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TARTALMI KIVONAT

J6 mindségli borok készitését sok tényezd befolyasolja. Mar a telepitett sz6l6 helye, a
telepitendd szolofajtdk kivalasztasa, a szolomiivelés jellege €és mindsége, a kijuttatott
tapanyagok, az idOben kezelt betegségek, a sziiret optimalis idépontjanak meghatarozasa
mind befolyasolja a sz6l6 és a bor mindségét. Ezek a sz0l6 termesztd dontéseivel
befolyasolhatoak.

Az 1d6jarasi viszonyok alakuldsa viszont nem befolyasolhato, és az ebbol adodo kedvezdtlen
hatasokra megoldast kell taldlni, az aktualis helyzet kezelése sziikséges. A cél, egészséges
fiirtok sziiretelése, optimalis sav, cukor és pH értékkel.

Fontos a sz616 oxidacidjanak megakadalyozasa mar a sziiret kezdetétdl az egész feldolgozas
alatt. Jelent6sége van a megfeleld fajélesztdé és az enzimek kivalasztasdnak, az aztatasi
hémeérsékletnek ¢és az aztatasi idodnek. Minél kiméletesebb legyen a préseléssel kinyert must
alapanyag. A megfeleld musttisztitdssal csokkenthetéek a késdbbiekben nem vart iz, illat
hibak. A reduktiv technologia hasznalata lehetové teszi az erjedési folyamat irdnyitasat, a
teljes kierjedést.

A higiénia betartasa, az ujborok kénezése, a sziirések, a borok hideg- és melegstabilla tétele
mind elengedhetetlen a megfeleld iz-, illat- és zamatjegyek kialakitasahoz a borban.

A reduktiv technoldgia alkalmas a szO10 fajtdjara jellemzd aromak kiemelésére a borban. Mig
a friss boroknal az elsddleges aromajegyek keriilnek el6térbe, az érlelt boroknal nagyobb iz
gazdagsag figyelhetd meg.

A Hegykozségek Nemzeti Tanacsa 2017-ben piackutatast végzett a 18-35 éves korosztalynal,
hogy megtudja, milyen borfogyasztasi trend figyelheté meg Magyarorszagon. Kidertilt, hogy
az elsd borfogyasztasi élmény egyre korabbra tolodik. Az elséként rozét fogyasztok nagyobb
valoszinliséggel valnak borfogyasztova. A fiatal borfogyasztok kedvelik a magasabb
cukortartalmu borokat. Szinte minden megkérdezett szereti a gyiimolesos izeket, illatokat, de
a citrusos izvilag és illataroma is kedves szamukra. A vélaszadok 62%-a szereti a fliszeres
izeket, illatokat. Mig a rozébor fogyasztisa 5%-kal nétt, a vordsborfogyasztds 7%-al
csokkent.

A Dboraszatoknak ezeket a fogyasztdi igényeket figyelembe véve kell olyan borokat

késziteniiik, amelyek tiikrozik a borvidék adottsagait és fémjelzik a bordszat egyedi stilusat.



