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Tartalmi kivonat

A Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem szélész-borasz felséoktatasi szakképzésén
kotelezden teljesitendd Osszefiiggd szakmai gyakorlat helyszinéiil az etyeki Anonym Pincét
valasztottam. Szamomra nagyon fontos volt a gyakorlati hely megvalasztasanal, hogy olyan
munkatapasztalatot szerezzek, amit a késdbbiek soran sajat pincészetemben is alkalmazni
tudok. Az Anonym Csaladi Pincészet, ugy érzem jo valasztas volt ebbdl a szempontbol, mert
személyesen Szovényi Arontol a pincészet féboraszatdl és egyben tulajdonosatol sajatithattam
el a boraszattal kapcsolatos ismereteket, kiilonos tekintettel a szakmai gyakorlat idejét magaba
foglalo tavaszi id6szakra es6 munkafolyamatokat. Az itt megszerzett tapasztalatok

nagymértékben hozzasegitettek a csaladi pincészetek miikodésének megismeréséhez.

Etyek az Etyek-Budai borvidék része és elsGsorban fehérbortermé teriilet. A borvidéken
reduktiv technologiaval késziilt fehér borok viszonylag koran piacra keriilnek, ennél fogva
kiemelt figyelmet forditanak a borészati termékeket elallitod iizemek a borok tisztasdgara, azok

stabilizalasra.

Dolgozatom elkészitésnek, valamint a kutatas elvégzésének elsddleges célja, a bentonitos-, és
kombinalt derités hatdsanak vizsgalata a 2023-as évjarati borok fehérjestabilitdsara és
érzékszervi tulajdonsagaira. A dolgozat elkészitésében a kutatasban felhasznalt deritdszerek
alkalmazasi médja, azok hatdsmechanizmusa, valamint hatékonysaguk feltarasanak vizsgéalata

vezérelt.

A kutatasomhoz 2023-as Sauvignon blanc Gjbort hasznaltam, melybe kiilonb6z6 mennyiségi
¢s Osszetétell bentonit szuszpenzidkat adagoltam. A deritést kdvetden melegprobanak alavetett
bormintdkon zavarossagméréseket végeztem. A vizsgéalatok hatisara eldidézett valtozasok
differencidja alapjan hasonlithatd 0Ossze az alkalmazott deritdszerek adagoldsanak

megfeleldsége.

Az alkalmazott bentonitos és kombinalt deritések hatdsaval kapcsolatban felmeriil a kérdés,
hogy a borkezelési eljaras mennyiben befolyasolja a kezelt bor érzékszervi tulajdonsagait, illat-
és izérzetében okoz-e valamilyen valtozast. Ennek vizsgalatara, a kezelt bormintakat
érzékszervi tulajdonsagok ellendrzésének vetettem ala. A profilanalizist 5 érzékszervi jellemzd

alapjan allitottam fel, igy értékelve a derités érzékszervi hatasat.



