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» T radicionalis pezsgo készités az Etyek-Budal
borvidéken, az Anonym Pincében”

1. BEVEZETES

Amikor jelentkeztem a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetemre, akkor még nem
voltam annak tudataban, hogy milyen konkrét terveim vannak a felsdoktatasi szakképzéssel.
Viszont nyitottan és érdeklédve vartam, hogy az egyetem Karoly Roébert Campusan
Gyongyoson, a Matra kupdjaban folytassam a tanulméanyaimat.

A négy szemeszteres sz0lész-borasz képzés levelezd munkarendben zajlott pénteken és
szombaton, ahova hétvégérdl hétvégére lelkesebben jartam. A megszerzett oklevél mindsitése
alapjan, tovabbi lehetéséget biztosit, hogy a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem Budai
Campus SzOlész-borasz mérnoki (BSC) alapképzési szakan folytathassam tanulméanyaimat.
Valamint, a megszerzett kreditek egy része be is szamithato.

Ilyen célkitlizéssel inspirdlva hallgattam az el6adasokat és terveztem a jovomet, hogy
olyan sz6lész-bordsz szakember lehessek, aki a komplex gyakorlati munkafolyamatokat és az
elméleti tudast integraltan tudja alkalmazni a borasz agazatban, legyen szo tervezésrol,
iranyitasrol vagy ellendrzésr6l. Megtudjam tervezni a sz016 termesztéstechnologijat
figyelembe véve az okolodgiai és agrotechnikai tényezOket. Adott bordszati technoldgiaban
alkalmazzam az itt elsajatitott elméleti és gyakorlati tudasokat.

Tovabbiakban a képzés elengedhetetlen elméleti részét képezték azok az ismeretek,
melyek megalapozzak a szOlészetet ¢és a boraszatot alapismeretekkel, mint példaul
gazdasagtudomanyi alapok, miiszaki alapismeretek és természettudomany alapismeretek.

A képzés soran megismertem a hazai és a vilagfajtakat. Tanultam a sz616
novényvédelmérol, szdlotermesztési €s bortermelési technologiarol. Megismertem még a
boraszatmarketing alapjait, a kdrnyezeti hatasok szerepét, a borok érzékszervi biralatat, a borok
mindségét és stilusat befolyasolo technologia sarokpontjait.

Tanultam a sz016 és bortermelés rendeleti szabalyozasarol, a gazdalkodd szervezetek
miikodésérol €s mechanizmusardl. Elsajatitottam a vallalkozéas alapitdssal, mikodtetéssel
kapcsolatos jogszabalyokat melyek magukba foglalnak alapvetd eljarasokat, pénziigyet,
szamvitelt, munkavédelmet, ad6zast és munkaiigyet. Betekintést nyertem az innovacios

tevekénységek fontossagarol, palyazatokrol és fejlesztésekrol.



A szakméval a kezemben az elhelyezkedés lehetdsége meglehetdsen széleskorli a
mezdgazdasagban, az élelmiszeriparban, a sz6lészetben és a boraszatban.

A gyakorlatorientalt képzés negyedik szemeszterét az Anonym Pincében teljesitettem,
ahol Szovényi Aron Pal karjai alatt sajatithattam el a gyakorlati elemeket. Az itt tanultakat és

tapasztalatokat a dolgozat tovabbi fejezeteiben fogom kifejteni.



2. BORVIDEK BEMUTATAS

A Fels6-Pannon Borrégio tagjaként ismert Etyek-Budai borvidék a févaros kozelében,
a Budai-hegyek déli lejt6in teriil el. Budapest ,,sz610skertje” Magyarorszag egyik legkisebb, de
leginkdbb feltorekvd boraszati régidja. A teriilet foként fehérborair6l ismert, kiilondsen a
chardonnay, a zenit, a sziirkebarat termelésén at a sauvignon blanc fajtaig. Vorosbor fajtai koziil
kiemelem a pinot noirt, amib6l egész fiirtds préselési technologiaval fehér bor is készithetd.

A Torley pezsgdk okan kozismert teriileten, évszazadok ota tobb, mint 1500 hektaron
termesztenek sz6l6t, ennek eredményeként a falu néhany éve mar a torténelmi borvidékek
taborahoz tartozik. 1997-t61 Etyek-Budai borvidék néven szerepel.

A borvidék koriilhatarolt teriiletei jol lathatoak az els6 abran.

Etyek-Buda y ~
Oltalom alatt ll6 eredetmegjelolés A pabrcing
RS

T
TERMEKLEIRAS TERKEPI MELLEKLETE
Attokints térkép

1. 6bra Etyek - Buda borvidék térkép

(Forras: https://vingis.hu/index.php/termekleiresok-terkepi-mellekletei/category/24-15-etyek-
buda-oem)

Pest megyében Telki, Tok, Urém, Budajend, Budakeszi, Budapest XII. keriilet
Biatorbagy, Budafok, 9597/1 hrsz., Budapest XXII. Keriilet, Paty, Perbal, Pilisborosjend
telepiilések.


https://vingis.hu/index.php/termekleiresok-terkepi-mellekletei/category/24-15-etyek-buda-oem
https://vingis.hu/index.php/termekleiresok-terkepi-mellekletei/category/24-15-etyek-buda-oem

Fejér megyében Pakozd, Val, Velence Pazmand, Seregélyes, Sukoro, Tabajd, Aba,
Alcsutdoboz, Felcsut, Gardony, Bicske Csabdi, Etyek, Gyuro, Kajaszd, Kapolnasnyék,
Martonvasar, Nadap, Tordas, telepiilések.

Az Etyek-Budai borvidék neve egyre népszeriibb a borvilagban, és egyre tobb nivosabb
boraszat 1étesiil a kornyéken. A borok a frissességiik, gytimolcsosségiik és eleganciajuk miatt a
hazai ¢és nemzetkdzi piacokon egyarant megalljak helyiiket, valamint regionalis
jellegzetességiik tiikrozik teriilet adottsagait. A kostolasuk egyre kiilonlegesebb élményt
nyujtanak a borok szerelmeseinek. A borvidék bortarai lehetéséget biztositanak a latogatoknak,

hogy felfedezzék az izgalmas boraszati régiot.

2.1 A BORVIDEK TERMOHELYI ADOTTSAGAI

Az Etyek-Budai borvidék kiilonlegességei kozé tartozik a klimaja és a talajadottsagai.
Az enyhe, kontinentalis éghajlat, valamint a dombokra és fennsikokra jellemzd kavicsos,
meszes talaj idedlis a fehérborsz610k termesztéséhez. A teriileten talalhatd boraszatok a modern
technologiat o6tvozik a hagyomanyos boraszati mddszerekkel, hogy kimagasld mindségii
borokat allitsanak eld.

A talaj adottsagait tekintve fOleg 10sz és 10sz szerli negyedidészaki iiledék, homok
mészkd, homokkd, ritkabban inkabb a dolomit jellemz6. Az orszagos atlagnal alacsonyabb éves
kozéphomérséklet kedvez a pezsgd alapborok készitéséhez hasznalt sz616fajtaknak.

Emellett az intenzivebb 1égmozgas teszi lehetdvé a gombas fertézésektdl szinte mentes
sz6lomiivelést, amellyel idealisnak mondhato koriilményeket teremt az organikus gazdalkodas
szdmara is. A klimavaltozas hatdsa a melegebb ¢s hagyomanyosan a hiivosebb klimat kedveld

fajtak is igencsak otthon érzik magukat.

2.2 BORTURIZMUS

Az Etyek-Budai borvidék egyik kiemelked6 eseménye az "Etyeki Piknik”. Az egy napos
fesztival évente, minden évszakban megrendezésre keriil az borvidék teriiletén. A turistak
széles korét vonzza, hogy élvezzék a borvidék nyugodt atmoszférajat.

A kulturdlis program célja, hogy bemutassa a vidéki ¢életstilust ¢és a
borkiilonlegességeket, valamint, hogy 6sszehozza a boraszokat. Szamos termel6 népszertsiti a
borat.

A gasztronémiai élmények kinalataban szerepelnek helyi inycsiklandd portékak,
sajtmesterek, sonkamesterek és kézmiives termékek. Az eseményt zenés el6adasokkal,

kulturalis misorokkal és szorakoztatd programokkal szinesitik.



2.3 TORLEY

A Torley Pezsgémanufaktura Magyarorszag egyik vezetd pezsgOgyartd vallalata,
amelynek kozpontja az Etyek-Budai borvidékén talalhatdé. Torley Jozsef neve szinte
egybeforrott a magyar pezsgdkészitéssel, és a hagyomanyai egészen az 1882-es alapitasig
nyulnak vissza.

Az Etyek-Budai borvidék hiivos klimaja és meszes talaja idealis kornyezetet biztosit a
magasabb savtartalmu sz616k termesztéséhez és a mindségi pezsgd alapborok készitéséhez.
Hasonl6 adottsagokkal bir, mint a francia Champagne borvidék, amely vildghirli pezsgdirdl
ismert. A Torley Jozsef Pezsgémanufaktira szigoria mindségi eldirasoknak megfeleléen
valogatja és dolgozza fel a szOl6t, hogy magas kvalitdsu alapanyagot biztositson a
pezsgdkészitéshez.

A Torley pezsgdkészités folyamata hagyoméanyos modszerekre épiil, amelyeket modern
technoldgiaval egészitenek ki a legjobb eredmények elérése érdekében. A pezsgd alapborokat
palackban erjesztik Ujra, majd hosszu ideig érlelik az ugynevezett finomseprén, hogy
kialakitsak a pezsgd sajatos izvilagat.

Az Etyek-Budai borvidék és a Torley Pezsgdmanufaktira kozotti szoros kapcsolat
hozzajarul a magyar pezsgdk hirnevének és népszeriiségének ndvekedéséhez mind a hazai,
mind a nemzetkozi piacon.

A Torley Manufaktira sz6l6iiltevényeit az alabbi masodik abran szemléltetem. Etyek
mellett gazdalkodnak Pazmandon, Balatonboglaron és Tokajban is. Bizonyos része sajat
tulajdonban van, egyéb részeit integracios partnerhaldzaton keresztiil szerzik be, valamint

gazdasagi tarsasagok is termelnek szdl6t.

2. bra Térley Manufaktura széléiiltetvényei

(Forras: https://torley.hu/technologia)



https://torley.hu/technologia

3. ANONYM PINCE

Szévényi Aron Palt és csaladjat a pezsgd csabitotta Etyekre. A Kertészeti Egyetemen
szerzett borasz diploma utdn 2004 és 2005 kozott Olaszorszagban jart egyetemre, szolészeti-
boraszati mesterképzésre. Ez id6 alatt Franciacortaban a ,methode traditionelle?” pezsgé
borvidékén ¢lt feleségével, és a palackban erjesztett pezsgdk vilagaban a Bellavista
pincészetnél dolgozott gyakornokként.

Hazatérésiik utan Etyeken folytattak karrierjiiket és elkészitették elsé pezsgojiiket.
Palackos erjesztéssel chardonnaybol és pinot noirbdl. Borasz nagybatyja etyeki teriiletei kivalo
alapot adtak a pezsgdk és borok készitéséhez.

2006-o0s pezsgdje mar nagy sikert aratott csalddi és barati korben. Egy évre rd pedig
kikoltoztek Etyekre és megalapitottdk az Anonym Pincét.

2010-ig csak sauvignon blanc-kal, chardonnay-val és pinot noir-ral foglalkoztak, amibél
éves szinten 2500 palack pezsg6 és bor késziilt.

2011-ben borasz nagybatyja halalat kovetéen a csaladi teriiletek az Anonym pincéhez
keriiltek, ezzel a birtokméret 2,5 ha-ra ndtt. Az 6rokség két, szamukra 11 fajtat is hozott magaval
a zenitet €s a pinot grist, mas néven szilirkebaratot.

A nagyobb birtokméret 0 lehetdségeket nyitott meg a pince szdmadra, igy hiithetd
tartalyokat, 0j prést is vasaroltak és elkésziiltek az elsé tartalyos erjesztésti reduktiv borok.

Az els6 nagy szakmai sikert 2011-ben az Egybdl kettd, zenit és sziirkebarat hazasitas
hozta meg, amellyel a Magyarorszagi Ujborversenyen Magyarorszag Legjobb Uj Bora dijat
nyerte el. Szintén ebben az évben késziilt el eldszor az Otlett pinot noir rozé, ezzel mér &t féle
borral képviselhették magukat a piacon.

2014-ben telepitették elso 0y iiltetvényeiket és a sajat tulajdont teriileteken alltak 4t a
biologiai novényvédelemre. Mindek6ézben egyre nagyobb energidkat fektettek a palackos
erjesztésli, méthode traditionelle pezsgdk készitésébe.

2016-t6l a pezsg6kben a chardonnay és a pinot noir fajtak mellett megjelent a pinot gris

A pezsgOk és a borok kizardlag a sajat termesztésii sz010bdl késziilnek, melyek Etyekrol

szarmaznak. A sauvignon blanc, a chardonnay és a pinot noir fajtak csiszolgatasa és fehér

! ,methode traditionelle”: tradicionalis pezsgdkészitési technika



pezsgénk mellett 2016-t0l pinot noir rosé pezsgét is készitenek a champagne-i rosé

,,d’assemblage”? technolégiaval.

A teljesség igénye nélkiil a palettaba tartozo borokat és pezsgdket a harmadik abran

szemléltetek. Mara hat bor és harom pezsgé fajta talalhatd a forgalomban. A kinalatban

megtalalhatoak:

Egybdl Kettd 2022 Sziirkebarat (Pinot gris), Zenit;

Otlett 2023, Pinot noir;

Frazir 2023, Sauvignon blanc;

Szinkopa 2019, Chardonnay;

Eletjel 2018, Pinot noir;

Vashegy Kékfrankos 2018, Kékfrankos borok.

Anonym Brut Reserve Osszhang Chardonnay, Pinot noir;

Anonym Brut Rosé Osszhang n. v. Sziirkebarat (Pinot gris), Chardonnay, Pinot
noir;

Anonym Brut Evolution Osszhang n. v. Sziirkebarat (Pinot gris), Chardonnay;
Anonym Brut Evolution Osszhang n. v. Sziirkebarat (Pinot gris), Chardonnay
MAGNUM;

Anonym Rosé Brut Osszhang Chardonnay, Pinot noir;

Anonym Rosé Brut Osszhang Chardonnay, Pinot noir MAGNUM pezsgok.

Az borok ¢és pezsgdk elérheték az Anonym pince hivatalos webshopjaban, akar kedvezd

csomagban is, a készlet erejéig. (https://wineshop.anonympince.hu/borok).

2d’assemblage: Champagne borvidéken alkalmazott modszer a rosé€ pezsgok eldallitasara,
kiilonboz6 alapborok 0sszehdzasitasa olyan aranyban, amely a kivant rozé pezsgo izét és
szinét eredményezi.


https://wineshop.anonympince.hu/borok
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3. dbra Borkindlat Anonym pince

(Forras: Szovényi Aron Pal)

2024 - ben mar négy és fél hektaron gazdalkodik a pince Chardonnay, Pinot noir,

Sauvignon blanc, Sziirkebarat (Pinot gris) és Zenit szol6fajtakkal.

3.1 DULOFELSOROLAS

0,8 hektar Sauvignon blanc iiltetvény van az Etyek melletti Szent Orban-dtil6ben, ahol
2011-ben felére csokkentették a tokék terhelését és ezzel parhuzamosan megkezdtiik a tokeék
fiatalitasat is, atallva Guyot-miivelésre.

2012-ben a tékefejek felujitasaval egy idében elkezdddtek az iiltetvény potlasok. Az
tiltetvény térallasa 3 x 1,8 m, 3300 toke/ha.

0,7 hektar Zenit iiltetvény a Velencei-t6i melletti PAzmandon talalhato. Térallasa 3,5
méter X 2 méter.

0,3 hektéron teriil el a Sziirkebarat iiltetvény Etyek hatraban, az Ujhegyre-diildben.
Térallasa 3,5 méter X 2 méter.

0,3 hektar 2014-es pinot noir telepités 2,3 méter X 0,9 méter, Guyot-miivelés.



4. PEZSGO KESZITESI TECHNOLOGIAK

Az Etyeken készitett pezsgé Magyarorszagon egyre népszeriibb és elismertebb termék.
Az Etyek-Budai borvidéken, elsésorban Etyek telepiilés kozelében talalhatod
szOlGiiltetvényeken termesztett sz6l6bol késziil. A borvidék teriiletei kedvezé klimaval és
talajjal rendelkeznek a pezsgdszolok termesztéséhez €s a mindségi pezsgok eldallitasahoz.

Az Etyeken készitett pezsgdt altalaban a tradicionalis pezsgOkészitési modszerrel,
vagyis a champagnei-moddszerrel allitjak el6. Ez a modszer azt jelenti, hogy az alapborokat
palackban erjesztik Gjra, majd hosszl ideig érlelik, ami a pezsgdk kiilonleges izének és a
buborékok képzddésének alapjat képezi.

Az Etyeken készitett pezsgék altalaban friss, gylimdlcsds és elegans karakterrel
rendelkeznek, és széles valasztékban kaphatok, a konnyed és friss pezsgdktdl a komplexebb,
érlelt valtozatokig. Sok bordszat a pezsgékészitésre Osszpontosit, és néhany mar nemzetkozi
dijakat is nyert a kivaldo minéségii pezsgokkel.

Az Etyeken készitett pezsg6k népszeriieck mind a belfoldi, mind a nemzetko6zi piacokon,
és szamos étteremben, borbarban és boriizletben megtalalhatok. Ezek a pezsgdk kivaldan

alkalmasak kiilonleges alkalmakra, iinnepekre vagy akar mindennapos élvezetekhez is.

4.1 TRADICIONALIS ELJARAS VAGY METHODE
TRADITIONNELLE

411 ALAPBOR

A tokéletes mindségli alapbor elengedhetetlen feltétele a pezsgdkészitésnek. A
gyartashoz csak egészséges, hibatlan borokat ajanlatos felhasznalni, melyeknek kellemes
illatuk és zamatuk van. A pezsgbalapbor gyartasara szant szOlofajtat teljes érés elott kell
sziiretelni, hogy a bor elegendd savtartalommal és ne til magas cukortartalommal és alacsony
cukormentes extrakttartalommal birjon.

A pezsgbalapbor atlagos Osszetételét tiz-tizenegy szazalékos alkoholtartalom jellemzi.
Koriilbeliil hét-hét és fél gramm per liter a titralhato savtartalma. A cukormentes extrakttartalma
tizenhét és hisz gramm per liter kozott mozog. A polifenoltartalom maximum haromszaz
milligramm per liter és az Osszes kénessavtartalom maximum szazdtven milligramm per liter

lehet.

10



4.1.2 ERJESZTES, ERLELES

Az érlelt pezsgd csak és kizardlag palackban erjesztett pezsgd technologiaval késziil.
Melyet tobb, akar 24 honapos palackos érlelés (negyedik éabran lathatdé) utan hoznak

forgalomba.

4. gbra Pezsgd érlelés

(Forras: https://www.instagram.com/p/C4xkpU-Jzhl/)

A palackozas 0,75 literes iivegekbe torténik melyeket rozsdamentes koronazarral zarnak
le, hasonl6 csak nagyobb atmérdjii, mint a sorosiivegeknél hasznalt. Ezt teszi lehet6vé a nyomas
kialakitasat. Ezt kovetden az erjedés megfelel6 hémérsékleten, 12-14 °C-on beindul.

A masodik erjesztés célja, hogy a fermentécio soran szén-dioxid keriiljon a borba, amely
a buborékokat szolgéltatja. A finom seprds érlelés soran a megfeleld taroldsi koriilményeket
kell figyelembe venni. A pezsgok érlelése, az erjedést kovetden minimum kilenc honapig tart,

de hosszabb 1d6 is lehet, pl.: az évjaratos champagne-oknal tobb év.

11


https://www.instagram.com/p/C4xkpU-Jzhl/

A masodik erjesztés tehat ugyanabban az tivegben torténik, amellyben majd forgalomba
is hozzak. Régebben maglyaba rakva taroltdk, manapsdg mar a kalodés tarolas a jellemzd.
Miné¢l lassabban zajlik az erjedés, annal finomabban oszlanak el a buborékok.

Az erjedés fazisa akar harom honapig is eltarthat. Végezetével tobb honapos vagy éves
sepron tartas kezdédik. Mindekodzben a leiilepedett seprot fel kell razni, illetve at kell pakolni a
maglyat. Ilyenkor élesztd autolizdtumok szabadulnak fel. Az autolizis folyamén értékes iz- és
aromaanyagok alakulnak ki, melyek a pezsgoére jellemzéek.

A sz010 bogyo feliiletén sok ¢€leszté van jelen, amelyek a borkészités soran élesztd
hozzaadasa nélkiil is képesek meginditani a must erjedését, ezek a vad élesztok. Egyes boraszok
inkabb kihasznaljak ezt, és ugy dontenek, hogy nem adnak hozza szelektalt élesztét (amely
olyan éleszt6, amelyet laboratoriumi koriilmények kozott, meghatarozott céllal tenyésztettek).

A kiilonbozo ¢€lesztok azonban masképp hatnak a borkészitésre, ezért sok borasz
valasztja a szelektalt élesztd hozzdadasat, azzal a céllal, hogy jobban kontrollalhassa az erjedési
folyamatot. Az érlelés folyamatanak donté jelentdsége van, mert az élesztd elfogyasztja a
borbol szarmazo Osszes cukrot, €s ez alkoholtermeléshez vezet. A seprovel valo érintkezés
befolyasolja a buborékok finomsagat.

Napjainkban egész divatosnak szamitanak a maradékcukorot nem tartalmazoé tételek a
brut nature/brut zero/ultra brut/nature/zéro dosage. Szakértok véleménye szerint néhany gramm

cukor nem teszi édessé a pezsgdt, emellett az ¢lettartamat hosszabbitja meg.
4.1.3 TIRAZSLIKOR

A pezsgOkészitéshez kétféle likort hasznalnak. Az egyik a tirazslikdr, amely borban,
oldott szachardzt, mustot, vagy must stiritményt, savat és esetlegesen deritdanyagot tartalmaz.
A cukormennyiséget illetden négy gramm per liter cukorbol egy bar széndioxid nyomas lesz, a

megfeleld cél a hat bar nyomads, amihez huszonnégy gramm per liter cukor sziikséges.
4.1.4 EXPEDICIOS LIKOR

A masik likér az expedicios likér, amely tovabbi cukrot €s egyéb izesitd anyagot
tartalmazhat. Az Osszetétele pincészetenként valtozik. Hasznalhatnak mindségi obort,

borparlatot vagy ugyanazt az alapbort.

415 LERAZAS
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A pezsgd razasa kézzel razoallvanyokon vagy giropalettakon® végzik. A razas célja az
elhalt élesztésejtek Gsszegylijtése, valamint tomoritése a palack szdjanal. A szakszer( forgatas
naponta egy nyolcad, ezt haromszor megismételve egy huszonnégy napos folyamatrol

beszélink.
4.1.6 DEGORZSALAS

A degorzsalas® soran a pezsgd nyakat megfagyasztjak propilén glikollal. A megfagyott
jégdugo magaba zarja a lerazott seprét. A koronazar eltavolitasaval a szénsavnyomas kilovi a
dugét a rafagyott seprével egyiitt. A gyakorlat soran a fagyasztasi technologiat mellézve vittiik
véghez a degorzsalas folyamatat, ami az 6todik abran lathat6. Fagyasztas nélkiil gyorsabb ¢és

hatékonyabb a munkafolyamat.

5. dbra Degorzsdlds

(Forras: sajat kép)

A degorzsalast kovetd allomas az expedialas. Az expedidlas expedicios likor
hozzaadasaval torténik, aminek a céljat mar megfogalmaztam, izbeallitas és cukorbeallitas.
Az utols6 simitasok tartalmazzak a szintre toltést is. Ezutan a palack zarasa torténik
parafadugodval és kosarral, ami a kdvetkezd, hatodik abréan lathat6. A pezsgdsdugod mérete 48
mm x 30,5 mm. A dugdzast és kosarazast kovetden a palacknyakbola kint marado gomba
formdjt dugd hosszméret 24 — 26 mm kozott van, hogy a dugéd konnyen kiszabadithato legyen

a palackbol a benne uralkod6é nyomas hatasara. Palackozas utan kortilbeliil egy honap

3 Giropaletta: razas gép segitségével, miivelete gyors €s hatékony.
* Degorzsalas: kilovés, a degorgement szobol ered. Francia.
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karanténiddszak, megfigyelés sziikséges. Ez id0 alatt a pezsgdnek ¢és a likdrnek 0ssze kell

érnie.

6. dbra Dugozds

(Forras: Sajat kép)

A cukortartalom megjeldlése:
e max. 12 gramm/literig brut, ezen beliil
e +max. 6 gramm/literig extra brut;
e e+ max. 3 gramm/literig brut nature;
e 12 -17 gramm/liter extra dry / kiilonlegesen szaraz;
e 17 -32 gramm/liter dry / sec / szaraz;
e 32 -50 gramm/liter félszaraz / demi sec;

e min. 50 gramm/liter édes / doux
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4.2 METHODE CHARMAT VAGY TANKPEZSGO

Pezsgdt lehet késziteni nagy tlrtartalmu tartdlyokban ugynevezett tankokban. Ezt a
pezsgOkészitési eljarast tartdlyban erjesztett pezsgének vagy tankpezsgdnek nevezik. A
hosszabban sepron érlelt tankpezsgdt mindségi tankpezsgonek is nevezik.

A palackos ¢és tank erjesztés kozotti kiilonbség nem az erjesztéedény trtartalmaban
nyilvanul meg, hanem abban, hogy a palackos erjesztésti pezsgét minden esetben minimum
Kilenc honapig seprén érlelik, mig a tartalyos tankpezsgét csak rovid ideig. Ezaltal a

tankpezsgok elsddleges gylimolcs aromakban gazdagabbak.

43 METHODE ASTI

Ezen pezsgdkészitési technoldgia alapanyaga a must, mely pezsgdket nyomasallo,
koracél tartalyokban erjesztenek. Foként illatos szolofajtakbol késziilnek, mint példaul a
muskotaly, ezért a bortorvény illatos szOl6bol késziilt mindségi pezsgdnek nevezi ezt a
kategoriat. Ezzel a technologiaval késziil az olaszorszagi Moscato d’Asti, ahonnan az eljaras a

nevét is kapta.

4.4 METHODE TRANSVASEE

A transzvazé pezsgOkészitési technologia soran a masodik erjesztés masfél literes magnum
palackokban zajlik. A pezsgokészitési technologia 1épései teljes mértékben megegyeznek a
tradicionalis eljaras 1épésivel. Ezt kovetden a seprés pezsgot ellennyomas alatt tartalyba
uiritik, ahol lehiitik és iilepitik. A transzferlds utan a seprételenités sziiréssel torténik, majd

expedialas utan kovetkezik a palackba toltés.

45 PALACKOZAS, CIMKEZES

A bor vagy a pezsg6 palackozasanak folyaman a bor atkeriil a tarol6 tartalybol
(leggyakrabban acél tartalyokbol vagy tolgyfahordokbol) tivegpalackokba, hogy készen alljon
az értékesitésre ¢s a fogyasztasra. A palackozasi folyamatanak szdmos mindségbiztositasi
feltételnek kell megfelelnie.

Az livegek tisztitasa és fertétlenitése soran a palackokat alaposan ki kell mosni tiszta
vizzel vagy egyéb fertdtlenitd szert tartalmazo tiszta vizzel, hogy az élesztok és a
baktériumok, valamint mas mechanikai anyagok jelenléte ne befolyasolja a bor, illetve a

pezsgd mindségét.
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A bor fogadasara a palackok elokészitése soran ellendrizni kell a kupakok vagy a
dugok megfeleld illeszkedését. A palackozaskor a bor atkeriil a tartalybol vagy a fahordobol a
palackba. Ezt a folyamatot lehet kézzel, csdvel, lopoval és egyéb boraszati géppel végezni. A
mai modernkori gépesitett technoldgiaval hatékonyan lehet dolgozni, amivel a borasz
munkaer6t, id6t és pénzt tud megsporolni. Természetesen ez fligg a bor vagy a palackozas
mennyiségétdl. Ha a bor a palackba keriilt lezarjak Oket. Ezt a lezarast el lehet végezni
parafadugdval, miianyag dugoval, csavarzarral vagy egyéb mas lezaroval.

A palackozas miivelete a cimkézés eldtt egy utolsd mindségellendrzésen megy at, ahol
ellendrzésre keriil a toltési szint és a megfeleld zaras. A palackokat cimkézik, a bormarkat,
illetve fajta informéaciot, alkoholtartalmat jelolnek meg. Végezetiil a palackokat csomagoljak,
mely védelmet ny1;jt a szallitas, valamint az iizleteben vald kezelés soran. A palackozas
sokféleképpen valtozhat, attol fiiggden, hogy a borasznak milyen preferenciakat, eléirasokat
kovet.

A csomagolas élménye sokszor kulcsszerepet jatszik a fogyasztok szamara, tehat nem
csak azért szolgal, hogy megvédje a terméket a logisztikai folyamatoktol, hanem hogy
felkeltse az érdeklddését és a vonzalmat a potenciélis vasarlonak. A vonzd csomagolas
elosegiti a markaimazs kialakitast, a felismerhetdség és az értékének novelése érdekében. Az
egyedi €s jol megtervezett dizdjn pozitiv benyomast kelt, valamint segit a markahtiség
kialakitasaban.

A kifinomult csomagolés kiemeli a termék mindségét. A mindségi csomagolas
sugallja a potencialis vevOk szamara, hogy az {iveg tartalma is mindségi. Tovabbiakban a
vasarlasi élmeényt is tudja fokozni az esztétikus €s kreativ csomagolés. A fenntarthatd
csomagolasi anyagok kornyezettudatossagot kommunikéalnak a vevéknek, valamint pozitiv
képet alkotnak a markarol.

A vasarlok tajékoztatdsanak szempontjabol kulcsfontossdgu az informacid atadasa,
ezért fel kell tiintetni a bor nevét €s tipusat, mint példaul chardonnay. Relevans informacié a
szarmazasi hely példaul az orszag, a régio, vagy az iiltetvénynév. Ez teszi lehetdvé a
fogyasztonak, hogy megismerje a bor eredetét, illetve stilusat.

A mindség megértetéséhez elengedhetetlen az évjarat megjelolése. A sz6l6fajta
megjelolés pedig abban segit, hogy milyen izjegyeket képvisel a bor, az évjarat pedig a
sziiretelés idOpontjat hatarozza meg. A bor alkoholtartalmat szazalékos értékben tiintetik fel a
palackokon. A gyart6 neve alapvetd a markahtiség szempontjabol. Némelyik cimke
tartalmazhat tajékoztatd szoveget vagy torténetet a bor jellemzoirdl, a termelés folyamatarol

vagy a boraszatrol. Tovabbiakban az iivegen fel szoktak tlintetni a dijnyertes elismeréskét is.
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Néhany cimkén egyéb elérhetdségeket is feltiintetnek, mint példaul a boraszat honlapjat,
kozosségi média fidk adatokat, hogy a vasarlok még tobb informéciot kaphassanak az adott
termekrol.

Fontos, hogy a cimke a torvényi eldirasoknak eleget tegyen, minden sziikséges
informéciot tartalmazzon a fogyasztok tajékoztatisa és biztonsaga érdekében.

A cimkézést a gyakorlat folyaman a 7. abran lathaté cimkézd géppel kiviteleztiik.

“’“‘ (=< o : s ,f\-\\-./
LN R N (4 o

7. Gbra Cimkézés

(Forras: sajat kép)

Az olasz gyartmanyu kézi palackcimkézo kivalo lehetdséget nyujt terméket eldallito
felhasznalok szamara. A mechanikus kézzel hajthato cimkézd gyorsan, pontosan és kivalo
mindségben helyezte fel a cimkéket a boros livegekre. A hengeres kialakitasnak kdszonhetéen
50-120 mm kozotti mérettel is megvaldsithato. Legyen sz pezsg6s-, boros-, palinkas- vagy
sorosiivegekrdl. Az applikator beallitasa €s hasznalata kifejezetten egyszerii. A
cimketekercsrdl a szalagot végig fliztiik a szalagvezetd gorgdkon.

A teljesitményiink percenként tiz-husz palack volt. Miutan behelyeztiik a palackot, a
kézi tekerd segitségével elforgattuk, ezaltal a hordozdszalagrol levalasztotta az dntapados

cimkét, mely megtapadt a palackon a beallitott pozicioban. A cimkézendd termékeket
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gumirozott hengerek ovjak a sériiléstol. A késziilékkel has és hatoldali négyzetes cimkéket
raktunk fel. A dijnyertes pecsétet pedig kézzel ragasztottuk.
A munka teljesitménytiink tiz-htisz palack percenként, melyeket dobozba csomagolva

tovabb 6vunk a szallitas vagy a raktarozas soran.

4.6 RAKTAROZAS

A termékek megfeleld raktarozasa és megovasa nélkiilozhetetlen az iizleti siker
szempontjabol. A mindség és allapot megdrzése lehetdvé teszi, hogy anyagi kar ne
keletkezzen.

A palacktarold konténer (8. dbran) biztositja a legjobb megoldast, mely helytakarékos
¢és biztonsagos. A raktarnak és kornyezetének kifogastalan hdmérsékletiinek és
paratartalmtnak kell lenni a termékek szamara, hogy meg tudjak 6rizni mindségiiket.
Erdemes rendszeresen ellendrizni és karbantartani a taroloeszkozoket.

A betdrések és lopasok ellen biztositania kell professzionalis biztonsagtechnikai
eszkozokkel a helységeket. Az alkalmazottakat ki kell képezni a raktarozasi eljarasokrol,
munkavédelemrdl és a készlet védelmérdl. A készlet kezeléshez hatékony rendszert kell

alkalmazni, hogy megakadalyozzak a készletveszteséget.
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8. dbra Kaloda

(Forras: sajat kép
5. OSSZEFOGLALAS

Etyeken toltott gyakorlatom alatt rengeteg tapasztaltot gy(ijtottem a boraszatban és a
szOldiiltetvényen egyarant, melyeket kamatoztatni tudok majd a sajat boraszatomban.

A dolgozatban beszamoltak alapjan, azért is volt kedvezd lehetdség az Anonym
pincében dolgozni, mert kifejezetten a f6 borasszal tudtam egytittmiikodni. Az adott
munkafolyamatoknal felmeriilé kérdéseim azonnal megvalaszolasra kertiltek.

A csaladi pincében remek hangulatban teltek a gyakorlati napok és tényleg csaladias
volt a 1égkor. Az igazi elénye a nagyilizemi boraszatokkal szemben, hogy nem fix
munkafolyamatot kellett teljesitenem az adott nyolc 6raban, hanem kiilonféle feladatokkal is
szembe nézhettem, melyek valtozatossa és megunhatatlanna tették az ott t61tott idot.

Osszeségében a kedvenc munkafolyamatom a pezsgékészités keretein beliil a
degorzsalas ¢s dugozas. Maga a technologia teljesen lenyligozott. Bizom benne, hogy egyszer

nekem is lesz lehetéségem egy mindségi pezsgot elkésziteni.

19



6. IRODALOMJEGYZEK

HTTP://WWW.ANONYMPINCE.HU
HTTPS://BOR.HU/BORASZATOK/ANONYM-PINCE-4401
HTTPS://BOR.HU/BORUTAZAS/ETYEK-BUDAI-BORVIDEK

ANONYM PINCE-SZOVENYI ARON - BOR ES MAS (BORESMAS.HU)

BORASZAT (KORMANY.HU)

AZ ETYEK-BUDAI BORVIDEK MULTJA, JELENE ES LEHETOSEGEI - AGROFORUM ONLINE
(AGROFORUM.HU)

SZOVENYI ARON KEZIRAT.

DR.TOROK SANDOR, (1990): BORASZOK UJ ZSEBKONYVE. MEZOGAZDASAGI
KIADO.BUDAPEST

EPERJESI IMRE, (2010): BORASZATI TECHNOLOGIA - BORASZAT 1.
MEZOGAZDASAGI KIADO.BUDAPEST

LORINCZ A., SZNAGY L., ZANATHY G. (2015) SZOLOTERMESZTES.
MEZOGAZDASAGI KIADO.BUDAPEST
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MATE Szervezeti és MiikGdési Szabalyzat

til. Hallgatoi Kévetelményrendszer

fii.1. Tanulmanyi és Vizsgaszabadlyzat

6.13. sz. fiiggeléke: A MATE egységes szakdolgozat /

diplomadolgozat / zérédolgozat / portfolié készitési itmutatdja

4.2. sz. melléklete: Nyilatkozat a zarddolgozat/szakdolgozat/diplomadolgozat/portfélié nyilvanos

rpr s s grp x

NYILATKOZAT
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eredetiségérdi
A hallgaté neve: L ALS MDY TAY7ADN
A Hallgaté Neptun kédja: HPq VIe
A dolgozat cime: TRAOC)CRALIS PEZS S Y ESLITES AD ETYEK — BUDAL B0V i nEY B
A megjelenés éve: Yol)Y.

t i 1 7 . .

A konzulens intézetének neve: CooLEStaTi A5 dDWAAT) 78T
A konzulens tanszékének a neve: POIAGAT TANSEK.
Kijelentem, hogy az altalam benytujtott

zarddolgozat/szakdolgozat/diplomadolgozat/portfélié” egyéni, eredeti jellegii, sajat szellemi
alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerz6k munkajabol vettem 3t, egyértelmien
megjeloltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal vaidtiant dllitottam, tudomdsul veszem, hogy a zardvizsga-bizottsag a
zardvizsgabol kizar és a zardvizsgdt csak uj dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotds
felhasznaldsara, hasznositasara a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabalyzatdban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltoltésre keriil a Magyar Agrar-
és Elettudomanyi Egyetem kényvidri repozitori rendszerébe. Tudomdsul veszem, hogy a
megvédett és

- nem titkositott dolgozat a védést kdvetSen

- titkositasra engedélyezett dolgozat a benyujtasatdl szamitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhetd és kereshets lesz az Egyetem kdnyvari repozitori rendszerében.

Kelt: Doorvast  90)4 gy o4 hé 21 nap
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Hallgato aldirasa

1 A megfeleld dolgozattipus meghagvasa mellett a t6bbi tious torlendd.
2 A megfelel dolgozattipus meghagyasa mellett a tobbi tipus torlendd.



MATE Szervezeti és Miikodési Szabdlyzat

iil, Haligatdi Kovetelményrendszer

1111, Tenulmanyi és Vizsgaszabalyzat

£.13. sz. fuggeltke: A MATE egységes szakdolgozat /
diplomadolgozat / 2arédolgozat / portfslio készitési ttmutatdja
4.1. sz. meliékiete: Konzuiensi nyilatkozat

NYILATKOZAT

L(AC g:[\/\fbl TAnAS {név) (hallgaté Neptun azonositéja: H‘*M vie )
konzulenseként nyilatkozom arrdl, hogy a
zérddolgozatot/szakdolgozatot/diplomadolgozatot/portfoliét* attekintettem, 2 hallgatot az
irodalmi forrasok korrekt kezelésének kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairdl
tajékoztattam.

A zérddolgozatot/szakdolgozatot/diplomadoigozatot/portfolit a zardvizsgan torténd
védésre javasiom / nem javasiom?.

- ’ oy s X i e
A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem™

Kelt: 207/[! év "v{)"(’éth hé 15- nap (
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* A megfelel6 doigozattipus meghagyasa mellett a tobbi tipus térlendé
2 A megfelelé aldhizands.
3 A megfelel6 aldhtzandé.



