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1. Bevezetés

A vildgon az egyik legnagyobb feliileten muvelt névényfaj a sz616 (Vitis vinifera L.). Ebbdl
addoddéan nem meglepd, hogy a termesztett fajtak szdma akar tobb ezer is lehet, ezaltal az
eredetvédelem és a hasonld nevi fajtdk sziikségessé teszik a pontos meghatarozast és

azonositast.

A sz6l6fajta-hatarozas egy nagy szakértelmet és pontossagot igényld kilon allé tudomanyag.
A sz616 szervei kozil talan a leggyakrabban a levél alapjan szoktdk meghatdrozni a fajtdkat,
hiszen ez a szerv legaldbb 50 morfoldgiai bélyeget hordozhat magan. A hatarozdsban szamos
fajtaleir6 ampelografiai album, vagy fajtagyljtemény lehet segitséglinkre, viszont ezek
fajtdnként nem nyujtanak egy egységes leirast, mivel a sz6l6 alaktana sokszor szubjektiv
meglatason alapul. Gyakorlatilag azt irjdak le, amit a szerz6 abban a pillanatban a sajat
szemével latott, igy lehetséges az, hogy ugyanannak a fajtanak — példaul a levelének a szine

—kulonboz6 szakirodalmakban eltérd lehet.

Dolgozatomban véletlenszerlien kivalasztott 21 kilénboz6 sz616fajta, két eltéré fenoldgiai
allapotu levelének a szinét mértem specialis, Minolta CR-200 tipusu szinmérdével, és ezzel
vizsgdltam, hogy milyen mértékben lehet a levélszint, mint hatarozébélyeget hasznalni a

sz6l6-fajtahatdrozasban kiilonb6z6 terméhelyek 6sszehasonlitasaval.



2. Irodalmi attekintés

2.1 Szintan
Hétkoznapi értelmezésben a szin, a kornyezetiinkben el6forduld, a minket koril vevé
targyak, dolgok latdssal érzékelhetS olyan tulajdonsaga, amelyeket a voros, a kék és a zold
stb. fogalmakkal fejezhetiink ki. Tudomadnyos értelemben a természetben el6forduld szinek a
fény kilénb6z6 hulldmhosszait jelenti, amelyeket a kérnyezetiink vagy visszaver, vagy elnyel.
A kilonféle targyak eltér6 mdédon verhetik vissza ezeket a hullamokat, sugarakat, amelyek
behatolnak az emberi szembe, a retinan ingert keltenek, amelyeket az ideghartyaban lévé
haromféle szinérzékel6 receptorsejt érzékel, és az agy ezeket azonositja szinként
(Tuddsbazis). A szinérzékel6 receptorokat a kilonbdz6 hullamhosszu fény eltéré mértékben
stimuldlhatja, igy lathatjuk kornyezetiink valtozatos szinvilagat, amelyeket csak vilagos,
megyvilagitott kornyezetben érzékelhetiink. A fény lathato spektrumai kozil a szem csak a
z0ld, kék, és a voros tartomanyt tudja megkiilonboztetni, a tobbi, szamtalan szindrnyalatot

az agy hozza létre (Colorlite).

A szintér a szinek egy meghatarozott tartomanya, mint példaul az RGB. Mindegyik szintér
kiilonb6z6 modszert alkalmaz a szinek osztalyozasara és leirdsara, viszont az 0Osszes

szamértékekkel jeldli a szinek lathato spektrumat (Gnome help).

Létezik egy professziondlis, tudomdanyos szervezet, a CIE (Commission Internationale de
I'Eclairage), magyarul a Nemzetkozi Vilagitasi Bizottsdg, amely informacidkat oszt meg a
vilagitas tudomanyaval és mlvészetével kapcsolatosan, illetve szabvanyokat hatdroz meg a
lathatd spektrumot képvisel6 szinmodellekre vonatkozéan. Szamtalan CIE szintér |étezik,
amelyek kilonb6z6 célokat szolgdlnak, ilyen példaul az RGB, az Yxz, az Yxy, és a Lab

(Centroszet; Colourphil).

2.1.1 RGBszintér
Az RGB szintér, vagy szinrendszer a voros, a zold és a kék (Red, Green, Blue angol szavak
kezd6bet(lib6l, RGB) szinek kombindciéjabdl, kilonbdzé intenzitasi és aranyu
Osszekeverésével allitja el6 az dsszes szint. Ebben a szintérben minden RGB-komponens 0

(fekete) és 255 (fehér) kozotti értékkel jellemezhet6. Az RGB egy ,eszkozfliggs” szintér,



mivel minden egyes, kilonb6z6 eszkoz esetében (kamera, monitor, stb.) valtozik, sajatos

RGB-verzidja van (Rapidtables; Adobe; Colourphil).

2.1.2 Yxy szintér
A korabban mar emlitett CIE szervezet altal eléallitott tobb szinmodell egyike az Xyz szintér,
amely az RGB szintérbdl egy linearisan atalakitott rendszer. Ez egy univerzalis szintér, ami az
ember szdmdra is lathaté szinspektrumot jellemzi. Ez egy ,eszkozfliggetlen”, ,fix” szintér,
tehdt minden esetben az elsédleges szin allandé marad. Ez a szintér ma is alapjat képezi a

szinméréseknek (Colourphil; Laszlé, 2006).

Az Yxy szintér igen hasonld az Xyz szinmodellhez. Kilonbségiik abbdl adddik, hogy az Yxy
szintér mas maddon fejezi ki az Xyz szinteret, csakis x és y koordinatakkal, igy lehet6vé téve a
2D-ben torténé adbrazolast. Amig az Xyz szintérben az X a voros, az y a z6ld, és a z a kék

sziningert irja le, addig az Yxy rendszerben az Y a vildgossagi értéket mutatja (ColorMine).

2.1.3 L*a*b* szintér
A Lab szintér pontosabban CIE L*a*b* néven ismert, amely a legtobb szint tartalmazza az
0sszes CIE szinmodell kdzil. Szamértékei azokat a szineket irja le, amelyeket az emberi szem
érzékelhet, tehat emberi szinlatason alapszik. Mivel azt irja le, hogy egy adott szin milyennek
latszik, igy a korabban emlitett Xyz és Yxy szinmodellekhez hasonléan ez is egy
,eszkozfiggetlennek” tekinthetd szintér. Szinreferenciaként is alkalmazhatd, mivel a Lab

alapjan egy szin feltételezheté eredménnyel atalakithatd egyik szintérbdl egy masikba

(Adobe).

A Lab szinmodell, a polaris szinparok rendszerén alapul. Azt modellezi, hogy a
receptorsejtekbe érkezé hulldamhossz vilagos vagy sotét, voros vagy zold, és kék vagy sarga
kategdridba esik. A koordinatdban az L* a szintél fliggetlen fényességet, a vilagossagi
paramétereket jeloli 0 és 100 kozott (kisebb érték a sotét, és nagyobb érték a vildgos
szineknél), az a* egyik végén zold (-), a masik végén voros (+), mig a b* egyik vége kék (-), a

masik vége sarga (+) kozotti szinek atmenetét fejez ki. Az a* és a b* esetében mérheté



negativ értékek (zold, kék) a hideg szinek, mig a pozitivak (voros, sarga) a meleg szinek

(Colourphil; Hovorkané Horvath, 2007).

Ezt a szinmodellt nem csak a nyomtatdsban és a fotdzdsban, hanem szamos terileten,
iparagban is széleskorlen alkalmazzak (textil-, élelmiszer-, és autdipar). Laboratdriumi

mérésekre is haszndlhatd, kivald a ,,direktszin” megadasra is (Colourphil).

2.2  Novények szine
2.2.1 Szinanyagok

2.2.1.1 Klorofill
A klorofill a zold névények kloroplasztiszaban taldlhaté, zold szint add legszélesebb korben
elterjedt természetes, a legfontosabb fotoszintetizdlé pigment, kémiai molekula, amely
elnyeli a napsugarzas energidjat, majd kémiai energiava alakitja, segiti a sejtekben

végbemend anyagcsere-folyamatokat, a fotoszintézist (Sejtbioldgiai gyakorlati Utmutato; IFT)

2.2.1.2  Karotinoidok
A karotinoidok olyan természetes molekuldk, amelyek felel6sek a novények vorods, sarga és
fotoszintézisben is részt vesznek. A fotoszintetizald szervezetekben a klorofillal egyutt
fordulnak elS, mint jarulékos pigmentek és mint védé pigmentek, mivel a fényérzékeny

klorofillt védik a roncsolédastdl (Langi, Kiokias, Varzakas és Proestos, 2018; Szalai, 1994).

2.2.1.3  Xantofill
A Xantofill egy olyan karotinoid vegyiilet, sarga szint add pigment, amelyek a novények
levelében, a sejtek kloroplasztiszaban fordulnak el6 a legnagyobb mennyiségben. Mivel
masodlagos fotoszintetikus festékanyag, igy a maradék energiat veszi fel és alakitja at, amit a

klorofill mar nem tud (Warbletoncouncil).



2.2.1.4  Antocianinok
Az antocianinok olyan vizoldékony vegyliletek, amelyek féleg a gyiimolcsok és a viragok
kiilonb6z6 rézsaszines, lilas, kékes, pirosas szinéért felelnek, a fénytdl, hémérséklettél és a
pH-tdl fuggben valtoztatjak szinliket. A pigmentacié mellett fontos szerepet toltenek be a

novények szaporitdsaban és védekezési mechanizmusukban (Alappat és Alappat, 2020).

2.2.2 Miért szines a névény?
Az él6vildg sokszinliségének egyik szamtalanszor dicsért, szépirodalmi és sok mdas muvészi
alkotasokban megelevenitett jellegzetessége a novények szinbeli diverzitasa. Nem véletlen,
hiszen végtelen szinkombindcidkban pompazhatnak a virdgok, amelyek nem csak az
emberek, hanem f6leg a beporzd rovarok, példaul a méhek, vagy a madarak figyelmét is
igyekeznek felkelteni tovabbszaporodasuk céljaval. A novények szine az allatvildg szdmara
bizonyos informacidkat kozol, legyen az veszélyt jelz6 (voros), vagy csalogatd, stimulans
(sarga) szin, de az ember is nagy el6szeretettel hasznalja informacidékozlésre a névények altal
nyujtott szineket, mint példaul a voros rozsa a szerelmet, a fehér- az artatlansagot, a sarga-
pedig a hliséget jelképezi. Egy novény, vagy egy gylimolcs szine egyfajta mindségi jelz6ként is
szolgal a szamunkra, amelynek hatasara elvarasainknak megfeleléen valogathatjuk ki

szamunkra a legmegfelel6bbet (Colorlite; Szendrei, Csupor, 2011).

Mads kérdés az, hogy az emberek miért latjdk szinesnek a novényeket. Kordbban mar esett
sz6 a novényi szinanyagokrdl, és azok kilétérdl, igy egyértelmd, hogy a levelek zold pigmentje
a klorofill. A névényre érkez6 napfénybdl a klorofill a voros és a kék fénysugarakat nyeli el,
igy a levelekrél visszaver6d6 fénysugarban joval kevesebb lesz a voros és a kék hulldmhossz.
Ennek kovetkeztében a leveleket zoldnek latjuk. Sok mas, kilonbozé fajta novények
levelében jelen van egy masik pigment is, a karotin, amely a zoldeskék, kék fényt nyeli el,
ezért a réla visszavert fényt sarganak észleljik. Az antocianinokat tartalmazd levelek

vorosnek érzékelhet6ek, mivel azok a kék, a kékeszold, és a zold fényt nyelik el (KFKI).



2.2.3 Asz6l6 szinanyagai
Mas novényekhez hasonldan, a sz6l6ben is megtaldlhatdak az alap szinanyagok, mint példaul
a klorofill és az antocianinok. A klorofill egyértelmien a sz6l6 leveleiben, hajtdsaiban és érés
el6tt a bogydban van jelen. A sz6l6 szinekben legvaltozatosabb része a bogyd, mivel a
bogydohéj kilonb6z6 szinanyagokat tartalmaz. A kékes, lilds szin az antocianinoknak
koszonhetd, a flavonok a fehér és a sdrga sz6l6 pigmentjei, a leukoantocianinok és a
katekinek oxidacidja pedig a fehér bogydk sotétebb arnyalataiért felel6s (AEB). Antocianin
nem csak a sz6l6 bogydjaban, hanem a levelekben is nagy szamban el6fordulhat, hiszen
ennek a szinanyagnak a termelése egy védekezési mechanizmus a kdros UV sugarak ellen,

azaz egy fotoprotektiv folyamat a névény szamara.

2.2.4 A sz6l6fajtdk szerveinek szine és ennek jelentGsége a fajtak
hatarozasdban

A sz6l6fajtak azonositasa, megkilonboztetése, és hatarozasa igen fontos tudomanyag a

sz6lészeten belll, hiszen szamtalan hasonnev{ fajtaval talalkozhatunk a vilagban és

hazankban is, amelyek mind azonos fajtat jelentenek. Taldan az eredetvédelemben a

legfontosabb, hogy pontosan hatarozzunk meg egy fajtat, hiszen az egyes oltalom alatt allo

eredetmegjelolések (OEM) és az oltalom alatt 4all6 foldrajzi jelzések (OFJ)) szigoru

szabalyokhoz kotik a felhasznalhato fajtakat (Bodor-Pesti és Varga, 2021).

A fajtdk szerveinek szine nem egy allandd, konstans hatarozébélyeg, hiszen valtozhat mind a
termdhelyi sajatossagok (égtaji fekvés, hémérséklet, csapadékmennyiség, talaj), az évjarat,
az Ultetvényszerkezet és termesztéstechnolégia (mdvelésmadd, fitotechnika), illetve egyéb

biotikus tényez6k (korokozdk, kartevék) hatdsara (Bodor-Pesti és Varga, 2021).

A sz616 egyik legfontosabb szerve a fajtahatdrozdsban a levél, ugyanis a fajtak kozott a
legvaltozékonyabb, rengeteg hatarozé bélyeget hordoz magan, és ez all a legtovabb

rendelkezésiinkre (Bodor-Pesti és Varga, 2021).

A fajtahatarozas torténhet toébb mddon is. Példaul fajtagyljtemények atvizsgaldsaval,
ampelografiai albumok segitségével, vagy hatdrozékulcsok hasznalataval. Ezek a hatarozasi
megoldasok rengeteg féle tulajdonsagot irnak le, mind a vessz6rél (izkdz, vastagsag), a
riagyrél (méret, alak), a hajtasrdl (szin, sz6rozottség, allas), a vitorldrdl (nyitott, zart) és a
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levelekrél (méret, alak, levélszél, karéjok szama), viszont nagyon kevés informacio Aall
rendelkezésiinkre a szervek szinérél (Bodor-Pesti és Varga, 2021). Azt leirtak, hogy a fiatal
levél lehet zo6ld, sarga, bronzos, vagy voroses darnyalatd, illetve, hogy a sz6rozottség
befolydssal lehet a szinre. Emellett tudjuk, hogy az id6sebb levelek zémében a zold
kiilonb6z6 arnyalataiban pompdaznak, de megallapithatjuk, hogy a szin, mint hatarozébélyeg,
egy igen szubjektiv tulajdonsag, amelyre magabiztosan nem tdmaszkodhatunk a fajtak

hatarozasa soran.

Ennek bizonyitasara készitettem az aldbbi tdblazatokat (1. tablazat és 2. tablazat), az elmult,
kozel 60 évben Magyarorszagon kiadott, és rendelkezésemre 34ll6 sz6lészeti
szakirodalmakbdl a vitorla- és az id6sebb levelek eltérS szinének bemutatasara. Az elsé és a
masodik tablazatbdl vett néhany példaval szeretném alatamasztani, hogy a szin szemmel

vald megallapitasa nem nyujt biztonsagos fajtahatarozasi tulajdonsagot.

Karl (1966) konyve szerint az Olaszrizling vitorla levele vildgoszoéld, Csepregi és Zilai (1988)
leirasai alapjan sargaszold, Toth és Pernesz (2001) konyvében fehéreszoldként szerepel, amig
a Magyarorszag-Szerbia, IPA Hataron Atnyuld Egyiittm(ikodési Program kiadvanya szerint a

vitorla zold és halvanypiros végu.

A Cabernet franc idGs levele sotétzoldnek lett megallapitva Csepregi és Zilai (1988) kozos

mUvében, Toth és Pernesz (2001) leirdsa alapjan pedig vildgoszold.
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1. tablazat: Vitorla levelek szine kiilénb6z6 szakirodalmakban (Forrés: sajat szerkesztés)

Csepregi és Toth és Haijdu és Esik Magyarorszdg-Szerbia,
Szakirodalom Karl (1966) i Ia,i, (1 Z 88) Pernesz Y (2001) Hajdu (2003) Hajdu (2013) IPA Hatdron Atnyuilé
(2001) Egyiittmiikédési Program
ALy bronzoszold
Bianca sotétzold halvanypiros bere bronzoszoéld bronzoszold
‘o pdkhalds
végli
- vilagoszold, sargaszold, fehéreszold, . .. z06ld, nemezesen gyapjas,
Olaszrizling 'g . o . . sargdszold sargdszold . gY 2
fehér gyapjas gyapjas gyapjas hegye halvanypiros
vildgos sargaszold P
PP . sargdszold, o s o
. L sargdaszold, . vagy zold, 1 sargdszold, sargdszold, fehérl6en
Harslevell . z0ld fehérl6en "
fehéren nemezesen fehérl6en nemezes nemezes
) nemezes
nemezes gyapjas
fehéren . vilagoszold halvany
" . " . bronzoszold, 5
Pinot noir vilagoszold, apias bronzos arnyalattal,
er6sen sz6ros Evap) pokhalds
erésen fehér
Cabernet gyapjasan sz8ros bronzoszold, bronzoszold, bronzos, gyapjas piros
franc vOros piros hegy( gyapjas hegy
bemosddassal
vilagoszold,
Kékfrankos fényes, kissé barnabronzos brotuo?z?ld, bronzosbarna, bronzosbarna, PR, G
bronzos, pdkhalds csupasz csupasz
gyengén sz6ros
bronzos, bronzos .. bronzos- ) (i
. ... bronzoszéld, . bronzos-sargds bronzos-sargés zold,
Kadarka sargaszold, sargaszold, RV sargas zold, - R
gyapjas gyapjas gyapjas ’
alig
észrevehetden T . .
) . . bronzos, sargdaszold, o bronzoszold, bronzoszold,
x 5 | Irsaiolivér S bronzos gy bronzos, sargaszold Py, Py
c g gyengén sz6ros . , pdkhalds pdkhalds pokhalds
59 arnyalatu,
6 & sargaszold
9 S
w =
S
, v bronzos,
Piros felt(in6en X oo i x
. bronzpiros sz6ros6dé
chasselas pirosas, kopasz
vagy csupasz
halvanyan
) N 261d, X
) enyhén bronzoszold, z6ld, nemezes . .
Furmint , nemezesen . z6ld, nemezesen gyapjas
bronzos levél nemezesen [ gyapjas
gyapjas
feheref bronzzold, bronzoszold, .
e bronzos, hegye | bronzoszold, bronzoszold, nemezesen
Kovidinka . < . nemezesen nemezesen .
piros futtatdsi | nemezesen ayapjas ayapjas gyapjas
gyapjas
kissé .
.. z6ld, vagy
. bronzoszéld, : . .
Sauvignon . § halvanyan bronzoszold, vége
blanc vége pirossal bronzoszold rézsaszin, gyapjas
futtatott, — ! !
gyapjas
, ” br.onzoslzo!(d, bronzos, bronzoszold, bronzoszold,
Kéknyeld pIToS Vegt, gyapjas gyapjas vég gyapjas vég
gyapjas
siredszold sargaszold,
Othello gsapjas ! nemezesen
gyapjas
fehéren
I1zabella nemezes, piros
hegy
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2. tablazat: Id6s/kifejlett levelek szine kilénb6z6 szakirodalmakban (Forras: sajat szerkesztés)

Magyarorszdg-Szerbia,

. Csepregi és T6th és Hajdu és Esik Hajdu , IPA Hatdron Atnyuilé
kir lom Karl (1 H 201 Y .
Szakirodalo arl (1966) | Ziigi(1988) | Pernesz (2001) (2001) (2003) ajdu (2013) Egyiittmiikédési
Program
Bianca vilégoszold vilagoszold, 26ld 26ld
fényes
olykor
il 51 14 14 s1d. ali
Olaszrizling VIETIREHE d, Vi ag’osabb, vilagoszo d, alig fiizold fiizold fiizéld
fényes maskor fényes
sotétebb zold
. L Furmintnal furmintnal vilagoszold f(izold, alig _— . - .
Harslevell ! ! f(iz6ld, alig fényes f(izéld, alig fényes
vilagosabb vildgosabb fényes fényes N FIrany
Pinot noir alig fényes sotétzold
ila 6ld, ali T
Cabernet franc sotétzold v ago,szo = sotétzold
fényes
Kékfrankos sstétzold sotet’zold, alig .sot’etz’old, sotetz’old, kissé sotétzold
fényes kissé fényes fényes
K] o . haragos e
2 | Kadarka fényes sotétzold i}al:ag?s fuzc’)ld, a1l sotétzold, harago§ SEEEE) haragos s6tétzold
2 sotétzold fényes . fényes
3 fényes
z . . " . fizold, nem Y sotétzold, sotétzold, alig
< | Irsai olivér vildgoszold , flizold e .
© fényes alig fényes fényes
) fiizold,
% | Piros chasselas sététzold Hzoc, nem
o fényes
N
I PP
Furmint sotétzald | SOvetzdld. nem sotétzold
fényes
e szurkés szlirkészold, szlirkészold, szlirkészold, alig
Kovidinka . . L s .
arnyalatu zéld alig fényes alig fényes fényes
Sauvignon sstétzold sotet’zold, alig
blanc fényes
Grkéskek
kékes o SEUTKESKE sziirkéskék
; . , , szirkészold, arnyalatu . e
Kéknyeld arnyalatu, e g arnyalatu sotétzold,
P alig fényes sotétzold, . s
sotétzold . alig fényes
alig fényes
sargaszold vagy
Othello sotétzold sotétzold, alig
fényes
Izabella
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2.2.4.1 UpPOVv
Az UPQOV az angol ,International Union for the Protection of New Varieties of Plants”
kifejezésbdl sziiletett betliszd, ami magyarul az Uj Noévényfajtak Védelmének Nemzetkozi
Szovetségét jelenti. Ez egy Svdjci székhelyl, kormanykozi szervezet, melynek célja, hogy egy
hatékony ndvényfajta-védelmi rendszert biztositson, ezzel 6szténdzve az Uj ndvényfajtak

gyarapitdsat a tarsadalom javéra (UPOV).

Az UPOQV altaldnos iranymutatast kindl a DUS vizsgalatokhoz, amely fontos lépése a
novénynemesitésnek. A DUS az U fajta dllami elismeréséhez szikséges
megkiilonboztethetdség (Distinctness), egynemdség (Uniformity) és allanddsag (Stability)

meglétének vizsgalata (UPOV; Heged(s, 2022).

2.2.4.2 OlvV
Az OIV az International Organisation of Vine and Wine betlszéja, magyarul a Nemzetkozi
Sz6lészeti és Bordszati Szervezet, amely informaciéval segiti a fejlesztési szabalyozasokat, a
kereskedelem akadalyainak minimalizalasat, a fenntarthaté termelés el6remozditasat és a
fogyasztok védelmét a sz616- és bortermel6 és borfogyasztd orszagok szamara. Célja, hogy
tdmogassa, segitse, harmonizalja, szabvanyositsa és tdjékoztassa a sz6lészeti dgazatokat

(OIV).

3. Célkittizés
A szél6fajtak szerveinek szinelemzése az elmult évekig leggyakrabban szinmintdk vagy
referencia fajtakkal valdé Gsszevetés alapjan tortént, vagyis a szin meghatdrozdsa nagyon
nagy rutint igényelt, ellenkez6 esetben a szubjektiv dontéshozds jelent6sen befolydsolta az
eredményeket. A fentiek alapjan a leirdsok mUszeres tdmogatdsa nagymértékben noveli a
hatékonysagot és megbizhatdsagot, ezért szakdolgozatom célja az volt, hogy két eltéré
termGhelyen (P6loske és Helvécia) szinméré mliszer segitségével hatdrozzam meg a
sz6l6fajtak vitorla leveleinek és kifejlett leveleinek szinét és értékeljem a fajtak és

termGhelyek kozotti kiilonbséget az L*a*b* szintérben.
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4. Anyag és mddszer

4.1 Termdhely
Sz6l6levél mintadimat a NEBIH Novénytermesztési és Kertészeti lgazgatdsag, Poloskei
Novényfajta-kisérleti Allomds teriiletérsl, Poloskén és a NEBIH Helvéciai Noévényfajta-

kisérleti Allomas teriiletérdl, Helvécian gydjtdttem (1. dbra).

Poloske kozség Zala varmegyében, a Zalai-dombsag keleti részén helyezkedik el. A teriletre
jellemz6 az agyagbemosddasos barna erdétalaj (Stefanovits, Filep, Flileky, 1999). Az orszag
tobbi tajadhoz képest erre a teriiletre ritkdbban jellemz6 a zord téli fagy, és az erGs nyari
felmelegedés. Poloske kornyéke az orszag legcsapadékosabb vidékei kdzé tartozik, igy a nyari
szarazsag csak esetenként fordul els, emellett a Balaton tokéletes mikroklimat alakit ki a

sz6l6ultetvények szamara (Zala).

1. dbra: Sz6lGsor Poloskén (Forras: sajat felvétel), Poloske, 2023.

Helvécia kozség Bacs-Kiskun varmegyében, az Alféldon, a Duna-Tisza kozi sik vidék tertiletén
taldlhato. A terilet talaja homokos 16sz (Stefanovits, Filep, Fileky, 1999). A terllet éghajlata,
évi csapadékmennyisége és évszakonkénti eloszlasa egész évben er6sen valtozékony. A

Duna-Tisza kozi vidéken a homokteriletek hémérséklete erGsen valtozik, hiszen a talaj itt
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amilyen gyorsan felmelegszik, olyan hirtelen is hil le, igy a levegé h6ingadozdsa is sokkal
nagyobb. A levegé paratartalma nagyon alacsony, emellett a napstitéses érdk szdma is igen

magas (Harmati).

4.2 NOvényi anyag
Mintagy(jtéseim sordn két féle novényi anyagot, szervet, elsGsorban vitorla, majd a

kés6bbiekben id&s leveleket aggregdltam.

Sz6lészetben vitorla levélnek nevezik a hajtds csucsi, még novekedésben |évé részét. Ezzel
szemben a hajtasok kozéps6 harmaddban, a 9.-12. levélemeleten helyezkednek el az idds,

vagy kdzépsd, vagy alapi levelek (Bodor-Pesti és Varga, 2021).

A gydjtott, mért fajtdk nem minden esetben egyeznek meg a két mintagydjtési helyszin
alapjan, mivel kilonboz6éek a terlletek kornyezeti adottsagai, vagy éppen az adott fajta
t6kéje nem megfelel6 egészségi allapota miatt nem volt alkalmas a mintavételre. Az
aggregalt sz616 fajtdim a kovetkezdk: Palma (01-1/474), Harslevell, Pinot regina (29/3),
Izabella, Kadarka, Kékfrankos, Villard blanc, Furmint, Kéknyeld, Olaszrizling, Sauvignon blanc,
Borner, Othello, Pinot noir, Pannonija (Castellum) (2. dbra), Bianca, Vitalis (2981), Piros

Chasselas, Kovidinka, Irsai Olivér, Cabernet franc.

2. dbra: Pannonija sz6l6fajta (Forras: sajat felvétel), P6loske, 2023.
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4.3 Mérési modszer

4.3.1 Mérémdszer

A sz6l6 vitorla és id6s leveleinek szinmérését Minolta Chroma Meter CR-200 tipusu
szinanalizatorral végeztem (3. dbra, 4. abra). A m(iszer egy 8 mm atmérdéji mérsfejjel végzia
mintak fellletérdl tiikr6z6d6 szinek mérését. A benne |évé adatfeldolgozd segitségével az
adatok atkonvertdlhatéak a kilonbozé szinrendszerek kozott. A mlszer memoridjaban
legfeljebb 300db mérés tarolhatd, amelyeket igény szerint, minden szintérben ki is

nyomtathatunk (Minolta kézikonyv).

e
85
‘959%'91

R e

3. dbra: Minolta CR-200 szinanalizator 4. abra: Minolta CR-200 szinanalizator

probamérés kozben
(Forras: sajat felvétel), P6loske, 2023.

(Forras: sajat felvétel), P6loske, 2023.
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4.3.2 Mérések gyakorisaga
A mintagy(jtést és a méréseket a vitorla levelek kifejl6dése utdn, 2023. majus 24.-én
kezdtem Po6loskén (5. dbra). Kovetkezd mintdkat majdnem egy hénappal késdébb, junius 21.-
én Helvécidn gyl(ijtottem, majd mdsnap, junius 22.-én Poloskérél. Az id6s leveleket julius

kozepén, 20.-an Helvécian, majd julius 26.-an P6loskén mértem.

A két termGhelyrél 6sszesen 21db eltéré fajtat mértem. Vitorla és id6s levelekbdl fajtankként
15db mintat aggregdltam, viszont az alapi levelek esetében levelenként harom alkalommal

végeztem szinmérést.

5. dbra: Mintagydjtés kozben (Forras: sajat felvétel), P6loske, 2023.
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4.3.3 Mérések mddja
Fokozott figyelmet forditottam a mintagyl(ijtés sordn, hogy kizadrdlag egészséges tSkérdl,
illetve csak pontosan, jol behatdrozhatd fajtardl aggregaliam a levélmintdkat. A
mintagyUjtést kovetéen a novényi anyagokat egy el6re feliratozott (mintagydjtési helyszin,
gyUjtott fajta) papir boritékba helyeztem, majd tovabbi felhasznaldsig h(it6szekrényben
taroltam. A mérés soran a leveleket egy fehér papirlapra, egyenes fellletre helyeztem. A
gomb megnyomasa kodvetkeztében a gép haromszori villanasa utdan megkaptam az L*, az a*

és a b* szinjellemzG6ket, amelyeket egy Excel tablazatban vezettem.

4.4  Statisztikai kiértékelés

A kapott L*a*b* adatokat a PAST (Hammer és Harper, 2001) programmal értékeltem ki és

abrazoltam a fajtakra és termdhelyekre jellemzd atlagértékeket.
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5. Eredmények

5.1 Szélé6fajtak vitorla levelének szin elemzése Helvécian
A vizsgalataim sordn a Janius 21.-én, Helvéciardl gydjtott mintak koziil a Piros Chasselas
esetében mértem a legalacsonyabb L* értéket (5,10), ezzel szemben a legmagasabb értéket
az Othello (17,74) fajtandl mértem (6. dbra). Az adatok variacids koefficiensének értékelése
soran megallapitottam, hogy a gyljtott fajtak kozlil a Kadarka a legvaridbilisabb, ugyanis
ennek értéke 14,52% lett, mig ezzel szemben az Othello értéke csak 3,49%, tehat a vizsgalt

mintak kozil ennek a fajtdnak az L* érték eltérése a legalacsonyabb (3. tablazat).

Palma
Harsl,
Kadarka
Kékfr,
Villard b. |
Furmint
Borner
Othello
Finot noir
Bianca
Vitalis
Piras ch,

Pinet regina
Keknyelil
Olasz .
Sauvignon b.
Kovidinka
Irsal Olivér
Cabernet f.

6. abra: Vitorla levelek L* értéke Helvécian, 06.21.

3. tablazat: Helvécian gyijtott vitorla levelek L* értékének 6sszefoglald statisztikdja

Helvécia

L* Min  Max Mean Stand. dev. Coeff.var.
Palma 7,86 9,4 8,37 0,46 5,57
Harsl. 11,92 16,39 144 15 10,41
Pinotregina 12,71 16,23 14,14 1,09 7,76
Kadarka 8,5 13,84 11,26 1,63 14,52
Kékfr. 11,7 14,98 13,33 0,92 6,93
Villard b. 7,66 13,95 11,98 1,53 12,84
Furmint 12,54 15,43 14,31 0,89 6,27
Kéknyell 7,34 10,04 8,68 0,86 9,97
Olaszr. 12,62 15,66 14,59 0,95 6,56
Sauvignon b. 11,46 16,21 14,56 1,54 10,62
Bdrner 7,72 11,15 9,2 0,95 10,35
Othello 15,74 17,74 17,01 0,59 3,49
Pinot noir 10,72 15,32 13,24 1,35 10,2
Pannonija 11,92 16,62 13,93 1,35 9,72
Bianca 10,7 14,11 11,88 0,89 7,52
Vitalis 9,01 16,35 14,23 1,73 12,15
Piros ch. 51 7,38 6,29 0,63 10,07
Kovidinka 10,08 14,81 11,91 1,32 11,15
Irsai Olivér 7,36 9,17 8,15 0,51 6,25
Cabernet f. 11,46 16,14 13,43 1,32 9,9
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A legalacsonyabb a* értéket az Olaszrizling (-9,16), mig a legmagasabbat pedig a Kadarka
(1,31) sz6l6fajta  esetében mértem (7. abra). A varidcidés koefficiens adatoknal
megallapithatd, hogy a legvdltozatosabb szint a Kadarka mutatja 172,71%-al, a legkevésbé

valtozékony pedig a Harslevell 3,96%-al (4. tablazat).

1.5
0.0 I '
-1.54
3.0
-4.5
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-7.5
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7. abra: Vitorla levelek a* értéke Helvécian, 06.21.

4. tablazat: Helvécian gy(ijtott vitorla levelek a* értékének 6sszefoglald statisztikdja

Helvécia

a* Min  Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma -6,45 -4,39 -533 0,57 -10,75
Harsl. -8,91 -7,67 -84 0,33 -3,96
Pinotregina -8,26 -6,04 -7,38 0,67 -9,09
Kadarka -8,38 1,31 -15 2,59 -172,71
Kékfr. -8,53 -5,07 -6,69 1,03 -15,44
Villard b. -6,13 -0,23 -2,77 1,87 -67,81
Furmint -83 -5 -6,69 0,87 -13,06
Kéknyell -5,71 -0,64 -3,04 1,28 -42,09
Olaszr. -9,16 -7,36 -8,31 0,5 -6,1
Sauvignonb. -8,19 -3,65 -6,51 1,24 -19,06
Borner -6,43 -3,2 -527 0,96 -18,25
Othello -8,74 -6,84 -791 0,54 -6,94
Pinot noir -8,69 -5,69 -7,29 0,98 -13,45
Pannonija -8,1 -2,53 -6,49 1,63 -25,17
Bianca -7,61 -1,66 -4,96 1,81 -36,64
Vitalis -7,11 1,42 -4,39 2,4 -54,62
Piros ch. -4,83 -0,18 -1,92 1,32 -69,05
Kovidinka -7,97 -6,79 -7,37 0,36 -4,91
Irsai Olivér -6,9 -5,43 -6,14 0,42 -6,96
Cabernet f. -8,27 -5,15 -6,68 0,96 -14,39
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A 8. 4brardl leolvashato, hogy a mérések soran az Othello (19,68) és a Vitalis (19,77) mutatja
a legmagasabb b* értékeket, a legalacsonyabbat pedig a Piros Chasselas (3,73).
Variabilitdsban a legnagyobb eltérést az 5. tdblazatban a korabbiakhoz hasonldan szintén a
Kadarka mutat 20,98%-al, ehhez képest 6,01%-al az Othello a legkevésbé valtozékony a b*

értékek esetében.

18-
16+
14+ {
124 -

10

Kekfr,

Villard b |
Vitalis
Piras ch,
Kividinka
Irsai Qliver

Bianca
Cabemnet f.

Palma
Harsl.
Finot regina
Kadarka
Furmint
Keknyell
Olasz .
Sauvignon b,
Borner
Othelio
Pinot noir
Pannonija |

8. abra: Vitorla levelek b* értéke Helvécian, 06.21.

5. tablazat: Helvécian gyjtott vitorla levelek b* értékének 6sszefoglald statisztikaja

Helvécia

b* Min  Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma 6,6 867 7,37 0,68 9,26
Harsl. 12,52 18,73 16,04 1,84 11,49
Pinot regina 11,05 15,4 12,97 1,11 8,6
Kadarka 7,38 15,62 11,09 2,32 20,98
Kékfr. 13,44 17,5 15,84 1,11 7,03
Villard b. 7,8 15,8 13,04 1,86 14,29
Furmint 11,08 16,45 14,76 1,6 10,85
Kéknyell 568 886 7,28 1,1 15,13
Olaszr. 13,57 17,71 16,15 1,16 7,23
Sauvignon b. 11,77 17,55 14,93 1,62 10,88
Borner 6,47 11,26 8,85 1,36 15,36
Othello 15,99 19,68 18,41 1,1 6,01
Pinot noir 9,37 15,7 13,54 1,78 13,2
Pannonija 12,63 16,59 14,24 1,14 8,05
Bianca 11,35 15,81 13,17 1,09 8,3
Vitalis 8,23 19,77 16,22 2,56 15,81
Piros ch. 3,73 6,54 4,97 0,86 17,47
Kovidinka 10,24 15,67 12,49 1,57 12,59
Irsai Olivér 6,4 9,4 7,74 0,75 9,8
Cabernetf. 11,84 16,18 14,01 1,28 9,2
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5.2  Sz6lofajtak vitorla levelének szin elemzése P6loskén
A JUnius 22.-én, P6loskérdl gydjtott mintak kozil a legmagasabb L* értéket a Vitalis (18,82), a
legalacsonyabbat pedig a Kékfrankos (9,60) és a Villard blanc (9,87) mutatja (9. dbra). A
variacioés koefficiens értékeket szamitasba véve szintén a Vitalis, 19,49%-al a legnagyobb

sz6érast mutatja, amig a Bianca, 5,46%-al a legalacsonyabbat (6. tablazat).
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9. abra: Vitorla levelek L* értéke P6loskén, 06.22.

6. tablazat: Poloskén gyijtott vitorla levelek L* értékének 6sszefoglald statisztikdja

Poloske
L* Min Max Mean  Stand.dev. Coeff. var.
Palma 11,7 16,46 14,27 1,56 10,96
Harsl. 14,41 17,37 15,91 0,88 5,54
Pinot regina 14,37 18,73 16,18 1,28 7,95
Izabella 13,06 18,71 15,88 1,6 10,09
Kadarka 10,35 16,55 12,85 1,73 13,48
Kékfr. 9,6 14,99 13,11 1,3 9,94
Villard b. 9,87 13,23 11,7 0,95 8,16
Furmint 14,8 17,85 15,82 0,95 6,04
Kéknyell 11,62 15,95 13,84 1,29 9,37
Olaszr. 12,71 16,52 14,96 1,12 7,49
Sauvignonb. 12,95 18,37 14,63 1,37 9,42
Borner 11,48 15,79 13,85 1,05 7,61
Pinot noir 14,13 18,69 16,7 1,07 6,43
Pannonija 13,67 16,3 14,92 0,81 5,49
Bianca 13,54 15,78 14,64 0,79 5,46
Vitalis 10,22 18,82 15,09 2,94 19,49
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A 10. dbran jol l1athatd, hogy a legmagasabb a* értéket — az L* értékhez hasonléan — a Vitalis
(7,39) esetében mértem, ehhez képest a legalacsonyabbat pedig a Kékfrankosnal (-14,99). A
7. tabladzatbdl leolvashatd, hogy a legvaridbilisabb fajta az Osszes koziil a Villard blanc

690,03%-al, a legkevésbé pedig a Harslevelli 6,55%-al.
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Palma
Harsl.

Pinot regina
|zabella
Kadarka
Kekir.
Villard b,
Furmint
Keéknyelll
Olasz r,
Sauvignon b,
Baorner
Pinot noir
Pannanija
Bianca
Vitalis

10. abra: Vitorla levelek a* értéke Poloskén, 06.22.

7. tablazat: P6loskén gylijtott vitorla levelek a* értékének 6sszefoglald statisztikaja

P&l6ske

a* Min  Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma -93 -6,88 -821 0,87 -10,6
Harsl. -9,49 -7,65 -8,66 0,56 -6,55
Pinotregina -9,16 -5,46 -7,55 1,16 -15,38
Izabella -8,18 1,31 -4,81 4,24 -88,06
Kadarka -7,88 2,85 -1,32 3,14 -236,33
Kékfr. -1499 -9,6 -13,11 1,3 -9,94
Villard b. -5,32 4,48 -0,45 3,14 -690,03
Furmint -79 -3,69 -592 1,41 -23,89
Kéknyell -5,01 -1,33 -3,33 1,25 -37,55
Olaszr. -8,76 -3,62 -6,17 1,56 -25,41
Sauvignon b. -8,66 -3,05 -5,31 2,01 -37,84
Borner -8,08 -3,29 -6,55 1,45 -22,24
Pinot noir 9,12 -5,42 -7,00 0,91 -13,03
Pannonija -8,49 -3,34 -6,03 1,59 -26,39
Bianca -8,62 -2,37 -6,49 1,59 -24,56
Vitalis -5,62 7,39 -0,52 3,52 -669,65
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A PoOloskei vitorla levelek b* értékeinek kiértékelésénél a legmagasabb szamot szintén a
Vitalis (21,05) esetében kaptam, a legalacsonyabbat pedig ebben az esetben is a
Kékfrankosnal (0,73) (11. abra). Minden fajtanal varidciés koefficienst mérve a két
széls6érték a kovetkezS lett: a legnagyobb 40,03%-al a Kékfrankos, a legkisebb pedig a

Harslevell 4,18%-al (8. tablazat).
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Keéknyell
Vitalis

Palma
Harsl

Pinot regina
|zabella
Kadarka
Kekir.
Villard b,
Furmint
Olasz r.
Sauvignon b,
Borner
Pinot noir
Pannonija
Bianca

11. abra: Vitorla levelek b* értéke Poloskén, 06.22.

8. tablazat: P6loskén gylijtott vitorla levelek b* értékének 6sszefoglald statisztikdja

Poloske
b* Min  Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma 13,66 19,3 16,66 1,96 11,81
Harsl. 17,31 19,87 18,78 0,78 4,18
Pinot regina 12,42 18,79 15,98 1,98 12,39
Izabella 12,52 17,63 14,95 1,62 10,85
Kadarka 10,51 19,15 14,16 2,36 16,69
Kékfr. 0,73 852 5,38 2,15 40,03
Villard b. 8,9 14,54 12,47 1,56 12,55
Furmint 15,48 19,72 17,75 1,26 7,12
Kéknyell 12,47 17,34 14,96 1,3 8,73
Olaszr. 14,12 18,93 16,17 1,34 8,33
Sauvignonb. 11,97 17,83 14,56 2,07 14,25
Borner 14,56 18,08 16,47 1,06 6,48
Pinot noir 14,22 18,88 17,28 1,185 6,85
Pannonija 14,54 17,83 16,33 0,86 5,29
Bianca 16,1 18,8 17,45 0,92 5,28
Vitalis 9,45 21,05 16,48 3,97 24,13
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5.3  Szélofajtak idos levelének szin elemzése Helvécian
Julius 20.-4n, Helvécian a fajtak id6s, kifejlett levelének a szinét mértem. Az L* értékek
esetében a legnagyobb szamot a Kovidinka (8,90), a legalacsonyabbat a Kadarka (4,00)
fajtanal mértem (12. dbra). A Kékfrankos 17,38%-al a legvaridbilisabb a mért fajtak kozil,

ezzel szemben a Piros Chasselas 6,10%-al a legkevésbé (9. tablazat).

Palma

Harsl

Pinot regina
Kadarka
Kékfr,
Villard b, |
Furmint
Keknyell
Olagz 1,
Sauvignon b,
Borner
Othello
Pinot nair
Pannonija |
Bianca
Vitalis

Piros ch,
Kividinka
Irsal olivér
Cabemet f.

12. abra: |dGs levelek L* értéke Helvécian, 07.20.

9. tablazat: Helvécian gy(ijtott id6s levelek L* értékének 6sszefoglald statisztikaja

Min Max Mean Stand. dev. Coeff. var.

Palma 4,56 6,53 5,55 0,45 8,27
Harsl. 4,74 7,52 5,87 0,5 8,61
Pinot regina 5,08 8,78 6,19 0,59 9,66
Kadarka 4 5,85 4,83 0,4 8,31
Kékfr. 5,01 9,97 6,34 1,1 17,38
Villard b. 54 38,1 6,59 0,61 9,39
Furmint 5,56 7,95 6,62 0,48 7,31
Kéknyell 4,81 8,08 6,09 0,76 12,56
Olaszr. 4,81 6,64 5,69 0,44 7,76
Sauvignon b. 4,67 7,86 6,22 0,78 12,64
Bdrner 4,74 7,9 6,22 0,77 12,39
Othello 3,93 6,57 5 0,6 12,17
Pinot noir 4,99 7,47 5,71 0,56 9,93
Pannonija 4,18 6,16 4,91 0,48 9,93
Bianca 499 6,82 5,78 0,39 6,74
Vitalis 6,19 8,61 7,2 0,55 7,67
Piros ch. 5,15 6,84 6,02 0,36 6,1

Kovidinka 5,65 8,9 7,1 0,72 10,19
Irsai olivér 5,46 8,86 6,63 0,75 11,37
Cabernet f. 4,27 6,91 5,71 0,62 11,02
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Pannonija (-1,21) sz6l6fajtanal mértem a legmagasabb a* értéket, viszont a Vitalis (-7,41)
fajta mutatkozott a legalacsonyabbnak (13. dbra). A 21. dbra szemlélteti, hogy a legnagyobb
szdzalékban, 22,47%-ban az Olaszrizling mutatja a legnagyobb variabilitdst a mintak kozott,

viszont 10,57%-al a Piros Chasselas pedig a legalacsonyabbat (10. tablazat).
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13. abra: |dGs levelek a* értéke Helvécian, 07.20.

Palma
Harsl.

Finot regina
Kadarka
Keékfr,
Villard b.
Furmint
Keknyelil
Olasz r,
Sauvignon b,
Birner
Othelio
Pinot noir
Pannonija
Bianca
‘Witalis

Piras ch.
Kiwidinka
Irsai olivér
Cabemnet f.

10. tablazat: Helvécian gytijtott id6s levelek a* értékének 6sszefoglald statisztikaja

a* Min  Max Mean Stand. dev. Coeff.var.
Palma -4,21 -2,33 -31 0,5 -16,2
Harsl. -5,71 -2,87 -3,97 0,58 -14,79
Pinot regina -6,68 -2,54 -3,76 0,71 -18,97
Kadarka -3,47 -1,48 -2,34 0,49 -21,29
Kékfr. -5,15 -2,62 -3,46 0,6 -17,55
Villard b. -5,97 -3,01 -4,49 0,7 -15,75
Furmint -6,37 -3,5 -4,72 0,55 -11,64
Kéknyell -5,26 -2,27 -3,69 0,7 -19,01
Olaszr. -7,15 -2,27 -3,49 0,78 -22,47
Sauvignon b. -5,68 -2,87 -4,33 0,78 -18,06
Borner -6,21 -2,97 -4,73 0,83 -17,63
Othello -5,2 -1,75 -3,05 0,68 -22,33
Pinot noir -5,92 -2,35 -3,35 0,68 -20,48
Pannonija -3,74 -1,21 -2,32 0,52 -22,46
Bianca -3,79 -1,85 -2,87 0,4 -14,14
Vitalis -7,41 -4,14 -5,63 0,74 -13,23
Piros ch. -4,88 -3,03 -4,13 0,43 -10,57
Kovidinka -7,43 -3,58 -5)28 0,79 -15,05
Irsai olivér -6,45 -3,39 -4,77 0,82 -17,19
Cabernetf. -5,57 -2,5 -3,71 0,66 -17,82
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A Helvécian mért b* értékek kozil a legmagasabb szamot a Vitalis (8,36) és a Kovidinka
(8,60) esetében kaptam. A 14. dbra bizonyitja, hogy a legalacsonyabb b* értéket a Pannonija
(1,51) fajtanal mértem. A variacidés koefficiens értékek tekintetében a legnagyobb szérast
34,08%-al a Kékfrankos, a legkisebbet pedig 11,76%-al a Piros Chasselas fajtanal kaptam (11.

tablazat).

Vitalis

Palma
Harsl.
Furmint
Olagz 1.
Borner
Othello
Bianca
Piras ch,
Kividinka

Sauvignon b.

Pinot regina
Kadarka
Késkdr
Villard b. |
Keknyelii
Pinot noir
Irsai olivér
Cabemet f.

14. abra: |dGs levelek b* értéke Helvécian, 07.20.

11. tablazat: Helvécian gy(ijtott id6s levelek b* értékének 6sszefoglald statisztikaja

Min Max Mean Stand. dev. Coeff. var.

Palma 2,3 43 3,09 0,52 16,84
Harsl. 2,61 6,25 3,97 0,68 17,14
Pinotregina 2,5 7,63 3,93 0,82 20,87
Kadarka 1,6 3,66 245 0,51 20,87
Kékfr. 2,71 8,34 4,01 1,36 34,08
Villard b. 3,02 7,53 5,07 0,96 19,01
Furmint 3,59 6,93 5,07 0,62 12,25
Kéknyell 2,43 6,66 4,14 1,03 25,04
Olaszr. 2,18 5,22 3,38 0,68 20,12
Sauvignonb. 2,82 6,58 4,57 0,98 21,61
Borner 3,14 7,26 5,23 1,05 20,13
Othello 1,86 5,57 3,19 0,78 24,62
Pinot noir 24 6,36 3,43 0,75 22,1
Pannonija 1,51 3,85 2,27 0,52 22,93
Bianca 2,32 4,33 3,21 0,47 14,77
Vitalis 4,25 8,36 6,11 0,93 15,3
Piros ch. 3,05 541 4,34 0,51 11,76
Kovidinka 3,57 86 5,76 1,02 17,82
Irsai olivér 3,48 8,24 5,17 1,07 20,86
Cabernetf. 2,45 5,72 3,79 0,73 19,36
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5.4 Sz6lofajtak idos levelének szin elemzése Poloskén
Az utolsé Poloskei mintamérés eredményeként megkaptam, hogy a legmagasabb L* értékkel
rendelkez6 fajta a Vitalis (12,28), a legalacsonyabb értéki pedig a Bérner (4,76) (15. abra). A
12. tdblazat alapjan megallapithaté, hogy a legvariabilisabb fajta 13,20%-al az lzabella, a

Palma pedig 6,59%-al a legkevésbé mutat variabilitast.
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15. abra: |dGs levelek L* értéke Poloskén, 07.26.

12. tablazat: Poloskén gylijtott id6s levelek L* értékének 6sszefoglalo statisztikdja

L* Min Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma 583 7,68 6,75 0,44 6,59
Harsl. 4,92 6,59 5,68 0,4 7,17
Pinotregina 5,15 7,66 6,43 0,5 7,81
Izabella 4,81 8,15 597 0,78 13,2
Kadarka 501 7,34 6,2 0,63 10,27
Kékfr. 546 7,43 6,39 0,54 8,52
Villard b. 528 821 6,81 0,57 8,43
Furmint 583 858 7,26 0,72 9,94
Kéknyell 551 7,66 6,47 0,49 7,67
Olaszr. 558 7,75 6,75 0,49 7,35
Sauvignonb. 5,83 9,75 7,44 0,87 11,69
Bdrner 4,76 7,9 5,73 0,66 11,52
Pinot noir 4,95 7,34 5,94 0,55 9,31
Bianca 6,19 8,63 7,23 0,53 7,37
Vitalis 7,16 12,28 8,9 1,17 13,18
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A legnagyobb a* értékeket a Borner (-2,37) és a Pinot noir (-2,55) fajtakndl, a
legalacsonyabbat pedig a Vitalis (-9,75) fajta esetében értem (16. abra). Szazalékos
értelemben a Borner 27,13%-al a legvdltozatosabb szinl, emellett 8,84%-al a Bianca a

legkevésbé (13. tablazat).
o- _ _
4
2
3
4
5

16. abra: |dGs levelek a* értéke Poloskén, 07.26.

I —

I —

Palma
Harsl.

Finot regina
|zabella
Kadarka
Kekir,
Villard b.
Furmint
Keknyell
Olaszr.
Sauvignon b.
Barner
Pinot noir
Bianca
Vitalis

13. tablazat: Poloskén gy(jtott id6s levelek a* értékének 6sszefoglald statisztikaja

a* Min Max Mean Stand.dev. Coeff. var.
Palma -6,04 -3,64 -4,67 0,61 -13,06
Harsl. -5,49 -3,18 -4,07 0,51 -12,73
Pinotregina -5,31 -2,76 -4,26 0,63 -14,85
Izabella -6,09 -3,09 -4,33 0,69 -15,96
Kadarka -5,96 -3,31 -4,46 0,72 -16,25
Kékfr. -5,13 -2,76 -3,85 0,58 -15,3
Villard b. -6,15 -3,53 -4,58 0,59 -12,98
Furmint -7,95 -4,45 -5,89 0,77 -13,08
Kéknyell -5,64 -3,13 -4,28 0,57 -13,4
Olaszr. -5,9 -3,69 -4,89 0,5 -10,33
Sauvignonb. -8,22 -3,87 -59 0,92 -15,68
Borner -6,97 -2,37 -39 1,05 -27,13
Pinot noir -5,09 -2,55 -3,79 0,57 -15,05
Bianca -6,04 -4,22 -5,02 0,44 -8,84
Vitalis -9,75 -4,99 -7,08 1,09 -15,42
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Vitalis (14,59) fajta mutatta a legmagasabb b* értéket a mérés soran, ezzel szemben a Pinot
noir (2,62) a legalacsonyabb szamot (17. dbra). 25,91%-al a Borner a legvariabilisabb fajta,

viszont az Olaszrizling a legkevésbé a 12,55%-aval (14. tablazat).

Palma
Harsl

Pinot regina
|zabella
Kadarka
Kekfr,
Villard b.
Furmint
Keknyeli
Olaszr.
Sauvignon b.
Borner
Pinot noir
Bianca
Vitalis

17. abra: |dGs levelek b* értéke Poloskén, 07.26.

14. tablazat: Poloskén gyljtott id6s levelek b* értékének 6sszefoglald statisztikdja

b* Min  Max  Mean Stand. dev. Coeff. var.
Palma 3,78 6,43 4,90 0,65 13,23
Harsl. 3,46 6,1 4,40 0,59 13,46
Pinot regina 2,83 5,95 4,54 0,74 16,40
Izabella 3,69 7.9 5,09 1,01 19,86
Kadarka 3,55 6,71 4,89 0,91 18,54
Kékfr. 3,73 6,68 4,75 0,77 16,27
Villard b. 3,71 7,06 5,10 0,71 13,93
Furmint 4,73 9,36 6,65 1,01 15,20
Kéknyell 3,23 6,07 4,63 0,72 15,54
Olaszr. 3,96 6,9 5,50 0,69 12,55
Sauvignon b. 4,19 10,11 6,86 1,23 17,95
Borner 2,67 8,06 4,48 1,16 25,91
Pinot noir 2,62 5,53 4,05 0,67 16,56
Bianca 4,6 8,32 5,90 0,82 13,97
Vitalis 6,33 14,59 8,93 1,85 20,69



5.5 Termdéhelyek 6sszehasonlitasa

5.5.1 Vitorla levelek
A két termdéhelyrél, Helvéciarol és Poloskérdl gydjtott vitorla levelek L* értékének
Osszehasonlitasakor egyértelmdien lathatd a 18. dbran, hogy a legnagyobb eltérést a Palma, a
Kéknyelli és a Borner fajta mutatja. Ezt alatdmasztja a 15. tablazat, ahol a Pdlma Helvéciai
értéke 8,38, a Poloskei 14,27, a Kéknyell L* értéke Helvécian 8,69, viszont P6loskén 13,85, a

Borner vitorla levelén pedig 9,21-et mértem Helvécian, ugyanekkor P6l6skén 13,85-6t.

Minimalis, szemmel alig észlelhet6 L* érték eltéréseket a két termbhely k6zott a Kékfrankos,

a Villard blanc, az Olaszrizling, a Sauvignon blanc és a Pannonija fajtdk mutatnak.

Vitorla levelek L* értéke
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18. abra: Vitorla levelek L* értékének termGhelyi 6sszehasonlitdsa

15. tablazat: Vitorla levelek L* értéke a két termGhelyen

l.*

Helvécia Poloske
Palma 8,38 14,27
Harsl. 14,41 15,91
Pinot regina 14,14 16,19
Kadarka 11,27 12,85
Kékfr. 13,34 13,12
Villard b. 11,99 11,70
Furmint 14,32 15,83
Kéknyell 8,69 13,85
Olaszr. 14,60 14,96
Sauvignon b. 14,56 14,64
Borner 9,21 13,85
Pinot noir 13,24 16,71
Pannonija 13,93 14,92
Bianca 11,89 14,65
Vitalis 14,24 15,10
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Vitorla levelek a* értékeinek kiértékelésekor a legnagyobb, szemmel is lathatd

kilonbségeket a Kékfrankos, a Villard blanc és a Vitalis fajtaknal tapasztaltam (19. dbra).

A Harslevell (-8,40; -8,66), a Pinot regina (-7,38; -7,56), a Kadarka (-1,50; -1,33), a Kéknyel(i (-
3,05; -3,33), a Pinot noir (-7,29; -7,01) és a Pannonija (-6,49; -6,04) fajtak vitorla levelei

mutatjadk a legkisebb a* érték( eltéréseket a két termGhely kozott (16. tdblazat).

Vitorla levelek a* értéke
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19. abra: Vitorla levelek a* értékének termdhelyi 6sszehasonlitasa

16. tablazat: Vitorla levelek a* értéke a két termdShelyen

a*

Palma
Harsl.

Pinot regina
Kadarka
Kékfr.
Villard b.
Furmint
Kéknyell
Olaszr.

Sauvignon b.

Borner
Pinot noir
Pannonija
Bianca
Vitalis

Helvécia

-5,34
-8,40
7,38
-1,50
-6,70
2,77
-6,70
-3,05
-8,31
-6,51
-5,27
7,29
-6,49
-4,96
-4,40
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P6l6ske
-8,22
-8,66
-7,56
-1,33

-13,12
-0,46
-5,92
-3,33
-6,18
-5,32
-6,56
-7,01
-6,04
-6,50
-0,53



A vizsgdlt fajtdkon a b* értékek esetében a legszembetlinébb kilonbségek a Palma, a

Kékfrankos, a Kéknyell és a Borner vitorla leveleinek mérése soran jelentkeztek (20. dbra).

A legkisebb eltéréseket 3 fajta esetében mértem. Olaszrizling (16,16; 16,17), Sauvignon blanc

(14,93; 14,56) és Vitalis (16,23; 16,49) (17. tablazat).

Vitorlalevelek b* értéke
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20. abra: Vitorla levelek b* értékének terméhelyi 6sszehasonlitdsa

17. tablazat: Vitorla levelek b* értéke a két terméhelyen

b* Helvécia Poloske
Palma 7,37 16,66
Harsl. 16,04 18,78
Pinot regina 12,98 15,98
Kadarka 11,09 14,17
Kékfr. 15,84 5,38
Villard b. 13,04 12,48
Furmint 14,77 17,75
Kéknyeld 7,28 14,96
Olaszr. 16,16 16,17
Sauvignon b. 14,93 14,56
Borner 8,85 16,47

Pinot noir 13,55 17,28
Pannonija 14,24 16,33
Bianca 13,18 17,45
Vitalis 16,23 16,49

33



5.5.2 Kifejlett/ idGs levelek
A vizsgdlt 12 fajta idds leveleinek L* érték szamitdsa sordn egyértelmden lathatd, hogy kettd

sz6l6fajta kivételével egyik esetében sincs nagy eltérés a két terméhely kdzott (21. dbra).

A két jelentdsen kiilonboz6 fajta a Kadarka (4,84; 6,21) és a Bianca (5,79; 7,23) (18. tablazat).

Id6s levelek L* értéke
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21. dbra: Id6s levelek L* értékének termbhelyi 6sszehasonlitasa

18. tablazat: Id6s levelek L* értéke a két termShelyen

L* Helvécia Poloske
Palma 5,56 6,76
Harsl. 5,88 5,69
Pinot regina 6,19 6,44
Kadarka 4,84 6,21
Kékfr. 6,34 6,39
Villard b. 6,59 6,81
Furmint 6,62 7,26
Kéknyell 6,10 6,48
Olaszr. 5,70 6,76
Sauvignonb. 6,22 7,45
Borner 6,23 5,73
Pinot noir 5,71 5,95
Bianca 5,79 7,23
Vitalis 7,20 8,90

34



Id6s levelek a* értékeinek vonatkozasaban megfigyelhets, hogy ketté fajta kivételével,

mindegyik esetében szemmel lathatdak az eltérések (22. abra).

A mindkét termdGhelyen kozel megegyez6 a* érték( fajta a Harslevell (-3,97; -4,08) és a

Villard blanc (-4,50; -4,58) (19. tablazat).

Idés levelek a* értéke
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22. abra: Id6s levelek a* értékének terméhelyi 6sszehasonlitdsa

19. tablazat: Id6s levelek a* értéke a két term&helyen

a*

Palma
Harsl.

Pinot regina
Kadarka
Kékfr.
Villard b.
Furmint
Kéknyeld
Olaszr.
Sauvignon b.
Borner
Pinot noir
Bianca
Vitalis

Helvécia Poloske

3,11
-3,97
-3,76
-2,35
-3,47
-4,50
-4,73
-3,70
-3,49
-4,33
-4,74
-3,35
-2,88
-5,63
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-4,68
-4,08
-4,26
-4,46
-3,86
-4,58
-5,90
-4,28
-4,90
-5,90
-3,91
-3,79
-5,03
-7,08




A b* értékek esetében a legnagyobb eltéréseket a két termShely mérései kozott a Kadarka,

az Olaszrizling, a Sauvignon blanc, a Bianca és a Vitalis fajtaknal mértem (23. abra).

A legkisebb kiilonbségeket a Harslevelli (3,97; 4,40) és a Villard blanc (5,07; 5,10) esetében

tapasztaltam (20. tablazat).

IdGs levelek b* értéke

12

= Helvécia = Po6loske

23. abra: Id6s levelek b* értékének termdShelyi 6sszehasonlitasa

20. tablazat: Id6s levelek b* értéke a két termGhelyen

b* Helvécia Poloske
Palma 3,09 4,90
Harsl. 3,97 4,40
Pinot regina 3,94 4,54
Kadarka 2,45 4,89
Kékfr. 4,02 4,75
Villard b. 5,07 5,10
Furmint 5,07 6,65
Kéknyell 4,15 4,63
Olaszr. 3,39 5,50
Sauvignon b. 4,57 6,36
Borner 5,23 4,48
Pinot noir 3,44 4,05
Bianca 3,22 5,90
Vitalis 6,11 8,93
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6. Osszefoglalas

A szOl6fajta-hatarozds nehéz feladat, igy fontos hogy a megbizhaté eredményhez egyszerre
tobb morfolégiai bélyeget is figyelembe vegyiink, ne csak egy, példdul a szin alapjan

probaljunk meg hatarozni.

Dolgozatom céljaként tliztem ki, hogy bizonyitsam, a fajtahatarozds sordan nem lehet csak
egy morfoldgiai bélyeget alapul venni, illetve teljes mértékben nem tamaszkodhatunk a sajat
szubjektiv meglatdsainkra. A pontossag és hatékonysag novelésének érdekében sziikséges a
mUiszeres mérGeszk6zok haszndlata, kilonben szubjektivitdson alapszik a szdl6fajta-

hatarozas.

A két termbhelyen — Helvécian és POloskén — vizsgalt azonos fajtak levélszinének
Osszehasonlitasakor, egyarant a vitorla- és idGs leveleknél egyértelmden lathatd, hogy van
szinbeli eltérés. A fenti méréseim nagy szadzalékaban kimutatkozik, hogy a Helvécian mért L*,
a* és b* értékek alacsonyabb szamot mutatnak a Poloskei adatokhoz képest. Az L*a*b*
szintérben minél alacsonyabb egy szam, annal sotétebb a vizsgdlt objektum szine. A
termbhelyek fekvésének, és idGjarasi viszonyainak ismerete mellett levonhatjuk azt a
kovetkeztetést, hogy Helvécian, a Dél-Alféldén tobb a napltéses 6rak szama, kevesebb a
csapadék a Zalai-dombsaghoz képest, igy sotétebb lesz ugyanannak a fajtanak a levélszine,
mivel intenzivebb lesz az antocianin termelés a magasabb UV sugarzas kovetkeztében,

ezdltal fotoprotektiv folyamatot végez a levél.

EbbdSl kovetkezik, hogy a sz6l6 szerveinek morfoldgiai bélyegeit fajtahatarozas céljaval
atfogdan, mliszeres segitséggel lehet csak vizsgalni, ugyanis ezek a bélyegek nem allandg,
konstans tulajdonsagok, hanem hatalmas befolydssal van rajuk mind a terméhely, az adott
évjaratra jellemz6 id6jarasi tényezbk, az Ultetvényszerkezet, a termesztéstechnolégia és

egyéb biotikus tényezdk is.
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7. Koszonetnyilvanitas
Ezuton szeretnék koszonetet mondani konzulensemnek, Dr. Bodor-Pesti Péternek, a
Sz6lészeti Tanszék egyetemi docensének, hogy tirelemmel iranyitott és hasznos tanacsokkal

latott el egészen a dolgozatom elkészitésének a végéig.

Kulén készonetem szeretném kifejezni a NEBIH Kertészeti Fajtakisérleti Osztaly
munkatdrsainak, kivaltképp Pernesz Gydrgy osztalyvezetd Urnak, akiknek a segitsége nélkiil
nem valésulhatott volna meg a szakdolgozatom. A mintavételezésekben vald segitségéért

halas vagyok.

Végil koszonet illeti a csalddom minden egyes tagjat, hogy egész id6 alatt mellettem alltak,

megértésiik és tdmogatasuk egyetemi tanulmanyaim soran végig elkisért.
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9. Mellékletek

24. abra: Palma vitorla levele 25, abra: Palma id6s levele
(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

26. abra: Harslevel(i vitorla levele 27. abra: Harslevelii id6s levele

(Forras: Pernesz Gyérgy) (Forras: Pernesz Gyérgy)

28. abra: Pinot regina vitorla levele 29. abra: Pinot regina idds levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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30. abra: lzabella vitorla levele 31. abra: lzabella id6s levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

32. abra: Kadarka vitorla levele 33. abra: Kadarka idoés levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

34. abra: Kékfrankos vitorla levele 35. abra: Kékfrankos idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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36. abra: Villard blanc vitorla levele 37. abra: Villard blanc idés levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

. _

38. abra: Furmint vitorla levele 39. abra: Furmint idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras Pernesz Gyorgy)

40. abra: Kéknyelii vitorla levele 41. abra: Kéknyelii idos levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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42. abra: Olaszrizling vitorla levele 43, abra: Olaszrizling idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

44, abra: Sauvignon blanc vitorla levele 45. abra: Sauvignon blanc idds levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

RS v
46. abra: Borner vitorla levele 47. abra: Borner idds levele
(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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48. abra: Othello idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy)

49, abra: Pinot noir vitorla levele 50. abra: Pinot noir idés levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

51. abra: Pannonija vitorla levele 52. dbra: Pannonija idds levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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53. abra: Bianca vitorla levele 54. abra: Bianca idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

55. abra: Vitalis vitorla levele 56. abra: Vitalis id6s levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

57. abra: Piros chasselas vitorla levele 58. abra: Piros chasselas idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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59. abra: Koévidinka vitorla levele 60. abra: Kévidinka idGs levele

(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)

e o, R ¢ Yo

61. abra: Irsai olivér vitorla levele 62. abra: Irsai olivér idés levele
(Forrés: Pernesz Gyrgy) (Forras: Pernesz Gyérgy)

63. dbra: Cabernet franc vitorla levele 64. abra: Cabernet franc idGs levele
(Forras: Pernesz Gyorgy) (Forras: Pernesz Gyorgy)
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NYILATKOZAT

a szakdolgozat nyilvanos hozzaférésérdl és eredetiségérdl

A hallgaté neve: Agdcs Anna Luca

A Hallgaté Neptun kddja: ZELIRO

A dolgozat cime: Sz6léfajtak kolorimetrikus jellemzése
A megjelenés éve: 2024.

A konzulens intézetének neve: MATE Sz§lészeti és Boraszati Intézet
A konzulens tanszékének a neve: Sz6lészeti Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott szakdolgozat egyéni, eredeti jellegii, sajat szellemi
alkotdasom. Azon részeket, melyeket mas szerz8k munkajabdl vettem at, egyértelm(ien
megjeldltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valétlant allitottam, tudomdsul veszem, hogy a zarévizsga-bizottsag
a zardvizsgabdl kizar és a zardvizsgat csak Uj dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és
nyomtatasat engedélyezem.

Tudomdsul veszem, hogy az 4&ltalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas
felhasznélasdra, hasznositdsara a Magyar Agrér- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabdlyzatdban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus véltozata feltdltésre keriil a Magyar
Agrar- és Elettudomdnyi Egyetem kényvtari repozitori rendszerébe. Tudomasul veszem, hogy
a megvédett és

- nem titkositott dolgozat a védést kévetSen

- titkositasra engedélyezett dolgozat a benyujtasatdl szédmitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhetd és kereshetd lesz az Egyetem kdnyvari repozitori rendszerében.

Kelt: 2024. év aprilis h6 17. nap

“Hallgatd aldirdsa
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NYILATKOZAT

Agdcs Luca (Neptun azonositéja: ZELJRO) konzulenseként nyilatkozom arrdl, hogy a
szakdolgozatot attekintettem, a hallgatdt az irodalmi forrasok korrekt kezelésének
kovetelményeirdl, jogi és etikai szabdlyairdl tajékoztattam.

A zarddolgozatot/szakdolgozatot/diplomadolgozatot/portféliét a zardvizsgan
torténévédésre javaslom / nem javaslom?.

A dolgozat dllam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?

Kelt: 2024. év aprilis hd 16. nap

v/l

Dr. Bodor-Pesti Péter
egyetemi docens
MATE SzBI, Sz6lészeti Tanszék

1 A megfelel8 aldhuzandd.

2 A megfelel8 aldhuzandé.
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