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Természetes méz fizikai és kémiai paramétereinek vizsgalata hokezelés hatasara

A termel6i akdcméz esetében a harom kiillonbozd homérsékleten végzett hdkezelési kisérlet
(50°C-60°C-70°C) soran az érzékszervi vizsgalat esetében, mint a méz Pfund-értékben valo szin
meghatarozasa nem mutatott valtozast. Az alacsony beltartalmi értékekkel rendelkez6 fajtaméz
esetében, mint az akdcméz kijelenthetjiik, hogy szignifikans valtozasokat nem észlelhettiink
egyik hokezelés soran sem, annak ellenére sem, hogy a termék egy évvel korabbi pergetési
1d6ébol szarmazott, és a magas hdfokon tartas (70°C) sem okozott a mézben szinelvaltozast. A
fizikai-kémiai paraméterek vizsgalata soran a viztartalmi értékek csokkenése azonos mértékben
ment végbe a termékben mind a hirom homérséklet esetében. A méz eltarthatosaga
szempontjabol fontos tényez0 a viztartalmi érték, ahhoz, hogy mindségi terméket fogyasszunk,
fontos, hogy a termékben erjedési folyamatok ne menjenck végbe, igy a kozel azonos végsé
17%-os viztartalmi eredményeket pozitivan értékelhetjiik. Azonban a méz mindségét tekintve
tovabbi fontos tényezéként kell figyelembe venniink a méz hidroxi-metil-furfurol tartalmat,
melyet a tarolasi id6 és a kezelési modszerek befolydsolnak a legjobban. A kisérletek soran
egyértelmiien valaszt kaptunk arra, hogy a magas hdmérsékleten vald kezelés nagymértékben
art a termék mindségének, valamint, hogy a hosszl tarolasi id6 alatt ugyanugy végbe mennek
a bomlési folyamatok, csak lassabb Iéptekben. Az egyre novekvd fogyasztoi igényeket tekintve,
mint a folyékony méz értékesitése, tovabba a technoldgiai oldalrol akadéalyt okozo
kristalyosodas folyamatos kihivasokat jelent a méz feldolgozas szempontjabdl, ezért sziikség
van a melegitésre, de csak a megfeleld szakértelemmel és odafigyeléssel érthetjiik el a mindség
megtartasat.



