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1. Bevezetés

Balatonboglaron lakom, igy mindig is kotédtem a sz6l6hoz, illetve a borokhoz is. A
csalddom évtizedek 6ta foglalkozik borsz616 termesztésével a korzetben, féleg eladasra, és
kis mennyiségben készitiink bel6le bort sajat részre. igy gyerekkorom 6ta részt vettem a
sz6lémdlveléssel kapcsolatos munkakban, féként a sziretben és egyes zéldmunkdban, de
ahogy telt az idS, egyre t6bb munkafolyamatot sajatitottam el és igy t6bb mindenben
tudtam segédkezni. Innen alakult ki a szenvedélyem a sz6l6termesztés és bordszat irdnt, és
emiatt is dontottem agy, hogy ebbe az irdnyba indulok el, és dgymond palyat véltok a
vendéglatas utan. Emiatt dontottem uUgy, hogy mindezt egyetemi szinten szeretném
elsajatitani, és a lehet6 legrészletesebben megérteni, igy a terveim ko6zott van a
kozeljov6ben folytatni a tanulmanyaimat és fejleszteni a megszerzett tuddast. Ennek egy
kovetkez6 lépcs6foka, hogy a megszerzett tuddst a gyakorlatban is alkalmazzam, ezért
belevagtam egy sajat sz6l6telepitésbe a meglévé teriiletnek egy kis toredékén, ahova csakis
csemegesz6l6ket telepitettem. Minden el6késziiletet és munkalatot egyedil vagy kis
segitséggel kontrolldltan, némi Uj technolégiat hasznalva, szakmai tudast szem el6tt tartva
végeztem. Legjobb tuddsomnak megfelel6en probaltam kivitelezni, az oltvanyok
készitésétdl a sajat tamrendszer épitéséig.

A Balatonboglari borvidék (1. Abra) Magyarorszag legnagyobb tava, a Balaton déli
partjan taladlhato. A régidét a t6 éghajlati mérséklé hatdsai, valamint a térségben talalhaté
valtozatos geoldgiai képz6dmények és talajok altal befolyasolt egyediilallé terroir jellemazi.

A borvidék talajai igen valtozatosak, ami hozzdjarul a kornyéken termelt borok
sokféleségéhez. A régid északi részét dasvanyi anyagokban gazdag vulkanikus talajok
jellemzik, amelyek kivaléan alkalmasak olyan aromas fehérsz6l6fajtak termesztésére, mint
az Olaszrizling és a Szirkebarat (Pinot Gris). Ezzel szemben a régié déli részén |6sz6s és
agyagos talajok taldlhaték, amelyek idealisak az olyan voros sz6l6fajtdk szamara, mint a
Kékfrankos és a Merlot. Klimdjat kontinentalis hatas jellemzi, amelyet a Balaton jelenléte
mérsékel. A té6 hétaroloként miikddik, nappal elnyeli a meleget, éjszaka pedig kiengedi,
ezaltal mérsékli a szélsGséges hémeérsékleti viszonyokat. Ez a mérséklé hatas hozzajarul a
sz6l6termesztéshez kedvez6 mikroklima kialakitdsahoz, viszonylag enyhe telekkel és meleg,
napos nyarakkal. A Balatonboglari borvidék domborzatat a Balatonra néz6 lankas dombok

és lankdk hatarozzak meg. A szél6lltetvények eltér6 magassaga és szempontjai
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hozzdjarulnak a napsugarzas, a vizelvezetés és a mikroklima kilonbségeihez, befolyasolva az
érési folyamatot és a sz416 izének fejlédését. (Stefanovits P. 1999)

A masik témakor, amely a kés6bbiekben kibontdsra keril, az a szakmai gyakorlat
letoltése a Bujdoso Sz46l6birtok és Pincészetnél. A hat hetes szakmai gyakorlatomat a tavaszi
id6szakban toltottem le itt, igy a pincében nem volt tdlsdgosan sok munka, a borok fejtése
és palackozasan kivil. Persze ezeket a munkafolyamatokon is végigmendtiink, de a f6
munkavégzés jelenleg a sz6l6 fitotechnikai munkalatai kéré szorul. Korbejartuk a fébb
Ultetvényeket, [dthattam melyek azok a d616k, ahonnan a szelekcids boraik érkeznek. Végig
vettlik a sz6l6 sziiretelésétdl, beérkezését6l a boraszatba, egészen a palackozasig és
raktarozasig. Bepillantast kaphattam az Uj projektekbe, fejlesztésekbe, amelyek az elmult
id6szakban zarultak le, vagy még folyamatban vannak. Sok Uj érdekességgel és technolégiai
megolddssal is megismerkedhettem, melyeket még nem ismertem, vagy nem lathattam

eddig mikodés kdzben. A sz6l6termesztés munkalataiban is lathattam hogyan mdkodik a

munkaszervezés és megosztds egy ekkora lltetvénymérettel rendelkez6 lizem esetében.

B MARCALI

1. ABRA BALATONBOGLARI BORVIDEK (WWW.BORASZPORTAL.HU)
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2. Szakami gyakorlat

2.1 Gyakorlati hely bemutatdasa

A szakmai gyakorlatomat a Bujdosd Pincészetnél toltottem. A Bujdosd Sz6l6birtok és
Pincészet Szovetkezetet a kilencvenes évek elején alapitotta id. Bujdosd Ferenc (Feri papa)
és fiai, Bujdosé Zsigmond és Bujdosé Ferenc. Jelenleg mar tébb mint 90 hektaron
gazdalkodnak itt a dél-Balatonon. A Balatonboglari borvidék teljes széleségében vannak
Ultetvényeik, mint példaul: Kokas-hegyi d(il6 (Balatonboglar), boglar torténelmi sz6l6hegye,
jelenleg a Merlot Ultetvény huzédik itt. Tdpanyagban gazdag, lejtds, szellés terllet, ami
megfelel6 korilményeket teremt egy diil6szelektalt, valogatott, kiemelkedé minGségl bor
elkészitéséhez. Bdnom-hegy (Balatonboglar-Sz6l6skislak) a Bujdosd csaldad legelsé sajat
Ultetvénye, id. Bujdosé Ferenc a nyolcvanas években esténként jart ki megmo{ivelni a sz616t,
mert titokban kellett tartani akkoriban a sajat tulajdonu teriletet. Jelenleg a fiatal
Chardonnay Ultetvény teril itt el, melybdl tobb sorozatban is késziilnek borok. Csirip-teté
(Visz) ami a legjelent6sebb fehérboros terméteriletiik, mely vdltozatos agyagos és
mészkoves talajaval, illetve a Somogyi-dombsag és a Balaton kozosen egy igen el6nyds
mikroklimat eredményez nemcsak ezen a teriileten, de a Balatonboglari borvidék nagy
részén, amely kiemelkedGen jot tesz a fehérborsz616k termesztésében. Kordbban egy oreg
Tramini Ultetvény volt itt, ahonnan a kései szlretelésl édesboruk késziilt. De mar nem volt
a megfelel§ kondicidban a sz616, illetve az liltetvény elrendezése és a tékem(lvelésméd sem
volt a leghatékonyabb gazdasagi szempontbdl. igy 2017 tavaszan Ujratelepitették a teriiletet
immar a korszer( igényeknek megfelel6en, Rajnai rizlinggel, Olaszrizlinggel, Zenittel, Z6ld
Veltelinivel és Kiralylednykaval. A telephelyik Balatonlellén taldlhatd, itt egy helyen van a
bordszat, a sz6l6feldolgozd lGzem, a pezsglspince, és egy Uj épitésl érlelS raktar, ahol a
frissen lezart blanc de noir pezsg6k és a friss vorosborok érlelédnek, fejlédnek. Tovabba a
pince mellett egy vinotéka is taldlhaté a telephelyiikon, ahol barki tud vasarolni sajat
boraikbdl a nyitvatartdsi id6ben, emellett kisebb kdstoldkat is tudnak itt tartani. Egy masik
vinotéka is Uzemel Balatonszemesen, ami a borok eladasa mellett idésebb hordds

vorosboraik taroldsara is szolgdl. (www.bujdoso.com)



2.2 A szakmai gyakorlat menete

Az elsé napokban Feri korbevezetett a telephelyen és a bordszatban is, megmutatta a
feldolgozd lizemrészt, a raktdrakat, a palackozdélizemet, a gépparkot, munkagépeket,
betakaritogépet, végig vettiik a sz6l6feldolgozadst és a borkészités |épéseit, a szG616
beérkezésétdl egészen a palackozasig és a kész borok raktarozdsaig. Sok Uj technoldgiat
alkalmaznak, mint példaul a cross-flow sz(irg, a flexcube érlelStartalyok és a voros kevertetd
tartaly.

Majd a kovetkez6 napokban nekilattunk a munkdnak, mindjart kezdésnek egy
degorzsalasban lehetett részem. A 2020-as évjaratu Blanc de noirs pezsgdjiik egy részének
a degorzsacids folyamat végére tudtam bekapcsolddni az elején. A jégdugé eltdvolitasaban
tudtam segédkezni. A palackok nyakat fagyaszté kdzegbe martottuk, majd 10 perc elteltével
a koronazar eltdvolitdsaval a jégbe fagyott is sepr6t eltavolitottuk az livegbdl. Ezutan az
expedicids lik6r hozzaadasa kovetkezett, melyben meghatarozott mennyiségl sz6l6must
sritmény haszndlnak a brut kategoria eléréséhez. Majd a palack lezdrdsa és a cimkézés
maradt hdtra, parafa pezsg6sdugoval és
drétkosarral. Végezetliil az Ujonnan
épllt érlel6 raktarban helyeztik
nyugovoéra az livegeket, hogy a pezsgé
elérje végleges allapotat és teljesen
Osszeérjen. (Eperjesi |. 2010)

A kovetkez6 héten néhany kozeli
ddlét jartunk be és a metszések utolsd
simitdsaiban vehettem részt, majd par
hét mulva neki is alltunk z6ldmunkanak,
a hajtdsvalogatdassal a primer
terileteken. A tavaszi meleg id6jaras
miatt a rigyek hamar kipattantak és a
hajtasok nagyon megindultak, igy

el6relathatdlag minden fitotechnikai

muvelet egy kicsit korabbra esik majd. A

2. ABRA: FLEXCUBE TARTALY (SAJAT KEP) Banom-hegyi terlleten lév6 fiatal



Chardonnay és a Kokas-hegyi Merlot metszésébe csatlakoztam be. A kiemelt min&ségl
vorosoket kozépmagas-kordonmiivelésben termesztik, hosszi sorokban. A Merlot-ot
példaul négyszer két riigyre metszettik a megfelel6 t6keterhelés és a koncentraltabb termés
elérése érdekében. A kozel 91 hektarnyi Ultetvény nagyobb munkalatait napszamosok
alkalmazasaval végzik, igy a metszést, a z6ldmunkat, a sziretet is. Az idei évi metszést is nagy
szdmban 6k végezték, igy marcius masodik hetére végeztek is az 6sszes terilettel.

Ezenkivil egy nagyon érdekes limitalt tétel palackozasaban is kozremikodhettem. A
d(il6s sorozat viszonylag Uj tagja, az Our Sea Sauvignon Blanc, a 2022-es évjaratat toltottik
egy igazan elegdns, testesebb burgundis palackba. Az Our Sea Sauvignon Blanc, ifj. Bujdosé
Feri projektje, amely részben acéltartdlyban tarolt, részben érlelt Sauvignonbdl all. Tovabbi
kilonlegessége, hogy az érlelt Sauvignon egyik fele tolgyfahorddban érlel6dik, masik fele
pedig Flexcube tartdlyban (2. Abra). A Flexcube tartdly egy polimer anyagbdl késziilt,
meghatarozott mennyiségben oxigénatereszt6 borok érlelésére szolgdlo tartdly. Tobb tipusa
elérhet6, méretben és oxigénatereszt6 képességben valtozhat. Persze a keverés ardnyait 6
maga szabdlyozza, tobbszori szigoru kdstolasok utan. A el6készitett bor még egy utolsd
szlirésen megy keresztil a palackozds el6tt, amelyet egy tavolrdl is vezérelhet6 cross-flow

7717

membranszird (3. Abra) végez. Ez a fajta membransziir§ egy gyertya alakud széirémodult

3. ABRA CROSS-FLOW SZURG (SAJAT KEP)
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hasznal, amin keresztiranydan
aramoltatjak a szdrni kivant folyadékot,
ez esetinkben a bort. A szlirést
kovetGen, egy puffertartdlyba keriil a
borunk, ami a palackozé sort latja el. Egy
tizenkét fejes, vakuumos palackozégép
tolti meg az Uvegeket és egy hozza
kapcsolt cimkéz6 gép egybdl fel is
cimkézi azokat. A lezart palackot viaszba
martottuk, majd az érlel6 raktarba
helyezve varja a megfelel6 alkalmat,
hogy  megmutassa igazi  fényét.
(www.flexcubegroup.com)

Ezen kivil egy masik tétel

palackozasdban is részt vettem, ami egy

friss, reduktiv technoldgiaval kesziilt 4. ABRA:HUTGPALASTOS ACEL TARTALYOK (SAJAT KEP)
Kékfrankos volt. A sz616 vastag héja hozzdjarul mély szinéhez és csersavas szerkezetéhez, igy
alkalmas 6ndllé borokhoz és hdazasitasokhoz egyarant. Hasonldan az el6z6ekhez, ezt a bort
is el8szor atengedtiik a cross-flow sz(irén és egy puffertartdlyba (4. Abra) szivattyuztuk,
amely a toltésorhoz csatlakozik. Majd megkezd6dott a palackozds, sorban adagoltuk az
Uvegeket a gépbe, a sor végén egy masik kolléga pedig szedte le a kész, cimkézett borokat,
melyeket egyuttal kartondobozba is csomagoltak és raklapra helyeztek. Ezt kdvetSen a
logisztikai raktdrba szdllitottuk at, ahonnan az értékesités és a kozvetlen kiszallitas torténik.
Az utolso itt toltott hetemben, a kiemelkedéen meleg idGjarasnak kdszénhetben
hajtasvdlogatast és néhol hajtas beflizést végeztiink. A t6bb napig tarté 26-28 Celsiusfokok
hémérséklet miatt rengeteg téke rigyei megeredtek, volt, ahol 15-20 centiméteres
hajtasnovekedés volt megfigyelhet6. A kiemelt Ultetvényeken elvégeztiik a hajtasok
levadlogatasat, minden t6kén hat darab er6teljes hajtast hagytunk meg, amelyek biztositjak

a kiemelked6 min6ségli termés kialakuldsat, majd ezeket a tdmrendszer huzalai kozé fliztik,

hogy ott fejl6djenek tovabb.


http://www.flexcubegroup.com/

Osszességében nagyon jol telt a szakmai gyakorlatom, csalddias hangulatban,
vidaman. Mindenki segit6kész volt, kdbnnyen egyitt tudtunk dolgozni. Rengeteg gyakorlati
tapasztalattal gazdagodtam, mind a sz6l6termesztés bizonyos részeiben, mind a bordszati
technolégiaban. A tanulmanyaim soran elsajatitott ismereteket a gyakorlatban is

megtapasztalhattam, emellett t6bb Uj ismeretet is szereztem.
2.3 Termesztett sz6l6fajtak

Sz6l6fajta vélasztékot tekintve sokszinG (5. Abra), mint ahogy az egész Dél-Balatoni
borvidéket elnézve tradicionadlisan széles a fajtavalaszték jellemzi. Toébb magyar fajtaval
dolgoznak, mint az Irsai Olivér, Olaszrizling, Kirdlyleanyka vagy a Kékfrankos. Emellett t6bb
vilagfajta is jelen van az lltetvényeken, koztiik a Chardonnay, a Sauvignon blanc, a Rajnai
rizling, a Merlot és a Pinot noir is.

Az egyik legjelentGsebb mennyiségben termelt borsz616 fajtajuk az Olasz rizling. Kozép-
eurdpai, karpat-medencei fajta, de pontos eredete ismeretlen. Vélhet6en Franciaorszag
fel6l, Németorszagon keresztlil kerilt hozzank a filoxéravész utan és hamar jelent6s
szerepet toltott be a magyar fehérbor termelésben. Legnagyobb terlileten Magyarorszagon
taldlhaté meg, Tokaj-Hegyaljai borvidék kivételével szinte minden borvidékiinkén jelen van,
mara hungaricumnak is tekinthetd. White Risling, Riesling Italien, Taljanska grasevina néven
is ismert lehet. Késén érd6, b6termé fajtdk kdzé sorolhatd, cukortartalma 15-17 magyar
cukorfok kozott valtozik, viszont kés6i sziret esetén ez a szdm felmehet akar 20 folé is,
magas savak tarsasagaban. Magas t6keml(ivelésre alkalmas, kézepes novekedési erély(, a
t6kék birjak a hosszi megterhelést. Firtjei kicsik, hengeresek, tomottek, lédus, kicsi,
sargdszold, vékony héju bogydkkal. Jellegzetes, konnyed, gylimodlcsds, szaraz fehérbor
készithetd beldle, amely minden term6helyen mads arcat mutatja. Ezenkivil tébb eljarassal
is készitenek belGle bort, példaul hordozassal nemesitik vagy éppen Badacsonyban hajlamos
aszusodni és itt készitik bel6le a badacsonyi aszut. A Bujdosé Pincészetnél megtalalhatd
onallé borként, illetve Balatonborként is, amely tobb teriletrél szarmazd sz616 hazasitasaval
készlilt. Az alapanyagot a Balatoni-kort alkoté boraszatok szolgaltatjdk minden évben.
(www.boraszportal.hu)

Az Irsai Olivér egy magyar sz6l6fajta, amely a Pozsonyi Fehér és a Csabagyongye sz616

keresztezésébdl jott |étre. Kocsis Pal nemesitette 1930-ban, igy néhany tarsaihoz képest
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viszonylag fiatal sz6l6fajta, 1984-ben kapott dllami elismerést a K.11. klénja. Az Irsait intenziv
és jellegzetes muskotalyos aromadi miatt értékelik, amelyekben gyakran viragos jegyek,
példaul bodzavirdg, jazmin és narancsvirdg, valamint gyiimolcsés aromdak, példaul zéldalma,
korte és citrusfélék vannak. A sz6l6bdl jellemz6en konny( vagy kozepes testl borok
készilnek, frissité savval és ropogds, tiszta lecsengéssel, emellett az otthoni kerteknek is
kedvelt disze és csemegéje. Az Irsai Olivért els6sorban Magyarorszdgon termesztik, ahol
orszagszerte széles korben kedvelt a szélGultetvényekben. Magyarorszag kontinentadlis
éghajlatan, forré nyarakkal és hideg telekkel jél érzi magat, és gyakran termesztik olyan
vidékeken, mint Eger, Szekszard és a Balatonon is. Az Irsai Olivér er6teljes ndvekedésérdl és
magas hozamardl ismert, igy a megbizhatd sz6l6termesztésre vagyd bordszok kedvelt
valasztasa. JellemzG6en talajokra nem érzékeny, és gyakran Guyot vagy kordon miivelésmadd
mellett a gyliimolcs mindsége és a sz616 egészsége optimalis. Az Irsai Olivér sz616t viszonylag
koran szliretelik, hogy megérizzék friss és aromas karakterét. Az Irsai borokat jellemzen
fiatalon és frissen fogyasztjak, felmutatva élénk aromdjukat és élénk savassagukat. Gyakran
szdraz stilusban késziilnek, bar egyes boraszok készitenek félédes vagy édes valtozatokat is.
Az Irsai Olivér borok sokoldaluak és ételbaratok, jo6l parosulnak kalonféle ételekkel,
beleértve a tenger gylimolcseit, salatdkat, szarnyasokat és azsiai ételeket. Osszességében az

Irsai Olivér hazdnkban és hatdrainkon tul is kedvelt sz6l6fajta, melyet aromas intenzitasa,

Szol6fajtak teriileti megoszlasa a Balatonboglari
borvidéken

B Chardonnay
B Furmint
Irsai Olivér
Kiralyledanyka
m Olasz rizling
M Rajnai rizling
M Sarga muskotaly
M Sauvignon Blanc
B Szirkebarat
M Zenit
W Z6ld veltelini

B Cabernet Franc

5. ABRA: SZOLOFAITAK TERULETI MEGOSZLASA (FORRAS: SAJAT SZERKESZTES HNT (2023) ADATOK ALAPJAN)
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frissité savtartalma és kdonnyen ihaté jellege miatt apolnak. Akar 6nallé fajtaborként, akar
hazasitas részeként fogyasztjuk, az Irsai Olivér borok elragaddan tikrozik terroirjukat és
bordsz m(ivészi készségeiket. (Bényei F.; L6rincz A. 2005)

A Sauvignon Blanc egy sokfelé ismert fehérborsz6l6fajta, amelyet éles savardl, élénk
aromairdl és a borkészités sokoldalusagardl Gnnepelnek. A Sauvignon Blancrdl azt tartjak,
hogy Franciaorszag Bordeaux régidjabol szarmazik, ahol évszazadok ota termesztik. A
"Sauvignon" név a francia "vad" szobdl szarmazik, amely utal a sz616 erGteljes novekedésére.
A blanc természetesen a fehér szinére utal. A Sauvignon Blanc jellegzetes aromairél ismert,
amelyek gyakran tartalmaznak citrusfélék (példaul grapefruit és lime), tropusi gyliimolcsok
(példaul maracuja és anandsz) és z6ld fliszernévények (példaul fl és zold kaliforniai paprika)
jegyeit. izben a Sauvignon Blanc jellemz&en éles savakkal, élénk gyiimolcsizekkel és frissits
lecsengéssel rendelkezik. A Sauvignon Blanc-ot a vilag legtébb borvidékein termesztik,
tobbek kdzott Franciaorszagban (kiildndsen Bordeaux-ban és a Loire-vdlgyben), Uj-Zélandon
(kalonosen Marlborough-ban), Kaliforniaban, Chilében, Dél-Afrikdban és Ausztralidban.
Minden régid sajat egyedi jellemzéket kolcsonoz a bornak, amelyeket olyan tényez6k
befolydsolnak, mint az éghajlat, a talaj és a borkészitési gyakorlat. A Sauvignon Blanc sz616
hlvos vagy mérsékelt éghajlaton érzi jol magat, jo vizelvezet6 talajon, ami segit fenntartani
a savassagot és el@segiti az izek kialakuldasat. A sz616 viszonylag alkalmazkoddéképes, és
sokféle talajtipusban termeszthetd, a kavicsos és homokos talajtdl az agyagosig és mészkdéig.
Erés novekedés(, nagy vessz6hozamu a tokéje, furtjei kicsik, hengeresek, tomottek, bogyai
kicsik, gombolylek, sargdsfehér szinliek, fekete pontozattal. A lombfalkialakitdsi
technikdkat, példaul a levélritkitast és a flrtzona gondos elhelyezését gyakran alkalmazzak
a napsugarzas és a sz616flirtok korili leveg6aramlds optimalizaldsa, illetve az 6narnyékolas
kikliszobolése érdekében. A Sauvignon Blanc-t jellemz6en minimalis intervencids
borkészitési technikdkkal készitik, hogy megébrizzék élénk aromadit és friss gylimolcsizét.
Jobbara reduktiv fehérborrdél beszélhetiink, amikor rozsdamentes acél tartalyokat
haszndlnak erjesztésre és érlelésre, a bor tisztasdganak és fényességének megbrzése
érdekében, bar egyes termel6k donthetnek ugy, hogy tolgyfahorddkat hasznalnak a
komplexitas és a textira novelése érdekében. Vagy esetlinkben egy Uj érlelési technoldgia
is szOba johet, a Flexcube, ami egy oxigénatereszt§ polimer anyagbdl allé érlel6tartaly. A
Sauvignon Blanc borok sokféle stilusban késziilnek, a teljesen szaraztél és az asvanyi

anyagoktdl dominansabbtél, a gylimolcsosebb és aromasabb tételekig. A hlvosebb

-12 -



éghajlaton a Sauvignon Blanc magasabb savassagot és citrusos izeket mutat, mig melegebb
éghajlaton érettebb gylimolcsjellemzbket és trépusi jegyeket fejleszthet ki. A Sauvignon
Blanc-ot gyakran fiatalon és frissen fogyasztjak, bar néhany prémium példany akar tobb évig
is kecsesen oOregszik, és idGvel tovabbi Osszetettséget és mélységet fejleszt. A Sauvignon
Blanc egy kedvelt, divatos sz6l6fajta jelenleg, amely élénk aromajaval, frissité savaval és
ételbarat jellegével tovabbra is rabul ejti a borrajongdkat.

A Chardonnay, masnéven Morillon blanc vagy Pinot blanc egy masik népszer(, az egész
vilagon elterjedt borsz616 fajta is megtalalta a helyét itt a Balatonboglari borvidéken. Francia
eredet( fajta, de mara rengeteg helyen megtalalhatd, j6 alkalmazkodd képessége miatt. F6
terméterilete Champagne, Franciaorszag. Magyarorszagra a 90-es évek vége kornyékén
érkezett, holott mar ismerték a fajtat, csak nem voltak megfelelS termesztési eljarasok. Evrél
évre megbizhatdéan terem, mdasodtermést kevésbé hoz. Fiirtjei kicsi, vallassak, feketén

pontozottak. Rothadasra érzékeny fajta, igy nyitottabb, szell6sebb tertletekre valé, ahol

akdr magasmdvelésben is alkalmazhaté.
Feszes, kemény karakterd borok
készithet6ek belble, amelyek jol tikrozik a
termbhely adottsagait. Fajtajelleges, finom
savszerkezetl borai tovabbi texturakkal
bévithet6ek a hordds érlelés soran. Kedvelt
pezsgGalapanyag is. (www.bor.hu)

A nagyvildg szdmdra jél ismert
Cabernet Sauvignon (6. Abra) is jelent&s
részben jelen van a régidban. Francia
eredetli, Gironde tartomanybdl, de mara
ugynevezett vildgfajtava néte ki magat. A
magas mindségli borainak és alkalmazkodé
képességének koszonhetéen szerte a
vilagban megtalalhatd Kinatol az Egyesilt 6. ABRA: CABERNET SAUVIGNON (SAJAT KEP)
Allamokig. Magyarorszagon is a nyolcvanas évek 6ta jelen van. Egyarant jol érzi magat
melegebb és hlivosebb klimaju tertileteken is, illetve talajok terén sem tul vdlogatds, margas,
agyagos, meszes talajokon is megél, de a vulkanikus talajokon is szép borokat produkal. A

fekvésre kozepesen igényes, és a jO vizdtereszt6 képességl talajokon mutatja a legjobb
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formajat. Fagytlr6 képessége viszonylag j6, rothaddsra kevésbé érzéked, de gombas
betegségekre kissé fogékony. Szakemberek genetikai vizsgalatai alapjan a Cabernet Franc és
a Sauvignon Blanc természetben végbement keresztezése. B6termének mondhatd, hosszu
tenyészidejl, késén éré. Oktdber elején érik be teljesen, ilyenkor a mustfoka rendszerint
eléri a 20-as mustfokot vagy meg is haladhatja azt. A t6ke kdzepes novekedési erélyd,
koézepes szamu, barnasvoros vessz6kkel. Levele kozépnagy, sotétzold, ot felé mélyen tagolt.
Furtjei kicsik, tomottek, vallassak, gyakran zold parthenocarp bogydkkal. Bogydi szintén
kicsik, vastag hajuak, de sok csersavat és szinanyagot tartalmaznak. Kldnjai az alapfajtanal
joval nagyobb terméshozamot produkdlnak. Viszonylag zo6ldmunkaigényes, hosszu
szalvessz8s metszést igényel, de a terhelésre nem érzékeny. A legtdbbre értékelt
vorosborokat ebbdl a fajtabol készitik, de tokéletes par egy hdzasitasban is. Borai szép, mély
voros szinliek, magas extrakttartalommal, fajtajelleggel. Kellemesen fanyar, voros bogyds
gyimolcsos jegyek megtaldlhatéak benne, magas tannin és savtartalom mellett.
Tokéletesen alkalmas tobb éves tolgyfahordds érlelésre és a bel6le késziilt kész borok is sok
ideig tartjak magukat a palackban.

Cabernet Franc is helyet kapott az Ultetvények kozott, habar az utdbbi évtizedekben
Villany legjelent&sebb fajtajava valt a Cabernet Franc, ez a fajta tette fel igazan Villanyt a
vilag bortérképére, szinte 0sszeolvadt a kett§ és tobben az itt és ebbdl a fajtabdl készilt
borokat egyenesen Villanyi Franc-nak nevezik. Szintén franci eredetd, mint az el6bb emlitett
Cabernet Sauvignon, viszont ez egy joval régebbi fajta, mar az 1600-as években ismerték és
kedvelték az ebbdl szarmazé bort. Egyéb nevei: Carbonet, Carmenet, Gros Vidur. 2000-ben
Michael Broadbent, egy vilaghirl borszakért6 ugy vélekedett, hogy Villanyban megtalilta a
tokéletes termesztési helyét a Cabernet Franc-nak, mivel itt mind a talaj, mind a klima és a
kornyezeti adottsagok adottak a kivalé bortermelésre. Villanyon kivil persze tobb
borvidéken is jelent6s mennyiségben megtaldlhaté Magyarorszagon és persze
Franciaorszagban, illetve az Egyesiilt Allamokban is, igy a Dél-Balatonon is megtalalta a
helyét. Franciaorszag és azon belll is, Bordeaux és Loire vidék egyik meghatdrozé fajtdja,
hiszen 6 az egyike a nagy borddi harmasnak. Morfoldgiailag szinte megegyezik a Cabernet
Sauvignon-al, hiszen kozeli rokonsagban allnak. Szintén hosszu tenyészidejd, oktdber elején
sziretelhetd. Szintén kdzepes termbképességli, habar a Cabernet Sauvignon-nal bévebb a
termése. Altaldban kicsi, tomott firtoket terem, kicsi, vastag héju bogydkkal.

Masodtermésre hajlamos. A fekvéssel és a talajjal szemben nem kilondsebben igényes,
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homokos talajon is szépen fejlédik. Mérsékelten szdrazsagtlir6. Viszont a fagytlirése és a
rothadassal szembeni ellenallésaga emlitésre méltd. Tulterhelésre igencsak érzékeny, nem
tlri a hibazast, ilyenkor vékony, er6sen zavaré zoldes jegyekkel flszerezi a bort. A kivald
mindségli Cabernet Franc igényli a jelent6s terméskorlatozast, ebben az esetben
kiemelkedd, olykor szuper prémium kategdridba sorolhaté borok készithetéek belble,
persze ha minden kdrnyezeti és terméhelyi adottsag a rendelkezésére all., Mint emlitettem
a nagy borddi voros cuvée-k egyik alkotdeleme, azon a tdjékon nem jellemzéek a tisztdn,
ondlléan Cabernet Franc-bdl készitett borok. Ezzel ellentétben Villdanyban nagyon is
készitenek vilagszinten kiemelkeds borokat bel6le, melynek egyedil 6 a fészereplGje. Borai
mélybibor szinliek, testesek, fajtajellegesek, kivald mindségliek, izében féleg a malna, de
egyéb erdei gyimolcsok is jelen vannak, egy kevés lekvarosdggal. Hosszan érlelhetd,
komplex borokat ad. (www.jammertal.blog.hu)

Emellett a harmadik bordéi fajta is megtaldlhatd a pincészet altal hasznalt sz6l6fajtak
kozott, ami nem mads, mint a Merlot. Ami egy kiemelt helyet kapott, a Kokas-hegyi dil6n érzi
magat a legjobban. Szintén egy francia fajta, Bordeaux kornyékérél. Edesapjuk azonos a
Caberen Sauvignon-al, viszont ebben az esetben spontan keresztez6dés altal jott létre.
Edesanyja a Magdeleine noire des Charentes. Ugy vélik neve a ,merle” francia szébdl
szarmazik, melynek jelentése feketerigd. Franciaorszagban termesztik a legnagyobb
szamban, de az Egyesiilt Allamokban és Magyarorszagon is jelent8sek a merlot iiltetvények.
Kozel negyven orszagban jegyzik ezt a fajtat, ami utan kijelenthetjik, hogy 6 is egy
vildgfajtanak szamit. Novénytanilag 6 is hasonlit az el6deire, hiszen neki is Cabernet Franc az
egyik szul6je, kozepes novekedési eréjl, barnas szind, félmerev vesz6kkel. Levelei szintén
hullamos, sotétzoldek, karéjosak. Firtjei is kisebb méretliek, de bogydi nagyobbak a
Cabernet-nél, illetve vastag héjuak és viszonylag lészegények, illata olykor az érett szilvat
idézi, mely még a boraban is megjelenik. Hasonléan rokonaihoz késéi érési fajta, viszont a
virdgzasi szakaszban az id6jardsra nagyon érzékeny, ha nem kedvezéek szdmdra, akkor
gyenge megtermékenyiilés varhatd. Szintén oktéber elsé felében érik de a Cabernet Franc
és Cabernet Sauvignon fajtaknal jobb beérési cukorfokkal sziiretelhet6, igy a belSle nyert
bornak is jellemz6en magasabb az alkoholtartalma. S(rli lombot és sok hdnaljhajtast nevel,
igy vegetativ jelleglinek tekinthet§ és sok zoldmunkat igényel. Talajra és tapanyagra is
igényesebb az elddeinél, illetve fagyérzékeny is. Mlvelésmodok koziil célszerli olyat

alkalmazi ahol vékony lombfalat alkothatunk a hajtdsok elrendezésével. Merlot fajtabdl egy
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kellemes, barsonyos, kissé vaniliara emlékeztet, de még mindig a bogyds gyiimolcsok és a
szilva altal domindlt harmonikus bor készithets. A rendkiviili érzékenysége és igényessége
ellenére Pomerol kornyékérdl kdstolhatunk, habar kis mennyiségd, de kivalé mindségl és
gazdag izprofilu vorosborokat, mint példaul a Chateau Pétrus. (www.boraszportal.hu)

A Pinot Noir egy neves, vilagfajta vorosborsz616, amelyet 6sszetettsége, eleganciaja és
sokoldalisdga miatt tisztelnek. A Pinot Noirrdl azt tartjak, hogy Franciaorszag Burgundia
régiéjabol szarmazik, ahol évszazadok 6ta termesztik. A "Pinot" név a feny6toboz francia
sz6bodl szarmazik, amely a sz6l6 szorosan flirt6zott, feny6toboz alaku firtjeit irja le. A Pinot
Noir vékony héjardl ismert, ami a tobbi voros sz6l6fajtahoz képest vildgosabb
szinpigmentaciot eredményez. Jellemz6en kénnyd vagy kdzepes testli borokat készit, finom
piros gyimolcsok, példaul cseresznye, malna és eper aromajaval. A Pinot borok gyakran
foldes, viragos és néha gydgynovényes jegyeket mutatnak, selymes tanninokkal és élénk
savval. Mig a Pinot Noirt leginkabb Burgundidhoz kotik, a vildg borvidékein termesztik. A
Franciaorszagon kivili nevezetes régidk kozé tartozik a kaliforniai Sonoma-vélgy, az oregoni
Willamette-volgy, az Uj-zélandi Marlborough és Central Otago, valamint az ausztrdliai Yarra-
volgy és a Mornington-félsziget. A Pinot Noir koztudottan érzékeny a ndvekedési
kortilményeire, ezért hilivos éghajlatot, béséges napfényt és jo vizelvezetés( talajt igényel.
Gyakran termesztik lejt6kon vagy domboldalakon, hogy biztositsak a jo leveg6aramlast és
minimalizaljak a fagykar kockdzatdt. A gondos lombfalkialakitas és a termésszabalyozas
elengedhetetlen a gylimolcsmindség és -koncentracido optimalizdlasdhoz. A Pinot Noir
borkészitési folyamata jellemz&en kiméletes és minimalisan invaziv, hogy megérizze a sz616
finom izeit és aromait. A Pinot Noir borok érlelési potencialja nagyon eltéré lehet, olyan
tényez6ktél fliggben, mint a sz6lSliltetvény elhelyezkedése, a borkészitési technikak és az
évjarat korllményei. Mig néhdny Pinot Noirt fiatalon és frissen lehet a legjobban
fogyasztani, mdsoknak jét tesz a tobb éves palackban valé érlelés, ami az id6 mulasaval
komplexebbé és mélyebb izlivé teszi. A Pinot Noir egy lebilincsels sz6l6fajta, amely tovabbra
is rabul ejti a borrajongdkat arnyalt kifejezéseivel és azzal a képességével, hogy tikrozze
termdérégidjanak terroirjat. Akar egyfajta borként, akar egy hdazasitas részeként fogyasztjak,
a Pinot Noir tovabbra is kedvelt valasztas marad mind az alkalmi ivok, mind az inyencek

szamara.
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2.4 A pincészet borai

A Bujdosd Pincészet biszke arra, hogy olyan valtozatos borvalasztékot készit, amely
tikrozi a magyar borvidékek egyedi vidékét. A mindségre, az innovaciéra és a
fenntarthatdsagra 0sszpontositva minden palack a szenvedélyrél, az elhivatottsagroél és a
borkészités mivészi tudasardl mesél. A ropogds fehért6l a merész vordsig és minden, ami a
kettd kozott van, borvalasztékunk minden inynek megfelel.

Fehérbor kindlatuk Magyarorszdg termékeny talajain termesztett fajtak eleganciajat
és frissességét mutatja be. A konnyedebb opcidt keresé Bujdosd Olaszrizling finom
viragillataval, citrusos izével és ropogods lecsengésével gyonyorkodtet.

A meleg nydri napokon tokéletes kortyolgatashoz idealis rozé boraink a napfény és a
romantika esszencidjat ragadjdk meg. A Bujdosé Ment6ov Rozé halvany rdzsaszin
arnyalataval, illatos eper- és rézsaszirom-csokorral, valamint tdit6, piros bogyds izekben
pompazo izével vardzsol el. Merlot,
Cabernet Sauvignon és Kékfrankos
fajtakbdl készil6 rozé cuvée. Akar
aperitifként, akar konnyl saldtakkal és

tenger gyimolcseivel parositva

fogyasztjak, ez a rozé biztosan az 6rom és BUJDOSO

a kikapcsolodas érzését kelti. (www.bor-
pont.hu)

Vorosbor-portfélidjuk  fajta-  és
hazasitassal is blszkélkedhet, amelyek

bemutatjdk a Dél-Balatoni borvidék

mélységét, Osszetettségét és karakterét. A

Bujdosd Kaldz Kékfrankos ennek a kozép- 7. ABRA SIROCCO CUVEE (WWW.BUJDOSO.COM)
eurdpai sz6l6fajtanak tiszteleg, amely Magyarorszagon is az egyik legelterjedtebb vordsbort
add sz6l6fajta, élénk meggyes-fliszeres aromaival és izben tancolé barsonyos texturajaval. A
merészebb kifejezésmaddra vagyokat a Bujdosé Sirocco (7. Abra) rabul ejti gazdag szilva- és

szederjegyeivel, melyeket a hatarozott tanninok és a hosszan tartd lecsengés egyensulyoz.
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A pincészet egyetlen
desszert bora a Tramontana
névre  keresztelt kései

szlretelésl
Sargamuskotdlybdl késziilt
természetes édes bor.
Valogatott alapanyagbdl
készil szamorodni
technoldgiaval, mely a

Champion sorozatot

szinesiti arany arnyalatdval,
8. ABRA: FINOMSEPRO A PALACKBAN (SAJAT KEP) mézes illataval, szritott
sargabarack-, flige- és narancshéj rétegeivel. Az édes és a sav tokéletes egyensulydval ez az
ikonikus bor gyonyorlden parosul libamajjal, kéksajttal, vagy egyszerlien dekadens
csemegeként fogyasztva 6nmagaban.

A csalad fiatal borasza, ifj. Bujdosd Ferenc vette kézbe a buborékos sorozatot, illetve
mellette Uj projektek irdnyaba is elindultak, ilyen volt a pét-nat is. Amely egy zaboldzatlan,
gylimolcsokkel teli, de mégis krémes (a seprének kdszonhetSen) (8. Abra) az erjedés végezte
el6tt palackba zart pezsg6. Emellett a minden évben forgalomba keriilé Bujdosd Blanc de
Noirs finom buborékjaival, éles savaval és finom virdgaromajaval kapraztat el, igy tokéletes
tars a kulonleges alkalmakkor. Egy kis kényeztetésért a Bujdoso Big Boy magnum hatarozott
illataval, lendliletes savval és gylimolcsds jegyeivel gyonyorkodtet, olyan érzékszervi
élményt hozva létre, amely még az utolsd korty utdn is megmarad. Ezeken kivil idén egy (j
fehér cuvée pezsgdbjiik is debiital majd, ami Furmintbdl, Chardonnay-bdl és Pinot Noir-bdl
késziilt. Jelenleg ez a tétel még a masoderjedés utdni finomseprén érlelésének allapotban
van a raktarban elhelyezve. Emellett egy Hegyborral is késziilnek az idei nyari szezonra,
amely egy finomseprén érlelt Olaszrizling. RemélhetSen ez a bor kilép a froccs kategdriabdl,
a testesebb, fajtajellegesebb, komplex karakterével. Kilon figyelmet forditottak a megfelel

mustfok elérésére és kiméletes feldolgozasra, hogy a lehet6 legjobb mindséget érjék el.
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3. Sajat projekt — csemegesz6I6 telepités

A szG6lG6Ultetvény telepitésének elsé l1épése a tokéletes hely kivalasztasa. A figyelembe
veendd tényez8k kozé tartozik az éghajlat, a talaj 6sszetétele, a domborzat és a napfénynek
vald kitettség. A déli fekvésl lejt6 joé vizelvezetés( talajjal és j6 levegGaramldssal idedlis a
sz6l6 egészségének elGsegitésére és a sz616érés optimalizaldsara. A terilet alapos elemzése
és a szO6lészeti szakért6kkel folytatott konzultacié elGsegitheti a sz6l6iltetvény sikerét. A
termbhely kivalasztasa utdan a talaj elGkészitése elengedhetetlen az egészséges sz6l6
novekedéséhez. Talajvizsgdlatot kell végezni a tdpanyagszint, a pH-egyensuly és a
vizelvezetési tulajdonsagok felmérésére. Az eredmények alapjan a talaj termékenységének
és szerkezetének javitasa érdekében kiegészitéseket, példdul meszet, komposztot vagy
szerves tragyat lehet alkalmazni. A megfelel6 talaj-el6készités megalapozza az erds
gyokérfejl6dést és az er6teljes sz6l6novekedést az elkovetkez6 években. A megfeleld
sz6l6fajtak kivalasztasa kulcsfontossagul a sz6l6iltetvény sikere szempontjabdl. A sz616fajtak
kivalasztasakor figyelembe kell venni olyan tényez6ket, mint az éghajlati alkalmassag, a
betegségekkel szembeni ellenallas és a piaci kereslet, hogy a kivdlasztott sz616 olyan kivalé
mindGségli legyen, amely jol illeszkedik a termGhelyi adottsagokhoz és borkészitési célokhoz.
A kornyékbeli szél6iltetvények kedvelt sz6l6fajtdai kozé tartozik tobbek kozott a
Chardonnay, az Olaszrizling, az Irsai Olivér, a Kirdlylednyka, a Cabernet Sauvignon, a Zweigelt
és a Kékfrankos is.

A sz6l6iltetvények lltetése aprélékos folyamat, amely a részletekre és a pontossagra
valé odafigyelést igényel. A sz6l6t egyenes sorokba szikséges telepiteni, megfelel6
t6tavolsaggal, hogy biztositsuk a megfelel6 leveg6aramlast és a napfényt. Az Ultetési
lyukaknak a mélysége 50-60 cm lehet, hogy a gyokér megfelel6 mélységben, sugar alakban
elrendezve teriljon el. Az Ultetés utan a sz6l6t alaposan be kell 6ntézni (beiszapolni), hogy
el6segitse a gyokér fejlédését és csdkkentse a transzplantacios sokkot.

A telepitési szakaszban az Ontozés elengedhetetlen a fiatal sz616 megfelel6
vizellatasanak biztositdsahoz. A csepegtetd ontdzérendszereket haszndlnak altaldban a
sz6l6lltetvényekben, hogy a vizet kdzvetlenlil a gyokérzénadba szallitsak, minimalizalva a
vizpazarlast és el@segitve a hatékony vizfelvételt. A gyomirtas a vizért és a tapanyagokért
valé verseny csokkentése szempontjabdl is fontos. A mechanikus gyomirtasi mdvelés, a

talajtakaras és a kémiai gyomirtoszerek alkalmazdsa a szél6iltetvényekben bevett
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gyomirtdsi mddszerek. A sz6l6lltetvények érzékenyek szdmos kartevére és betegségre,
amelyek hatdssal lehetnek a sz6l6 egészségére és a termés minGségére. Az integralt
novényvédelem gyakorlatait, beleértve a bioldgiai, kémiai és fizikai védekezési
intézkedéseket is, a kartev6k és betegségek altal okozott kar mérséklésére alkalmazzdak,
mikdzben minimalizaljak a kérnyezetre gyakorolt kdros hatasait. A rendszeres megfigyelés
és az id6ben elvégzett beavatkozas kulcsfontossagu elemei a szél6iltetvények hatékony
kartev6- és betegségkezelésének. A sz6l6iiltetvény telepitése hosszu tavu befektetés, amely
tirelmet, elhivatottsagot és kitartast igényel. Tobb évbe telhet, amig a sz616 eléri a teljes
fejlettségi szintet, és a sz6l6iiltetvény gazdasagilag rentdbilisé valik. A folyamat sordn az
éberség és az alkalmazkoddképesség elengedhetetlen a kihivasok lekiizdéséhez, valamint a
novekedés és fejl6dés lehetfségeinek megragadasahoz.

igy tehat sajat sz6l6telepitésbe fogtam, a meglévé borsz6l8ink mellett egy kisebb
teriileten (5. Abra) csemegesz6lI6t telepitek, csakis sajat célra, melyhez fém tdmrendszert is
épitek a kozeljov6ben. A csaldadom Osszesen 4 hektar terlileten mivel sz616t a Balatonboglari
borvidéken, Sz6l6skislak kozelében, ennek egy kis részén, mintegy 540 négyzetméteren

telepitek jelenleg. Ez egyfajta gyakorlas is a szdmomra, itt ki tudom probalni a gyakorlatban
"~ o ‘“"WF

mind azt, amit megtanultam a
képzés sordn, elGaddasokbdl,
konyvekbdl, szakemberektdl,
illetve  egyéb internetes
forrasokbdl és amit nem volt
szerencsém a tavaszi szakmai
gyakorlat alatt elvégezni,
ezenkiviil ez egy hosszabb
tavu kisérlet is a szamomra,
igy egyre jobban el tudok
mélydini a sz6l6t 9. ABRA: LTETVE’&Y (SAJAT KEP)

termesztésében is. Kozel 30 fajta csemegesz6l6t telepitettem eddig, oltvanyokat és
szabadgyokerUl csemetéket is. Sok régi- és Uj magyar fajta kozott tobb kilfoldi nemesit6tél
szarmazo fajtaval is probalkozom. Minden fajtabol 1-2 tovet Ultettem, amelyet a
kés6bbiekben szeretnék bdéviteni, igy ugyanazon fajtat mds- mas tékemdlvelésmddban,

termésvialogatdssal, terméskorlatozassal megvizsgalni. Hét darab rovidke sorrdl van szo,
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amelyben egy méteres t6tdvra Ultettem a sz6l6toveket, ezt egy koztes megolddsnak
szantam, igy egy soron bellil kialakithaté tobb mi(ivelésmod is, persze némi
kompromisszummal. Az erny6m(velés mellett, szeretném megprébalni, hogy kézépmagas
kordonmlivelés, Guyot-m(ivelésmdd és a magasmivelésmoédok koziil a Vertikd mivelésben

hogyan viselkednek az egyes fajtak. (L6rincz A. 2015) (Csepregi P. 1982)

A kész oltvanyok mellett sajat
oltvanyokat is készitettem. A
nemeseket tobb helyrdl szereztem
be orszagszerte, az alanyvessz6ket
pedig az egyetem Cserszegtomaji
Kisérleti Telepérdl vasaroltam,
Teleki 5C alanyfajtat. A nemes
vesszbket hitében taroltam
mindaddig amig az oltast el nem
végeztem. Majd elvégeztem az

10. ABRA: OLTVANYOK (SAJAT KEP)

elGkésziileteket, megtalpaltam az

alany vessz6ket, megkarcoltam a végiiket. Omega oltast végeztem, majd az 6sszeillesztett
részeket paraffinba martottam, igy fogta 0ssze az oltast és tartotta sterilen az oltas helyét.
Ezek utdn egy fitdtt lddaba helyeztem az oltvanyokat (10. Abra), amelyet nedves perlittel
toltottem meg. Ezt a Iadat ugy készitettem, hogy beleférjen egy nagyobb ladaba, amiben a
- padlofiitéshez hasznalt fit6filmet
hasznaltam f(it6elemnek és ezt egy
termosztat vezérelte, mely egy megfelel§
helyre helyezett padlészonddval érzékelte
a hémeérsékletet. Harom hét utan vettem
ki az oltvanyokat a perlitb6l, és az
<3 eredmény tobb mint kielégité volt.
ErGteljes, robosztus kalluszképzédés (11.

Abra) lathaté a legtobb oltvany oltési helye

11. ABRA: KALLUSZKEPZBDES (SAJAT KEP)

kordal. Miutan megtortént a
kalluszképz6dés, megkezdédhet a gyokereztetés. A flithet6 ladat alapvetéen

gyokereztetéshez terveztem, de egy kis tovabbfejlesztéssel alkalmassa valt a
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kalluszképz6déshez szikséges koriilmények elSteremtésére, amelyhez sziikséges a
megfelel6 hémérséklet, nedvesség és oxigén ardnya. Az Osszeforrt oltvanyokat jelenleg
ebben a fiithetd gydkerezteté ladaban (12. Abra) nevelem, allandé 27 Celsiufokos
hémérsékleten. A
gyokereztetd

kozeghez kdkuszrost
és perlit keverékét
hasznaltam, ez az
el6z6 évben szépen
teljesitett. Két hét
mulva lathatéva valik
majd mennyire
gyokeresedtek meg a
vesszok. Amint

kifejlédtek, kilon-

kilon

12. ABRA: GYOKEREZTETO LADA (SAJAT KEP)

konténerbe
Ultetem Gket és a majusi telepitésig nevelem. Majd ezek utan, kovetkezd alkalommal még
egy adag vessz6t gyokereztetek, amelyekbdl szabadgyoker( csemetéket igyekszem
kinevelni. A tavasz és a nyar eleje folyaman fokozatosan tervezem kitltetni a meger6sodott
novényeket.

Tobb egyedi megoldast alkalmaztam, de alapvet6en a tanulmanyaim soran szerzett

tudasomra tamaszkodtam.
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4. Osszefoglalas

Osszefoglalva, a sz8lészet és a boraszat feltdrdsa a Bujdosd Pincészetnél szerzett
szakmai gyakorlatommal pdrosulva felbecsilhetetlen értékl betekintést nyudjtott a
bortermelés sokrétl vildgdba. Ezzel a dolgozattal a sz6l6termesztés, a borerjesztés, az
érlelés és a min&ség-ellendrzés bonyolult folyamataiba mélyedtiink el, felismerve a terroir
bor karakterére és minGségére gyakorolt hatasat.

A balatonbogldri borvidék vdltozatos, a Balaton mérséklé hatdsa altal formalt
terepével, valtozatos domborzataval idealis szinteret biztosit a legkulonfélébb sz6l6fajtak
termesztésére. A Bujdosd Pincészet ezen az egyedilalld terroiron bellil megtestesiti a
hagyomany és az innovacié hazassagat a bordszatban, olyan borokat allitva el6, amelyek
tlikrozik a tdj esszencidjat és a boraszok szakértelmét. Szé6l6fajta valasztékot tekintve
sokszin(i, mint ahogy az egész Dél-Balatoni borvidéket elnézve tradiciondlisan széles a
fajtavalaszték jellemzi.

A Bujdosd Pincészetnél toltott szakmai gyakorlatom soran részletes betekintést
kaptam egy dinamikusan fejl6d6 boraszat mindennapjaiba és folyamataiba. A Bujdosé
Sz6l6birtok és Pincészet hosszu multra tekint vissza, és jelenleg is jelent8s teriileteken
gazddalkodik a dél-balatoni borvidéken. A gyakorlatom soran lehet&ségem volt megismerni a
pincészet kilonbo6z6 dlit, mint példaul a Kokas-hegyet és a BAnom-hegyet, valamint részt
venni a sz6l6mdvelés és boraszat kiilonb6z6 folyamataiban.

Az elsé napokban atfogd bevezetést kaptam a pincészet tevékenységébe és
infrastrukturajaba. A modern eszkozok lehetévé teszik a pincészet szamara, hogy
kiemelked6 min&ségl borokat allitsanak el6. A gyakorlatom soran szdmos feladatban
vehettem részt, beleértve a degorzsdlast, a metszést, a zoldmunkat és a palackozast is.
Kiemelten érdekes volt a limitalt tétel palackozdsdban valé részvétel, ahol betekintést
nyertem az Our Sea sorozat Sauvignon Blanc készitési folyamataba.

A gyakorlat végére széles korl tapasztalatokkal gazdagodtam mind a sz6l6mdivelés,
mind a bordszati technolégidk terén. Fontos volt szamomra az is, hogy a tanulmanyaim soran
elsajatitott elméleti ismereteket a gyakorlatban is alkalmazni tudtam, és Uj ismereteket
szereztem a szakma szamos teriiletérél. Osszességében nagyon pozitiv élmény volt a

Bujdoso Pincészetnél eltoltott idG.
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A sz6lG6lltetvény telepitése egy aprolékos és gondos folyamat, amely szamos |épésbdl
és részletbdl all. Az elsé 1épés a megfelel6 hely kivalasztdsa, amely magdban foglalja az
éghajlat, a talaj, a domborzat és a napfény expozicidéjanak elemzését. Ezt kovetben
elengedhetetlen a talaj elGkészitése, amely magdban foglalja a talajvizsgdlatok elvégzését és
a megfelel6 tapanyagok hozzdadasat a termékeny talaj biztositdsa érdekében. A megfelel6
sz6l6fajtak kivalasztasa és az lltetés szakaszaban torténé gondos munka kulcsfontossagu a
sikeres telepitéshez. Az 6ntdzés, a gyomirtas és a kartevék elleni védekezés szintén fontos
lépések a telepitési folyamat soran. Véglil, a sz6l6iltetvény telepitése hosszu tava befektetést
jelent, amely tirelmet, elhivatottsagot és kitartast igényel. A tapasztalatok és a tanulas
folyamata sordn, a gyakorlati kisérletek és az Uj megoldasok keresése lehetévé teszi, hogy
mélyebben megértsik és optimalizaljuk a sz6l6telepités folyamatdt. A sajat sz6l6iltetvény
telepitése soran alkalmazott egyedi megoldasok és a szakmai tuddsra alapozott dontések
mind hozzdajarulnak a sikerhez és a fejl6déshez ezen a terileten.

A szakdolgozat és a szakmai gyakorlat sordn szerzett ismeretek és tapasztalatok a
jovére nézve szilard alapot teremtenek a sz6lészet és bordszat teriiletén a folyamatos
fejlédéshez.

Utazdsom kovetkez6 fejezetének megkezdésekor mélyen becsilém a bordszat
m(ivészetét és tudomdnyat, és elkotelezett vagyok a mult gazdag hagyomanyainak

tiszteletben tartdsa és megd6rzése mellett, mikdzben elfogadom a jov6 Ujitasait.
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III

»A jovo felé emelek egy poharat, a mult irdnti tisztelette
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Irodalomjegyzék

- https://bujdoso.com/vitorlazas/bemutatkozas/

- https://bujdoso.com/terroir/

- https://www.bor-pont.hu/termek/bujdoso-mentoov-roze-2023-del-balaton/

- https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/

- https://wineloverswebshop.hu/bujdoso-pet-nat-rajnai-rizling-2022-0751-15950

- https://www.boraszportal.hu/magyarorszag-borvidekei/balatonboglari-borvidek-7

- Bényei F.; L6rincz A. (2005) - Borsz6l6fajtak, csemegesz616-fajtak és alanyok (184-185. p.)
- https://bor.hu/szolofajtak/kekszolo-fajtak-vorosbor-stilusok

- https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/cabernet-sauvignon-90

- https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/cabernet-franc-89

- https://jammertal.blog.hu/2021/01/25/a_nehez_sorsu_cabernet_franc

- https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/merlot-109

- https://bor.hu/szolofajtak/kekszolo-fajtak-vorosbor-stilusok/merlot

- https://bor.hu/szolofajtak/feherszolo-fajtak-feherbor-stilusok

- https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/olaszrizling-44

- L6rincz Andras; Sz. Nagy Laszld; Zanathy Gabor (2015) — Sz6l6termesztés (326-336. p.)
- Dr. Csepregi P4l (1982) — A sz616 metszése, fitotechnikai mveletei

- Stefanovits P.; Filep Gy.; Flleky Gy. (1999) — Talajtan (421. p.)

- Eperjesi Imre (2010) — Boraszati technolégia (186-187. p.)

- https://flexcubegroup.com/wine-cube/

- https://bor.hu/szolofajtak/feherszolo-fajtak-feherbor-stilusok/chardonnay
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https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/cabernet-franc-89
https://jammertal.blog.hu/2021/01/25/a_nehez_sorsu_cabernet_franc
https://www.boraszportal.hu/szolo-borfajta-leirasok/merlot-109
https://bor.hu/szolofajtak/kekszolo-fajtak-vorosbor-stilusok/merlot
https://bor.hu/szolofajtak/feherszolo-fajtak-feherbor-stilusok
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https://bor.hu/szolofajtak/feherszolo-fajtak-feherbor-stilusok/chardonnay

Felhasznalt képek, abrajegyzék

- https://www.boraszportal.hu/magyarorszag-borvidekei/balatonboglari-borvidek-7 (1. Abra)
- Flexcube tartély (sajat kép) (2. Abra)

- Cross-flow sz(ir6gép (sajat kép) (3. Abra)

- Hiit6palastos acél erjesztStartalyok (4. Abra)

- Sz6l6fajtak terileti megoszlasa a Balatonboglari borvidéken (sajat szerkesztésu kordiagram
a HNT (2023) adatai alapjan) (5. Abra)

- Cabernet Sauvignon sz816 termése (6. Abra)

- https://bujdoso.com/uzlet/sirocco/ (7. Abra)

- Finomseprd a palackban (sajat kép) (8. Abra)

- Csemegesz8l6 lltetvény (sajat kép) (9. Abra)

- Oltvanyok (sajat kép) (10. Abra)

- Kalluszképz6dés (sajat kép) (11. Abra)

- Gyokereztetd lada (sajat kép) (12. Abra)
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NYILATKOZAT

a zarddolgozat nyilvanos hozzaféréserdl és eredetiségérdl

A hallgaté neve: Oldal Csaba

A Hallgatoé Neptun kddja: TH2DCC

A dolgozat cime: Szakmai gyakorlatom a Bujdosé Pincészetnél és a
tanulmanyok soran szerzett tudas gyakorlati alkalmazasa csemegesz6lé termesztésében
A megjelenés éve: 2024

A konzulens intézetének neve: MATE SzGlészeti és Boraszati Intézet

A konzulens tanszékének a neve: Szélészeti Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott zarddolgozat egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi
alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerz6k munkajabél vettem at, egyértelmiien
megjeloltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valdtlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a zardvizsga-bizottsag a
zarovizsgabaol kizar és a zardvizsgat csak Uj dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat
engedélyezem. '

Tudomasul veszem, hogy az dltalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas
felhasznaldsara, hasznositdsiara a Magyar Agrar- és Elettudoméanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltéltésre keriil a Magyar Agrar-
és Elettudomanyi Egyetem MATER Hallgatéi Dolgozatok repozitoriumaba. Tudomasul veszem,
hogy a megvédett és

- nem titkositott dolgozat a védést kovetGen

- titkositasra engedélyezett dolgozat a benyujtasatol szamitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhet6 és keresheté lesz az Egyetem MATER Hallgatéi Dolgozatok
repozitoriumaban.

Kelt: 2024. év 04. h6 22. nap

Hallgato alairasa
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NYILATKOZAT

Oldal Csaba (Neptun azonositdja: TH2DCC) konzulenseként nyilatkozom arrdl, hogy a
szakdolgozatot attekintettem, a hallgatét az irodalmi forrdsok korrekt kezelésének
kovetelményeirdl, jogi és etikai szabdlyairdl tajékoztattam.

A zarédolgozatot/szakdolgozatot/diplomadolgozatot/portféliot a zardvizsgan torténd

védésre javaslom / nem javasloml.

A dolgozat dllam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?

Kelt: 2024. év aprilis ho 18. nap

s/

Dr. Bodor-Pesti Péter
egyetemi docens

MATE SzBI, Sz6lészeti Tanszék
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