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FELHASZNALT ROVIDITESEK

CP-ANN: szaporitd, mesterséges neuralis haldzatok

IH NMR spektroszkopia: molekuldk szerkezetének meghatarozasara ¢€s azok kémiai

jellemzdinek vizsgalatara alkalmas eszk6z

GC: gazkromatografia, analitikai kémiai mddszer, amelyet a vegyiiletek 0Osszetételének

meghatarozasara és szétvalasztasara hasznalnak

CDA: kanonikus diszktiminanciaanalizis, statisztikai mddszer, amelyet az osztalyok kozotti

kiilonbségek feltarasara és osztalyozas javitasara hasznalnak.
CBT: kétfazisu osztalyozasi algoritmus
LOEL.: ciprusi italgyarto cég

SWOT: stratégiai tervezési eszkdz, amely segiti az iizleti vallalkozdsok vagy projektek
erOsségeinek, gyengeségeinek, lehetdségeinek ¢és veszélyeinek azonositasaban ¢€s

megértésében.
PSDD: kisiisti kett6s leparl6 rendszer

RCDS: rektifikacios oszlopos desztillacids rendszer



1 BEVEZETES ES CELKITUZES

A szeszes italoknak, példaul hagyomdnyos likéroknek vagy desztillalt italoknak,
sokrétli jelentdsége van a tarsadalom szdmara. A tarsadalmi kornyezetben és linnepségekben
betoltott szerepiikon tul, ezek az italok gyakran mély kulturalis és torténelmi kapcsolatokkal
vannak Osszefiiggésben, tiikrozik a hagyomanyokat, a kézmiivességet, és egy adott kozdsség
vagy régio értékeit. A kulturdlis identitds kézzelfoghaté megnyilvanulasai generacidkon at
oroklodnek, ¢és gyakran Osszefonodnak ritudlékkal, szokasokkal ¢és szertartdsokkal, a
tarsadalmi kotelekek megerdsitésére €s az Osszetartozas érzésének eldsegitésére. Ezenkiviil
szeszes italok gyartasa ¢€s fogyasztasa hozzdjarulhat a helyi gazdasagok fejlodéséhez,
kézmiivesség ¢&s a kistermeldk tdmogatasahoz, ¢és a turisztikai kezdeményezésekhez.
Osszességében a hagyomdanyos szeszes italok létfontossagu szerepet jatszanak a kulturalis
Orokség meglOrzésében, a tarsadalmi kohézid eldmozditasdban és a gazdasagi fejlodés
0sztonzésehez a kozosségeken beliil.

Tanulmanyomban két kultira hagyomanyos alkoholos italat, a Palinkat és a Zivania-t
hasonlitom 0ssze, kifejezetten a hagyomanyossag, a torténelem jelentésége szempontjabol
valasztottam ezt a kettdt, tehat ezért nem a torkolypalinka van 6sszehasonlitva a Zivania-val.
A Pélinka Kozép- és Kelet-Eurdpa egyik legrégebbi gylimdlcsalapu parlata, mely gazdag
torténelemmel biiszkélkedik. Elézménye az aqua vitae (Internet 1), azaz az élet vize a 13.
szazadi sdman perek kapcsan keriilt eld, amelynek eldallitasat egy szerzetes ismerte rothadt
gyumolcsbdl, amint gyogyirként alkalmazott betegségeknél. Azonban elsé dokumentalt
emlitése a 14. szazad végére nyulik vissza, a ,,Magyar Kiralyi Udvar Udvari Szabalyzataban”
talalhat6 1364-bdl. Ezzel szemben a Zivania, egy ciprusi sz6l6torkolyparlat, az elsd utalds a
Zivania-ra Homérosz (Internet 2) Odiisszeiajaban talalhato, 6 zivanonnak nevezi, egy erds
italnak, amelyet a kiiklopszok fogyasztottak a Laistrygon szigetén. A kovetkezd utalas a 15.
szdzadra vezethetd vissza, mely a Velencei Koztarsasdg uralma alatt jelent meg Cipruson. A
kutatasok alatdmasztjak, hogy a Zivania fenn tudott maradni Cipruson az oszman €s az angol
gyarmatositas idészakaban is. Mind a Pélinka, mind a Zivania jelentds kulturalis jelentdséggel
bir Magyarorszagon és Cipruson. A Palinka valtozatai az egész Karpat-medencében ismertek,
Magyarorszaghoz kozeli kiilonbozd orszagokban, bar mas néven. A palinkatdrvény (Internet
3) eldirasai szerint, az a parlat nevezheté Palinkénak, mely magyar gylimolcsbol szarmazik, €s
Magyarorszagon beliili feldolgozason megy keresztiil (Imre Milan Harcsa, Nabradi, and Tar
2014), és az orszag hatarain beliil paroljak le, a 2008. évi LXXIII. helyi torvényben és az

EU-s szabalyozasban meghatarozottak szerint. Hasonléan, a 2004 ota unios szabalyozastol
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védett Zivania egyedi szabdlyzata szerint mikodik, melyeket a kovetkezd részekben
részletesebben fogok kifejteni.

Ebben a tanulmdnyban a Palinka ¢és a Zivania termékek ¢letciklusdnak
Osszehasonlitdsat végeztem el sziiletéstol, tehat a gylimolestdl kezdve, cefre elkészitésén at, az
erjesztésen, leparlason, érlelésen, palackozason, cimkézésen keresztiil, egészen az 1d6
mulasaig mikor az ital szerkezete valtozdsanak indul, az aromak elillannak, végiil lehet mar
csak szesszé lesz. Emellett a gyartdsi eljarasokat kiegésziteném a termékek jogi
szabalyozasaval. A munkdm soran mindkét termékkel kapcsolatos tartalmakat ismert
forrasokbol  gyljtottem, Dbeleértve konferencidkrol sz6lé  cikkeket és hivatalos
dokumentumokat is. A dokumentumok leforditasa utan elkezdtem 6sszehasonlitani dket, hogy
kitaldljam az egyes termékek elOnyeit és hatranyait, €s megmutassam azokat a pontokat,
amelyek mindegyikbdl hianyoznak €s ahol talan tovabbi fejlesztésekre lehetne sziikség.

Osszességében azt taldltam, hogy a Palinka jol megalapozott dokumenticidval
rendelkezik, amely nem csak az eléallitdas szempontjabdl, hanem a leparlok szamara is
iranymutato lehet, akéar az ad6zas tekintetében is. Azt tapasztaltam azonban, hogy az ad6zasi
torvények ¢és folyamatok a Palinka szempontjabol sokkal koriltekintébbek ¢és
szabalyszerlibbek a Zivania-val ellentétben. A Zivania laza addztatasa lehetové teszi a
leparlok szamdara, hogy jobban Osszpontositsanak magara a termékre, ahelyett, hogy a
szabalyozassal €s az adozassal 1dot toltsenek. Masrészt a Zivania sokkal korlatozottabb a

gyiimolcs hasznalatot illetden, desztillacios folyamataban és finomitasa tekintetében.



2 HATTER ES KAPCSOLODO SZAKIRODALOM

Ebben a részben a hattér megvitatdsaval kezdem a szakirodalom felhasznélasaval,
hogy segitsem az olvasot megérteni azokat a kifejezéseket és fogalmakat, amelyekrél beszélni
fogok, ¢s amelyek elengedhetetlenek ahhoz, hogy kozelebbrdl megismerjiik a Palinkat és

Zivania-t.

2.1 Hattér

Palinka: A palinka sz6 a szlovak palit sz6bol ered, melynek jelentése leparolni.
Az uni6s eldirdsok alapjan (787/2019 EU rendelet, (Internet 3)), Magyarorszagon
kizarolagossagot €lvezd szeszes ital.
86 % -nal kevesebb alkohol tartalommal kell rendelkeznie, izének és aromajanak a leparlasi
folyamatban hasznalt gylimolcsot kell képviselnie. Réadasul a Pélinka a "hungarikum"

termékek égisze alatt all.

A ,hungarikum” egy olyan kifejezés, amelyet Magyarorszagon hasznélnak az egyedi,
a magyar kulturalis orokség jellegzetes, kiilonleges elemeire, hagyomanyok, és a nemzeti
identitds részének tekintett termékekre (Imre Milan Harcsa, Nabradi, and Tar 2014). Ezek
lehetnek hagyomanyos ételek, népmiivészeti elemek, szokasok, €s a magyar kultara egyéb
reprezentativnak tekinthet6 vonatkozasai az orszag torténelmérdl és identitdsarol. A
Lhungarikum” fogalmat gyakran hasznaljak az értékesnek tartott kulturdlis elemek
népszerisitésre és megdrzésére a magyar nemzet szadmara. A magyar 0rokség iranti biiszkeség
érzését tiikkrozi, és célja védeni és bemutatni ezeket a kulturalis kincseket. A hungarikumokat
gyakran hivatalosan is jelolik és elismerik, és torekednek ezek védelmére, eldsegitésére

Magyarorszagon beliil és nemzetkozileg is.

Gyartasi lépései: A Palinka el6allitasi folyamata altalaban a kovetkezo:

e Hozzavalok:A Palinka gylimolesbdl késziil, a leggyakrabban a szilva, sargabarack,
korte, sz6lé és alma. A gyiimolcsoknek éretteknek és rothaddstol és betegségektdl
mentesnek kell lenniiik ( de bizonyos esetben viszont pontosan a teljes érés elotti
allapot az idealis, példaul az irsai olivér sz616nél, ahol a citrusos friss iz eléréséhez ez

sziikséges).



Cefrézés:A kivalasztott gylimolcsok feldolgozasanak 1épései: mosas, apritas vagy
magozas vagy bogyodzas gyiimolcs jellegétdl fiiggden, pektin bontéds, savvédelem,
tapso kiegészités.

Fermentacio:Erjedési folyamat, mely a gylimélcs fajtajatol és a kornyezet
hémérsékletétdl fliggden tobb naptdl néhany hétig is eltarthat.

Leparlas:Az erjedés utan a kierjedt gylimolcscefrét, kististi vagy oszlopos leparloban
desztillaljak. A leparlasi folyamat elvalasztja az alkoholt és az egyéb aroma anyagokat
(ami a gylimolcsben van és ami a fermentacid soran keletkezik) a kierjedt
gylimolcscefrébdl, ami igy egy erdsebb alkoholt eredményez, amely kiemeli a
gyumolcs aromajat és izét.

Pihentés: Ez savall6 acéltartalyokban torténik, hogy az aromék 6sszeérjenek.
Erlelés:Az arra érdemes pérlatot hordoba teszik, hogy gazdagodjon a hordobol
kioldod6 anyagokkal. Az érlelés Osszetettebbé, szinesebbé €s karakteresebbé teheti a
végtermeket.

Higitas és palackozas:A desztillalt Palinkat vizzel higitjdk a megfeleld

alkoholtartalom elérés€¢hez. A végterméket ezutan palackozzak.
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2. abra: A sz616torkoly, melyet a LOEL cég hasznal a Zivania készitéséhez

Zivania: sz6 a zivana sz6bdl ered, mely a borkészités soran keletkezd maradvanyokat
jelenti, példaul a szol6 héjat és magjat, valamint a kierjedt mustot (bor). (lasd a 2. abrat) Itt
mutatkozik meg az ellentét a magyar torkolypalinkaval szemben, mivel abba nem lehet bort
tenni. Ebben a tanulményban a ,szolotorkoly” kifejezést a sz6lobol kifacsart
melléktermékekre fogom hasznélni (sz616 héja, magja, kierjedt must). Ezt a 60 V/V% alatti
desztillacioval késziilt parlatot nevezhetjiik Zivania-nak. 1989 6ta az EU el6irasai (Internet 4)
védelmezik azt a szabalyozast, amely szerint a Zivania elnevezést kizardlag Cipruson
eloallitott szolotorkoly-parlatokra lehet hasznéalni. Emellett a felhasznalt szolotorkolynek
csakis a két 8shonos ciprusi sz016fajtabol, a Xynisteri és a Mavro-bol szarmazhat, amelyeket
kizarolag Cipruson termesztettek.

A Mavro ¢és a Xynisteri két 6shonos sz6lofajta, amelyek jelentds szerepet jatszanak a
ciprusi sz6lotermesztésben. Mavro (jelentése fekete) nevét talaldan sotét szinérol kapta, mely
igen kedveli a forrd ciprusi éghajlatot, ezért a szigeten termesztett sz016 65%-at teszi ki. A
Mavro egy 6si ciprusi sz6l0alany fajta, amely jelentdsen kiilonbdzik sok eurdpai sz616fajtatol.
Feltételezhetéen ennek oka, hogy Ciprus szerencsésen megmenekiilt a 19 sz.-i Filoxéra
jarvany europai pusztitasatol. Ennek nagy szerepe volt abban, hogy a Mavro fajta dominans
maradt, és hozzajarult karaktere hitelességének megdrzéséhez a helyi boraszatban. A Mavro
sz016t kiilonféle vorosborok eldallitisahoz hasznositjak, de legjelentésebb felhasznalasa a
helyi tradicionalis édes borban a Commandaridban van. A Commandaria egy hires ciprusi

desszertbor, amelyet Mavro és Xynisteri sz016 keverékébol allitanak eld.



A Xynisteri, Cipruson 6shonos fehér sz6ld, a Troodos-hegység szdldiiltetvényein
termesztik, amely a ciprusi szoOldiiltetvények mintegy 30%-at teszi ki. Kozepes méreti
fiirtjeirdl és ellenallasarol ismert. A Xynisterit elsdsorban a fehérbor termelésben hasznaljak,
¢s a Mavro mellett Commandaria masik kulcsfontossagu osszetevdje. A Mavro €s a Xynisteri
egylittesen képviseli Ciprus gazdag boraszati 6rokségét, hozzéjarulva a jellegzetes helyi borok

¢€s a Zivania létrehozasdhoz, mind hazai, mind nemzetkozi szinten (Bozoudi et al. 2015).

Gyartasi lépések: A Zivania készités folyamata:

e Hozzavalék: A Zivania egy hagyomanyos ciprusi alkoholos ital, amelyet desztillalt
sz016torkolybol készitenek. A torkoly a borkészités soran visszamaradt sz616 héjbol,
magvakbol és mustbol késziil.

e Sziiret és borkészités:A Zivania termelése szorosan kotddik a boraszathoz. A sz616t
borkészitéshez sziiretelik, a maradék sz616torkolyt €s mustot Osszegytijtik, erjesztik.

o Leparlas:Az 0Osszegylijtott, kierjedt, sz6l6torkolyt kististi vagy oszlopos leparloban
desztillaljak. A leparlasi eljaras soran a sz6l6torkolybdl kivonjak az alkoholt.

o Gyiijtése és tarolasa:A desztillalt szeszes italt tartalyba toltik, és meghatarozott ideig
taroljak. A Zivania egyes valtozatait frissen fogyasztjak, ugyanakkor van, amit tovabb
érlelnek.

e Palackozas:A Zivania-t ezutan fogyasztas céljabol palackozzak (az ital alkohol

tartalma 45 V/V%).

Osszefoglalva, mind a Palinka, mind a Zivania egy-egy nemzet hagyomanyos
alkoholos itala, melyek egyedi elkészitési modszerekkel rendelkeznek. A Palinka
Magyarorszadg gyiimdlcs alapu parlata, mig a sz6lotorkolybdl és borbol késziilt Zivania
Ciprusé. Az 0Osszetevok kivalasztasa, fermentacid, leparlas, €s az érlelési folyamatok mind
hozzdjarulnak a kiillonbozd jellemzok kialakuldsdhoz mindkét italban. Emellett mindkettd
fontos szerepet jatszik a kulturdlis hagyomanyok é4polaséban, és gazdagitja az adott orszag

iinnepi eseményeit.

2.2 Szakirodalom

Tobb tanulmany késziilt kiilon-kiilon a Zivania-rdl €s Palinkardl, azonban egyik sem

tesz Osszehasonlitast a két ital kozott, sem jogszabalyi, sem pedig desztillacios technologia
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szempontjabol. A szakirodalom Osszegytlijtése soran, eldszor olyan keresési modszereket
alkalmaztam, amelyek soran az informacidkat az adott orszag nyelvén (gordog/magyar) €s
angolul kerestem Google Scholar'. Nem talaltam olyan tanulmanyt, amely sszehasonlitja ezt
a két parlatot, ezért Osszegylijtottem ¢és leforditottam a megszerzett tanulmanyok tartalmat,
melyeket ebben a részben fogok részletesen taglalni.

A Dévényi (Dévényi 2008) altal vizsgalt tanulmany a magyar palinkatorvény piacra
gyakorolt hatdsat elemzi. A szerzo feltarja az ipar eldtt allo kihivasokat, beleértve a fogyasztoi
bizalom, a termékmindség €s a szabalyozasi keret kérdéseit. A kutatas célja az, hogy értékelje
a jogalkotasi folyamatot és annak hatékonysagat a kihivasok kezelésében, valamint a
palinkapiac  szabalyozdsdban. A unids szabalyozéassal 0Osszehasonlitva a torvény
rendelkezéseit, a szerzo iparra és a fogyasztokra gyakorolt hatasokat, valamint a szabalyozasi
keret erdsségeit és gyengeségeit is azonositja. A tanulmany arra a kovetkeztetésre jut, hogy
bar a magyar a palinkatdrvény foglalkozik a fogyasztdi bizalom és a termékmindség bizonyos
szempontjaival, mint példdul a Pélinka meghatarozasaval ¢és eldallitdsi moddszereinek
szabalyozasaval, tobb hianyossagra és fejlesztendd teriiletre is ravilagit. Ezek kozé tartozik a
kezelési modszerek kovetkezetlensége, a nemzeti Palinka bélyeg altal okozott bilirokratikus
terhek ¢és a rugalmatlansdg hidnya az ipardgi innovacidkhoz vald alkalmazkodasban. A
tanulmany arra is rdmutat, hogy bar a térvény lépést jelent a palinkapiac jobb szabalyozéasa
fel¢, finomitasokra €s kiigazitasokra van sziikség a kitlizott célok teljes korli eléréséhez, és
biztositani kell az ipar hosszatavu fenntarthatosagat.

A Harcsa, Nabradi és Tar (Harcsa et al. 2014) altal végzett tanulmany atfogo képet
nyujt a Palinkdval kapcsolatos jogi és kulturdlis aspektusokrol, kiilondsen kiemelve a
hagyomanyos magyar gylimdlcsparlatot. A kutatas részletesen elemzi gyartast szabalyozoé jogi
keretekkel, kiilonds tekintettel a 2003. évi CXXVII. torvényre, amely a jovedéki adokrol és a
jovedéki termékek forgalmazéasarol szol. A tanulmédny ramutat a Pélinka jogi statuszanak
alakuldsara, adomentességtdl az unids szabalyozéasi kihivasokig és az esetleges kovetd
jogsértési eljarasokig. Emellett hangsulyozza a Palinka kulturalis jelentéségét, mint a magyar
tarsadalmi ¢élet fontos részét. A kutatds targyalja a termeldk és a turisztikai szakemberek
er6feszitéseit a palinkakultira tjjaélesztésére, beleértve a fesztivalokat, versenyeket és
oktatasi kezdeményezéseket is. Végiil ramutat arra, hogy a helyi falusi parlat hogyan valt
elismert Hungaricum-4, oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésekkel és egyre novekvo nemzetkozi

elismeréssel rendelkezd Palinkava. A kutatds a Palinka szabalyozasdnak gazdasagi

! https://scholar.google.com
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vonatkozasait is elemzi, kiilondsen az ad6zasi politika hatdsat a leparlokra és a fogyasztokra.
Részletesen foglalkozik az otthoni palinkaf6zés elterjedésével és az ebbdl adodo kihivasokkal,
beleértve a mindség €s az adozasi szabdlyozas kérdéseit is. Emellett értékeli a szakmai
képzési programok hatékonysagat és az ipari szerepldk jelentdségét a felelds palinkafézés
elémozditasaban.

A Harcsa Imre Milan tanulmanya (Imre Milan Harcsa 2017) a magyar Palinka
kulturélis fejlédését elemzi, nyomon koveti annak atmenetét hogyan valt a hagyomanyos
falusi italbol kulturalis ikonna. A jogszabalyi valtozasok hatasat vizsgalja, kiilonds tekintettel
az otthoni leparlas engedélyezésére, valamint a Palinka népszerliségének jboli
megerdsodésére, kiillondsen a fiatalabb korosztily korében. Az ital nemzetkdzi
népszertsitésének turisztikai gyakorlataval és az orszagon beliili kezdeményezésekkel, mint
példaul a palinkafesztivalok és tematikus kostolok, a tanulmany megprobalja feltarni a
palinkafogyasztas tovabbi ismertetésének lehetdségeit a turizmus €s a gasztrondmia teriiletén.
A SWOT elemzés segitségével attekinti a Palinka gasztronomia erdsségeit, gyengeségeit,
lehetdségeit €és veszélyeit, valamint a Péalinka iparat, célja pedig bepillantast nyujtani a Palinka
novekedését tamogatd jovobeli stratégidkba és elismerést szerezni. A tanulmany kiemeli
Palinka altal elért jelentds eldrelépéseket az elmult években, amelybdl egy vidéki ital
orszagosan elismert hungarikumma valt. A jogszabalyi valtozasok, kiilonésen az otthoni
leparlas engedélyezése, dontd szerepet jatszottak a palinka wjja¢ledésében, mikdzben olyan
kezdeményezések is hozzajarultak, mint a palinkafesztivalok és a tematikus tardk novekvo
népszeriiségére. A tanulmany hangsulyozza, hogy a kozosség altal tdmogatott folyamatos
erofeszitésekre van sziikség a palinkafogyasztds tovabbi népszeriisitésére, kiilondsen a
turizmus €s a gasztronémia teriiletén. A Magyarorszag altal kihasznalhaté egyediilalld
kulturalis 6rokség és mindség révén a Palinka globalis szintii turisztikai attrakciova valhat.

A Korzenszky ¢és munkatarsai (Korzenszky et al. 2020) kutatasi tanulmanya
Osszehasonlitja két kiilonb6zd desztillacids technoldgiat, a kisiisti kettds leparlast (PSDD) és
rektifikdcios oszlopos desztillacidos rendszert (RCDS) a magyarorszagi szilvapalinka
gyartasban. A vizsgalat célja annak megallapitasa, hogy vannak-e jelentds kiilonbségek az e
két modszerrel eldallitott Palinkak kozott, mind analitikai, mind az érzékszervi észlelés
szempontjabol. A kutatasban 2018 szeptember koézepén betakaritott szilvat hasznaltak,
amelyet PSDD és RCDS moddszerekkel fermentéltak és desztillaltak. Az analitikai vizsgélatok
eredményei nem mutattak szignifikans kiilonbséget a két leparlasi moddszer kozott a
torvényileg meghatirozott paraméterek tekintetében, mint példaul az alkoholtartalom és

bizonyos vegyiiletek jelenléte. Az érzékszervi értékelések azonban egyértelmi kiilonbségeket
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tartak fel a termékek kozott, a résztvevok egyiket a masikkal szemben preferaltak. A
kovetkeztetés ravilagit az analitikai eltérésekre és érzékszervi eredményekre, jelezve, hogy
bar a jogilag meghatarozott paraméterek nem feltétleniil tiikkrozik az Osszes kiilonbséget a
Pélinkak kozott, az érzékszervi értékelések érzékelhetd kiillonbségeket mutatnak. Tovabbi
kutatdsokra van sziikség tovabbi specifikus 0sszetevok feltarasara szilvaparlatok eldallitasara
¢s atfogobb mérési ¢s értékelési modszerek kidolgozasara.

Osszességében a tanulmany arra utal, hogy a jelenlegi analitikai paraméterek taldn
nem fedik fel teljes mértékben a palinka-eldallitasi modszerek finomsagait, hangsulyozva az
érzékszervi szempontok fontossagat a termékmindség ¢és a fogyasztdi preferencidk
értékelésében.

A Kassai és munkatarsai (Kassai et al. 2016) tanulmanya a négy konkrét Palinka
gyimolcsparlatara Osszpontosit, melyek eredetmegjeloléssel védettek Magyarorszagon,
nevezetesen a békési szilvabol késziilt Palinkara, gonci és kecskeméti kajszi Palinkara,
valamint egy pannonhalmi sz6léalapu torkoly Pélinkara. Célja ezen hungarikumok
hozzdjaruldsanak felmérése a régiok és az orszdg hirnevéhez, valamint a regiondlis
fejlesztésben rejlé tovabbi kiaknazasi lehetOségek feltérképezése. A kutatds statisztikai
adatelemzést és a regiondlis fejlesztési tervek dokumentumelemzését kombinalja
mélyinterjikkal a palinkagyartasban érintett kiilonboz6 érdekelt felekkel és vidékfejlesztéssel
kapcsolatos szakemberekkel. Az eredmények azt mutatjak, hogy a hungarikum mindsités
valoban novelte a vizsgalt régiok hirnevét, és bizonyos mértékben hozzajarult Magyarorszag
imazsanak népszeriisitéséhez. Ugyanakkor ramutat a jobb kiakndzasi lehetdségekre ezeknek
az endogén termékeknek a regiondlis tervezésében. Habar a Palinka véltozatok kdzvetett
teriileti hatasokat mutattak ki példaul a foglalkoztatas és a helyi adobevételek novelése révén,
nemzetkdzi hirneviiket és kozvetlen regionalis hatasaikat viszonylag korlatozottnak itélték.
Ezenkiviil a tanulmany ramutat a beépitettség hidnyara a palinka dgazatban a helyi gazdasag
fejlesztési tervekben, hangstlyozva a helyi termékek, példdul a hungarikumok szerepének

erdsitését hosszu tavua regionalis stratégidkban.

2.3 Zivania

A Petrakis és munkatdrsai (Petrakis et al. 2005) altal végzett tanulmény a Zivania

jellemzését célozza meg, mint hagyomanyos alkoholos italt Cipruson, és annak
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megkiilonboztetését mas hasonld parlatoktol 1H NMR? spektroszkopia segitségével. A
Zivania jelentds gazdasagi szerepet tOlt be Ciprus szamara, ezért l1étfontossagi az egyedi
Osszetételének pontos meghatarozasa. A korabbi kutatasok foként induktiv csatoldsu plazma
spektroszkopiat alkalmaztak a Zivania fémtartalmanak megkiilonboztetésére. A szerzok 1H
NMR spektroszkopiat valasztottdk az el6z0 eredmények megerdsitésére ¢és tovabbi
fizikai-kémiai adatok gylijtésére a Zivania megkiilonboztetésére. A kutatas soran a ciprusi
Zivania mintadk mellett mas orszdgokbol szarmazo hasonlo szeszes italok is szerepeltek, mint
példaul a Tsipouro, Tsikoudia, Ouzo, Grappa, Vodka, Gin és Eau-De-Vie. Az 1H NMR
spektroszkopiat az egyszerlisége, gyakorisdga, reprodukalhatosdga és mennyiségi jellege
miatt valasztottdk. A mintdk eldkészitése soran pirazint kevertek az alkoholos italhoz a
mennyiségi meghatarozas érdekében, mig deuteralt benzolt hasznaltak kiilso referenciaként. A
modszerrel kevesebb, mint fél ora alatt eredményt kaptak, melyet GC adatokkal valo
érvényesitéssel tamasztottak ald. Kemometriai mddszereket is alkalmaztak, mint példaul a
kanonikus diszktiminanciaanalizist (CDA) ¢s az osztalyozasi binaris fat (CBT) az alkoholos
italok elemzésére. A tanulmany ravilagitott az 1HR NMR spektroszkopia lehetdségére a
Zivania megkiilonboztetésében, de elismerte a tovabbi finomitas sziikségességét. Mig az 1HR
NMR spektroszkopia értékes betekintést nyujtott, folyamatban 1évé kutatdsok célja a
hitelesség meghatdrozasanak javitdsa a Zivania f0ldrajzi eredetének értékelése
spektroszkopiai technika integralasaval.

A Ballabio (Ballabio et al. 2007) és tarsai altal végzett kutatds egy tjszerli
megkozelitést mutat be a Zivania hitelességének jellemzésére, ami a hagyomanyos ciprusi
parlatot és hasonl6 alkoholos italokat kiilonbozteti meg vilagszerte. Mig a kordbbi vizsgalatok
foként  tobbvaltozés  kemometriai  technikakat alkalmaztak, mint példaul a
fokomponens-elemzés €s a diszkriminancia-analizis, ez a tanulmany az Counterpropagation
Artificial Neural Networks (CP-ANN) alkalmazéasat javasolja a pontosabb osztalyozas
érdekében. A Zivania, melyet sz6l6torkoly leparlasaval allitanak eld, egyediilalld kémiai
Osszetétele az illékony vegyiileteknek tulajdonitott sz6ldmaradvanybol nyeri. A Zivania €s a
¢ghajlati viszonyaival, termelési modszereivel és a helyi szOl6fajtakkal.

A CP-ANN egy nem lineéris osztalyozéasi modellt kinal, amely képes pontosan jellemezni

Zivania-t és megkiilonbozteti mas italoktol. Az egyes valtozok szerepének elemzésével a
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molekulak szerkezetének meghatarozasara és azok kémiai jellemzdinek vizsgalatara alkalmas eszkoz
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modellben, a tanulmény bepillantast nyujt a Zivania egyedi jellemzdibe. Emellett a tanulmany
bemutatja a fokomponens-elemzés alkalmazasat is, hogy atfogdan tanulmanyozza a valtozo
viselkedését. Az analitikai eljarasok kozott szerepel a vegyi anyagok meghatirozasa ¢€s
fizikai-kémiai valtozok vizsgalata olyan technikdkkal, mint a gazkromatografia, nagy
teljesitményti folyadékkromatografia, és induktiv csatolasi plazma spektroszkopia. Bar a
fokomponens-elemzés eredményei ravilagitanak a Zivania és hasonld italok kozotti
kiilonbségekre, egyértelmii osztalykiilonbség nem érhetd el. Viszont a CP-ANN sikeresen
elkiiloniti a Zivania mintékat elfogadhato értéki elorejelzd képességekkel. Tovabbi elemzés a
fokomponens-elemzés segitségével Kohonen esetében a sulyok betekintést nydjtanak a
valtoz6 viselkedésbe az osztalyozadsi modellben és a kiemeléseknél, példaul a réz
megkiilonboztetd szerepében. Osszefoglalva a tanulméany igéretes eszkdzként mutatja be a
CP-ANN-t a Zivania hitelesitésére, és értékes betekintést nyujt egyedi jellemzdibe. A
CP-ANN kombinécidja és a flkomponens-elemzés atfogd megkozelitést kinadl a valtozok
viselkedésének tanulmanyozasara és az osztalykapcsolatokra az osztalyozéasi modellben.

Az esettanulmany mélyrehatéan vizsgdlja a Zivania gyartdsanak ¢€s marketingjének
Osszetett dinamikajat, mint ciprusi hagyomanyos alkoholos ital, ahol a ciprusi cég LOEL
alaposan elemzi a termék kiilonb6zd aspektusait, beleértve a mindséget, célcsoportot, €s a
versenyképes kornyezetet (Blery and Antoniades 2006). A SWOT (Puyt, Lie, and Wilderom
2023) elemzés segitségével a tanulmany kulcsfontossagu betekintést nyajt a vallalat
erosségeibe, gyengeségeibe, lehetdségeibe és fenyegetéseibe. Kiemelkedden, a LOEL kitlinik
kivalo mindségével fejlett technologiai berendezéseivel, amelyek versenyeldnyt biztositanak a
piacon. Ugyanakkor a gyengeségek kozé tartoznak az elosztdsi csatorndk és a korlatozott
kozvetlen tigyfélkapcsolatok, ami kihivast jelent a vallalat ndvekedése €s a piaci behatolas
szempontjabol. Ezekkel a kihivasokkal szemben a tanulmany igéretes lehetoségeket tar fel a
tervezi olyan 0 termékek bevezetését, mint a "Zivania Hot-Ice", amely a fiatalok piacat
célozza, és stratégiai kezdeményezéseket vezet be a tokésités terén, figyelembe véve a
fogyasztoi preferencidk alakuldsat €s a piaci trendeket. Emellett a tanulmany kiemeli a
potencialt keresztértékesitési lehetdségekben a cég rendezvényeken vald részvételével, mint
példaul a Laiko Fesztival, kihaszndlva a Laiko Group-pal valdé kapcsolatat a kolcsonos
elényok érdekében. A megallapitasok alapjan a tanulméany nemcsak értékes betekintést nyujt
a termelésbe és a Zivania marketing gyakorlataba a ciprusi piacon, hanem hozzajarul az

alkohol tartalmu italok dgazatinak szélesebb megértéséhez is. Az ipardg-specifikus kihivasok
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¢s lehetdségek feltarasaval a tanulmany alapot szolgaltat tovabbi kutatdsokhoz mas
szeszfézdék altal alkalmazott marketing stratégiak terén, mind Cipruson beliill, mind
nemzetkdzi szinten. Végil értékes iranymutatast nyujt az iparadg vezetdinek versenyképesség
javitasahoz és a piaci komplexitasok hatékony kezeléséhez.

A tanulmany kiemeli, hogy a ciprusi mezdgazdasagi szektor jelentds kihivasokkal néz
szembe a szO616 tultermelésének kovetkeztében, ami arra 6sztdnzi a termeldket, hogy mas,
Zivania-hoz hasonlé termékek eldallitasara térjenek at (Papachristodoulou and Ansell 1989).
A Szolészeti Terméktanacs (Agrarminisztérium) probalja enyhiteni a tiltermelést a felesleges
sz0l6 felvasarlasaval és a kapcsolodo termékek létrehozéasaval, bar ezek az eréfeszitések nem
elégségesek, és tovabbra is fenndll a jelentds thltermelés kihivasa, ami tartés problémat okoz
az agrargazdasagban. Az Eurdpai Gazdasagi Kozosséggel kotott vamunios megallapodasok
célja a taltermelés enyhitése, de ha ezeket nem kisérik megfeleld intézkedések, akkor a
probléma tovabbra is fennmaradhat, ami karos hatdssal lehet az agrargazdasagra. Az alternativ
politikdk feltarasara van sziikség a thltermelés kezelésére, példaul a magas hozamu
szOldiiltetvények cseréje mas nodvénytermesztd (olajbogyd vagy mandulafak) vagy
allattenyésztd vallalkozasokkal ¢és a szdldiiltetvények Ujratelepités nélkiilli végleges
elhagyasaval. Mindkét politikai lehetdség redlis alternativat kinal a thltermelés probléméjanak
kezelésére, €s pozitiv hatdssal lehetnek a mezOdgazdasagi dgazat fenntarthatdésagara Cipruson.

Miutdn szamos Pélinka és Zivania tanulmanyt attekintettem, nem taldltam olyan
kutatasokat, amelyek Osszehasonlitottak volna ezt a két parlatot, vagy mas hagyomanyos
parlatokkal hasonlatosakat, amelyek a termelést vagy a szabalyozast elemezték. Az ilyen
Osszehasonlitd tanulméanyok azonban kulcsfontossaguak ahhoz, hogy megértsiik, melyek azok
a modszerek, amelyek mas helyeken adekvatabban miikddhetnek, ¢és hogy jobb és

hatékonyabb gyakorlatokat alkalmazzunk a szeszesital-leparlok tdmogatasa érdekében.
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3 OSSZEHASONLITO ELEMZES

A tanulmany céljanak elérése érdekében dokumentumokat gytjtottem, hogy
segitsenek meghatdrozni az altalam valasztott két tradicionalis, torténelmi jelentdségii
alkoholos italt, a Palinkat és a Zivania-t. Mivel a legtobb Palinka dokumentum magyarul van,
mig a Zivania dokumentumai gordg nyelviiek, mindkét nyelv ismerete sziikséges volt.
Emellett az angol nyelvii anyagok nagyon kevés szamban vannak jelen, ami tovabbi nehezitd
tényez0 volt a tanulmadnyom szempontjabol.

A tanulmany elkezdésekor az elsd feladatom a gordg nyelvli Zivania hivatalos
dokumentumainak (amelyet a CY Laws-bol szereztem be) magyarra torténd forditasa volt,
hogy azok 6sszehasonlithatoak legyenek a Palinkaéval (melyek a NEBIH-t8] szarmaznak). Az
Osszegyljtott dokumentumok elemzése utdn Osszehasonlitom a termékek életciklusat a

kovetkezo kritériumok alapjan:

1. Gyiimolcsok, Itt bemutatom, hogy milyen gyiimolcsoket hasznalnak ¢€s azok
tulajdonsagait.

2. Cefrézés, Részletes attekintést adok a folyamatrdl, beleértve az egyes termékek fontos
szempontjait és kiilonbségeit.

3. Fermentacid, Kiemelem a folyamat kiilonbségeit, ¢s megvizsgalom, hogy az egyes
termékek hogyan teljesitenek ebben a fazisban.

4. Desztillacio, Részletesen targyalom a két parlatra vonatkozd korlatozésokat és
szabalyozasokat.

5. Pihentetés/Erlelés,Ismertetem annak fontossagat és az alkalmazott modszereket
mindkét termék esetében.

6. Palackozas, Osszehasonlitom termékek palackozasi el8irdsait és kdvetkezményeit.

7. Cimke, Részletesen megvitatom az egyes termékekre vonatkozo cimkézési
eldirasokat.

8. Elmuilas, itt a szeszes italok idvel torténd mindségvesztését ismertetem.

9. Adoézas, Osszehasonlitom a jovedéki adozasi rendszereket, és kiemelem elényeit és

hétranyait.
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3.1 Gyumaolcs

A Zivania ¢és a Pélinka egy-egy adott régid hagyomanyos, torténelmi jelentdséggel
biré gyilimdlcsalapt szeszes itala. Bar hasonldsagokat mutatnak, ugyanakkor mindkettonek
sajat egyedi jellemzo6i vannak, amelyek megkiilonboztetik dket egymastol.

A Zivania kizarolag sz616torkolybdl és a kierjedt mustbol késziil, amely a borkészités
soran maradékul maradt, ugyanakkor megtartja a sz0l6 esszencidjat. Robusztus iz profilja
gylimolcsos és virdgos jegyekkel rendelkezik, ami visszatiikrozi az eléallitdsahoz hasznalt
szOlofajtakat. Kizarolag kétféle ciprusi szolobol késziilhet, a Xynisteri és Mavro-bol. A
Kapcsolodd kutatasbol (Chrysargyris et al. 2020), azt tapasztaljuk, hogy a Xynisteri
cukortartalma altaldban kozel 24,6 = 0,2 Brix% és pH 3,1 és 3,6 kozott mozog, mig a Mavro
cukortartalma 26.3 £ 0.2 és a pH értéke 3.3-3.9 kozott van (Constantinou et al. 2018).

A Zivania-hoz képest a Palinkat kiilonféle gytimdlcsok erjesztésével allitjak eld majd
paroljak le, példaul szilva, sargabarack, alma, korte, sz6l6 és akar bogyos gyiimolesok is (de
ez nagyobb munkéval jar). A Palinka iz profilja a felhasznalt gylimdlcs tipusatol fliggéen
valtozik. Megragadja a gylimolcsok, példaul a szilva, sargabarack, alma, korte, sz6lo
jellegzetes tulajdonsagait, az édes izek széles valasztékat kinalja aromadstol, fanyarig és
csipdsig.

Mivel a Palinkat tobbféle gylimdlesbdl lehet késziteni, itt a muskotaly sz6l6 fajtabol
szarmaz6 adatokat valasztottam ki, a konnyebb Osszehasonlitds érdekében. A kapcsolodd
tanulmanyokbol azt taldltam, hogy a muskotaly sz616 jellemzd cukortartalma kozel 18 + 1
Brix% ¢és savassdga 3,2-3,8 pH. A Zivania-hoz képest a Magyarorszagon hasznalt
gylimolcsok valamivel, tobb savval rendelkeznek, de sokkal, kevesebb cukor tartalommal
birnak, ami feltehetden a nagy mennyiségli napsiités hatasa, amelyet a ciprusi gyliimolcsok

egeész évben €lveznek.

3.2 Cefrézés

A gylimoéles cefrézés fontos 1épés sokféle alkoholos ital eldallitdsdban, kiilondsen
azoknal, amelyek gylimolcsokbdl, példadul sz6lobol, almabol, szilvabol vagy bogyds
gyumolcsokbol  késziilnek. A folyamat a gylimolcs betakaritasaval, tisztitasaval,
Osszezuzéasaval, daralasaval kezdddik. Ez az eljaras alapvetd fontossagu, mert eldsegiti a
cukrok és mas vegyiiletek kinyerését a gylimolcsbdl, amelyek az erjedési folyamathoz

sziikségesek. A gylmodlcs cefrében 1évd (vagy mesterségesen hozzaadott) enzimek
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hatékonyan alakitjdk 4t mar az éredt gylimolesben meglévé cukrokat(gliikoz,
fruktoz,szachar6z) alkoholla. A gylimoélcs cefrézés emellett segiti a keverék homogenizalasat,
biztositva az egyenletes erjedést és maximalizdlva az izek kinyerését Osszességében a
gylimolcs cefrézése elOkésziti az erjedési folyamatot, meghatirozza az izek, aromak ¢és az
alkoholtartalom kialakit4sat a végtermékben.

Mind a Zivania, mind a Palinka gyartasa soran a kezdeti 1épés a gylimolcs cefrézése,
mely dontd szerepet jatszik az erjedés folyamatdban. Azonban a cefrézések kozott
szignifikans kiilonbségek vannak. A Zivania esetében a sz0l6 szilard maradvanyai, vagyis
sz016torkolybdl €s a kierjedt mustbol késziil, amely a borkészités soran maradékul maradt. A
sz016torkolyt Osszeztizzdk vagy ledaraljak, hogy a 1€ és a pép felszabaduljon, amelyeket
ezutan erjesztenek.

A Palinka, melyet kiilonb6z6 gylimolcsokbdl, példaul szilvabol, sargabarackbol vagy
sz616b6] készitenek, eltérd kezelést igényel a gyiimélcs tulajdonsagaitol fiiggden. Altalaban a
gylimolcsot megtisztitjak, kimagozzak (a gyiimdlcs €s a mag tipusatol fliggden), €s ledaraljak
a 1¢ és a cukor kinyerése érdekében. Néhany palinkaf6zd ugy dont, hogy a gyiimdlcscefrét a
héjjal egyiitt erjeszti vagy a gyiimolcs magjat is hozzaadja, ami tovabbi izt és aromat adhat a
végterméknek.

Mig a Zivania ¢€s a Pélinka egyarant magaban foglalja a gylimoélcs cefrézést gyartasuk
alapvetd 1épésekeént, a felhasznalt konkrét gytimdlesok és az alkalmazott technikak eltérd iz

profilokat eredményeznek és jellemzové teszik a kész szeszes italokat.

3.3 Erjesztés

Az alkoholos italok esetében, a gyiimdlcsok erjesztése egy természetes biokémiai
folyamat, amelynek soran a cukrok, az €lesztd hatasara alkoholla és szén-dioxidda alakulnak.
Az ¢€leszt6, kulcsszerepet jatszik a cukrok metabolizmusaban,az alkoholos erjedés elsédleges
Iépése. Anyagcsere termékei az alkohol és a széndioxid, masodlagos anyagcsere termékei
glicerin, szerves savak, kozmaolajok, észterek és egyéb kis koncentracidban 1évo vegyiiletek..
Ez az atalakulasi folyamat szabalyozott homérsékleti és pH-koriilmények kozott torténik,
figyelembe véve €s tdpanyagok tartalmat is. Az erjesztés nemcsak az alkohol 1étrehozasaban
fontos, hanem hozzéjarul az Osszetett izek és aromak kialakitasdhoz is. Attdl fiiggden, hogy

milyen alapanyagokat hasznalnak, és milyen specidlis fermentacidos koriilményeket,
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alkalmaznak, széles vélasztékban allithatok eld gylimolesparlatok, melyek egyedi iz profillal
¢s kulturalis jelentoséggel rendelkeznek.

A Zivania fermentacios folyamata késd Osszel/télen a szO6l6torkoly begytijtésével
kezdddik, amelyet préselnek a maradék must kinyerésére. A tradiciondlis erjesztés
folyamatnal fontos szem el6tt tartani a hémérsékletet, az idedlis 5-15 °C kozotti. A torkolyt
egy kevés vizzel egyiitt nyitott kddban vagy tartalyban kezdik el erjeszteni. A sz0l6 héjan
talalhatd természetes ¢€lesztd beinditja az erjedést, ami atalakitja a térkolyben 1év6 cukrokat
alkoholld .A tradicionalis modszerben nem hasznalnak fajélesztot, ellenben az lizemi
koriilmények kozott lehet rd példat talalni. A Palinka fermentacids folyamata magéban
foglalja a természetes vagy gylimolcsbdl késziilt pép indukalt erjesztését. Az élesztd, (ami a
gyiimolcs héjan természetesen jelen van, vagy hozzaadott fajélesztd) alakitja a gyiimolcsben
1évo cukrokat alkoholld és szén-dioxidda. Az erjedési idétartam kiilonb6zo tényezoktdl fiigg,
példaul a gytimolcs fajtajatol, a hdmérséklettdl és a kivant alkoholtartalom elérésétol.

A Palinka és a Zivania készitése soran mindkettd esetében fermentaciot alkalmaznak,
hogy a cefrében lévd cukrokat alkoholld alakitjdk, am madas alapanyagot hasznalnak:
palinkahoz gyiimolcsot, mig a Zivania-hoz sz6l6torkolyt és kierjedt mustot (bort). A
Pélinkahoz valtozatos gylimolcsoket hasznalnak, ami széles skalaju iz profilokat eredményez,
mig Zivania izét két 6si sz016 fajtabol nyerik, és a bor készitése befolydsolja. Az élesztd
tevékenysége altal torténd cukrok alkoholld vald 4talakitasa mindkét italban konzisztensen
megmarad, fiiggetleniil az erjedési folyamat valtozasaitél, mint példaul a nyersanyagok

Osszetétele, az erjedési edény vagy a kdrnyezeti feltételek.

3.4 Desztillacio

A leparlads, ami az alkoholtartalmt italok gyartasdban kulcsfontossagi folyamat,
magaban foglalja az alkohol elvalasztisat a vizt6l és mdas anyagoktél a fermentalt
folyadékban. A desztillaloban hevitett folyadékban az alkohol alacsonyabb hémérsékleten
parolog el, mint a viz, ami annak alacsonyabb forraspontjabol adodik. A keletkezd g6z ezutan
a kondenzatoron keresztiil visszacsapodik folyékony formdban, létrehozva egy toményebb
alkoholos oldatot, amelyet "parlatként" ismertink.

A hagyomanyos gylimélcs €s szOlotorkoly parlatok, mint példaul a Palinka és
sz6lotorkoly parlat, mint a Zivania, mindkett6t leparoljak, bar kisebb kiilonbségek vannak a

folyamatban ¢és a technikdban. A Pélinka altalaban kisilisti vagy oszlopos leparld
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berendezéssel késziil, gyakran kétszeres desztillaciot alkalmazva az iz és a tisztasag
optimalizalasa érdekében. Az elsé leparlas az Osszes ill6 komponenst tartalmazéd alszeszt
eredményez 8-20V/V% alkohol tartalommal, melyet Gjradesztilldlnak a végsd Pélinka
eldallitasahoz. Alternativ megoldasként a torony leparlok egyetlen desztillacids eljarassal
elérhetik a kivant izt és tisztasagot.

A Zivania a borkészités soran visszamaradt sz6l6torkolybol és kierjedt mustbol
desztillalva késziil, altaldban egyszerti kisiisti vagy oszlopos leparlokat hasznalnak az
eloallitasahoz. Az erjedés utan a sz6lotorkoly egyszeri leparlason megy keresztiil, amely tiszta
¢s erds parlatot eredményez, hatarozott sz6lo karakterrel. A Zivania szabalyozas eldirdsai
szerint, csak egy leparlas engedélyezett, mivel a tovabbi leparlasok kizarnak a terméket a
Zivania név hasznalata alol. A téma részletes vizsgalata céljabol felkerestem, é&s
meglatogattam Ciprus legnagyobb Zivania termeld cégét, a LOEL-t, hogy alaposabban
megismerjem a leparlds folyamatat, a szabvanyokat és az alkalmazott technologiat (lasd a 3.
abran).

A Zivania gyartasdhoz sziikséges gépészeti berendezések kozott megtalalhatok a réz
vagy rozsdamentes ac¢l desztillacios kazanok, legalabb harom tartaly a desztillacids termékek
gylijtésére, valamint a fermentacios és tarolotartalyok, melyek tobbnyire rozsdamentes acélbol
késziilnek vagy élelmiszeripari miianyagbdl. Emellett a szeszfézdéknek ,,A” kategorids
leparl6i engedéllyel kell rendelkezniiik a Foldmivelésiigyi Minisztérium jovahagyasaval,
valamint a Tudomanyos FElelmiszeriigyi Tandcs 6és az Egészségiigyi Szolgalatok
tanusitvanyaval.

Osszefoglalva mindkét parlatot (Palinka, Zivania) leparlasi eljarassal készitik, hasonld
gyartasi modszereket alkalmaznak, am eltérd alapanyagokat hasznalnak, hogy az erjesztett
gyiimolcsanyagot erds szeszes italokka alakitsak at. Ezek a kiilonbségek hozzajarulnak egyedi
izlikhoz, aromaikhoz és kulturalis jelentdségilikhoz, amelyek egyediilalld parlatta tették dket a

sajat régiojukban.

3.5 Alkohol fok beallitasa

A Pélinka alkoholfokanak beallitasa kettd 1épésben torténik, eldszor 60V/V%-ra allitjak be,
majd késébb a fogyasztdsi alkohol tartalomra. A palinka higitdsa eldtt fontos figyelembe
venni néhany dolgot. A leparolt palinkat héfokkorrekcioval (héfok koordinacids tablazat®

® https://www.palinkafozo-gep.hu/palinka-higitas-szamitasa.html

21



segitségével) vagy 20 Celsius fokra valo hiitése utan lagy, ioncserélt vizet vizzel higithatjuk a
megfeleld alkoholfokra. Szeszfokolod segitségével tudjuk megallapitani a parlat pontos
alkoholfokat. Fontos, hogy a higitdsra hasznalt viz alacsony keménységi foku legyen
(preferadltan 0,2 NKeo alatt), hogy elkeriiljiik az opéalosodéast. A palinka alkoholtartalmanak
beallitdsakor vegyiik figyelembe, hogy é&ltaldban a 40-45%V/V alkoholtartalommal
intenzivebbek az izek és illatok, de egyes gyiimdlcsoknél opalossa valhat. Ilyen esetekben
hideg kezelés és szlirés ajanlott a zavarossdg megsziintetésére. A viz lassii adagolasa a
Sajnos a Zivania fokoldsara nem talaltam semmilyen meghatarozast, igy erre nem tud kitérni

a tanulmanyom.

3.6 Pihentetés/Erlelés

Az alkohol érlelése dontd 1épés szamos alkoholtartalmu ital eldallitasaban, beleértve a
cognac-ot, brandy-t, a whisky-t és rumot, valamint kisebb mértékben a Palinkat is. Az érlelés
soran a desztillalt italt hosszabb ideig fahordokban vagy tarold6 edényben érlelik (altalaban
tolgy- és akac fabol késziilnek, sot kiilonleges esetekben gesztenye- vagy eperfabdl is). Ez a
folyamat lehet6vé teszi, hogy kolcsonhatidsba 1épjen az ital a faval, ami olyan kémiai
valtozasokhoz vezet, amelyek fokozzék az ital izét, illatat és aromajat és szinét.

A Palinka és a Zivania esetében az érlelési gyakorlatok eltérhetnek a hagyomanyos
modszerektdl és a regionalis preferenciaktol fliggden:

A Palinka esetében pihentetés sziikséges , ez savallo acéltartdlyokban torténik, 2-3
honapig is eltarthat, hogy az aromék 6sszeérjenek, és ¢lvezhetd legyen a fogyasztasa.

Az érlelés a Palinka esetében nem olyan elterjedt vagy szabalyozott, mint mas szeszes
italok esetében. Hagyomanyosan a Palinkat nem érlelik hosszu ideig hordokban, mint példaul
a whisky-t vagy a brandy-t. Ehelyett gyakran a gyartas utan viszonylag hamar fogyasztjak el,
hogy megodrizzék a frissességét €s gylimolcsosségét. Az arra érdemes parlatot horddba teszik,
hogy gazdagodjon a hordobdl kioldodo anyagokkal(némi tolgyfa iz €s lagyabb jellegzetesség
¢és soOtétebb szin elérése céljabol). Az érlelés iddtartama valtozo lehet, néhany Palinka csak
hénapokig érlelédik, mig vannak olyanok, melyek akar néhany évig is, attdl fiiggden, milyen
iz profilt kivannak elérni.

A Zivania érlelési gyakorlatai is eltéroek a Palinkaétol, de gyakoribb, hogy érlelik. A
leparlds utdn a Zivania-t altaldban inert(nemesacél) tartadlyokban érlelik, hogy a parlat

letilepedjen ¢€s lagyuljon. Ezt a mddszert a perzsa megszallas idején ismerték meg Cipruson.
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Egyes gyartok donthetnek ugy, hogy tovabb érlelik tolgyfahordokban, tobb honapig
vagy akar évekig, hogy 0sszetettebb izek és aromak alakuljanak ki. A tolgyfahordokban zajlo
érlelési folyamat vanilia, fliszer €s t6lgy tanninokat ad a Zivania-nak, ami altalanos mindségét
¢s karakterét javitja.

Bar mind a Palinka, mind a Zivania bizonyos mértékben érlelhetd, az érlelési
gyakorlatok és idétartamok eltéréek lehetnek. Mig a Pélinkat gyakran frissen fogyasztjak a
gyimolcsosség ¢és frissesség megdrzése érdekében, addig a Zivania altaldban hosszabb
érlelésen megy keresztiil, kiilonosen tolgyfahordokban, hogy gazdagabb és arnyaltabb izek és
aromak alakuljanak ki. Azonban egyik ital esetében sem létezik olyan szigor szabélyozas,

mint példaul a whisky vagy a cognac esetében.

3. abra: LOEL oszolpos leparlo

3.7 Palackozas

Az alkoholtartalmt termékek palackozasa alapvetd 1épés a gyartasi folyamatban,
amely biztositja, hogy az italokat biztonsdgosan csomagoljak fogyasztas céljabol. Ez magaba
foglalja a kész termék attoltését palackokba vagy mas taroloedényekbe, majd azok Iégmentes
lezarasat a termék integritdsanak megoOrzése és a szennyezOdés megeldzése érdekében. A
megfeleld palackozasi eljardsok segitik megOrizni az ital izét, aromajat és mindségét,
védelmet nyljtva az oxidaciotol, fénytdl és mas kiilsd tényezoktdl. Emellett lehetdveé teszi a

termeldk szdmara az adagok pontos mérését és ellendrzését, biztositva az ital egységességét.
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A fogyasztok szamara biztonsagot, kényelmet és mindséget jelentenek lehetdvé téve, hogy
¢lvezhessék kedvenc italaikat. A hatékony palackozasi gyakorlatok szerves részét képezik a
termek frissességének megdrzése €s az alkohol markak hirnevének megdrzése szempontjabol.

A Palinka palackozasara vonatkozo szabalyozas nem csak a leparlokra vonatkozik,
hanem az engedélyezett csomagolasi egységekre is, melyek maximum 2 literesek lehetnek. A
szabalyozas részleteket tartalmaz a kiillonbozo palacktipusokrol és a lezarasokrol is ( ideértve
az Uj vagy ujrahasznositott\mosott iiveg- vagy keramia palackokat is, amelyeket az
¢lelmiszer-csomagolasi kritériumoknak megfeleld aluminium csavaros zarakkal vagy
dugokkal kell lezarni).

Masrészrol, a Zivania palackozasa kizarolag az engedéllyel rendelkez6 ,,A” kategorias
leparlokra korlatozodik, és csak tivegpalackokban vagy legfeljebb 6t liter trtartalmu
csomagolasi tipusokban, amennyiben ezek megfelelnek a vonatkoz6 szabalyozasban
meghatarozott eldirdsoknak. Ellentétben a Palinkaval, itt nincs lehetdség nagyobb kiszerelés
gyartasira még ajandékozasi, vagy reprezentaciés célzattal sem, vagy specifikus
palacktipusok €s zard elemek engedélyezésére.

Osszességében lathatd, hogy a Palinka és a Zivania palackozasa kozott eltérések
vannak a csomagoldsi méretek, tipusok és zardelemek tekintetében, ami azt jelzi, hogy a

Pélinka esetében a szabalyozas részletesebb lehet.

3.8 Cimkézés és a gyartmanylap kovetelményei

A cimkézés nagyon fontos a termeldk és a fogyasztok kozotti kommunikacioban,
mivel alapvetd informdacidkat nyujtva a termék azonossagardl, és Osszetevdirdl. Segiti a
fogyasztokat abban, hogy tajékozott dontéseket hozzanak sajat preferencidik és egészségiigyi
szempontjaik alapjan, €s hozzdjarul az atlathatosaghoz az é€lelmiszer- és italiparban, amely
noveli a fogyasztoi bizalmat. A pontos termékinformaciok megjelenitése biztonsagot nyujt a
fogyasztoknak, tdmogatja a tisztességes kereskedelmi gyakorlatokat, és segiti a szabalyozasi
kovetelményeknek valé megfelelést. Osszességében a cimkézés kulcsfontossigli a
fogyasztovédelemben és hozzajarul a piac hatékony miikodéséhez.

A Palinkara vonatkozd cimkézési kovetelmények széleskoriien és atfogdan, magukba
foglaljak a biztonsdggal és a mindséggel kapcsolatos kiilonbdzd szempontokat, valamint a

fogyasztoi tajékoztatast.
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Gyéartmanylap kovetelményei mind két ital szempontjabol a kdvetkezdk (unids szabalyozas

alapjan):

1. Klelmiszergyarté azonosité adatai: Ezek magukba foglaljak a gyarté cég nevét és
cimét, valamint az élelmiszer-eldallitasi helyének vagy helyeinek cimét.

2. Eltarthatésagi és biztonsagi paraméterek: A cimkén fel kell tiintetni a termék
eltarthatosagat és felsorolni a biztonsagat meghatarozo miiveleteket €s paramétereket.

3. Elelmiszerbiztonsagi és minéségi jellemzék: A terméknek meg kell felelnie az adott
orszag ¢lelmiszer-szabalyozasban eldirt mindségi eldirasoknak

4. Fizikai, kémiai és mikrobiologiai jellemzok: Ezeknek az eldirdsoknak vagy
iranymutatasoknak kell biztositaniuk a biztonsagi eldirasok betartasat.

5. Erzékszervi jellemzok: Részletes leirast kell adni az érzékszervi tulajdonsagoknak,
példaul a megjelenés, szin, illat és iz tekintetében.

6. Onkéntes megkiilonboztetok: A cimkék tartalmazhatnak nkéntes megkiilonboztetd
jeloléseket, mint példaul a szadrmazasi helyet, vagy gyartdsi moddszereket (pl.
kézmiives), relevans adatokkal és hitelesitési modszerekkel kiegészitve azt.

7. Minéség meg6rzési és hasznalhatosagi idészak: Bar nem kotelezd, de
szerepelhetnek informacidok a mindség megdrzésérol és hasznalhatosagrol.

8. Kiilonleges tarolasi feltételek Bar nem mindig praktikus ital termékek esetében, de
fel kell tiintetni a termék mindségének fenntartasdhoz sziikséges tarolasi feltételeket.

9. Gyartmanylap elkészitése: Informaciokat kell tartalmaznia a gyartasi lappal
kapcsolatban, beleértve a felelds személy nevét és aldirasat, vagy az elektronikus

jovahagyast, dokumentaltnak és naprakésznek kell lennie.

A Palinkdra vonatkoz6 cimkézési kovetelményeknek az a céljuk, hogy atlathatdsagot,
biztonsagot ¢és mindséget biztositsanak a fogyasztok szamdra, mikozben sziikséges
informaciokat nytjtanak a szabalyozasi megfelelés €s a nyomon kovethetéség szempontjabol.
Ezek az eldirasok Osszességiikben hozzajarulnak a Palinka termékek iranti fogyasztdi bizalom
kialakuldsdhoz. A Zivania cimkézési kovetelményei foként az alapvetd informdacidkra
Osszpontositanak, példaul a termék nevére, gyartéra és palackozora, alkoholtartalomra,
névleges térfogatra és palackozasi kodra. Habar ezek biztositjdk az alapvetd atlathatdosagot
hianyzik beldlikk a Palinka cimkézésnél latott részletes megkozelités. A Zivania cimkék

tovabbi informdciodkat is tartalmazhatnak, mint példaul kereskedelmi neveket vagy a gyartas
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helyét, feltéve, hogy ezek nem félrevezetdek vagy pontatlanok. Emellett a szabalyozas eldirja,

hogy a cimkéket hivatalos nyelveken (gordgiil és torokiil) kell irni, hogy biztositsak a

fogyasztok megértését. Osszességében a Zivania cimkézés alapvetd informaciokat nyujt, ami

szlikséges a fogyasztdi tudatossdghoz, de hidnyoznak beldle a részletes informaciok és az

onkéntes jelolések, ami a Palinka cimkézésben lathato, és hozzajarul az 4tlathatdsdgahoz.

3.9 Minéségbiztositas

A Pélinka és a Zivania esetében laboratoriumi vizsgalatok elengedhetetlenek, miel6tt a

fogyasztokhoz keriilnének. Az adatok gytijtése soran hivatalos dokumentumokat hasznaltam,

melyeket az alabbi tablazatok 1 és 2 részletezik a Pélinka és Zivania mindségellendrzési

el6irdsai szempontjabol.

Tablazat 1. Engedélyezett specifikaciok Palinka szamara.

Specifikaciok

Ertékek

Alkoholtartalom

37,5-86 % térfogat

Teljes szdrazanyag

nincs meghatarozva

Metanol

alt. 1,000 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat
(1350 egyes esetekben)

Teljes savassag

nincs meghatarozva

Ethylcarbamat

nincs meghatarozva, erre ajanlas van a

csonthéjas gylimolcsok esetében 1 mg/l

Hidrogén-Cianid

Min. 7 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Réz

Min. 10 mg/kg

[llékony komponensek

Min. 200 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Az isoButanol

0sszege

és

az

iso-Amylalkohol

Min. 100 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat
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Az 1-Propanol, az isoButanol ¢és az|Min. 150 g/hl tiszta alkohol, maximum

iso-Amylalkohol 6sszege 1.000 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Tablazat 2. Engedélyezett specifikaciok Zivania szamara.

Specifikaciok Ertékek

Alkoholtartalom 43-52 % térfogat

Teljes savassag (ecet savként kifejezve) Max. 220 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Metanol 200 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Magasabb alkoholok 180--600 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Eszterek 250 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Aldehidek 3--50 g/hl tiszta alkohol 100% térfogat

Réz Max. 7,0 mg/1

Vas Max 3,0 mg/I

Szervességi jellemzok Az  organoleptikus  tulajdonsdgok  ¢és
hagyomanyos jellemzd jegyek
megfeleldségét a Tanécs altal
meghatalmazott bizottsag szabalyozza

Mind a Palinka, mind a Zivania esetében szigorti a mindségellenérzési szabvanyok
vannak érvényben. Az adatokbodl lathatjuk, hogy a Palinka engedélyezett metanol tartalma
jelentdsen magasabb, mint a Zivania esetében, majdnem OtszOrds mennyiséggel. A
tablazatokbol kitlinik, hogy mind a Pélinka, mind a Zivania esetében is mindségellendrzés

kiilonb6z6 szempontokra 6sszpontosit, igy nem lehet teljes mértékben 6sszehasonlitani dket.
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3.10 Elmulas, meddig tarolhatoak a parlatok

A témaban nem taldltam egyértelmii tanulmanyt, de egy az agroinform-ban (Internet
5) megjelent cikk foglalkozott ezzel, ennek Osszefoglalasa a kdvetkezd: Sokan hosszu ideig
tarolnak egy-egy kiilonleges Palinkat, de az id0 nem mindig tesz jot neki. Bar a magas
alkoholtartalom miatt hosszu ideig eldll, az ize és aromai iddvel gyengiilnek, és élvezeti értéke
csokken. A Palinka nem fejlédik az idé muldsaval (mint példaul egyes borok), szerencsésebb
esetben hasonlé marad mint amikor az livegbe keriil. Ezért érdemes bontatlanul, fénytdl
elzarva, hiivos helyen tarolni, hogy elkeriiljiik az egészségre karos vegyiiletek képzdodését

(etil-karbamat), kiilondsen a csonthéjas gytimolesokbol késziilt parlatok esetében.

A Zivania vonatkozasaban nem talaltam fellelhetd forrast ebben a témaban, csak
feltételezni tudom, hogy a hasonld felhasznalt gylimdlcsalapanyag és a hasonld leparlasi

metodus kovetkeztében azonos lehet a tarolasi javaslat.

Meg szeretnék itt emliteni egy sajat tapasztalatot.Volt “szerencsém” egy kedves
ismerésom nagyapja altal 1979-ben készitett parlatot megkostolni, mely borzalmas volt. Ize,
illata és aromdja mar majdnem teljesen eltiint, igy meg sem tudtam allapitani pontosan milyen
gytimolcsbodl késziilhetett. Mivel a friss parlat minds€gérdl nem tudtam informéciot szerezni

(Iehet az sem volt j6 mindségli), izéhez hozzajarult a nem megfeleld tarolas is.

Tehat sajat tapasztalatom alapjan megallapithatom, hogy a parlat nem 6rzi meg

mindségét a nem megfeleld tarolas kovetkeztében, ezért jobb minél hamarabb elfogyasztani.

5. ébra: 1979-ben lef6zott parlat (sajat gytijtés)
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3.11 Adozas

Az alkoholad6zés rendszer célja, hogy a kormanyok adot vetnek az alkoholos italok
gyartasara, értékesitésére vagy fogyasztasara. Altalaban jovedéki adoként vagy forgalmi adok
formajaban szedik be 6ket, és szamos célt szolgdlnak, mint példaul a kormanyok bevételének
novelése, az alkoholfogyasztds szabalyozasa, és a kapcsolddd kozegészségiigyi problémak
kezelése. Az alkohol addztatasa orszagonként valtozd, és szamos tényez6n alapul, példaul az
ital tipusa, alkoholtartalma, térfogata, valamint rendeltetésszerti felhasznalasa (pl. fogyasztas
kontra ipari célok). Az adokulcsok is eltérhetnek attol fiiggéen, hogy az alkoholt belfoldon
allijak el vagy importaljak. Az alkohol addztatési politikdja gyakran vitat general, mikozben
az ipari érdekek, gazdasagi szempontok és a kozegészségiigyi célok kozotti egyensuly
megteremtése kihivast jelent.

A Palinka esetében haromféle ad6 mérték 1étezik, a maganfdzési, bérfézési szeszado
illetve a kereskedelmi palinkak jovedéki addja. A maganfézési add nulla(adomentes), ha
évente legfeljebb 86 liter parlatot allitanak eld egy héaztartasban. A bérfézott parlat jovedéki
addjanak mértéke 0 Ft per hl fok esetén 86 literig, rogzitett adokulcsok vannak, amelyeket
minden liter Palinkara ki kell fizetni a leparlas soran. A Pélinka jovedéki addja jelenleg 565

840 Ft abszolat hektoliterre vetitve.

4. abra: Weszycki -féle szeszmérd
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Magyarorszdgon a Nemzeti Ad6 és Vamhivatal (NAV) eldirja a leparloknak, a
Weszycski-fele szeszméro felszerelését (lasd a 4. abra), hogy mérjék a desztillalt alkohol
mennyiségét, ami elengedhetetlen a kereskedelmi es bérfozeti lepaparlasokhoz. A Nemzeti
Adoé ¢és Vamhivatal szigoru szabdlyokat alkalmaz a palinkagyartas terén végzett
ellendrzéseknél. Ha a szeszes hidrométer késziilék eléri a hatart vagy meghibasodik, akkor a
leparlonak értesitenie kell a Nemzeti Ado €s Vamhivatalt, hogy ellendrizze vagy javitsa a
hidrométer késziiléket. Ennek bevezetése nagy zavart okozott, és egy idore le is allitotta a
Palinka gyartasat. A ciprusi Zivania esetében azonban mas az eljarads. A Zivania-t leparld
cégeknek, csak az Osszes desztilldlt Zivania mennyiségét kell bejelenteniiik a megfeleld
datummal, ennek érdekében rendszeres ellendrzések zajlanak, hogy a dokumentalt valds
mennyiség megfelel e a desztillacids teljesitménynek. Ennek eredményeként az addzasi és
ellendrzési folyamatok Cipruson kevésbé bonyolultak, mint Magyarorszagon.

Egy masik jelentds kiilonbség az alkohol addztatadsaban rejlik. Mig a Pélinka esetében
az ado literenkénti, addig a Zivania-nal a literenkénti alkohol tartalomra vonatkozik, ugyan az
abszolut alkohol. Ennek eredményeként, ha az alkohol mennyisége egy liter Zivania-ban
alacsonyabb, akkor a jovedéki add is alacsonyabb lesz. Példaul, egy liter 100% -os
alkoholtartalmu Zivania ara 2024-ben 9,5 €, tehat a higitas végett, az ado is kevesebb lesz,
ami végiil alacsonyabb vésarlasi arat jelent a fogyasztoknak.

A Zivania esetén tilos a szOlotorkoly parlatot értékesiteni vagy megsemmisiteni
engedély nélkiil. Engedély sziikséges az egyszeri gz hasznalatdhoz is a termeldk részérdl, és
a leparloknak irasbeli engedélyt kell kérni a sz616parlat hitelesitésére (a Vamhivataltol), ezzel
biztositva az addzési torvények betartasat. A szdloparlat dtadasat vagy szallitasat megfeleld
dokumentécioval kell kisérni, ahogyan azt a vam jogszabalyok eldirjak. Az engedéllyel
rendelkezé leparloknak részletes nyilvantartast kell vezetniiik a Zivania gyartdsarol és
forgalmazasarél. Emellett a Adohivatalnak ¢s a Kornyezetvédelmi Minisztériumnak joga van
barmikor ellendrizni a Zivania létesitményeit annak érdekében, hogy biztositsak a szabalyok
betartdsat. A Zivania szabalyzatanak megsértése, (mint példaul a jogosulatlan értékesités vagy
a gyartasi szabvanyok betartdsdnak elmulasztasa) biintetdjogi kovetkezményekkel jarhat,
beleértve a bortdnbiintetést vagy a pénzbirsagot. Ezeket a szabalyokat azok kozzétételét
kovetden, a Koztarsasdg Hivatalos Kozlonyében torténd kozzétételkor alkalmazzak, annak
érdekében, hogy fenntartsak a mindségi szabvanyokat €s a Zivania iparag bevételének

integritasat.
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4 OSSZEFOGLALAS

A felhasznalt forrasok 0Osszefliggésében azt tapasztaltam, hogy a alapanyagra
vonatkozo6 eldirasok lazabbak a Palinka esetében (tudomasom van a kadarka torkoly bonyolult
jellemzésérol, de erre nem tér ki a tanulmanyom), ami lehetové teszi a Palinka leparldinak,
hogy kiilonb6zé mennyiségli gyiimodlccsel és mas OsszetevOkkel kisérletezzenek, ezzel
ellentétben Zivania leparloival, hiszen az elkészités az 6k esetiikben két fajta sz616torkdlyre
koncentralodik. Ugyanakkor megfigyeltem, hogy a jovedéki add szabalyozéas szigorubb a
Pélinka esetében.

Kovetkeztetésképpen, a Palinka és a Zivania sszehasonlitdsa érdekes kiilonbségeket
¢s hasonlosagokat tart fel a gyartds, cimkézés, adozas és szabalyozasi keretek terén. A
hagyomanyos magyar gylimdlcs Palinkdnak valamilyen szinten szigorubb szabvanyoknak kell
megfelelnie az Osszetevok, a leparlas folyamata és a cimkézés tekintetében, ezzel garantalva a
mindséget és hitelességet.

Masrészrol a Zivania, egy ciprusi sz0l6torkoly parlat, mely sajat eloirdsait koveti, a
sz0l6torkoly-erjesztést és az egyszeri leparldst hangsulyozva. Annak ellenére, hogy
kiilonleges tulajdonsagai vannak, mindkét ital fontos szerepet tolt be sajat kulturalis
kornyezetében, és ugyanolyan fontos az ad6zési szabalyozas, a forgalmazasa és a szabalyozas
érvényesitése.

Végiil is, a Palinka és Zivania jelképes italok a sajat régiojukbol, amelyek mind a
gazdag Orokséget tiikrozik, mind a hagyomanyos gyartdsi modszerek magas szinti
mesterségbeli tudasat, mikozben modern kihivasokkal és a piacra jutas nehézségeivel is meg

kell birk6zniuk.
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Melléklet

Felhasznalt forrasanyag

A Zivania dokumentum nyers forditasa:

1. Jelen szabalyzat a Szoélétermékek Iparagi Szabalyozéasa és Ellendrzése (Zivania Control)

1998. évi szabalyzata.

2.-(1) Jelen Szabalyzatban, ha a szovegbdl eltéréen nem kovetkezik - "szOlOparlat" olyan
alkoholos italt jelent, amely egyetlen parlatos borbdl, erjesztett sz6l6bdl vagy mazsolabol
vagy ezek maradékabol szdrmazd elsddleges leparlasbol szarmazik "szOl6torkolyparlat" a
sz016torkoly kozvetlen egyszerii leparlasaval, egészséges seprd utan vagy anélkiil, bor utan
vagy bor nélkiill nyert termék, amelynek alkoholtartalma 43 térfogatszazaléktol 56
térfogatszazalékig terjed 20 °C-on, és amelynek maximalis metanoltartalma 200 g/hl alkohol

100 térfogatszazalék és illoanyag-tartalom (a metil- és etil-alkohol kivételével) meghaladja a

140 g/hl alkoholt
100% Vol.
"zivania" a feltételeknek megfeleld sz6l6parlat neve

pontja szerint, és amelynek mindsége megfelel az ¢élelmiszer- (ellendrzési és értékesitési)
torvénynek, és alkoholtartalma legaldbb 43 térfogatszdzalék, maximalis metanoltartalma

pedig 200 g/hl a.a.

A ,torvény” a szOl6termékek iparanak szabalyozasara és ellendrzésére vonatkozo torvényeket

jelenti, és magéaban foglal minden olyan torvényt, amely ezeket felvaltja vagy modositja.

A "szoOlofirt" az 1973. évi Szoléipar Szabalyozasi és Ellendrzési Szabalyzatdban (A bor

meghatdrozasa ¢és ellendrzése) altal meghatarozott jelentéssel bir.

(2) Minden egyéb kifejezés a torvényben meghatarozott jelentéssel bir, hacsak a jelen

Szabalyzat masként nem rendelkezik.

(3) A sz6lomagparlat és az abbol késziilt ital a ,,Zivania” hagyomanyos elnevezést viseli,
kivéve a tsipouro, raki, tsikoudia vagy mas olyan szavakat, amelyek tartalmazzdk vagy
utalnak ezekre a nevekre, ¢s nem készithetdk eld, illetve nem hozhatdk forgalomba sem abbol
a célbol. eladasbol vagy barmely mas okbol vagy okbol, kivéve, ha az megfelel a jelen

Szabalyzat feltételeinek.
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4. A fent emlitett "Zivania" italbdl késziil engedéllyel rendelkezd A' kategorids leparlok, és
kizarolag palackba vagy mas, legfeljebb 6t (5) liter trtartalmu kiszerelésbe kertil forgalomba,
amennyiben megfelel a jelen Szabalyzat eldirdsainak és kiilondsen a 10. Szabdlyzat

eloirasainak.

5. A Zivania engedéllyel rendelkezd A' kategorias leparlok altali gyartasahoz, palackozasahoz
¢s forgalmazdsahoz a Szdlészeti Terméktanacs Felhasznaldsi Tanusitvanyanak kiallitasa
sziikséges. Erre a célra kiilon formanyomtatvanyon kérelmet kell benytjtani, amelyet a Sz616

Terméktanécs hataroz meg.

6. Minden termel6 a Hasznalati igazolas kiallitasaért a Kereskedelmi, Ipari és Idegenforgalmi

Minisztérium altal meghatarozott éves eldfizetést fizet a Sz6l6termék Tanacsnak.

7. A zivania artalmatlanitdsara szolgal6 minden tipusu csomagoldson a kovetkezd jelzéseket
kell feltlintetni, szilardan rogzitett fliggetlen cimkéken, letdrolhetetlen szinekkel vagy

dombormiivel, és ugyanabban a latomezdben:
a) A ,,Zivania” név legalabb hét (7) magas betiikkel milliméter (0,007 m).

b) A gyart6 adatai (név, székhely cime stb.) a névhez hasznalt karakterek magassagat meg

nem halad6 nagybetiikkel, legalabb 3 milliméter (0,003 m) magassaggal.

c) Az alkoholtartalom térfogatszdzalékban, amelyet 1 vagy fél egységnyi egységben kell
megadni, és nem lehet kisebb vagy nagyobb az elemzéssel meghatarozott alkoholtartalom 0,2
térfogatszazalékanal. A térfogatszézalékban kifejezett alkoholtartalomnak megfelelé szamot a
térfogatszazalék szimbolum koveti, és legalabb 0,005 m magas karakterekkel irjuk, ha a
névleges térfogat nagyobb, mint 100 cl, és 0,003 m, ha a névleges térfogat egyenld vagy annal
kisebb. 100 cl-nél nagyobb és 20 cl-nél nagyobb, és 0,002 m, ha egyenld vagy kisebb, mint 20

cl.

d) A névleges térfogatot, amelyet literben, centoliterben vagy milliliterben kell megadni, és
szamokban kell kifejezni, és amelyet az alkalmazott mértékegység vagy annak szimbdluma
kisér, a Mérték- és Allomasok. A szamok minimalis magassaga 0,005 m, ha a névleges
térfogat nagyobb, mint 100 cl, akkor 0,003. m., ha egyenlé vagy kisebb, mint 100 cl és
nagyobb, mint 20 cl, és 0,002 m., ha egyenl6 vagy kisebb, mint 20 cl.

8.-(1) A f6 cimkére vagy kiilon cimkékre, vagy altaldban a csomagolasra a fenti kotelezd

jelzéseken talmenden egyéb jelzések is feltiintethetok, mint példaul a kereskedelmi név, a
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gyartads helye stb. hogy nem félrevezetdek vagy pontatlanok. Ugyanabban a latomezdben

megengedett az "e" betli 0,003 m magas

névleges térfogata mindaddig, amig a csomag megfelel az Intézkedések és Allomasok

Szabalyzatanak feltételeinek.

(2) A zivania atcsomagolasahoz kartondobozok, hatizsdkok, fadobozok vagy egyéb eszkdzok
haszndlata esetén a kiilsd feliiletre irando jelzéseknek meg kell felelniiik a jelen Szabalyzatban

foglaltak alapjan megengedett jelzéseknek. a palackokon vagy més csomagolason.

(3) Az e rendeletben eloirt jelzéseket a Ciprusi Koztarsasag valamelyik hivatalos nyelvén €s
megfeleld hordozora (hattérre) kell irni, hogy azok konnyen olvashatoak legyenek. Ezenkiviil

a kereskedelmi igényektdl fliggéen mas nyelvek is hasznalhatok.

9. A szesztartalom (zivania) adodztatisa, valamint az adozasi eljards a Vam- és Jovedéki

torvényben meghatarozottak szerint torténik.

A barmilyen célra elkészitett sz6l0magparlat a hagyoményos "Zivania" nevet viseli, és meg

kell felelnie a kdvetkezd A és B szamjegyekkel ellatott eldirasoknak is:
A. Alkoholtartalom 43—56 tf.

Osszes savtartalom (ecetsavként) Max 1,10 g/hl

Metanol Max. 200 g/hl alkohol 100 térfogatszazalék

Magasabb alkoholok 180—600 g/hl alkohol 100 térfogatszazalék.
Eszterek 50-250 g/hl alkohol 100 térfogatszazalék

Aldehidek 3—50 g/hl alkohol 100 térfogatszazalék

Réz Max 7,0 mg/1

Vas Max 3,0 mg/1

Erzékszervi jellemzék: a Tanacs altal felhatalmazott testiilet vagy bizottsig meggy6z6dése,

hogy megfelelnek a zivania hagyomanyos/tipikus jellemzdinek.

B. Nyersanyag ¢s mindség:

a) A zivania el6allitdsdhoz hagyomanyos ciprusi fajtakbol szarmazé zivanakat hasznalnak fel,
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b) Fermentalt sz616, mentes a betegségtdl, a fert6zéstdl, ill rothadt. A vérdsborozasi modszert
kovetik, pl természetes must és staphylomaza egyiittes erjesztése, anélkiil, hogy a tartdsitoszer

hozzaadésa (S02).

c) Bortermelés és a visszamarad6 sz6l0pép hasznositdsa esetén bor hozzaadasa legfeljebb a
sepr0 mennyisége (literben) vagy egészséges seprd a desztilldland6é termék térfogatanak

legfeljebb 2%-a.

d) Zibania, fogyasztasra vagy exportra bocsatas céljabol kiilfoldon atlatszonak és iiledékektol,

szuszpenziotdl vagy uszotestektdl mentesnek kell lennie.

e) A leparlast az erjedés utan a lehetd leghamarabb el kell végezni.

f) A tiszta bor vagy parlat leparlasa semmilyen koriilmények kozott nem megengedett
fent meghatarozott.

g) Az értékesités céljabol palackozando bort lehet vizzel higitva, amelynek mindségének meg

kell felelnie az élelmiszer- (ellendrzési €s értékesitési) torvénynek.

11. A "Zivania" elnevezési sz616torkdlyparlatot gyartd €s forgalmazo szeszfozdék kotelezd

mechanikai felszerelése a kovetkezo:

a) Nem folyamatos tizem desztillacioja (kazan). A csend réznek, jol karbantartottnak vagy
akar rozsdamentes acélnak kell lennieacél. Semmi esetre sem tartalmazhat szakaszokat ill

vasbol késziilt,

(b) Legalabb harom (3) edény a desztillacids termékek Osszegytjtésére — fejek, leparlok,
szarak. A tartdlyok nem lehetnek vasbol. Lehetéleg rozsdamentes acélbol vagy

¢lelmiszer-biztonsdgos milanyagbol.

c) Az erjesztOtartalyoknak, valamint a sorlé tarolasara szolgald tartdlyoknak lehetdleg

rozsdamentes acélbdl vagy €lelmiszer-mindségii miianyagbol kell késziilnitik.

d) A zivania termeld egység mikodtetéséhez a Vamosztaly igazgatoja altal kiadott A osztalya

leparloi engedély megléte sziikséges.

e) A szeszfézdék gépi berendezéseit a minisztérium illetékes osztalyanak jovahagyasaval kell

ellatni mezdgazdasag, természeti er6forrasok és kornyezetvédelem,

f) A leparlonak rendelkeznie kell a Tudominyos Elelmiszertanacstol, valamint az

Egészségligyi Szolgalattdl kapott tantisitvannyal.

38



12. A szlldparlat gyartdsara, forgalmazasara és artalmatlanitdsdra az alabbi szabalyok az

iranyadok:

a) A szOldparlat egyetlen termeldje sem értékesitheti vagy mas modon értékesitheti, kivéve,
ha a eladja vagy megsemmisiti a Sz6lotermék Tanacsnak vagy annak szeszes ital készitésére

engedéllyel rendelkezd leparlo italok, kivéve zivania, a Vamhivatal jovahagyasaval.

b) Egyszerli kad (iist) termeldi hasznalatahoz engedély sziikséges, amelyet a Vamosztaly

igazgatodja ad ki.

c) Egyetlen engedéllyel rendelkez6 leparlé sem kaphat széloparlatot a termeldktol, kivéve, ha
rendelkezik a Vamhivatal irasos felhatalmazasaval, megfizeti a vonatkoz6 jovedéki adot, és a

szesz nem hasznalhat6 fel zivania gyartasara.

d) A szdldparlatnak a Tandcsnak vagy egy felhatalmazott vagy engedéllyel rendelkezd
leparlénak vagy leparlonak torténd atadasat vagy szallitdsat sziikségszerlien csatolni kell a

vam- ¢s jovedéki torvény 100. cikkének (1) bekezdésében eldirt okmanynak.

e) A szlloparlat a Szdlészeti Terméktanacs altal az engedéllyel rendelkezd leparloknak a

fogyasztasi ado Tandcson keresztiil torténd befizetése utan torténik.

13. Az engedéllyel rendelkezd A osztalya leparlok kotelesek a zivania gyartasardl és
forgalmazasardl konyvet vezetni, az 1968. évi alkoholos italokra vonatkozd szabalyzatnak

megfelelden.

14. A Tandcs vagy a Tandcs altal meghatalmazott személy barmikor beléphet barmely zivania
gyarba, helyiségbe vagy raktarba vagy palackozo teriiletre és zivania toltéallomasra, hogy a
jelen Szabalyzat alkalmazasdban megvizsgalja és ellendrizhesse a szeszes italt. A gyarak,
helyiségek, helyiségek, benzinkutak tulajdonosai €s hasznaldi kotelesek a Tanacs vagy a
Tanacs altal meghatalmazott személy rendelkezésére bocsatani minden lényeges informaciot
¢s informéciot.

15. A Zivénia rendelet 1. sz. Hatalyat veszti az 1949. évi 334. cikk és az azt modositd Osszes

rendelet, valamint a Tanacs 0sszes zivaniara vonatkozo rendelete.
16.—(1) Barmely személy, aki

(a) Barmilyen zivania eladdsanak vagy eladasanak, vagy barmilyen modon helyi fogyasztasra

bocsatasanak kisérlete, illetve olyan zivania exportja vagy exportalasa a Koztarsasagbol,
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amely nem felel meg a jelen Szabdlyzatnak, vagy amellyel kapcsolatban a jelen Szabalyzat

rendelkezéseit megsértik. vagy

b) megsérti vagy nem teljesiti a jelen Szabalyzat barmely rendelkezését, biincselekményt
kovetett el, és elitélése esetén egy évig terjedd szabadsagvesztéssel vagy Otszaz fontot meg

nem halad6 pénzbiintetéssel, vagy mindkettdvel biintetendo.

(2) Az e rendelet (1) bekezdése szerinti blincselekmény elkdvetésekor a blincselekmény
elkovetésében részt vevd személynek és abban blndsnek kell tekinteni, és elkdvetoként

biintetdeljaras ala vonhato:
a) Aki ténylegesen elkdveti a cselekményt vagy mulasztést.

b) aki olyasvalamit tesz vagy elmulaszt, amely lehetové teszi egy masik személy szdmara a
blincselekmény elkovetését, vagy segit egy masik személynek a bilincselekmény

elkdvetésében.
c) aki a masikat segiti vagy a blincselekmény elkovetésére készteti.
d) aki mast a blincselekmény elkovetésére tanacsol vagy rébir.

e) aki a megbizasat elokészité munkat végez vétség.

Palinka dokumentum:

Szeszes ital meglévd foldrajzi arujelzdjének atvezetése

Pélinka
EU-szam: PGI-HU+AT-02048
A benyujtas napja 01-02-2018 PGI

1. MUSZAKI DOKUMENTACIO
1.1.  Név és tipus

1.1.1. Elnevezés(ek)
Pélinka (hu)
1.1.2.  Kategoria
9. Fruit spirit
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1.1.3. Kérelmezo orszag(ok)

Magyarorszag Ausztria

1.1.4. A kérelem nyelve:
magyar

1.1.5. A foldrajzi arujelzo tipusa:

OF]J — oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés

1.2. Elérhetéség

1.2.1. Kérelmezo neve és megszolitasa

Ref. Ares(2018)619133 - 01/02/2018

Kérelmezd neve és megszolitasa

Foldmiivelésiigyi Minisztérium

Jogallads, méret ¢&s Osszetétel
(jogi személyek esetében)

Allampolgéarsag Magyarorszag

Cim 1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 11.
Orszag Magyarorszag

Telefon -36 (1)-795-75-62

E-mail cim(ek):

eredetvedelmiFO@fm.gov.hu

Kérelmezd neve és megszolitasa

Bundesministerium fir
Gesundheit und Frauen
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Jogallas, méret ¢és Osszetétel
(jogi személyek esetében)

Allampolgarsag Ausztria
Cim Radetzkystralle
2 A-1030 Wien
Orszag Ausztria
Telefon +43 1 71100-644464

E-mail cim(ek): [IB13@bmg.gv.at
1.2.2. Kozvetito adatai
1.2.3. Erdekelt felek adatai
1.2.4. Az illetékes ellendrzo hatosag adatai

Az illetékes ellendrzé hatdsag neve Nemzeti

Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal

Borészati [gazgatosag

Cim 1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 1 346-09-30

E-mail cim(ek):

bor@nebih.gov.hu
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Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Pest Megyei Kormanyhivatal Erdi
Jarasi Hivatala

Cim 1135 Budapest Lehel u. 43-47.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (1) 329-7017

E-mail cim(ek):

jarasihivatal@pest.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Bécs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal
Kecskeméti Jarasi Hivatala

Cim 6000 Kecskemét, Halasi ut 34.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36-76-503-370

E-mail cim(ek):

kecskemet-acu@bacs.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatésag neve

Baranya Megyei Kormanyhivatal Pécsi
Jarasi Hivatala

Cim

7623 Pécs, Megyeri u. 24.
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Orszag

Magyarorszag

Telefon

+36-72-520-200

E-mail cim(ek):

pecs.jaras@baranya.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Békés Megyei
Kormanyhivatal Békéscsabai Jarasi
Hivatala

Cim 5600 Békéscsaba, Szerdahelyi u. 2.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 66 540-230

E-mail cim(ek):

bekescsaba.jaras@bekes.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Borsod-Abauj-Zemplén
Megyei Kormanyhivatal Miskolci

Jarasi

Hivatala

Cim 3525 Miskolc, Vologda u. 1.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 46/500-660
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E-mail cim(ek):

jaras.miskolc@borsod.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdésag neve

Csongrad Megyei
Korméanyhivatal Hodmezdvasarhelyi
Jarasi Hivatala

Cim 6800 Hodmezovasarhely Petdfi u. 6.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 62/ 681 001

E-mail cim(ek):

vezeto.hmvhely@csongrad.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Fejér Megyei
Kormanyhivatal Székefehérvari Jarasi
Hivatala

Cim 8000 Székesfehérvar, Csikvari ut
15-17.

Orszag Magyarorszag

Telefon +36-22-511-160

E-mail cim(ek):

hivatal.szekesfehervar@fejer.gov.hu
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Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Gyo6r-Moson-Sopron
Megyei Kormanyhivatal Gyori Jarasi
Hivatala

Cim 9028 Gyor, Régi Veszprémi u. 10.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 96 511-750

E-mail cim(ek):

hivatal.gyor@gyor.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Hajdu-Bihar Megyei
Korményhivatal Debreceni  Jarasi
Hivatala

Cim 4030 Debrecen, Dioszegi ut 30.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 52-526-294

E-mail cim(ek):

debrecen.jh@hajdu.gov.hu

Az illetékes ellenérzo hatdsag neve

Heves Megyei Kormanyhivatal Egri
Jarasi Hivatala

Cim

3300 Eger, Szovetkezet ut 4.
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Orszag

Magyarorszag

Telefon

+36 (36) 510-430

E-mail cim(ek):

titkarsag.eger@heves.gov.hu

Az illetékes ellen6rzd hatdsag neve

Jasz-Nagykun-Szolnok
Megyei Kormanyhivatal Szolnoki
Jarasi Hivatala

Cim 5000 Szolnok, Verseghy u. 9.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (56) 424-744

E-mail cim(ek):

szolnok.jarasihivatal@jasz.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatésag neve

Komarom-Esztergom
Megyei Kormanyhivatal Tatabanyai
Jarési Hivatala

Cim 2800 Tatabanya, Bardos L. u.2.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (34) 513-920

E-mail cim(ek):

hivatal.tatabanya@komarom.gov.hu
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Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Nograd ~ Megyei
Kormanyhivatal Salgétarjani  Jarasi
Hivatala

Cim 3100 Salgoétarjan, Baglyasi u. 2.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (32) 520-800

E-mail cim(ek):

jaras.salgotarjan@nograd.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Somogy  Megyei
Korményhivatal Kaposvari  Jarasi
Hivatala

Cim 7400 Kaposvar, Cseri major
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (82) 311-311

E-mail cim(ek):

hivatal@kaposvar.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatésag neve

Szabolcs-Szatmar-Bereg
Megyei Kormanyhivatal Nyiregyhazi
Jarasi Hivatala

Cim

4403 Nyiregyhaza, Keleti u. 1.
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Orszag

Magyarorszag

Telefon

+36 (42) 451-220

E-mail cim(ek):

nyiregyhaza@szabolcs.gov.hu

Az illetékes ellendrzé hatésag neve

Tolna Megyei
Kormanyhivatal = Szekszardi Jarasi
Hivatala

Cim 7100 Szekszard, Tormay B. u. 18.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (74) 529-080

E-mail cim(ek):

titkarsag.szekszard@tolna.gov.hu

Az illetékes ellendrzd hatdsag neve

Vas Megyei
Kormanyhivatal Szombathelyi Jarasi
Hivatala

Cim 9700 Szombathely, Zanati ut 3.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (94) 513-830
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E-mail cim(ek):

jaras.szombathely@vas.gov.hu

Az illetékes ellen6rzo hatdsag neve

Veszprém Megyei
Kormanyhivatal =~ Veszprémi Jarasi
Hivatala

Cim 8200 Veszprém, Dozsa Gy. u. 33.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36 (88) 550-332

E-mail cim(ek):

veszprem.jaras@veszprem.gov.hu

Az illetékes ellen6rzd hatdsag neve

Zala Megyei
Kormanyhivatal Zalaegerszegi Jarasi
Hivatala

Cim 8900 Zalaegerszeg, Gocseji ut 18.
Orszag Magyarorszag
Telefon +36-92-549-280

E-mail cim(ek):

zalaegerszeg(@zala.gov.hu

1.2.5. Az ellenorzo szervek adatai

1.3. A szeszes ital leirasa

Cim — A termék elnevezése

Palinka
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Fizikai-kémiai  jellemzok
és/vagy érzékszervi tulajdonsagok

3.1 Fizikai-kémiai jellemzOk és/vagy
érzékszervi tulajdonsagok

3.1.1.A Palinka kémiai és fizikai
tulajdonsagai megfelelnek

a 110/2008/EK  rendelet II.
mellékletének

9. szamu  kategOridgja  szerinti
eléirasoknak. A Magyarorszagon
eldallitott palinkat nem lehet izesiteni,

szinezni.

3.1.2. Az Ausztridban eldallitott
Kajszibarackpalinka
specialis tulajdonséagai a kovetkezok:

Alkoholtartalom legalabb 38 %vol
¢s az 0Ossz - szarazanyagkivonat
legfeljebb 5 g/l - amelybdl legfeljebb
a késztermékben literenként 4 g
cukor (Invertcukorként szamitva)

Ethylcarbamat: legfeljebb 1 mg/l a
késztermékben,;

[ll6anyagtartalom: legalabb 400g/hl
tiszta alkohol

Ethylacetat: legfeljebb 350 g/hl
tiszta alkohol

Ossz iso  Buthanol és iso
Amylalkohol legalabb 100g/hl tiszta
alkohol

Ossz 1—Propanol, iso-Butanol és
1so Amylalkohol legaldbb 150 g/hl
tiszta alkohol, maximum 1.000 g/hl
tiszta alkohol

3.2. Erzékszervi tulajdonsagok

3.2.1. A Magyarorszagon|
eloallitott Palinkaa) Tiikrosen tiszta,

szintelen, esetleg halvanysarga szinii €g
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az eldallitashoz felhasznalt gyiimdlcsre
jellemzé iz - és illat jegyeket mutatja.

Az egyes gyltmolcsok,
gyumolcsfajok jellegzetes iz — és
aroma jegyei:

Almaterméstt  gytimolcsokbdl — (pl.
alma, korte, birs) készitett Palinka
jellegzetes jegyei: az almapalinkanal
a friss citrusok, csipds viaszossag
mellett konnyed fanyarsag.
Kortepalinka esetében az izvilag
nagyon fligg az adott kortefajtatol (pl.
Vilmoskorte intenzivebb, vajasabb,
krémesebb  strukturdt mutat fel),
altalaban  telt, pikans,  mély
citrusossdg  tobbek  kozott. A
Birspalinka esetében is meghatarozo
az adott fajta  jellegzetessége
(birskorte, birsalma), a palinkat
altalaban  intenziv, gazdag, telt
aromatika mellett némi robusztus, de
ugyanakkor krémes szerkezet
jellemzi.

Csonthéjas termésti  gylimolcsokbol
(pl. cseresznye, meggy, kajszibarack,
szilva) készitett Palinka jellegzetes
jegyei: a kellemes magzamat gyakran
jellemzd ezekre a palinkakra. Viragos,
parfiimos, lekvaros, fliszeres karakter
sem idegen tdlikk. Kifejezett aroma-
és izvilaggal rendelkeznek.
Csonth¢jas  gylimolesok esetén a
kellemes  magzamat  része a
hagyomanyos izlésvilagnak

Sz6l6  gyiimdlesébdl  készitett  (pl.
illatos fehérszolo, kékszolo) készitett
Pélinka jellegzetes jegyei: nagyon
figg az adott szOlofajtatdl a
végtermék  (hasonléan, mint a
boraszatban). Illatos sz616bol készitett

palinka (pl. Irsai Olivér) a sz6lo
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muskotalyos, illatos, bodzavirag,
narancsos, finom magolajos jellegtol
is terjedhet, amit finom fiiszeresség
egészit ki. Mig egy kékszolobol
készitett palinka (pl. cabernet franc)
testesebb, gazdagabb fiiszeres, olajos
texturaval rendelkezhet és kifejezett
fekete, piros bogyos aromatikat is
bemutathat.

Vadontermd és bogyos
gyimolcsokbdl  készitett  Pélinka
jellegzetes jegyei: a vadgylimolcsok
altalaban rusztikusabbak, erdteljes és
kifejezett illat-, izprofillal
rendelkeznek. Néha a gylimolcsos
jelleg akar a hattérbe szorulhat és
egyéb komplex aromdk fejezik ki a
fajtajelleget a palinkdban. A bogyds
gylimdlesok (pl. szamdca, malna)
nagyon intenzivek, elegans, selymes
jellegiik és rendkiviili
kifejezoképességiik dominal a
poharban. Az  illatjegyek  —
gytimolcsfajtatol fliggden - pluszban
mutathatnak  herbas, levendula,
mentolos, gyogyndvényes jelleget
akar.

b) Erlelt és opalinka esetén sargas,
borostyanszin, a gyimolcs
alapzamatat ¢s illatat az érlelt jelleg
mellett megorzo.

c) Agyas palinka esetén a
gylimolcsagyas érlelés altal finomitott
zamatu, ¢és a  gylumdlcsoknek
megfeleld szind.
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322 Az Ausztridban eléallitott
Kajszibarackpalinka* tiszta,
szintelen barackparlat, az érett
kajszibarack  jellegzetes  virdgos
illataval ¢és a teljes gylimolcsos
izével, decens, sohasem dominald
magzamattal.

3.3. Egyedi tulajdonsagok
(6sszehasonlitva az azonos
kategoridhoz tartozo szeszes
italokkal)

3.3.1. A Pélinkat kizarolag

Magyarorszagon termesztett vagy
termett gyiimolesbdl - ideértve a
gyiimolcsvelot is — lehet eldallitani.

Stiritménybdl,
aszalvanybol, szaritmanybdl késziilt
termék nem nevezhetd palinkdnak.

A magyar Palinka Magyarorszagon
eléallitott és
palackozott gyiimolcsparlat.

A Magyarorszagon eldallitott Palinkat
tilos édesiteni. Az édesités a termék
végsO izének lekerekitése érdekében
sem megengedett.

3.3.2. A Palinkdt  Ausztridban
kizardlag  kajszibarckbol  (Prunus
Armeniaca L.) lehet eléallitani, amely
Ausztria  keleti  hatardn  1év0
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szovetségi allamokbol és
Magyarorszagrol szarmazik.

Az  osztrak  Kajszibarackpalinka

Osszalkoholtartalma a
barackparlatokkal szemben
magasabb.

1.4. Hatarozza meg a foldrajzi teriiletet

1.4.1. A meghatarozott foldrajzi teriilet leirasa

A Palinkat Magyarorszag teljes teriiletén és Ausztridban kizarolag
Als6- Ausztria, Burgenland, Steiermark ¢és Bécs szdvetségi
allamokban lehet eldéllitani.

1.4.2. NUTS-teriilet

ATl1l1 Burgenland (A)
AT12 Niederosterreich
AT13 Wien

AT22 Steiermark

HU MAGYARORSZAG

1.5. A szeszes ital eloallitasanak modja

Cim — A mddszer tipusa A gylimolcs kivalasztiasa
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Moddszer

A Pélinka eldallitasa egymastol jol
megkiilonboztethetd, a kovetkezd ot
szakaszban torténik:

-a gylimolcs gondos kivalasztasa,

- cefrekészités

- a cefre kif6zése és finomitasa
leparlas Utjan,

- pihentetés, érlelés,

- a palinka Gsszeallitasa, kezelése és
palackozasa.

A Magyarorszagon eldallitott
palinkanal kiilonleges eljarasokat is
lehet alkalmazni.

5.1. A gylimdlcs kivalasztasa

A pélinka alapja az érett, j6 mindségii
gylimolcs.

Cim — A mddszer tipusa

Cefrekészités

Mobdszer

5.2.Cefrekészités

A gylimélest oly modon kell
elOkésziteni az erjesztéshez, hogy a
folyamat optimalis médon torténjen.
A gyiimolcsot feltarjak azért, hogy az
erjedési  folyamat megfelelden
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végbemehessen. Az
erjedés  homérsékletét ugy kell
megvalasztani, hogy az elsddleges iz
anyagok ne karosodjanak ¢és a
masodlagos iz anyagok megfeleld
mindségben képzddjenek.

Ausztridban a kajszibarackot szabaly
szerint a cefrekészités eldtt ki kell
magozni a decensen elfogadhato
magzamat érdekében. A magozatlan
barackbol késziilt erjesztett cefrét
csak rovid ideig lehet tarolni a
leparlésig, a tarolt magokat nem lehet
a leparlokésziilékbe visszatenni.

A cefrézés soran - a vizen kivil -
felhasznalhat6 segédanyagok:

- préselt vagy szaritott élesztd,
- savak a pH bedllitasdhoz,
- tapso az élesztok szamara,

- enzimek az izanyagok és cukrok
feltarasahoz és a pektin bontasahoz.

- habzasgatlo

Cim — A mddszer tipusa

Leparlas

57



Modszer

5.3.Leparlés

53.1 Magyarorszadgon a palinka
ustds rendszerli, szakaszos, kétszeri
leparlasra alkalmas (f6zés, finomitas)
leparlo berendezéssel, vagy egyéb
miiszaki

megoldastt  leparlo  berendezéssel
allithato eld, amely biztositja a
megfeleld érzékszervi mindséget.
Lényeges a kellemetlen iz- ¢és
illathatast eredményezé eld- és
utoparlat gondos levalasztdsa. A
lepérlas soran a cefréhez a kimagozott
csonthéjas gyiimoles eredeti mag

tartalméanak egy része is
visszaadagolhato a karakteres izvilag
eléréséhez. Leparlas soran
habzasgatlo anyag hasznalata
megengedett.

5.3.2 Ausztridban csak egyszeri
leparlokésziilékben, vagy erdsitett
leparlokésziilékben lehet leparolni a
Kajszibarackpalinkat. A folyamatos
leparlas  Osszeegyeztethetetlen  a
hagyomanyos eldallitassal €és nem
alkalmazhato.

Az osztrdk palinkara vonatkozo
hagyomanyoknak megfeleléen az
osztrak palinkat csak Also-Ausztria,
Burgenland, Steiermark ¢és Bécs
szovetségi allamokban székhellyel
rendelkezé  szeszfézdékben lehet
eldallitani.
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Cim — A mddszer tipusa

Pihentetés, érlelés

Modszer

5.4.Pihentetés, érlelés

Pihentetés

A pihentetést a palinka
harmonikussa valasaig kell folytatni.
A pihentetésre szolgalod edényzetnek
olyan anyagbdl kell késziilnie, amely
a Pélinka illat- és iz alkotoelemeit
nem valtoztatja meg hatranyosan,
illetve nem karositja.

Erlelés

Az érlelést fahordoban kell végezni,
abbodl a célbol, hogy 1j iz anyagok
keriiljenek a palinkdhoz, részben
oxidativ, részben kioldodasos uton.
A minimalis érlelési iddtartam 3
hénap.
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Cim — A mddszer tipusa

A palinka Osszedllitasa, kezelése ¢és
palackozésa

Mobdszer

5.5. A palinka Osszeallitasa, kezelése,
palackozasa

Magyarorszagon a pihentetett €s/vagy
érlelt  palinkdhoz  kezelt vagy
kezeletlen, 1ivoviz mindségli viz
hozzaadhato a végsd alkoholfok
beallitasahoz, tovabba  hiitheto,
szlirheto.

Ausztridban a fogyasztasi erdsség
bealilitdsdhoz hasznalt viz altalaban
Ausztria keleti részérol szarmazik,
amennyiben nem haladja meg a
8,4°dH keménységet. Ha nem all
rendelkezésre helyben ilyen mindségii
viz, akkor felhasznalhat6 ioncserélt
vagy mas lagyitott viz, akar Ausztria
keleti szovetségi allamain  kiviili
tertiletrdl is. Alacsony asvanyi anyag
tartalmi viz felhasznalasa esetén pl
lagyitott viz esetében ha a végtermék
opalos, akkor szabaly szerint
sziikséges egy veégso sziirés.

Palackozas

A Magyarorszdgon késziilt palinkat
csak Magyarorszagon lehet
palackozni az oltalom alatt 4ll6
termék teljes nyomonkdvethetdsége
és a foldrajzi jelzés védelme
érdekében. A jovedéki és
¢lelmiszerlanc-biztonsagi  hatdsagok
ellendrzeési ¢és feliigyeleti jogkdre
regionalis, ezért elengedhetetlen,
hogy az eldallitas, kezelés, palackozas
Magyarorszag teriiletén valosuljon
meg.
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Cim — A mddszer tipusa

Kiilonleges eljarassal késziilt palinkak

Modszer

5.6. Kiilonleges eljarassal késziilt
palinkak
5.6.1. Kisiisti palinka: az a

palinka, amelyet legfeljebb 1000 liter
urtartalmu, rézfeliiletet is tartalmazo
leparldé  berendezésben, legalabb

kétszeri, szakaszos leparléassal
allitottak eld.
5.6.2. Erlelt palinka: az a

palinka, amelyet legalabb 3 hénapig
érleltek 1000 liternél kisebb, vagy
legalabb 6 honapig érleltek 1000
literes vagy annal nagyobb térfogatu
fahordéban. A fahordoban érlelt
palinka szérazanyag- tartalma
maximum 4 g/l lehet. Erlelt palinkak
esetében csak az azonos megnevezési
érlelt palinkak

elegyithetok, de érlelési idonek csak a
legfiatalabb érlelt palinka érlelési
idejét, korat lehet feltiintetni a
cimkén. Az ¢érlelés idotartamat, a
termék korat a cimkén fel lehet
tiintetni, és utalni lehet

a fahord6 anyagéra is. Az érlelés
id6tartamat az érlelés

helyszinén,  ellendrizhetd = modon|
dokumentalni kell.

5.6.3. Opalinka: az a palinka,
amelyet legaldbb 1 évig érleltek 1000
liternél kisebb, vagy legalabb 2 évig
érleltek 1000 literes, vagy annal
nagyobb térfogati fahordoban. Az
érlelés  id6tartamat az  érlelés
helyszinén, ellendrizhet6 moddon
dokumentalni kell.

5.6.4. Gyiimolcsagyon érlelt
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palinka vagy 4gyas palinka: az a
palinka, amelyet Magyarorszagon
termett gyiimdlccsel egyiitt érleltek
legalabb 3 honapig. A gylimolcsagy a
palinka fajtajaval azonos, ha egy
gyiimolcs  megnevezésével jeldlik,
illetve tartalmazhat tobbfajta
gyiimolcsot, de ebben az esetben csak
vegyes gyimolcs agyaspalinkanak
nevezhetd. 100 liter, gyiimolcsagyon
érlelt  palinkdhoz  vagy  agyas
palinkahoz legalabb 10 kg érett, vagy
legalabb 5 kg aszalt gyltimolcsot kell
felhasznalni. A palack cimkéjén a
nett6 palinka mennyiséget kell
feltlintetni. Az érlelés id6tartamat az
érlelés  helyszinén,  ellendrizhetd
moédon dokumentélni kell.

1.6.  Kapcsolat a szarmazas szerinti foldrajzi kornyezettel

Cim — A termék elnevezése

Palinka

A fOldrajzi teriiletnek vagy az
eredetnek a kapcsolat szempontjabol
relevans adatai

6.1 A foldrajzi teriiletnek vagy az
eredetnek a kapcsolat szempontjabol
relevans adatai

A j6 pélinka alapja a kivalo mindségii
beltartalmi
értékei kimagasloak. Ez pedig csak

gyimolcs,  melynek
ugy jOhet Iétre, ha a gyiimodlcs
termesztésére a  legalkalmasabb

termOhelyet valasztjak.
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Ezt a lehetdséget Magyarorszagon|
régota kihasznaljak. Miutdan a XI.
szazadban Eurépa is megismerte a
desztillaciés eljarast, Magyarorszag
teriiletén a szeszfézést sokdig a bor
lepéarlasa és a gabonaszesz eldallitasa
jelentette. Az ,,aqua vitae” Erzsébet
kirdlynéhoz

(Karoly Roébert feleségéhez)
kapcsolddo torténete a

XIV. szazadbdl ered, az ,,égett szesz” a

XVIL szazadig gyogyszernek
szamitott. A XVIII. szdzad kozepén
Magyarorszdgon ~ mar a  mai
értelemben  vett palinkat foztek,
méghozza egyre tobb fajta
gylimdlesbol.

A XVIII. szadzad kozepi nagy
gabonahiany miatt Maria Terézia
rendeletben tiltotta meg az égetett
szeszes ital eldallitasat gabonabol. E
tilalmat egy 1789. évi
helytartotanacsi rendelet is
kimondta, azonban lehetOvé tette a
gyumolcsbdl vald palinkafézést. A
f6z¢s tilalma 1816-ban Zemplénben
¢s Sopronban a  burgonyabdl
készitett palinkara is kiterjedt. .”
(Balazs Géza: A magyar palinka
Aula Kiado6 1998 29. old)

Magyarorszagon 1850. szeptember
29- ¢én vezették be a palinkaadot. A
palinkafézéssel kapcsolatban ettdl az
évtol  lehet azt mondani: a
feljegyzések és az azokban szerepld
adatok megbizhatoak. 1936-ra mar
ugy emlegették a barackpalinkat,
mint a ,vilaghir magyar” italt. A
kézmiives szeszfézdékben a Kkisiisti
leparlast tokéletessé fejlesztették és
generaciokrol  generacidkra  adtak
tovabb. Lényegében még ma is
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hasonl6 moédon allitjak elé és ez
biztositja, hogy a kiilonlegesen
kiméld leparlas folyamatdban csak
magas mindségl gyltimolcsbol
szarmaz0 parlatot nyernek.

Ausztria a monarchidban|
évszazadokon  keresztiil  politikai
Osszekottetésben volt Magyarorszaggal
¢és a kozos élet- és gazdasagi tér kozos|
fejlesztésekhez  vezetett. Az L
vilaghabord utan a szétvalasztott
orszagokban tovabbéltek a kulturalis és
gasztronomiai hagyomanyok.

A kimagaslo kertészeti kultira, a
talajviszonyok valamint a pannon ¢és a
nagyalfoldi klima altal meghatarozott
éghajlati viszonyok tették lehetdve,
hogy Magyarorszagon €s Ausztridban

egyarant kivalo
mindségl gylimolcsfajtak

teremnek ¢és ezaltal kivald mindségii

gylumolcsparlatok eldallitasara

alkalmasak. Ezen gylimolcsfajtak
altal a parlatok eldallitdsara nyujtott
lehetéséget mindkét orszagban koran
felismerték és régota élnek is ezzel a
lehetdséggel. Kiilonésen a  tobb
évszdzados hagyomannyal rendelkezd
kajszibarack termesztés éppen
Ausztria keleti szovetségi

allamaiban és
Magyarorszagon is a kivételesen
magas mindségi nyersanyag

alapkdve. Ezzel a hattérrel nem csoda,
hogy a kajszibarack klasszikus
termesztési régidiban a barackparlat is
nagy jelentdséggel bir és mind a mai
napig nagy népszeriiségnek orvend.

6.2 A szeszes italnak a foldrajzi
tertilettel Osszefliggd
egyedi tulajdonsagai
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A f0ldrajzi teriiletbdl eredé magas
mindség elismeréseként

¢s mindenekel6tt a Palinka hosszyl
id6tdl  kezdddd  napjainkig  tartd
hirnevéért - Magyarorszagnak a7
EU-hoz wvalo csatlakozdsaval - a
csatlakozasrol szol6 megéllapodas EK
Hivatalos Lap L 236 2003- 09.23. 33.

oldal - a ,Palinka” megjelolés
hasznalatat lehetové teszi
Magyarorszagon ¢és az 1576/89/EGK]
rendeletben meghatarozott

feltételekkel (1576/89/EGK rendelet 1.
cikk (4) bekezdés i) pont 4. alpont)
Ausztridban is.

A ,,Gylimdlcsparlat” megjeldlést csak
a Magyarorszagon eldallitott szeszes
italok ¢és Alsé-Ausztria, Burgenland,
Steiermark ¢és  Bécs  szovetségi
allamokban eldallitott kajszibarack
parlat esetében ,,Palinka” megjeldléssell
lehet felvaltani. (1576/89/EGK]
rendelet

1. cikk (4) bekezdés 1) pont 4 alpont)

A palinka hosszi multra visszatekintd|
torténelemmel
rendelkezik Magyarorszagon.

A torténet-etimologiai szotar adatai
kozott az elsd palinka-eléfordulés
1630- bol szerepel.” (...) ,,...a
gyimolcspalinka kis késéssel, de a
gabonapalinkaval péarhuzamosan tor
utat Magyarorszagon. Zolnay Laszlo
szerint a 15. szédzad végén mar
megprobalkoztak Budéan a

gylimolcspalinka-készitéssel. (...) Az
elsd, biztosan gyiimdlcspalinkdra
utal6 adatot 1658-bol ismerjiik.”
,,Takats Sandor szerint a 17. szazadtol
tizik a  serneveléhazakban a
palinkaf6zést, (...)” ,,Pesten 1836-ban
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megalakult az ecet- és palinkafézok
els6 6nallo céhe.”

,»1851. augusztus 9-én helytartotanacsi
rendelet intézkedett a palinkafézd
mester remekének (vizsgamunkajanak)
modjarol. A palinkaégetdk  és
ecetf0z0k  remekiiket a  Varosi
Physicus, vagyis féorvos eldtt tették
le.” A 19. szazadban
a céheskedéssel
parhuzamosan tankdnyvek, hasznos
kiadvanyok sorozata lat napviladgot aj
palinkaf6zésrdl. A legjelesebb szerzok
egyike Mitterpacher Lajos, aki nyugati
mintara tobb vincellér, palinka- ¢és
ecetf6z6 tankonyvet, szakkonyvet irt.
(pl. Mitterpacher (1817.)’(...) ,,(Dr.
Balazs Géza: A magyar palinka.
AULA Kiado, 1998. 23-41. oldal) Egy
1729-es uradalmi rendtartas|
palinkahazra vonatkozoé bejegyzései
(1729. majus 25. (Dombovar) alapjan

»A palinkaf6zés joga a foldesuri
kivaltsag volt, az a jobbagyoknak és
mindenki masnak tilos volt. Ha mégis
ravetemedett valaki, akkor annak

»katlanjat” azaz istjét az urasag a
tiszttarto 4ltal elkobozhatta.” (Dr.
Merényi Lajos.

Magyar Gazdasagtorténelmi

Szemle, 9. ¢vfolyam. 1902.
125-127. o0.) A Pélinka az egyetlen
szeszes ital, amely a sziiletéstdl a
halalig, a vetéstdl az aratdsig minden
jeles napon része az étkezésnek. Ezért
szamit nemzeti italunknak.

A magyar nép koszonésbe is foglalta
a palinkat: Palinkas jo reggelt! (...)

Népiink egyértelmiien vallja, hogy a
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palinka adja az erdt, de ezt is
mondjak:

»egy liter sem hasznal jobban, mint
egy pohdr” Vagyis a lényeg: a
mértékletesség.” (Balazs Géza: A
magyar  palinka  folklorja  és
névkincse.
http://www.nyf.hu/vpkocsi/letoltheto
d

okumentumok/2008 tavasz/023-032-b
alazs-geza.pdf)

Kardevan Endre

szerint »A magyaroknak olyan
értékes kincs a palinka, mint példaul
az oroszoknak a vodka, a franciaknak
a konyak vagy a skotoknak a whisky.
Ennek a hirnévnek a megalapozasa
sz¢€leskorli  Gsszefogds eredménye,

meglrzése  €s tovabbi
terjedése eléallitoinak, és
fogyasztoinak kozos érdeke.”
http://2010-

2014 .kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-
miniszterium/elelmiszerlanc-
felugyeletert-es-agrar-szakigazgataser
t-
felelos-allamtitkarsag/hirek/a-palinka-
a_
magyar-gasztronomia-egyik-legfobb-
erteke

Magyar nemzeti italunk, a palinka
szakirodalma ma is egyre nd.
Dlusztus Imre — Sod6s Kalman: A jo
magyar palinka cimli kiadvanyaban
bemutatja palinkafézés folyamatat, a
kival6 magyar palinkakat €és azok
eloallitoit. A magyar nép palinkahoz
fliz6do kapcsolatat sirfelirat, népdal,
tancszo, husvéti locsoldvers, monda,
mese, anekdota és vers is
megorokiti. (Balazs Géza: Nagy
parlat- és palinkakonyv. Veszprémi
Nyomda. 115-120. oldal) Az 1980-as
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években alapvetd valtozast jelentett,
hogy a 25/1982. (XII. 10.) MEM
rendelet  lehetévé  tette, hogy
gyumolcsbol készilt

palinka eldallitasaval maganszemély
is foglakozzék. "Az 500 literes
f6zOuistok lizembetartoi engedéllyel
bérbe adhatok lettek. A
szakképesitést az évente szervezett
tanfolyamokon lehetett megszerezni.
(...) Ennek a rendeletnek az
eredményeként az utdbbi években
sok helyen feléledtek a korabban
felhagyott kisebb falusi kozségi
fozdék. (...) 1984  végéig az
orszagban 88 maganfdézde nyilt, s
ennek hatasara az év végére mér 8§64
fézde mikodott az  orszagban.
Budapesten is nyiltak
maganfozdék.” (Balazs Géza: A
magyar palinka Aula Kiado 1998 41.
old)

Megkezd6dott a mindségi
palinkaf6zés kovetelményeinek a
meghatdrozdsa és az  orszagos
palinkaversenyek szervezésének
eldkészitése.

A magyar Orszaggyllés 2008-ban
elfogadta a palinkarol, a
torkolypalinkaréol és a  Pélinka
Nemzeti Tanacsrol szold 2008. évi
LXXIII. torvény  (roviden a
Palinkatorvényt). A Pélinkatérvény
szabalyozza a palinka megnevezés
hasznalatat, rendelkezik tovabba a
palinka eldallitasa soran alkalmazott
kiilonleges eljarasokrol, a palinka
forgalomba hozatalarol, valamint a
Pélinka Nemzeti  Tanécsrol. A
Palinkatorvény 2015. évi modositasa
alapjan a Palinka Nemzeti Tanécs
koztestiiletként alakult meg 2016-ban.

Az  orszagos  palinkaversenyeket
kezdetben az Elelmiszeripari




Szovetség ¢és az allami  Szeszipari
Kutatéintézet egyiittesen szervezte. Al
Pélinkatorvény  hatadlyba  1épését]
kovetéen a Palinka Nemzeti Tanacs
hataskorébe keriilt a szervezés. Al
Palinka Nemzeti Tandcs eleinte
palyazatot irt ki a szervezésre, majd
2014-t6l kezdddden sajat hataskérben
szervezi az orszagos versenyeket.

A Palinka elismerésérol tanuskodik,
hogy 2009-t61 kezdéddéen minden
évben a Palinka Nemzeti Tanacs
megrendezi a

»Palinka napjat” december 6-an a
Palinka f6z6k véddszentjének Szent
Miklosnak a névnapjan.

A palinka hirnevének Oregbitésére
Magyarorszag — az orszagos verseny
keretei kozott —2014-ben elinditotta a
Nemzeti Palinkakivalosag Programot.
A pélinkakivaldsagokat minden évben
egy fliggetlen szakmai zsiiri, a
Pélinka Biralé Bizottsag valasztja ki.
A Bizottsag a tételekrél szakmai
biralatot készit, amelynek eredménye
az évente kiadasra kertiild
»Palinkakivaldésagok Konyve” cimii
kiadvanyban jelenik meg. A Nemzeti
Pélinka Kivalosag Program kezdete
(2014) oOta minden évben
megrendezésre keriil a Palinkakostolo
Nap, amelyen a Magyarorszagon
dolgoz6 kiilfoldi nagykovetek ¢és
diplomatdk  vesznek  részt. A
,Palinkakivalésagok Konyve 20177
kiadvanyban budapesti diplomatdk a
kovetkezOképpen  nyilatkoztak a
palinkarol: Rastislav Kacer Szlovakia
budapesti nagykdvete igy szolt a
palinkarol:

»lalan tal elfogult vagyok, mert
szlovak vagyok, de ha ki kellene

valasztanom egyetlen egyet a vilag
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barmely finom parlata koziil, akkor
az én valasztdsom a palinka lenne. A
mesterséges adalékanyagok nélkiil
késziilt tiszta, erdteljes, gylimolcsbol
késziilt palinka a valodi
megtestesitdje a  kdzép-eurdpai

tradicioknak. ” (Kielmayer
Kristian — Szolldsi Edit

(szerk.) Pélinkakivaldsagok
konyve 2017. Budapest,

Foldmivelésiigyi  Minisztérium,
2017. 29. oldal)

Mr. Rahul Chhabra, India budapesti
nagykovete igy szolt a palinkarol:
~Meg kell, hogy wvalljam, amikor
elészor kostoltam palinkat, szinte
sokkolt annak ereje, ugyanakkor az
intenziv gyiimdlcsds izvildg azonnal
meg is hoditott. Azota is Srommell
iszom egykét poharkaval
kiilonleges alkalmakkor, és ajanlom
tiszta szivembol

barataimnak ¢s  csaladomnak.”]
(Kielmayer  Kristian —  Szoll6si

Edit (szerk.)
Palinkakivalésagok  konyve  2017.
Budapest,

Foldmiivelésiigyi Minisztérium, 2017.
28. oldal) Gordan Grli¢ Radman,
Horvatorszag budapesti nagykovete
igy nyilatkozott a palinkarol: ,, Teljesen|
lenyligdz, hogy hany fajta kiillonb6z0
palinka van a piacon. Gratulalok
Magyarorszagnak, hogy megorizte
ezen csodas és  izletes ital
elkészitésének hagyomanyat!”
(Kielmayer Kristian — Szollési Edit
(szerk.) Palinkakivalosagok konyve
2017. Budapest, Foldmiivelésiigyi

Minisztérium, 2017. 27. oldal)
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Az Ausztridban rendezett versenyek
pl.”Destillata”, amelyeken a Palinka
éppen a  kozelmultban  tobb
aranyérmet  nyert el,  vildgos
bizonyiték e  foldrajzi  jelzés
mindségére, kozkedveltségére ¢és
ismertségére ¢és  megszilarditja,
tartossa teszi e parlatok hirnevét. Nem
utolsdsorban a Palinka foldrajzi jelzés
hirnevét mar 6nmagaban alatdmasztja
az elvalaszthatatlanul hozza kothetd
nagy torténelmi mult.

A 2016-2017. évi  ”Destillata”
versenyeken elért eredményeket az 1.
melléklet, a Palinka nemzetkdzi
versenyeken elért eredményeit a 2.
melléklet tartalmazza.

Okozati  Osszefiiggés
teriilet és a termék kozott

a

foldrajzi

Irodalomjegyzek

Balazs Géza - Palinka, a hungarikum,
Allami Nyomda Részvénytarsasag
Budapest, 2004 (ISBN|
9789638567437)

Tamas Jend: Palinka. Palinkak és
mas nemes parlatok, Alexandra
Kiado, 2003 (ISBN 9633686105)

Balazs Géza: A magyar palinka,
Aula Kiad6, Budapest, 1998, 29.
oldal

Balazs Géza: Az égetett
szeszesitalok megjelenése, Néprajzi
latohatar VI. 1997




Baldzs Géza: Nagy parlat- és
palinkakonyv. Inter Kultura-, Nyelv-
¢s Médiakutatdé Kozpont Nonprofit
Kft.

Balazs  Géza: A magyar
palinka folklorja és
névkincse.

http://www.nyf.hu/vpkocsi/letoltheto

d
okumentumok/2008 tavasz/023-032
- balazs-geza.pdf

Dlusztus Imre — Sod6s Kalman: A jo
magyar palinka Mihazéank
Konyvkiadé 2013

Dr. Merényi Lajos.
Magyar Gazdasagtorténelmi
Szemle, 9.

évfolyam. 1902. 125-127. o.

Némethy Endre: Adatok a népi
palinkaf6zd eljaras eléfordulasahoz,
Ethnographia 1945.

Dr. Soélyom Lajos: Palinkafézés
kézikonyv  kislizemek  szamara,
Mezd6gazdasagi Kiado, 1986

Palinkakivalosagok konyve
2015.

Budapest,

Foldmivelésiigyi Minisztérium, 2015

Palinkakivaldsagok konyve
2016.

Budapest,

Foldmivelésiigyi Minisztérium,

2016..

Palinkakivalosagok konyve
2017.
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Budapest,
Foldmivelésiigyi

1.7.  Unios, nemzeti vagy regionalis kovetelmények

Cim

Uniods jogszabalyok

Jogi hivatkozas

7.1. Unids jogszabalyok

A szeszes italok
meghatarozasarol, megnevezésérdl,
kiszerelésérol, cimkézésérol és

foldrajzi  arujelzéinek  oltalmarodl,
valamint az 1576/89/EK tanacsi
rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz016, 2008. januar 15-i1 110/2008/EK
europai parlamenti és tanacsi rendelet

A szeszes italok meghatarozasarol,
megnevezeésérol,

kiszerelésérol,  cimkézésérol  és
foldrajzi  arujelzdéinek oltalmarol,
valamint az 1576/89/EK tanacsi
rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz010, 2008. januar 15-1
110/2008/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi

rendeletalkalmazasi szabalyainak
megallapitasarol szolo, 2013. julius
25 716/2013/EU bizottsagi
végrehajtasi rendelet
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A kovetelmény(ek) leirdsa

A 110/2008/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet 20. cikk (1) bekezdése]
alapjan a  Palinka lajstromozott
foldrajzi arujelz6 (bevett foldrajzi
arujelzo)

Cim

Magyar jogszabalyok - torvények

Jogi hivatkozas

7.2. Magyar jogszabalyok

1997. évi XI. torvény a védjegyek ¢€s
a foldrajzi arujelzdk oltalmarol

2008. évi LXXII. torvény a
palinkarol, a torkolypalinkarol és a
Palinka Nemzeti Tanacsrol

Az 1997. évi XI. torvény meghatarozza
a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek
oltalma  irdnti  nemzeti  eljaras
szabalyait, az oltalom iranti kérelem
alaki és  anyagi  vizsgalatanak
szempontjait, a kifogédsolasi eljarés
rendjét, a hataridokre vonatkozo
szabalyokat és a Szellemi Tulajdon

Nemzeti Hivatala valamint
a Foldmuvelésiigyi
Minisztérium kozotti hataskor]

megosztas szabalyait.

A torvény a 110/2008/EK rendelet
alapjan szabdlyozza az unids oltalom
iranti eljards nemzeti szakaszat.

A 2008. ¢évi LXXII. torvény
meghatarozza a palinka, a
torkolypalinka és a  kiilonleges
eljarasokkal késziilt palinkak]
eléallitdsanak alapvetd szabalyait.
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A torvény szabalyozza

a koztestiiletként mikodo Palinka
Nemzeti  Tanacs feladatait,
miikddési alapjat.

- optimélis hdmérséklet (18- 22 °C).
4. Ellendrzés az erjesztés végeén:

- alkoholtartalom (2-10 % V/V);

- maradék cukortartalom
(kevesebb, mint 5 g/liter).

5. A palackozasra, kitarolasra kertiild
palinka ellendrzése:

A palackozasra, Kkitarolasra keriild)
palinka ellendrzése érzékszervi ¢és
analitikai médszerekkel torténik:

a) Erzékszervi vizsgalat (szin,
tisztasag,): tiikrosen tiszta, érlelés
esetén enyhén sargas szinli, a
gyumolcs  alapanyag  jellegének
megfeleld iz és illatu.

b) Az analitikai ellenérzés az
alabbiakra terjed ki:

Alkoholtartalom: 37,5 =86 % (V/V);

Metanol-tartalom: (a 110/2008/EK
rendelet II. mellékletének 9. b) 1., 1.
alpontjai szerint

legfeljebb 1000/1200/1350 g/hl absz.
alk.;

Hidrogéncianid-tartalom: legfeljebb
7 g/hl absz. alk.;

Osszes illéanyag tartalom: legaldbb
200 g/hl absz. alk.;

Réztartalom: legfeljebb 10 mg/kg
késztermek.
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6. Késztermék ellendrzése:

- a palackozott terméket tételenként
kell ellendrizni;

- érzékszervi  vizsgalat  (szin,
tisztasag, iz, illat): tlikrésen tiszta,
érlelés esetén enyhén sargas szind, a
gyimolcs  alapanyag  jellegének
megfeleld izl és illatl;

- csomagolas: jelolés, zaras,
zarjegyezés eldirasoknak megfeleld;

- térfogat, alkoholtartalom
eltérések a vonatkozo jogszabalyok
szerint.

Cim

Jogi hivatkozas

22/2012. (II. 29.) Korm. rendelet a
Nemzeti  ¢€lelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatalrol

A kovetelmény(ek) leirasa

22/2012. (II. 29.) Korm. rendelet

szabalyozza a Nemzeti
Elelmiszerlanc- biztonsagi Hivatal
mint a termékek megfeleldségét
ellenérz6  kozponti  kdzigazgatési
szerv jogallasat és eljarasi rendjét,
valamint az alsobb szintli
szakigazgatasi szervek kozotti
kapcsolatot és a feladatmegosztas
rendjét.
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Cim

Osztrak szabalyok

Jogi hivatkozas

Ausztridban a Palinka nemzeti alapon
az osztrak Elelmiszerkényv IV. kiadésal
B 23 fejezetének 7. részében
szabalyozott.

Az osztak Elelmiszerkony IV. kiadas B
23 fejezetének 7. része tartalmazza az
osztrak nemzeti eldirasokat.

1.8. A foldrajzi arujelzé kiegészitése

1.9. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabalyok

2. EGYEB INFORMACIOK

2.1. Igazolé dokumentumok

Az ligyirat neve:

1. melléklet - Destillata eredmények
2016-2017.xlsx

Leiras 1. melléklet a termékleirashoz
Ausztridban  2016-2017- ben a
Destillata nemzetk6zi verseny elért
eredmények

Dokumentumtipus Termeékleiras:

Az ligyirat neve:

2. melléklet - palinka dijak nemzetkozi
versenyeken.xlIsx
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Leiras

2. melléklet a termékleirashoz az
International Wine and  Spirit
Competition, (London) és a World
Spirit (Austria/Germany)

nemzetkdzi versenyeken
elért eredmények

Dokumentumtipus

Termékleiras:

Az ligyirat neve:

Erledigung_Palinka_ BMG-
75120 _0010-

I B 13 2015 18.02.2015 Agnes Sz
a bo.pdf

Leirés: Az osztrak Szovetségi Egészségiligyi
és Ndéiigyi Minisztérium
meghatalmazasa, hogy Magyaroszag
Ausztria  nevében  eljarhat a
termékleiras tovabbitasaval
kapcsolatban.

Dokumentumtipus Other Document
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NYILATKOZAT

Georgiou Stefanos (hallgaté Neptun azonositdja: D7GUNI) konzulenseként nyilatkozom
arrél, hogy a szakdolgozatot attekintettem, a hallgatot az irodalmi forrasok korrekt kezelésének

kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairol tajékoztattam.

A szakdolgozatot a zardvizsgan toriénd védésre

javaslom / nem javaslom.
A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem

Kelt: Budapest, 2024. aprilis 28.

o L

Dr. Kun Szilard
belst konzulens
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NYILATKOZAT

rrrrrrr

A hallgat6 neve: Georgiou Stefanos
A Hallgaté Neptun kodja: D7GUNI
A dolgozat cime: A Palinka és a Zivania szeszes italok gyartasi

életciklusanak osszehasonlitasa

A megjelenés éve: 2024
A konzulens intézetének neve: Elelmiszertudomanyi és Technolégiai Intézet
A konzulens tanszékének a neve: Biomérnok és Erjedésipari Technolégia Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott zarodolgozat/szakdolgozat/diplomadolgozat/portf6lid
2 egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerzok
munkajabol vettem at, egyértelmiien megjeldltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valotlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a zarovizsga-bizottsag a
zarovizsgabol kizar és a zarovizsgat csak 1) dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotés
felhasznaldsara, hasznositasara a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltoltésre keriil a Magyar Agrar-
¢s Elettudoményi Egyetem konyvtéri repozitori rendszerébe. Tudomdasul veszem, hogy a
megvédett és

- nem titkositott dolgozat a védést kovetden
- titkositasra engedélyezett dolgozat a benytjtasatol szamitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhetd és kereshetd lesz az Egyetem konyvari repozitori rendszerében.

Kelt: Budapest, 2024. aprilis 29.

A

v

Hallgat6 alairasa
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