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1 Bevezetés és célkitiizés

Evszdzadok 6ta a korte Oridsi jelentdséggel bir a Kérpat-medencében, ahol minden
koriilmény adott a mindségi gylimolcs termesztéséhez. Széleskori felhasznaldsi modjainak
koszonhetden egész Eurdpaban kozkedvelt gyiimolcs, minden orszdgban megtaldlhaté és
nagy eldszeretettel termesztik. Friss gylimolcsként fogyasztva, vagy befétt, lekvar, sajt,
szOrp, gylimolcslé, aszalvany tokéletes alapanyaga lehet.  Némelyik fajtdbol kivalé

gylimolcspdrlatot készithetiink, szakdolgozatom témdjat is ez képezi.

Az els6 irdsos emlékek szerint 1332-ben Karoly Rébert kirdly feleségével Erzsébet
kiralyndvel a visegradi kastélybol Napolyba indultak, Karoly Robert sziilévarosaba. Mivel
mindketten kdszvényesek voltak, féleg a kirdlynd, nem birtdk a hosszu utazést, igy azt
Bécsben megszakitottak és visszafordultak. A kiralyi orvosok borbol desztillacidval eldallitott
szeszes italt készitettek, amibe rozmaring virdgot és szdrakat daztattak, ezzel probaltak
enyhiteni a kirdlynd fajdalmét. Ezt az 1656-ban irédott kédexben ,,Aqua vitae reginae
Hungariae”-nek, azaz a kirdlyné életvizének nevezték és még sokdig gyogyszerként

hasznaltak.

Maityas kirdly udvardban mar kiilonbséget tettek a gylimolesbdl (crematura), valamint

a gabondbdl (crematum) késziilt szeszes italok kozott.

1630-ban megjelenik a pdlinka kifejezés, ami a szlovdk ,,palenka” sz6 atvételébdl
eredt, gylimélcs, gabona és borparlat kozds elnevezéseként. Ebben az id6ben mdar tobb

szézezer palinkaf6z6é kunyho 1étezett a Karpat medencében. (Harcsa et al., 2014)

A XIX. szédzad elején mar a borparlatra a francia konyak kifejezést hasznaljdk ezzel
elésegitve a palinka jelentéstartalmanak letisztulasat ¢és gylimolesparlatokra vald
alkalmazasat. 1850-ben a szeszad6 bevezetésével mar konkrét szamadatok allnak
rendelkezésiinkre. 1851-ben Magyarorszag teriiltén 105129 f6z6 mikodott, amibdl kozel
6000 volt iparszerli, szinte minden uradalom, kozség, varos rendelkezett palinkaf6zo
berendezéssel. 1920-t6] az 4allam nagy mértékben korlatozza a szesz eldallitasat, mar

kevesebb, mint 1000 szeszgyar miikodik. (httpl)

A rendszervaltds utan a fézdéket elmaradott technikai felszereltség jellemzi, ennek
hidnydban szinte lehetetlenség volt jO mindségli palinkat eldéllitani. Az iizletek polcain

finomszeszbdl, vizbol és aromakbodl készitett italok kaphatok, palinka néven. A palinka
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ujra¢ledésében fontos szerepet jatszottak azok a f6zdok, akik az 1990-es évek végén

felvallaltdk a mindségi palinka tigyét.

Maganf6zoként mindig is foglalkoztatott a palinka, mint hungarikum népszerusitése,
felkarolasa ¢és széles korben vald megismertetése, foként az értelmiségiek korében.
Pélinkamester szakmérnok szakra elméleti tudasom bévitése érdekében jelentkeztem, egyre
jobban szeretnék elmélyiilni a pélinka készitésének rejtelmeiben. Emellett folyamatosan
képzem magam, minden évben részt veszek szakmai konferencidkon, eldadasokon, biraloi

tanfolyamon.

Palinkat kozel tizenkét éve készitek, az elején rengeteg buktatoval, ami majdnem
kedvem szegte, de az évek soran rengeteg elméleti €s gyakorlati ismeretre tettem szert, ami
altal sikeriilt egy magasabb szintre jutnom. Javarészt a sajat gytimolcseimet haszndlom fel a
technolégia sordn, ennek berendezései (gylimolcsmosd, dardld, magozd, gumilapatos
cefreszivattyu, automata vezérléssel ellatott flithetd €s hiithetd erjesztd tartalyok, egy PK95 és
egy Téandor féle egylépcsds leparld berendezés) a birtokomban vannak, ebbdl kifolyolag a
mindségi palinka eléallitasdhoz sziikséges minden folyamatot nehézségek nélkiil egyediil el
tudom latni. A mindségre, nem a mennyiségre koncentralok, a legjobb alapanyagokat
haszndlom fel, nagy odafigyeléssel a feldolgozasra, illetve a higiéniai kovetelmények

betartdsara. Csak teljes érettségi allapotban 1évd, maximalis beltartalommal rendelkezd, friss,

egészséges gyiimolesbol dolgozom.

Napjainkban a prémium palinka eléallitdsanak csak a technoldgiai szint, a mindségi

gylimolcs és a képzelet szabhat hatart.

Szakdolgozatomban arra szeretnék valaszt kapni, hogy ugyanazon gylimolcsbdl,
azonos feltételek mellett késziilt parlatok milyen mérhetd és érzékszervi kiilonbségekkel
rendelkeznek eltérd élesztdtipusok, valamint tdpsok hasznalata mellett. A valasztott korte
fajtdja a Vilmoskorte volt, kimagaslé beltartalmi értékeinek és parlatdnak rendkiviili
érzékszervi tulajdonsdgai miatt. A tobbi kortével szemben, amik inkdbb visszafogott, enyhén
viaszos, teljesen atlagos fajtajegyeket mutatnak, a Vilmoskorte palinkaja intenziven fiiszeres,
friss, véltozatos komplexitdsa teszi kimagaslé és felejthetetlen élménnyé. Erzékszervi
mindsitése nehéz, nagyon szubjektiv, még a nagy tapasztalattal rendelkezd értékeldket is
prébdra teszi. Taldn a vele szemben tdmasztott elvardsok is igen nagyok, birdlatdba ezért
csuszik ennyi hibalehetdség. Karakterei véltoznak a leparldsban alkalmazott technoldgia

sordn, kisiisti és aromatornyos késziiléken eldallitott parlatok kozott oriasi kiilonbségeket



tapasztalhatunk. Igazan jot csak tokéletesen utoérlelt, megfeleld pillanatban feldolgozott,
reduktiv technologidval alacsony hémérsékleten erjesztett kivald beltartalmi értékekkel

rendelkezd gyiimdlcsbdl tudunk késziteni.

Tanulmanyomban 1000 kg Vilmoskortét dolgoztam fel, amelyet négy egyenld részre
osztottam, majd a cefrézés soran mindegyikhez mas fajta élesztd tipust és tapsot alkalmaztam.
Az erjedési és leparlasi feltételek ugyanolyanok voltak. Célkitlizésem az lenne, hogy minél
Osszetetteben elemezzem az igy nyert parlatokat, rangsoroljam Oket és meghatdrozzam azt,
hogy a tobbféle mdédon megvizsgdlt parlatokbdl melyiknek vannak legjobb érzékszervi
tulajdonsdgai. Ezdltal irdnyt szeretnék mutatni a Vilmoskorte feldolgozdsdndl haszndlt
¢lesztok rangsorolasaban, szeretném megtudni, hogy melyikkel érdemes dolgozni ahhoz,

hogy a végterméknek kiemelkedd érzékszervi tulajdonsagai legyenek.

Az igy sziiletett eredmények tovabbi kutatasokhoz teremtenének lehetdséget.
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2 Irodalmi attekintés
2.1 Korte (Pyrus)

A korte termesztése és fogyasztasa tobbezer éves multra tekint vissza. Az Osi
formdkat megtaldljuk a nyugat- illetve dél-kinai hegyvidéken, ahonnan ezutan elterjednek,
foleg az északi féltekén. Kevés informacio all rendelkezésiinkre annak tekintetében, hogy
mikort6l beszélhetiink tudatos termesztésrdl. Svijci colopépitményekben taldlt kortemag
maradvanyok bizonyitjdk, hogy mar az dsember is szivesen fogyasztotta. Ilyeneket késdbb,
bronzkori leletek kozott is felfedeztek. Kelet-eurdpai és kaukdzusi helységben csak néhany
levélnyomra bukkantak, mint példaul az ausztriai Parschlug faluban és a Kakheti-hegységben,
ahol Pyrus theobroma koviileteket taldltak. Georgia keleti részén, Horizon Akchagylban,
Azerbajdzsdnban és TorOkorszdgban Pyrus communis L. fosszilis leveleire bukkantak. A
posztglacidlis feljegyzésekben Svijcban és Olaszorszdgban taldltak gylimolcsok nyomait a
tavi lerakddasokban. (Sylva, 2014)

Elsd irasos feljegyzések i.e. 1000-bdl ismeretesek, Homérosz az Odiisszeidban az
istenek ajandékdnak nevezi a kortét. Theophrasztosz (i.e. 372-287) részletesebben ir mér a
kortérdl, felhivja a figyelmet az oltas fontossagara, valamint a nagy termés érdekében
gylriizést ¢és gyokérmetszést javasol. Ugyanakkor mar részletesen ir a kiilonbozo

felhasznalasi lehetdségekrdl, borkészitésrdl, aszalasrol.

A rémaiakndl Plinius idején (i.u. 23-79) mar tobb kortefajtat ismertek, koztiikk a még
ma is termesztett Arpaval érét (Hordaria). A késébbi évszazadokban az egyhazak

kolostoraiban foglalkoztak célirdnyosan a kortetermesztéssel.

A kortetermesztés aranykora a 17-18. szazadra tehetd. Kiilonb6z6 foglalkozast amatdr
pomolégusok folytattak eldszor rendszeres korteszelekcids munkdkat. A mai Franciaorszag,
Hollandia, Belgium, Anglia teriiletén tevékenykedtek, kozottiik a legismertebb a belga Mons-
ban ¢l6 Hardenpont apat (1703-1774) mar tervszerii keresztezéseket is végzett, tobb fajtat is

eléallitott.

J. B. van Mons (1765-1842) gyogyszerész és természettudds folytatta Hardenpont
munkdssagat, faiskoldjaban mar kozel 400 fajtat forgalmazott, koztik a ma is ismert Téli
esperest és Bosc kobakot is. P. J. Esperen ezredes (1780-1847) és Legipont véletlen
keresztezéssel 1étrehozott fajtakbol allitottak eld elsdsorban friss fogyasztasra alkalmas, jo

mindségli vajkortéket. Ezeknek legtobbszor csak az anyafdjuk ismeretes.



A francia és német pomoldgusok munkéssaga jelentette a legnagyobb eldrelépést a
kortetermesztésben. Merlet 1667-ben 187, Le Quintinye 1690-ben 67, Duhamel 1768-ban
119, Noisette 1833-ban 238 kortefajtat ir le. 1867-ben Leroy szerint Franciaorszagban mar
800 fajta ismeretes, mintegy 3000 néven. Német pomoldgusok, koztiik Diel, Hainkert,
Oberdick, Lauche és Gaucher mar nemcsak nemesitéssel €s fajtak eldallitasaval foglalkoznak,

hanem kiilonb6z6é modokon begyiijtik és rendszerezik is dket.

A 19. szdzadban az angol kortenemesités volt a legeredményesebb. A Londoni
Kertészeti Tarsasdg 1826-ban megjelent kiadvdnydban mar 622 kortefajtardl tesz emlitést,

koztiik az 1770-b6] szarmazo Vilmoskortérél is.

A USA-ban, Ausztralidban és Kanaddban a megfeleld vadfajok hidnyaban az 6vilagbdl
telepitettek oltovesszo, vagy fa alakban, igy hoztak 1étre az eurdpai kortéhez hasonld izvilagu
kortéket. Ezekbdl a fajtakbol jott létre a Clapp kedveltje, illetve az Ausztralidban

fajtakeresztezddéssel 1étrehozott Packham’s Triumph.

A rendszeresen ellenérzott keresztezéses kortenemesités csak a 20. szazad elején
kezdték el Olaszorszdgban, Anglidban, USA-ban, Franciaorszagban, de jelentos
eredményeket érnek el Roménidban, Bulgariaban, a volt Jugoszlavia teriiletén, Hollandiaban,

Moldavidban, Oroszorszig déli részein és Kanaddban is.

Magyarorszagra a hazikorte valoszinlileg a romaiak altal keriilt még az Okorban, az
elsd irasos emlékek a 16. szdzadbdl valok. Ebben a korban volt szokas, hogy a kiralynak és a

kirdlynének ajandékot vittek, elsdsorban gylimdlcsot.

Lippay Janos Posoni Kert (1664-1667) cimii miivében a ,,kortvélyfak™ szaporitdsarol,
védelmérdl, a gylimolcsok felhasznéldsi lehetdségeirdl ir, tobb kortefajtat is emlit: Kdrman
(Csaszar), Arpéval éré, Nagovics, Zelenka, Voros bélii és a husvétig is eltarthatd Makaria
kortét. Bereczki Mété, Entz Ferenc és Angyal Dezs6 magyar pomoldgusok jelentds szerepet

jatszottak kortetermesztés fellendiilésében. (Gondor, 2000)

A korte napjainkban is kozkedvelt alapanyag, dsvdnyi anyag tartalma magas,
vitaminokban gazdag. Pélinkdja 4ltaldban kissé visszafogott, héjfanyarkds, édeskés, viaszos.

(Panyik - Béli, 2008)
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2.2 Vilmoskorte
2.2.1 Tarsnevei:

TarsneveBartlett, Bartlett de Boston, Bartlettes Williams, Bon Chrétien Williams,
Poire d'Angleterre Williams, Villiams Christbirn, Liron D'Airoles, Satis, Delavault, Die Salis,
Doyenné, Clément, Poire Williams, Guillaume (of the French), Bon Chrétien Barnett, Davis
William's Charles Durieux, Passe Goemans, Salis, Weeler Berkshire, Willam, Villams Pear,
Williams' Bon Chrétien, De Lavault, Williams's, Williams's Bon Chrétien, William Musqué,
Williams Pear, Bartlet's Williams, Clara Durieux, Clément Doyenné, William's Apotheker
Birne, Williams, Gute Christen Birne, William's Christen Birne. (Brézik — Regius, 1957)

2.2.2 Szarmazasa
Egyes forrdsok szerint a Vilmoskorte Stair tanité magoncként taldlta a XVIII. szazad
végén (Tomcsanyi 1979). Masok azt 4llitjdk, hogy Anglidban, Aldermastonban Wheeler
tanitd magrol nyerte 1976 tajan (Mohécsy — Porpaczy, 1958). Eredete tehdt Angliabdl fakad,
nagyon ismert €s az egyik legnagyobb mennyiségben termelt kort€k egyike (Pochyba, 1964).

2.2.3 Biolégiai és morfologiai tulajdonsagok

A Vilmoskorte szinte minden talajon termeszthetd, de tapdus, melegebb talajokat
eldnyben részesiti. Alkalmazkodd képessége nagyon magas, sem talaj, sem éghajlati igénye
nincs. A fiatal fa korondja feldllo, gila alaki, késobb a termés stlyatol vazagai lehajlanak, a
novekedése is lelassul. Agai hossziak, erések, vilagosbarna szintiek, apro vilagos
paraszemolcsokkel. A riigyek kicsik és hegyesek, termdriigyeket a tobb éves részeken nevel.
Koran termére fordul, 2-4 évesen, bdven terem, de hajlamos a szakaszossidgra. A
leggyakoribb alanya a vadkorte, kozépnagy, vagy alacsony torzsii fava nevelik. Birs alanyon
is termesztik, de csak olyan részeken, ahol a birs is jol fejlédik, kiillonben faja gyengén nd,
fiatalon kimeriil és elpusztul. A BA 29 birsalanyon jol termeszthetd, az EMA és C alanyokon
rosszul fejlodik. Birsalanyon csak virusmentes szaporitdéanyagot hasznaljunk, ennek

hidnyaban nem nevelhetiink j6 kondicidju fakat. (Gondor, 2000)

Virdga kozépnagy és kozéptomott, oldalvirdgzata nincs. Tengelyhossza is
kozéphosszu, vastagsdga 3,8 mm, a virdgok atlagszdma 8. Virdgbimbé pattandskor rézsaszin,
felig kinyilt allapotban mar fehér, kis rozsaszines szennyezddéssel, teljes virdgzasban pedig

hofehér szinti. Sziromlevele igen széles és kerekded, csonakos, hullamos, kdzépen bevagott,



rendszerint érintik, néha nem érintik egymadst. Virdgkocsdnya mereven elélld, kozéphosszu,
vékony és kozépvastag. Teljesen onmeddd, alkalmas porzédfajtadi: Bosc kobak, Clapp
kedveltje, Hardenpont téli vajkorte, Esperen bergamottja, Hardy vajkorte, Nemes krasszan,

Serres Olivér, Conference. (Brézik — Regius, 1957)

Levele kozépnagy, széles tojdsdad, néha keriilékes, vitorlaban vizszintesbe hajlo, majd
lehajo. Szélei kis flirészesek, faradt-fényes, bérnem, kdzép vastagok. Koronaja fiatalon gtla
alakd, majd javatermé koraban lehajlott vazagakkal is megtartja gula alakjat. Stirisodésre
hajlamos, foleg erdsebb metszések utan. Fiatal korban erés ndvekedésii, majd kozéperds és
gyenge. (Tomcsanyi, 1979; Mohédcsy — Porpaczy, 1958; Tomcsanyi et al.; 1982; Soltész,
2014; Pochyba, 1964; Gyuro, 1976; Horn, 1936)

2.24 Gyiimolcse

Erési ideje augusztus kozepétdl szeptember elejéig huzodik. Gyiimélese kozépnagy,
vagy nagy, atlagosan 100 mm hosszd, 60-65 mm széles, egész magassdgaban dudoros feliiletii
és gyengén hullimos. Tomege évjarattol fiiggden 160-220 g kozotti lehet. Szabédlyos korte
alakja van, egyenetlen feliilete kipos, vagy tojdsdadkipos alakd. Héja vékony, sima tapintdsu,
zOldessarga, érettebb dllapotdban szalmasdrga, vagy citromsarga, napos oldalan lehet
elmosodott piros szinli, rozsdds pontozottsdggal. Kocsanymélyedése sekély, kocsdnya
kozéphosszu, gyakran elhajlott, kissé vastag, fas, a fan erésen tartja magat. Csészemélyedése
édes, kellemes zamatd, a maghéz koriil lehet kissé kovecses. Az esetek nagy részében mar
augusztus kozepétdl sziiretelik és amennyiben gyorsan lehiitik, a tarold tipusatol fliggden akar

1-3 hénapig is eltarthato.

A Vilmoskorte az egyik legkeresettebb korte, elsérendii étkezési, piaci, konzervipari és
kereskedelmi fajta. A legértékesebb nyari korték egyike, magasan kiemelkedik szép alakjéval,
szinével, kivalo zamataval és jellegzetesen erdés muskotalyos illatvilagaval. (Takacs, 2017,
Tomcsanyi, 1979, Mohdcsy — Porpaczy, 1958, Tomcsdnyi et al., 1982, Soltész, 2014,
Pochyba, 1964, Gytird, 1976, Horn, 1936)
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2.2.5 Felhasznalasa
Széleskori felhasznalasi kore elsdsorban beltartalmi értékeinek, illetve kimagaslo
érzékszervi tulajdonsagainak koszonhetd. ElsOsorban friss fogyasztasra ajanlott, de tobb
modjat is ismerjiik a Vilmoskorte feldolgozasanak. A feldolgozds modszerét dltalaban akkor
alkalmazzuk, amikor kényszerité korilmények Iépnek fel (pl. rovarkartétel, kortehullas,
id6jarasi viszonyok, alacsony ar, korai érés), vagy akkor, amikor nyers allapotaban kisebb

értéki termésiinket a feldolgozas alkalmaval nagyobb értékiire tudjuk alakitani.

Az aszalas alapja az, hogy h6 hatdsara a gylimolces viztartalmat eltavolitjuk, kivonjuk
beldle, ezéltal a termék romlasat okoz6 gombdk a viz hidnya kovetkeztében nem fejtenek mar
ki penészesedést, illetve rothadast okozé tevékenységeket. Ezéltal a termék sokkal hosszabb

ideig eltarthat6 és értékesithetd.

A parolas alkalmazasaval a korte viztartalmat nem szaritassal, hanem bef6ézéssel érjiik
el. Az ilyen készitmények viztartalma megmarad, a fézés mellett cukrot alkalmazunk
konzerval6 anyagként. A Vilmoskorte fehér husdnak koszonhetden kitlind bef6tt alapanyag
lehet. A hamozott gyiimolcsot felezve, vagy négybe vagva, a maghdzat eltavolitva forrdzott
vizbe tessziik, amelybe el6z8leg szegfiiszeget, fahéjat, és vaniliat tettiink. Igy torténik meg a
gytimolcs részleges megpuhuldsa, utdna a korték lehiitve keriilnek a tarol6 edényekbe. Az
edények felontésére 1 liter vizben feloldott 250 g cukorbodl késziilt szirupot hasznalunk, majd

a lezart edényeket vizfiirdében 100°C fokon 20-30 percig hevitjiik.

A stlirii cukorban eltett korte az el6bbi modszerrel elkészitett aprobb korték
felhasznalasaval késziil és olyan cukorsziruppal ontik fel, amelyben 1 liter vizhez 1,5 kg

cukrot oldanak fel.

Mustos kortéhez az elore elkészitett és feldarabolt kortéhez illatos sz6lonek felére

bestiritett mustjat ontik és ezutan az eltartd edényben csiratlanitas céljabol kihevitik.
Cukrozott és kandirozott gyiimolcs tokéletes alapanyaga is lehet a Vilmoskorte.

Gyiimolcslekvar alapanyagaként a Vilmoskorte tisztan ritkdn szerepel, inkdbb mas

gylimolcsokkel egyiitt keriil ilyen formédban felhasznélasra.

Gyiimolcssajt elkészitéséhez nagyon érett kortére van sziikségiink. A bestirités utdn a
sajt formaba keriil, amibdl csak kihililése utan vessziik ki. A gylimolcssajt tulajdonképpen egy

besuritett lekvar.



A kocsonyas korteiz elkészitésénél a korte ¢élvezhetd részei a lehetdségig darabos
allapotban maradnak. Tobbnyire egész gylimolesbol készitik és inkdbb zdldes, magasabb
pektintartalmua allapotdban dolgozzdk fel a kortét a kocsonyds allag elérése érdekében. A
gylimolcsot meghdmozzuk, a maghdzat eltdvolitjuk €s a maghdzbdl valamit a héjbdl karikéra
vagott alma hozzdadasaval kocsonyat foziink. Ebbe dobjuk az eldre elkészitett korte
darabokat és a végéig egyiitt fozziikk. A kocsonydhoz annyi cukrot adunk, amennyi a
megtisztitott alma és korte egyiittes silya nyom. A vanilia és citromlé hozzdadédsa fokozza az

izé€lményt.

A Vilmoskorte kitlind alapanyaga kiilonboz6 gyiimolesleveknek, szorpoknek, ezeket
a gyiimolcs hideg, vagy meleg tton kipréselt levébol nyerik és utdna tartdsitjdk. Ezenkiviil a
Vilmoskorte a gasztronémiaban is széleskori felhasznalasra taldl, akar szészok, akar

siitemények receptjeiben is megtalalhatjuk. (Horn, 1936)

2.3 Vilmoskorte palinka

A legkedveltebb kortepdlinka 1évén méltdan foglalja el a dobogé legmagasabb fokat.
Rendkiviil intenziv és harsdny, friss és karakteres komplexitds teszi kimagasloan
fogyasztobarat termékké. Fiiszeres aromakarakterei, behizelgd viragos é€s citrusos jegyei
felejthetetlen €lményt hagynak a fogyasztoban. Erds viaszossadga, hosszan tartd édeskés,
mézes, enyhe héjfanyarkdja hosszu lecsengés kiséretében teszi igazdn harmonikus, roppant
kerek, elegdnsan barsonyos pdlinkdva. Ude parfiimossége, sokrétiien fiatalos és lendiiletes
izvilaga teljes harmoénidban taldlkozik a termékben. (Takécs, 2017, Panyik — Béli, 2008,
Lopez et al., 2017)

Nagyon érzékeny gylimolcs 1évén, feldolgozasa kozben tobb fontos dologra is oda kell
figyelni. Az 50 éves szakirodalom még nagyon tomoren tesz emlitést a kortepalinkardl:
»Aranylag kevés tapasztalatunk van korte feldolgozéasardl. E gyiimolcsbol egyébként csak
nagy ritkan s nem is minden évben jut szamba vehetd mennyiség palinkafézdébe”. (Keller et
al.,1969) 20 évvel ezelétt sem tesznek még emlitést a pektinbontdsrél, valamint a
savkiegészités jelentdségérdl. (Pischl, 2004) Napjainkban a mindségi Vilmoskorte palinka

elkészitéséhez mar minden a rendelkezésiinkre all.
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2.3.1 A Vilmoskorte aromakereke
1. Abra: A Vilmoskérte aromakereke (Forras: Sz6116si1, 2020)
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A Vilmoskorte egyedisége, sajatos, kiemelkeddé aromaja és izvildga okan kiilon
kategoriat képez az almatermésii gyiimdlcsok kozott, elkiiloniilve minden mas kortétol, ezért
kiilon kategodriaban is biraljak.

Akér Sarga, akdr Piros Vilmoskortébdl késziilt palinkardl beszEliink, illatban és izben

minden teriileten erésebb mas kortéknél. Behizelgden intenziv, parfimds, viragos, keleti

fliszeres, citrusos és héjfanyar aromakaraktere konnyen felismerheto.
Kiilonleges aromavildga miatt a fogyasztok is nagyon kedvelik a beldle késziilt

palinkat, aromakereke segit azonositani a benne rejlé jegyeket. Bar az aromakerék egyes



elemei a mai napig is vita targyat képezik, ezeknek azonositdsara mélyre hatébb vizsgélatokra

lenne sziikség. (Szolldsi, 2020)

2.3.2 Vilmoskorte palinka készitése
Mindségi palinkat csak valogatott, egészséges, esetiinkben megfeleloen utdérlelt,
sériilés és permetszer mentes, tiszta gylimolcsbol lehet késziteni, ami rendelkezik az
alapanyag jellegzetes illat és izvilagdval. Mindenképpen oda kell figyelniink a gyiimolcs
helyes ¢€s higiénikus feldolgozasara, a cefrézési technologiara. Lehetdségiink szerint iranyitott,
kontrollalt erjesztési moddszert alkalmazzunk, odafigyelve a cefre megfeleld erjedési
hémérsékletére. Ezutan mar csak egy megfeleld berendezésre és egy kelld tudassal rendelkezd

fézoémesterre lesz sziikségilink a mindségi palinka eléallitdsdhoz. (Kun, 2023)

2.3.2.1 A gyiimolcs feldolgozasa
Gazdasdagi okok miatt a Vilmoskortét altalaban augusztus kdzepe tajan, az elkeriilendd
veszteségek miatt elkezdik betakaritani. Ez a korte pédlinkakészités szempontjdbol még nem
alkalmas feldolgozasra, ezért minden esetben utdérlelni kell. Az utdérlelés lehetdség szerint
zart helyiségekben alacsony homérsékleten torténik. Oridsi szerepe van a gyiimolcs
beltartalmi értékeinek javuldsdban, fontos tadpanyagok ¢és antioxiddnsok képzddéséhez vezet,
valamint a cukortartalom is né. Az utéérlelés sordn a gyiimolcs szine, illata és textirdja is

javul, igy a fogyasztéknak kellemesebb élményt nyujt.

Megfelelden érett allapotban végezziik el a gylimdlcs valogatasat. Ebben a fazisban
keriil sor a sériilt, penészes, rothadt gyiimolcsok eltdvolitdsara, az esetlegesen mellé keriilt
agdarabok, kovek, levelek és szennyezddések eltavolitasdra. Ugyanekkor keriil sor a
gylimélcs szartalanitdsara is, ellenkezd esetben a pdalinkdnak szirds, cseres aromdkat

kolesonozhet.

A gyiimdlcs mosasanak célja a feliileti szennyezddések csokkentése, illetve az
esetleges fold és permetszer maradvanyok eltdvolitisa. Az egyik legfontosabb szempont az,
hogy a megfelel6 moséas segit csokkenteni a gyiimdlcson talalhatd erjedésgatld anyagok,
peszticidek és kén tartalmi novényvédd szerek mennyiségét. A kén tartalmi névényveédo
szerek kiillonosen aggodalomra adhatnak okot, mivel kén 4tdesztilldlodik a parlatba, és ott
merkaptant képezhet, ami negativan befolydsolhatja az izt és az aromét. A fungicid szerek is
problémat jelenthetnek, mivel gatld hatdssal lehetnek a fajélesztékre, amelyek feleldsek az
erjedési szakaszban a fermentaciéért. A gyiimolcsok feliiletén taldlhatd talajbaktériumok is

komoly vesz€lyt jelenthetnek, mivel bizonyos koriilmények kozott akroleint termelhetnek. Az
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akrolein egy nagyon mérgezo vegyiilet, amely szuros szagu, és ha jelen van a pélinkdban, az
sulyos egészségiigyi problémékat okozhat. Mindig ki kell vdlasztanunk a gyiimélcs érettségi
allapotanak megfeleld mosasi modszert. Mivel a Vilmoskorte ebben a szakaszban mar eléggé
puha allapotdban van, koriiltekintéssel alkalmazzunk magasnyomdsti mosdsi médszereket,

mert kdrosithatja a gyiimolesot és veszteségekkel jarhat. (Hui et al., 2008)

A vilogatott gylimolcsot mosds utdn apritjuk, annak érdekében, hogy cefrénk minél
folyékonyabb dllapotd legyen. Erre tobbféle mddszert hasznélhatunk, a vilmoskorte esetében
kisebb teljesitményli berendezések is alkalmasak, mert az utoérlelt gyliimolcs mar nem

kemény.

Mai napig folynak a vitdk azzal kapcsolatban, hogy a vilmoskortét ki kell-e magozni
vagy sem. Ebben a témaban sem a kereskedelmi f6zdék, sem a magdnf6zOk nem jutnak
egyezségre. Véleményem és sajat tapasztalatom szerint a maghdz koriili részek és a mag
hozzdadott érték lesz a pélinkaban, magozdst nem igényel. Az apritds utdn az igy nyert cefrét

erjesztd edényekbe helyezziik.

2.3.2.2 Cefrézés

A frissen apritott cefréhez elsd 1épésben pektinbontd enzimkészitményt adtam. A
pektin tulajdonképpen egy ragasztéanyagot képez a gyiimolcs szovetei kozott, ezéltal szerepet
jatszik a vaz stabilitdsdban. A pektinbonté enzim szerepe tehét a cefre folydsitdsa, levesebbé
teszi a cefrét, valamint rengeteg szin €s aromaanyag nyerhetd ki vele. Napjainkban a
pektolitikus enzimek haszndlatit egyre jobban felvdltja a kombindlt enzimkomplexek
hasznalata, amelyek pektinboté enzim aktivitisuk mellett egyéb enzimaktivitdsokkal is
rendelkeznek, mint példaul cellulaz, hemicellulaz, B-gliikkoziddz, a végtermék mindségének

javitdsa érdekében.

Az érett Vilmoskorte pH értéke magas, ezért elengedhetetlen a savkiegészités, ennek
hidnydban oxiddlt, fanyar parlatot fogunk eldallitani, a cefre konnyen megfertézédik. Ez nem
csak a korténél fontos, hanem egyéb magas pH értékkel rendelkezd gylimolcsok esetében is.
Amennyiben a pH értéket 3,5 ald vissziik, megakaddlyozzuk a penészek, baktériumok,
vadélesztok szaporodasat, de a fejélesztok aktivitdsat nem gatolja. Savvédelemre kiilonféle
termékeket alkalmazhatunk (kénsav, foszforsav, citromsav), jelen tanulmény elvégzésekor
foszforsav-tejsav 95:5 ardnyd keverékét hasznaltam. A szakirodalomban néhany szerzé még

2004-ben sem beszél a savvédelem fontossdgar6l, bar arrdl is taldlunk emlitést, hogy a



Vilmoskorténél 4,5-7 pH kozotti értékeket is mértek. (Panyik, 2006, Keller et al.,1969,
Takacs, 2017)

A kovetkezd 1épésben tapsokat adagoltam a cefréhez, elengedhetetlen 1épés az
élesztk taplalasara. Osszetételiiket tekintve: nitrogén, foszfor, makro- és mikroelemek,
¢élesztd autolizatumok, vitaminok. A tdpanyagok szerepe az erjedésben az, hogy érvényre
juttassak az élesztd jO tulajdonsagait, alkalmazasukkal a palinka zamatosabb, illatosabb,
valamint kihozatalban is jobb eredmények érhetdk el. Lehetéleg minél komplexebb tapsokat
alkalmazzunk, hatasukra a cefre az oxidaciotol jobban védett, tobb észter képzddik, tobb
aroma szabadul fel, jobban érvényességre jutnak a fajtakarakterek és garantaljak az élesztok

optimalis fejlodését és aktivitasat.

Annak érdekében, hogy a cefrében ne spontan erjedés menjen végbe, a kovetkezd
Iépésben fajélesztoket adunk a cefréhez. Amennyiben nem alkalmazzuk dket, az erjedés
vadélesztOk hatasdra fog végbe menni, ami egy nem kivdnatos folyamat, mivel egyrészt
gyengén erjesztenek, masodsorban pedig az altaluk képzett melléktermékek nagyon karosak a
cefrére nézve, er6sen mindségrontd hatasuak. Egyszoval az alkalmazasuk nélkil egy spontan

ellendrizetlen erjedés megy végbe, ami gyenge mindségi végterméket fog eredményezni.

A fajta¢lesztok haszndlata ezzel szemben biztonsagos, ismert aktivitassal
rendelkeznek. Altaldban a Saccharomyces fajok kiilonboz6 torzseit hasznaljuk, vagy annak
keverékeit, ezek akar alacsony hémérsékleten is biztonsaggal fejtik ki aktivitasukat. Altalaban
jo erjesztd képességiik van, alkohol toleransak, széles hdmérséklet tartomanyban fejtik ki
hatasukat, hasznalatukkal magas észter és alacsony kozmaolajtartalom érhetd el. A szaritott
¢leszt6t elészor 35-37°C vizben feloldjuk, majd folyamatosan, a hideg cefrébdl adagolunk
bele, kiegyenlitve ezzel a hdmérséklet kiilonbséget, ezzel megakadalyozzuk az élesztdsejtek

elhaldsét a hideg cefrébe ontve.

2.3.2.3 Erjedés
Az erjedés megfeleld koriilményei alapvetd fontossagiak a Vilmoskorte cefre sikeres
atalakuldsdhoz. Az optimalis hdmérséklet és pH-szint biztositasa kulcsfontossagu a megfeleld
¢lesztOmilkodéshez és a kivant aromdk kialakulasahoz. Emellett fontos a cefre megfeleld
keverése és a fertdzések elkeriilése is, mivel ezek mind befolydsolhatjdk az erjedési
folyamatot és a végtermék minds€gét. Az alkohol mellett szamos melléktermék is keletkezik,

mint példaul aldehidek, észterek és savak, amelyek jelentds hatdssal vannak a parlat végso
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izére és illatara. A fermentécios folyamat soran keletkezd ho is befolyasolhatja az eredményt,

ezért fontos a megfeleld hdmérséklet fenntartdsa az optimalis erjedés érdekében.

Az erjesztés folyamata tobb Iépcsobdl all, amelyek mindegyike meghatarozo
jelentdséggel bir a palinka készitése szempontjabdl. Ezek a fazisok magukban foglaljdk az
eléerjedést, a foerjedést és az utderjedést. Minden egyes fazisban az éleszték kiilonbozo

biokémiai folyamatokon keresztiil alakitjdk 4t a cukrokat alkoholld és egyéb vegyiiletekké.

Az eléerjedés fazisa az aerob folyamatok ideje, ahol az ¢lesztdsejtek oxigén
jelenlétében szaporodnak. Ez a fazis elengedhetetlen az élesztésejtek megfeleld vitalitdsanak
és viabilitdsdnak el6készités¢hez a foerjesztéshez. Az aerob folyamatok soran az élesztdsejtek

energidt termelnek, ami sziikséges a sejtszaporodashoz és az anyagcseréhez.

A féerjedés a parlatok készitésének legkritikusabb része, ahol az élesztdsejtek anaerob
folyamatokon keresztiil gliik6zbdl kiindulva, etanolt és szén-dioxidot és egyéb anyagcsere
termékeket metabolizdlnak. Ez a fazis hatdrozza meg az alkohol koncentrécigjat és a pélinka
izét és illatat. Az alkohol koncentracidja és a homérséklet emelkedése a cefrében jelzi az

erjedés folyamatat.

Az utderjedés a fOerjedés utan kovetkezik, amikor a cukortartalom jelentdsen
csOkken, ¢és az ¢l6 ¢élesztdsejtek szadma eléri a maximumot. Ebben a szakaszban az
élesztésejtek mar nem talalnak elegendd tdpanyagot a szaporodashoz, és az erjedési aktivitas
jelentdsen lelassul. Ez a fazis jellemzden az erjedés befejezddése elott 4ll, és a cefre készen all

a lepérlasra.

Az erjesztési koriilmények, mint példaul a hémérséklet, a cefre idonkénti keverése, a
tdpanyagellatds és az oxigénszint szintén befolydsoljdk az erjedési folyamatot és annak
végeredményét. A megfeleld koriilmények biztositasa elengedhetetlen annak érdekében, hogy

a parlat mindsége megfelel6 legyen. (Békési — Pandi,2005, Panyik, 2006)

Az iranyitott erjesztés rendkiviil fontos a palinka készitése soran, mivel lehetové teszi

a termék mindségének ¢és karakterének ellendrzését és optimalizalasat.

A tartdlyok tisztasdga és a megfeleld takaritdsi és higiéniai rendszer kialakitdsa
alapvetd fontossagh. Az ¢élesztOsejtek megfeleld kornyezetben vald miikodéséhez
elengedhetetlen, hogy a tartdlyok tisztdk legyenek, és ne tartalmazzanak szennyezddéseket
vagy kdaros mikroorganizmusokat, amelyek negativan befolydsolhatjdk az erjedést és a

végtermék mindségét.



Az optimalis hémérséklet fenntartdsa az erjesztés sordn létfontossagi. A 16-20°C
kozotti hdmérséklet idealisnak tekinthetd a cefre és a parlat aromagazdagabbé tétel¢hez. Az
alacsonyabb homérséklet lassabb, kiegyensulyozottabb erjedést eredményez, amely
lehetdséget ad az ¢élesztésejteknek arra, hogy hangsilyosabb és Osszetettebb aromdkat

hozzanak létre.

Fontos a tartdlyok keverhetdsége, hogy minimalizaljdk a bundaképzdodést, ¢€s
egyenletesen oszlassak el az ¢lesztésejteket €s a tapanyagokat a cefrében. Ez segit
megakaddlyozni a tdpanyaghidnyt és az erjedési problémdkat, valamint noveli az erjedés

hatékonysagat és az erjedés egyenletességét. (Stanzer et al., 2023, Belda et al., 2017)

Az erjedési koriilményeknek, a gylimoles tipusdnak és a végtermék jellegének
megfeleld fajélesztd kivalasztasa és alkalmazasa elengedhetetlen. Kiilonboz6 élesztotorzsek
kiilonb6z6 aromékat €s izeket hoznak 1étre, ezért fontos, hogy a megfeleld élesztét valasszuk
ki annak érdekében, hogy a végtermék megfeleljen a kivant iz- és aromaprofilnak. A
megfeleld induld élesztdszam és a tapsok adagolésa kulcsfontossdgl az erjedés hatékonysaga
¢s az alkohol mindségének szempontjabol. Az optimalis €l6csiraszdm biztositdsa és a
megfeleld tapanyagok biztositdsa noveli az erjedés gyorsasagat és hatékonysagat, ¢és

minimalizélja a melléktermékek képzddését.

Osszességében az iranyitott erjesztés technoldgiai feltételei elengedhetetlenek a kivald
mindségli pdlinka eldallitasdhoz. Az optimalis koriilmények biztositasa €s a megfeleld
eljarasok kovetése lehetdvé teszi a termék mindségének és karakterének ellendrzését és

optimalizalasat a teljes folyamat soran. (Kun, 2023)

2.3.2.4 Leparlas
A fdzOmesterek mai napig nem egyeznek meg annak tekintetében, hogy milyen
eljarassal lehet jobb mindségli parlatokat eldallitani. A tovabbiakban a két legelterjedtebb
szakaszos lepdrlasi technoldgidt szeretném bemutatni, a kisiisti, illetve az oszlopos, vagy

erdsitofeltétes leparlas sajatossagait.

Kisiisti technolégia

A kististi palinkafézés modszerét szamos nemzetkozi forras ismerteti, kiemelve a

tradiciondlis és modern technoldgidkat, valamint a leparlds folyamatat és jellemzdit. A kististi
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f6zés 1ényegét az alszesz, kozépparlat és utdparlat elkiilonitése jelenti, amelyek mindegyike

kiilonleges iz- és illatjegyekkel rendelkezik.

A lepdrldsi moédszere az egyik legrégebbi és leginkdbb hagyomdnyos technika a
parlatok eldallitasara. Ennek a médszernek a 1ényege az, hogy az erjesztett cefrét két 1épésben

leparoljak, hogy elvélasszdk az ill6anyagokat és finomitsdk az izt.

Az elsé Iépés a nem 1ill6 komponensek elvalasztasa az ill6 komponensektdl. Ez
altalaban egy folyamatos lendiiletes desztillaciét jelent, ami az alszesz és a moslék
elkiilonitését eredményezi. Az alszesz az azonnal elparolgé illdanyagokat tartalmazza, mig a
moslék a maradék folyadék, amely még mindig illdanyagokat tartalmaz, de kevésbé
koncentralt formdban. Az alszesz alkoholtartalmat részlegesen toményitik, hogy noveljék a
termék alkoholtartalmat és javitsdk az izt. Ezdltal a parlat alkoholtartalma altaldban 3-12

VIV %-161 8-30 V/V%-ra nOhet.

A masodik 1épésben az alszesz finomitdsa torténik, amely magaban foglalja az ujabb
leparlast a fennmaradd illéanyagok kinyerésére és a pdrlat tisztitdsdra. Ez a finomitési
folyamat két f6 feladatot szolgél: az alkoholtartalom toményitését, hogy a parlat elérje a
maximalis alkoholtartalmat, és a parlatfrakciok elvélasztasit, hogy a kellemetlen

illokomponenseket elvalasszak a kozépparlattol.

A parlatfrakciokat harom kategoriaba soroljak: eldparlat, kozépparlat és utdparlat. Az
eléparlat magaban foglalja azokat az illéanyagokat, amelyek konnyen elparolognak, példaul
az acetaldehidet, a metanolt és az acetat-észtereket. A kozépparlat a fogyaszthatéd parlatrész,
amely az etanolt, az észtereket, a gyiimolcs aromakomponenseit, a savakat, az illéolajokat
tartalmazza. Az utdpérlat magéba foglalja a kellemetlen, kevésbé ill6 komponenseket, mint a
magasabbrendii alkoholok, a furfurol, az észterek, az etilkarbamét és a maradék metanolt. A

frakciok helyes elvélasztasa csak érzékszervi uton torténhet.

Ez a leparlasi modszer lehetdvé teszi a gyiimolcs izének és aromdjanak megdrzését,
mikozben finomitja és tisztitja a parlatot, hogy egy kivalé mindségli és izl kisiisti palinkat

nyujtson. (Hill — Frances, 2023, Heller, Einfalt, 2022)

Erositofeltétes technologia




Az er0sitofeltétes leparlasi technologia egy Osszetett, mégis hatékony folyamat, mely
egy lépésben hajtja végre a cefre f6zését és finomitasat. Ez a moddszer kiilonbozik mas
leparlési eljardsoktdl, mint példdul a kisiisti eljaras, ahol két kiilonall6 folyamat, az alszesz

eldallitasa és finomitasa zajlik.

Az erbsitofeltétes berendezésekben a fozG6iistdt egy aroma- és alkoholkoncentrdld

oszloppal kombinaljak, melyet "erdsitofeltétnek" neveznek.

Ez az erdsitofeltétes rektifikdldo oszlop lehet kiilonbozd tipusti, mint példaul
buboréksapkas, tanyéros, szita, lencse vagy spirdlos rendszeri. Ez a technoldgiai folyamat
kontrolldlt deflegmécidval rendelkezik, ezdltal alkalmas a kiilonboz6 ill6 komponensek éles,
finom elvélasztasara. Eppen ezért ezek a berendezések kivaloan megfelelnek a mindségi

palinka eléallitasara.

A leparl6 oszlopok rektifikacio elvén mitkddnek, melyekbe egymdstdl meghatarozott
tdvolsagra elhelyezett vizszintes elvdlaszt6 ,,lemezek™ vagy ,.tdnyérok™ vannak szerelve. Ezek
a szerkezeti elemek biztositjak a g6z és folyadék megfeleld irdny aramlasat, valamint a jo
hoatadast. A gbz alulrol felfelé, a folyadék feliilrdl lefelé aramlik. A folyadékdramlast a
tdnyérok szintjén beépitett tdlfolyocsovek biztositjdk, mig a g6zt pdarakiirtdkon vagy
kéményeken keresztiil vezetik. A buboréksapkak iranyitjak a géz aramlasat és biztositjak az

intenziv érintkezést a folyadék és gdz hatarfeliiletekkel.

Az alkoholtartalom folyamatosan nodvekszik a tanyérrol tanyérra, mig a legfelsd
tanyérrol magas szeszkoncentracioval tdvozik. A refluxnak kdszonhetden biztositott a

megfeleld folyadékzar és az oszlop miikodése. (Wang et al. 2023, Spaho, 2017)
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3 Anyagok és médszerek

3.1 A tanulmany helyszine

Kutatdsom els6 részét, a gyliimolcs feldolgozéasat, cefrézését, erjesztését, a hozza
tartozo méréseket és a leparlast Ermihalyfalvan, sajat palinkaféz6mben végeztem. A parlatok
GC vizsgélatara, kozmaolajok mennyiségének meghatirozasa, észtertartalmanak vizsgélatara
a Magyar Agrir- és Elettudomdnyi Egyetemen, azon beliil a Biomérndk és Erjedésipari
Technoldgia Tanszéken keriilt sor, a parlatok érzékszervi mindsitése Békéscsaban és Ongan

tortént.

3.2 Felhasznalt anyagok és médszerek
3.2.1 Alapanyag

Az alapanyagnak haszndlt Vilmoskorte a Szerencs melletti Bekecs telepiilésrol
szarmazik és BA 29 birsalanyra lett oltva. Az alany kivdlasztdsa valéban befolydsolhatja a
Vilmoskorte gylimolcsének aromdjat és érzékszervi tulajdonsdgait. A BA 29 alany gyakran
elényds valasztas lehet a Vilmoskorte oltasahoz, mivel kedvezdbb hatéssal lehet a gyiimdlcs
mindségére. Az ebbdl késziilt palinka aromatikdja sokkal komplexebb, mint a vadkorte alany
esetében. Citrusossaga kimagaslo, izvilaga is sokrétli, kellemes mézes lecsengés kiséretében.
A birsalanyra oltott korte gazdasagi szempontbdl az elsd par évben hatranyos lehet, mivel
késobb fordul termdre és akar a tobb éves fa is kitorhet az oltas helyén, viz igénye joval

nagyobb, mint a vadkorte alany esetében.

Az alany valasztasdnak hatdsa azonban nem minden esetben egyértelmi, ¢és fligg a
koriilményektdl és a termdteriilet sajatossagaitol is. Mas alanyok, példaul a vadkorte, mas
aromékat és izjegyeket adhatnak a Vilmoskorte gylimolcsének. Bizonyos esetekben a
vadkortére oltott Vilmoskorte is lehet kivald mindségii és izletes, attol fliggden, hogy az adott

kortilmények kozott hogyan fejlddik és érik a gylimolcs.

Igy dltaldnosan elmondhat6, hogy bar a BA 29 alanyon termett Vilmoskérte gyakran
kedvezObb érzékszervi tulajdonsadgokkal rendelkezik, mint a vadkortébe oltott valtozat, az
alany kivalasztasa €s az eredményes termesztés sok mas tényezotol is fligg, és minden esetben

figyelembe kell venni a helyi koriilményeket és a termdteriilet sajatossdgait.



3.2.2 Feldolgozas

A kival6é mindségli palinka eldallitasanak alapja az érett, egészséges gyiimdlcs. Mivel
a Vilmoskorte sziiretkor zoldes, még kissé kemény és savanykds, minden esetben
elengedhetetlen a megfeleld utéérlelés. Az utdérlelés idétartama valtozé lehet, és fiigg a
gylimolcs eredeti érettségi szintjétdl, a tarolasi koriilményektdl és a készitd preferenciaitol.
Altalaban tobb naprol akar tobb hétre is terjedhet az utdérlelés idétartama. Az utdérlelés soran
a zoldes vilmoskorték szine megvéltozik, széna- aranysarga szinilire, €s tovabbi cukor- és
aromaanyagokat képeznek, amely tulajdonsidgok hozzdjarulnak a pélinka gazdagabb
izvilagdhoz ¢és aromdjahoz. Ez altaldban hiit6térben, alacsony hdmérsékleten torténik, hogy
lassitsak az érési folyamatokat, és megakadalyozzdk a gyiimolcs tilzott lebomlasit vagy
rothaddsat. Az utdérlelés tehat kiemelkedden fontos 1épés a Vilmoskorte palinka
eldallitasaban, amely lehet6vé teszi a gyiimdlesok teljes potencidljanak kiaknazasat és a
kivaldo mindségli palinka létrehozasat. A kisérletben felhaszndlt Vilmoskdrte hiitéhazban volt

utéérlelve 12 napon keresztiil, 3°C hémérsékleten.

A megfelelé utoérlelés utan a kovetkezo 1€pés a valogatas folyamata, melynek sordn
atvizsgaljuk és kivdlogatjuk a gylimolcsoket a feldolgozasra, valamint a gyiimdlcsszar is
eltavolitasra keriil. A sériilt vagy rothadt gyiimolcsok jelenléte negativan befolydsolhatja a

palinka mindségét €s izét, ezért ezeket idében eltavolitottam.

Ezutan kovetkezik a gyiimoles mosasa. A gyiimolcs mosdsa magasnyomast moséval
tortént megfeleld tavolsagbdl, vigydzva arra, hogy a vizsugar ne tegyen kart a gylimolcsben.

(2 abra)
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2. abra: Az utéérlelt Vilmoskorte, valogatds, szarazas €s mosds utan, feldolgozas

elott.

A kovetkezd technologiai fazis az apritas-feltaras. Célja az, hogy a cefre minél

homogénebb, folyékonyabb halmazallapotd legyen. Apritdsra Téandor féle gyiimolcsapritot
haszndltam, ami egy késes rendszeri apritd, aminek eredményeképpen egy egyenletes

gylimolcspépet kaptam. (3 dbra)



3. abra: Apritott Vilmoskorte

. MOzGo
GEPBE NyULNI

TILosS!
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Az igy nyert gyiimdlcspépet négy egyenld részre osztottam, ami a kisérlet részeit

képezik és a tovabbiakban V1, V2, V3, V4 jelolésekkel lattam el.

A frissen feldolgozott Vilmoskorte refrakcidjanak meghatdrozasa fontos 1épés a
palinkakészités folyamatiban. A refrakcié mérése segit meghatdrozni a gyiimolcscukor
koncentraciojat a gylimolcsben, ami alapvetd informdci6 a fermentdciés folyamat
szempontjabol. A refraktométer egy olyan eszkdz, amelyet gyakran haszndlnak a gyiimolcsok
cukortartalmanak mérésére, a vele végzett mérés gyors €s egyszerl. A mérést digitdlis
ST335A refraktométerrel végeztem el. (4 dbra) Els6 1épésben a késziiléket kalibralni kell, ami
azt jelenti, hogy a szenzorra par csepp ioncserélt vizet csepegtetiink, ezdltal hatdrozzuk meg a

0 értéket. Utdna kovetkezik a tulajdonképpeni mérés, amikor a késziilék ioncserélt viz helyére

mdr par csepp kipréselt gylimdlcsmustot tesziink.

4. abra: Refraktométer




Ezutdn a friss cefrét Zambelli T-180 gumilapitos cefreszivattyud (5 dbra) segitségével
az erjesztd tartdlyokba (6 dbra) szivattytiztam, ahol folyamatos keverés mellett elkezdtem

annak hutését.

A tartaly anyaga: WNr. 1.4301 (KO 33) IIL.d. feliileti kiképzésii élelmiszeripari
rozsdamentes acél, 500 liter Grtartalmu.

Irdnyitott erjesztéskor a cefre hiitése a tartdlypaldstra hegesztett hiitkopenyben
keringtetett hiitéfolyadék (glikol, viz) segitségével oldhatd meg. Az ajanlott hiitéfolyadék
hémérseklet 2-5°C.

A cefre atmozgatésa fiiggdleges, alul csapagyazott tomor tengelyre szerelt keverd kar-
parokkal van biztositva. A tartdlyok hajtomiiolaj befolyas ellen védettek.

A tartalyok igény szerinti hiitését-flitését egy 15 kW teljesitményti hiitbaggregat (6
dbra) latja el. A vezérlés (8 dbra) teljesen digitalis, az erjedés homérséklete, a keverési 1dok,
mind kiilon szabédlyozhat6ak. Tobb szempontbdl is elényds a hasznalatuk, egyrészt pontosan
tudjuk szabalyozni a cefre homérsékletét, masrészt sokkal konnyebb az adalékanyagok

bekeverése.

5. abra: Zambelli T-180 gumilapatos cefreszivattyt
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6. abra: Hit6aggregat

7. abra: Erjesztotartalyok



8. abra: Digitalis vezérldegység

1. Tartaly Recept beallita

Kivant hémérséklet: Keverési Idé: Sziinet Idé:

1. Nap: 12.0 C* 60 min 5 min |
2. Nap: 12.0 C* 20 min 5
3. Nap: 12.0 C* 20 min min }

4. Nap: 12.0 €* 20 min 10
Wl |5. Nap: 12.0 € | 20 min 10
~ |s. Nap: 120 € | 20 min 10
(7. Nap:|  12.0 C 20 min 20
8. Nap: | 12.0 20 min 20

9. Nap: | 12.0 10 min 30 ml
pi 120 € |~ 10 min | 30 min

|

IRE
il

A pektin lebontasara mindegyik tételnél az Eaton SIHAZYM SupraMash termékét
haszndltam, ami egy granuldlt, Aspergillus niger tiszta torzskultirabol -eldallitott
enzimkészitmény. A SIHAZYM SupraMash Enzyme egy nagy aktivitdsi pektiniz
készitmény a nemes gylimolcscefrék optimélis cseppfolydsitdsdhoz. Az enzimkészitményt
azért fejlesztették ki, hogy eldsegitse a cefre teljes feltarasat a késobb optimalis

¢élesztészaporitas biztositdsa érdekében. A megnovekedett alkoholkihozatal mellett a
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SIHAZYM SupraMash enzim felhaszndldsa a cefrézési folyamat sordn a gyilimolcs

elsddleges gylimolcsaromainak felszabaduldsat eredményezi.

Az enzimkészitmény a cefrében torténd intenziv elkeverésének biztositasa érdekében a
SIHAZYM SupraMash-bdl higitott oldatot kell késziteni, 1:10 ardnyban (1 rész enzim:10 rész
viz/must). Ezt kdvetden az enzimoldat folyamatos adagolasa garantalja a cefrézési folyamat
soran a teljes eloszlast az erjesztéedényben. Tovabbi szivattyizas és keverés eldsegiti az
enzimkészitmény optimdlis elkeveredését. Az enzimnek intenziv kapcsolatba kell keriilnie a

feltarandé cefrével ahhoz, hogy teljes cefrefeltardst tudjon végezni.

A SIHAZYM SupraMash enzim pektindz aktivitdisa 20 °C-on 4600 PGNU/g
(poligalakturondz). A leghatékonyabb hdmérséklet-tartomény az enzimek alkalmazasdhoz 15-
40 °C. Ha a cefre hdmérséklete 15 °C alatt van, akkor a kijuttatott mennyiséget kb. 20 %-kal

kell novelni.

A termék adagoldsa a leirasdban 3-5 gr/ 100 kg, kisérletem sordn minden 100 kg

gylimoleshoz 4 gr enzimkészitményt hasznaltam fel.

A Vilmoskorte nagyon érzékeny gyiimolcs, ezért a cefre savkiegészitése szinte
kotelezd ¢és szdmos elonyt kindl a fermentdciés folyamat és a palinka mindsége
szempontjdbol. A savkiegészités révén megfeleld iz és aromaprofil alakul ki a palinkéban,
mivel az erjedés sordn kialakulé savak és egyéb vegyiiletek optimdlis mennyiségben és
ardnyban vannak jelen. Emellett az alacsonyabb pH-szint hozz4jarul a cefre hosszabb tarolasi

idejéhez, mivel gatolja a kdros mikroorganizmusok ndvekedését és az oxidacids folyamatokat.

Feldolgozas utdn a friss cefre pH értéke 3,9 volt. A savazdshoz foszforsav-tejsav
elegyét hasznaltam 95:5 ardnyban. A koncentralt foszforsavbodl 25 %-os oldatot készitettem,
majd ugyanigy jartam el a tejsavval is. Ezutdn az két oldatot 95:5 aranyban kevertem meg. A
cefre mind a négy részét 3,1 értékli pH szintre éllitottam be. A pH mérésére Voltcraft pH-
ATC 100 (9 abra) késziiléket hasznaltam.

9. abra: Voltcraft pH-100 ATC pH mér6 késziilék



VOLTCRAFT.

pH

145

PH METER

Range : 0 ~14 pH

PH-100ATC

Az elokészités kovetkezo fazisaban tapanyag-kiegészitést alkalmaztam. A V1 és a V2
cefréhez Lallemand Opti White tdps6t adtam, ami egy kiilonleges inaktivalt élesztétermékek
er6s antioxidans tulajdonsagokkal. A gyiimolcscefrét tartdésan és komplex modon védik az
oxidéciotol (nagy glutation tartalom, kdnnyen oxiddlodé €s aromaoxidaciét okozéd fenolok

lekotése, nagy mannoprotein tartalom, oxidacio elleni tartos védelem).

Az Opti White kiilonleges eldallitasi technoldgidjanak kdészonhetéen kimagasloan
nagy glutation-tartalommal rendelkezik. A glutation (antoxidédns tripeptid) lekdti a
gylimflcsben természetes modon eléforduld aromakotd ¢€s -semlegesitd orto-kinon
vegyiileteket, igy inaktivdlja ezeket az "aromagyilkos" fenolos anyagokat a cefrében.
Természetes éleszté-antioxidans anyagaival védi a gylimolcsben jelen 1évd fajtajelleg okozo
aromakat, valamint az erjedés sordn keletkezé észtereket és egyéb aromaanyagokat, ily
moddon noveli a cefre és ennek kovetkeztében a palinka aromatartalmat. A cefréhez torténd

adagolasa minél korabban torténjen meg az oxidacio elleni mieldbbi védelem érdekében.
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A termékbdl 30 gr-ot haszndltam 100 kg gylimolcshoz, amelyet rogton a feldolgozés

utan alkalmaztam.

Emellett egyéb ¢Elesztétapanyagot adtam a cefréhez, amelyet beoltas elott
alkalmaztam. Ebben az esetben (V1, V2) a Lallemand Uvavital termékére esett a
valasztdsom. Ez egy komplex ¢élesztétapanyag, melynek Osszetételében aminosavak,
peptidek, vitaminok, nukleinsav, szterolok, telitetlen zsirsavak, mikroelemek taldlhatok. Az
¢lesztd tapanyagsziikségletének hidnytalan kielégitésére javasolt az erjedési folyamatok

elOsegitéséhez.
Komplex dsszetétele miatt a cefre erjedésekor szamos elénye van:

- Azonos mennyiségli cukorbol tobb alkoholt képez az élesztd, 1-4%-kal javul az
alkoholkihozatal

- Garantdlja a maradék cukor nélkiili kierjedést

- Javul a pérlat, illetve a palinka mindsége, kevesebb etil-karbamét, kozmaalkohol,
acetaldehid, ecetsav, etil-acetat, stb. képzddik

- Gyorsul és egyenletesebb lesz az erjedés.
alkoholtartalom helyett 13-14 tf %-ra is erjeszthet6 a cefre, aminek leparlasakor 40-

50 %-os energia-megtakaritas is elérhetd!
100 kg gyiimoleshoz 20gr-ot adagoltam.

A V3 és V4 cefréknél Eaton Siha Proferm Fit antioxiddnst haszniltam. Ez az
¢lesztétapanyag egy 100%-ig organikus készitmény specidlisan eldkészitett élesztdsejtfal-
kivonatokkal. A célzott gyartdsi- és el6készitési eljaras révén alapvetd élesztétapanyagok,
mint aminosavakkal és tripeptidekkel lehetett dusitani. A termékhez B1 Vitamin lett
hozzdadva. A Siha Proferm Fit éleszt6tapanyag megndveli az antioxidativ kapacitast, javitja

az oxid4cidgatlast és ezdltal a borok hosszu élettartamat.

Az élesztétapanyag alkalmazasi mennyisége legfeljebb 40 g/hl. Nagyobb adagolés

esetén a éleszto-sejtfal alkotorészek és a Vitamin B1 hatarértékeit tallépik.

A készitmény mind az erjedés elején, mind az alkoholos erjedés minden 1épcsdjében
adagolhat6. Kiilonosen a Bl Vitamin és az aminosav hdnyad garantdlja az optimalis
¢lesztétapanyag ellatast és a magasabb alkoholok megndvelt képzddését. Alkalmazasaval az

erjedési feltételek célzottan javulnak, az erjedési folyamatot tdmogatja és a végsd erjedési



fokot optimalizalja. Osszetételében tripeptidekkel, valamint glutationnal van ddsitva. Ez

oxidacié elleni védelmet eredményez az erjedés alatt és Ov a barnatdréstol.

Kiilonosen az alulellatott cefrék esetén kellene a nitrogéntartalmi komplex
tapanyagokat (mint pl. SIHA PROFERM H+> kombinalt éleszttapanyag) kiegészitbleg
adagolni. A termékbdl 30 gr-ot adagoltam 100 kg gyliimolcshoz, ami a feltarast kovetden

keriilt bele.

A V3 és V4 cefrékhez ezen kiviil az Eaton Proferm H+2 komplex éleszt6tapanyagot
adtam hozzd. A terméket az éleszt6 hozzdaddsa el6tt alkalmaztam. Ez a kombinalt
¢lesztOtapanyag egy 1Uj optimalizalt készitmény specidlisan eldkészitett ¢élesztdsejtfal-
kivonatokbdl és tdpsobol. Az egy Saccharomyces cerevisiae éleszt6tdrzs célzott autolizise

révén létrehozott biologiailag hozzaférhetd €lesztétapanyag.

A kombindlt ¢éleszt6tadpanyag nagy értékii proteineket, dsvanyi anyagokat és a B-
csoport vitaminjait tartalmazza. A nitrogén-komponenseket tapsok egészitik ki. Kiilondsen

tdpanyagszegény cefrék esetén ajanlott az adagolésa.

Alkalmazédsaval az erjedési feltételek célzottan javulnak. Az erjedés menetét
célzottan tdmogatja és a végsé erjedési fokot optimalizalja. A nem kivant erjedési
melléktermékek, mint SO2, H2S, acetaldehid, piroszdldsav piruvat, (a-ketoglutarat, illékony
savak ¢€s ¢észterek) képzodeésének kockazata lecsokken. Az erjedésbdl adodd idegen-/hibés
ténusok keletkezési kockdzata minimalizdlédik. A termékbdl 100 kg gyiimdlcshéz 20 gr-ot

adagoltam.

Az igy eldkészitett cefreket kiilonbozo €lesztdfajtakkal oltottam be. A V1 cefréhez az
Uvaferm Danstil A élesztdcsaladot hasznaltam. Ez egy Eurdpdban izolalt Saccharomyces
cerevisiae (342-es torzs) éleszté gyiimolcs- €és borparlatok készitéséhez. Sz6ldmustok,
gylimolcsok, ndd- és répamelasz egyszerii szénhidratjainak, valamint burgonya, gabonafélék
és gyiimolcsok Osszetett szénhidratjainak enzimes hidrolizisével nyert egyszerli cukrokat

tartalmazo cefréinek erjesztésére hasznaljdk. Tulajdonségai:

- Gyiimolcscefrék, fehér és vorosborok erjesztéséhez, cukornddszirup, cukormelasz
erjesztésére
- Nagy alkohol és cukortolerancidja van

- Erjesztési hdmérséklet tartomany: 10-32 °C

Gyors ¢élesztd, a dominanciaja gyorsan kialakul

37



Rovid Lag-fazisa van, gyorsan, lendiiletesen erjeszt

Alacsony észter- és kozmaolajtermelés
- A kén-dioxid termelése minimdlis, ezért a parlat SO2 tartalma is igen alacsony

Killer aktiv

A fajélesztobdl 20 gr-ot kevertem a cefrébe 100 kg gyiimolcshoz.

A V2 cefre Uvaferm 228 fajélesztd hozzaadasaval késziilt. Ez egy szelektlt
Saccharomyces cerevisiae szaritott fajélesztd. Danstar-i kutatémunka eredménye, torzsnév:
D51 228. Steinberger néven is ismert, szelekciés helye Németorszdg. Palinkacefrék
erjesztésére kivaloan alkalmas ¢élesztd. Noveli az illatos gylimolesok parlatainak
fajtajellegét. Az ¢élesztd igen erds aromafelszabaditd hatast (B-glikkoziddz aktivitds).
Felszabaditja a gyiimolcsben cukrokhoz kotott dllapotban taldlhato, érzékszervileg inaktiv,
parlatbadt nem desztillalhaté aromaanyagokat (pl. terpénalkoholok), amik ezaltal illataktivva
és atdesztilldlhatévé valnak. Igy fokozva a palinka fajtaaromdjat, aromaintenzitasat. Ajanlott
bogyds gyiimolesok, meggy, cseresznye (kevésbé habzik), muskotaly sz6lok, vilmoskorte,
birsalma, sargabarack (nem teljesen érett) erjesztésére. Illatos, fajtajelleges gylimolcsok

parlatainak gytimdlcsre jellemz6 illat- és izfokozdsédra. Tulajdonsagai:

- Alkoholtolerancia: 15 v/v%

- Az Uvaferm 228 mér 6-7 °C foktol erjeszt

- Kozepes nitrogén-tapanyagigény. Megfeleld tadpanyag-elldtottsig mellett kivalod
erjedési eredmények.

- Kozepes LAG-fazis, moderélt erjedési sebesség

Normal koriilmények kozott nincs H2S termelés

Alacsony SO2 képzés
A termékbdl 20 gr-ot adagoltam 100 kg gylimolcshoz.

A V3 cefréhez az Eaton SIHA 7 ¢lesztdcsaladot adagoltam. A Saccharomyces Cerevisiae
¢leszté torzs D 576 fajtija, egy tiszta, nagyon aktiv természetes borélesztd szaritott

koncentratuma, ami tobb éves kisérletezés utdn a Német Rizling mustjabdl lett izoldlva.

A SIHA 7 leginkdbb gylimélcs €s rizling tipusu borok készitésére fejlesztették,
de kivaldan alkalmas illatos gyiimolcsokbol késziilt szeszes italok eldallitasara is. Ezzel az
élesztével késziilt italok karaktere jol érzékelhetden visszaadja a gylimoles fajtijara és

termOhelyére jellemzd izvilagot. Nem termel az erjedés soran jellemzden eléforduld karos



melléktermékeket, mint pl. SO,, H,S, acet-aldehid, szdldsav, alfa-ketoglutarat, illésav és

kilonféle észterek.

Az ¢élesztd 16 tomeg % alkohol koncentracidig képes miitkddni. A gyakorlati alkohol
kihozatal kb. 47%-a a benne 1év6 cukortartalomnak. Minden kg kierjedt cukor kb. 546 kJ/ 130
kcal hétermeléssel jar. Haszndlatdval elhanyagolhaté mennyiségben keletkezik gliikkdn és

uretdn. 20 gr / 100 kg gyiimolcs ardnyban adagoltam a cefréhez.

A V4 cefre erjedését SIHA Destarome fajélesztével inditottam el. Ez az élesztd
kimondottan az illatos gyiimolcscefrék erjesztéséhez és magas aromatartalmd parlatok
készitéséhez lett kifejlesztve, ami nagyban eldsegiti a gyiimdlcsre jellemz0 iz és illatanyagok
megtartdsat az erjedés sordn. Leginkdbb a Vilmos korte, cseresznye, kajszi, szilva és birs
palinkdk esetén érezhetden zamatosabb ¢€s elegansabb lesz a palinka. Ugyanez igaz az illatos
bogydsokra is. Jellemzd ra a viszonylagosan széles homérséklet tiirés. 15°C folotti cefre
esetén is megfeleld az erjedés, de alacsonyabb hdmérsékleten is megbizhatdoan miikodik.

Viszonylag lassan, de maradéktalanul végbemegy az erjedés még komplikalt cefre esetén is.

A cefre beoltasinak mddszere minden esetben ugyanaz volt, a szaritott fajélesztd
rehidratdldsdval kezdtem. 250 liter cefrére szdmolva minden rész cefréhez 2,5 liter 35-40°C
fokos vizben 50 gr fajélesztdt oldottam fel klormentes vizben. Néhanyszor oOvatosan
megkevertem, majd 15 perc utdn megmértem annak hdmérsékletét. Az élesztd és viz keveréke
36°C fokos volt. Ekkor az erjesztotartalyokban a cefre mar az altalam beallitott 12°C fokot ért
el. Ebbdl kifolydlag az élesztd-viz elegybe fél liter cefrét Ontottem és Gvatosan elkevertem.
Ezt a 1épést 5 perces idokozokkel addig ismételtem, amig az éleszté-viz elegy és a cefre
kozotti hémérséklet 10°C fok ald nem esett. Figyelniink kell arra, hogy a rehidrataci6 és az
akklimatizacio egyiittes ideje ne haladja meg a 45 percet. Ezutan tortént meg a rehidratalt és

akklimatizalt élesztdvel a cefre tulajdonképpeni beoltasa.

3.2.3 Erjesztés
Az erjesztés mindegyik cefre esetében irdnyitott, reduktiv mdédon zajlott le 12 nap
alatt. A tartalyok hémérséklete 12°C fokra lett beallitva. Az akklimatizalt fajéleszté mar a
lehtitott cefréhez volt hozzdadva. Amint a cefre homérséklete 0,1 fokkal megemelkedett, a
vezérlés azonnal hideg glikolt kiildott a hiitdkdpenyekbe és visszadllitotta a cefre
homérsékletét az elére beallitott 12°C fokra. A vezérlés a kovetkezOképpen lett beallitva: (10

abra)
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10. abra: A vezérl6 beallitasai az erjesztés ideje alatt

1. Tartaly Recept beallita
Kivant hé6mérséklet: Keverésl Idé: Sziinet Idé:
1. Nap: 12.0 C° 60 min 5
2. Nap: 12.0 C° 20 min 5
3. Nap: 12.0 C° 20 min
4. Nap: 12.0 €° 20 min
5. Nap: 12.0 C° 20 min
|6. Nap: 12.0 € | 20 min
12.0 €° 20 min
20 min
10 min
10 min

Az els6 harom napban szinte sziinet nélkiil hasznaltam a tartalyok keverdit, elkeriilve
ezaltal a cefre felhabzéasat és biztositva a zajos erjedésben homérséklet ingadozasokat.
Amennyiben a nem folyamatos keverést alkalmaztam volna, a cefre hOmérséklete nem
minden pontban lett volna azonos és nem tudtam volna elkeriilni a cefre hirtelen
felmelegedését. Az erjedés 12 nap alatt zajlott le. Ezalatt az 1d6 alatt a mintavevd csapokon

keresztiil napi szinten probdakat vettem a cefrébdl és refrakciot, illetve pH értéket mértékem.

3.2.4 Leparlas
A leparlas Tandor 12 kilowattos (11 abra), buboréksapkds, oszlopos leparl6 berendezésen

tortént.

11. abra: Tandor féle erdsitd feltétes berendezés
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A berendezés része egy 100 liter trtartalmu duplafala iist, amit elektromos
ellenallasok fiitenek, réz sisak, ami folé az oszlop épiilt. Az oszlopon harom tanyér
helyezkedik el, ami f616tt egy csékoteges deflegmator talalhatd. A deflegmatort a hiitésérdl a
hiité elémelegitett vize gondoskodik, amit egy kapillarcsoves termosztatikus Danfoss szelep
szabalyoz. Ezéltal nagyon konnyen meghatdrozhatjuk a deflegmaci6 hdéfokat. A paracsé a

gbzt a hiitébe vezeti, az itt kondenzalodott alkohol pedig egy epruvettaba érkezik.

A kierjedt V1 cefrét az iistbe szivattytiztam, majd 80%-os teljesitményen egyenletesen
fiiteni kezdtem. Folyamatos keverés mellett zajlott az elémelegités szakasza, amig a cefre
homérséklete el nem érte a 70°C. Ezen a ponton a fiitési teljesitményt 20 %-ra vettem vissza,
amig a leparlas el nem indult. Kévetkezett az elOparlati frakcio levalasztasa. Ez frakcionaltan,

kis poharakba tortént, ameddig meg nem jelent a kozépparlat. A deflegmator héfokat az egész
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f6z¢és alatt 77,8°C fokon tartottam. A kdzépparlatot savallé edénybe gyiijtottem, az utoparlat
megjelentéig. Abban a pillanatban, amikor érzékszervileg az utépérlati komponensek kezdtek
megjelenni, a leparlast megallitottam, nem féztem utdparlatot. A V1 cefrébdl ezaltal 240 ml
eloparlat, illetve 2,8 liter kozépparlatot nyertem. A  parlatok alkoholfokanak

meghatdrozasdhoz Anton Paar Snap 41 hordozhat6 digitalis alkoholmérdjét hasznaltam.
A f6zési paraméterek a masik harom cefre esetében sem valtoztak.

A kozépparlatokat savallo edényekbe tettem, higitas elétt kozel két honapot széraz,
hiivos helyen taroltam. A parlatok higitdsa két 1épésben tortént meg, elészor 60 V/V %-ra
higitottam Oket, majd egy honap elteltével lettek végleges 40 V/V % koriili értékre bedllitva.

A higitdshoz demineralizalt, ioncserélt vizet hasznaltam.

3.3 Alkalmazott modszerek

A kovetkezOkben a parlatokon elvégzett méréseket €s moddszereket szeretném

ismertetni.

3.3.1 Parlatok titralhat6 savtartalmanak meghatarozasa
A vizsgiland6 mintdb6l 20 cm’ mennyiséget 200 cm’-es titralélombikba mériink be
pipettdval, majd lassan melegitjiik a forrds megindulasaig. Ekkor 2-3 csepp fenolftalein
indikatort csepegtetiink hozza és még melegem megtitraljuk 0,02 N-os NaOH-oldattal. (Az
alkalmazand6 NaOH normalitdsa a vizsgélt minta vart savtartalmatdl fiigg.) A savtartalmat az

alabbi Osszefiiggés szerint szamitjuk:

Savtartalom (mg /100 cm’ abszolit alkohol) = V * [f*c*5/a*100
ahol,
V = fogyott 0,02N-os NaOH-oldat (cm”)
f =a 0,02 N-os NaOH-oldat faktora
¢ = az 1 cm® méréoldatnak megfeleld vizmentes citromsav illetve esetsav mennyisége (mg),
0,02 N-os NaOH-oldat esetén esetsav-milligrammban torténd kifejezésnél az érteke 1,2, mig
vizmentes citromsav milligrammban torténd kifejezésnél az értéke 1,28.
a = az oldat alkoholtartalma (V/V%)

5 és 100: szamitasi faktorok



3.3.2 Parlatok kozmaolajtartalmanak meghatarozasa
A kozmaolajok (kozmas olajok, magasabb rendli alkoholok), foként kettdnél nagyobb
szénatomszamu alkoholok, amelyek az erjedés sordn az alapanyagok fehérjetartalménak
aminosavaib6l keletkeznek. Igy pl.: az izoleucinbél izoamil-alkohol (2-metil-butanol-1), a
valinbdl izobutil-alkohol (2-metil-propanol-1), fenil-alaninbdl fenil-etil-alkohol stb. képzddik.

A kozmaolajok Osszetétele meglehetésen tag hatarok kozott valtozik az erjesztés
koriilményeitdl fliggden, altalaban a kovetkezd komponensek fordulnak eld: propanol-1, 2-
metil-propanol-1, 2-metil-butanol-1 és 3-metil-butanol-1.

A kozmaolaj-meghatdrozdsi eljardsok dltaldban szinreakcidén alapulé fotometrids
modszerek, amelyek a minta eredetétdl fiiggden eléforduld kiillonbozé magasabb rendii
alkoholok 0sszes mennyiségét mérik, de az egyes komponenseket ily médon nem lehet kiilon-
kiilon meghatarozni. Mivel a kiilonbozé alapanyagokbol készilt vagy kiilonbozo
technolégidval készitett pdlinkdk kozmaolaj-tartalmanak Osszetétele a termékre jellemzden
mas és mas, a szinreakcid kiért€keléséhez sziikséges kalibracios gorbét a leggyakrabban
eléforduld izobutil-alkohol és izoamil-alkohol elegyével veszik fel.

A para-dimetil-amino-benzaldehides kozmaolaj meghatdrozdsi moédszer menete: A
magasabb rendli alkoholok tomény kénsav jelenlétében szines terméket képezve reagalnak
para-dimetil-amino-benzaldehiddel. A képzddott szin intenzitdsit, amely ardnyos a
kozmaolajok mennyiségével, hasonld6 moddon kezelt kozmaolaj-tdrzsoldatokkal felvett
kalibracios gorbe segitségével értékeltem ki.

A vizsgilandé mintikat 20 szorosdra higitottam, ebbél 1-1 cm’-t 15 cm’-es csiszolt dugés
kémcsovekbe pipettaztam, és 3 percre jeges vizfiirdobe helyeztem. Egy masik kémcsdébe 1
cm’ 30 V/V %-os etil-alkoholt pipettdztam vakprébaként. A 3 perc eltelte utdn a
kémesovekbe 0,5 cm® para-dimetil-amino-benzaldehidet adtam, és j6l sszekevertem. Ujabb 3
perces hiités utan 5 cm’ el6re lehiitott, koncentralt kénsavat adagoltam az elegyekhez. Ennél a
miiveletnél a kémcsoveket a jeges vizflirddben tartottam, hogy a hdémérsékletiik ne
emelkedjen. Ezutan Ujabb rdzas és ismét 3 perc hiités kovetkezett. Ezt kovetden a
kémcsoveket 30 percre forrd vizfiirddbe helyeztem. 30 perc eltelte utdn a kémcsoveket jeges
vizbe allitottam, hogy a reakcid lealljon, majd 25 perces szobahdmérsékleten vald allas utan
mértem a sargasbarna szinli oldatok extinkcidjat 1 cm-es kiivettdban, 590 nm-en, a
vakprébdval szemben.

Az eredmény kifejezését gy végeztem, hogy a minta extinkci6jabol a kozmaolaj-
tartalmat a kalibracids gorbe segitségével hatdroztam meg. A kapott értéket megszoroztam az

adott higitasi faktorral. Az eredményt mg/ 100 cm’ értékben kaptam meg.
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3.3.3 Parlatok észtertartalmanak meghatarozasa

A szeszes italok észtertartalma alatt a NaOH-dal elszappanosithat6 anyagok etil-acetat
egyenértékben kifejezett mennyiségét értjik abszolit alkoholra vonatkoztatva. A
kozépparlatokb6l 50 cm® mennyiséget 300 cm’-es Erlenmeyer lombikba mértem, majd 2-3
csepp fenolftalein indikdtort csepegtettem hozzad. Az elegyet 0,1 N-os NaOH oldattal
kozombositettem (halvany rézsaszin szin eléréséig titrdltam), ekkor leolvastam az NaOH-
oldat fogyasat. Ezt kovetéen a mintdkhoz tovabbi 0,1 N-os 25 cm® NaOH-oldatot adtam és
visszacsepegtetd hiitd alatt egy oran keresztiil forraltam. Ezutan vizfiirdon kérnyezeti h6fokra
hitéttem az Erlenmeyer-lombikokat, majd a NaOH felesleget a fenolftalein indikator voros
szinének eltlinéséig 0,IN-os sésav oldattal visszatitrdltam. A HCl-oldat fogydsat
feljegyeztem, majd az észter-tartalmat az alabbi Osszefiigés alapjdn hatdroztam meg minden
mint4nal:

Esztertartalom (mg/100ml abszoliit alkohol) = 1760 * (25%* f naor - Vucr:fuc) / C
ahol,
C = a vizsgélt parlat alkoholtartalma (V/V %)
f naon = az 0,1N-os NaOH faktora
Ve = a ligfelesleg visszatitraldsahoz fogyott 0,1 N-os HCI oldat fogydsa (cm?)
fuci=a 0,1 N-os HCI oldat faktora

3.3.4 A parlatok pH-értékének meghatarozasa
A pH mérések sordn kombindlt elektréddal ellatott Mettler-Toledo késziiléket

hasznaltam. A miiszert 7,0 és 4,0 pH értékre kalibraltam.

3.3.5 A parlatok alkoholtartalmanak meghatarozasa
Minték alkoholtartalmdt Anton Paar DMA 35N rezgdcellas stirliségmérdvel mértem,

amely kozvetleniil megadja az alkoholtartalmat V/V %-os értékben.

3.3.6 Gazkromatografias vizsgalat
A parlatok illékomponenseinek mennyiségét giazkromatografidas vizsgalattal
hatdroztam meg. Ez egy olyan elvdlasztdsi médszer, amelynél a vizsgdlandé minta alkotdinak
elvalasztasa egy helyhez kotott allo fazis és az ezzel érintkezé mozgd gz fazis kozotti
anyagatmeneten alapul. A méréseimhez a Perichrom 2100 tipusu, split/splitless injektorral és

FID detektorral ellatott gazkromatografias berendezést alkalmaztam. A pdarlatban 1évo



komponensek elvdlasztisaira CP-WAX-57 CP (50 m x 0,32 mm ID x 0,2 m) kapilléris
oszlopot (Varian) hasznéltam. Az injektor hdmérséklete 220°C, a detektor hdmérséklet 240°C
volt. A mérés sordn a kovetkezd hémérséklet programot hasznaltam: 40°C 3 percig; utana
6°C/perc sebességgel 75°C-ra, majd 9°C 6perc sebességgel 210°C-ra. Az egyes komponensek

beazonositasara kiilonbo6zo kiils6 standardokat alkalmaztam.

4 Eredmények és értékelésiik

4.1 Az erjesztési folyamat nyomon kovetése

Az erjedés 12 napos lefolydsa alatt figyelemmel kovettem a refrakcid valtozésait,

illetve a cefre kémhatédsdnak eltéréseit.
A 12. dbran a refrakci6 véltozdsat szemléltetem az erjedés teljes lefolyésa alatt.

12. abra: A refrakcio valtozasa az erjedés alatt
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Refrakcid (Brix %)
(0]

1. NAP 2. NAP 3.NAP 4.NAP 5.NAP 6.NAP 7.NAP 8. NAP 9. NAP 10. NAP11. NAP12. NAP
Erjedési idd (nap)

m DanstilA  m Uvaferm 228 mSIHA 7 Destarome

A V4 (Destarome) cefre az erjedés tizedik napjatél mar nem mutatott valtozo értéket,
igy annak a tartdlynak a hdmérsékletét 8°C csokkentettem, a cefre sériilését megelézendd. A
mdsik hdrom rész cefre a tizenkettedik napon fejezte be a forrdst. Ilyenkor a cefre CO2
védelme 1ényegesen aldbb hagy, igy torekedjiink a mihamarabbi lepérldsra. A masik harom
cerfe az erjedés sordn nagyon hasonld tendencidkat mutatott, tehat a harom éleszto

anyagcsere-tevékenysége nem mutat jelentds eltérést az adott koriilmények kozott.

A cefre erjedésével annak pH értéke folyamatosan emelkedik. Nagyon fontos, hogy
alland6an 3,5 érték alatt legyen, mert akkor még a cefrénk védett, gatolja a vadélesztok,
esetleges penészek, baktériumok szaporodasat. A kovetkezé dbran a cefrék pH értékeinek

valtozasait mutatom be. (13 &bra)

13. abra: A pH érték valtozasa az erjedési ido alatt



A pH érték valtozasa az erjedés alatt

3.7
3.6
33
34
33
32
3.1

pH

28 4 M
2.8

1. NAP 2. NAP 3. NAP 4.NAP 5. NAP 6. NAP 7. NAP 8. NAP 9. NAP

Erjesztésiid6é (nap)

m DanstilA  m Uvaferm 228 mSIHA 7 Destarome

10. L, 12.
NAP  NAP  NAP

Az abrén jol lathato, a pH ndvekedése, ami annak tulajdonithatd, hogy a benne 1évo

sOk oldékonysdga csokken, az alkoholtartalom novekedése hatdsdra. A legmagasabb

kémhatast a Danstil A élesztOvel erjesztett cefre esetében tapasztaltam, amelynek értéke elérte

a 3,6-ot. Ezzel szemben a SIHA 7 éleszt6 hasznalataval a kémhatas csak a 3,4 értéket érte el.

Ebben az esetben feltételezhetjiik azt, hogy ez az éleszté fokozottabb savtermeld képességgel

rendelkezik. Mivel ez a véltozds az erjesztés utolsé napjan tortént, tovabbi savkiegészitést

nem alkalmaztam.

4.2 A parlatok vizsgalata

4.2.1 A leparlasbdl szairmazo6 eredmények

Az alabbi tablazatban Osszesitettem a f6zésekbdl szdrmazod eld- és kozépparlat

mennyiségét, valamit azoknak alkoholfokat. (1. tdblazat)

CEFRE | ELOPARLAT /ML | KOZEPPARLAT/L | ALKOHOLFOK V/V % | HEKTOLITER FOK
V1 240 2,8 84,2 2,35
V2 225 3,05 83,6 2,54
V3 210 2,65 84,7 2,24
V4 230 29 84,4 2,44

1. tablazat: A parlatok leparldsbol szarmazo6 eredményei
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Az elért eredményekbdl kivehetd, hogy a legnagyobb kihozatallal az Uvaferm 228
¢lesztd rendelkezik, a masodik a sorban a Destarome, a harmadik helyen a Danstil A all, a
SIHA 7 a legutolso helyre szorul. Annak ellenére, hogy az eldparlati frakci6 a legkevesebb
volt, a késobbi kihozatalt nem befolyasolta, mennyiségileg kevesebb lett. A legnagyobb
elOparlati frakci6 a Danstil A esetében lett levalasztva, a masik ketté esetében nagyon hasonlo
mennyiségek keriiltek levdlasztdsra. Az alkoholtartalmak tekintetében nincsenek jelentds

eltérések és megfelelnek az E.U. rendeletben szabélyozott értékeknek.

4.2.2 Titralhaté savtartalom és kémhatas
A pdérlatok savtartalmdnak és kémhatdsanak az eredményeit a 2. tdblazatban

szemléltetem.

2. tablazat: A parlatok titrdlhat6 savtartalma és pH-ja

Mért paraméterek Danstil A | Uvaferm 228 | SIHA 7 | Destarome
Titralhat6  savtartalom (mg/100 ml 28,82 2,39 5,49 2,37
abszolut alkoholban)

pH 4,45 5,68 5,31 5,63

Megallapithat6, hogy a Danstil A élesztd titralhatd savtartalma tobbszordse a masik
harom élesztdvel készitett parlatokhoz képest. Ezt a kiilonbséget jol jellemzi a parlat
kémhatédsa is, ugyanis egy nagysagrenddel kisebb értéket mutat. A masik harom parlat
kémhatédsa kisebb kiilonbségekkel mind 5,5 érték koriil taldlhat6. A Danstil A kimagaslé
savtartalma nem mindsiil hibanak, ugyanis a szakirodalmakban emlitett 5,9-60 mg/100 ml
érteken beliil helyezkedik el, a késébbiekben bemutatott érzékszervi biradlatok eredményei
sem utalnak pdrlathibdra. Irodalmak alapjan azt mondhatjuk, hogy ennek a torzsnek az ill6
sav, illetve magasabb szénatomszdmu zsirsav termelése nagyobb lehetett €s ezeknek
koszonhetden magyardzhato ez a megemelkedett érték. Az Uvaferm 228 és a Destarome kozel

megegyez0 értékekkel rendelkezik, ennek tobb, mint kétszeresét képviseli a STHA 7.



4.2.3 Esztertartalom

A 14. dbran a parlatok észtertartalmét tiintetem fel.

14. abra: A parlatok észtertartalma
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Az észterek azon vegyiiletek csoportja, amely a pdrlatok iz és illat komplexitdsaért
felelosek. Egy szerves sav és egy alkoholos, vagy fenolos hidroxil csoport kondenzaci6jabol
képzddnek, amelyek kozott megkiilonboztetiink egyenes lanct (alifas), vagy gytiris (fenolos)
csoportot tartalmazd vegyiileteket. Elsdsorban az egyenes lancu észterek hatarozzdk meg a
parlatok izvildgat. Az dbran jol lathat6, hogy a legmagasabb értékkel a SIHA 7 (312
mg/100ml) élesztd hasznalataval késziilt parlat rendelkezik, azonban mégsem lehet egyenesen
ardnyosan kovetkeztetni a pdarlat érzékszervi tulajdonsigaira, ugyanis nem az észterek
0sszmennyisége, hanem az egymashoz viszonyitott aranya a meghatarozé tényez0. A Danstil
A élesztd (287 mg/100 ml) képviseli a legkisebb mért érteket, az Uvaferm 228 és a Destarome

kozott nincs kiemelkedd kiilonbség.
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4.2.4 Kozmaolaj-tartalom
A kozmaolajok, mas néven magasabb rendii alkoholok elsdsorban az erjedéskor
képzddnek aminosavakbol (Ehrlich utvonalon), vagy piroszolésavbol (bioszintézis utjan)
kiindulva. Masik képzddési lehetdségilik az élesztOk autolizisekor a fehérjék bomlasa sordn
lehetséges. A kozépparlatban mennyiségiik 4ltaldban 100-400 mg/100 ml, magasabb

koncentricidban a pdrlat higitdsakor opdlosodast okozhatnak. A 15. dbra szemlélteti a

parlatok kozmaolaj tartalmét.
15. abra: A parlatok kozmaolaj tartalma
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Az abrabol egyértelmiien kivehetd, hogy a legmagasabb kozmaolaj tartalommal az
Uvaferm 228 éleszté rendelkezik, a legszegényebb kozmaolaj tartalommal pedig a SIHA 7
rendelkezik. Ezekhez képest a masik két ¢lesztd kozepes értékeket képvisel: Danstil A — 148
mg/100 m 1, Destarom -180 mg/100 ml. Az emlitett parlatok kozmaolaj tartalma az elvart
tartomanyon beliil helyezkedik el.



4.2.5 Gazkromatografias vizsgalat
A kozépparlatokat gdzkromatografids vizsgalattal is elemeztem, a mérés sordn egy
mindségi meghatarozast végeztem el, amely sordn a csucs alatti teriiletekkel jellemeztem az
adott Gsszetevd mennyisé€gi aranyat. A csucs alatti teriiletek abrazolasat a kovetkez6 dbrik

segitségével fogom bemutatni.

16. abra: A vizsgalat sordn azonositott aromavegyiiletek

Azonositott aromavegytletek - etanol nélkiil m metanol
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Az abrén nincs abrdzolva az etanol vegyiilete, de joOl latszik rajta, hogy az Osszes
vegyiilet aranydhoz képest jelentdés aranyban megtalalhaté egy parlatban, mint a mi
esetiinkben is a metanol, az izoamil-alkohol, az etil-acetat, a 2-metil-1-butanol. Ezeknek a
kiugr6 aranya nem azt jelenti, hogy a megengedett értékeknél tobb van beldliik. A négy minta
esetében az izoamil-alkohol tekintetében a Destarome volt a legnagyobb ardnyban. Az etil-
acetat esetében az Uvaferm 228 emelhetd ki, a 2-metil-1-butanol pedig az Uvaferm 228 és a

Destarome esetében kozel azonos.

51



17. abra: A parlatokban 1év6 alkoholok mindségi aranya

Alkoholok - etanol nélkul
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Az alkoholokat helyeztem eldtérebe a mellékelt dbran, a jelentésebb mennyiségben
eléforduld vegyiiletek az izoamil-alkohol, aminek bandnos, zold almds jelleget
tulajdonithatunk, a 2-metil-1-butanol enyhe illatd, kissé szarvasgombdra emlékeztet. Az 1-
propanol érzékszervi kiiszobérték folotti mennyiségben olddszeres, a frissen kent diszperzit
szagara emlékeztet. A késObbiekben bemutatott érzékszervi biralat igazolja, hogy ez a
mennyiség joval az érzékszervi kiiszob értéke alatt van. Az 1-butanol, illetve a 2-butanol
mindegyik pdrlatban kozel hasonl6 ardnyban van jelen. A fenil-etil-alkohol kellemes illatd,
rozsara, mézre emlékeztetd jegyeket hoz a parlatba. A Destarome ¢€lesztovel oltott cefrében
nincsen jelen, a masik hdrom cefre esetében kozel ardnyos mértékben van képviselve. Az
eddig emlitett vegyiileteken kiviil a parlatrok minimélis mértékben tartalmaznak cis- €s trans-

Hexen vegyiileteket, amelyeknek illatvildga a frissen vagott flire, szénara emlékeztet.



18. abra: A parlatok észter és terpén tartalma

Eszterek és terpén - etil-acetat, propil-acetat, izoamil-
acetat nélkiul
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A 18. abran a kisebb aranyban jelen 1évé észtereket tiintettem fel (propil-acetat,
izoamil-acetat etil-acetdt nélkiil), amelyek nagy hatdssal vannak a parlatok érzékszervi
tulajdonsdgaira. Bar a diagrammon nem lathatd, de az észterek koziil a propil-acetat, (tutti-
frutti, bandn, méz illattal rendelkezik) és az izoamil-acetdt (a kortés, zold almds jegyeket
hordozza) taldlhatdé meg a legnagyobb ardnyban a pdrlatokban. A 2-fenil-etil-acetat tobb
parlatban is meghatdroz6 mennyiségben van jelen és virdgos, mézes illatjegyeket képvisel.
Kiemelked6en magas értéket mutat, csak a Danstil A esetében az etil-butirdt, amelynek
anandszos illatjegyeket tulajdonitanak. A dietil-szukcindt, ami bandnos, tutti-fruttis, ibolyds
jegyeket hordoz a Danstil A esetében dupldja a masik harom parlatéhoz képest, amelyekben
szinte egyenld ardnyban van jelen. Az etil-benzodt vegyiilete csak a Danstil A és a Destarome
parlatokban van nagyjdbol azonos mennyiségben jelen, édeskés wintergreen illatokat
képviselve. Két parlatban van jelen az etil-formiét vegyiilete, ami jellemzden malna illata. Az
Uvaferm 228 parlatdban megkozelitdleg fele mennyiségben van jelen, mint a Danstil A
esetében. A D-limonene elsddleges aromaanyagnak tekinthetd, amely a gylimolesbdl

szarmazé terpén, mindegyik parlatban elenyészd és hasonld mennyiségben van jelen. Az

illatvilaga a citrusossagot képviseli.
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A diagramm jol abréazolja, amit az érzékszervi vizsgalat is igazol a késObbiekben, hogy
mennyivel komplexebb és sokrétiibb a Danstil A parlatanak észter és terpén Osszetétele és

mennyisége.

4.2.6 Erzékszervi biralat

A parlatok értékelésére hiteles palinkabiralokat kértem fel, akik a Quintessence €s a
Brillante nemzetkozi palinka- és parlatversenyek rendszeres résztvevdi. Osszesen 22
nemzetkdzi palinkabirdldo mindsitette a termékeket. A pdrlatok értékelése 100 pontos
rendszerben tortént, ami nagyobb részletességgel képes ravilagitani az illat és
aromakomponensek 0Osszetevéire. Sokkal jobb differencialédasi lehetdségeket teremt az
értékelok szamara ugy az illat- mint az iz komponenseinek a meghatdrozdsaban. Minden
biralo szoveges értékelést készitett mindegyik parlatrol. A szoveges ért€keléseket az 1. szdmu
mellékletben tiintettem fel. Az 3. tdblazatban a birdlatban részt vevoket szeretném bemutatni

és az éltaluk adott pontszamokat.

Az eredmények egyértelmiien mutatjak, hogy a legjobb érzékszervi tulajdonsdgokkal
a Danstil A ¢lesztdvel oltott cefre parlata rendelkezik. Az értékeldk altal legtobbet hasznalt
szavak a leirdsokban a kovetkezok: fliszeres, parflimosség, citrusos, friss, komplex, intenziv,
muskotalyos. Ez arra enged kovetkeztetni, hogy ennek az élesztének a hasznalataval inkabb a
friss, lide gylimolcsos, fliszeres jegyek keriilnek 4t a parlatba, ezeket a tulajdonsagokat erdsiti

fel.

Ennek a vizsgdlati médszernek a mdésodik helyezettje a Siha Destarom ¢lesztd
hasznalataval eldallitott parlat. A vélemények alapjan ez az élesztd kicsit tompabb, mélyebb
gylimdlcskaraktereket helyez elétérbe, mint példdul az érett gyiimoles lekvaros, aszalvanyos

jegyeit. Erésebben héjkarakteres, mélyebb tonusu, testes szajérzetii parlatot eredményez.

A SIHA 7 élesztdvel eldallitott parlat fobb jellemzdi a vékonyabb test, a kovecsesség,
kozepes intenzitds, konnyed, elegans, enyhén csipds, fanyar lecsengés. Domindlnak a parlat

édeskés, mézes izjegyei.

A sor utolsé helyét néhany ponttal lemaradva az Uvaferm 228 élesztével készitett
parlat foglalja el. Tulajdonsagaiban az értékelok inkédbb a mélyebb, kevésbé intenziv aromakat
emlitik. Ennek ellenére parlata letisztult, kissé magzamatos, erdsebben viaszos, vajas-krémes

izvilagot hatdroz meg.



3. tablazat: Az érzékszervi birdlok névsora és adott pontszamaik

Biralok Danstil A | Uvaferm 228 | SIHA 7 | Destarome
1 Ari Andras 92 72 81 71
2 Borbath Gabriella 85 76 78 79
3 Csobolya Attila 84 77 81 79
4 Diil Udé 87 80 75 81
5 Erds Sandor 79 80 83 81
6 Fabulya Attila 90 80 77 79
7 Fehér Csaba 95 89 88 87
8 Horvath Gyorgy 92 78 73 73
9 Janos Andras-Elod 87 82 75 72
10 Leidl Viktor 79 83 85 73
11 Mladoniczki Istvan 91 76 83 87
12 Mokran Janos 94 88 86 85
13 Nagy Botond 90 79 77 89
14 Nyilasi Béla 83 74 71 77
15 Pataki Attila 75 82 83 78
16 Pucsok Sandor 86 85 76 83
17 Szabé Krisztian 82 89 94 92
18 Takacs Laszlé 90 76 73 80
19 Téglas Mihaly 93 94 90 92
20 Vass Csongor 89 78 77 84
21 Vékony Tibor 85 73 80 82
22 Voros Tibor 93 67 77 87
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5 Osszefoglalas

Szakdolgozatom témdjanak egy nagyon kozkedvelt, illetve pérlatkészitésre is tokéletesen
alkalmas gyiimolesot vdlasztottam, a Vilmoskortét. Kivdlé beltartalmi  értékeinek
kdszonhetden tokéletes alapanyagnak bizonyult. A gyiimolesot feldolgoztam, majd négy
részre osztottam, aztdn reduktiv modon erjesztettem négy kiilonbozo fajélesztd €s a hozza
tartozé tdpsok haszndlatdval. A leparlds is ugyanolyan paraméterek kozott zajlott le, majd a
négy pérlatot igyekeztem tobb szempontbdl megvizsgdlni, az élesztdk altal gyakorolt eltérd

tulajdonsagokat megfejteni.

Az eredmények értékelésénél tobb szempontot vettem figyelembe. Az erjedés folyamatat
nézve a leghatékonyabb erjedést a Siha Destarome élesztd idézte eld, az ezzel oltott cefre két

nappal hamarabb erjedt a tobbihez viszonyitva.

A kihozatal is egy nagyon fontos szempont, ebben a tekintetben az Uvaferm 228
vizsgdzott a legjobban, sorrendben maga mogé szoritva a Siha Destarome, a Danstil A €és a

Siha 7 fajélesztdket.

A parlatok titralhaté savtartdnak és kémhatdsdnak vizsgélatakor oridsi kiillonbségeket
tapasztaltam. A Danstil A élesztével késziilt parlat titralhatd savtartalma sokszorosa a

tobbihez képest, mig kémhatédsa egy nagysagrenddel kisebb értéket mutat.

Az észtertartalom vizsgalata utdn is sok kérdés fogalmazodott meg bennem. Legnagyobb
¢sztertartalommal a Siha 7 rendelkezett, 6t kovette a Destarome, majd az Uvaferm 228. A sort
ebben a tekintetben a Danstil A zarta. Méltdn gondolndnk, hogy a legmagasabb értékkel
rendelkezd lesz a legfinomabb, ez mégsem lehet megfeleld tdmpont a mindség
meghatdrozasdban, mivel a parlatok érzékszervi tulajdonsagait nem az észterek mennyisége,

hanem az egymdshoz viszonyitott ardnya hatdrozza meg.

Kozmaolaj tartalmukat tekintve nincsenek szignifikans kiilonbségek, legkisebb értéket a
Siha 7 eredményezte, a legmagasabb értéket az Uvaferm 228 esetében mértem, azonban mind

a négy pdrlat joval az dtlagos 400 mg/100 ml alatti értéket mutatott.

A gazkromatografids vizsgalat egyértelmiien a Danstil A ¢élesztd eldnyeit tarta elém. A
nagy szamban, de kis aranyban jelen 1évd észterek ¢és terpének egyértelmiien

megmagyarazzak ennek a parlatnak a sokrétii és rendkiviil komplex illat és izvilagat.

Szamomra taldn a legfontosabb szempont a parlatok érzékszervi birdlata volt. 22

szakember értékelte az eldallitott parlatok mindségét, ennek kiértékelése egyértelmii



eredményt hozott. A legjobb érzékszervi tulajdonsdgokat a Danstil A hasznélataval értem el,
a parlat friss, ide, erdsen gylimdlcsds €s intenziven parflimos fajtajegyeket mutat. A Siha
Destarome ennél kissé visszafogottabb, mélyebb tonusu, lekvéros, aszalvdnyos jegyei vannak.
A Siha 7 ¢€lesztovel eldallitott parlat fobb jellemz6i a vékonyabb test, a kovecsesség, kozepes
intenzitds, konnyed, elegans, enyhén csipds, fanyar lecsengés. Az Uvaferm 228 inkdbb vajas,

krémes, erdsen viaszos, kissé magzamatos izjegyeket helyez eldtérbe.

Osszességében elmondhatom, hogy ellenérzott koriilmények kozott, helyesen feldogozott
és erjesztett cefre esetében indokoltnak taldlom a Danstil A élesztd hasznalatat. Parlata
rendkiviil friss és lide, erdsen fajtakarakteres, nagyon fogyasztobarat. Illatdban és izében is
olyan fajtajegyeket képes eldhozni, amelyek a madsik harom ¢leszté haszndlataval
érzékszervileg nem, felfedezhetéek. Bar ahhoz, hogy ez egyértelmiien igazolddjon a jovOben
tobbszor meg kellene ismételni ezt a kisérletet, mégis jo tampont lehet kezdd, vagy akar
halado6 parlatkészitok esetében is. A kutatdsom ebben a fazisban nem all meg, a jovében is

torekedni fogok ennek folytatdsara a hitelesebb eredmény elérése érdekében.
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7 Tablazatok és abrak jegyzéke

abra: A Vilmoskorte aromakereke (Forras: Szoll6si, 2020)

abra: Az utoérlelt Vilmoskorte, valogatas, szarazas és mosas utan, feldolgozas elott.
abra: Apritott Vilmoskorte

abra: Refraktométer

abra: Zambelli T-180 gumilapatos cefreszivattyi

abra: Htoaggregat

abra: Erjesztotartalyok

abra: Digitalis vezérldegység

abra: Voltcraft pH-100 ATC pH mér6 késziilék
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. abra: A refrakcié valtozasa az erjedés alatt
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. abra: A pH érték valtozasa az erjedési id6 alatt
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. abra: A parlatok észtertartalma
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. abra: A parlatok kozmaolaj tartalma
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. abra: A vizsgalat sordn azonositott aromavegyiiletek
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. abra: A parlatokban 1év6 alkoholok mindségi aranya
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. abra: A parlatok észter és terpén tartalma

1. tablazat: A parlatok leparlasbdl szarmazé eredményei
2. tablazat: A parlatok titralhaté savtartalma €s pH-ja

3. tablazat: Az érzékszervi biralok névsora €s adott pontszamaik



8 Melléklet

1. szadmud melléklet: A birdlati eredmények és szdveges értékelések

Név: Ari Andras
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. itds | gylimolcskarak szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 9 10 9 8 14 10 1 92
Szdveges értékelés: Szép fajtajelleges, kellemesen citrusos illattal nyit, finoman fiiszeres, telt, szépen teriil6, hosszi lecsengésii.
Kell harménikus. A négy tétel koziil egyértelmiien a legjobb!
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimdlcskarak szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 8 6 6 10 T 6 12 7 72
dveges ér Feli heté de visszafogott illat, Kissé faradt, kevés viragossag. Izében is picit vékonyabb, mélyebb izek
dominalnak, faradtabbnak tiinik. Mind izben, mind illataiban vi fogottabb
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 7 8 10 8 6 13 8 81
ges értékelés: [llataban visszafogott citrusos jegyek jellemzik.Viszonylag rovid lecsengésii.
izében picit vékonyabb fiiszeresség j i. Kozepes ny 1és1 géssel koszon el. Erds eziist!
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ct Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimolcskarakter | tart6ssdg | t. gylimal szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 8 6 6 10 7 6 11 7 71
Szdveges értékelés: A négy mustra koziil a leggyengébb karakterisztikdji, mind illatban, mind izben. Nagyon visszafogottak az
aroma komponensek.

Név: Borbath Gabriella

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimélcskarakter | tartéssag | t. intenzitds | gyimélcskarakter | szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 8 8 10 9 7 13 9 2 85
: bveges értékelés: Illataban kell és frissen vissza koszonnek a gyiiméles 1édis karakterei.
zében kovecses, telt aromak jellemzik. Lecsengése hosszi.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssig | t. i itds | gyimaol szdjérzet | max.10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 8 6 8 10 8 6 12 8 76
dveges értékelés: Tllataban a gyiimolcs feli heté, de nem kiemelkedéen intenziv. Fiiszeres illatvilaga, kostolasban porkolt
magok jegyeit adja.
ssz. | fajta Illat_golés fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte | ¢, i itds | gylimélcskarak tartéssag | t. intenzitds | gylimélcskarakter | szajérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 6 8 10 8 6 12 8 78
Szoveges értékelés: Illatdban a gyiimdlcs feli hetd tisztin, de nem kiemelkedd aromikkal gazdagitja az italt.
Izlelésben tiszta, talian jobban letisztult, mint illataban. fzében konnyed, rovid.
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harménia | Ct Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiimélcskarakter | tartéssag | t. intenzitds | gyiimolcskarakter | szdjérzet | max. 10 max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 6 8 10 8 6 12 8 79

Széveges értékelés: Illatviliga a mély tonusokra épiti fel az italt. Mézes, viaszos, fiiszeres, de nem dsszetett aromakat visel.
Szajérzete édes, kicsit tompa. Lecsengése hosszi, vanilids.
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Név: Csobolya Attila

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 9 10 8 6 13 8 84
ges értékelés: Lllataban tiszta, fiiszeres, intenziv fajtajelleg. izében kellemes, fajtajelleges, kizepes lecsengésii, friss, virdgos.
Intenziv virigos fiiszeressége kesernyésen érezhetd.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 5 8 10 8 6 12 8 77
dveges ér Illatiban tiszta, fiiszeres, Kicsit oxidalt. A frissesség kevesebb, mint az el6zében. 1zében is hozza a fajtajelleget,
viszont vi fogottabb. Illatéban és izében is robusztusabb, mint az el6zd.
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 6 8 10 9 6 13 8 81
Szoveges értékelés: Intenziv gyiimolcsjelleg, fiiszeres, virigos, jellemzo, széles spektrumii illatban, izében telt, tartds, kellemes
utéiz, kevéshé intenziv, mint az iz, viszont szélesebb spektrumban jon el6.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 6 8 10 8 6 13 8 79
ges értékelés: Visszafogott citr g, fajtajelleges, rovid lecsengésii
Név: Dil Udé
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimélcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 7 8 10 9 8 13 10 87
oveges értékelés: A vilmoskorte édes-parfiimos jegyei domindlnak mind illatban, mind izben, viragos, muskotalyos.
A tobbihez viszonyitva csi bb, vékony test, mélyebb k hidnya, légies.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. as | gylimélcskaral szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 12 6 7 10 9 5 13 8 80
Széveges értékelés: Alap korte jegyek dominalnak, kovecsesnek érezni.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte | ¢, intenzitds | gylimolcskarakter | tartéssdg | t. gylimél szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 5 6 10 7 6 12 7 75
ges értékelés: Altalanos korte jegyek kidomborodé muskotalyossiggal, csipés szdjérzettel.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tartssag | t. gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 6 7 10 9 7 11 9 81
Széveges értékelés: Héj fiiszerek és mélyebb jegyek, tiizes alkoholossag, viaszossag.




Név: Erés Sandor

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. i as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 8 6 8 10 8 7 13 9 79
ges értékelés: Illatdban édes, viaszos, nem tal intenziv. [zében édes, fiiszeres, enyhén héj kesernyés. Kozepes lecsengéssel.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. i itds | gylimdlcskarak szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 9 6 8 10 8 7 13 9 80
dveges ér Tllataban gyiimolesos, de nem til harsany. Izében édes, fiiszeres, csipds, viaszos. Utéizében kesernyés.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 7 8 10 8 7 13 9 83
Szoveges értékelés: Friss, iide, fiatalos, gylimolesos illat. Izében édes, viaszos. Elegdns, komplex, hosszii lecsengéssel
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimolcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
389 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 10 7 8 10 8 7 12 9 81
Szdveges értékelés: Friss gyiimolcs illattal indit. 1zében édes, gyiimolcsds, csipds.
Elegans, harménikus.
Név: Fabulya Attila
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimdlcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimdl k szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 9 10 10 8 14 9 90
ges értékelés: | iv, szép fajtajelleges gyiimolcsosség, kovecses, viragos, iide, fiatalos, lendiiletes illatjegyek.
izben telt, nagyon szépen jonnek a korte izkarakterei, hosszu lecsengésii, kivalé termék, szép szarazproéba, intenziv,
kiegyensiilyozott, jo gyiimolcsosség, szép termék.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gylimolcskarakter | tartéssag | t. gyiimdlcskarak szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 6 8 10 9 7 12 8 80
Sz&veges értékelés: Kozepes intenzitasi, hattérben felismerheté gyiimilcsosség, enyhe viragossag, enyhe bana észterek.
Izben édeskés, kizepesen fiiszeres, kizepes lec ésii. Kozepes illat, bananos karakter, atlagosnal jobb!
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskirte [, intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssig | t. i itds | gylimolc szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max13 | max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 6 7 10 8 6 12 8 77
veges értékelés: Visszafogott, kizep intenziv fiiszeresség, kivecses lecsengésii, atlagos termék.
Visszafogott, atlagos, nem kivalg.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. as | gylimdlcskaral szajérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 5 7 10 9 8 13 7 79
Szdveges értékelés: Alig felismerhetd, visszafogott, Kissé iires illat. Izében telt, nagy nyomast ad a garatra, kozepes lecsengéssel.
Diszharménikus, izében tobbet ad. Kevés illat, nagyobb izélmény.
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Név: Fehér Csaba

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 9 10 9 8 14 9 95
ges értékelés: Konnyed vilmos, citrus karakter. Lagy savas, citrusos iz.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. gylimal szdjérzet | max.10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 12 7 8 10 8 8 14 8 89
Széveges értékelés: Markans korte jegyek, illatban gazdag, telt, de nem elég Vilmos karakteri. Izben mély, édes-citrusos jegyek.
Hosszantarté Vilmos zamat.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [ ¢, intenzitds | gyliimdlcskarakter | tartéssag | t. itas | gylimol szajérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max.10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 11 6 8 10 8 7 14 8 88
Szdveges értékelés: Légies, konnyed citrusok, kellemes dm nem elég Vilmos karakter. Utéizében szépen megmaradnak a Vilmos
kortés jegyei.
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | szajérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 5 8 10 8 7 13 8 87
Széveges értékelés: Tiszta korte jelleg, kozepesen citrusos, szép Vilmos zamat, de nem kiemelkedd.
Név: Horvath Gyorgy
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmoénia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimdlcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimdlcskarak szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 9 10 10 8 15 10 92
Szoveges értékelés: Mély gyiimolesos hattér, fiiszeres-citromos, fiatalos, friss. Izében szétiradoé, testes, kizepesen hosszantart6,
komplex, szépen fiiszeres.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimol k szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
228 max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 7 6 10 8 7 13 7 78
dveges értékelés: Kissé vi fogott, enyhén fattes. Tzében rividebb, nem tul széles, féttes-lekvaros.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskaorte [ ¢, intenzitds | gylimolcskarakter | tartéssdg | t. gylimél K szdjérzet | max. 10 max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 5 6 10 7 6 12 7 73
Széveges értékelés: llatban Kkissé vékony, hianyzik a lendiilet, a frissesség. Mély izkarakter, lekvaros, hosszantarté citromos-
lekviros lecsengés.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tart6ssag | t. as | gyimolcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 5 6 10 7 6 12 7. 73
Szbveges értékelés: Kissé tompa illat, hianyoznak a citrusok. Izben Kissé egysikii, kevés benne a lendiilet, nem komplex.




Név: Jdnos El6d

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. i as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 11 7 9 10 9 7 15 9 87
dveges értékelés: [llataban kionnyed, lagy, simulékony, érett kortés jegyekkel indit, izében viaszossag, citrusos, kortére
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. i itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 7 8 10 8 7 13 9 82

Szdveges értékelés: Friss illatos korte jegyei kissé fanyar, illataban is megjelenik egy nem banté magzamat. Izében szerintem

kortés jegyei szépen besimulnak a parlatba, viszont elég hamar elko
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 6 8 10 74 6 10 7 75
bveges értékelés: Illatiban visszafogott, viaszos, viragos, fiiszeres. Izében Kissé édes-fanyar aroma karaktere van.
Atlagos tétel.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 9 6 7 10 6 6 10 8 72
dveges értékelés: Feli heté Vilmos korte karaktere elég tompa, hidnyzik beldle a frissesség, mély tonusi viaszossag,

kovecsességgel, kissé zoldes, tompa szijérzettel.

Név: Leidl Viktor

ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimdlcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimdl k szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 9 6 7 10 9 8 13 7 79
Szoveges értékelés: Illatban nagyon visszafogott, egysikii, nem elég izintenziv. ize erételjes, gyiimélesds, kellemes és hosszan tarté.
izben tibbet ad, mint illathan, de igy sem kirobbané.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gylimolcskarakter | tartéssag | t. gyiimdlcskarak szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 7 8 10 9 8 13 8 83
Szdveges értékelés: Tllatos, jol felismerhetd, de nem kiemelkedd kirte jegyek. Illata tartés, de lehetne i ivebb. Ize kézep
testes, gyiimolesis. Edeskés szdjérzettel. Nem tiil tartés, nem intenziv.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [ ¢ intenzitds | gyimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlc szdjérzet | max. 10 max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max13 | max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 7 8 10 10 8 14 8 85
dveges értékelés: Visszafogott illat és iz. Kozepes kortejegyek. Hidnyolom a frissességet, a kirobbané korte karaktereket. Sem
illatban, sem izben nem elég hosszi.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. i itds | gylimolcskarak szajérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome | tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 8 6 6 10 8 7 12 6 73
Szdveges értékelés: Tllatban nehéz, lusta, édes jegyek. Gyiimolcs felismerhetd, de nem elég intenziv. Izében is visszafogott, gyors
nyeletii palinka. A kozép liséget, faradtsagot érzem rajta minden téren.
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Név: Mladoniczki Istvan

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 10 10 9 7 15 10 91
Széveges értékelés: Gyiimolesos, kellemes muskotilyos jelleg, almas fehér hist gyiiméles karakter jellemzi. Korte boros,
sz616virdgos illatkarakter, intenziv illat. Héjas, fiiszeres, kell 1 gésii, kerek szdjérzet, édes becsengé
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 5 8 10 T 6 12 8 76
dveges ér Illataban visszafogott, kevés fajtakarakter, nincs virag, muskotaly sem, atlagos illat és iz élmény, izben Kissé
vizes és iiresedik.
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 7 8 10 8 7 14 9 83
ges értékelés: [llataban kozepes i itdsi kotily és fehér virdg jelenik meg. Szebb szijérzet, édeskés lecsengés, inkdbb
héjdominancias, letisztult jegyek jellemzik, id6vel szépen nyilik és tartés karaktert mutat.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 7 9 10 9 7 15 9 87
Széveges értékelés: Ude, virdgos, letisztult, bar kevesebb muskotily van benne, de kellemes letisztultsig jellemzi tiszta virdgos
jegyekkel. fzben tartés, kitolti a garatot, kellemes, kesernyés, inkibb héj fiiszer dominans.
Név:Mokran Janos
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimal K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 8 10 10 9 8 15 9 1+1-1 94
oveges értékelés: Illataban tobb gyiimaol g, fajtajelleges illatkarakter. Friss iideség. Gyiimoles illat.
ssz. | fajta lllatolés izlelés Harménia | Ct Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiimolcskarakter | tart6ssdg | t. i itds | gylimolc szdjérzet | max.10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 11 8 10 10 9 7 15 8 88
ges értékelés: Jellegében a vajassag, kr ég nagyobb hangsilyt kap. 1zében kell6 mélység, teltség.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskirte [, intenzitds | gyiimdlcskarakter | tartdssdg | t. itds | gyiimol K szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max13 | max. 08 pont max.10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 8 9 9 9 8 14 9 86
dveges értékelés: Visszafogott illat, izében is egyszeriibb, enyhe édesség. Egyszeriibb zamatok.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiméolcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimol K szdjérzet | max. 10 max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max.10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 10 8 9 9 9 8 14 8 85
Szdveges értékelés: Mélyebb gylimolcsosség, teltség, de rovid illatban. Tzében kevésbé telt.




Név: Nagy Botond

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. i as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 8 10 9 8 15 10 90

Szdveges értékelés: Intenziv, fajtara jellemz6 viaszosan kovecses illatokkal nyit, szdjérzete telt, elegdnsan fiiszeres, héjviaszossiga

ki 16, 1 hosszi, harmonikus termék.

ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. i itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 8 7 7 10 8 7 13 9 79

Szdveges értékelés: Felismerhetd gyiimoles jegyek, szépen harmonizal a kovecsesség az illattal, pici zold almas illatjegyek,
szajérzetében enyhe zavaré fémesség jelenlétét érzem, de 6sszhang és frissesség van a héjviasz és a fémesség kozott,

har il hosszi lecsengésii termék.
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [ ¢, intenzitds | gyimolcskarakter | tartéssag | t. gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
392 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 7 6 7 10 8 7 13 9 77

Széveges értékelés: Felismerheté a gyiimolesre jellemzé viaszos illatok, de fedett frissesség és citromossag, szajérzete telt, kovecses
és viaszos, citrusos, viddm lecsengése hosszii nagy nyomist hagy a garaton.

ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gylimolcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimol k szajérzet | max. 10 max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 8 9 10 8 8 15 9 89
Széveges értékelés: [llataban kimagasloan tiszta és értelmezhetd illatok, fiatal citromos, viragos, izében telt, testes, férfiasan
elegins, kiemelkedé vi Ag-kov ég, I gése hosszi, harmonikus termék.
Név: Nyilasi Béla
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimal K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 10 7 8 10 9 8 13 8 83
Szbveges értékelés: Illatban tisztabb, karakteresebb, gyiimolcsosebb, de nem harsany. fzében erd ljesebb Vilmos, édeskés, tipikus, de Kissé
széles, csip, kozepesen hosszii.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ct Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimdlcskarakter | tartéssag | t. i itds | gytimol szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 9 6 7 10 7 7 11 7 74

Széveges értékelés: Szelid, tompa, kevés fajtakarakter. [zében fanyarkis, zildes, sziraz, picit csip, kizepesen hosszii.

ssz. | fajta lllatolas izlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [ ¢, intenzitas | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. gyiimol szajérzet | max. 10 max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
392 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 8 6 7 10 7 6 10 7 71
dveges értékelés: Kicsit tartézkodo, érettebb illatok. Izében kesernyés, héjas magkarakter, édesk Itas jegyek, enyhén széles, csip,
ihato.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. gyiimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 9 6 8 10 8 7 12 7 77

Szdveges értékelés: Fiilledt, tompa, nehezen nyilé illat. 1zében héjviaszos, érettlen zoldes jegyek, enyhén csipds, tipikus jegyei kevésbé
gerincesek, fottes.
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Név: Pataki Attila

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 7 6 7 10 8 6 10 7 75
ges értékelés: Illatiban zdrt, fedett, kissé tompa, de tipikus felismerhetd, karakteres. Szajban édeskés, kell h tarté
szép gyiimolesosséggel.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 11 7 8 10 8 6 12 8 82
Széveges értékelés: Fiiszeres, mély tonusi, szép, élénk illatrendszerii tétel. Izében friss, iide, ropogés izvilaga.
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 7 9 10 8 6 12 9 83
Szoveges értékelés: Elegans, virdgos, friss, iide, de nem elég harsany illati tétel. Szdjérzete kicsit csipds, gyiimélesos, hosszan tarté
savas érzettel. Eziist
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimolcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
389 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 10 6 8 10 9 7 12 6 78
dveges ér Illataban fedett, zarkozott, nehezen nyilé tétel. Szajban friss, fiatalos izvilaggal talilkozunk, telt, hosszi
lecsengéssel. Bronz
Név: Pucsok Siandor
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimal K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 7 9 10 8 7 14 9 86
Szdveges értékelés: Illatiban konnyed, viragos, citromossig, érett gyiimdlcsis, kellemesen fiiszeres. zében édeskés izvilaga, elegdns
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartéssag | t. as | gyiimaol k szdjérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 11 7 9 10 8 7 14 9 85
Szdveges értékelés: Konnyed, friss, gyiimolesos, finoman fiiszerezett. Izében rétegzett, dsszetetten fiiszeres, friss gyiimélesos karakter
b kozik ki. L ¢sében fliszerei h megmaradnak a garatban.
ssz. | fajta Illatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskorte [ ¢, intenzitds | gyimolcskarakter | tartéssdg | t. itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max13 | max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
392 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 6 7 10 7 6 12 7 76
Szbveges értékelés: Illatiban friss korte karakter. Hidnyzik a Vilmos édes mézes jellege. Izében fanyar kortehéjas, magos, kesernyésjegyek
jelentek meg. Szelid karakter, kevés Vilmos jeggyel, fanyar kesernyés lecsengéssel.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harmoénia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyliimolcskarakter | tartéssag | t. gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 6 8 10 8 7 14 9 83
Szoveges értékelés: A Vilmos 6 tt viaszos fiiszeressége, héj karaktere bontakozik ki. Izében is fiiszeresség d al. Enyhén kotaly

és lagy fanyarsag jellemzi lecsengését.




Név: Szabé Krisztian

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 11 6 8 10 8 7 13 9 82
Szbveges értékelés: Ez a tétel a leg kortésebb, leg ikusabb karaktert bi ité élesztokultira jegy. Illatiban a nehézkesebb, érett
gyiimolesos, mély tonusok domindlnak, faradtabb széles spektrumi zarassal. Héjviaszossig és gyiimolesos muskotalyossig jelenik meg.
Izvildga a kivvecses korte fehér cukros hisit adja vissza szintén. Erés gyiimélesasségel, harmonikus tétel.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiméolcskarakter | tartéssag | t. gyimal K szdjérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 5 6 10 7 6 12 7 89
Széveges értékelés: Sokkal neutrilisabb illatviligd tétel. Stilusjegyeiben inkabb a citrusos, hidegebb vonal jellemzi. fzvildga is ennek
megfeleloen a vizesebb higabb jegyeket hozza. Rovid lecsengéssel mutatja a gyiimoles markins jegyeit.
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte | ¢, intenzitas | gyimolcskarakter | tartéssag | t. gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 13 8 10 10 10 8 15 10 94
Szdveges értékelés: lllatiban gyonyorii fiiszerességgel egésziti ki a muskotilyos, virigmézes jegyeket. Sokrétii és elegans fanyarsigi ziris
jellemzi. Tzvildga az illatara rimeld, herbas, hiisité jegyek mellett csibitoan araszt el cukorkas, torokmézes karaktereivel.
Szépen komponilt, elegéns “felsépolcos* tétel.
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmoénia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiimdlcskarakter | tart6ssag | t. gylimdlcskarak szajérzet | max.10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 13 8 10 10 10 6 15 10 92
Szoveges értékelés: Ennél a tételnél a mélyen tartalmas, lekvarosan ténusos jegyek domindlnak illatban. fzviléga hosszantarté és szétteriilo
lekvarossiggal harmonizal. Kevéshé az alapgyiimoles karakterei, mint inkdbb mézesebb, borosabb izhatast valt ki.
Név: Takics Laszlé
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimal K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 11 8 9 10 10 8 14 10 90
Szbveges értékelés: Elénk, iide, friss parfiimosség, kellemes citrus, fiatalos lendiilet, kellemes Vilmos korte jegyek, aromak, letisztult,
elegancia jellemzi, hosszan veliink maradé utéizekkel, héjfanyarsiggal, erds gyiimolesosséggel. Mézes, héjzamatos, édes, krémes aromai
sokdig veliink vannak. Van elegancidja, stilusa, harménigja.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiimolcskarakter | tartdssag | t. as | gylimol kter | szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 8 6 6 10 8 6 13 8 76
Szoveges értékelés: Visszafs bb, mélyebb, pébb illataromak, k bb Vilmos jegyekkel. Edes-krémes jegyek uraljik az izét, ahol
mar a Vilmos aromik is elétornek.
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [ ¢, intenzitas | gyiimélcskarakter | tartossag | t. gyiimélcskarak szajérzet | max. 10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 8 6 6 10 7 6 12 8 73
Szbveges értékelés: Vékonyabb test, visszafogottabb illatok, inkdbb mélyebb gyiimolesosség, mint friss, iide illatok, rovidebb, kizepes
lecsengés, édes, héjviaszos karakter, enyhén csipds utéiz, atlagos termék.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champi Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyimolcskarakter | tartéssdg | t. gylimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 10 6 7 10 8 7 13 9 80
dveges értékelés: I bban nyilik ki, de szépen hozza a fajtakarakter. Visszafogott el ia jell i. Nem kirobbané, izben
erésebb. Utéize kifejezetten kellemes, édeskésen viaszos, héjfanyar, keserédes, erésebb a magkarakter lecsengés.
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Név: Téglas Mihaly

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyiimolcskarakter | tartéssdg | t. as | gyuimdlcskaral szajérzet | max. 10 max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max.10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 10 10 10 8 15 10 93
ges értékelés: Izben kell ropogos, hozza a gyiiméles karakterét.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | C Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gyliimolcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimdl K szajérzet | max. 10 max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 13 8 10 10 10 8 15 10 94
dveges ér Kell szajérzet, hosszan lecsengd szajérzet, ropogos jelleg, friss, viragos, selymes, kerek.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte [t intenzitds | gylimolcskarakter | tart6ssag | t. i itds | gylimdlcskarak szdjérzet | max.10 | max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 8 10 10 8 8 14 10 90
ges értékelés: Enyhén visszafogott illattal, gyiimolcesos, virdgos, édeskés izzel hozza a gyiimoles jellegét.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ck Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimolcskarakter | tartéssag | t. i itds | gylimol szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
389 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 12 9 10 10 8 8 15 10 92
Széveges értékelés: [llatban friss, gyiimolesos, kellemes, izben kerek, édeskés, kellemesen fogyaszthato termék.
Név: Vass Csongor
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimdlcskaral szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,5 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 11 7 9 10 10 8 15 9 89
Szdveges értékelés: Illata dec bb, visszafogott fiiszeresség, kortehéj, izében viszont mar kiugrd, nagyon szépen mézes, édeskés,
koveti a héj zamat.
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimol k szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 10 6 8 10 8 6 12 8 78
Szdveges értékelés: Tllata decens fiiszer, letisztult almatermésii karakterek, izében is visszafogott héjzamat, rovid.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskorte | ¢, intenzitas | gyiimélcskarakter | tartéssdg | t. i itas | gyiimél széjérzet | max. 10 | max. 3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 10 6 8 10 8 6 11 8 77
Széveges értékelés: Neutrilis Vilmos jegyek, az almatermésiiek csaladja érzodik. Izében megjelenik a Vilmos mézes, édeskés
karakter, de visszafogott.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimélcskarakter | tartéssag | t. gyiimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 12 7 9 10 8 6 13 9 84

Széveges értékelés: Fiiszeres, harsany fi

rovidebb lecsengés.

viragos, dec

bb illat. zében kellemes, viaszos héjzamat, kis mézes alafestés,




Név: Vékony Tibor

ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. gyiimal k szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
395 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 7 8 10 9 7 13 8 85
Szdveges értékelés: Héjfliszeres, friss, iide, Vilmosos, citromos, élénk, szajban kiegyensiilyozott, telt, testes, jol fogyaszthaté,
konnyen értelmezhetd,
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitas | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimél K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasag | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 9 5 7 10 7’ 6 11 8 73
Szdveges értékelés: Nem tipikus, észteres, zoldalmas karakterei uraljak, kortéssége nagyon halvany, vizes, iires, rovid.
ssz. | fajta lllatolds izlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskarte | ¢, intenzitds | gyimolcskarakter | tartéssag | t. as | gyimaol szdjérzet | max. 10 max. 3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max.15 | pont pont
392 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 7 7 10 8 7 12 8 80
ges értékelés: Feli heté a fajta, nem a héj viasz dominal, hanem inkibb a gyiiméles hisa jelenik meg, szajban lagy,
rovid, cukorkas.
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gyiimdlcskarakter | tartéssag | t. itds | gylimol K szajérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
389 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 11 8 7 10 8 8 12 8 82
dveges ér K észteres iide illatvilag. Szajban nincs meg a kell6 héjfiiszer, inkabb édes, mézes, viragos, lecsengése
kozepes.
Név: Voros Tibor
ssz. | fajta Illatolas izlelés Harmonia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. as | gylimélc szajérzet | max. 10 | max.3x2
Danstil A tisztasag | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,5 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pont pont
10 12 8 10 10 10 8 15 10 93
Szbveges értékelés: Tiszta, kell fiiszeres, héjviaszos, thlérett gyiimolcs benyomasat kelti. [zében testes, telt, markansan
fiiszeres, ki lked6 kotalyos, hosszii | gésii, markdns.
ssz. | fajta Illatolds izlelés Harménia | Ch Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartdssag | t. itds | gylimol k szajérzet | max. 10 | max.3x2
Uvaferm tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
228 max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
38,7 % pon pont
10 9 5 6 10 6 5 10 6 67
Szdveges értékelés: Tiszta, Kissé visszafogott, ligy vonali parlat. Izében Kissé vizszerii, lagy, kissé neutrilis, visszafogott, kizepes
ssz. | fajta Illatolas fzlelés Harmonia | Champion | Ossz.pont
Vilmoskaorte | ¢, intenzitds | gylimdlcskarakter | tart6ssdg | t. i itds | gylimdl szdjérzet | max. 10 max.3x2
Siha 7 tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 | max. 8 pont max. 15 | pont pont
39,2 % max. 10 | pont pont max.10 | pont pont
pon pont
10 10 5 7 10 8 6 13 8 77
ges értékelés: Tiszta, vi fogott, neutralis, légies. Izében lagy, kissé neutralis, visszafogott, lagy, konnyed, kiozepes
lecsengéssel.
ssz. | fajta lllatolds fzlelés Harménia | Ch i Ossz.pont
Vilmoskorte | t. intenzitds | gylimdlcskarakter | tartéssag | t. gyiimdlcskarak szdjérzet | max. 10 | max.3x2
Destarome tisztasdg | max 13 max. 08 pont max. 10 | tisztasdg | max. 10 max. 8 pont max. 15 | pont pont
38,9 % max. 10 | pont pont max. 10 | pont pont
pon pont
10 12 7 9 10 9 7 14 9 87
Széveges értékelés: Tiszta, viragos, iide, felismerhet6 fajtakarakter, légies. izében kellemesen fiiszeres, lagy, hosszi lecsengésii,
héjkarakteres, kellemes j6 ivasq, fiatalos parlat.
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KOSZONETNYILVANITAS

Elsésorban koszonettel tartozom Dr. Kun Szilardnak és Takéacs Laszlonak, hogy
vallaltdk szakdolgozatom konzulensi szerepét. Az 6 szakértelmiik, tirelmiik €s szakmai
odaaddsuknak nélkiil nem sikeriilt volna megvaldositanom ezt a nagy kihivast jelentd
tanulmanyt. Halds vagyok minden egyes tandcsért, javaslatért, amit az elmult idészakban
megosztottak velem, ezaltal szakmai fejlddésemet biztositottdk. Remélem, hogy munkam

tukrozi a belém fektetett bizalmat.

Koszonetet mondanék azoknak a palinka értékeld barataimnak is, akik faradsagos
munkdjukkal és kiemelkedd szakmai tuddsukkal hozzijarultak szakdolgozatom

megvaldsitasdhoz.



NYILATKOZAT

rrrrrr

A hallgaté neve: Lunczer Janos Zoltan
A Hallgato Neptun kddja: CY7WSR
A dolgozat cime: A Vilmoskoérte palinka érzékszervi sajatossagainak

valtozésa a lepdrlds és erjesztés technoldgidjaban

eszk6zolt valtozasok hatasara

A megjelenés éve: 2024
A konzulens intézetének neve: Elelmiszertudomanyi és Technoldgiai intézet
A konzulens tanszékének a neve: Biomérnok és Erjedésipari Technoldgia Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott szakdolgozat egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi
alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerz6k munkajabdl vettem &t, egyértelmlen
megjel6ltem, és az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valétlant dllitottam, tudomasul veszem, hogy a zarovizsga-bizottsag a
zardvizsgabol kizar és a zardvizsgat csak Uj dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomdsul veszem, hogy az 4altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas
felhasznaldsara, hasznositasira a Magyar Agréar- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabalyzatdban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus véltozata feltéltésre keriil a Magyar Agrar-
és Elettudomanyi Egyetem konyvtari repozitori rendszerébe. Tudomasul veszem, hogy a
megvédett és
- nem titkositott dolgozat a védést kévetben
- titkositdsra engedélyezett dolgozat a benyujtasatol szamitott 5 év eltelte utan
nyilvanosan elérhet6 és kereshet6 lesz az Egyetem kdnyvari repozitori rendszerében.
{

(,

“Hallgats alairasa

Kelt: 2024 év 04 ho 24 nap
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NYILATKOZAT

Lunczer Janos Zoltan (hallgaté Neptun azonositdja: CY7WSR ) konzulenseként nyilatkozom
arrdl, hogy szakdolgozatot attekintettem, a hallgatét az irodalmi forrésok korrekt kezelésének
kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairdl tdjékoztattam.

A szakdolgozatot a zarévizsgan torténd védésre javaslom / nem javaslom?.

A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?

Kelt: Budapest, 2024 év aprilis ho 24. nap

@«' =
Dr. Kun Szilard
belsé konzulens

L A megfeleld aldhizando.
2 A megfeleld aldhizandd.
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