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1. BEVEZETES

Az emberiség kulturalis 6roksége sokszinli és gazdag. A kiilonbozd régiok sajatossagai,
hagyomdnyai olyan értékeket rejtenek, melyek nemcsak az ott ¢l6 emberek szdméra, hanem a
turistak szdmara is érdekesek és vonzbdak. Az ételek és italok kulonleges izei, azok
elkészitésének maodjai gyakran fontos szerepet jatszanak egy régio turisztikai vonzerejében.
(Puczko, Tatz, 2011)

Szekelyfold szulotteként az &ltalam ugy ismert, mint gazdag torténelmi hagyomanyokkal és
kulinaris értékekkel rendelkez6 hely, melyek egyedivé és vonzova tehetik a turistdk szamara.
A természeti szépsége és kulturalis 6roksége méltatlanul keveset jelenik meg a turistak szamara
elérhet6 ajanlatok kozott. Az vitathatatlan, hogy a palinka évtizedek oOta szerepelt azon értékek
kozott, amelyek jellemzik magyar kulturalis identitasunkat, hiszen maga az alaptermék és
annak eléallitasa sok szazéves hagyomannyal gyokerezik kultirankban, helye van a magasabb
igény(i gasztronémiaban is. (Balazs, 2012) Ugy tapasztaltam a palinkakultura irant egyre
novekvod érdeklddés mutatkozik, ezért ennek a hagyomanynak a megismertetése és fejlesztése
nemcsak a helyi turizmus, hanem a gazdasag szempontjabdl is lehetdséget jelenthet.
Természetesen személyes affinitdsom is flizodik a palinkakészitéshez, a helyi gasztrondmiahoz
¢s a turizmushoz, igy ennek a kettds szakmai érdeklédésnek a fokuszaba keriil a dolgozatom.
Maganfézoként harmadik éve készitek palinkat és parlatot, szép eredményeket elérve hazai és
nemzetkdzi palinkaversenyeken, mint pl. egy Champion dij a 2023-as Quintessence-n.
Ugyanakkor pélinkakéstolokat is szervezek, 6-10 fOs tarsasagok részére., ahol tobb mint 20
féle parlatot lehet kdstolni.

A dolgozatom célja, hogy attekintést nydjtson a Székelyfold Kistérség turisztikai-gasztrondmiai
potencialjardl, kiemelve a palinkakultura szerepét €s lehetdségeit ebben a kontextusban.

A kutatds soran Osszegyljtott informéciok és eredmények reményeim szerint inspiraciot
nydjtanak mind a szakmai, mind a helyi kézdsségek szamara ahhoz, hogy kiaknazzak és
megorizzék ezt a gazdag Orokséget, egyuttal hozzajarulva Székelyfold turizmusanak és

gazdasaganak fenntarthat6 fejlodéséhez.



2. A MUNKA CELJA ES MODSZERTANA

Székelyfold sajatossagai, foldrajzi €s torténeti jellemzoit, turisztikai helyzetét tanulmanyokbol,
szakirodalombdl és kimutatasokbol mutatom be.

Székelyfoldon a palinkdban rejlé lehetdségeket egyelére nem sikeriilt maradéktalanul
kiakndzni. A dolgozat célja feltarni Székelyfold turisztikai potencialjat gasztrokultaralis
szokasait, palinkakulturajanak el6térbe helyezése mellett. Dolgozatommal attekintést kivanok
adni, Szekelyfold kistérség turisztikai-gasztronomiai potencialjarol, kiemelve a palinkakultara
szerepét. Célom megvizsgalni annak lehetdségét, hogy a palinka rendelkezik-e azokkal az
eszkozokkel, hogy az felhasznalasaval, a turisztikai kinalat bévithetd legyen, és novelje a térség
vonzerejét, gazdasagi potencialjat.

Munkam sordn primer és szekunder informécidkat is gyujtottem. Szakdolgozati témam
esetében a szekunder adatokat a témahoz kapcsolodd palinka és a turizmus torténetérol,
Székelyfoldi helyzetérdl informaciot hordozé tankdnyvekbdl, tanulmanyokbol, palinka
fogyasztoi szokasokrdl, statisztikakbol, nyilvanos jogszabaly gyiijteményekbdl, jogtarbol
elérheté dokumentumok segitségével.

A primer adatok gyljtésére kérddives megkereséssel tobb korben eltérd célkozonséget
kerestem meg, elektronikus formaban szerkesztett kérdéivvel. Ezen Kivll felhasznaltam a
személyes megfigyeléseimet melyeket palinkatermeld tizemekben, palinkakostolokon és

éttermekben szeretem.



3. SZAKIRODALMI ATTEKINTES
3.1 Székelyfold Kistérség turisztikai és gasztronomiai jelentosége

Szekelyfold torténelmi régid, mely Erdély délkeleti részén, Roménidban taldlhatd. Orban
Baldzs, a hires néprajzi gyijté Székelyfoldrdl azt irta, a teriilet méltan ragadja magéhoz a
figyelmet fellegvara és védvonala a hazanak. Székelyfold kiterjedése nagyjabdl azonos a
torténelmi Székelyfold terlletével (1. abra), mely az erdélyi Hargita, Kovaszna és Maros
megyéket foglalja magaban. Az elhelyezkedése kiilonlegessé teszi a régiot, hiszen hatarai
kdzelében talalhatok az Erdélyi-szigethegység és a Karpatok, amelyek egyszerre nyUjtanak

védelmet és lehetdségeket a természeti latnivalokban gazdag kdrnyezet szamara. (Csiirds

Istvan, 1981)

A Székelyfold
természetfoldrajzi helyzete
Tibor 2014

szerzs: Biekes Tibor 201

1. dbra: Székelyfold természetfoldrajzi helyzete
Forréas: https://elekes.adatbank.ro/?terkep=201

3.1.1. Termeészeti és torténelmi adottsagok

Szeékelyfold domborzata valtozatos a vidék jellemzéje a dombos, hegyvideki taj, melyet
kisebb-nagyobb volgyek, folyok és patakok tarkitanak. melyek olyan természeti értékeket
kinalnak, melyek idealisak a kirdndulasokhoz. A Maros, az Olt és a Kiikiillé folyok fontos
vizgyiijté medre Székelyfold. Ezek a folydk gazdag ¢éldvilagot is biztositanak a kornyéken. Az
itt tal&lhato tavak kozil ismertebb a Hargita megyei Szent Anna-t6, mely vulkanikus eredetii
termeészeti latvanyossag. A hegyvidéki erddkben Gshonos novény- es allatfajok talalhatok,
melyek kozott szamos veédett és endemikus faj (pl. békasi cstidfii, karpati safrany) is
megtalalhatd. A természetvédelmi teriilletek és a nemzeti parkok kiemelkedé fontossaggal
birnak a természeti 6rokség megorzése szempontjabol. Hiibner Janos 1816-ban azt irta a terilet

gazdag természeti kincsekben, jO gylmolcs terem, és a gazdak allattenyésztéssel



¢pitofakereskedelemmel palinkaégetéssel, méhtartassal igyekeznek magukat és csaladjukat is
gazdagabba tenni. (Hibner Janos, 1816)

A székelyek a 12-13. sz.-ban népesitettek be a mai Székelyfoldet. Kordbbi nemzetségi
tagoltsdgukat a 14-15. sz.-ban teruleti szervezet véltotta fol, kialakultak a varmegyéktol
fliggetlen kozigazgatasi egyseégek, a szekek: Haromszék, Csikszek, Udvarhelyszék és

Marosszék. Az 1260-as években kézdi székelyekbdl telepiilt Aranyosszék nyugat Erdélyben.

(2. &bra)
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2. dbra: A torténelmi székek és a Székelyfold mai varoshélézata
Forras: https://elekes.adatbank.ro/?terkep=216

A székely székek kulonallasa 1876-ban sziint meg, ekkor varmegyéket szerveztek beldliik.
Székelyfold 1920-ban Erdéllyel egyitt kertlt Romanidhoz, 1940-44 kozott ismét
Magyaroszaghoz tartozott, 1945 6ta Romania része. 1952—-60 k6zott, mint Erdély tulnyomoan
magyarlakta része Magyar Autonom Tartomany néven kiillon kézigazgatasi egyseég volt. 1960—
68 kozott Maros-Magyar Autondm és Brassé tartomanyhoz, azta Maros, Hargita és Kovaszna
megyékhez tartozik. JOl elkiiloniilé medencék Gyergyd, Csik és Kaszon, jellegzetes folyomenti
tajak Nyarad mente, Nyiké mente, Homordd mente, Maros mente. Természetrajzi elnevezés az
Erdévidék és a Sovidék, Szikonyorszag. (Elekes Tibor, 2011)
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3. szamu kép: Hibner Janos szerkesztette lexikon
Forras: DAATSCHERON-HYTHE (Pest, 1816), 457. Old.

Székelyfold nemcsak torténelmi-kulturalis régid, hanem azaltal, hogy a Magyarorszag hatarain
kiviil levd legnagyobb, tombben €16 magyar anyanyelvii kozdsség lakohelye, egyszersmind

etnikai régidé is (4. abra), amelynek sajatossiga, hogy Erdély mas tajegységeitdl eltéréen

mindmaig meg tudta Orizni etnikai sajatossagait, a magyar kozosség nem szérvanyosodott el.

A magyar nemzetiségii népesség aranya [%] Kelet-Kozép-Eurdpa orszagainak telepiilésein, 2002.
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4. dbra: Magyar nemzetiségii népesség a Karpat-medencében (Forras:
http://gis.geox.hu/nkfp/dolgok/terkeptar/ENK_magyar.jpg)

A r1égio tele van kozépkori varosokkal, erédtemplomokkal és népi épitészeti emlékekkel,
melyek hozzajarulnak a vidék egyedi varazsahoz és vonzerejéhez. Székelyfold gasztronomiaja

is gazdag, hiszen tobb kultura is talalkozott itt, az ételek és italok izei 6rzik a hagyomanyokat,



fontos szerepet jatszanak a helyi identitas meg6rzésében ¢s apolasaban. A székely konyha
jellegzetes ételei kozott talaljuk a hires székelykaposztat. A hires székely kiirtéskalacs, a
fonottkalacs. A régidban termesztett gytimoélcsok, mint példaul az alma, a korte és a szilva,
valamint sz610, kivalo alapanyagokat biztositanak a mindségi palinkak és borok eldallitdsahoz,
nem csoda hat, hogy a kistérség italokban is gazdag, a bora és parlata (palinka) hires az egész
orszagban. Szekelyféld gasztrondmiaja nemcsak a helyiek életének fontos része, de
turizmusban is fontos vonzerd, ezért a helyi éttermekben, vendéglékben és piacokon a

latogatok mindezekkel taladlkozhatnak is.

3.1.2.  Turisztikai jellemzok

Roméanidban még nem alakultak ki a turisztikai régiok, annak ellenére, hogy az orszag
torténelmi tartoményai mar keretét képezték a marketing kiadvanyoknak. A regionalis
fejlesztési stratégidiba beépultek a turizmusfejlesztést célzo fejezetek is, de a teriiletiség a
turizmuspolitikai gondolkodasban az eddigi kormanyzati ciklusok egyikében sem jelent meg
markansan. A torténelmi tartomanyokra (5. abra), az egykori fejedelemségek, orszagrészek
teriiletének megfelelé entitasokra, a kisebb néprajzi korzetekre, varosrégiokra majd a

termeszeti nagytajakra bontott a turisztikai célpontként mitkodnek.
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5. &bra: Romania térténelmi régioi

Forras: http://www.romaniatourism.com/romania-maps/historical-regions-map.html

A Székelyfold gazdasdganak egyik tradicionalis &gazata kitorési pontja a turizmus.

Sz¢ékelyfoldon a legjelentdsebb vonzerdt a taj, a természeti eréforrasok (gyogyhatasu dsvany-



¢s gyogyvizek, tavak, hegyek, erdok), a tiszta levegd, a csend, a nyugalom jelentik. Kiemelt
vonzerdvel bir tovabba a székely emberek vendégszeretete, a helyi gasztrondmiai kinalat, a
kulturalis 6rokség és a népi hagyoméanyok. A régio turizmusat meghatarozd vonzerdk igy
legalabb Otféle csoportba Osszegezhetok: gyodgytényezok; eredeti faluképek-falusi tdjak —
folklor-népmiivészeti értékek; vallasi helyszinek; természeti tajak-tavak-geologiai formaciok;
teleptlések—kulturalis és sportrendezvények—muzeumok.

A vidék sokszinlisége és gazdagsaga szamos lehetdséget kinal a latogatoknak a felfedezésre és
a pihenésre. Székelyfold tele van torténelmi emlékekkel és kulturélis latnivalokkal, az
er6dtemplomok, kézépkori varosok és varak, pl. Bukovina az UNESCO vilagorokség részeit
képezd kolostorai, Maramaros vilagorokségi mindsitést nyert fatemplomai lehetdséget
kinalnak, hogy a latogatok megismerjék a régio gazdag torténelmét és kulturalis orokségét. A
vidék domborzata valtozatos, igy idedlis helyszint kinal a természetjarok es turdzok szamara.
A hegyek, erddk, volgyek és tavak lehetdséget biztositanak a kiranduldsokhoz, tirdkhoz és
kiilonféle szabadidés tevékenységekhez. A Hargita, a Kovaszna és a Maros megyéket magaban
foglald régidban szamos természetvédelmi teriillet és nemzeti park taldlhat, melyekben a
védett ndveny- és allatfajok mellett lenylig6z6 panoramak és természeti csodak is varjak a
latogatokat. A természeti vilagorokség részét képezd Duna-delta nagy kiterjedésii bioszféra
rezervatumkeént valt ismertté.

A Székelyfold gasztronomiai kuldnlegességei és hagyomanyai is vonzova teszik. A helyi
éttermek €s vendéglok kindljdk a hagyomanyos székely ételeket €s italokat, melyek egyediilallo
izvilagot és gasztrondmiai élményt nyujtanak. Egész évben szamos kulturalis eseménynek és
fesztivalnak ad otthont. Az linnepek, népmiivészeti vasarok, gasztronomiai fesztivalok és zenei
rendezvények lehetéséget kinalnak a szinvonalas szorakozésra. Bansagnak, Korosvidéknek ill.
Partiumnak es Erdelynek a multi-kulturalitasa, ezen belll pedig Székelyfold sajatos etnikai-
kulturalis jellege is hordoz vonzerét.

Az elmult években Romania szdmos eurdpai orszag allampolgaranak kedvelt Gti céljava valt,
a turistak tébb mint 60%-a az EU tagallamaibdl érkezik, és Bulgaria, Gérégorszag, Olaszorszag
és Spanyolorszag kinalataval versenyez. A tengerpart iidiil6helyei, Mamaia, Eforie, Mangalia,

Neptun stb., a magyar turistak szamara is jol ismertek. (6. sz. kép)

10



6 sz. kép: A tengerpart tidiil6helyek (Forras: https://www.szekelyfoldiinfo.ro/)

Székelyfold egész évben képes turistdkat vonzani, nem jellemzi erds szezonalitas, vonzdak a
termeészeti es a kulturdlis értékei (7. és 8 sz. kép) a tiszta kdrnyezet, a vendégszeretet, de egyes
helyszinek jobban latogatottak, mig mas helyszinek még nem jelennek meg a turisztikai
térképen. (T6zsér, Banhidi, 2016)

Székelykd ( Forras: https://www.szekelyfoldiinfo.ro/)

7. sz. kép: Torocko

Kiaknézasra varnak a vulkani utomiikddésekkel kapcsolatos gyogyhatdsu természetes szdraz
gazomlések, flirdok és asvanyvizek, a kelet-erdélyi séovezet (parajdi sobanya, szovatai sos
tavak) (4. sz. kép). Jelentds potencialokat jelenthet a viszonylag még jo allapotban levé erdds,
legelds, rétlapi okoszisztémak és a biodiverzitas, a nagyvadak (medve, farkas, hiuz, szarvas,
vaddisznd, 6z) viszonylagos bdsége, a hagyomanyos népi kultira még meglévo, de rohamosan

atalakuld targyi és épitészeti, valamint szellemi 6roksége.
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8. sz&mu kép: Szovata, Medve-t6 (Forras: https://www.szekelyfoldiinfo.ro/)

A turizmusban megjelendk nemzetiségi megoszlasat tekinteve Székelyfoldet elsésorban atlag
feletti fizetOképességli roman turistak latogatjak 68%-ban, a turistak tovabbi 25%-a
Magyarorszagrol érkezik, azonban részardnyuk folyamatosan csokken. A belfoldi (romén)
turistak jelenleg egy-egy telepiilésre utaznak (Kovaszna, Szovata, Parajd, Tusnadfiird6) és nem
»Székelyfoldre”. A korabban elkészilt kutatdsok is megallapitottak, hogy a szakemberek
szlikségesnek tartjak a Székelyfold marka megjelenitését, az etnikai turizmust is erdsitheti.
(Tézsér, Banhidi, 2016)

Székelyfold gazdasagi helyzete sok kihivassal néz szembe, az egyik legnagyobb kihivéast jelenti
Székelyfold szamara a munkanélkiliség és az elvandorlds problémaja. A hianyzé
munkalehetdségek és a gazdasagi fejlddés lassusdga miatt sok fiatal dont Gigy, hogy mas
terliletekre vagy akar kulfoldre koltézik munka és jobb életkorilmények reményeben. Az
infrastrukturalis fejlesztések hianya a rossz mindségii utak, a gyenge kozlekedési infrastruktara
és az elégtelen szolgaltatasok gatoljak a vallalkozasok fejlodését és a turizmus potencialjanak
teljes kiakndzasat. A régié gazdasaga hagyomanyosan az ipari és mezogazdasagi termelésre
épllt, azonban ezek a szektorok nem mindig képesek tartani a lépést a modern gazdasagi
trendekkel és elvardsokkal. Szamos kozossegi fejlesztési projekt és kezdeményezés létezik
Székelyfoldon. Ezek a projektek altaldban a helyi kozosségek egyiittmiikodésére ¢€s

részveételére épitenek.

12



3.2. Palinkaf6zés hagyomanyai a régiéban

A palinka eléallitasa és fogyasztasa tobb évszazados hagyomanyokra vezethetd vissza.
Magyarorszagon a palinka torténetének elso biztos adata a 14. szazad elejére tehetd. Praevotius,
a paduai egyetem tanadra 1656-ban megjelent munkajaban irta, hogy Karoly Robert (1308-
1342) kirdlyunk koszvenyét felesége, Erzsébet kirdlyné rozmaringos aqua vitae-vel
gyogyitotta, mely mas szerzéknél is megjelenik mint az aqua vitae reginae Hungariae-t, azaz
& magyar Kirdlyné életvize". Ez valosziniileg gyogyszerként hasznalt borpérlat volt. Ezt
kovetéen 1439-ben, a felvidéki Bartfa szamadaskonyvében talalkozunk az égettbor
kifejezéssel, majd egy év mulva eldkeriil az elsé barackpalinkara utalé emlék, amikor is azt
jegyezték fel, hogy hat német és harom magyar kofa palinkanak val6 barackot arult a budai
piacon. 1570-ben mar nem latinul, hanem magyarul bukkan fel az ,.égett bor" elnevezés,
mikozben a jelentése is kiboévil, a borbol, gabonabdl és gyliimolcshol égetett szeszesitalra
egyarant vonatkozott. Az égettbor kifejezés az Erdélyi Magyar SzoOtorténeti Tarban is
megtalalhatd. (Balazs, 2004)

Jovedelmez6 foglalkozasnak bizonyult a palinkaf6zés és a kocsmarlas Székelyfoldon is. 1713-
ban 7 palinkaf6z6 tistot €s egy sorfozot irtak dssze Csikszeredaban, 1722-ben kilencet, illetve
5-6t. 1733-ban a szeszesital készitésére hasznalt edények szama 22-re emelkedett. Ebbol 17
palinkaf6z6- és 5 sorfézdiist volt. Gyakorlatilag ekkor minden masodik haznal fézték a palinkat
vagy a sort. Inséges id6kben a Fékormanyszék megtiltotta a gabonanak italkészitésre vald
hasznélatat. Gyakoriak a tiltasok, de azokat nem igen tartottak tiszteletben, hiszen a barmikor
értékesithetd szeszesital biztos pénzforrasnak szamitott. Egy 1715. majusi folyamodvanyukban
a székely rendek, tobbek kozott, az ,,égettbor” készités tilalmanak a feloldasat is kérték. Egyik
érviikk az volt, hogy ,,az égettbor f6zés tilalmat, listoknek elszedését nemesi szabadsagunk
megbantddasara lenni tapasztaljuk”. A masik, hogy olyanok, akik az addt nem is fizetik -
egyhaziak, zsidok, németek, markotanyok és racnék - szabadon f6zik a palinkat és karositjak
az orszagot. Szamukra a palinkabdl vald pénz biztositja az adojuk jelentds részét, és ezért a
szabad palinkaf6z¢€s a haza hasznara valik. Arra kérik a Fékormanyszéket, hogy csak egyes
termékeknek palinkaf6zésre vald hasznalatat tiltsa meg, ne az egészét. A kapott valaszt nem
ismerjiik, de ismert tény, hogy a féhatosdg a tovabbiakban is az évi termés hozamatdl tette
fliggdvé a gabonanak palinkafézésre vald felhasznalasat. JO gabonatermés idején nem tiltotta
azt, gyenge vagy rossz terméskor, annal inkabb, még az Ustoket is elkoboztatta. A palinkat
rendszerint rozsbol f0zték, a sort tavaszgabonabdl (arpabdl). 1727-ben irjak, hogy ,,ha mikor

Isten tavasz gabonat ad, és az portiéibol (az adébdl) maradhat valami részecske, abbdl sert

13



szoktak f0zni az emberek, ha csak egyszer vagy kétszer is esztendonként, amikor kalakat tart
tragyazason, kik is ha két-harom polturat is eladtak bel6le”. (Pal-Antal Sandor, 2010)

Az ital beszerzése és szabad arusitasa, a kocsmarlas kérdése szinte mindennapi volt ebben az
idGszakban. A Székelyf6ldon altalaban, Csikszereddban is, az ital &rusitdsa nem volt egyedéaru
jellegii. A varos az 1730-as évekig nem tartott fenn sajat kocsmat, és meg sem tiltotta az
italkészitést (palinka- és sorf6zést), valamint a kocsmatartast maganszemélyek szamara. Az
arusitas utadn azonban illetéket szedett, legalabbis a bor utan. Az 1713- évi 6sszeirasban
megjegyzik, hogy: ,,Varos szdmara valdo kocsma nincsen, hanem az véarosiak, az kit bort
korcsomarolnak, egy negyvenest6l fizetnek az varos szamara denarum 36.”

Mas székely mezdvarosok gyakorlatdhoz hasonléan a Csikszeredai polgarok is szabadon
arusithattak italaikat. Mivel itt a sz6l6 nem termett, a bort mashonnan hoztak, a Kiikiillok
vidékérdl, de Moldvabol és Havasalfoldrdl is, és azt arusitottak hazaknal, vagy a piacon. A
méhsort is idegenbdl hoztak. Helyben az arpasort €s a gabonapalinkét f6zték, nemcsak sajat
szlikségre, hanem eladasra is. Az italkimeérés utan illetéket fizettek a tanacsnak. Ez az illeték
1713-ban 36 dénar volt egy 40 vedres hordd bor utén.

Csikszentkiralyon a mezdgazdasag terményeit feldolgozva a lakossag sor- és palinkafdzéssel
is foglalkozott. A székelyfoldi kulacs a székely identitas fontos része. A kulacs vagy csutora,
eleink régi nevén, azaz személyes, alland6 hasznalatra vald, korong alaku, lapos vagy dombord
oldalu, rovid nyaku, fa ivoedénye volt. Kisebb mennyiségli italfélék (ivoviz, bor, palinka)
tarolasara és személyes szallitasara szolgalt. A tarsadalom minden rétege hasznalta, kisebb-
nagyobb tavok megtételekor, mezdre, erddre, lovas-, szekeres utazaskor, vadaszaton.
Hasznalatuk foként azutdn valt orszagoss4d, miutan a 18. szidzadban, az osztrdk-magyar
hadsereg ivoedénye lett (hadi csutorak, kulacsok). Ennek az edénytipusnak elnevezése
magyarlakta teruleteken tajegységekként valtozd, a Dunantilon és a Felfoldon inkabb a
»csutora”, mig a ,kulacs” megnevezést az Alfoldon és Erdélyben talaljuk meg, de a nagyobb

meéretlieket vetelérnek, csobolyonak is mondtak.
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9 sz. kép: Fakulacs, Csik, 1837 (Forréas: Csiki Székely Muzeum)

A palinkaf6zés hagyomanyosan fontos gazdasagi tevékenység volt sok vidéki régidban. A
gylimolcstermesztés mellett a palinkafézés lehetdséget teremtett a gazdalkodoknak a
gyiimolcsok értékesitésére és feldolgozasara, igy hozzajarulva a vidéki gazdasag fejlodéséhez
és fenntarthatésdgahoz. A palinkaf6zés és a palinkafogyasztas szamos kulturalis és tarsadalmi
esemény fontos részévé valt. Unnepek, eskiivék, rendezvények és egyéb események
alkalmaval a palinka gyakran kdzponti szerepet tolt be, mint a kdzosségi egyttlét és az
Osszetartozas jelképe. Székelyfoldon régi hagyomany a kalédka. Sok régidban a palinka egyfajta
helyi identitést és bliszkeséget jelképez. A helyi palinkakészitési tradiciok és receptek apolasa
és megorzése fontos része a helyi kulturalis 6rokségnek, és gyakran azonositjak a régioval azon
kivil, hogy izletes ital. Ezek eredetisége a hagyomanyos, 6shonos gytimélcsfajtakbol késziilt
parlatokban rejlik .(Fejér Gyorgy, Vass Laszlo, 1818)

Székelyfold 6shonos almafajtai rendkiviil gazdagok és valtozatosak, melyeket évszazadok
soran alakitottak ki a helyi adottsagokhoz és igényekhez. Ezek a fajtak nem csupan izletes és
értékes gylmolcsoket adnak, de a tajképi Osszkép fontos elemei is, és jelentés szerepet
Jjatszanak a mezOgazdasagban és a biodiverzitas megdrzésében.

Ilyenek a Batul alma (10 sz. kép), Ponyik alma vagy a Nemes sovari (11 sz.kép)

10 sz. kép: Batul alma (Forréas: Kesselyak Rita - Punktum Galéria (punktumgaleria.hu)
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11 sz. kép.: Nemes sovari alma. (Forras: Kesselyak Rita - Punktum Galéria)

Régi fajtak gylimolecsmindségi tulajdonsagai kiillonboznek mai vildgfajtaktol, rendkiviili
alakgazdagsaguk, sajatos zamatuk miatt kedveltek a régi izeket kedveld fogyasztok korében.
Eppen ezért, ezeket a fajtakat kellene elétérbe helyezni, mint friss fogyasztas, mint feldolgozas
céljabol, beleértve a palinkakészitést is. Feladatunk a reégi magyar fajtak Gjra értékelése, Gjra
megismertetése a fogyasztokkal, valasztékbovites.

A Székelyfold rendkiviil gazdag mas 6shonos gylimolcsfajtakban is igy kortek (Sovari korte,
Erdélyi muskotalykorte, Székely korte), szilvak (Besztercei szilva, Lednyka szilva, Cacali
szilva, Fenydgyongye szilva), valamint vadon termd gylimdlcsok: naspolya, berkenye,
galagonya, csipkebogy6, som, &fonya, kdkény, amely mind kival6 alapanyag palinkanak.

A palinkafogyasztas Székelyfoldon mélyen bedgyazodott a mindennapi életbe és a kulturaba,
a vendégszeretet, a kozOsség €s a hagyomanyok szimboluméroél is. Az utdbbi idében a
palinkafogyasztési szokasok Székelyfoldon is valtoznak, mivel a fiatalabb generéaciok korében
egyre népszeriibbek a koktélok €s a long drinkek, melyekben palinkat is hasznalnak. A kereslet
novekszik a prémium mindségli palinkak irant, melyeket gondosan véalogatott gytimdlcsokbdl

és hagyomanyos kisusti vagy egymenetben leparlé eljarassal készitenek. (Balazs Géza, 1998)
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4. KUTATASI EREDMENYEK ES ERTEKELESUK

4.1. A palinka megitélése, és lehetoségei termelok, vendéglatohelyek és fogyasztok

korében

A palinka szerepének, kedveltségének meghatarozasara kérdoivek segitségével gylijtottem
adatokat, melyek elektronikusan keriiltek kikiildésre. A kérdéivek a 1. szami mellékletben
taldlhatoak. A széleskorii adatgyijtés érdekében igyekeztem célk6zonségre bontottan
palinktermeldkkel, a fogyasztokkal, a vendéglatokkal, valamint a palinkakdstold rendezvények
szervez6itol kilon-kilon adatokat gytjteni. A kutatas specifikus, igy nem reprezentativ, hiszen
kérdéivemmel a székelyfoldi palinkafogyasztok szokasait, a székelyfoldi vendéglatohelyek és
székelyfoldi kostolot tartd szakemberek valaszait gyiijtottem Ossze. Vizsgaltam attitiidjeiket és
preferencidikat ezzel atfogd képet alkotni a régid palinkakultarajarol, és megérteni a pélinka
helyét a helyi identitasban és tarsadalmi életmédban.

4.2. Fogyaszt6i vélemények

A székelyfoldi palinkakultira mélyebb megértése érdekében fogyasztoknak keészitett
kérdéivemet 232 6 toltotte ki, akik életkor szerint 18-72 év kozottiek. A vélaszadok
mindegyike fogyaszt alkoholt, tébbseégben vannak az alkalmakor (55%) és a havonta
fogyasztok, akik egylttesen 66,8%-ot képviselnek a valaszadok kdzott. Azt, hogy naponta
fogyaszt palinkat csak a valaszadok 5,2%-a vallalta. A valaszadok majdnem azonos 1/3-1/3
ardnyban jelolték meg azokat a kilonféle tarsas eseményeket melyek alkoholfogyasztas
motivaciojat jelentik.

A beszerzés forrasaként 88,6% jelolte meg az, hogy kozvetleniil a palinkakészitotol vasarol, és
csak 10,9% veszi a painkat tzletekben. A valaszadok kozott nagy aranyban szerepelenek azok
akik maguk is készitenek palinkat.

A kivanatos palinka valasztasat sz&mos tényez6 befolyasolja, az elsé szempont a gyiimolcs
fajtaja (37,1%), a készité masodlagos (27,8%), a harmadik legfontosabbnak az &rat (11,4%),
jelolték meg. A palinkaversenyeken elért eredmények is fontosnak tiinnek, mert mintegy 6tode
(20,9%) a valaszaddknak keresi a dijazott termékeket. A fogyasztoknak az alkoholtartalom
kevésbé tinik fontosnak (15,6%), mint ahogy a csomagolads (7.6%) sem szamit fontos
tényezo6nek. Javulni latszik az az elképzelés miszerint egy palinka nem kertlhet tbbe 50 RON-
nal (cca. 4.000 Ft), mert arra a kerdesre, hogy mennyit hajlando fizetni egy palack palinkaert,
csak a valaszaddk 16,1% irta az 50 RON-t. Abbdl, hogy a 100 RON-t is kifiezetni hajlandd
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személyek szama tébb mint 53%, arra kdvetkeztethetiink, hogy a mindségi palinkara kezd
nagyobb igény lenni, féleg ha hozzaszamoljuk azon fogyasztok szamat akik 150 vagy akar 200
lejt is adndnak egy-egy lveg palinkaért.

Mindenképp megosztottsagot jelent, miszerint Székelyfoldon van jo és rossz mindségii palinka
is, majdnem minden masodik fogyaszto allitja ezt (40,9%). A valaszok 24,1%-a szerint vannak
a készitoknek mindségi termékei, és 18,2% szerint biztosan a jo mindség a jellemzé a
palinkdkra. Nem meglepd a még mindig magas alkoholtartalmu pélinkédk (ez 48-52%-0s
alkoholfokot jelent) jelenléte, ez a hagyomanyos vonalat erésiti.

A valaszadok 72,1 % szerint a székely vendégszeretet és vidamsag hirndke a palinka, és
kozosségi események velejardja is. Nem elhanyagolhaté az sem, hogy bevételi forrasként
16,5% tekint ra. A valaszadok Kisebb szdzaléka karos és gyodgyhatasinak is mindsitette a
palinkat. Olyan érdekes valaszokat is adtak, mint hogy Zsiroldo; Jobban lehet kommunikalni;
Egy finom palinkaval sok mindent is el lehet ,,intézni”; ami azt mutatja, szdmos dologban
tartjak fontosnak és ezek a valsszok a tradicionalis szerepét is erdsitették. A fogyasztok toébb
mint 60% ugy gondolja, hogy a pélinka segithet ellazulni és oldja a stresszt.

A pélinka tipusa tekintetében a gyiimolcstipus kivalasztasa a legfontosabb (72.2%) szempont,
és az alacsonyabb alkoholtartalmut ital a kedveltebb szemben a magasabb alkoholtartalmuval.
A palackok mérete tekintetében a fél literes palackba csomagolt méretet kedvelik 51,4%-ban a
valaszadok. Ha megvizsgaljuk a tobbi kiszerelést, azt lathatjuk, hogy a 0,75 és az 1 literes vagy
anndl nagyobbak aranya is igen kedvelt, de ez nagy valoszintiséggel azt jelenti, hogy a palinka
zugf6zdébdl, maganféz6tdl szarmazik, ugyanis a kereskedelemben nem nagyon talalni palinkat
0,75 | feletti kiszerelésben.

A kérdésekre az altaluk ismert palinkaf6zdék neveit a valaszadok 50%-a adta meg. A vélaszok
alapjan kijelenthetd, hogy a legtobbet megjeldlt f6zde nem kereskedelmi {izem, vagy annak
markéja volta, hanem hazi, maganf6z6k terméke ez tObb mint 45%-ot jelentett. Nagy
ismertségnek Orvend a Potio Nobilis, Sepsiszentgyorgyrdl, aki talan a legnagyobb mindségi
palinka képviseldje Székelyfoldon igy az 6 emlitése az dsszes 11,4%. A harmadik a szintén
mindségi palinkat és parlatot eléallitdo székelyudvarhelyi Jammy Palinka kerult 7,3%-al. A
felsorolasbol nem maradtak ki az olyan, méltan hires magyarorszagi f6zdék sem, mint az
Agardi Palinkahaz, Arpad Palinka, Panyolai Palinkafézde, Bestillo Palinkahaz, Rézangyal
Pélinka, Bolyhos Palinkafézde, valamint Szicsek Palinkafézde, de 6k 0sszesen az emlitések
11,4%-at tettek ki. A Zwack Fiityiilds, valamint Unicum termékeket is megemlitették, annak
ellenére, hogy ezek nem ebbe a termékkategdriaba tartoznak, igy azok a fogyasztok, akik nem
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adtak meg kereskedelmi f6zde nevet, vagy nem ebbe a kategoriaba tartozo terméket jel6ltek
meg 0sszesen 13,8%-0s a reszaranyuak.

A fogyasztdk vélasztasaik sordn 57,4%-ban a baratoktol, ismerdsoktdl kapott informacidkat,
tapasztalatokat, tartjdk a legfontosabb informécié forrasnak, 26,5%-uk kdstolokon szerzett
tapasztalatok alapjan és csak 10%-uk interneten szerzett adatok birtokaban hozza meg dontését.
Bar azt lathattuk, hogy online fellileteken csak igen kevesen vasarolnak, a megjel6lt forrasok
kdzott a finestore.ro weboldalt, az emag.ro-t, a Travelfree, a King, valamint a Facebook Market
fellleteit jelolték meg.

A fogyasztok markahtiségét tekintve elmondhatd, hogy csak 37,6%-nak van kedvenc
palinkakészitoje, 8,4%-uk pedig nem is markahti. (8 sz. &bra)

Van-e kedvenc palinkatermelé&je?
226 responses

@® van
@ nincs

mindig mas

12 sz. 4bra

A beszerzési forrdsok megoszlasa nem okozott meglepetést, a fogyasztok 45,2%-a
gyakorlatilag maganf6z6ktdl szerzi be kedvenc parlatat, 13% nem jeldlt meg beszerzési forrast.
A tobbiek kereskedelmi Gizletlancokban vasarolnak, ezek kézott 8,3% a szupermarketben, 8,3%
a Merkur székelyfoldi Gzletlanchan, 7,1% az Amigo helyi Gzletlanc polcairol, tovabbi 7,1%
helyi vésarokon, piacokon vasarolnak. A beszerzési lehetéségekre vonatkozdan a képet
arnyalja, hogy a vélaszadok 54,6%-a szerint nincs elegendé bolt, ahol mindségi palinkat
lehetne vasarolni, és tovabbi 24,2%-uk szerint a magas arak is gatoljak a véasarlast. Nem
meglepd, hogy 36,2%-uk szivesen latna tobb palinkat szakiizletekben, és kdzel ennyien 35,9%-
ban tobb rendezvényt és kdstoldt is tAmogatnanak.

A palinka klasszikus, vagyis tisztan torténd fogyasztasa jellemz6 a valaszadokra (50,7%), de
32,2%-uk vizzel kisérve fogyasztja. A palinka es étel parositasoknal a valaszthato 37,9%-ban
zsiros ételek kisérdjeként, 21,8%-ban grillezett ételekkel parositva fogyasztjak, es 27,3%-ban

valljak, hogy minden étkezés elott el kell fogyasztani egy kupicdval. A fogyasztas terén
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azonban 42,4%-uk Ggy véli a fogyasztasara id6t kell szanni, 34,3%-uk szerint pedig a
mértékletesség is eldtérbe helyezendd. 30,5,%-uk szivesen kostolna 0j fajtakat, és 24,9%-uk
szivesesen venne részt kostolokon is. A vélaszadok 25,4%-a szerint a legfontosabb szerepe a
palinkédnak a Székely vendégszeretet megmutatasa, 20,8%-uk szeritn kifejezetten a Székely
indentitas része is. Az ismeretterjesztés tekintetében egyontetiien kevésnek tartjak az
informéacidkat, 65,8%-a gondolta Ugy nincs vagy kevés az edukacid és ismeretterjesztés a

palinkardl. A palinka jovdjét tekintve a tobbség fejlodést 45,5% var.

4.3. Székelyfoldi kereskedelmi fozdék felmérése

Tekintettel arra, hogy csak 8 kereskedelmi f6zde miikddik Székelyfoldon, tobb kérdés esetében
a szazalékos meghatarozast nem talaltam relevansanak, igy a konkrét darabszamokat tiintettem
fel. A kapott valaszok alapjan a f6zdék fele 10 évnél fiatalabb alapitasu, 2 lizem pedig tébb
mint 20 éve végzi tevekenységét, igy nagyobb tapasztalatokkal rendelkezik.

Sajat bevallasuk szerint a 4 f6zde tobbnyire a mindséget helyezi eldtérbe, (ezek az ujabb
alapitasu vallalkozasok) 2 f6zde pedig a prémium kategdriaba sorolja magat.

A f6zde alapitasa terén a legnagyobb motivaciot az alkotni vagyas jelentette mindenkinek, a
kihivas és pénziigyi lehetdség is egyforma fontossadgu volt 6 fézde esetében. Csak 3 fozde
gondolta ugy megalakulasakor, hogy rossz mindségii parlatok voltak a piacon, ezért kezdtek a
vallalkozésba.

A kihivasok tekintetében a harom legfObb problémat egyértelmiien mindenkinek a gytimdlcs
magas beszerzési ara, 1 kivételével a megndvekedett Uvegpalackok és a térvényi szabalyozas
jelenti. 2 f6zde nem indult versenyen, a tobbi 6 kereskedelmi f6zde ért mar el sikereket
versenyen, 5 fozde szdmos aranyéremmel €s 2 tobb champion és legjobb fézde dijjal is
biiszkélkedhet. A f6zdék kozott abban egyetértés van, hogy a hagyoményok és a Székely €let
szerves része a palinka, ezt minden valaszadd egységesen jeldlte.

Arra a kérdésre, hogy mit jelent a palinka szamukra igen valtozatos szabadszoveges valaszt
adtak, itt olyan jelzoket hasznaltak tobbségében, mint az alkotas, bevétel, siker, finom izek,
kiteljesedeés, biiszkeséget, jovedelem.

A székelyfoldi parlatok jellemzésére 7-en els6ként a magas alkoholfokot jelolték, mint
legfontosabb tulajdonséagot, 5-en a hagyomanyossagat, majd az eredeti aromak és technoldgiai
hibak kovetkeztek, mint legfontosabb jellemz6. Az ujonnan létesitett 4 fézde szerint, a
hagyomanyosan eléallitott palinka, gyakran rossz mindségii gyiimolcsbol cefrézési hibakkal

tlizdelve, valamint leparlasi hibakkal késziil. A tobbiek szerint ez az irany jo, ezt keresik a

20



fogyasztok, vagyis a hagyomanyos izvilag, eredeti aromak, testes, lekvaros jegyek, valamint
magas alkoholfokot.

A 4 1jabb f6zde szerint nincs probléma a versenyhelyzettel, a tobbiek szerint pedig til sok a
leparlolizem. A palinkakészités jovobeni helyzete tekintetében inkabb realistdk, mert bar a
torvények modositasat szivesen vennék, abban pozitiv valtozasi lehetdséget latnak.

A f6zdék kozil gyiimolcsparlatot mindenki készit, azonban seprdparlatot egyikiik sem.
Agyaspélinkat a f6zdék 50%-a torkolyparlatot, zoldségparlatot vés érlelt parlatot viszont csak
1-1 f6zde. Klasszikus, 6shonos gylimolcsbdl mindenki {6z, vadgyiimolcsbol 4, zoldségbdl 2,
deéli gyiimolesbdl viszont csak 1 £6z6 készit parlatot.

A feldolgozott gylimdlcsok 50%-ban Romaniabdl szarmaznak, melyek 75%-ban helyi székely
termel6k kereskedOktol érkeznek. A kiilfoldi beszerzés 90 %-ban Magyarorszagrol torténik.
A f6zdék alkalmazott technoldgiajarél az mondhato el, hogy 5 lizem Kkisiisti rendszerrel
foglalkozik 3 egylépcs6s modszerrel dolgozik. Teljes technologiai gépsora csak 3 iizemnek
van, 3 fé6zdének nincs, de szerintiik nem is kell, 2 leparloiizem jelezte modernizalni szeretne.
Mindenki Ggy gondolta, hogy fontos a leparlas kozbeni elvalasztas, az eldparlat, valamint az
utoparlat elvétele. Mas kérdés, hogy nem azonos az elképzelés, foként az utdparlat
elvalasztasanal. 7-en fontosnak tartjak a gyimolcs érettségi fokot, 5-en a gylimdolcsmindséget,
és csak 4-en a feldolgozast és a cefretarolast. A leparldtizemek fele igyekszik mindig
ugyanolyan mindségli gyiimolcsot vasaroljon. A f6zdék tobbsége Erdélyben, azon beliil foként
Székelyfoldon, adja el termékét, csak1 fozde értékesit hataron talra is.

A gyumolcsparlat iranti keresletet a tobbséguk véleménye szerint talnyomd részt az ar
hatarozza meg. Az értékesités tiamogatasara a leparlotizemek fele végez felméréseket a vasarloi
szokasok, igények felmérésére és ezekbdl 3 kolt markaépitésre és online marketingstratégiara.
2 t6zde pedig azt nyilatkozta, nincs sziiksége ilyesmire, ugyanis a teljes készletét eladja.
Ertékesitésiiket boltokon keresztiil végzik, ahol minden valaszadé fézde terméke jelen van,
csak 1 fézde arul nagykereskeddn keresztiil. Tobbségiik jelen van a vendéglékben, online
felulettel és értékesitési formaval csak 3 tGizem probalkozik, és ezek koziil csak 1 szamolt be
pozitiv eredményekrol. A hitelesség segit a brandépitésben minden fézde esetében, de csak 4
fézde allitja, hogy fontos egy kivaldo mindségli parlat eldallitdsa vagy a kdzosségi médidban
jelen lenni.

Jovobeni terveikkel kapcsolatosan az lathatd, hogy az 01j piacokat mindenki keresi, de csak a
f6zdék negyede (két fézde) tervei kozott szerepel az innovacid és a magas mindségre vald

torekedés. Sokan elére menekiilnek, 6 f6zde a mennyiség ndvekedését tervezi. A
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leparloiizemek fele tervez () berendezéseket beszerezni, 3 Uzem marketingbe és Uj
ultetvényben gondolkodik, de van két gyartd aki a kutatast, fejlesztést jelélte meg céljaul. 6
Uzemben gondoljék agy, hogy Uj termékkel szikséges szinesiteni a termékpalettajukat, ¢k
60%-ban 0j gylimolcs-, vagy zoldségparlattal, 20-20%-ban likér, érlelt és agyas termékkel.
Az egyiittmiikddéstdl elzarkdznak 7 f6zde szerinti is egyediil jobban érvényesiilnek.

A fogyasztok felé eljuttatni kivant lizeneteik azért érdekesek, mert csak 7 fé6zde gondolja gy,
hogy az, hogy 100% természets alapanyagbdl dolgoznak fontos informécio. Minden f6zdébe
ugy latjak, a péalinka kizarolag pozitiv élettani hatasokkal jar, a tdlzott alkoholfogyasztas
veszélye csak 3 fozde valaszdban kapott szerepet. A palinkatermeldként vallalt feleldsség
tekintetében is hasonléan gondolkodna a tradicié ¢és mindség a legfontosabb, a
kornyezetvédelem gyerekcipdben jar, minddssze 1 tizem vallotta fontosnak.

Mindossze 3 lizembdl jott batorito lizenet, a tobbinél eltanacsoltak attol, hogy 1j f6zdét hozzak
1étre, mert a tobbség szerint (6 fézde) stagnald vagy negativ kilatdsok vannak a palinka jovdjet

tekintve, minddssze 2 Gizem llitotta azt, hogy javulni fog.

4.4. Vendéglatdipari felmérés:

A vendéglatdhelyek felkeresésével arra igyekeztem adatokat gytijteni, hogy milyen termékeket
és milyen vendégkdrnek értékesitenek, valamint, hogy hol van a szerepik a palinka
értékesitésében. 27 székelyfoldi étteremtdl kaptam valaszt palinkaval kapcsolatos
kérdéivemre. A valaszadd éttermek 63%-a tobb mint 10 éve (izemel, igy tapasztalataik
szertedgazodak.

Az éttermek besorolasat a 13. sz. dbra mutaja, tobbségik vagyis 59,3 %, az altalanos étterem
kategodriaba sorolta magat. Az elnevezések a terlleten jol ismert kategdriak, nem mindéségi
besorolés, tradicionalisan kialakult megnevezések. Vendégkor tekintetében az éttermek fele
helyi vendégekkel dolgozik, viszont 25,9%-uknal az orszagos vendégkor jellemzo.

Az szeszesital kinalatra adott valaszaik alapjan, pozitivum, hogy minden étteremben tartanak
palinkat, 14,8%-ban pedig z6ldségpérlatot is. A kinalatukba helyezést 81,5%-ban elsédleges a
hagyomanyo6rzés és helyi szokasok megismertetése motivalta. Csak a valaszadok 14,8%-nak
fontos szempont, hogy Székelyfoldi parlat legyen, azonban a tébbseg 81,5%-ezt nem helyezi
eldtérbe a tobbieknél nincs jelentdsége. Az igényességet mutatja, hogy a mindség 70%-nal a

maésodik legfontosabb kérdés a palinka kivalsztasanal.
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Milyen tipusi vendéglato helyet lzemeltet?

27 responszes

@ csirda
@ fogads
pub, kKavézd
@ éterem
@ pizzéna
@ gyorsétersm

13. sz. &bra

A termékek arara, vagyis, hogy a megkérdezettek hova pozicionaljak kinalatukban, nem
konkrétan Gsszegszertien voltam kivancsi, hanem mas szeszesitalokkal dsszehasonlitva, ami
véleményem szerint az éttermek altali pozicidjat segit megérteni. A valaszok 1/3-1/3 aranyban
az mutatjak, hogy egy whiskyvel vagy vodkaval azonos aron, dragabban és olcsébban is
megtalaljuk, a valaszokban nincs szignifikans kiulonbség. A véalaszadok 48,1 %-a szerint a
palinkafogyasztas stagnal, 44,4%-nal viszont ndvekszik, de 81,5%-a nem lat szezonalisan
valtozést a a palinka iranti keresletben. A fogysztas tarsasagi esetményeken : barati, csaladi
Osszejoveteleken jellemzo, de feltehetden a vendégkoriik dsszetétele miatt, és a valaszok kozott
az ar és mindség szerinti valasztas kozel azonsoan 48,1% és 44,8%-ban jatszik szerepet, a
fogyasztoknak.

Az éttermek altal tartott kinalatra nem kérdeztem ra, 7 gylimolcs és az érlelt valamint agyas
kategoridk kozotti megoszlast vizsgaltam, amib6l kiedertlt ezeket mindegyikét minden étterem
tartja és a 3 legnépszertibb gylimolcspalinka nem meglepé modon a kajszi, korte és szilva. A
tradiciok miatt varhato volt, hogy 88,5%-ban nem szolgélnak fel palinkabol készilt koktélokat.
A palinka népszerisitésére nem hasznalnak kiillondsebben eszkdzoket ezt a feladatot 66,7 %-
ban kizardlag a pincérekre bizzak, csak kis métékben végeznek promaocios tevékenységet.

Az éttermek aktivitasa a jovObeni tevékenységben is igen nagy szorast mutat, mert 13 étterem
elégedett a mostani forlgamaval, 12 a ndvekedes érdekében kostolok bemutatok szervezését
tervezi, 6k, az aktivabb éttermek, azok a vendéglatohelyek, akik novekvd forgalomrol

szdmoltak be és a rovidebb ideje vannak piacon.
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A palinka megitélése is igen beszédes, mert a valaszok 59,3%-a szerint a palinka helye megvan
a szolgatatasukban, de nem kiilondsebb jelentdségli. S amig azt hogy ledldozdban elnne a
palinkanak nem gondoljak, a véalaszaddk 37%-a gondolja azt oriasi fejlédés varhato. (14. sz.

abra)

Mit gondol a palinka jovéjérél az éttermi gasztrondmiaban?

27 responses

@ lealdozoban van, nem keresik
@ megvan a helye, de nem tébb
oriasi fejlédés el6tt allunk

14. szdmu abra

4.5. Szakmai kostolOkat szervezdk tapasztalatainak felmérése

5 olyan maganszemély tapasztalatait is felmérhettem, akik szerveznek palinkakostoldkat
Székelyfoldon, 4 kozuluk a sajat termékét kostoltatja kevesebb mint 5 éve, 1 belfoldi
kereskedelmi termékeket 6 tobb mint 5 éve.

A palinkakostolok szervezésének motivaciol kozott elsd helyen mindenkinél a mindségi
palinka megismertetése allt. A masodik szempont egyenld aranyban a palinka népszeriisitése
és az Uj izek bemutatasa, csak a harmadik szempont a sajat palinka eladasa.

Sajat bevallasuk szerint mindenki prémium palinkakostolét szervez, ahol legalabb 10 minta
koéstolasa torténik és szines torténetekkel is igyekeznek felkelteni az érdeklddést a palinka irant.
Tematikus régiot, vagy egy gyumolcs tipust bemutat6 kostolét a valaszaddk nem szerveznek.
A kostolokra 33,3%-ban a vendéglato helyek meghivasara kerl sor, 25-25%-ban intézmények
cegek meghivasara, vagy csaladi barati tarsasagban, és csak 16,6%-ban valamilyen rendezvény
programjaként. A kdstolok 33,3%-ban ételek felszolgalasaval kiegészil. A kostolok ara 150
RON-nal nem tobb, de 60%-ban 100 RON alatti.

A valaszadok mindegyike szerint gyerekcipdben jar a palinkakostolasi kultura Székelyfoldon.
A kostolok 50%-ban gytmolcsparlatokat kostoltatnak, agyas és torkoly termékeket egyaltalan

nem. A kdstoltatni tervezett palinkak kivalasztasanal 28-28 %-ban a vendégek igénye és

24



valamilyen kuriozum megmutatasa, 21%-ban az éshonos tajjellegii termékek bemutatas kap
szerepet. A valaszaik alapjan bar a helyi termékek fontosak, a fogyasztok nem értékelik eléggé.
Az egyes kostolok kihivésait egyformén jelentik szamukra a kdstol6 helyszine, a vendégszam
mennyisége (tul sok, vagy kevés) és a megfelelden érdekfeszitd eléadas Gsszeallitasa. Talan
éppen ezért minden eldado tervez a jovoben tematikus kostolokat, a gasztrondémiaval szorosabb
Osszeflizését. A szakmabelicknek tartott webshopok és egyéni kostolok kiszélesitésében
tovabbi potencidlokat latnak. A valaszok alapjan az latszik, hogy a minéségi palinka és a szines
fajtakinalat megismertetését 25-25%, valamint, hogy mit nem szabad csinalni és hogyan lehet
j6 palinkat késziteni 15-15%-ban jatszhat szerepet a palinkakostolokkal megmutathat6
ismeretekkel. Legfontosabb tanacsuk a vendégeknek, hogy legyenek nyitottak. A tapasztalataik
egyoOntetiien azt mutatjak Székelyfoldon egyre nyitottabbak az Ujdonsagokra, azonban az
alacsonyabb alkoholfok egyértelmtien prioritasként jelentkezik a fogyasztok részérol.

Hatranynak latjak, hogy bar a tanulasnak egy palinkakostol6 a legjobb maodja, de, 4-en ugy
tapasztaljak a kulturalt fogyasztas még nem megy, mert a kdstolo végére mar nem figyelnek a

vendegek.
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5. OSSZEFOGLALAS

A palinka szerves része a székely identitasnak es fontos szerepet jatszik a székely tarsadalmi
és kulturalis életben. A palinka fogyasztasi szokasai Székelyfoldon valtozatosak, de a palinkat
altaldban Unnepi alkalmakkor, étkezések elétt vagy emésztés segitésére fogyasztjék.
Szekelyfoldon gazdag palinkaval kapcsolatos gasztronomiai hagyomanyok léteznek, amelyek
a palinkat a helyi konyha szerves részéve teszik. A palinka fontos kulturalis és gasztronomiai
orokség Székelyfoldon, amelyet meg kell drizni és tovabb kell adni a jovd generacidinak.

A székelyfoldi palinka a régio ikonikus italaként foglal helyet a helyi gasztronémiaban és
kultaraban. A palinkaf6zés 0si hagyomanyai, a helyi gyliimolcsok sokszintisége €s a palinkak
izvilagdnak gazdagsaga egyediilallo turisztikai vonzerdt jelentenek.

A székelyfoldi palinkakultira mélyen gyokerezik a helyi hagyomanyokban, és a palinka
kiemelked6 szerepet jatszik a tarsasagi ¢letben. Egyre tObb fogyasztdo a mindségi, kézmiives
palinkdkat részesiti elényben, és fontosnak tartja a tudatos fogyasztast. A palinka
beszerzésének els6dleges forrdsa a kozvetlen vasarlas a palinkakészitétdl, de a fogyasztok
jelent6s része maga is készit palinkat. A palinka valasztasanal a gylimolcsfajta a legfontosabb
tényezO, de a készitd és az ar is fontos szerepet jatszik. A fogyasztok a palinkat a székely
vendégszeretet ¢és identitds megtestesitdjeként tartjdk szamon. Tobb edukaciora és
ismeretterjesztésre van sziikség a palinkakultdraval kapcsolatban. A palinka jovéje igéretes, a
fogyasztok tobbsége fejlodést var.

Javaslatok tovabbi kutatasokra:

izvilaganak alaposabb vizsgalata. A palinkafogyasztas kulturalis és tarsadalmi kontextusanak
mélyebb feltardsa. A fogyasztok palinkaval kapcsolatos attitiidjeinek és preferenciainak idébeli
valtozasainak vizsgalata. A palinka piaci potencialjanak és a székelyfoldi palinkakultura
turizmusban bet6ltott szerepének elemzése.

Székelyfoldon a palinkakészités nem csupan egy iparag, hanem mélyen gydkerez6 hagyomany,
amely szorosan Osszefonddik a helyi identitdssal. A felmérésben részt vevo 8 kereskedelmi
fozde elkotelezettsége a mindség irant, a palinka iranti szenvedélyiik és a tradiciok tisztelete
mind ezt tamasztja ald. A fé6zdék tobbsége a mindségi parlatok eldallitasara Gsszpontosit,
blszkék a termékeikre, és elkotelezettek a fogyasztoi igények kielégitése irant. A fogyasztoi
preferencidk alapjan a gyimolcsfajta a legfontosabb tényez6 a palinka kivalasztasakor, de a

készitd hirneve és az ar is befolydsolja a vasarlast. A palinkafogyasztds mértéktarto, tudatos
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élvezetnek szamit, szorosan kapcsolodik a vendégszeretet es a tarsasagi 0sszejovetelek
hagyomanyaihoz. A felmérés ravilagit a székelyfoldi palinkaf6zdészek elétt alld kihivasokra
is. A gylimolcs magas ara, a csomagoldanyagok dragulasa és a jogszabalyozési nehézségek
mind komoly terheket ronak a vallalkozasokra. A jovobeli fejlodéshez elengedhetetlen a
hatékonyabb termelés, a piacok bovitése és a fogyasztoi edukacio erdsitése.

A felmérésben megfogalmazott tervek alapjan a székelyfoldi palinkakultura tovabbi fejlodése
varhatd. A hagyomanyos értékek megdrzése mellett a f6zdék nyitottak az innovaciora, 1j
piacok és fogyasztok bevonasara torekszenek. A mindségi palinkak iranti novekvo kereslet és
a székelyfoldi gasztronomiai turizmus fellendiilése kedvezd feltételeket teremthet a
palinkaf6zdészek szamara a sikerhez.

Fontos megjegyezni, hogy a felmérésben az 6sszes kereskedelmi fézde részt vett, igy az
eredmények tobbnyire tiikrozik a teljes székelyfoldi palinkapiac helyzetét. Tovabbi kutatasokra
lenne sziikség a palinkakultira mélyebb megértéséhez és a jovobeli trendek pontosabb

elérejelzéséhez.

A Székelyfold palinkaf6zdéi elkotelezettek a mindség, a tradiciok és az innovacio irant. A
jovOben a palinka tovabbra is fontos szerepet fog jatszani a székely identitdsban és a helyi
gasztrondmiai 0rokség megdrzésében.

A 27 székelyfoldi étteremre kiterjedd felmeérés alapjan a palinka kiemelkedd szerepet jatszik a
helyi vendéglatohelyek kinélataban, és a székely identitas fontos eleme. A hagyomany6rzés és
a helyi szokésok megismertetése a palinka kinalatba helyezésének elsédleges motivacioja a
valaszaddk tobbsége szamara. A vendégkor tekintetében az éttermek fele helyi vendégekkel
dolgozik, de jelentds az orszagos vendégkor ardnya is. A palinka kinadlatdban a gytimdlcs-, az
érlelt- és az agyasparlatok egyarant népszertick, a 3 legnépszeriibb gyiimédlcsparlat a kajszi, a
korte és a szilva. A palinka fogyasztasa stagnal vagy novekszik a valaszadok tébbsége szerint,
szezondlis ingadozast nem tapasztalnak. A fogyasztas tarsasagi dsszejoveteleken jellemzo, az
ar és a minéség egyarant fontos szerepet jatszik a valasztasban. A palinkakoktélok nem
elterjedtek a székelyfoldi vendéglatohelyeken, a pdalinka népszeriisitését elsdésorban a
pincérekre bizzadk. A jovObeni tervek kozott a kostolok és bemutatok szervezése szerepel a
novekedésre torekvé éttermeknél. A palinka megitélése vegyes: a valaszadok tobbsége Ugy
gondolja, hogy a palinkanak megvan a helye a kinalatban, de nem tulajdonitanak neki
kiemelkedd jelentdséget. Ugyanakkor a valaszadok jelentOs része bizik a palinka jovéjében, és

oriasi fejlodést var.
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Fébb kovetkeztetesek:

A palinka fontos szerepet jatszik a székelyfoldi vendéglatasban, és a helyi identitas fontos
eleme. A palinka kindlataban a gyumolcs-, az érlelt- és az agyasparlatok egyarant népszertiek.
A pélinka fogyasztasa stagnal vagy novekszik, szezonalis ingadozast nem tapasztalnak. A
palinkakoktélok nem elterjedtek a székelyfoldi vendéglatohelyeken. A palinka népszerisitését
elsdsorban a pincérekre bizzak. A jovObeni tervek kozott a kostolok és bemutatok szervezése
szerepel a novekedésre torekvo éttermeknél. A palinka megitélése vegyes, de a véalaszadok
jelentds része bizik a palinka jovéjében.

Javaslatok a tovabbi kutatasra:

A palinkakoktélok népszertisitésének lehetdségei Székelyfoldon. A péalinka fogyasztasanak
trendjei a kiilonbozé vendégkorok korében. A palinka marketingjének és értékesitésének
hatékony stratégiai a vendéglatéhelyeken. A palinka jovéjét befolyasold tényezok elemzése. A
sz€kelyfoldi palinkakultira gazdag orokséggel rendelkezik, és jelentds gazdasagi potenciallal
bir. A vendéglatohelyeknek fontos szerepe van a palinka népszeriisitésében és a fogyasztasi
kultira alakitasdban. A tovabbi kutatasok hozzajarulhatnak a pélinka piaci pozicidjanak
erositéséhez €s a székelyfoldi gasztrondmiai turizmus fellendiiléséhez.

A 5 székelyfoldi palinkakostolo szervezé bevonasaval készilt felmérés alapjan a
palinkakostolok egyre népszerlibbek a régidoban, de a kultira még gyerekcipOben jar. A
szervezok elkotelezettek a mindségi palinka megismertetése €s a palinka népszerisitése irant,
és prémium kostolokat szerveznek, ahol legalabb 10 mintat késtolhatnak a résztvevok. A
kostolok leggyakoribb helyszine a vendéglatohely, de népszeriiek a céges és csaladi kostolok
is. A kostoltatott palinkdk kivalasztdsanal a szervezOk a vendégek igényeire, a helyi
specialitasokra és a kuriozumokra sszpontositanak. A gylmolcsparlatok a legnépszeriibbek,
de a jovOben tematikus kostolok is varhatok. A jovében a szervezdk a gasztronomiaval
szorosabb 0sszefonddast, a szakmabelieknek tartott kostolok bovitését és a tematikus kostolok
szervezését tervezik. A palinkakdstolok fontos szerepet jatszhatnak a palinkakultira
fejléddésében, €s a fogyasztok edukalasaban.

Fébb kovetkeztetesek:

A székelyfoldi palinkakostolok egyre népszeriibbek, de a kultira még fejlédésre szorul. A
szervezOk elkotelezettek a mindségi palinka irdnt, és prémium kostolokat szerveznek. A
gyliimolcsparlatok a legnépszeriibbek, de a jovoben tematikus kostolok is varhatok. A kostolok

szervezOi szamos kihivassal szembesiilnek. A palinkakdstolok fontos szerepet jatszhatnak a
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palinkakultura fejlédésében. A vendégeknek nyitottnak kell lennitik az Gjdonsagokra, és batran
kell kostolniuk a palinkat.

Javaslatok a tovabbi kutatdsra: A székelyfoldi palinkakostolok fogyasztoi preferencidinak
vizsgélata. A palinkakostolok hatékonysaganak értékelése a palinkakultura fejlddésében. A
palinkakostolok szervezésének legjobb gyakorlatainak feltérképezése.

A székelyfoldi palinkakultira gazdag oOrokséggel rendelkezik, ¢és jelentds gazdasagi
potenciallal bir. A palinkakdstolok fontos szerepet jatszhatnak a palinka népszertisitésében és
a fogyasztasi kultura alakitdsaban. A tovabbi kutatdsok hozzajarulhatnak a palinkakultura

fejlodéséhez és a székelyfoldi gasztrondmiai turizmus fellendiiléséhez.

A székelyfoldi pélinkaturizmus az utdbbi években jelentds fejlodésen ment keresztiil.
Szaporodnak a palinkafézdék, a palinkabarok és a palinkakostolo programok. A régidoban egyre
tobb turistat vonzanak a palinkaval kapcsolatos éimények, de ez még nagyon kezdeti fazisban
van. Ha a Magyarorszagi szerepével dsszehasonlitjuk szamos olyan eszkozt talalunk, mellyel
kiaknazhatoak értékei. A turisztikai vonzerdk erdsitése érdekében, a palinka hasznalhatd lehet

- Pélinkara ¢épilé tematikus utak szervezésével, ahol palinkdk soksziniiségére ¢és
tajjellegére alapozva gyiimolesosok latogatasa és kostolasa, palinkaf6zési bemutatok,
palinkakostolok  kiilonbozd  gylimdlcsokbdl  késziilt palinkakbol, palinka és
gasztrondmia parositasok johetnek létre.

- Palinka kozpontu fesztivalok szervezése, a palinkakultira népszertsitésére termel6k
bemutatkozasara.

- A hagyomanyok ¢és értékek Osszegyiijtése palinkamuzeumok és bemutatokdzpontok
létrehozasaval, az eléallitishoz hasznalt technoldgia bemutatasa interaktiv modon, a
fogyasztasaval Osszefliggd eszk6z0k felsorakoztatasa, ezek bemutatasa workshopokon
és kostolokon.

- Pélinkas szallashelyek és éttermek fejlesztése, a palinkakultarat integralé szallashelyek
és ettermek kinalata, palinkas reggelik, palinkas koktéelok és ételek.

- Képzések és oktatdsok szervezése: célcsoportosan, vendeglatosok és turisztikai
szakemberek szdmara és fogyasztok szamara eltéré tudastartalommal az adott szintre
igazitva.

- Marketing és promocio erdsitése belfoldon és kiilfoldon, online €s offline csatornakon.
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- Egyiittmikodés elomozditasa a palinkafézdék, turisztikai szolgaltatok és helyi
onkormanyzatok kozotti a turisztikai kindlat bovitése és a marketing hatékonysaganak
javitasa érdekében.

A kulturalis 6rokség megdrzése €s a helyi identitds erdsitése kulcsfontossdgu a fenntarthatd
turizmus ¢és a kulturalis 6rokség megorzése szempontjabol. A helyi kozosségek aktivabb
bevonasaval szervezett fesztivalok és rendezvények kivalé platformot nydjtanak a
palinkakultiura népszertisitésére, a helyi termelok bemutatasara és a turistadk bevonasara. Ezek
a rendezvények kézmiives vasarokat, palinkakdstolokat, palinkafézési bemutatokat és
kulturalis programokat is magukba foglalhatnak.

A helyi termel6k bevonasaval 0j palinkas termékek és szolgaltatasok fejlesztése lehetséges,
mint példaul pélinkas ételek, palinkéds koktélok, palinkéas ajandektargyak, palinkas turak és
workshopok. Ezek a termékek és szolgaltatasok hozzajarulnak a helyi gazdasag
fellendiiléséhez és a palinkakultura népszertsitéséhez.

Oktatasi programok és képzések szervezésével a helyi lakossag szamara oktatasi programok és
képzések szervezése a palinkakészitésrol, a palinkakultarardl és a turizmusrol. Ezek a
programok segithetnek az érdekl6dok tudasanak és készségeinek fejlesztésében, ami (j
munkahelyek teremtéséhez és a helyi gazdasag fellendiiléséhez vezethet.

A kulturalis 6rokség megdrzése hozzajarul a helyi identitas erdsitéséhez és a turistdk szamara
egyedulallé éiményeket nyujthat.

A székelyfoldi palinkaturizmusnak egyediilallo lehetdsége van arra, hogy fenntarthatd és
autentikus turisztikai attrakciova valjon, amely a helyi kozosségek szdmara is elonyos. A
székelyfoldi palinkakultura dsszetett és sokszinii jelenség, amely tovabbi kutatast és feltarast
igenyel. A fenti javaslatok alapjan tovabbi kutatasok révén melyebb betekintést nyerhetink e
paratlan kulturalis 6roksegbe.
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Palinkafogyasztok Székelyfoldon

Palinkafogyasztok felmérés

1. Mennyire gyakran fogyaszt palinkat? *
Mark only one oval.
naponta
hetente

havonta

alkalmakkor

2. Milyen alkalmakkor fogyaszt palinkat? *
Mark only one oval.
hazaérek, s bedobok egy stampedlit
hétvégén rokonokkal, haverokkal

ritkan, ha vendégeim érkeznek vagy csak gy

csak Osszejovetelekkor, pl. lakodalom, kereszteld stb.

3. Tobbnyire hol szokott palinkat vasarolni? *

Mark only one oval.

boltban
online rendelem

direkt a palinkakészitotol



4. Milyen szempontok alapjan valaszt palinkat? *

Check all that apply.

|:| ki a készitd, gyartd
|:| csomagolas mindsége
|:| mennyi az ara

|:| a gytimodlcs alapjan
|:| érlelés fajtaja

|:| alkoholtartalom

|:| dijnyertes palinka

|| Other:

5. Mennyit hajlandé fizetni egy jo6 mindségli palinkaért? *
Check all that apply.

|:| maximum 50 RON
|| 100 RON kériil

|| megérhet 150 RON-t
|| akar 200 RON felett is

6. Miavéleménye a székelyfoldi palinkakrol? *
Check all that apply.

|:| nagyon szeretem, jo mindség jellemzi
|:| van jo és rossz is

|:| gyenge mindségliek

|:| tobbnyire magas alkoholfok jellemzi

|:| csak néhany készitének vannak jo termékei



7.

8.

On szerint mi a palinka szerepe a székely identitasban? *

Check all that apply.

a palinka a székely vendégszeretet és viddmsag hirndke
gyakran k6z0sségi esemény része

bevételi forrast jelent a székelyfoldi gazdak, termeldk szdmara
emésztésre, megfazasra és egyéb betegségekre alkalmazzak

01, butit és nyomorba dont

Other:

Mit gondol a palinka fogyasztasanak egészségiigyi vonatkozasairdl? *

Check all that apply.

csokkentheti a sziv- és érrendszeri betegségek kockazatat

fiiggdséget okozhat

serkentheti az emésztést és eldsegitheti a tapanyagok felszivodasat

egészségligyi problémahoz vezethet, pl. a majkarosodas, a szivbetegséget és az agyi karosodast
gyomorfertdzések ellen is hatékony lehet

novelheti a balesetek, sériilések ¢és erészakos cselekmények kockazatat.

fajdalomcsillapité hatassal birhat, és enyhitheti a gyulladast.

kolesonhatasba 1éphet bizonyos gyogyszerekkel, és veszélyes mellékhatasokat okozhat

a palinka segithet ellazulni és oldani a stresszt

Other:



9. Milyen tipusu palinkakat vasarol a legszivesebben? *

Check all that apply.

|:| gyliimolcstipus alapjan valasztok

|| érlelt palinkat

|:| alacsonyabb alkoholtartalmut, kb 40%
|:| magasabb alkoholfokut, kb. 50%

|:| szivesen veszek dijnyertes palinkat

|:| alkalomfiiggden, mindig mast

|:| Other:

10. Milyen kiszerelésben vasarol palinkat? *

Check all that apply.

L Jo3s1
L Josi
L Jo.751

|:| legalabb 1 1, vagy nagyobb kiszerelés, mert igy olcsobb

|| Other:

11.  Melyik kereskedelmi fozde termékeit ismeri és kedveli a legjobban?



12. Milyen forrasokbol tajékozodik a palinkakrol? *
Check all that apply.

internet
helyi média
ismerdsok, haverok altal

kostolok, rendezvények

Other:

13. Van-e kedvenc palinkatermel6je? *

Mark only one oval.

van
nincs

mindig mas

14. Milyen online platformokon vasarol palinkat?

15. Milyen offline tizletekben vasarol palinkat?



16. Milyen kihivasokkal szembesiilt a palinka vasarlasa soran? *

Check all that apply.

|:| online nem nagyon kaphato

|:| kevés a bolt, ahol mindségi palinka kaphato
|:| tal nagy arak a jellemzdek

|:| nincs visszavaltas

|| nines kiszallitas

|| Other:

17. Milyen javaslatai lennének a palinka vasarlasi folyamat javitasara? *

Check all that apply.

|:| webaruhaz, ahol szélesebb a valaszték

|:| szakboltok
|| tobb rendezvény és késtold

|:| iiveg visszavaltas

|| Other:

18. Hogyan fogyasztja a palinkat? *

Check all that apply.

|:| tisztan

|:| koktélokban, longdrink-ben
|:| sorrel kisérve

|| vizzel kisérve



19. Milyen ételekkel fogyasztja a palinkat? *
Check all that apply.

|:| foként zsiros ételekkel

|:| mindegy, étel el6tt egy kupica
|:| sos ételekkel

|:| grillezett vagy siilt hiisokkal
|:| sajtokkal

|:| desszertekkel

|:| Other:

20. Szerinte milyen szerepet jatszhat a palinka a székelyfoldi turizmus fejlesztésében? *

Check all that apply.

|:| a sz¢kely identitas része

|:| helyi specialitasok vonzereje

|:| fozde latogatasok, kostolok szervezése

|:| fenntarthatd turizmus

|:| a sz¢kely vendégszeretet része, a helyiekkel valo ismerkedés
|:| nem kellene ezt erdltetni

|:| marketingkampany a székelység és a palinka hagyomanyairol

|| Other:

21. Milyen tapasztalatai vannak a palinkakostolokkal kapcsolatban? (t6bb valasz lehetséges) *

Check all that apply.

|:| nagyon tetszett

|:| a vége felé mar unalmas tud lenni
|:| szeretem ha torténet is van mellette
|| attol fiigg ki adja elé

|:| nem voltam még, nem érdekel

|:| nem voltam, de elmennék

|| Other:



22. Milyen a véleménye a palinka edukaciorol és ismeretterjesztésrol? *

Mark only one oval.

nagyon hianyzik, gyakorlatilag nincs ilyen
rendben van igy ahogy van

jO uton haladunk, de tobb kellene

23. Mit gondol a palinka fogyasztasanak etikettjérdl? *

Check all that apply.

szanjon 1d6t a palinka izének és illatanak élvezetére
mértékletesség betartasa

ha megkinalnak, meg kell inni

lehetdleg tulipanos poharbol vald kostolas

fen¢kig kell inni, ez a hagyomany

Other:

24. Milyen tervei vannak a jovore vonatkozoan a palinka fogyasztasaval kapcsolatban? *

Check all that apply.

csokkentem a fogyasztasat
uj fajtakat kostolnék
fozdét latogatnék
kostolon vald részvétel

gasztronomiai kapcsolddasok keresése



25.  On szerint mi a jovéje a palinkanak Székelyfoldon? *
Mark only one oval.

lealdozoban van
marad a jelenlegi helyzet, stagnalni fog

nagy kihivas eldtt vagyunk, fejlédés fog beallni

26. Van-e barmi mas, amit szeretne elmondani a palinkaval kapcsolatban?

27. Mit tanacsolna a palinkaval még nem ismerkeddknek? *

Mark only one oval.

semmi extra, ez is egy alkohol
jo izek

kulinaris élmény, mindenképp ki kell probalni

28. Van-e barmi mas, amit szeretne elmondani a palinkakészitéssel kapcsolatban?
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