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A Papack Kft. harom évtizedes tapasztalattal rendelkezik az élelmiszeripari fliszer- és
adalékanyagkeverékek forgalmazasaban és mintegy husz éve ezeknek a termékeknek a hazai
eloallitasaban. A cég sajat keverékgyartd lizeme a papai telephelyén talalhatd. A gyartasuk
dontd részét a husipar szamara gyartott keverékek teszik ki. Ezeket a termékeket nemcsak
hazankban, hanem a kornyezd orszagokban Szlovakidban, Csehorszagban ¢és Romaniaban is
forgalmazzak.

A husipari szortiment hazai termékeinek meghatarozo alapfiiszereit a fogyasztok altal
hagyomanyosan elfogadott fliszerek jelentik. A leggyakrabban és a legnagyobb mennyiségben
hasznalt fliszerek a huskészitmények gyartasanal a bors, a paprika és a fokhagyma. Ezenkiviil
még szamottevd mennyiségben keriilnek felhasznalasra a szegflibors, a szerecsendid, a
voroshagyma, a komény, a majoranna és a mustarmag. A rendelkezésiinkre allo adatokbol azt
is tudjuk, hogy a rozmaringot sem korabban, sem napjainkban nem nagyon hasznaltak és nem
is hasznaljak Magyarorszagon a klasszikus modon izesitett hiskészitményekhez.

Ugyanakkor elmondhatd, hogy az elmult évtized derekatdél egyre nagyobb
mennyiségben kezdték el hasznalni az élelmiszeripari fiiszer- és/vagy adalékanyagkeverékeket
gyartd cégek az Uj antioxiddnsnak szamité rozmaringkivonatot (E 392) a termékeik
gyartasahoz. Az antioxidans hatast rozmaringlevél-kKivonat a Rosmarinus officinalis leveleibdl
késziil az ¢lelmiszerekhez engedélyezett oldoszerekkel torténd extrakcioval. A kivonatokat az
extrakciot kovetden szagtalanitjak és szintelenitik. A rozmaringkivonat élelmiszerekben torténd
felhasznalasat az 1333/2008/EK rendelet szabalyozza.

A rozmaring fliszer és a rozmaringkivonatok kozotti izesitéanyagnak szamit a
mikrolizalt rozmaring rlemény. Ez az anyag tobb elonnyel is rendelkezik: egyrészt tartalmazza
a rozmaring ndvény leveleinek valamennyi hatéanyagit, mikoézben a mikrolizalt
szemcsemérete miatt jOl elkeverhetd a hiiskészitményekben, masrészt a rozmaring kivonattal
szemben nincs E-szama és nem szamit adalékanyagnak, ezért korlatozasok nélkiil hasznalhato
a kiilonbozo élelmiszerekben, tobbek kozott a huskeészitményekben is.

Napjainkban egyre nagyobb szamban jelennek meg a boltok polcain a més népek
gasztrondmiai kultirdjahoz tartozo kiilonleges ételek fozéséhez, elkészitéséhez hasznalhato
fiiszerkeverékek. Ezek a keverékek sok esetben a hazai izektdl eltérd, egzotikusnak szamitd
fiiszereket is tartalmaznak. Ilyen fliszernek szdmit a rozmaring is, amit a mediterran konyha
nagyon sok étel elkészitésénél hasznal, kihasznalva annak az izesitésben jelentkezd eldnyeit €s

az emberi szervezetre kifejtett jotékony hatésait.



A rozmaring fliszerkeverékekben vald hasznalatdnak titka a beldle hasznalt
mennyiségben rejlik. Mivel nagyon karakteres mind az ize, mind az illata, el kell talalni a
fiiszerkeverékben alkalmazott optimalis mennyiségét. A Papack Kft. tobb évtizedes gyartoi
tapasztalata alapjan kifejlesztett ij GOURMET termékcsaladja, amelyben rozmaring tartalmua

fiiszerkeverékek is tartoznak, azt bizonyitja, hogy 6k ebben a tekintetben is jo Gton jarnak.



