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A szakdolgozat célja, hogy megvizsgalja a Georgikon Pincészet boraszati technoldgidjat,
borturizmusanak jelenlegi helyzetét és javaslatokat fogalmazzon meg annak fejlesztésére. A
felmérés soran kérdGives mddszert alkalmaztam adataim gyl(ijtésére, melyet oktéber 15-én
tettem kozzé a kozosségi médian keresztiil. A kutatas célja az volt, hogy megszerezze a
kozonség véleményét a Georgikon Pincészet borturizmusaval kapcsolatban. A kérddiv online
platformon (Google Form), a kozosségi média fellletein keresztil volt hozzaférhet6 és
elérhet6 volt széles korben.

A cserszegtomaji Georgikon Pincészet jovéjét - kutatdsaim alapjan - a kovetkez6képpen latom,
osszefoglalasként az alabbi konkluzidkat, javaslatokat fogalmazom meg:

) A legnagyobb problémat a pincészetnél az jelenti, hogy nincs megfelel6 méret( késtold
helyiség (csak 20-20 fGs beltéri és 50 fGs kiltéri), illetve nincs el6készité konyha. Kitorési
pontot jelenthetne egy melegkonyhas vendéglatéhely kialakitdsa (minimum 40-50 f&s),
korszer( vizesblokkal, hiszen az étkeztetést csak kiilsé szolgaltatéval tudjdk megoldani
(Maribori Egyetem mintajdra).

J A fogyasztoknak folyamatosan ajanlani kell az 0 fajtakat, illetve az azokbdl készil6
borokat, mivel a fogyaszték hajlamosak a mar jol ismert, bevalt fajtat valasztani. A végsé
fogyasztok altal jobban eljut a hire a boroknak, ezért ezt erésiteni kell.

. A Cserszegtomajon taldlhatd ingatlanok a vendéglatas és turisztikai céld hasznositdsa
kiemelt cél lehetne (kereskedelmi szallashelyek kialakitasa), mind az arbevételeik, mind pedig
a Campus hallgatdi képzése szempontjabdl.

J A nemesités és a sz6l6 szaporitdanyag-elGallitas, kiemelten a sajat fajtak
vonatkozasaban egy potencialis kitorési pontot jelenthet.

J Bor minGség, értékesités volumenének fejlesztése, Uj lltetvények telepitése.



J Boraszati technolégia és a boraszati termékek fejlesztése (példaul gyongyodzébor,

pezsgl a piac igényeinek megfeleléen).

. Sz6l6feldolgozd épitése (épllet és technoldgia).

J Borhaz feldjitdsa, vinotéka kialakitdsa (MATE SZBI Badacsony mintdjara).

J Elményekre  fokuszald borkédstoldé események szervezése  (gasztrondmiai
rendezvények)

J ,Chill-zone” kialakitasa, vendégek részére olyan attrakcidk kiépitése, mely kiemelten a

fiatalok szamara vonzé lehet.
) Gasztrondmiai rendezvények, pincelatogatasok, tematikus borkdstoldk, illetve egyéb

programok (pl.: zenés-tancos rendezvények) szervezése.

) Szlireti fesztival szervezése.
) A pincészet kommunikaciojanak, marketingjének fejlesztése.
) Cserszegtomaiji borut kialakitasa.

Kiemelten fontosnak tartom és osztom a Georgikon Pincészet vezetGjének véleményét a
borturizmus engedélyhez kotése kapcsan. Jelenleg nincs a borutakkal kapcsolatosan
minGsitési rendszer. A mikodési engedélyhez sziikséges az adott pincének a kornyezeti
elemzése, a kostolohelyiség megfelel6 kialakitdsa, korszerl eszkozok, berendezések
alkalmazasa.

Bizom benne, hogy eredményeim és javaslataim alapjan magam is hozzajarulhatok a
Georgikon Pincészet fejlesztéséhez, tagabb értelemben pedig a magyarorszagi borturizmus
tovabb novelheti nemzetgazdasagi jelent6ségét, és Magyarorszag egyre vonzobb uti célla

valhat azok szamara, akik a bort és a kulinaris élvezeteket keresik.



