TARTALMI KIVONAT

A MEDITOP Gyogyszeripari Kft. HACCP fejlesztési terve

Benko Julianna

Miiszaki menedzser mester szak, nappali tagozat

Miiszaki Intézet

Bels6 témavezeto: Dr. Medina Viktor egyetemi docens, MATE, Miiszaki Intézet

Kiils6 témavezetd: Oszi Zsolt, Minéségellendrzési vezeté, MEDITOP Gyégyszeripari Kft.

A HACCP, azaz Hazard Analysis and Critical Control Points jelentése Veszélyelemzes és
Kritikus Szabélyozasi Pontok. A rendszer a megfeleld ¢€lelmiszerbiztonsadg eléréséhez
szlikséges. Kialakitasdhoz nélkiuldzhetetlen a GMP és GHP alapelvek alkalmazésa, igy
lehetséges a teljes eldallitasi folyamatra megfeleld feliigyeleti rendszer kialakitasa.

A téplalék kiegészitok eldallitasa, mint minden mas, fogyasztasra szant termék eldallitasa,
veszélyeket rejthet. A gyartas soran szamos fizikai, kémiai és biologia veszély jelentkezhet,
melyek elkeriilése rendkiviil fontos a megfelelé élelmiszerbiztonsag elérése erdekében. A
lehetséges veszélyek azonositasa, elemzése és kikiiszobolése a HACCP rendszer kialakitasaval
lehetséges. Ennek soran szikseges a kritikus szabalyozasi pontokat (CCP) azonositani, a CCP-
ékhez tartozo kritikus hatarerték megallapitasa, majd ezek feligyeletére szolgald rendszer
kiépitése.

A HACCP rendszer kialakitasat a munkacsoport 0sszedllitdsdval kezdtem, ahol elsddleges
célom volt, olyan szakemberek kivalasztisa, akik a termékeldallitas kiilonbozo teriiletein
dolgoznak, és megfelel6 szaktudassal rendelkeznek. A csoport dsszeallitasa utdn a C-vitamin
kapszula elemzését végeztem el, Osszegylijtottem minden tulajdonsagat, ami
élelmiszerbiztonsdgi kockazattal jarhat. Miutdn ezt megtettem, felmértem a kapszula
felhasznalasat a fogyasztok korében. A kovetkezd 1épés a termékgyartas folyamatabrajanak
elkészitése volt a HACCP rendszer kialakitasanak szempontjabol, itt végigvettem minden egyes
gyartasi 1épést, amit a helyszini bejards soran is leellendriztem. Megallapitottam, hogy a
miiveletek sorrendje megfeleld és minden Iépést tartalmaz. Ezutan a lehetséges veszélyeket
gyljtottem Ossze, amit 3 kategdridba soroltam. Ezek a fizikai, kémiai és biologiai
szennyezOdések, amik a termékbiztonsagot befolyasolhatjdk, majd elvégeztem a

veszélyelemzést, sorba vettem a lehetséges forrasokat. A dontési fa modszer segitségével



megallapitottam, mely pontok lesznek a kritikus szabalyozasi pontok, amelyek szabalyozasa
szlikséges. Osszesen 7 db CCP-t 4llapitotta meg, melyek a takaritas, levegtisztitas, viztisztitas,
alapanyag beszerzes, szallitas, raktarozas, és a bliszterezés. Minden egyes Kkritikus szabalyozasi
ponthoz meghataroztam azt a kritikus hatarértéket, aminek betartdsa elengedhetetlen a
megfeleld termékek gyartasahoz. Ahhoz, hogy ezt a hatarértéket ne 1épjik at, felugyeleti
rendszert allitottam fel minden ponthoz, amelyek folyamatosan figyelik a gyartasi lIépéseket és
jelzik a nem megfeleldé mikddést is. A hatarérték atlépése soran azonnal jeleznek ezek a
rendszerek, igy lehetségesse valik az azonnali kozbeavatkozas. Amennyiben a rendszer eltérést
¢észlel, sziikséges helyesbitd tevékenységet végezni. Ezeket a Iépéseket is meghatdroztam
minden esetben. A HACCP rendszer miikodését igazoltam kiilonb6zd tesztek és random minta
vételezesek elvégzésével, majd a kutatési részlegen 1évé kisebb berendezéseken is teszteltem a
rendszer mitkddését. A teljes rendszer leirasat elkészitettem ¢és a HACCP tervben
Osszefoglaltam a sziikséges 12 1épést. A tesztelések eredménye megfeleld volt, igy a jovoben
HACCP tervemet a gyakorlatban is sikeresen lehet hasznalni.

Osszességében pedig megallapitottam, hogy a HACCP rendszer nagyban hozzajarulna a
Meditop sikeres miikodéséhez, a megfeleld termékmindség eléréséhez, mellyel lehetdség

nyilna a vevoi elégedettség novelésére, a termékpaletta bovitésére, és ezaltal a profit ndvelésere.



