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A szakmai gyakorlatomat a szabadegyhdzi Hungrana Keményit6- és Izocukorgyartod és
Forgalmazé Kft.-nél toltdttem, és a gyakorlatom folyamén szamos kisérleti lehetdség meriilt
fel bennem. A cégnél toltott idom soran rengeteg dolgot tanultam meg a komplex kukorica
feldolgozasrol, ami a szakdolgozatom alapja.

A kutatdsom soran megprobaltam modellezni és fejleszteni a gyarban torténd folyamatos
alkoholgyartast laboratoriumi koriilmények kozott. Az irodalmi attekintés részben
bemutattam a Hungrana Keményité- ¢és Izocukorgyartdé és Forgalmazo Kft.-t, majd
hogy a kukoricaszemek csaknem egészét szétvalasztjak és felhasznalasra keriil kiillonb6z6
termékek gyartasanal. A vilagszerte elterjedt feldolgozési eljarassal a keményitd lebontési
termékeken kiviil izocukrot, etil-alkoholt, takarmanykeverékeket és kukoricacsirat allitanak
eld. A szakdolgozatomban bemutattam az alkohol eldallitas 1épéseit és alapanyagait, amiket
én is hasznaltam a kutatasom soran. Erjesztéses szeszgyartas céljara olyan mezogazdasagi
ipari termékeket, melléktermékeket és hulladékokat hasznalnak nyersanyagként, amelyek az
¢lesztd szdmara erjeszthetd cukrokat, vagy sok keményitét tartalmaznak. Ismertettem
tovabba az ¢lesztdket, illetve szerepiiket az erjesztés folyaman. Kivélasztottam a
kisérletemhez legmegfelelobb éleszt6t, a Thermosacc® DRY élesztét, ami Saccharomyces
cerevisiae-t tartalmaz. Ez egy szelektalt kozonséges pékélesztd, ami egy nagy teljesitményt,
magas cukor koncentracional is jol miikodd, aktiv szaritott élesztd. Ez az élesztd anaerob
koriilmények kozott cukorbdl etil-alkoholt és szén-dioxidot képez. A kutatasom sordn nem
tudtam biztositani a teljesen anaerob kornyezetet laboratoriumi koriilmények kozott, viszont
torekedtem arra, hogy a lehetd legkevesebb oxigénnel érintkezzenek a mintdk, ehhez
parafilmet hasznaltam. Fontos tovabba, hogy a komplex kukorica feldolgozas technoldgiai
sajatossagai miatt megjelenik a gyarban a kén-dioxid a kukorica aztatasanal. Az aztatoviz
kén-dioxid tartalma gyorsitja a kukorica héjanak fellazuldsat és gatolja a nemkivanatos
bakterialis folyamatokat. A kutatdsom folyaman vizsgaltam, hogy a kén-dioxid milyen
hatassal van az erjedésre. A munkdm soran két teszten keresztiil vizsgaltam kiilonb6z6
Osszetételli mintak erjedését. Mindkét tesztben meghatarozo volt a kén-dioxid koncentracid
vizsgélata. Azt tanulményoztam, hogy a kén-dioxid mennyire befolydsolja az erjedést.

A szakdolgozatomban két kisérletet mutattam be. Az elsd kisérlet folyaman cukros és cukor
nélkiili élesztd szuszpenzidval beoltott mintak erjedését vizsgaltam kétféle kén-dioxid
koncentracion. Ehhez két élesztd szuszpenziot készitettem annyi kiillonbséggel, hogy az

egyikhez adtam 2 gramm kristalyos dextrozt a rehidratalas és szaporitas soran. Ezekkel a
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30°C-os hontartartassal erjesztettem Oket és 6/8 dranként vizsgaltam a mintak cukor- és
alkoholtartalmat HPLC berendezés segitségével. Az éltalam hasznalt anyagok nagy
mértékben tartalmaznak az élesztd szamara erjeszthetd cukrokat és keményitét. Az
eredményekbdl abrakat készitettem a szemléltetés segitésére. Az élesztd sejtek haldlozasi
szazalékanak nyomon kovetésésre Biirker kamrat hasznaltam, metilénkék festési eljarassal.

A mintdkat kétféleképpen hasonlitottam Ossze. Elsdként az azonos kén-dioxid
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tehat latszik, hogy a kén-dioxid gatolja az élesztOk szaporodasat. A kovetkezo tesztben ezt
vizsgaltam. A cukrozott és a cukor nélkiili élesztd szuszpenzioval beoltott mintdk k6z6tt nem
volt szignifikans kiilonbség, pedig a hipotézisemben megfogalmaztam, hogy szerintem a
kristalyos dextr6zzal rehidratalt és szaporitott szuszpenzidval beoltott mintak fognak
gyorsabban erjedni. Az eredményekbdl arra kovetkeztetek, hogy az élesztok rehidratalasa
soran nem sziikséges hozzdadni a kristalyos dextrdzt, mivel nem lathatd nagy kiilonbség a
két szuszpenzidval beoltott mintak kozott.

Mivel az elsd tesztnél szembetlind volt, hogy kiillonbozé kén-dioxid szinteken valtozik az
erjedés idotartalma és mértéke, igy a madsodik kisérletem soran otféle két-dioxid
koncentracion vizsgaltam a mintak erjedését. Az el6z6 kisérlethez hasonldan készitettem egy
¢lesztd szuszpenziot, majd bekevertem a mintakat. A mintak kén-dioxid tartalmat mértem,
majd bedllitottam a kivant koncentraciot kalium-metabiszulfit segitségével. Az elkésziilt
mintdkat beoltottam az ¢€lesztd szuszpenzidval, lefedtem parafilmmel és magneses keverd
segitségével kevertettem 30°C-os hdntartassal. Mintat vettem az oldatokbol 6/8 oranként és
HPLC berendezés segitségével vizsgaltam a mintdk cukor- és alkoholtartalmat. Az
eredményekbdl adbrakat készitettem. A hipotézisemben megfogalmaztam, hogy szerintem a
magasabb kén-dioxid koncentracion 1évd mintdk lassabban, vagy egyaltaldn nem fognak
erjedni.

Az eredmények bebizonyitottdk, hogy a mintdk kén-dioxid koncentracidja rendkiviil
meghatdroz6 az erjesztés soran. Az eredmények alapjan arra lehet kovetkeztetni, hogy minél
magasabb a kén-dioxid koncentracio, annal lassabban indul be az erjedés, tehat a gatld hatas
egyértelmiien kimutathat6. Egy gyarban néhany o6ra is hatalmas jelentdséggel bir, igy azt

javaslom, hogy az erjesztést a lehetd legalacsonyabb kén-dioxid koncentracion végezzék.



