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1. BEVEZETES

Diplomamunkamban a méltan vilaghir{ Sauvignon blanc sz6léfajtabdl kész(lt borokon keresztil fogom
bemutatni a Balaton-felvidéki borvidék adottsagait, valamint az egyes mintak és borvidéken belli lehatarolasok
egyediségét. A bemutatni kivant szél6fajta kivalasztasakor fontos szerepet jatszott, hogy egy manapséag igen
meghatarozo fajtat szeretnék bemutatni, amely a Balaton-felvidéken is megtalalhaté. A tajegységi valasztasomat
pedig személyes kétédésem indokolja, hiszen csaladi gazdasagunk kdzpontja is ebben a térségben taldlhaté. A
bortermelés eredményességét napjaikban erésen befolyasolja a marketing és annak lehetéségei. Emiatt kertiltek
elétérbe azok a fajték, melyek jol alkalmazkodnak a kulonboz6 klimahoz és talajadottsagokhoz és ezekben a
régiokban is mindségi termést produkalnak, ezaltal a vilag legtobb szélétermeszté orszagaban jelen vannak.
Vilagviszonylatban a Sauvignon blanc a 8. legnépszeriibb borszéléfajta, melyet a Grenache Noir, Syrah,
Chardonnay, Airén, Tempranillo, Merlot és Cabernet Sauvignon el6z meg. A harom részre tagolt Balaton-felvidéki
borvidéken eltéré domborzati, klimatikus és talaj adottsagok miatt, illetve a szél6fajtarol kesziilt szamtalan magyar
és kulfoldi tanulmany segitségével részletes képet szeretnénk kapni a Balaton-felvidéki Sauvignon blanc borok
minéségérél, fajtajellegességérdl és beltartalméardl. A koronavirus vilagjarvany okozta hatarzasarok hazankra
gyakorolt hatédsa miatt a Balaton-kornyéki desztinaciok el6térbe kerultek, igy tobb latogatd jutott el a Balaton-
felvidéki csaladi boraszatokhoz is. A korabbi hordds érlelésii testes rizlingek mellett fontos lett a friss aromaban
gazdag borok elkészitése is a borvidékre jellemz6 fajtakbol. A Sauvignon blanc kitiind nemzetkdzi marketingnek
orvend. A fajta népszer(isitéséhez nagy mértékben hozzajarult egy ausztraliai borasz, David Hohnen, akire egy,
1983-ban késtolt Uj-zélandi sauvignon blanc olyan nagy hatassal volt, hogy Uj-Zélandra utazott, kdlcsont vett fel,
majd létrehozta a Cloudy Bay boraszatot, amely hiressé tette az Uj-zélandi sauvignon-blanct. A borészat érias
sikereket ért el, boraikat foként az Europai piacon értékesitették, a borszakértbket szintén lenyligozte. Talén a
szBl6fajtak kozott egyedilalléan a Sauvignon blac rendelkezik sajat weboldallal , igy a laikus borfogyaszté is
nagyobb eséllyel ismeri a Sauvignon blanc-t mint példaul a hozza hasonld Zold veltelinit. Diplomamunkam
elkészitésének érdekében a Balaton-felvidéken 11 gazdasagnal tettem latogatast, amely soran valamennyi borasz

egybehangzoan kiemelte a Sauvignon blanc hangsulyossagét a fajtavalasztékukban.



2. CELKITUZES

Diplomamunkamban célul tiiztem ki a Balaton-felvidéki borvidék teriletérél szlretelt Sauvignon blanc
borok érzékszervi és analitikai 0sszehasonlitasat az alabbiak szerint:
o Mindharom korzethdl kdzel az egész Sauvignon blanc terméterUlet lefedése a mintak altal.
e Reprezentativ bemutatésa a 2022-es évjaratnak a borvidék és a fajta szemszogébdl
o Részleges 6sszehasonlitasa a 2021 és 2022 évnek 6 és 10 mintan keresztl
o Statisztikai elemzése az érzékszervi és analitikai adatoknak

o Eredmények dsszehasonlitdsa nemzetkdzi tanulmanyok eredményeivel



3. IRODALMI ATTEKINTES

3.1 A Sauvignon blanc szél6fajta bemutatasa

A Sauvignon blanc azon szél6fajtak kozé tartozik, melyek nagy torténelmi malttal rendelkeznek, azonban
pontos eredetik bizonytalan. Valészinlleg a kozép-franciaorszagi Loire volgyébdl, vagy a délnyugat-
franciaorszagi Bordeaux régiobdl szarmazik. A fajta els6 irasos emléke VI. Henrik uralkodésa idejébdl ,Surin”
néven maradt fenn. A fajta neve a francia sauvage (vad) és a blanc (fehér) szbol ered (Galet 1998). Kilénbdzd

szinonima neveken ismert még Franciaorszagban: Sauvignon jaune, Fumé blanc, Sauvignon vert, Poully fumé

(Bourisquot, 2010).
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1. abra: Sauvignon blanc csaladfa (winefolly.com)

Egy Ausztridban végzett DNS vizsgalat, mely a fajta eredetére és csaladfajara iranyult, kimutatta, hogy a
Sauvignon blanc testvéri kapcsolatban van a Traminivel és a Chenin blanc-nal (Robinson, 2006). A franciaorszagi
Montpellier-ben és Domaine de vazallus régidban az INRA intézet kutatéi a vizsgélatok soran bebizonyitottak,
hogy a Sauvignon blanc egyik ,szlléje” a Savagnin blanc (tramini blanc). A Savagnin blanc még sok mas sz616
fajtanak a szlilGje, ezért a kdvetkez6 fajtak is féltestvéri viszonyban alinak a Sauvignonal pl. Chenin, Zéldveltelini
(Ausztria) Verdesse (Alpok) Verdejo blanco (Spanyolorszag) valamint Verdelho da Madeira (Portugalia)

(Boursiquot, 2010). A masik sziilé minden egyes fajtanal egyelére ismeretlen. Erdekességként, megemlitem a
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John Bowers és Carole Meredith 1997-ben a Californiai Davis-i Egyetemen publikalt cikkét, melyben a vilag egyik
legismertebb és legnagyobb teriileten termesztett kékszélé fajtajardl, a Cabernet sauvignon-rol azt allitjak, hogy a
Sauvignon blanc és a Cabernet franc spontén keresztez0désével j6tt [étre a Bordeaux-i borvidékben (Bowers és
Meredith 1997).

3.2 Termesztési teriiletek bemutatasa

A Sauvignon blanc-t Franciaorszagban, Uj-Zélandon, Ausztraliaban, Chilében, Argentinaban,
Kalifornidban, Dél Afrikaban termesztik, terlilete folyamatosan novekedik Olaszorszagban is. Jellemzd aromai
kézé tartozik a fekete ribizli, puszpang, fige, citrusfélék (gapefruit), maracuja, 8szibarack, egres és a z6ld paprika.
(Boursiquot, 2010; Dubourdieu et al., 2006).

3.2.1  Franciaorszag

Jelenleg mintegy 65.000 ha Sauvignon blanc szél6terilet talélhatd Franciaorszagban. F6 régiok:
Languedoc (16.000 ha), Bordeaux (15.000 ha), Sancerre (10.000 ha) és Loire vélgy (9.500 ha) (Boursiquot, 2010).
A bordeaux-i és a sancerre-i terliletekre az dceéni éghajlat, mig a Loire volgyére a kontinentalis éghajlat jellemz6.
Ezek az éghajlati hatasok lehetévé teszik a sz616 lassu érését, igy ez jobb sav/cukor egyensulyt, intenzivebb izt,
aroma anyag érzetet eredményez. Franciaorszagban fontos szerepe van a bor intenzitasara hato, és helyi jelleget
felerdsitd terroir jellemzésnek. llyen a Loire volgyében jellemz6 mészkoves talaj, mely a Sancerre, a Pouilly sur
Loire és a Quincy borvidékek borait fliszeres illativa teszi (Galet, 1998). A Loire folyo és mellékfoly6ja mellett
talalhaté kavicsos terlileteken a fiiszeres, viragos, asvanyi izekkel talalkozhatunk. A sancerre vidékérdl terjedt el
a fUstos fehér (Fumé blanc) nevezetl szaraz Sauvignon. A bordeaux-i tertletek sajatossaga a Sémillon fajtaval
valo parositas (Bowersés és Meredith, 1996). Ebben a régiéban Gironde megye az a legnagyobb teriilet, ahol a
Sauvignon-t énéllé borként valé termesztés helyett mas fajtakkal is térsitjak. Gravesés Entre-Deux-Mers-ben
széraz borként, mig Sauternesben édes borként allitjak el6 (Bolter, 1988). A sauternes-i terlleteken a szeptemberi
enyhe, paras, kddos id6 kedvez a Botrytis cinerea gomba elterjedésének. A fertézés utan fellép egy hosszu, széraz
id6szak, akkor aszusodas és tdppedés kdvetkezményeként magasabb cukor- és savtartalom tapasztalhatd. Ennek
eredményeként egy magas alkoholtartalmd (minimum 13%) édes Sauvignon Sémillion h&zasitott bor jon Iétre
(Bolter, 1988).

3.2.2  Olaszorszag

Tobb régiéban egyre nagyobb terilletet foglal el a Sauvignon blanc, azonban igy is a 2010-es adatok
szerint a sz6l6fajtak és terileteik aranyaban orszagos szinten a 40. helyet foglalja el. A 19. szézad elején a hires
olasz ampelografus, Molon kezdte el a fajta termesztését, f6leg az észak olasz régiokban. irasos dokumentumok
szerint elész6r Emiglia-romagna és Triveneto régidkban. A fajta teljes terméterllete a 2010-es adatok alapjan
3800 hektar, melynek 79%-a az észak olasz régiokban talalhato, ezek: Piemonte, Veneto, Emiglia-romagna, Friuli,

Bolzano, Trento, ahol a nagy tengerszint feletti magassag ingadozas és helyenként akar 800m-es magassag,
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valamint az Adriai tenger és a nagyobb vizfeliletek, mint a Garda-t¢ klima tompit6 hatasai miatt szeptember elején

beérnek magas aromakoncentracioval, féleg tiol és kis mértékben pirazin jelenlétével (cmsauvignon.com).

323 Uj-Zéland

A fajtat 1970-ben hoztak be Kaliforniabol. Manapséag Uj-Zéland a legjelentdsebb Sauvignon blanc termeld
orszag. Egyedilallosaga helyi tapasztalatok szerint az éghajlati hatasokbdl ered. Az elnyuijtott vegetacios
idészaku, kulonleges tengeri klima a bordeauxi-hoz hasonlit. A hosszu, hiivds de napsutéses 6sz lehet6vé teszi a
késdi érést, ami javitja a savak/cukrok egyensulyat (Perry és Brendon, 1991). A marlborough-i terllet fekvése
elényds, annak ellenére, hogy 6cean veszi korul, tavasszal a déli hegység megvédi az erés északnyugati széltdl.
A hémérséklet az dcedni hatas miatt mérsékelt. A magas ultraibolyafény j6 hatéssal van a bogydk aroméjara
(Trought, 2010). A homokos, palas talaj jo vizelvezetd képessége, rossz termékenysége, alacsony
terméshozammal jar. Ezek a tények segitik a bogyoban talalhaté izek koncentralodasat. A minéségi marlboroughi

Sauvignon blanc-t érett izek jellemzik ugy, mint a maracuja és egres (Trought, 2010).

3.24  Dél-Afrika

Dél-Afrika szintén a Sauvignon blanc egyik jelentos bortermé vidéke. Az orszag délnyugati csiicskében,
az Atlanti 6cean partvidékén termelt borkilénlegességét az Antarktisz felél érkezd széljaras eredményezi. A bor
jellegét és jelentbségét az is mutatja, hogy az 1985. és 2009. kdzotti évek soran 570 hektarrol 22.475 ha-ra nétt a

termétertilete (Freese, 2010; Marais et al., 1999).

3.2.5  Magyarorszag

Magyarorszagon a fajta régota ismert, eleinte a Balaton északi partjan és Baranya varmegyében
telepitették. A fajta 1982-ben kapott allami mindsitést, melyet napjainkban 6sszesen 907 ha-on termesztenek, 18
borvidéken 10 ha-nél nagyobb és 3 borvidékinkdn 100 ha-nal nagyobb az ultetett teriletek nagységa. A
legnagyobbak kozé tartozik az Etyek—-Budai (110ha), Balatonbogléri (110ha), illetve a Méatrai (69ha) (L6rincz et al.
2013), de min6ségi szempontbdl kiemelkedd még a Zalai és a Badacsonyi borvidék. Kornyezeti igényét tekintve
inkdbb a meleg fekvéseket és a szédrazabb talajokat kedveli. Homokon is kitinéen termeszthetd.
Termesztéstechnikai igénye: fej- és bakmivelésnél hosszucsapos metszés. Kivaloan alkalmas Guyot, alacsony
kordon és ernyémdivelésre. Kedvez6 alanya: Berlandieri x Riparia T-K 5BB és T 5C. Ellenallo képessége: j6 fagy

és szarazsagtiirés. Rothadasra mérsékelten hajlamos. Peronoszporéara érzékeny (Németh M. 1967).



3.3  Sauvignon blanc ampelografiai jellemz6i

3.3.1 T6ke és vesszb

A t6ke erds, dus fél-mereven allé vesszdkkel. Vesszdjén a szartag pokhalos, barna, részben mintazott,
alig hamvas, enyhén barazdalt, sima, révid, kzép-vastag, lapitott. A csomo a szartagnal sotétebb szind. A rligy

pokhalos, kdzépbarna, hegyesedd, kicsi (Németh M. 1967).

3.3.2  Fiatal és fejlett hajtas

A fiatal hajtés: a 2-4 cm nagysagu, nemezesen gyapjas, zoldes vords. A 15-20 cm hosszu hajtas z6ld,
virdgzata gyapjas, voréses zold. Vitorlaja: gyapjas, bronzos zéld, levéllemezei homoruak kiteritettek. Fejlett
hajtdsan a kacs pokhalos, z6ld, révid. A viragzat haromszoros elagazasu. A szartag pokhalos, zéld, mintazatlan,
alig hamvas. A rigy pokhalos, barnas z6ld. A szartag és a levélnyél altal bezart szog kozép-nagy (Németh M.
1967).

3.3.3  Virag, furt és bogyo

Viraga himnés, kérte alaku, kdzép-nagy termével, azzal egyez6 hosszl porzészalakkal. Eretlen fiirtjén a
kocsanyzat pokhalés, zold, mintazatlan. A bogy6 z6ld, nem szinevaltd, gyéren pontozott. Erett fiirtje vallas, tomott,
nagyon révid, k6zépszéles, kicsi, kocsanyzata tartds, kocsanya révid, kozép-vastag, vastagodasa egyenletes,
bogydkocsanya kdézepesen szemdlcsds, kdzéphosszu, kézép-vastag, kocsanykoronaja harang alaku, ecsetje
kozép-hosszu. A bogyd gémbolyded, kicsi, pontozott, alig hamvas, sokmagvu, hisa puha, leves, olvado, ize
kéz6mbds, héja kdzepesen vastag, kdzepesen erds, tartds. A mag megnyult, kdzép-nagy, szlrkésbarna, torzse

tojasdad, vagy sziv alaku, csére rovid (Németh M. 1967).

334 Levél

A levélnyél és a lemez sikja altal bezart szdg k6zép-nagy. Levéllemez kerek, kdzép-nagy, olyan hosszu,
mint széles, homoru, karéjszélei felfelé és befelé hajlanak, sotétzdld, kemény, merev, nehezen szakadd, alig
fényes, nem zsiros, osztott-hasadt, karéjainak szama 2-5. Oldalobleinek szdma 1-4, csiicsa tompaszog(, valloble
sekély, hatarozatlan alaku, alapjat a lemez szévete hatérolja, oldaldblei hatarozatlan alakuak, keskenyek, alapjuk
hatarozatlan alaku, széle csipkés, hatarozatlanul bemetszett, éle pillas, erezete z6ld, szinének fellilete pokhalds,
sima holyagos, fonékja barsonyos és gyapjas. A levélnyél pokhalos, z6ld, mintazatlan, hengeres, rovid, a kozépsé

érhez viszonyitva aranylag rovid (Németh M. 1967).

10



2. abra: Sauvignon blanc sz8I6 levele és érett fiirtie (Forras: hu.wikipedia.org)

3.4 A Sauvignon blanc kiilonleges aromakomponensei

A Sauvignon blanc fajta kiilénlegessége, hogy a sokszin( iz vilag és az aromajegyek dominanciaja fligg
a termesztési technoldgiatol, a betakaritasi idéponttdl és modjatdl, illetve a klimatikus és talaj adottsagoktol
(Boursiquot, 2010; Robinson, 2006). A szél6ben megtalalhaté a metoxipirazine ami a zéld paprikas mig a tiolos
vegyiletek a trépusi gytimolcsos jegyeket adjak a bornak. A tiolok kéntartalmu vegyuletek, melyek a sz61é héjaban
és husaban talalhatéak szagtalan aroma prekurzorok formajaban aminosavakhoz kotve. Az alkoholos erjedés
soran a kénvegyletek elvalasztasra keriilnek az aminosavaktol az exogén vagy az éleszt6 altal eléallitott enzimek
hatasara, ezaltal aromas vegyiletek keletkeznek, melyek vadviragokra, grapefruitra, citrusfélékre, maracujara
emlékeztetnek. A Sauvignon blanc-on kiviil a Chenin Petit és a Cabernet Sauvignon sét az Olaszrizling és a Zéld

veltelini sz8l6 héja is tartalmaz tiolos aroma prekurzorokat (Tsai, P.-C, et. al 2022).

O SH SH O
S M~ ~ A~
(a) (b) ()

3. abra: lll6 tiolok szerkezeti képlete, a: 4-merkapto-4 metilpentan-2-on 4MMP, b: 3-merkaptohexan-1-ol
3MH, c: 3-merkaptohexil acetat, 3MHA, (Tsai, P.-C, et. al 2022)

3.5 Balaton-felvidéki borvidék bemutatasa

A Balaton Borrégio tobb teriiletegységbdl allé borvidéke a példatian valtozatossagu Balaton-felvidéki

borvidék. A borvidék a Keszthelyi-hegység és a Dél-Bakony labanal, a hegyek kdzétti medencék oldalain, kdztik
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a Kali-medence lejtéin tertl el Suimeg széléterlleteivel kiegészllve. A domborzatilag gazdagon tagolt tajban
kedvezd mikroklimatikus viszonyok alakultak ki. A Balaton-parthoz hol lenyuld, hol attdl néhany kilométerrel
hatrébbhiz6dd, meredek profili dombsorok védett tajékain kulonleges, a sz6l6knek nagyon kedvezd mikroklimak
alakultak ki. Egyedulallé éghajlati adottsédgokat teremt a borok termeléséhez az is, hogy a borvidék minden fontos
szbléhegye hatalmas erdétertilet kdrnyezetébe agyazott. Az egész borvidék a Balaton-felvidéki Nemzeti Park
része, ezért is csak kornyezetbarat modon termelhetd a sz616 és a bor. Tobb, mint 2000 évre visszanyul6 romai
kori szblémiivelés jellemzi a Balaton egész kornyékét. A térségben a Veszprémi Puspokség jelentds
sz6l6birtokokkal rendelkezett az 1300-as évek elején. A Balaton kornyékének szélbbirtokai kozul az Eszterhazy
csalad birtokolta a legnagyobb teriileteket. A borvidéken évszazadokon keresztll termeltek bort, tobbek kozt
kiralyi, féuri, valamint kisnemesi birtokokon. Az igy megtermelt borok méltan hiressé valtak, mara kézépkorban
exportaltak ket déinémet vidékekre, tovabba az Alpokon tilra is. Onalléva, azonban csak 1990-ben valt, a
jelenlegi nevét - Balaton-felvidéki borvidék- 1990-ben kapta. Része a Balaton-felvidéki Nemzeti Parknak, amely a
Balaton északi partjan huzddik, 1-15 km széles savban, 6t tajegységet foglal magaban: a Balaton-felvidéket, a
Déli- Bakony egy részét, a Tapolcai-medencét, a Keszthelyi-helységet, valamint a Kis-Balaton medencéjét. A

valtozatos felszin kilondsen értékessé teszi a teriletet. (Forras: balatonfelvideki.hu)

TERMEXLEIRAS TERXEP MELLEKLETE
Balaton-felvidék
Ottalom alatt 415 eredetmegjeldiés

A R Artokinto térkép
I

omi, | YNy sty eemion
== (31s B ) >

4. abra: Balaton-felvidéki borvidék térképe (Forras: Vingis.hu)

A borvidék a kovetkez0 korzetekre oszlik: Kali korzet, Balatonederics-Lesencei korzet, Cserszegi korzet.
A véltozatos foldrajzi elhelyezkedés révén a borvidéken sokféle alapkdzet és ez altal tébb talajtipus figyelhetd
meg, meszes kdzetek, bazaltos lava- és tufakdzetek, valyogos talajok vannak tulsilyban. Eghajlatat a mediterran
hatas és sok napsités jellemzi, tajképi szempontbdl kiemelten kezelendé teriilet dvezetébe esik tdbb sz6l6hegye,
a borok mellett ez tobbletértékként jelenik meg, igy erdsiti a turisztikai vonzerét is. Végtelen gazdagsag fedezhetd
itt fel kultartorténeti értékek terén, a Kali-medence templomromjai, a Lesence-kdrnyéki kapolnak egyedi hangulatot
biztositanak nekink. A mészké- és dolomitféleségek mellett kivalo termdhelyet képez a bazalton kialakult talaj is.
A nyugati rész elsésorban Rezi, Balatongydrok és Balatonederics, alapkézetik a dolomit és a mérga. A Nyugat-
Balaton térsége rengeteg turisztikai eseményt, borhoz fiizott programot kinal. Sokakat vonzanak a borfesztivalok,

és a Keszthelyi-hegység déli, nyugati lejtéin elérhetd kisebb vendégvard pincészetek is. A Tapolcai-medence
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északi felén lévé Halap-hegy a badacsonyi térséggel mutat rokon vonasokat, hiszen képzddését tekintve

hasonloképpen a bazaltvulkanizmus altal formalt hegyrdl van sz6 (Forras: balatonfelvideki.hu).

3.5.1 A borvidéket alakité emberi tényezbk

A filoxéravész utén alakult ki a Balaton-felvidék maig meghatarozé fajtadsszetétele, mely a borvidék egyedi
okoldgiai adottsagaihoz jol alkalmazkodo, késoéi és kozepes érési fehérborsz6l6 fajtakra (juhfark, olaszrizling,
szlrkebarat) alapozott. Az elmult 60év kutatasi kisérletei alapjan tébb, a borvidékhez kapcsolodo fajta terjedt el
orszagos szinten. A rendszervaltoztatast kdvetden Ujraéledd Balaton-felvidéki borvidék termel6i is ezekre a helyi
jelentéséggel bird fajtakra alapoztdk a borvidék Uj arculatanak kialakitasat melyek kiegészlinek a rozé és
vOrosborkészitéshez megfeleld vordsborszélé-fajtakkal. A sz6l6 felujitasa és Ujratelepitése soran fokozatosan az
alacsony, kzépmagas t6keformakra tértek at. Az engedélyezett maximalis terméshozamokat a mindségi
bortermelés igényei szerint alakitottak at (maximum 100hl/ha). A rendszervaltozas elsé éveiben alakult ki a
borvidéken a gydngydzébor eldallitisa mely méra a borvidék egyik keresett terméke lett (Balaton-felvidéki borvidék

termékleiras 2013).

3.5.2 A borvidéki borok leirasa

A Balaton-felvidék borai diszkrét illatiak, zamatban gazdagok és elegéansak. lllatban és izben k6z0s
pontként jelenik meg az asvanyossag, azonban a borok vegetalis aromaanyagoktél mentesek. iziikben az érett és
komplex savstruktira domindl, ami a borvidékre jellemzé mandulas utbizzel kiegésziilve hosszan érezheté a
késtolas utan. A vegetacios idészakban nagy mennyiségli csapadéknak kdszdnhetben a meleg nyari napokban is
megfeleld marad a sz6lé vizellatasa. Ezaltal a kritikus nyari idészakokban a sz616 fejlddése folyamatos, stressz
hatésok csak mérsékelten érhetik, igy a borban a fllledt illatok és az éretlen, nyers savak nem jelennek meg. Az
érett, kifejezd savak és a mineralis izjegyek hangsulyos megjelenése a Balaton-felvidéki borokban a Pannon
tenger mészképadozat alapkdzetre vezethetdek vissza. A borvidék sz6l6fajtai nagy mennyiségben tudjak felvenni
ezeket az asvanyi anyagokat, ezaltal a borok cukormentes extrakt-tartalma magasabb az atlagosnal. A Balaton
viztdmegeének az orszagra jellemz6 kontinentalis klimat modositd hatasabol kdvetkezik, hogy a tavaszi-zsendulés
viszonylag kés6n zajlik le. Ennek kdszdnhetben a tavaszi fagy a legtébb esetben még nem jelent problémat a
borvidék sz6l6ire, igy minden évben egyenletes hajtasndvekedés, megfelel lombfal alakulhat ki, ami a sz6l6
optimalis beérését eredményezi. A mediterran anticiklonok altal biztositott hosszu, napos 6szi nappalok utan a
Bakonyi szeleknek koszonhetden a sz6l6 a fotoszintézis sotét szakaszaba lép ami a termés cukortartalom

(Balaton-felvidéki borvidék termékleiras 2013)
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3.5.3  Fehérbor érzékszervi jellemzbk

A fehérbor szine a halvany-szalmasargatol a halvany aranysarga szinig valtozik. lllataban karakteresen
az asvanyi illatjegyek jelennek meg, melyek kiegészulinek a fehérviragok (akéc, harsfavirag, jacint, narancsvirag)
illatiegyeivel. izének gerincét az érett, elegans, ugyanakkor élénk savak adjak, mely kostolast kévetden hosszan

a szajban marad, a helyi fajtakra jellemz0 kesernyés izvilaggal (Balaton-felvidéki borvidék termékleiras 2013).

3.5.4  Heqykézséqi beszamolo 2022

A Balaton-felvidéki borvidék hegykozsége 659 hektar széléterulettel rendelkezik, melybdl 629 termé és
23 hektar Uj, még nem termé (ltetvény. A tagok |étszdma 774 16, kdzllk csupan 173 tag rendelkezik boraszati
uzemengedéllyel. A borvidéken 57 szl6fajtat termesztenek, amelybdl 12 fajta 10 hektar feletti 0sszterilettel van
jelen. A hegykézség f6 fajtai az Olaszrizling (293ha), Szlrkebaréat (84ha), Irsai Olivér (52ha) Kékfrankos (41ha),
Chardonnay ( 34ha), Sauvignon blanc (26ha), Pinot noir (21ha).
A Hegybir6i beszamol6 szerint a 2022. évi sziliretben 27 637 q sz6l6, 6sszesen 490 hektér tertletrdl kerClt

lesziretelésre 56q / ha termésatlaggal. A jelentés szerint 89 hektarrol nem szlreteltek (Némethné,2023).

3.5.5 A borvidék atlagos klimatikus mutatoi:

o Napfénytartalom: 1950 -2000 6ra

. Evi kozéphémérséklet: 11-12 C°

. Csapadékmennyiség a tenyészidészak alatt: 420 mm
. Eves csapadék: 650 mm

3.5.6 - Geoldgiai és talajtani viszonyok:

A Balaton-felvidéki borvidék valtozatos foldtani szerkezetli. Kézetrétegeit tulnyomoéan tridgsz tengeri
karbonatos kézetek épitik fel. Uralkodd a felsé triasz mészkd és dolomit a Keszthelyi-hegységben (Rezi,
Balatonederics, Balatongydrdk). Ezeken az id6s kdzeteken pannon agyag és homok alakult ki. A Kali-medence
peremén a pliocén bazalt lava és tufakézetei is jelen vannak. Talajai véltozatosak: a dolomit, mészkd, marga
alapkézeten rendzinatalaj alakult ki, a pannon agyag és homokké méaladékan, valamint a pleisztocén 16sz6n
agyagbemosddasos barna erdétalajok, csernozjom, barna erdétalajok, kézet-lejtétormelékes valyogtalajok
formalodtak. A bazaltlava-bazalttufa fellletén koves és foldes koparok, fekete nyirok (erubaz) képzédott (pl.

Fekete-hegy). Ami a természeti kdrnyezetet illeti, a borvidék keletibb fele mallékony, ezért a talajt asvanyi
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anyagokban kiildndsen gazdaggé tevé vulkani kézetekre épl (Kali kdrzet), a nyugatibb felén dolomit alapkézeten

barna erdétalaj dominal (Balaton-felvidéki borvidék termékleiras 2013).

3.6 Aborsz6lé mindségeét befolyasol6 tényezék

LAmennyire egyszerli a mennyiség fogalmanak a meghatarozdsa — mivel az anyagnak mérhetd,
szamokban kifejezhetd nagysagarol van sz —, annyira bonyolult viszont a mindség fogalmanak meghatarozasa”
(Diofasi, 1985).

A bor minGségét tehat legnagyobb részben a borsz6l6 mindsége hatarozza meg. A pincébe bekertlt sz616
a tokéletes allapotnak tekintheté, melytél kezdve az alapanyag minésége mar csak romlani tud a feldolgozasi
folyamatok soran, ezért fontos arra torekedni, hogy minél jobban védjik a sz6l6 mindségét. A Kkilonbdzé
szbléfajtak rendkivil valtozatos és egyedi iz, illat, zamat, és aromaanyagokkal rendelkeznek, amelyek alakitjak a
bor sajatos értékmérd tulajdonsagait, igy ezek megérzése a feldolgozas soran kiemelkedéen fontos. A sz816- és
boragazatban jelentds, hogy a szakemberek tisztaban legyenek a borsz4lé minéségét befolyasold tényezokkel,
valamint a min6ségi borkészitéshez szlikséges megfeleld technoldgiai ismeretekkel. Kijelenthetd, hogy megannyi

tényezd egyltt allasa biztositja a megfeleld mindséget egy kiemelkedd bor szamara, ezek kdzill a legfontosabbak:

. terméhely 6kologiai tényez6i,

o évjarat id6jarasi viszonyai,

o sz6l6fajték tulajdonsagai,

o szBl6termesztési technoldgia,

. sz616 érettsége és ndvényegészségilgyi allapota,
o sziret és a beszallitas modja (Eperjesi, 2010).

Vannak olyan tényezdk, melyekre mi emberek is hatassal tudunk lenni. Ilyen példaul a szél6termesztési
technolégia, vagy éppen a sziret és a beszallitds modja, emellett vannak olyanok is, amiket nem tudunk
befolyasolni, mint az-évjarat idéjérasi hatasai. A sz6l6termesztés sajatossagai kdzé tartozik, hogy a kilénbdzd
tényezdk hosszu, illetve révid idére adottak. A terméhely, a fajta és a termesztéstechnoldgia egyes elemei, mint
példaul a sor- és t6tavolsag vagy éppen a tdmberendezés hosszl idére adottak, ezzel szemben évrél-évre
szabdlyozhatdk példaul a rigy- illetve firtterhelés, vagy a lombszabalyozas mértéke. A terméhely Okoldgiai
tényez6i nagymértékben meghatarozzak a sz6l6 és a bor minéségét. A sz6l6tokek életfolyamataihoz sziikséges
feltételeket adjak meg, amelybe bele tartoznak a klimatikus, a fiziografikus, a talaj-(edifikus) és a biotikus tényez6k
is. A klimatikus tényezék kdzé sorolhatok a fény, a hd, a csapaték, és a mikroklima (Eperjesi, 2010).

A Balaton kdzelségének kdszdnhetben, a vizfelszinrél visszaver6dd fénysugarak és a melegebb
mikroklima optimalis kornyezetet biztosit, egyrészt a rigyfakadas id6szakaban masrészt a termésbeérés
id6szakaban is. A tavaszi fagyok kialakuldsanak a lehetésége nagyon alacsony, ezéltal minden évben egyenletes
a hajtasndvekedés, ez eredményezi a megfeleld nagysagu lombfalat, ami miatt a sz616 beérése optimalis (Lérincz
etal., 2015).
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3.7  Analitikai vizsgalatok

3.7.1  Maradékcukor-tartalom

A borban természetes Uton nagyrészt D-glukoz, D-fruktdz, L-arabindz, D-xiloz talélhatd. El6bbi kettd
hexdz, ezek joval nagyobb mennyiségben fordulnak el6, mint az utobbi kett pentéz. A borok maradékcukor-
tartalma valtozd. Flgg a lesziretelt sz6l6 mustfokatol, az erjedéshez felhasznélt élesztd fajtajatal,
erjesztéképességétdl, a bor tarolasatol és kezelésétdl. A hatalyos bortorvény szerint szaraz bor a legfeljebb 4 g/l
cukortartalommal rendelkezik vagy legfeliebb 2 gfl-rel haladja meg a borkésav g/l-ben kifejezett, titralhatd
savtartalmat, de legfeljebb 9 g/l lehet. A széraz borok eltarthatdséga olyan szempontbol kedvezébb az édesekkel
szemben, hogy ezeknél nem fordulhat elé a bor érzékszervi tulajdonsagait erésen befolyasolhatd utéerjedés
(Kallay, 2010).

3.7.2  Savtartalom

A bor savtartalma tobb szerves és szervetlen savtdl fligg. Mennyiségik és minGségik nagyban
befolyésoljék a borok stabilitaséat, eltarthatdsagat és az érzékszervi megitélést is. A legnagyobb mennyiségben

hat szerves sav talalhaté a borban, a tobbi elenyészd mértékben fordul eld (Kallay, 2010).

3.7.21 A sz6l6bdl szarmazo szerves savak

L-borkésav (1-5 g/l), kizarolag a szél6re jellemz6 sav a természetben. A bor legfontosabb és legerdsebb
sava, nagymértékben befolyasolja a pH értéket, mivel konnyen disszocial. A harom sz6l6bdl szarmazo szerves
sav kézll ezt tudjdk a legkevésbé lebontani a baktériumok, ezért kevésbé veszélyes borbetegségek
szempontjabol. Mennyisége kicsapddas sorén csokkenhet az érlelés soran, borkd forméjaban. Elésegithetjik a

kivalast hidegkezeléses borkdstabilizalassal (Kallay, 2010).

L-almasav (0-8 g/l) nem csak a szél6re jellemz8, nagy mennyiségben tartalmazza példaul a zoldaima is.
Szemben a bork@savval nagyon érzékeny a mikrobiélis tevékenységre. Ennek kdszénhetd az, hogy az alkoholos
erjedés soran korulbelll 20-30%-kal csokken mennyisége az élesztd tevékenység miatt. Mennyisége nagyban
befolyasolja egy bor minéségét és nagyban befolyasolja a sziiret idépontjanak megvalasztasat is — igy elkertlhetd
a nyers iz. Ez elkerulhetd malolaktikus fermentécioval, azaz almasavbontassal is, mivel ezen folyamat sorén a
tejsavbaktériumok atalakitjak akar teljes mennyiségét tejsavva és szén-dioxidda, igy lagyabba téve a savérzetet
(Kallay, 2010).

L-citromsav (0,15-0,3 g/l): Mennyisége elhanyagolhaté a borban, mennyisége ugyanugy csokken az

erjedés soran, mint az almasavé. Almasavbomlaskor szinte telies mennyiségében lebomlik (Kallay, 2010).
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3.7.2.2 Az erjedés sorén létrejové szerves savak

Borostyankésav (0,5-1,5 g/l): Az alkoholos erjedés masodlagos terméke. Nagyon stabil szerves sav, a
mikrobiélis tevékenységek nincsenek ra befolyassal, mennyisége az érés soran nem valtozik. ize savas, sés és

kesernyés, ez a borok és egyéb erjedéssel létrehozott italok koz0s jellegzetes ismertetbjegye (Kéllay, 2010).

Tejsav (0-5 g/l): Haromféle médon keletkezhet. Eleszték szintetizaljak cukorbél az erjedés soran.
Almasavbdl szintetizélja a tejsavbaktérium a malolaktikus fermentacié soran. Borbetegségeknél tejsavas erjedés
soran szintetizalodhat szintén tejsavbaktériumok altal glicerinbdl, borksavbol és a bor egyéb alkotorészeibdl. Ez
az egyetlen szerves sav, amelynek mennyisége n6 az érlelés soran, kivéve a folyamatosan kénezett tételek,
amelyekben a kén meggétolja a bakteridlis tevékenységet, igy a mennyiség az erjedéskor létrejétt mértékhez

képest véltozatlan marad (Kéllay, 2010).

Ecetsav (0-1 g/l mennyiségben nevezhetd egészségesnek a bor): A borok illésav-tartalmanak majdnem
95%-at teszi ki. Keletkezése hasonldan torténik, mint a tejsavé. Kis mennyiségben az alkoholos erjedés soran,
mennyisége nagyban fligg a felhasznalt sz616 egészségi allapotatdl, az éleszt6tél, és az erjesztés korilményeitdl.
Ecetsav-baktérium és oxigén hatésara oxidalhatja a bor alkoholtartalmat, igy magas ecetsav-koncentracio johet

létre. Valamint tejsavbaktériumok is okozhatnak ecetsavas, bakterialis borbetegséget (Kallay, 2010).

3.7.3  Titralhat6 savtartalom

Mennyisége nagyon fontos az izbeli egyensuly miatt a bor édessége, amit a maradékcukor és az alkohol adhat és
savtartalma kozott, amit szerves és szervetlen savak adnak. A titrdlhaté savtartalmat mas néven dsszes
savtartalomnak is nevezik, mivel ez a mennyiség reprezentalja a bor szerves és szervetlen savtartalmat, valamint
az aminosav-tartalmat is. Mennyiséguk és erésséguik eltérd. Erésségiik disszociacids képességiikben mutatkozik

meg, valamint abban, hogy mennyire képesek sét alkotni (Kallay, 2010).

3.7.4 lliésav-tartalom

Mennyiségét az ecetsav, a hangyasav, a propionsav és a vajsav szabja meg. Az ecetsav altaldban 95%
kordli aranyban, a tobbi egészséges bor esetén kis mértékben fordul el6. Magasabb illésav-tartalom esetén
borbetegség gyanuja allhat fent. 1 g/l mennyiség felett ecetesedésnek indult bornak mindsitjlik a fehérborokat
(Kallay, 2010).
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375 pH

Fontos mindségi értékméré a must pH értéke. A pH és a titralhatd savtartalom alapjan megbecsiilhet6 a

must almasav-borkésav aranya mely az érettség egyik kifejezéje lehet. (KLEIWER és WEAVER 2005)

A bor pH értéke 2,8-4 kozotti. Nagyon fontos ismerni a borok titrélhaté savtartalmat a mindség
szempontjabol, de értékébdl csak a szabad savtartalmat mérjuk, a kuldonb6z6 savak erésségét nem vesszuk
figyelembe, igy nem ad telies képet a bor savtartalmérdl, -szerkezetérdl. Viszont a hidrogénionok
koncentracidjabol, megallapithatjuk ezt igy a valodi savtartalom allapithatd meg. Az alacsony pH j6 mikrobioldgiai

és fizikai-kémiai stabilitast jele (Jackson, 2000).

3.7.6  Alkoholtartalom

Az alkohol a bor egyik legfontosabb alkotérésze a viz utén a legnagyobb mennyiségben van jelen, a bor
természetes védé- és tartdsitdanyaga. A nagyobb alkoholtartalmu bor jobban ellenall a mikroorganizmusok okozta
borbetegségeknek. Az alkoholtartalom kézvetlenl fligg a sz616 érettségi allapotatol. A kiemelkedd évjaratok borai
csaknem mindig nagy alkoholtartalmuak. Végeredményben az alkoholtartalom a bor mindségének egyik
legfontosabb, de nem egyedili meghatarozéja. A borok alkoholtartalma széles spektrumon véltozhat. A
természetes Uton keletkezett alkoholtartalom 7-17 V/V%, szélséséges esetekben 5-19 V/V% kozott véltozik. Az
alkohol a borban kémiailag stabil, egy kis része ugyan szerves savakkal és aldehidekkel észtereket és acetatokat
képez, amelyek fontos szerepet jatszanak az aromaanyagok kialakulasaban, de ez mennyiségileg nem jelentds.
Ecetsav-baktériumok azonban megtamadjak és ecetsavva oxidaljak, a mikoderma éleszt6k pedig vizre és szén-
dioxidra bontjak. A parolgas kovetkeztében kismértékl, de allandod alkoholcsdkkenés keletkezik, kiléndsen
fejtéskor és mozgataskor. A széraz borok alkoholtartalma lassan, de allanddan csokken. A magas alkohol- és a

magas savtartalom egyuttes jelenléte noveli az eltarthatésagot (Kallay, 2010) .

3.7.7  Szinintenzitas

A fehérborok szinének kémiai eredetérél nagyon kevés informacionk van. Azonban a fenolos anyagok
jelentésége elvitathatatlan ebben a kérdésben, még a fehérborokban 1évé alacsony koncentréciojuk ellenére is. A
sz6l6bdl szarmazé fahéjsav-szarmazékok, azaz a p-kumarsav, ferulasav, kdvésav leggyakrabban borkdsavval
alkotnak észtereket. Ezt azért fontos megjegyezni, mert a kumarsav és a borkGsav altal alkotott észter a kutarsav
gyakran szubsztratja a polifenoloxiddz enzimeknek. Ez az enzimes oxidacio erés szinarnyatbeli valtozast hozhat
létre, ez a borhiba a barnatérés. Kénessav adagolasa esetén a kén inaktivalja az enzimet és megakadalyozza a
barnatdrés létrejottét. Alapvetben a kutérsav, a kaftarsav és a tanninok kémiai eredetli oxidaciéja okozza a
szinmélyllést a borokban. Léteznek nem fenolos anyagok is, amelyek befolyasoljak a szinintenzitas

megvaltozasat, de ezek jelentésége az édes fehérboroknal tapasztalhaté (Jackson, 2000).
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4. ERZEKSZERVI BIRALAT

A borok mindségének biralasaban az érzékszervi tulajdonsagoknak meghatarozd szerepik van. Az
érzékszervi vizsgalatok altalanossagban segitik a vasarloi kedveltség felderitését, a bor iz-profil meghatérozasat.
A vizsgélatok soran a biralokat gyakran befolyasoljgk a kilsé kornyezetbdl érkez6 ingerek. A birdldk sajat
szubjektiv véleménye és a mar kialakult preferencigjuk is nagy szerepet jatszhat a végs6é megéllapitasaikban. A
mindsités jelenleg hasznélt legmagasabb szintje az a borbiralat, mely soran a borok organoleptikus értékelését
egy bizottsag végzi. A bizottsagi borbirdlaton pedig megkildnbdztetiink nyilt és zart érzékszervi birdlatot. Nyilt
vizsgélatnal ismerjuk a borra vonatkozo 6sszes adatot, zart (vak teszt) vizsgalatnal azonban nem ismertnk
semmiféle adatot. A borvizsgalat mddja lehet abszolut és relativ. Az abszolut vizsgalat esetén a bort onmagaban
biréljuk, mig a relativ vizsgalat soran a bort valamely més borhoz viszonyitjuk, vagyis dsszehasonlitd biralatot
végziink (Nagy, 2006). A szabvanyos késtoldpohar az O.1.V (Nemzetkdzi Sz6lészeti és Boraszati Hivatal) altal
megengedett tipusu lehet (megegyezik az MSZ ISO 3591:2015 szabvanyban leirtakkal). A talpas kdstolopohar
felfelé kiposan sz(kUld, 6blds, kehely alaku, vékony falu, szintelen és sima fellileti, mindenféle csiszolastol,
diszitést6l mentes. A szabvanyos kostolopohar (rtartalma 2 dl, amelybe a birélatkor 0,4-0,5 dl bort kell tolteni. Az
érzékszervi birélat magaval von egy bizonyos foku szubjektivitast, a valaszok idébeni eltérését és az egy napon
vizsgalhatdé minték korlatozott szamat, valamint igen id6igényes folyamatok és kedvezétlenek a valds ideji
mérések esetén. A vizsgélatokat szamos tényezd befolyasolja ugy, mint az emberek faradtsaga, a stressz, az
inkonzisztencia (Meilgaard et al.(1999). Az ilyen nehézségek miatt probalkoznak a kutatok az objektiv mlszeres
technikak alkalmazaséaval (Ouyang et al. 2014) és mesterséges érzékszerveket kivantak kifejleszteni, melyek
objektiv végeredményt szolgaltatnak, nagy érzékenységl mérésekre alkalmasak és az érzékszervi vizsgalatokhoz

hasonléan komplex informaciét adnak.
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5. ANYAG ES MODSZER

5.1 Borvidéki korzetek

A Balaton-felvidéki borvidékrél szarmazo6 Sauvignon blanc borokat kdzvetlendl a termel6ktél szereztem
be, igy lehetéségem volt a terméhely bejarasara, valamint a gazdak a legtébb esetben részletesen informaltak az
adott dilok értékeirél és egyediségeirél. Szerencsémre a borvidék mindharom kérzetébdl sikerilt mintat
gyljtenem, melyek lefedik kdzel az egész Sauvignon Blanc terméterliletet a borvidéken.

Cserszeqi korzet: Zala varmegye tertletén helyezkedik el, a keszthelyi hegység déli és nyugati részén. A
kisérletben vizsgalt mintak a cserszegi kdrzeten beliil Cserszegtomajrol, Rezibdl, Vonyarcvashegyrél szarmaznak,
a telepulések I. és II. osztalyu szélékataszter szerinti terileteirdl. Cserszegtomaj a Balaton partjatol 7km
tavolsagra, azonban a szél6teriletek tengerszint felett 175m-en helyezkednek el, igy a balatoni klima érvényesiil.
Vonyarcvashegy sz0l6terletei a Balatonhoz kézvetlen kdzel, déli® kitettségli, 135mm tengerszint feletti
magassagon helyezkednek el. Rezi a borvidék legnyugatibb telepiilése; a borminta a nagy lejtészdgi, 300m
tengerszint feletti magassagu terileteirél szarmazik.

Lesencei korzet: Veszprém varmegye terlletén, a keszthelyi hegység keleti részén helyezkedik el. A
korzet mintai Balatonederics, Nemesvita, Lesencefalu, Lesencetomaj teleptlésekrdl szarmaznak. A borvidéki
kozségek az emlitett sorban tavolodnak a Balaton partjatél, azonban tengerszint feletti magassag terén
egyontetlien 200-210m magasan helyezkednek el az ultetvények.

Kali korzet: A Kali medence nyugati és északi része alkotja a Kali korzetet. Eredetvédelmi szempontbdl egyedi,
mas borvidékeken nem készithetdé Kali-kiralyi fébor jelzéssel lathatjak el a termelék a borokat a szigoru
termékleiras betartasat kovetden. A kisérlet szempontjabdl bemutatasra szoruld kdzség Monostorapéti, ahol a
szbl6terlletek a falu felett 280m tengerszint feletti magassagon helyezkednek el. Monostorapati a borvidék egyik

legkeletibb telepiilése Rezitél 40km re talalhatd.
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5. abra: Balaton-felvidéki borvidék térképe a kisérletben vizsgalt borok szarmazasi helyének jelblésével.
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A mintakat 11 boraszattél szereztem be. Kéz(iliik 3 (6, 8, 9) a szomszédos Badacsonyi borvidéken késziti a borokat
azonban a Sauvignon blanc borszélé teriletiik a Balaton-felvidéki borvidéken talalhato. 4 boraszat vasarolt sz6l6t
is feldolgozott (5, 6, 8, 9).

5.2 Vizsgalat analitikai paraméterek modszere

bormintat és 5 ml Folin-Ciocalteu reagenst 100 ml-es mérélombikba mértiink, majd 30 méasodperc mulva
20 ml 20%-os natrium-karbonat oldatot adtunk hozza. Desztillalt vizzel 100 ml-re egészitettiik és
dsszeraztuk. A kapott kék szin(i oldat abszorbancidjat 1 déra mulva, de két orén belil 750nm
hullamhosszon vakprobaval szemben mértik. A vakprobat ugyanigy készitettiik el vizsgalandé minta
hozzaadasa nélkil. Spektrofotométerrel mérve a szinintenzitast, galluszsavval felvett kalibracios egyenes
alapjan meghataroztuk az dsszes polifenol koncentraciét (SINGLETON-ROSSI,1969).

Leukoantocianin- koncentracié meghatarozésa: Vas(ll)-szulfatot tartalmazé sésav-butanol, 40:60 aranyu

elegyével torténd melegités utan, spektrofotometriasan (AUBERT, 1970, mddositva).

HCI-t tartalmazo 96 %-os etanollal torténé higitést kovetbleg. (AUBERT, 1970, mddositva).
Katechin-koncentracié meghatarozasa: Alkohollal higitott borban kénsavas vanilinnel reagaltatva, 500
nm-en, spektrofotometridsan (TANNER, BRUNNER, 1979, mddositva).

Szinintenzitas meghatarozasa: Spektrofotometriasan. A vordsborok szinintenzitasa a bor 420 és 520 nm-

en mért abszorbancia-értékének dsszege. A mérés menete: 0,2 cm vastagsagu Uvegklvettaba 5000
fordulat/perc-en tiikros tisztasagura centrifugalt bormintat tltlink, és desztillalt vizzel szemben 420
(A420) és 520 (A520) nm-en megmérjiik az abszorbancia-értékét. A bor szinintenzitasat a két mért érték
dsszege adja: | = (A420 + A520) (1/d), ahol d = a kuvetta falvastagsaga (cm) | = a voérdsbor
szinintenzitasa, szinindexe 420 nm-en a barna szinG polifenol vegyuleteket, 520 nm-en a vérds szind
antocianinokat mérjuk (SUDRAUD, 1968).

Titrélhatd savtartalom: MSZ 9472-86 szerint

pH mérés kombinalt Gvegelektrdddal -MSZ-14849-79 szerint

Kénessav tartalom: (szabad/6sszes)-MSZ 9465-85 szerint

lllésav tartalom: -MSZ 9473-87 szerint

5.3 Erzékszervi biralat

A borokat az analitikai vizsgalaton tul, érzékszervi biralaton keresztll is értékeltik. A borokat a MATE
Szblészeti-boraszati intézet Boraszati tanszékén, a borbiralat 3. tantargy keretein belul értékeltiink, szaktarsaim
és dr. Szévényi Aron tanar Urral Gsszesen 8 birald pontozta egy bizottsagban a borokat. A biralat 100 pontos
pozitiv rendszerben, részpontokkal egyutt keriilt kitoltésre. A borokat 3 kdrben biraltuk, kéronként egyszerre

maximum 6 mintat. A borokat min6ségben és terméhely fliggvényében is megprobaltuk a biralat el6tt kelléen
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diverz sorrendbe allitani, igy a biralati sor az 1. tablazat szerint allt 6ssze. A mintakat az OIV éltal el6irt ISO 3591:

1977 szabvanynak megfelel6 talpas poharban biréltuk egymastol jol elkilonitve.

1. tablazat: Bormintak és szarmazasuk kérzet szinten. (Cs: Cserszegi korzet, K: Kali kérzet, L: Lesencei
kérzet)
Sorszam: | 1A | 2A | 3A |4A |5A | 6A | TA|8A |9A | 10A | 1B |4B |6B (8B |9B | 11B
Korzet: Cs|K |Cs|L |L |L |Cs|Cs|L |Cs |Cs |L L Cs |L L

6. abra: Bormintak analitikai vizsgalat utan a laborban (Sajat fot6)

5.4 Statisztikai elemzés

A diplomamunkam soran gydijtott adatokat az egymashoz kapcsolodd tobb paraméter és az adatok
sokfélesége miatt szilkséges volt statisztikai szempontok szerint is elemezni és kiértékelni. Kiilon kezeltik az
érzékszervi biralatok soran a biralok részletesen kitdltott biralati lapjait, és a Boraszati Tanszék laborja altal kiadott
analitikai eredményeket. A statisztikai analizisekre az IBM SPSS programjat hasznaltam, melyet az egyetem VPN
kapcsolatan keresztiil értemel. Alaborvizsgalat eredményeit az SPSS szoftverben tdbbvéltozés variancia-analizis
(MANOVA) segitségével vizsgaltam. Az analizis soran a fliggé valtozok az alkoholtartalom, maradékcukor, pH,
szabad és 6sszes kén, titralhaté savtartalom, illésav tartalom, dsszes polifenol tartalom, szinintenzitas. A faktor
pedig a borok sorszama, tehat az egyes pincészetek. MANOVA feltételei: fliggetlen mintavétel, a fiiggd valtozok
egymassal valo korrelaciéja nem tul magas és nem is tul alacsony, szérdshomogenitas a faktorszinteken,
feltételezhetéen lineéris kapcsolat a flggetlen valtozok és flggd valtozok kozott, Box-féle teszt. A normalités
Wilk, Skewness ferdeség, Kurtosis csucsossag. A MANOVA 3 1épésbdl all. Az elsé a multivariate teszt a fliggd
valtozok lineéris kombinaciojanak homogenitasat teszteli. Wilks’ Lambda a nem magyarézott varianciahanyad.

Szignifikans interakcio esetén a MANOVA eredmény szignifikansnak tekinthetd.
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6. EREDMENYEK

6.1  Analitikai eredmények

A bormintékat a MATE Sz0lészeti-boraszati intézet Boraszati tanszékének laborjaban vizsgélta Hegyiné-
Kiss Zsuzsanna laborans. Fontos szempont volt a teljes rutinanalitikai vizsgélat elvégzése, igy a leheté legtdbb
alapvetd paraméter rendelkezésre all a borok 6sszehasonlitasahoz. Ezek a vizsgalatok jol szemléltetik a borsz616
terméhelyi és feldolgozasi klildnbségeit az egyes borvidéki kirzetekben és azon bellll az egyes pincészeteknél. A
rutinanalitikai vizsgalatok eredményeit a 2. tablazat mutatja be.

2. tablazat.: Rutinanalitikai laborvizsgalat részletes eredményei bormintanként paraméterek szerint.

Sorszdm /?/];:;CS: xi?ﬁ:}? pH Tltsr:\‘ll zjlt ° i?niga/S:Z; Ill6sav g/l | Szinintenzitds Osszef:;/l: fenol TAK oay koer::;;)laanm Katechin mg/I
1A 12,02 2,8 3,19 6,2 32/100 0,27 0,107 259 6,8 60 108
2A 12,46 1,7 3,12 6,2 6/100 0,23 0,109 225 4,26 46 75
3A 12,06 3,6 3,14 6,3 30/112 0,28 0,088 353 6,7 79 142
4A 10,96 8,8 3,14 6,8 42/118 0,32 0,075 266 5,06 99 114
5A 11,63 4,7 3,35 6,4 36/116 0,26 0,074 386 7,32 76 120
6A 11,41 0,9 3,2 5,6 46/100 0,36 0,169 292 5,57 53 119
7A 11,82 1,4 3,34 5,2 44/130 0,27 0,037 217 4,12 30 76
8A 11,92 2,5 3,16 5,5 40/96 0,31 0,096 250 4,74 31 72
9A 10,81 0,7 3,14 5,3 32/90 0,34 0,099 202 3,84 26 63
10A 12,22 7,4 3,04 6,2 34/146 0,42 0,07 462 8,76 187 190
1B 11,46 1,4 3,29 6,4 36/94 0,47 0,075 262 4,98 31 71
4B 13,85 28 3,69 6,3 28/160 0,5 0,236 335 6,36 306 177
6B 11,88 0,7 3,15 6,6 26/80 0,54 0,118 247 4,96 61 111
8B 13,033 1,7 3,29 6,3 36/86 0,38 0,059 261 4,97 50 109
9B 12,16 2,1 3,26 5,8 40/144 0,42 0,067 272 5,54 56 117
11B 13,51 3 3,42 6,4 44/126 0,39 0,123 530 10,1 207 186

Az SPSS szoftverben lehetéségem nyilt dsszehasonlitast végezni az egyes analitikai paraméterekre
évjaratok beldl, illetve korzetekre lehatérolva is. A borvidék adottsagait az egyes paraméterek jol reprezentaljak,
igy ezekre probaltam meg részletesebben kitérni az eredmények értékelése soran. A 2. tablazat mar messzirél
lattatja, hogy a vizsgalt borok kdzul mindegyik megfelel a Balaton-felvidéki borvidék 2013. augusztus 1-je utén
érvényes termékleirasban szerepld szaraz fehérbornak, illetve a 4B borminta esetében, ahogy az a palackon is
fel volt tiintetve a félédes kategorianak is. Az elemzés szempontjabdl a 4B minta analitikai paramétereit a bor
jellege miatt nem minden értékelésbe szamitottam be, az esetleges eredménytorzitd hatasa miatt.

A bormintak analitikai paramétereit az évjarat és korzet szerint hasonlitottam 6ssze. A mintak szama miatt
az 6sszehasonlitas a Cserszegi és Lesencei korzetben valosulhatott meg, mivel a Kali korzetbél csak a 2022-es
évjaratbdl és dsszesen 1 mintat sikerilt beszereznem, igy ez a kdrzet az analitikai dsszehasonlitdsba nem kerilt
értékelésre. A statisztikai elemzés lefuttatasat kovetden szignifikans eltérést évjératok és korzetek kozott az

alkoholtartalomra és az illésav koncentréciora kaptunk 5% -os, vagy annal kisebb szignifikanciaszintet.
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Alkohol tartalom ésszehasonlitasa az évjarat és a borvidéki korzet szerint lll6sav tartalom 6 | litasa a borvidéki kor évjarat szerint

Borvidéki
korzet

100 Borvidéki kérzet
M Cserszegi

: W Cserszegi
W Lesencei

M Lesencei

Alkohol V%/V%

Illésav g/1

2021 2022 2021 2022
Evjarat Evjarat

7-8. abra: Alkohol és lllésav tartalom 6sszehasonlitasa évjarat és Borvidéki kérzet szerint.

A maradékcukor-tartalom terén a két évjarat kozott szignifikans kilénbség fedezhetd fel, ami a 2022-es
évjaratban tapasztalt széls6séges meleg és szaraz id6jarasi kérllményeknek is kdszonheté. Az adatok
érdekessége, hogy a Lesencei korzetben mindkét évjaratban a Cserszegi kdrzetnél magasabb maradékcukor-
tartalom figyelhetd meg, tovabba a kilonbség aranya az évjaratokon beliil a kérzetekben nagyon hasonlé. A
korzetek kozotti kilonbség betudhato a Balaton kdzelségének és a széléteriletek kedvezébb fekvésének.

Maradék cukor koncentracio dsszehasonlitasa a borvidéki korzetekben évjarat szerint
Borvidéki
korzet

M Cserszegi
M Lesencei

Maradék cukor g/I

2021 2022
Evjarat

9. abra: Maradékcukor-tartalom dsszehasonlitasa a borvidéki kérzetekben évjarat szerint

A szinintenzitas hasonloképp a maradékcukor-tartalomhoz jol reprezentalia a két évjarat kozotti
klildnbséget, melyet nagyban befolyasoltak a klimatikus kérilmények. A lesencei korzet szinintenzitas terén is
magasabb értéket produkalt, mint a cserszegi azonban az évjaratokon belil a kdrzetek kilénbségének aranya
nem azonos, a 2022-es évjaratban az extrém idéjaras jobban megmutatta a kllénbséget a két borvidéki korzet
kozott.
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Szinintenzitas 6sszehasonlitasa a borvidéki korzetekben évjarat szerint
200 Borvidéki
korzet

M Cserszegi
B Lesencei

Szinintenzitas

2021 2022

Evjarat

10. abra: Szinintenzitas ésszehasonlitasa a borvidéki kérzetekben évjarat szerint

A borok pH értékei kozott szignifikans eltérést nem talaltunk, melyet a 11. abra mutat be. A lesencei
kérzetben magasabb érték figyelhetd meg a 2021-es évben, azonban az eltérés mértéke a mintak szdma miatt
nem szamottevd. A pH érték és a titralhatd savtartalom egyiittesen fontos értékmérd paraméterek a must és bor
esetében is. Jelen esetben a borok titralhaté savtartalmaban szignifikans eltérés nem mutatkozik (12.abra), az
atlagolt értékek azt mutatjék, hogy a lesencei korzetben a 2021. és 2022. évben is magasabb titralhatd

savtartalommal késziiltek a Sauvignon blanc borok.

pH 6sszehasonlitasa a borvidéki korzetekben évjarat szerint
Borvidéki
korzet

M Cserszegi
M Lesencei

3.50

2021 2022
Evjarat

11. abra: pH dsszehasonlitasa a borvidéki kirzetekben évjarat szerint
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Titralhato savtartalom osszehasonlitasa a borvidéki korzetekben évjarat szerint
Borvidéki
0 korzet

M Cserszegi
M Lesencei

Titralhaté sav g/l

2021 2022
Evjarat

12. abra: Titralhato savtartalom 6sszehasonlitasa a borvidéki kbrzetekben évjarat szerint

Az 0Osszes polifenol koncentracid 5%-os valészinliséggel nem mutat szignifikans eltérést. 10%-os
elemzés esetén az évjaratok kdzott szignifikans a kilonbség, mely féleg a 2021-es évjaratban mutatkozik meg. A
2021-es évben a Cserszegi kdrzetben a két évjaratot hasonlitva és korzetek szerint is a legalacsonyabb 6sszes
polifenol koncentracio figyelhetd meg. Ebben az évjaratban a Lesencei kdrzetben a Cserszegi korzet értékének
duplaja figyelheté meg ami meghaladja az 500 mg/l koncentraciét.

Osszes polifenol koncentracié 6sszehasonlitasa a borvidéki korzetekben évjarat szerint
Borvidéki
korzet
600

M Cserszegi
M Lesencei

Osszes polifenol mg/I

2021 2022
Evjarat

13. 4bra: Osszes polifenol koncentrécié 6sszehasonlitésa a borvidéki kbrzetekben évjérat szerint

6.2 Erzékszervi biralatok eredménye

Az érzékszervi biralat sikeresen lezajlott a Boraszati tanszéken rendezett 8 f6s biralobizottsag pontozasa
alapjan. Az érzékszervi biralat 100 pontos pozitiv biralattal zajlott. A biralati lap részletes kitdltésének segitségével
teljes képet kaptam a bormintak érzékszervi paramétereirdl, az dsszpontszamon kivll az egyes paramétereket is
dssze tudtam hasonlitani a bormintak és az évjarat szerint is. Az dsszpontszamokat tekintve 74,3 pontot kapott a

részletesen értékelt leggyengébb, 87,4 pontot a legjobbra értékelt bor. Mindkét minta a Lesencei kérzetbdl
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szarmazik. Egy minta kizarasra ker(lt a részletes biralatbdl, ez a 9. pincészet ‘A" 2022-es évjaratl bora, melyben
a biralé bizottsag egyhanguan megallapitotta, hogy hibas, sepré, illetve almasav bomlas markéns iz és illatjegyei
dominalnak. A megjelenés tisztasaga és szine rendben volt mindkét évjaratban, igy ezekre a jellemzékre a borok
kézel maximum pontot kaptak. lllat-tisztasadg szempontbél a 6A és a 8A volt a legjobb a birélék pontjainak atlaga
alapjan. Az illat-tisztasag a leggyengébb a 2022-es évben a 2A és 7A mintak, a 2021-es évbdl a 9B és a 11B
mintaknak volt legkevésbé tiszta illata. lllat-intenzitas terén is kiemelkedik az 5A és a 6A, legkevesebb pontot a 4A
és a 11B kapott. lllat-minéség szempontbdl legjobb a 6A azt koveti az 1A és a 4A. lllat-minéség szempontjabol a
2021-es borok gyengébbnek bizonyultak az Gj 2022-es évjaratnal. iz-tisztasag pontérték a 4A, 5A, 6A borok
esetében volt a legmagasabb, mig télik az atlagolt pontszdm szerint egy tizeddel kevesebbet a 8B minta kapott.
Az iz-intenzitas nagyon hasonl6 eredményt mutat minden minta esetében, ennek ellenére negativ eltérést a 7A

és 9B mutat, mig a legjobb eredményt a 4A, 5A, 4B, 8B érte el.

3. tablazat: Erzékszervi birdlatok eredményeinek atlaga paraméterenként bormintéak szerint

Me_EIEIe',‘és' Megie,lenés- lllat-tisztasag | . "Iat.— : !"Et-, . . [ I’z-. . iz—, . : '%,- . |Gsszbenyomas| Osszpontszam
tisztasag szin intenzitds | mindség | tisztasag |intenzitds| hosszisag | mindség
1A 4,9 9,8 5,1 6,8 14,3 4,8 6,6 6,5 17,1 9,6 85,4
2A 4,8 9,3 4,9 6,0 12,8 4,6 6,3 6,3 16,8 9,5 81,0
3A 4,9 9,5 4,8 6,3 12,8 4,9 6,5 6,0 16,8 9,4 81,6
4A 4,9 9,8 5,0 5,0 14,0 5,1 6,9 6,5 17,5 10,0 86,4
5A 4,9 9,5 5,1 7,1 13,8 5,1 6,9 6,8 17,5 9,9 86,5
6A 4,9 9,8 5,3 7,3 14,5 5,1 6,8 6,1 18,3 9,5 87,4
7A 4,9 9,5 4,5 5,8 12,0 4,4 5,4 5,9 16,0 8,5 76,8
8A 4,9 9,8 5,3 6,9 13,8 4,9 6,6 6,4 15,6 9,1 83,1
9A 40,0
10A 4,9 9,8 4,6 6,1 11,9 4,5 6,1 6,3 15,3 8,9 78,3
1B 4,9 9,8 5,1 6,8 13,5 4,5 6,5 6,5 15,6 9,4 82,5
4B 4,6 8,8 4,5 6,3 12,5 4,5 6,9 6,5 17,1 9,3 80,9
6B 4,6 9,5 45 5,8 12,0 4,9 6,5 6,4 16,4 9,3 79,8
8B 4,9 9,8 5,0 6,5 13,5 5,0 6,9 6,6 17,1 9,4 84,6
98B 4,9 9,3 3,9 5,8 11,8 4,1 5,5 5,9 14,9 8,4 74,3
11B 4,9 9,8 3,8 5,0 11,3 4,1 6,0 6,0 16,0 8,5 75,3

6.3 Analitikai és érzékszervi biralat eredmények dsszehasonlitasa

Diagrammok segitségével az analitikai eredményeket és az érzékszervi birélat eredményeinek atlagolt
értékeit mutatom be a 2022. évjarathan. Az értékelést a statisztikai elemzés szerint évjaraton belul is szignifikans
eltérést mutatd alkoholtartalom és illésav tartalom bemutatadséval kezdem az érzékszervi paraméterek
figyelembevételével. Az alkohol tartalmat és a birdlati dsszpontszamot bemutatd 14. &bra jol |attatja, hogy az
alacsonyabb alkoholtartalmu borok kaptak magasabb pontszamot érzékszervi szempontbol. A 11 és 11,5 V%/V%
alkoholtartalmu borok 85 pont felett teljesitettek, amelyek a 4A, 5A, 6A. A tobbi mintahoz képest alacsonyabb
alkoholtartalom lehetévé tette az illat- és izjegyek dominalasat, igy a borok dsszképe és fajtajellegessége is jobban

megmutatkozott.
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Alkohol tartalom és az érzékszervi biralat 6sszp amainak 6 | litasa

1250 90.00

12.00

80.00

1150 70.00

Alkohol V%/V%

11.00 60.00

10.50 50.00

eAjobepe Wwezsiuodzsso Jejellq IARZS)2Za]

10.00 40.00

1A 2A 3A 4A 5A 6A 7A 8A 9A 10A

Mintak sorszama 2022

14. abra: Alkohol tartalom és az érzékszervi biralat 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa

A borok maradékcukor-tartalménak nagymértéki eltérését szerettem volna az érzékszervi biralatokkal
alatdmasztani, miszerint a szaraz fehérbor kategériaban a felsé hatarértékhez kozeli maradékcukor-tartalom egy
alapvetden minéségi borban magasabb érzékszervi pontokat eredményez, azonban ennek a teljes ellentétét
tudom bemutatni a 15. abraval, ahol jél latszik, hogy a maradékcukor-tartalom nem feltétlendl fiigg dssze az
érzékszervi pontoknal két hasonloan jora értékelt bor esetében teljesen eltérd maradékcukor koncentraciéval.

Maradék cukor koncentracié és az érzék vi biralat 6 litasa
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15. abra: Maradékcukor koncentracio és az érzékszervi biralat 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa
A pH érték és titralhatd savtartalom paraméterekbdl a 16. és 17. &bra alapjan az érzékszervi biralat

eredményeivel dsszefliggést nem tudunk levonni. A titralhaté savtartalom jobban koveti az érzékszervi biralat

eredményeit azonban a valtozas mértéke maximum 1-1,5 g/l.
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pH érték és az érzékszervi biralat 6sszp amainak 6 h litasa
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16. abra: pH érték és az érzékszervi biralat 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa

Titralhato savtartalom és az érzékszervi biralat 6sszp amainak 6sszeh litasa
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17. abra: Titralhaté savtartalom és az érzékszervi biyralatok 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa

A szinintenzitas tekintetében a vizsgalt bormintak értéke véltozatos, és az értékek eloszlasa nem hasonlit
az érzékszervi eredményekhez az egyes mintak esetében. A szinintezitds hatterében all6 vegyiletek
koncentracidja és megjelenése a 18. abra szerint hatassal lehet az érzékszervi eredményekre, mely alapjan a 6A
legjobbra értékelt bor rendelkezik a legnagyobb szinintezitassal, mig az egyik leggyengébb 10A bor, amely a
korabbi szinintenzitas kevesebb mint felét, a leggyengébb, pedig a legjobb érték harmadanal is kevesebbet ért el.
Az Gsszes polifenol tartalmat a terméhely és a boraszati technoldgiai is alakitani tudja. A 19. abra bemutatja az
osszes polifenol tartalmat és az érzékszervi biralatok eredményeit a 2022-es évjaratban. A diagram jél lattatja,
hogy a 250-380mg/l 6sszes polifenol koncentracidval rendelkezd borok érzékszervi eredményei jobbak, mint a
250mgl/| alatti és 450mg/l koncentracié feletti értékkel rendelkezé borok érzékszervi pontjai. Az illésav-tartalom
szignifikans eltérést mutat évjaratok kozott és évjaraton belil is. A 20. abra alapjan az illésav koncentracié és az
érzékszervi eredményekben jelen esetben nincs 6sszefliggés a vizsgalat soran mért legmagasabb illésav-tartalom

is az érzékszervi hatarérték alatt van.
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Szinintenzitas és az érzékszervi biralat 6 litasa

200 90.00

\’/—/\ /\ B

70.00

Szinintenzitas

60.00

50.00

eAjOBEE WEZs1u0dZsso 1ejellq NIaZS)9ZI3

40.00

1A 2A 3A 4A 5A 6A 7A 8A 9A 10A
Mintak sorszama 2022

18. abra: Szinintenzitas és az érzékszervi biralat 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa

Osszes polifenol koncentraci6 és az érzél vi biralat 6 amainak 6 | litasa
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19. &bra: Osszes polifenol koncentrécié és az érzékszervi biralatok ésszpontszémainak 6sszehasonlitésa

lllésav koncentraci6 és az érzék vi biralat 6 litasa
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20. abra: lllbsav koncentracié és az érzékszervi biralat 6sszpontszamainak 6sszehasonlitasa
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7. KOVETKEZTETESEK

A Balaton-felvidéki borvidék 6sszesen 26 hektar Sauvignon blanc terlleteirdl készitett borok analitikai és
érzékszervi eredményei alapjan arra kovetkeztethetlink, hogy a terlletméret és a borvidéki tradiciok miatt jelenleg
a boraszatok egy része nem fordit kiemelt figyelmet a fajtara és a benne rejlé lehetéségekre. Ettél figgetlendl a
vizsgalt borok fajtajellegesek és megfelelé mindségliek voltak. Méas évjaratokban és nemzetkdzi viszonylatban a
Sauvignon blanc borok analitikai eredményei a borvidéken vizsgalt értékeknél joval magasabb az alkoholtartalom
és a titralhato savtartalom terén. Ez lathatdé MASLOV-BANDIC és munkatarsai (2020) a Bentonitok Sauvignon
blanc aromaprofilra gyakorolt hatasanak vizsgalata cimi munkajukban hasznalt bormintak analitikai
eredményeiben, melyek a 2016-0s évjaratbol Horvatorszag terlletérél szarmaznak. Hasonloképp PARISH-
VIRTUE és munkatarsai (2021) altal bedllitott Sauvignon blanc aromakomponens ' vizsgalatara iranyuld
kisiérletben is magas alkohol és titralhatdé savtartalom mellett 3.3g maradékcukor-tartalomrél szamolnak be
eredményeikben. J.A. Green és munkatarsainak 2011-es Sensory and chemical characterisation of Sauvignon
blanc wine: Influence of source of origin cim{ publik&ciéjaban 18 Sauvignon blanc bort vizsgaltak 2006. és 2007-
es évjaratokbdl Ausztria, Franciaorszag és Uj-zélandi boraszatoktdl. Osszevetve a nemzetkdzi eredményeket a
Balaton-felvidéki Sauvignon blanc borok analitikai paramétereivel arra kovetkeztethetink, hogy a 6A minta a
nemzetkdzi gyakorlathoz hasonléan megfeleléen kivalasztott szureti id6pontban teliesen végbement erjedést
kévetben, az érzékszervi birdlat eredményeit is figyelembe véve, technoldgiailag és szélészeti szempontbdl is
kiemelkedd. Az 5A és 6A boroknal az analitikai paraméterek alapjan arra kovetkeztethetiink, hogy az évjarat
kedvezétlen hatésait tetézve késéi szureti idépontot valasztottak, ami a megfeleld alkoholtartalom mellett 4-8g/l
maradékcukor-tartalmat eredményezett. Az Gsszes polifenol alakulasa a bormintakban arra ad kévetkeztetést,

hogy az egyes pincészetek eltéré ideig és kortimények kdzott aztattak a sz6l6t préselés elbtt.
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8. OSSZEFOGLALAS

A Balaton-felvidéki borvidéken minddsszesen 26 hektar Sauvignon blanc borsz4l6 Ultetvény talalhaté a
borvidék mindharom korzetében, eltér6 tengerszint feletti magassagon, alapkdzeten és klimatikus kortimények
kozott helyezkednek el. A kilonb6z6 boraszati, technoldgiai fejlettség mellett is bizonyitotta a fajta, hogy
egyontetlien j6 mindség( bor allithatd eld ezen a borvidéken is. A kisérletben vizsgalt Balaton-felvidéki borvidékrdl
szarmazd Sauvignon blanc borai felulmulték varakozasaimat az érzékszervi birélat és az analitikai eredmények
terén is. Szamitottam arra, hogy lesz olyan minta amit az érzékszervi biralaton ki fogunk zarni, hiszen a kisérletem
idépontjabdl adddoan tobb olyan tétel is volt, amelyet a boraszatok készre kezeltek, de még nem palackoztak.
Tobb kutatds mar bebizonyitotta a szabad vizfeliletek jotékony hatasat a mez6gazdasagi- kultirak
termesztésében. Diplomamunkam analitikai paraméterei is ezt igazoljak, miszerint a kozvetlen balatoni
kapcsolattal rendelkezd és 210m atlagos tengerszint feletti magassagon a Lesencei kdrzet tobb paraméter szerint
is kiemelkedett a hozza hasonlitott szomszédos Cserszegi korzettdl. A 2022-es évjarat tobb tekintetben is
széls6ségesnek jellemezhetd. A vegetacios iddszakban hirtelen nagy mennyiségl csapadék megnehezitette a
novényvédelmi beavatkozasokat, majd az extrém szarazsag és meleg hatasara orszagos szinten megannyi helyen
aszalykar is sujtotta még a szdléultetvényeket. Ennek ellenére az analitikai vizsgalat és az érzékszervi birélat
esetében is kijelentheté volt, hogy a 2022-es évjarat is kivalé mindségil borokat eredményezett és sok esetben a

pincészeteken belil dsszehasonlitva a 2021-es évjarattal még magasabb mindség volt megfigyelhetd.

32



9. KOSZONETNYILVANITAS

Készonettel tartozom témavezetémnek Dr. Széke Barna Arpadnak a szakmai segitségért. Dr. Szévényi Aronnak
az érzékszervi birélat soran torténd kozremikodéséért, Hegyin-Kiss Zsuzsannanak az analitikai vizsgalatokért,
Huszarszky Szilvia Zsuzsannanak a statisztikai elemzésben nyuijtott segitségért és természetesen a 11 Balaton-

felvidéki boraszatnak.

33



10. IRODALOMJEGYZEK

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

Bolter, W (1988): The White Wines of Bordeaux, Octopus Books Limited, Michelin House, 81 Fulham
Road, London SW3, England.

Boursiquot, JM (2010):‘About Sauvignon and its Clonal Development Programs in France’,

Bowers, JE, Meredith, CP (1997):The parent age of a classic winegrape , Cabernet Sauvignon, Nature
Genetics 16:84.

Didfasi, L (1985): A mindségi borszélétermesztés tudomanyos alapjai. Mezégazdasagi Kiadé,Budapest.
pp. 260.

Dubourdieu, D, Takatoshi, T, Isabelle, M, Catherine,PG, and Marie, ML (2006): The Role of Yeasts in
Grape Flavor Development during Fermentation: The Example of Sauvignon blanc. Am.J.Enol.Vitic. 57:1.
Galet, P (1998): Grape Varieties and Rootstock Varieties. OENOPLURIMEDIA sarl, Chateau de Chaintré,
71570 CHAINTRE, France.

Lérincz A., Sz. Nagy L., Zanathy G. 2015. Sz6l6termesztés. Budapest. Mez6gazda kiad6 282-284 p.
Lérincz, A, Bodor, P, Fazekas, | (2013) Helyzetkép a borvidékek fajtadsszetételérél. Boraszati Flizetek
20. évf. 6 sz. 23-27p.

Németh, M (1967): Ampelografiai album |. Budapest Mez6gazdasagi Kiado, p. 94-98.

Robinson, J (2006): The Oxford Companion to Wine, 3rd ed. Oxford University Press, Great Clarendon
Street, Oxford, England.

Sullivan, Charles, L (1994): Napa Wine, A History from Mission Days to the Present, 2nd ed.,The Wine
Appre-ciation Guild ,360 Swift Avenue, South San-Francisco,California.

Trought, M (2010): ‘Soils, sunshine and serendipity: the success of New Zealand Sauvignon
blanc’,presentation at Variety Focus: Sauvignon blanc,May 6,2010, in Davis,California

Eperjesi I. 2010. Borészati technolégia. Mezégazda Kiad6. Budapest

Jackson, R. S. 2000. Wine Science: Principle, Practice, Perception, 2nd Edition. Academic press. London
Kallay M. 2010. Boraszati kémia. Mez6gazda Kiado. Budapest

Ribéreau-Gayon, P. et al. 2006. Handbook of Enology Volume 2: The Chemistry of Wine and Stabilization
and Treatments. John Wiley & Sons, Ltd. England

Nagy, A., 2006. A bor érzékszervi biralata. Mezégazda kiado, Budapest.

Meilgaard, M.C., Carr, B.T., Civille, G. V, 1999. Sensory Evaluation Techniques, Third Edition. Taylor &
Francis.

Ouyang, Q., Zhao, J., Chen, Q., 2014. Instrumental intelligent test of food sensory quality as mimic of
human panel test combining multiple cross-perception sensors and data fusion. Anal. Chim. Acta 841,
68-76. https://doi.org/10.1016/j.aca.2014.06.001

Kliewer, M. W., Dokoozlian, N. K. (2005): Leaf arealcrop weight ratio of grapevines: influence on fruit

composition and wine quality. Am. J. Enol. Vitic., 56 (2) 170-181. p.

34



21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

Bowers, J., Meredith, C. The parentage of a classic wine grape, Cabernet Sauvignon. Nat Genet 16, 84—
87 (1997). https://doi.org/10.1038/ng0597-84

Némethné-Kophazi.V.Balaton-felvidéki borvidék Hegybirdi beszamolo a 2022-es évrdl 2023.

Tsai, P.-C.; Araujo, L.D.; Tian, B. Varietal Aromas of Sauvignon Blanc: Impact of Oxidation and
Antioxidants Used in Winemaking. Fermentation 2022, 8, 686. https://doi.org/10.3390/
fermentation8120686

Freese, Phil. 2010. Global Perspectives on Sauvignon blanc, South Africa, presentation at Variety Focus:

Sauvignon blanc, May 6, 2010, in Davis, California — the entire pre- sentation is accessible on videotape
at UC Integrated Viti- culture Online, http://iv.ucdavis.edu, in the section entitled Videotaped Seminars
and Events.

Marais, J., J.J. Hunter, and P.D. Haasbroek. 1999. Effect of Canopy Microclimate, Season and Region
on Sauvignon blanc Grape Composition and Wine Quality, S.Afr.J.Enol. Vitic. 20(1): 19.

Singleton V. L., Rossi I.A. (1969): Phenolic Substances in Grapes and Wine and their Significance
Academic Press, New York and London, 8-41p.

Perry, P,John and Brendon,PN (1991): The Origins & Development of a New World Vignoble:
Marlborough, NewZealand, 1970-90, Journal of Wine Research 2(2):97-114.

Internetes hivatkozasok:

1.

2
3
4.
S
6

https://www.vingis.hu/index.php/termekleiresok-terkepi-mellekletei/cateqory/37-04-balaton-felvidek-oem
http://balatonfelvideki.hu
https://boraszat.kormany.hu/download/7/55/91000/Balaton-felvidek_termekleiras_v2.pdf

https://cmsauvignon:com/en/sauvignon-blanc-has-gradually-made-its-mark-on-italy/
https://hu.wikipedia.org/wiki/Sauvignon blanc#/media/Fajl:Sauvignon Blanc DSC 4417.JPG

https://winefolly.com/deep-dive/enthusiasts-quide-sauvignon-blanc/

35



11. MELLEKLETEK

Multivariate Tests?

Hypothesis
df

Effect Value F Error df Sig.
Intercept  Pillai's Trace 1,000 7376.924b 9,000 4,000 <,001
Wilks' Lambda ,000 7376.924b 9,000 4,000 <,001
Hotelling's Trace 16598,078 7376,924b 9,000 4,000 <,001
Roy's Largest Root 16598,078 7376,924b 9,000 4,000 <,001
Evjarat Pillai's Trace 948 8.158b 9,000 4,000 ,029
Wilks' Lambda ,052 8.158b 9,000 4,000 ,029
Hotelling's Trace 18,355 8,158 9,000 4,000 ,029
Roy's Largest Root 18,355 8,158° 9,000 4,000 ,029

a. Design: Intercept + Ev
b. Exact statistic
Korrelaciok
Alkohol Cukor pH TitrlSav Szabad  OsszKen llloSav Szinint OsszPolifen
Alkohol Pearson Correlation 1 -,075 ,443 ,217 ,091 ,212 ,159 -,040 ,583'
Sig. (2-tailed) ,798 ,113 ,455 757 ,467 ,588 ,891 ,029
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
Maradék cukor Pearson Correlation -,075 1 -,323 ,506 ,086 527 -,233 =277 ,446
Sig. (2-tailed) ,798 ,260 ,065 770 ,053 422 ,337 ,110
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
pH Pearson Correlation ,443 -,323 1 -,005 ,464 ,094 -,112 -,137 ,199
Sig. (2-tailed) ,113 ,260 ,988 ,095 ,749 ,703 ,640 ,496
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
Titrdlhaté sav Pearson Correlation 217 ,506 -,005 1 -,323 -,060 ,310 ,007 ,397
Sig. (2-tailed) ,455 ,065 ,988 ,260 ,837 ,281 ,982 ,160
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
Szabad kénessav  Pearson Correlation ,091 ,086 ,464 -,323 1 ,405 -,261 ,057 ,132
Sig. (2-tailed) 757 ,770 ,095 ,260 ,151 ,367 ,847 ,653
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
Osszes kénessav  Pearson Correlation ,212 527 ,094 -,060 ,405 1 -,169 -,373 ,521
Sig. (2-tailed) 467 ,053 ,749 ,837 ,151 ,564 ,189 ,056
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
lllésav Pearson Correlation ,159 -,233 -112 ,310 -,261 -,169 1 ,178 ,045
Sig. (2-tailed) ,588 422 ,703 ,281 ,367 ,564 ,543 ,879
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
Szinintenzitds Pearson Correlation -,040 -,277 -,137 ,007 ,057 -,373 ,178 1 ,154
Sig. (2-tailed) ,891 ,337 ,640 ,982 ,847 ,189 543 ,600
N 14 14 14 14 14 14 14 14 14
OsszPolifen Pearson Correlation 583" 446 ,199 ,397 ,132 ,521 ,045 ,154 1
Sig. (2-tailed) ,029 110 ,496 ,160 ,653 ,056 ,879 ,600

N 14 14 14 14 14 14 14 14 14

*. Correlation is significant at the 0.05 level (2-tailed).
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Levene's Test of Equality of Error Variances?®

Levene
Statistic dfl df2 Sig.

Alkohol Based on Mean 3,273 12 ,096
Based on Median 1,295 12 277
Based on Median and 1,295 10,071 ,282
with adjusted df
Based on trimmed 3,190 1 12 ,099
mean

Maradék cukor Based on Mean 4,497 12 ,055
Based on Median 2,709 12 ,126
Based on Median and 2,709 8,569 ,136
with adjusted df
Based on trimmed 4,169 1 12 ,064
mean

pH Based on Mean ,084 12 ,776
Based on Median ,048 12 ,830
Based on Median and ,048 11,961 ,830
with adjusted df
Based on trimmed ,082 1 12 ,780
mean

Titrdlhato savtartalom Based on Mean 5,820 12 ,033
Based on Median 2,020 12 ,181
Based on Median and 2,020 10,728 ,184
with adjusted df
Based on trimmed 5,947 1 12 ,031
mean

Szabad kénessav Based on Mean ,098 12 ,760
Based on Median ,059 12 ,812
Based on Median and ,059 10,174 ,813
with adjusted df
Based on trimmed ,085 1 12 776
mean

Osszes kénessav Based on Mean 2,797 12 ,120
Based on Median ,769 12 ,398
Based on Median and ,769 8,179 ,405
with adjusted df
Based on trimmed 2,635 1 12 ,130
mean

lllésav Based on Mean ,458 12 ,511
Based on Median ,157 12 ,698
Based on Median and 157 10,630 ,699
with adjusted df
Based on trimmed 427 1 12 ,526
mean

Szinintenzitas Based on Mean ,016 12 ,900
Based on Median ,004 12 ,949
Based on Median and ,004 11,700 ,949
with adjusted df
Based on trimmed ,018 1 12 ,895
mean

Osszespolifenol Based on Mean ,342 12 ,569
Based on Median ,007 12 ,935
Based on Median and ,007 8,616 ,935
with adjusted df
Based on trimmed ,188 1 12 ,672

mean

Tests the null hypothesis that the error variance of the dependent variable is equal across groups.
a. Design: Intercept + Ev
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Tests of Between-Subjects Effects

Type lll Sum
Source Dependent Variable of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model  Alkohol 1,850% 1 1,850 4,610 ,053
Maradék cukor 11.173b 1 11,173 1,973 ,186
pH ,028¢ 1 ,028 2,879 ,116
Titrdlhaté sav .406" 1 ,406 1,716 ,215
Szabad kénessav 2,800 1 2,800 ,074 ,790
Osszes kénessav 115.714f 1 115,714 247 ,628
lllésav ,0519 1 ,051 15,424 ,002
Szinintenzitas 1,493E-Sh 1 1,493E-5 ,013 ,912
Osszespolifenol 806,935 1 806,935 ,083 778
Intercept Alkohol 1860,481 1 1860,481 4636,309 <,001
Maradék cukor 94,579 1 94,579 16,698 ,002
pH 134,590 1 134,590 13902,848 <,001
Titrdlhaté sav 481,906 1 481,906 2034,632 <,001
Szabad kénessav 17474,800 1 17474,800 464,755 <,001
Osszes kénessav 152755,714 1 152755,714 325,937 <,001
lllésav 1,830 1 1,830 556,902 <,001
Szinintenzitas ,103 1 ,103 88,781 <,001
Osszespolifenol 1207653.79 1 1207653.79 124,132 <,001
Evjarat Alkohol 1,850 1 1,850 4,610 ,053
Maradék cukor 11,173 1 11,173 1,973 ,186
pH ,028 1 ,028 2,879 ,116
Titrdlhaté sav ,406 1 ,406 1,716 ,215
Szabad kénessav 2,800 1 2,800 ,074 ,790
Osszes kénessav 115,714 1 115,714 247 ,628
lllésav ,051 1 ,051 15,424 ,002
Szinintenzitas 1,493E-5 1 1,493E-5 ,013 ,912
Osszespolifenol 806,935 1 806,935 ,083 ,778
Error Alkohol 4,815 12 ,401
Maradék cukor 67,970 12 5,664
pH ,116 12 ,010
Titralhat6 sav 2,842 | 12 ,237 |
Szabad kénessav 451,200 12 37,600
Osszes kénessav 5624,000 12 468,667
lllésav ,039 12 ,003
Szinintenzitas 014 12 ,001
Osszespolifenol 116745,422 12 9728,785
Total Alkohol 1996,185 14
Maradék cukor 203,350 14
pH 145,495 14
Titrdlhaté sav 519,320 14
Szabad kénessav 19620,000 14
Osszes kénessav 174700,000 14
lliésav 1,897 14
Szinintenzitds ,127 14
Osszespolifenol 1413201.00 14
Corrected Total  Alkohol 6,665 13
Maradék cukor 79,144 13
pH 144 13
Titrdlhaté sav 3,249 13
Szabad kénessav 454,000 13
Osszes kénessav 5739,714 13
lllésav ,090 13
Szinintenzitas 014 13
Osszespolifenol 117552,357 13
a. R Squared = .278 (Adjusted R Squared = .217)
b. R Squared = .141 (Adjusted R Squared = .070)
c. R Squared = .193 (Adjusted R Squared = .126)
d. R Squared = .125 (Adjusted R Squared = .052)
e. R Squared = .006 (Adjusted R Squared = -.077)

f. R Squared = .020 (Adjusted R Squared = -.061)
562 (Adjusted R Squared = .526)

001 (Adjusted R Squared = -.082)
i. R Squared = .007 (Adjusted R Squared = -.076)

g. R Squared = .
h. R Squared = .
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Leir6 statisztika

Std.
Ev Mean Deviation
Alkohol 2021 12,4086 ,84321 5
2022 11,6500 ,49641 9
Total 11,9209 ,71603 14
Maradék cukor 2021 1,780 ,8526 5
2022 3,644 2,8518 9
Total 2,979 2,4674 14
pH 2021 3,2820 ,09628 5
2022 3,1889 ,09943 9
Total 3,2221 ,10526 14
Titrdlhato sav 2021 6,300 ,3000 5
2022 5,944 ,5570 9
Total 6,071 ,4999 14
Szabad kénessav 2021 36,40 6,693 5
2022 37,33 5,831 9
Total 37,00 5,910 14
Osszes kénessav 2021 106,00 27,677 5
2022 112,00 17,889 9
Total 109,86 21,012 14
lllésav 2021 ,4400 ,06595 5
2022 ,3144 ,05247 9
Total ,3593 ,08325 14
Szinintenzitds 2021 ,08840 ,029896 5
2022 ,09056 ,035948 9
Total ,08979 ,032732 14
Osszespolifenol 2021 314,40 120,852 5
2022 298,56 85,385 9
Total 304,21 95,092 14
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Erzékszervi biralatok:

1A
Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10| 10| 10 10 8
llat tisztasag 4 5 5 4 6 6 5 6
lllat intenzitas 6 7 7 6 7 6 8 7
Illat min&ség 14 16| 16| 10 14 12 16 16
Iz tisztasag 3 5| 5] 4] 6 6 4 5
iz intenzitds 4 7! 7| 6| 8 7 7 7
iz hosszUség 6 71 7| 6| 7| 6 7 6
iz min8ség 13| 19| 16| 16| 19| 16| 19 19
Osszbenyomas 9| 10| 10| 9| 10 9| 10 10
OSSZPONT 74| 91| 88| 76| 92| 83| 91 88

2A
Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 4 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10 | 10 6| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 3 6 5 4 6 6 4 5
lllat intenzitas 4 6 7 6 6 6 7 6
Illat min&ség 10 14| 14| 12 14 14 12 12
Iz tisztasag 3 5| 4] 5 6 6 4 4
iz intenzitds 6 7] 6| 7 6 6 6 6
iz hosszUség 6 7| 6| 7| 6| 6 6 6
iz minéség 13 19| 16| 16 22 16 16 16
Osszbenyomas 8 10| 10| 10| 10 9 9 10
OSSZPONT 68| 89| 83| 77| 91| 84| 79 77

3A
Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10 8| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 4 4 5 4 6 5 5 5
lllat intenzitas 6 7 6 6 4 6 7 8
Illat min&ség 12 14| 12| 12 12 12 14 14
Iz tisztasag 3 6| 4| 4] 6 6 5 5
iz intenzitds 4 7] 6| 6] 7 7 7 8
iz hosszUség 5 7| 6| 6| 5| 6 6 7
iz min8ség 13| 19| 16| 16| 19| 16| 16 19
Osszbenyomas 8 10 8| 10| 10 9 10 10
OSSZPONT 70| 89| 78| 77| 84| 82| &5 88
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4A

Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 5 6 5 5 5 6 4 4
lllat intenzitas 7 7 7 7 6 8 6 6
Illat min&ség 14 14| 16| 14 14 16 12 12
Iz tisztasag 4 5| 5] 6] 6 6 5 4
iz intenzitds 6 7] 7| 8 7 6 7 7
iz hosszUség 7 6| 7| 7| 6| 6 7 6
iz min8ség 19| 16| 16| 19| 19| 16| 19 16
Osszbenyomas 10 9| 11| 11| 10 9| 10 10
OSSZPONT 87 85| 89| 92| 88| 88 85 77

5A
Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10 8| 10 10 8
Illat tisztasag 5 4 6 5 5 5 5 6
Illat intenzitas 6 7 7 7 8 7 7 8
Illat min&ség 10 12 | 14| 16 14 14 14 16
Iz tisztasag 4 5| 5| 6] 6 6 4 5
iz intenzitds 6 70 7] 7 8 6 7 7
iz hosszusag 6 6| 7| 7 7 7 7 7
iz mindség 13 16 | 22| 22 16 16 16 19
Osszbenyomas 8 9| 11| 11| 10 9| 10 11
OSSZPONT 73 81| 94| 9% | 87| 85 85 91

6A
Biralo 1 3 4 5 6 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 5 5 5 6 6 6 5 4
Illat intenzitas 7 7 7 7 8 8 7 7
Illat min&ség 12 14| 14| 16 16 16 14 14
Iz tisztasag 4 5| 6| 5 6 6 5 4
iz intenzitds 6 70 7] 7 6 7 7 7
iz hosszUség 6 6| 7| 6| 6] 6 6 6
iz mindség 16 19| 19| 19 22 19 16 16
Osszbenyomas 9 9| 9| 10| 10| 10 9 10
OSSZPONT 80 87| 8| 91| 95| 93 84 80
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7A

Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10 8| 10 10 8
Illat tisztasag 3 6 5 4 5 5 4 4
lllat intenzitas 4 6 6 6 4 7 7 6
Illat min&ség 10 12| 12| 12 10 14 14 12
Iz tisztasag 3 4| 4| 4] 6 5 4 5
iz intenzitds 2 7! 6| 6| 4 7 7 4
iz hosszUség 5 6| 6| 6| 5| 6 7 6
iz min8ség 13| 16| 16| 16| 16| 19| 16 16
Osszbenyomas 8 9| 8 6 9| 10 9 9
OSSZPONT 63| 81| 78| 75| 72| 88| 83 74
8A

Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 4 5 5 5 6 6 6 5
Illat intenzitas 4 7 7 7 7 8 8 7
Illat min&ség 10 14 | 12| 14 16 16 16 12
Iz tisztasag 4 5| 4] 5 6 6 4 5
iz intenzitds 6 6| 6| 8| 7 7 6 7
iz hosszUség 6 6| 6| 7| 7| 7 6 6
iz min8ség 13| 16| 13| 19| 19| 16| 13 16
Osszbenyomas 9 9| 8| 10| 10 9 9 9
OSSZPONT 71| 83| 76| 90| 93| 90| 83 79

10A
Biralo 1 3 4 5 6 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10| 10| 10| 10| 10 10 8
Illat tisztasag 3 4 4 4 6 6 6 4
Illat intenzitas 4 6 6 6 7 7 7 6
Illat min&ség 10 12| 12| 12 12 14 13 10
Iz tisztasag 3 5| 4] 5 6 6 3 4
iz intenzitds 4 7] 6| 7 7 7 5 6
iz hosszUség 5 71 6| 7| 7| 7 5 6
iz min8ség 13| 19| 13| 16| 16| 16| 13 16
Osszbenyomas 8| 10| 8 9 9| 10 8 9
OSSZPONT 65| 85| 74| 81| 8| 88| 75 73
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1B

Biralo 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10 10 10 10 10 10 8
Illat tisztasag 4 5 5 5 6 6 6 4
Illat intenzitas 6 6 6 7 7 8 8 6
[llat min&ség 12 12 12 14 14 16 16 12
iz tisztasag 4 4 4 4 6 6 4 4
iz intenzitds 4 6 7 7 7 7 7 7
iz hosszusag 5 6 7 6 7 7 7 7
Iz mingség 13| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 16
Osszbenyomas 9 9| 10| 10| 10 9 9 9
OSSZPONT 72| 79| 82| 84| 88| 90| 88| 77

4B
Biralo 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 3 5 5 5 4
Megjelenés szin 6| 10| 10 8| 10| 10| 10 6
Illat tisztasag 3 5 5 4 6 4 4 5
Illat intenzitas 4 6 6 6 7 7 6 8
lllat min&ség 10 14 12 12 16 12 12 12
Iz tisztasag 3 5 5 4 6 4 4 5
Iz intenzitds 6 6 6 7 8 7 7 8
iz hosszusag 6 7 6 6 7 6 7 7
iz mindség 16 19 13 19 19 13 16 22
Osszbenyomas 10 9 9| 10| 10 8 9 9
OSSZPONT 69| 8 | 77| 79| 94| 76| 80| 86

6B
Biralo 1 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 3 5 4
Megjelenés szin 10 10 10 10 10 8 10 8
Illat tisztasag 4 6 5 4 5 3 4 5
Illat intenzitas 4 6 6 6 7 4 6 7
lllat min&ség 10 12 12 12 14 10 12 14
Iz tisztasag 4 5 5 5 6 5 4 5
Iz intenzitds 6 6 6 6 7 6 7 8
iz hosszUség 5 6 6 6 7 6 7 8
Iz mingség 16| 16| 13| 16| 19| 16| 16| 19
Osszbenyomas 8 9 9| 10| 10 9 9| 10
OSSZPONT 72| 81| 77| 80| 90| 70| 80| 88
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8B

Biralé 1 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10 10 10 10 10 10 8
Illat tisztasag 4 4 5 5 6 6 5 5
Illat intenzitas 6 6 6 6 7 7 6 8
[llat min&ség 12 14 12 14 14 14 14 14
Iz tisztasag 4 5 5 5 6 6 4 5
iz intenzitds 6 7 7 7 7 8 7 6
iz hosszusag 6 6 7 7 7 7 7 6
Iz mingség 16| 16| 16| 19| 19| 19| 16| 16
Osszbenyomas 9 9 9| 10| 10 9 9| 10
OSSZPONT 78 82 82 88 91 91 83 82
9B

Biralo 2 3 4 5 6 7 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10 10 10 10 6 10 8
Illat tisztasag 4 5 5 4 4 3 3 3
Illat intenzitas 4 7 6 6 7 6 4 6
lllat min&ség 10 16 12 12 12 12 10 10
Iz tisztasag 3 5 5 5 5 4 3 3
iz intenzitds 4 6 4 7 7 6 4 6
iz hosszUség 5 7 7 6 6 5 5 6
Iz mingség 13| 16| 13| 16| 16| 16| 13| 16
Osszbenyomas 8 9 8 9 9 8 8 8
OSSZPONT 66 86 75 80 81 71 65 70

11B
Biralo 2 3 4 5 6 8
Megjelenés tisztasag 5 5 5 5 5 4
Megjelenés szin 10 10 10 10 10 10 10 8
Illat tisztasag 4 5 2 6 2 5 2 4
Illat intenzitas 6 7 2 7 2 7 2 7
lllat min&ség 12 14 8 14 8 14 8 12
iz tisztasag 4 4 4 5 4 6 2 4
iz intenzitds 6 6 6 7 7 7 2 7
iz hosszusag 6 6 6 7 7 5 4 7
Iz mingség 16| 16| 16| 19| 19| 16| 10| 16
Osszbenyomas 9 9 7| 10 9 8 7 9
OSSZPONT 78 82 66 90 73 83 52 78
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NYILATKOZAT

"""""

A hallgat6 neve: Vigh Mété
A Hallgato Neptun kodja:  A957NU

A dolgozat cime: Sauvignon blanc borok analitikai €s organoleptikus
Osszehasonlitasa a Balaton-felvidéki borvidéken

A megjelenés éve: 2023

A konzulens tanszék neve: Boraszati tanszek

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott diplomadolgozat egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi
alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerzok munkdjabol vettem at, egyértelmiien
megjeldltem, s az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valdtlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a Zarovizsga-bizottsag a
zarovizsgabol kizar €s a zarovizsgat csak 1) dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését €s nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy az dltalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas felhasznalasara,
hasznositasara a Magyar Agrar- €s Elettudomanyi Egyetem mindenkori szellemitulajdon-
kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltoltésre keriil a Magyar Agrar-
és Elettudomanyi Egyetem konyvtari repozitori rendszerébe.

Kelt: 2023 év 05. h6 9. nap L [ \
]
I

Hallg#() alairasa




KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

Dr. Széke Barna Arpad (hallgaté Neptun azonositéja: A957NU) konzulenseként nyilatkozom
arrol, hogy a diplomadolgozatot attekintettem, a hallgatot az irodalmi forrasok korrekt
kezelésének kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairdl tajékoztattam.

A diplomadolgozatot a zarévizsgan torténd védésre javaslom / nem javaslom!.

A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem

Kelt: 2023. év 05. ho 9. nap
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Belso konzulens

! A megfelel6 alahtizando.



