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A diplomamunkam fdokusza Magyarorszag, kulonosképpen a Balatoni borrégio egyik
legnagyobb multtal rendelkezd és ikonikus sz6l6fajtan az Olaszrizlingen volt. Az Olaszrizling
a Balatoni borrégion (1575 hektaron) és azon beliil a Balatonboglari borvidéken (152 hektaron)
az egyik meghatarozé fajta. A bevezetés fejezetben ismertettem az International Organisation
of Vine and Wine statisztikajat a borpiaci valtozasokrdl és az aktualis trendekrél a 2000-2021
kozotti idészakban. Elondhato, hogy a fehérborok termelése 2002-6ta 13 %-kal ndvekedett,
ezzel maghaladva a vorosborokét 2013-t61 kezd6dGen, ezzel mar a vilag borainak 49 %
fehérbor. A fogyasztasa ennek a kategdrianak szintén névekszik, kivaltképp a kénnyedebb,
frissebb stilusuaknak. Magyar vonatkozasban bar a borfogyasztas csokkend tendenciat mutat,
a fehérborok fogyasztadsa megis 2%-ot ndvekedett 2017 és 2023 kodzott. A javuld altalanos
életszinvonal, fokozott tudatossag €s egészségesebb életmodra vald térekvés kdvetkeztében az
alacsonyabb (teljesen mentes) alkoholtartalmu- , vegan borok jobban pozicionalhatdéak a
piacon. Ahogyan a hazai, ugy a Bujdos6 Pincészet piacan is érzékelhet6 ez a tendencia, el6térbe
kertlnek a konnyed, aromatikus stilust fehérborok. Szerencsés helyzetben van a fent emlitett
okokbol az Olazrizling fajta, hiszen az egyik legnagyobb feliileten termesztett sz6l6fajtaként
(3020 ha. 2023-ban) széleskorben ismert. A mennyiség rendelkezésre allasa mellett az ujabb
klonoknak (SK54) és a boraszati technoldgia fejlédésének koszonhetden képes magas
mindségil, népszert borokat adni. A fajta egyarant készithetd reduktiv €s oxidativ stilusban is.
Reduktiv iskoldzassal, megfeleld élesztével és alacsony hdfokon erjesztve képes felvenni a
versenyt a vilagfajtakkal zamatgazdagsagban és aromatikaban. Szeptemberi érési ideje miatt
korabbra hozhat6 a sziireti iddpont a jovében is az alacsonyabb alkohol tartalom érdekében.
Jelenleg az egyetlen gyenge pontja a fogyasztok bizalma lehet a fajta felé (tsz-es id6k gyenge
mindségli borai kdvetkeztében), azonban ennek az épitése tudatosan zajlik a Balatonnal az
elmalt évtizedekben. A tudatos épités fontos épitéelemei: Csopaki kodexn, a Balatoni Kor és

a Rizling Generacio termékei (Balatonbor,Hegybor), az Olaszrizling szerintiink



kostoloesemény. Kiserletem céljakent tiiztem ki, hogy az analitikai vizsgalatokon keresztiil
jobban megismerhessem a fajtaban rejlé potencialt, a fajta lehetséges stilusait, ezzel eldsegitve
a piaci helyzetét, keresletének generalasat. Az eredmények birtokaban tovabbéa
optimalizdhatova vélik a fajta feldolgozasi- es borészati technoldgidja, optimalis szedési
idépontja, érlelésének koriilményei. Az eredmények hozzajarulhatnak a fogyasztoi
dontéshozatalhoz, a fajta-termohely kozotti kapcsolat ismeretének bévitéséhez és a borok
mindségének javitasahoz. Vizsgaltam, hogy milyen mértékben befolyasolja:

e a fajéleszto,

e kiilonbozd sziireti idépontok,

e aszolofeldolgozas, a kiilonb6zo erjesztési modok,

e akitlizott borstilus
az 0sszes polifenolt, savtartalmat, katechint, extrakttartalmat, glicerintartalmat (nagytizemi

kortlmények kdzott).

A Kisérlet keretein belill a Boglari borvidéken két modern stilusu, illetve két rusztikusabb
terroirt tiikr6z6é Olaszrizling késziilt nagyiizemi koriilmények kozott: Torony ~ 200 hektoliter,
Balatonbor ~ 100 hektoliter, Hegybor ~ 25 hektoliter, Olaszrizling Valogatas ~ 25 hektoliter.
Vizsgéaltam:
e a megfeleld sziireti id6pontot analatikai adatok alapjan, azonos terroir adottsagu (egy
dulo) és klonu sz616bdl, négy kiilonbodzo sziireti idéponttal sziliretelve
o feldolgozastechnoldgiat (kézi vs kombajnos sziret, flotalas, llepités)
e négy kiilonbozo karakterisztikaval rendelkezd szelektalt fajélesztot
e amegfeleld erjesztési hofokot ( 14-16 °C )
e akitlizott borsitlushoz (reduktiv aromatikus, komplex terroirt kifejezd) vezetd boraszati
technologiat
e aborok alap analitikgjat
e aborok komplexebb analitikdjat (polifenol dsszetétel, glicen tartalom, borostyankdsav,

prolin, AFN)

Az eredmények alapjan elImondhato, hogy az Olaszrizling a Balatonboglari borvidéken kdzepes
cukorgyljtének tekinthetd, savtartalmat viszonylag konnyen elvesziti, késOi sziiretelési
alapanyaghoz oktoberig érdemes kint hagyni a szOlét. A csapadékok ellenére, a 2023-as

¢vjaratban ellenallt a sziirkerothadasnak a kint hagyott sz616, egy-két szemen a nemesrothadasi



folyamatok is elindultak. Sav illetve pH tartalmat tekintve modositasra a jovOben is sziikség
lehet az évjaratok melegedésének kovetkeztével. Glicerin és cukortmentes extrakttartalmuk
nem mutat kiugré értéket, a tobbi fajtaval megegyezének mondhato. Osszes polifenol tartalmuk
kis mértékben magasab volt mas méréseknél, amit igazolhat a fajtara jellemz6 ,rezedas”
,keserll mandulas” izérzetet. Ezt tdmasztjak ald a mért katechin értékek is, amelyek szintén az
atlagosnal kissel magasabbnak bizonyultak. Mindezek ellenére az 6sszes polifenol tartalom és
a szinintenzitas alapjan elmondhatd, hogy a kisérleti tételek polifenoljai nagyon kis mértékben
oxidalodtak koszonhetéen a preciz reduktiv technoldgidnak. Az élesztok tekintetében
egységesnek mondhaté a nitrogén asszimilacio, kdzel azonosnak a glicerintermelés.
Meglatasom szerint a fajta otthonosan érzi magat a borvidéken, kdnnyedén beilleszthetd a
borvidék laza, jatékos stilusaba. A két ,,alap” bor (Torony,Balatonbor) minden évjaratban
megbizhatoan elkészithetd, mig a kiemelkedd évjaratokban hosszan érlelhetd fehérborok és
akar toppedt sz610bdl szarmazo édes bort is lehet késziteni a fajabol. Mind a négy stilusnak van
Iétjogosultsaga a piacon és a borvidéken. A Hegybor és a VValogatas nagyobb mértékben képes
emelni a renoméjat a fajtanak, azonban sziikséges lenne komplexebb terroir vizsgalatokra a
fogyasztéi kommunkiacio eldségitése érdekében. Tovabbi érlelési tapasztalatokkal tovabb

lehetne szélesiteni a fajta stilusat.



