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A sz6lészeti-boraszati iparag napjainkban nem csak az egyre szélsGségesebben valtozé klima miatt néz
szembe kihivasokkal, de a valtozd fogyasztasi szokasok és trendek is nehezitik a mikodését. A
globdlisan csokkend borfogyasztds sem kedvez az d4gazat szereplGinek, azonban vannak olyan
fogyasztdi trendek, amelyek ezen romld adatok fényében is névekedni tudnak: a Sauvignon Blanc,
illetve a bel6le készilt, ujvilagi stilusu, friss, gylimolcsos fehér bor kivalé példa erre. Az eredetileg
francia fajta Uj-Zélandon talalt Uj otthonra és héditotta meg sziik 50 év alatt kedvel8i szivét. Mara a
fogyasztok majd’ minden orszdgban ezt a stilust keresik, ha Sauvignon Blanc kérnek, igy felmertlt az
igény, hogy mas borvidékeken is el6 tudjanak allitani az ujvildgihoz hasonld stilusu bort ebbdl a fajtabal.

Ehhez innovativ és megbizhatd szGlészeti és boraszati technoldgidkra van sziikség.

Természetesen azt is tudomasul kell venni, hogy a trendek nagyon gyorsan valtoznak, igy az is
elképzelhetd, hogy par éven belll, mar nem ez a Sauvignon Blanc stilus lesz a kedvelt, de nekiink a
Matrai Borvidéken mas szempontbdl is kiilondsen fontosak az ilyen jellegl kisérletek, hiszen (még) a
hldvosebb klimankbdl fakaddlag el6nylnk van a friss, gyimdlcsds, harmonikus fehér borok

készitésében, és ezt meg is kell tudjuk Grizni.

Dolgozatom témdjaul a boraszati technoldgian belll is egy igen specifikus agat valasztottam a
tdpsdadagolds hatasat a fajta jellegének kialakuldsara. Ezen kisérlet keretei kozott vizsgaltam az
erjedés soran folyamatosan, egyittesen adagolt szerves és szervetlen tdpanyag hatdsat az erjedd
Sauvignon Blanc mustra és bel6le késziil§ borra. Osszehasonlitasul ugyanabbdl az alapanyagbdl egy
masik minta erjesztése soran jelent6s szervetlen és minimalis szerves tapsd adagoldsat végeztem.
Minden mas korlilmény, a feldolgozas menete, az éleszt6 valasztas és az erjedési hGmérsékletek is

azonosak voltak a két mintanal.



Afelallitott hipotézis megfelelt elvarasaimnak, mely szerint a folyamatosan egylittesen adagolt szerves
és szervetlen tdpanyaggal kezelt minta lett a fajtakarakteresebb. Ezen hatékony éleszt§ tdpanyag
menedzsment stratégia ajanlast tesz arra, hogy milyen tapanyagforrast és mikor kell biztositani az
erjed6 tételnek. Csupan azzal, hogy ismerjlik az éleszté igényeit és a szamara megfelelé idGben,
megfelel6 mennyiségli és min6ségli tdpanyagot biztositunk megteremthetliink egy magasabb
min&ségli borkészitési technoldgiat, elkeriilve a stresszes erjedési kdrnyezettel jard negativ erjedési

aromak kialakuldsat és elGsegitve a fajtakarakter még hangsulyosabb kiemelését.

A kisérlet helyszinéll a Matrai Borvidéken miikédé Solybor Kft — Nyilas Birtokot valasztottam a
személyes érintettségem végett. A vdlasztdsom masik oka az volt, hogy érdekesnek talaltam, hogy
miként lehet ipari kortilmények kozott hasznos kisérletet végezni, nem csak a technoldgia
szempontjabdl de gazdasagi néz6pontbdl is. A kisérlet eredményei altal fajtakarakteresebbnek itélt
tétel erjesztési koltsége is kedvez6bb a masik mintdétdl, igy egyértelmd ajanlast lehet megfogalmazni

a bordszat irdnyaba a tdpanyag menedzsmenttel kapcsolatban.

Megfontolasra javaslom azonban a tovabbi kisérletezést, mely tébb évjaraton keresztil, esetleg tobb

gyarto segédanyagat kiprébalva is tudja-e igazolni ez a technolégia ugyanezt az eredményt.



