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Bonbon ¢s torténelem, avagy mi is szeretnénk évszazadok csokifalatjait?

Szamos magyar mithely nyer csokolddéival nemzetkdzi szintéren kiilonbozé versenyeken.
Kiilonleges kulinaris eseményekké valtak a csokoladé-bor kostolok is. A kastélyok kedvelt
latnivalok a turistdk korében, ahol nemcsak arra vagynak, hogy ismereteiket élményszeriien
gyarapitsak, hanem arra is, hogy minél t6bb, az adott hely jellegzetességeit figyelembe vevo
termékeket vasaroljanak, fogyasszanak. A két elem Osszekapcsolasabol sziiletett meg egy
,Kastély csokoladé-manufaktura” létrehozasanak otlete, és a Nemzeti Orokségvédelmi
Fejlesztési Nkft belsd piacan, gyakorlatilag versenytars nélkiili sajat terméket eldallitd
potencialis gazdasagi 1ab megteremtése.

A reprezentativ ajandéktargyként és shop termékként is funkcionald édesség kapcsan arra
keresem a valaszt, hogy van-e hajlandésag a latogatéban bonbont vasarolni, ha igen, milyen
kiszerelésben, milyen volumenben hajlando érte fizetni.

A cél az, hogy a kutatas megfeleld alapot szolgaltasson ahhoz, ami egy 0j lizletdg inditasdhoz
sziikséges, ¢s amelynek eredményei alapjan megalapozott iizleti terv készitheto.

Az egykori kastélyok gazdasagi fenntarthatosagat az biztositotta, hogy uradalmi kézpontok is
voltak egyben, szantok, legeldk, erddk, allatdllomany jellemezte a gazdasagot, amelynek
bevételeibdl lehetett finanszirozni a féuri kozeghez mélto életvitelt. A ma — féként mizeumként
funkciondlo épiiletek — tizemeltetési koltségének fedezetét is el kell teremteni, a jegy- €s
rendezvény bevételek mellett altalanosan elterjedt a kavézok és muzeumi shopok nyitasa,
amelyek szintén hasznos bevételi forrasok. Az Edelényi kastélyszigeten a sziikséges hattér
infrastruktira rendelkezésre all, igy befektetésként az eszkozok, alapanyagok koltségét
sziikséges biztositani.

Héarom helyszin keriilt kivalasztasra (Edelény, Tiszadob, Majk), harom szézad (18., 19., 20.
szazad) és harom személy (Jean Francois L'Huilliert, az Andréassy lanyok és az Esterhazy
csalad), akiknek egy bonbon fantizia megalkotasa a cél az élettorténetiik és karakteriik

1smeretében.



Kérdoéives kutatas eredményét dolgozza fel a munka, amelynek fontos eleme, hogy a kastély
egykori tulajdonosdhoz kothetd termék vasarlasra 6sztonzo-e, amellett, hogy milyen tipust és
izesitésii bonbonokat preferalnanak vasarlas esetén a latogatok.

A dolgozat része az Esterhdzy csalad egyik ma ¢l leszarmazottjaval, Esterhazy Gyorggyel
készitett interji, amelynek fokuszaban édesség- és csokoladéfogyasztasi szokasai, €s a
csokoladéval kapcsolatos élményei vannak.

A munka irodalmi feldolgozasaban villanasnyi érdekességeken keresztiil kitér a csokoladé
torténetére és a szo eredetére.

Az életutak ismeretében harom bonbon elkészitésének oOtlete sziiletett meg.

A munka gyakorlati haszna a vasarloi igények felmérése. A bonbon javaslatok elkészitésével
egy érzékszervi vizsgalat lehet a kovetkezd 1épés, majd ezek eredményeként az elkésziilt

termékek értékesitése marketingkoncepcidé mentén, amely az egyes szerepldk sztorijara épiil.






