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1. BEVEZETES

Kastély és bonbon. Miért is a témavalasztds? Tobb mint egy évtizede dolgozom a kulturalis
orokségvédelemben, és abban a szerencsés helyzetben vagyok, hogy egy nagyivii fejlesztés
kezdeteitdl részese lehettem az Edelényi kastélysziget megujulasanak és tartalommal vald
megtoltésének. Erdeklédésem régota a 18-19. szazad életmoédjara irdnyul, kiilonos
kivancsisag vezet abban, hogy az egykori lakok mindennapjaival, hétkdznapi torténéseikkel
foglalkozzak. Tanulményaim mellett igy sziiletett meg ennek a dolgozatnak a témaja, ami
egyrészt a hosszu évek alatt Osszegylijtott tudasomon, masrészt a most megszerzett
informéciok tovabb gondoldsan alapszik a gazdasagi szempontokat is figyelembe véve.

A féuri kastélyokra manapsdg mar ugy tekintliink, mint letlint korok hagyatékara és
elsdsorban muzeumként, legfeljebb kastélyszalloként funkcionald diszes épiiletekként
gondolunk rajuk. Erdemes azonban mélyebbre asnunk torténetiikben, hiszen sokszor birtok
kozpontként, a politikai-gazdasagi élet szinhelyeként miikddtek, tulmutatva a hétkdznapi
¢let elokeld lakhelyén. Ahhoz, hogy egy épiilet fenntarthat6 legyen ésszerti gazdalkodasra,
adonemekre, népes kiszolgal6 személyzetre és nem utols6 sorban tudasra is sziikség volt. Ha
ranéziink egy 18. szdzadi uradalmi hierarchidra, konnyen felismerhetjilk benne a mai
vallalati-vallalkozoi szervezeti struktarat (1. sz. melléklet).

Es hogy miért is az utalas? A magyar kastélysors meglehetSsen sajatos, az 1945 utani
idészakot az allami tulajdonlas jellemezte és a mindenkori ideologiai elvarasoknak
megfeleléen funkcidjuk a hadikorhdztol kezdve a szocialis intézményeken 4t a tandcsi
lakdsokig sok mindent felolelt. A rendszervaltozas utdn ezen épiiletek tobbsége rossz
allapotban volt, gyakran forrashianyos ¢€s szakmai tudas nélkiili Onkorményzatok
kezelésében. Részleges hasznositasuk a Mitiemlékek Allami Gondnoksaga és jogutddai
révén, valamit a Nemzeti és kastély-és Varprogramnak kdszonhetden megoldodott. Nem
elhanyagolhat6 szempont, hogy az adottsdgoknak megfelelden az épitett 6rokség esetében
is torekedni kell a fenntartasi koltségek minimalizalasara és olyan nem profil-idegen
vallalkozasi tevékenység 0Osztonzésére, amely hozzdjarul a gazdasagi stabilitashoz.
Hagyomanyosan a muzeumi belépdk, a kiilonb6z6 tipusu ingatlanbérlések valamint a
rendezvények jelentik az egyik bevételi labat, mig a madsikat a turisztikai szektorhoz

kapcsolodo kavézok, shopok és esetenként szallashelyek.



Nem titkolt cél a vasarlasra 6sztonzés, amihez a miazeumi bolt nélkiilozhetetlen. Hossz
¢évtizedeken keresztiil néhany tudoményos jellegli, de kevésbé a nagykozonség igényeire
alapozott kiadvanyt lehetett vasarolni a belépdjegy mellé, és jO esetben valamilyen
képeslapot. Aztan a nagy muzeumi boom magaval hozta az ajandéktargyak megtjulésat is,
ebben a hazai palettan eléviilhetetlen érdemei vannak a Szépmiivészeti Mizeumnak.
miiemlék van, romoktol az Gjra €lettel teli kastélyokig. A miikodo 1étesitmények mindegyike
rendelkezik szuvenir lizlettel sajat mitkddtetésben. Az Edelényi kastélyszigeten, amely az
elsd volt a felujitasok sordban, a kovetkezd alapelvek keriiltek a fokuszba a kereskedelmi
tevékenység kapcsan:

»Az ajandéktargyakra vonatkozdan kiinduldsi pontként sziikséges rdgziteni, hogy az
ajandéktargynak valoban ajandéktargynak kell lennie, és fontos megkiilonboztetni a
marketing célbol eléallitott ,,szordajandéktol”. A sajat kiilfoldi utazasi tapasztalataim azt
mutatjak, hogy atfogd kereskedelmi-miivészeti szemlélet sziikséges a shopok szinvonalas
kialakitasahoz. Jo példaként emlithetd a parizsi operahaz shopja, a bécsi Albertina miizeum

kinélata vagy Barcelondban a Gaudi emlékének szentelt Casa Battld ajandéktargyai.

1. sz. bra: parizsi Operahdz miizeum shopjanak ajandéktargyai, sajat fotd 2022.



E gondolatsor mentén keriilt megfogalmazasra valoban egyedi termék gyartasa oly modon,
hogy az kapcsolddik az épiiletek torténetiségéhez, egykori tulajdonosaihoz.

Altalanos kontextusban szemlélve az élelmiszeripari innovaciok elmaradnak az eurdpaitol
hazankban, bar a kézmiives termékek piaca egyre inkabb boviil, trendi lett az ilyen tipusa
készitményeket vasarolni, nincs ez masként a bonbonok esetében sem.

A piaci siker érdekében innovativ szemléletre van sziikség, amely nem nélkiil6zi a marketing
és a kutatas-fejlesztés elemeit sem (Hegyi, 2015).

Dolgozatomban a cimben feltett kérdésre harom szazad vonatkozasaban keresek valaszt —
18. sz., 19-20. szazad forduldja, valamint a 20.-21. szazad forduloja.

Harom arisztokrata csalad képvisel6jét valasztottam az adott id6szak vonatkozédsdban,
akiknek az ¢életatja mellett roviden kitérek az étkezési szokéasokra is, majd a kettd elegyeként

egy-egy bonbonfantdzia készitésére teszek javaslatot.



2. A MUNKA CELJA

Szamos magyar miithely nyer csokoladéival a nemzetkozi szintéren is, kiilonleges kulinaris
eseményekké valtak a csokoladé-bor kostolok. Ez a fajta felfokozott érdeklddés adta az
Otletet egy ,Kastély csokoladé-manufaktira” Iétrehozasara, és egy belsdé piacon,
gyakorlatilag versenytars nélkiili potencialis gazdasagi lab megteremtésére.

A reprezentativ ajandéktargyként és shop termékként is funkcionald édesség kapcsan arra
keresem a valaszt, hogy van-e hajlandosag a latogatdban bonbont vasarolni, ha igen, milyen
kiszerelésben, milyen volumenben hajlando érte fizetni.

A cél az, hogy a kutatas megfelel alapot szolgaltasson ahhoz, ami egy Uj iizletag inditdsadhoz
sziikséges, és amelynek eredményei alapjan megalapozott lizleti terv készitheto.

Az évek soran szerzett utazasi- és projekt tapasztalatom alapjan a mizeumok shop kinalata
négyféle termékcsoportbal allhat dssze:

o Kozpontilag széllitott ajandékok, amelyek minden helyszinen elérhetok, azonos
aron, azonos arculattal, akar azonos bemutatasi modddal, igy karakteresen
beazonosithatd minden helyszinen, hogy ugyanazon céget képviseli. Ezek lehetnek
konyvek, tobb kastélyt bemutatd képeslap leporellok, jegyzetfiizetek, szezonalisan
falinaptarak, stb.

o [Egyedi, kizarolag az adott helyszin motivumait, jellegzetességeit, grafikai
megoldasait alkalmaz6 ajandéktargyak kiils6 gyartotol megrendelve.

e Helyi termékek bizomanyosi -értékesitése. Tobb egyesiilet védjegyrendszert
dolgozott ki — kivalo tajtermék, hazi remek — amelynek kinalatabol néhany termék
megfelel a kastélyok altal képviselt szinvonalnak, igy ezek az aruk részét képezhetik
a kinalatnak. (Internet 1, Borsod-Torna-Gémor Egyesiilet)

e Sajat eldallitast termék, amelynek pénziigyi-értékesithetdségi szabalyait ki kell
dolgozni. Edelényben az elmult évben ajandékozasi céllal (interaktiv tarlatvezetések
jatékaihoz, partnereknek) volt kisérlet ilyesmivel — a széritott levendulat és
rézsaszirmot, valamint kordbban reprezentacios céllal késziilt naptart ,,dolgozta fel a
kastély” — illatzsakokat és konyvjelzoket készitve. Alapanyag vonatkozasban
ezeknek van koltségiik, de valodi helyi termékek. Tervezés alatt van egy
gyogynovényes/fiszerkert 1étrehozasat a kerti haz kozelében, ezzel tovabb bdovithetd

a kinalat.”?

! Hasznositasi javaslat, Edelényi kastélysziget (2019) sajat munka



2.1. Problémafelvetés

Szakdolgozatomban azokra a kutatdsi kérdésekre keresem a valaszt, hogy a latogatoknak
van-e bonbon vasarlasi hajlandésaguk, a kastélyok egykori tulajdonosaihoz és az adott
korban ismert alapanyagokbdl kiindulé innovativ bonbon-kredlmanyok vésarlasra
0sztonzok-e, illetve a csomagolason megjelend arculati elemekre sziikség van-e.

A valaszok befolyasoljak azt, hogy iizleti szempontbol értelmezheté-e 1) lizletagként az
Edelényi kastélyszigeten egy csokolddé-manufaktura létrehozasa, amelynek a hattér
infrastruktara igénye mar rendelkezésre all, igy els6sorban eszkdzbeszerzésekre fokuszal,
valamint van-e 1étjogosultsaga egyedi termékek fejlesztésének és eldallitasanak.

Véletlenszerii internetes keresés alapjan, a legjelentdsebbeket kiemelve (Castle Howard
(GB), Chateau Chambord (FR), Schloss Esterhazy (A), Palacio de Monterrey (S), Schloss
Lichtenstein (D)), Eurdpa-szerte nem talaltam olyan kastélyt, amelynek kiegészitd
szolgaltatasa, vagy lizletdga lenne a sajat csokoladégyartds. Gasztronomia teriiletén az

éttermek és a kavézok a jellemzoek.



3. IRODALMI ATTEKINTES

Az édességek készitése és fogyasztasa hosszu évszazadokra tekint vissza, bar a ma ismert
bonbon eredete bizonytalan.

Martin és Sampeck (2015) szerint a csokoladé nemcsak az elmult ¢letekrél mondhat nekiink
sokat, hanem arrdl is, hogy ma milyenek vagyunk.,, 4 mindenki altal kedvelt édesség, a
fagylalt mar t6bb ezer éve boldogit minket. A kedvelt desszert f6 alapanyagat kezdetben a
jég és a ho adta. Az okori gorégok a Kr. e. 5. szazadban mézzel és gyiimélcsokkel izesitett
hoval frissitették fel magukat. A jeges gyonyort annak ellenére szerették Hellasz fiai, hogy
Hippokratész, a hires okori gorég orvos egészségtelennek tartotta a ho fogyasztasdat, és
mindenkit arra biztatott, hogy keriilje el az ilyen jellegii édességek fogyasztasat, azok

ugyanis gyomorbantalmakat okozhatnak.

\

1.sz. abra: Hippokratész (Internet 2)

2 Az 6kori gorogok még mézzel édesitették a fagylaltot, a 18. szazadban mér petrezselyemmel is (2020)
https://mult-kor.hu/az-okori-grgk-meg-mezzel-edesitettek-a-fagylaltot-a-18-szazadban-mar-
petrezselyemmel-is-20200626?pldx=1
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3.1. A bonbonok elddei a cukros édességek

Az okori gorogok nemcsak a fagylaltot, hanem a mézes siiteményeket és a cukrozott
gyumolcsoket is ismerték. Ezzel egylitt az elsd, valosziniileg bonbonhoz hasonld termékek
az 0Osi Kinaban ¢és Perzsidban jelenhettek meg. Kindban mar az elsé évszazadban is
gyartottak cukorkapasztillakat.

A ma ismert bonbonok Osének mindenképp a cukros édességeket kell tekinteniink. A
cukornad, amelyet évszazadok ota ismeriink, Uj-Guineaban volt honos, és igazi
inyencségnek szamitott. A tiszta cukor eléallitdsa Indidhoz kothetd, a feldolgozas modszere
mintegy 2500 évre tekint vissza. Eurdpaban viszonylag késon jelent meg, elsoként
Gorogorszagban, nem sokkal Nagy Sandor uralkoddsa utan. A cukorndd termesztése
egyszerre volt aldas és atok, hiszen rabszolgak sokasaganak életét keseritette, mindamellett
hasznalata, fogyasztasa élvezeti értékkel is bir(t), nem véletleniil nevezik fehér halalnak is,
mert addiktiv tekintetben akar a kabitoszerekhez is hasonlithatd. (Laws, 2012).
Mindenesetre a 18. szdzadban is taldlunk szamtalan olyan édességet, amely a cukor
felhasznalasaval késziilt, ilyenek példaul a cukorvirdgok, amelyek amellett, hogy az iinnepi
asztalt diszitették, eheték is voltak. A gyitimdlcslevek ¢és cukor elegyébdl késziilt
nyaldnksagokat oOntéforméba tették, majd a megszilardulds utan siiteménynek, tortak
¢kessége lett. Nem voltak ritkak a szirupos gylimolcsdarabok sem, amelyekhez a gyltimolcsot
puhéra f6zték a cukros vizben, majd széradas utan finomitott cukorba hempergették dket. A
darabolt gyiimoélcszseléket, amelyhez a gyiimélcs, cukor kettdse mellett zselatint is
tartalmaztak, a korabeli édességboltokban is arultdk. Ugyancsak ismert volt mar ebben a
szazadban a marcipan, a mandula és cukor elegye, amelyek kiilonb6z6 formakbdl kikertilve
szintén a diszités eszkozei voltak. Itt fontos megjegyezni, hogy bar az alapanyagok
szamunkra is ismertek, az elkészités eszkdzei €s modjai jelentdsen kiillonboztek a ma
megszokottdl, ugyhogy izeiben biztos egész mds hatdssal talalkoznank, ha ma kostolnénk
ezeket a készitményeket (L6rinc, 2016).

Gasztrondmiai vonatkozasban Heston Blumenthal angol séf televizios sorozatat érdemes
megemliteni. A multi-szenzoros f6z¢s, az ételparositas és az iz-kapszulazas uttordjeként
emlegetett televizids személyiség kordbbi szdzadok szakacskonyveit vette eld, és a korabeli
alapanyagok, leirasok alapjan egyedi megoldasokkal 6tvozve reprodukalta egykori fouri

lakomak ételsorat, az akkoriban szokasos talalasi moddal egyiitt.
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Meghivott vendégei hol csodéalva, hol elborzadva koéstoltak végig az ennivaldkat

(Blumenthal, 2011).

3.2. A csokoladé utja

,Mig a névények 470 millio évvel ezelott hoditottak meg a szarazfoldet, az emberiség
torténete csupan a viszonylagos kozelmultat 6leli fel. Ha ezt egy ora szamlapja kepviseli, és
minden szdz év egy percnek felel meg, a romaiak husz perccel ezeldtt hoditottak meg
Europat, a kereszténység negyedoraval ezelott jott létre, az elso fehér ember annyi idovel
ezelott vetette meg a labat az amerikai kontinensen, mint ami alatt megfozhetiink egy
kellemes csésze kavét a Coffea arabica névény termésébél.

Ha a fenti példanal maradunk, akkor az italok torténete nem tekint vissza tal hosszi multra.
Mindegyikrdl elmondhat6, nemcsak az alkohol-tartalmuakrol, hogy egyfajta izgatdszerek, a
kornyezettdl, vagy az ember 6nmagatol valé menekiilésének eszkoze, mentalis allapotanak
befolyasoldja akar igy, akar ugy. Sok népcsoportnal, példaul az indidnoknal, a részegség, a
transzallapot a természetfolottivel vald kapcsolddast is jelentette, tehat a hitvilag egyik

tényezo6jeként is tekinthetiink rajuk (Laws, 2012).

2. sz. abra: A kakadfa gylimoélcse (sajat fotd 2023.)

3 Bill Laws: Otven ndvény, amely megvaltoztatta a térténelmet, Kossuth Kiadé (2012)
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Eurdpa a tengerentuli orszagok révén ismerte meg a teat, a csokoladét és a kavét. A kavé
etiopiai, a tea kinai, a csokoladé mexikoi, elterjedésiik az utazdsokhoz, a
gyarmatbirodalmakhoz ¢s uralkoddkhoz kotheto.

Az élet minden teriiletérdl elmondhatd, legyen sz6 divatrdl, étkezési szokasokrol, élvezeti
cikkekrdl, hogy eldszor mindig a jomodu réteg mindennapjaiban jelennek meg, majd ezek a
bazisok — udvarok, egyhazi kozpontok, uradalmak — mintegy mintaadé kozpontként
funkcionalva, kozvetitik ezeket az alacsonyabb néprétegek, a kevésbé tehetdsek felé, ahol
egyszeriibb, kevésbé nemes forméban jelennek meg.

Mindharom ndvény esetében igaz, hogy népszeriiségiiket, elterjedésiiket akar egyetlen
személy hatalmanak és befolydsanak kdszonhetik. A csokoladé mar az 1500-as évek elején
Spanyolorszagba keriil Mexikobol. Egy anekdotabol az deriil ki, hogy Maria Terézia
infansnd, aki késébb XIV. Lajos felesége lesz, titokban issza, mert nem tud réla lemondani.
a csokoladét, amelyre el6szor mint orvossagra tekintettek: ,, Azt hallottam egyik szolgajatol
— szamol be késobb rola egy szemtanu -, a biboros azért itta, hogy igy csékkentse a lépében
keletkezett gozoket, és hogy ezt a titkot spanyol apacaktol tanulta el, azok hoztik magukkal
Franciaorszagba.™ (Braudel, 1985).

A vélt, vagy valds hatasok segitettek abban, hogy a csokoladé, mint forr6 ital egyre
népszeriibbé valt és ez egyfajta technologiai forradalmat is elinditott, a feldolgozas Uj
modozatai tobbféle termék eldallitasat is lehetéve tették a kakaobabbol. Gazdasagi
értelemben mindenképp fejlédésrdl beszélhetiink, hiszen a fogyasztoi szokasok valtozasa, a
kereskedelmi forgalom élénkiilése, egy széles spektrumi termékkinalat mindenképp
segitette azt, hogy luxuscikkbdl egy sokak szdmara elérhetd, hétkoznapi fogyasztasi cikk
legyen a csokoladé és a kakad. Emellett uj k6zosségi szinterek is 1étrejottek, hiszen az Gn.
,»csokoladé-hazak” divatos helyek voltak, ahol a csokoladét mint strii, forré édességet
fogyasztottak (Juhasz, 2013).

A csokoladégyarak megjelenése az 1800-as évek masodik felében a gyarakban dolgozok
szamara ¢életmodvaltozast is jelentett a pénzkereset mellett. Itt fontos beszélniink George
Cadburyrdl, aki a munkésainak a legjobbat akarta. Mai szemmel nézve is korszerii a
felfogasa, hiszen az elkotelezett, motivalt dolgozo sokkal jobb teljesitményre 6sztondzheto,
akar plusz munkat is elvégez ugyanannyi jovedelemért, ha életkoriilményei az atlagot

meghaladok. Cadbury gyakorlatilag szolgélati bérlakdsokat épittetett dolgozdinak, ahol a

4 Argonne Bonaventure: Mélanges d’historieet de littérature 1725
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hazak nem épiilhettek tul kdzel egymashoz, mindegyikhez az alapteriiletét haromszorosan
meghalado kert tartozott, ahova hat gytimolcsfat iiltettek és maradt elég hely a konyhakerti
novények szamara is, ami a napi élelmiszersziikségletet biztositotta. Mieldtt azt gondolnank,
hogy a passziv hazak a 20. szdzad innovacioi, Cadbury hdzai mar az 1860-as években ezen
elvek mentén épiiltek, igy a bérleti dijai méltanyosak voltak. Munkdjanak hatdsa megjelent
termékei csomagoléastechnikdjaban, vizualitdsaban és a mai értelemben vett marketingben
is. Eletfelfogasat jol szemlélteti a kovetkezd idézet: ,, A nagy gazdagsdg nemkivanatos, és az
én élettapasztalatom szerint dltalaban inkabb datok, mint aldas.” Mikozben birodalmat
épitett, 11 gyermekét kitagadta, hogy sajat erejikbdl ¢érjék el céljaikat. E
csokoladétorténetbdl kiragadott kis etlid is jol szemlélteti, hogy karizmatikus személyek

példaja, gondolkodasmodja milyen sokrétiien befolyasolhat folyamatokat (Laws, 2012).

3.3. A bonbon sz0 eredete

A csokoladé torténetét, eurdpai elterjedését vizsgalva nagyon sokszor talalkozunk olyan
szereplokkel, akik a torténelemi tanulményainkbol is ismerds személyek. Maga a bonbon
név megsziiletése is egy kirdlyhoz kdthetd. A legenda szerint XIV. Lajos kiraly szakacsa
véletleniil ejtett egy gylimdlcsaszalvanyt a forrd csokolddéba, amelyet kihaldszva gyorsan
félretett. A gyiimolcson a csokolddé megkeményedett, amit a kirdly meg is kostolt. Els6
szava ez volt: bon, majd még egyszer megismételte, bon. A toérténelmi szobeszéd ehhez koti
a sz6 megjelenését, a bon franciaul jot jelent.

A sz0 eredete vitatott, a fenti torténet francia hatast mutat, de van olyan gondolat is, amely
az olasz ,,boun” szobol eredezteti, amely jo, vagy finom jelentést hordoz, az olaszok ma is
gyakran hasznaljak ¢dességek dicséretére, legyen sz6 csokolddérdl, vagy masfajta
édességrol. Ehhez kapcsolhato akar a latin eredet is, amely a bonus sz6bdl indul ki, jelentése
szintén jo, vagy kedvezd. A talalgatasok miatt arra a kdvetkeztetésre juthatunk, hogy a szo
kialakulasanak tobbféle nyelvi, kulturalis hattere lehet (McFadden és France, 2003).

A Pallasz nagy lexikondban ezt olvashatjuk: ,,4 bonbon francia elnevezése a cukor-
Szeleteknek, melyek csemege gyanant szolgdlnak s kovetkezokép késziilnek: A vizzel
olvasztott cukrot bizonyos siiriiségig forralva, csokoldadeé, kavé, citrom, narancs v. mas

gyiimélesbol készitett kivonattal, esetleg illo olajokkal keverik és mandola-olajjal bekent
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badoglemezre ontik. E tomeget még melegen kocka-alakra daraboljik mandola-olajjal kent

késsel. - Bonbonniére, a cukorkdkat tartalmazé dobozok elnevezése.

3.4. Szazadok ,,édesség-pillanatai”

Ma mar természetesnek tekintjiik, hogy a kavé mell¢é, vagy étkezések lezarasaként édességet,
akdr bonbont fogyasszunk. Arrdl mar Platina is értekezik az elsd nyomtatasban megjelent
szakacskonyvben (1474), hogy tligyelni kell az ételek sorrendjére, igy elsé fogasként olyat
kell fogyasztani, ami beinditja a bélrendszert, ez lehet gyiimolcs, legfoképp korte, illetve
nyalanksagok, amik fiiszerekbdl és fenyOmagbdl késziilnek mézzel, vagy cukorral. Az
étkezési kultura, vagy akar az asztalterités azonban a 15.-16. szazadban még kiiloncségnek
szamitott. Franciaorszagban példaul a kiralyi lakomak maradékat a versailles-i piacon
értékesitették, az udvarban szolgdlokkal egyezkedtek a szegényebbek, hogy hozzajussanak
valamilyen eledelhez. A varos negyede ezen ¢élt, amit nem is szégyelltek bevallani.

A fénylizés az uralkododi hazakban elképesztd méreteket 6ltott, a mives eziistok, kifinomult
abroszok, asztalkendok, a rafinalt gyertyavilagitas sokak szamara elérendd vagy volt, ezért
aztan az 1500-as évek Parizsaban szokas volt hazakat bérelni egy-egy nagyvilagi étkezésre.
Ilyen alkalmakkor a vendéglés6k hdzhoz szallitottak a fogasokat, és akik tehették igy
fogadtak barataikat. Sokszor el6fordult, hogy a hazak érzésével megbizottak Gsszejatszottak
a bérlével, aki nem is volt hajlando elhagyni a hazat, igy kitarva a tulajdonost (Braudel,
1985).

A csokoladé franciaorszagi sikerét Orleans-i Fiilop régensnek kdszonhette, akinél szokas
volt reggelente ,,csokolddéra menni”, ami azt jelentette, hogy az illetd jelen lehetett az
uralkodondl rendszeresitett tisztelgésen, vagyis az uralkodo kegyeibe fogadta. A csokoladé
kevesek kivaltsaga volt — izesitették tejjel és kiillonbozd fliszerekkel is — de a nép korében
nem terjedt el. Eurdpa egyetlen orszdga Spanyolorszag volt, ahol minden rendii és rangl
fogyasztotta az italt. Angliaba a franciak révén keriilt az 1650-es években.

Az édességek mar a kozépkorban is ismertek voltak, de nem €lvezeti, hanem gydgyaszati
céllal készitették Oket, ezek elsdsorban cukros termékek, vagy fliszeres, gylimolesos italok
voltak. Egészen a 17. szazadig kellett varni, amikor is elkiiloniilt egymastol a gyogyszerészet

¢€s mai szOhasznalattal élve a cukraszat. A ,tsemege-tsinalok™ mar 6nallé foglalkozés volt,

5 A Pallas nagy lexikona 1893-1897, szoszedet
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¢s elsdsorban a féurak szolgalatdban alltak. Az edelényi kastélyban is kiilon cukraszat
miikodott a kastély foldszintjén. A barokk kor példaul mar ismerte a réteseket, de az édes
tésztakat ¢s az édes toltelékkel késziilo palacsintakat csak a 19. szazad hozta el (Krasz és
Kurucz, 2014).

A csokoladé jotékony hatdsa az egészségre ma mdar természetesnek tiinik, de utja
meglehetdsen kacskaring6s volt. A tudomanyos vita a 18. szazadban tetézott, amikor a
csokoladé egyes komponenseit is elkezdték vizsgalni, hogy a legjobb kakadfozetet kaphassa
a beteg. Tekintettel arra, hogy a gyogyszerek kellemetleniil kesertik voltak, a csokoladé, mint
azok hordozdja terjedt el leginkabb (Lippi, 2013).

Itdliai és svajci mesterek nyitottdk az elsd olyan iizleteket, ahol édességeket lehetett
vasarolni. majd kialakult a helyben fogyasztas szokasa is a reformkorban,

Az édességfogyasztas térnyerését jelzi a 19. szazadban az elsd cukorgyarak megjelenése is,
Edelényben példaul a mai Magyarorszag tertiletén a Coburgok épitették az els6 cukorgyarat,
¢s hogy energiaigényét kielégitsék, 6k nyitottak az elsd banyakat is a kornyéken (Krasz és
Kurucz, 2014).

A kiilonleges édességek, csokoladék tekintetében ma is Franciaorszagot tekintjiik a
legkifinomultabb izlés és technologia hazdjanak, nem véletlen, hogy a 19. szazad hires
mesterei is els6sorban itt tanultak.

A 19. szazad a hazai cukraszatok szempontjdbdl is fénykornak tekinthetd, hiszen ekkor
terjeszti el Kugler Henrik a mignont, és az 6 hivasara érkezik Pestre Gerbeaud Emil is, akirdl
késObb a Vorosmarty téri iizlet a nevét kapja. Maig ismert Ruszwurm Vilmos, vagy Auguszt
Jozsef neve. A dobostorta az 1800-as évek végén Dobos C. Jozsef szakacs kreativitasanak
koszonhetd. Az volt a célja, hogy egy tobb napig elallo siiteményt alkosson, ennek hatdsara
sziiletik meg az égetett cukor ,fedlap”, és 6 az elsék egyike, aki a krémet kakaovajjal
készitette (Lakatos, 2011).

E rovid osszefoglalobdl is kideriil, hogy azok az alapanyagok, amelyek a 18. szazadtol
rendelkezésre alltak, a mai olvasé szaméra sem idegenek, igy a cimben feltett kérdésre nagy
biztonsaggal adhatunk igenld valaszt.

Az a célom, hogy az elképzelt bonbonok tiikr6zzék azokat a karaktereket, akikrél szolnak,
mert ezzel teremthetd meg az az értékesitést s marketinget is segitd, megalapozo, hitelesitd
kommunikécid, amely valos alapokon nyugszik. A kovetkezokben az egyes szereplok

¢letének rovid Osszegzése olvashato.
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3.5. Bonbon-ihleté: Jean Francois L°Huillier

Az Edelényi kastélyszigeten allo, az 1700-as évek elején épiilt barokk kastélyt egy Elszaz-
Lotaringiabol szarmazd katonatisztnek kdszonhetjiik. Fivérével egyiitt egy nem tul gazdag
nemesi csaladbol szarmazott, és tigy gondolta, hogy a Habsburgok hadserege lehet szamara
az a hely, ahol karriert is épithet és anyagi megbecsiilésre is szert tehet. Mintegy
negyvenéves szolgalata alatt végigjarta az elérelépési fokozatokat és kozlegénybdl az egri
var kapitanyaként halt meg. Katonai palyafutdsardl gazdag informacidkkal rendelkeziink,
ugyanakkor személyisége emberi vonulatat homaly fedi. Semmilyen dokumentum nem all
rendelkezésre arrol, hogy milyen tarsasagi életet élhetett, kikkel baratkozott, hogyan
ismerkedett meg feleségével, Saint-Croix Mariaval, milyen gyermeknevelési elveket vallott.
Fia és lanya sziiletett, fia egy torokokkel vivott csatdban esett el, lanya révén leszarmazottai
1820-ig birtokoltak a kastélyt. Az utols6 fouri lako, ifj. Dessewffy Ferenc torvényes 6rokos
nélkiil halt meg, ekkor az épiilet és az uradalom visszaszarmazott a kincstarra, vagyis allami
tulajdonba kertilt.

A kastély eredetileg Rakoczi birtokon all, II. Rakoczi Ferenc zalogositotta el 5 000 rajnai
forintért, mert a szabadsagharc miatt készpénzre volt sziiksége fegyverek vasarlasara.

., Mi, felsévadaszi Rakoczi Ferenc herceg (...) stirgos sziikségtol hajtva, vitézlo és nemzetes
Jean-Francois L’ Huillier urtol, & szent csdszari és kiralyi felsége kapitanyatol kélcsonként
felvesziink és dtvesziink otezer rajnai forintot. Ennek zdlogaként és tényleges fedezeteként az
0, valamint mindkét nembeli utddai és orékosei szamara dtengedtiik és, és uralmuk ald
ruhdztuk egész Edelénynek nevezett kozségiinket Borsod varmegyében (...) "

Katonai palyafutdsa sordn szolgalt az italiai Lombardia és Piemont tartoméanyokban, jart
Napolyban, Bécsben, Pozsonyban, Eurdpa szdmos hadszinterén megfordult. III. Kéroly
bardi rangot adomanyozott neki, mert a torokok elleni kiizdelemben példasan harcolt. T6bb
nyelven — francia, német, latin — beszélt, a magyar orszaggyiilés honositotta, amit egy 1715-
bdl szarmazo oklevél is tanusit. A kastély homlokzatan talalhato csaladi cimerét két hajda
fogja kdzre, ami bizonyitéka annak, hogy integralddni igyekezett a magyar viszonyokba.
Eletének homélyos pontjai — honnan volt pénze a kastély felépitésére, kémkedett-e a
francidknak, kapcsolatban volt-e a szadmiizetésben Rékdczival, volt-e a feleségén kiviil
szerelmi kapcsolata — erdsitik azt a titokzatossagot és misztikumot, amely életének

meghatarozoja volt (Bay, Gergely, Toth 2013).

® Edelényi kastélysziget kalauz Szerk.: Bay, Gergely, Toth 2013,
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Az étkezési szokasok vonatkozéasdban L’Hiullier idejébdl nem maradt fenn semmilyen
leiras, egyetlen tampont veje halotti toranak szamadasa, amiben emlitésre keriil néhany étel,
illetve alapanyag beszerzés. Azt tudjuk, hogy a férfiak tehén, barany és csirkehust
fogyasztottak, italként bor, sor és aszu keriilt az asztalra. A ,,damak és uri asszonyok” pulyka,
gundr, kappan, borju, tehénhus, valamint pacal és kéaposzta koziil valaszthattak. A
cselédeknek szintén jutott tehén, borju és csirkehts is a kaposzta mell¢, amit az urasag
boraval oblithettek le (Bay, Gergely, Toth 2013).

Edesség recepturak koziil az Gri konyhakon példaul az alabbi volt népszerii:

., Mondola tortata tejbol

Hét vagy nyoltz tojast, ugyan annyi mondola tejet habarj oszve: végy hozza nadmézet és
vizet: tsinalj tésztat mondolabol és nad mézbol, s szalonnabol: azutan hadd siiljon-meg: tégy

red irés-vajat imitt amott s ha meg-siil tragydzd meg nad-mézzel.””’

3.6. Bonbon-ihleték: Az Andrassy lanyok

Az Andréssy csalad neve mindannyiunk szamdra ismerdsen cseng, hiszen a magyar
tarsadalmi-politikai életben kimagasloan fontos szerephez jutott id. Andrassy Gyula, aki a
Kiegyezés utan Magyarorszdg miniszterelnoke, majd a Monarchia kiiliigyminisztere volt.
Legendajat kiilonds sejtelmességgel szovi at, hogy vajon szerelmi szal fiizte-e Sissyhez, az
osztrak csaszarnéhoz. Fiai, Andrassy Mano, Andrassy Tivadar és ifj. Andrassy Gyula szintén
kiemelkedd jelentdségliek a gazdasagi €s a politikai életben is.

A dolgozat szempontjabol Andrassy Tivadar lanyait — Andrassy Katinka, Andrassy Borbala,
Andrassy Klara és Andrassy Ilona — emelem ki, azzal a céllal, hogy a 19. szédzad vilagat egy
nok ihletésére késziilt bonbon idézze majd. Eldszor érdemes néhany gondolatot tudnunk
arrol, hogy a lanyok milyen szellemiségben nevelkedtek. Errdl a legtobb informacioval
Andrassy Katinka nyomtatasban is megjelent visszaemlékezése szolgdl, kis etlidokon
keresztiil ismerhetjiik meg a csalad mindennapi életét. A lanyok sziilei, Andrassy Tivadar €s
Zichy Eleonoéra a magyar arisztokracia nagy multu nemesi csaladjai. Idésebb Andrassy
Gyula miivészet szeretetérdl és partolasarol is ismert volt. Anekdoték szerint egy tarsasagi
eseményen elmélyiilten beszélgetett Munkacsy Mihallyal. A jelenlévok felrottak neki, hogy
miért nem a megjelent diplomatdkkal foglalkozott inkabb, minthogy egy piktorral

7 Uri és kozonséges konyhakon meg-fordult Szakéatskonyv. Pesten és Pozsonyban, 1801.
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beszélgetett. A kérdésre kérdéssel valaszolt: Tudjak-e, hogy Rembrandt kordban ki volt
Németalfold miniszterelnoke? Mivel semmilyen valasz nem érkezett, lakonikusan
megjegyezte: Engem mar réges-rég elfelejtenek, amikor Munkacsyrol még mindig tudni
fogjak, hogy ki volt.

A miivészet szeretetét a lanyok édesapja is 6rokolte, 1905-ben bekdvetkezett haldla utan
festményeibdl a Miicsarnokban kiallitdst is rendeztek. A gyermekei nevelése kapcsan
Kendeffy Katinka, az édesanyja az alabbi tanaccsal latta el fiat:

,,Neked oly kedves gyermekeid vannak, csak neveld fel oket, mindenekelott legyenek
emberek, ha leanyok is, ismerjék a kételesség érzést — és ne nevelj beldliik egoistikat, az a
legnagyobb baj az asszonynal. Miért voltam én igazan boldog és miert szeretnek
gvermekeim, mert masok boldogsaga elottem tobb volt, mint tulajdon boldogsagom — ez
pedig asszonytol egyetlen egy méd igazan boldognak lenni.

Az édesanya, Zichy Eleondra spartai nevelési elveket vallott, és idérdl idére hodolt az
aktualis nevelési iranyzatoknak. A lanyok gyerekkorukban zsdkvaszonbol késziilt egyszerti
ruhat viseltek, és hosszl idon keresztiil a tdpidka volt az étkiik. (Kérolyi Mihalyné, 2011.)
Télen gyakorta mezitldb mentek a szabadba, mert anyjuk gy gondolta ez jot tesz az
immunrendszeriiknek. Andrassy Katinka errdl igy ir: ,,Késobb jo néhany elméletet sutba
dobott, s igy mi, fiatalabb gyermekei mar nem szenvedtiink annyit kisérletezo kedvétol. Egyik
alapelve az volt, hogy a gyerekeket hozza kell edzeni az iddjards viszontagsagaihoz, tehdt
meg kell szokniuk a hideget. Legidosebb névéremet, Ilonat, csikorgo fagyban is kitette a
szabadba, kénnyedén betakarva, sot, ott tették tisztaba is. A jelenlévok elszérnyedve nézték,
hogyan kalimpal sotétpiros két laba a jeges levegoben. Aztan bizonyos ideig egy Kneipp
nevii hires német professzor tanaira eskiidott anyam, s minden reggel mezitlab kellett
atgazolnunk azon a jéghideg vizii patakon, ami a kozeli fenyvesben folydogalt. Harisnydt és
kesztyiit nem volt szabad viselniink soha, még ha hovihar tombolt, akkor sem. Egyszer az
egyik nagybdcsink észrevette, hogy keziink és arcunk egészen elkékiilt a hidegtol, s
aggodalmaskodva megkérdezte toliink, nem fazunk-e nyari ruhdankban november végén.
Maig is emlékszem, hogy tolakodonak éreztem a kérdést, llona névérem pedig kihiizta magat,
és meéltosagteljesen, hamisitatlan spanyol biiszkeséggel felelte: Nem vagyunk mi fazos
gyerekek!”®

Az étkezési szokasok tekintetében meghatarozo volt, hogy a gyerekek nem hagyhattak

maradékot a tanyérjukon, ha pedig kifejezésre juttattak, hogy valamelyik ételt jobban

8 Kovacs Imre: Az Andrassy lanyok 2021. Mizeum a Kultarne centrum juzného Zemplina v Trebisove
% Karolyi Mihalyné: Egyiitt a forradalomban, pg. 25. — Eurdpa Kényvkiado 2011
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kedvelik, esetleg a kedvenciik, akkor az neveletlenségnek szamitott. Tizennégy éves korukig
a gyerekszobaban étkeztek, késObb mar a csalad egyiitt ebédelt és vacsorazott. Vendégség
esetén a gyerekek a talaloban kaptak helyet, itt ehették meg zarasként a desszertet, ami
tobbnyire a maradék siitemény és fagylalt volt (Karolyi Mihalyné, 2011).

Edességet nem fogadhattak el a lanyok, anyjuk a cukorkat gondosan elzarva tartotta, napi
két darabot ehettek, egyet ebéd, és egyet vacsora utdn, mert ugy gondoltédk, hogy nem tesz
jot a gyerekeknek. ,, Pedig milyen drjitéen kivanatosak voltak azok a Kugler-Gerbeaud
dobozok, benniik a tarkabarka papirba burkolt gyiimolcsizii cukorkak, s azok kozott is a
kedvencem, a ,, Borbolya” feliratii! ”*°

A tiszadobi kastély a felhétlen gyerekkori nyarakat jelentette a lanyoknak, ahol lehetett
fiirdeni és csonakazni a Tisza holtagén, de teniszpdlya is volt a birtokon.

Hiressé valt a tiszafdkkal Ovezett puszpang labirintus is, ami szintén jatéktér volt, és a
lovaglasrol se feledkezziink meg. Tiszadob kozel van a Hortobagyhoz, igy a nyarak
meglehetdsen tikkasztoak voltak, az esd szinte manndnak szamitott, ezért nem csoda, hogy
a gylimolcsok fontos szerepet kaptak az étkezésben, a legkedveltebb a szeder volt a
visszaemlékezés szerint. A szeder a tiltott gylimolesok kozé soroltatott, ezért is volt
ellendllhatatlanul vonzd. A legrészletesebb étkezési leirds is Andrassy Katinkatdl maradt
rank:

,No és persze ott voltak a végtelenbe nyulo ebédek és vacsordk. A hiivés, hosszukds
ebédloben mindig sokan iiltek az asztalnal. A sziikebb csaldd tagjai, nagybdcsik és
nagynénik, novéreim férjestiil, Duci bdcsi politikai hivei és miivészek — s a vendégek heteket
toltottek nalunk. Mdig is megoldhatatlan rejtély szamomra, hogyan tudtunk akkoriban olyan
rengeteget enni. ...

Tiszadobon a kézonséges hétkoznapi ebéd kiados eldétellel kezdodott, sajtos soufflé vagy
rakmajonéz, majd tiszai hal kévetkezett, pompads, friss, nyilt tiizon ropogosra siitétt kecsege,
utana jott a fo fogas, rendszerint marhasiilt, borju vagy kacsa harom-négy kiilonbozo
korettel és fozelékkel;, a negyedik fogas kiilon zoldség volt, esetleg sparga; utana torta és
fagylalt kévetkezett. Kedvenc siiteményem a ,,Bombe a la Izet Pacha” volt; ennek receptjét
Torokorszagbol hoztak sziileim, névadoja, Izet pasa hazaban ették eldszor. Utana lassan
vége felé tartott az ebéd: mar csak édes kukorica kovetkezett vajjal, meg sajt és szaraz

aprostitemeény. Befejezésiil pedig gorogdinnye, nagyszeri, zamatos, bo levii, jégbe hiitott

10 K4rolyi Mihalyné: Egyiitt a forradalomban, pg. 26. — Eurépa Koényvkiadé 2011
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dinnye, s persze minden mas nyari gyiimolcs, ami éppen érett. A remek magyar borokbol, mi
gyerekek, nem kaptunk.

Nem meglepo, ha az ilyen ebéd utan a szo szoros értelmében felkelni is alig tudtunk, és nagy
nehezen vanszorogtunk at a hiivos hallba, olyasformdan mint az ériaskigyo, amely egy egész
ozet nyelt le; leroskadtunk a puha kerevetre, a szamtalan parna kozé, és képtelenek voltunk
moccanni is. A hallban ittuk meg az ebéd utani térok kavet. 't

... ¢s még ezutan nem sokkal kdvetkezett a délutani tea is ...

Szokasként a tea valojaban nem tea fogyasztasat jelentette, mint példaul Anglidban, hanem
inkdbb uzsonnat, ahol a nyaldnksagoké volt a foszerep, kiilonleges fagylaltok, habos
tejeskaveé, kaléacs, tobbféle torta, koztikk dobos, vajas kenyér, meleg teasiitemények ¢és
gytimolcsok keriiltek az asztalra. E lassii temp6ji — ma azt mondanank slow food —
befejezése volt aztan a nap végén a vacsora este nyolc t4jékan, ami szintén tobb fogasbol
allt. (Karolyi Mihdlyné, 2011)

Bar Zichy Eleondra sajatos nevelési elveket kovetett, a lanyok gyermekkora valtozatos
kornyezetben egy intellektudlis oédzisban telt. A csaldd évszakoktol fliggden véltoztatta
lakhelyét, a vadészati szezon Dubrinban érte dket, a nyarakat Tiszadob jelentette a bali
szezonban pedig Pest volt az otthon. A diplomdciai események, a politikai elittel valo
talalkozas és a miivészet iranti elkdtelez0dés egy olyan elegyet alkotott, amely kevesek
kivaltsaga volt. Andrassy Tivadar és felesége példaul hosszu heteket t61tott Olaszorszagban
olykor gyermekeivel egyiitt, ahol a legjelentdsebb elfoglaltsiguk az volt, hogy
régiségboltokat, galéridkat fedeztek fel egy-egy értékes darab megtaldlasanak kedvéért. A
boldog gyermekkor az apa halalaval megbicsaklott, minddssze 47 évesen leukémiaban halt
meg. Bér tartottak téle, nem jelentett rendkiviili eseményt, hogy az 6zvegyet a férj testvére,
ifj. Andrassy Gyula vette feleségiil két évvel Tivadar haldla utdn. A Duci bécsiként
emlegetett potapaért rajongtak a gyerekek (Basics, 2005).

Itt fontos megemliteni, hogy az étkezések fontos szintere volt az Gn. Andrassy ebédlo,
amelyet az elsO iparmivészeti-belsOépitészeti remekként tartunk szdmon és tervezése egy
festdmiivészhez, Rippl-Ronai Jozsethez kothetd (Géger, 2014).

A dertis és élményekkel teli évek utan a lanyok mindegyikének tragédidk és megprobalasok

nehezitették a felnott életet.

11 Kérolyi Mihalyné: Egyiitt a forradalomban, pg. 120. — Eurépa Kényvkiadé 2011
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3.6.1. Andrassy Ilona

Elészor Andrassy Ilona ment férjez grof Esterhdzy Palhoz. A grof bohém életet élt,
adossdgokat halmozott fel, a mendemonda szerint kapcsolatai is voltak, ennek ellenére
felesége szenvedélyes szerelemmel szerette. Gyermekaldas nem koszontott az ifja parra,
mint késobb kideriilt a grof miatt, akit ez rettenetesen megtort. Az elsé vilaghéboru aztan
tragikusan megvaltoztatta életiiket, a férj egy orosz goly6 altal hdsi halalt halt. Andrassy
Ilona apoléndnek allt, ,,Mindennek vége” cimil, konyvként is kiadott naplorészletei
érzékletes képet festenek a kor mindennapjair6l. Masodik hazassaga grof Cziraky Jozseffel
a boldogsag esélyét jelentette, gyermekeik is sziilettek. Ideje nagy részében irassal és
festészettel foglalkozott. Fia és édesanyja haldla, majd kilakoltatas teszi probara Andrassy
Ilona életét. Eletben maradt fiai tobbszor probaltak rabeszélni, hogy koltozzon hozzajuk
Kanadaba, de férjével egyiitt Magyarorszagot valasztotta.

A betegeskedd grof 1960-ban halt meg. Ilona ezutdn ment el és egy peterboroughi
idésotthonban élt meggydtorten, beszamithatatlan allapotban 1967-ben bekovetkezett
halalaig (Andrassy, 2015).

3.6.2. Andrassy Borbala

Andrassy Borbala 6rgrof Pallavicini Gyorggyel kotott hazassagot, aki egy Osrégi fonemesi
csalad sarja volt. Négy gyermekiik sziiletett, Gyorgy, Theodora, Ede és Antal. A csalad
mindennapi életérél keveset tudunk, mert az 1950-es években a grofnd elégette
levelezéseiket €s naploit, hogy azok illetéktelen kezekbe keriilve ne érintsék hatranyosan a
csaladot. Eletiiket alapjaiban hatarozta meg a hazafias érziilet, ami aztan az 1. vildghabort
utan ellentéteket sziilt a csaladban, a Habsburg partisag mellett a legnagyobb és a legkisebb
fil mar ellenzéki elveket vallott. A II. vildghaborat kovetden férje hosszu betegség utan
elhunyt, lanya ¢s Ede fia pedig elhagyta Magyarorszagot. Gyorgy fia hazatért ugyan
Dachaubdl, késObb egy szibériai biintet6taborban vesztette életét. Anyja csak 1957-ben
értesiilt halalarol. Andrassy Borbalat 1951-ben megfosztottdk nemesi rangjatol és a rendszer
ellenségeként kitelepitették. 1956 tragikus volt életében. A forradalom Pesten érte, ekkor
tudta meg, hogy Antal fia jelen volt Mindszenty hazi Orizetbdl valo kiszabaditasakor. A
forradalom leverése utan birdsag elé allitottak és kivégezték. Borbala ezek utdn elhagyta

Magyarorszagot, el6szor Bécsbe, majd Olaszorszagba utazott, végiil Kanada lett az otthona,
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ahol 1968-ban meghalt. A naploiras egész ¢€letében elkisérte, Montrealban visszatért a
festészethez is, magyar ihletésti vizfestményei kedveltek voltak. Kiilfoldi évei alatt végig

gyotorte a honvagy, amit méltosaggal viselt.

3.6.3. Andrassy Katinka

Az Andréssy lanyok legismertebb alakja Andrassy Katinka, ami az életérdl ,,A voros grofnd”
cimii Kovacs Andréds rendezte filmnek is kdszOonhetd. Visszaemlékezéseit két kotetben
jelentette meg, amelyek sajatos mikrotdrténelemként bepillantast engednek egy arisztokrata
csaldd mindennapjaiba, az aktualis politikai kdrnyezet hétkdznapi megélésébe.

Hazassaga Kérolyi Mihallyal legendassa valt, a szerelmi kapcsolat az egykori beszdmolok
szerint a tiszadobi kastély erkélyén kezdddott, bar gyermekként Katinka elészor Pesten
talalkozott vele. Errdl igy ir: ,, Kdrolyi Mihalyt, azt a férfit, akit nekem rendelt a sors, Margit
rakparti hazunk kapujaban lattam eloszor. Alighanem a loversenyrdl jott, mert cilinderben
volt, egy nagyon félelmetes kiilsejii bulldogot vezetett pérazon. En talin tizenkét éves
lehettem. Eppen a mindennapi unalmas sétdra indultam a rakparton neveléndm feliigyelete
alatt. Karolyi anyamhoz jott latogatoba. Késobb hallottam, hogy gratulalt neki milyen csinos
vagyok.”*? Hazassaguk az Andrassy csaladdal valo kapcsolatra is ranyomta bélyegét, az
eltérd politikai nézetek miatt a csalad megszakitott vele minden kapcsolatot. Ilona névére
volt az, aki hosszu évekkel késébb mégis ugy gondolta, hogy a testvéri szeretet mindennél
fontosabb, igy olvadni kezdett a jég.

Férje az 1. vilaghabort idején megjarta a frontot; az 1910-es években harom gyermekiik
sziiletett: Eva, Adam és Judit. Katinka gyermekkorat a lazadés jellemezte, ami felnSttként a
feminizmus felé terelte, a nok jogai, kiilondsen a szavazati jog kérdése foglalkoztatta.
Karolyi Mihdly a Magyar Népkoztarsasag elsé allamfdje volt, de végiil a kommunistak
megbuktattdk. Ekkor csalddjaval egylitt elhagyta az orszdgot. Eszméikben a
szocialdemokracidhoz, majd a kommunizmushoz kotdédtek, szinte sziirrealisan hat, hogy
Szovjetunidbeli koratjukon Katinka Lenin hugaval is talalkozott. Stabilizalodo életének
tragikus eseménye, hogy Adam fia, aki a 1égvédelemnél szolgélt egy zuhands utan, amit

tulélt, szerencsétlen modon a kiomld lizemanyag langra lobbanédsa miatt halt meg.

12 K4rolyi Mihalyné: Egyiitt a forradalomban, Eurépa Kényvkiadé 2011
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Katinka gyerekkoranak meghatarozo személyisége volt a rajongasig szeretett Duci bacsi.
Elete egyik traumaja, hogy a gréfot mar nem lathatta életében, temetésére sem tudott
hazautazni, mert nem kapott vizumot.

A hol le, hol felivel élet mellett a grofnd folyamatosan irt, férje emlékiratait annak haléla
utan 6 szerkesztette és adta ki. Karolyival valé hazassagdban mindvégig hitt és kitartott a
férfi mellett, annak 1épéseit soha nem tudta kritikus szemmel nézni. Ordk szerelem volt az
ovék, amit semmi nem homalyosithatott el. Karolyi Mihaly hamvai titokban 1962-ben
keriiltek magyar foldbe, és bar Andrassy Katinka hazatelepiilt, Budapesten ¢élt a belvarosi
Kaérolyi-palotaban, ¢életét 93 évesen Franciaorszagban fejezte be. Kivansaga az volt, hogy

Magyarorszagon temessék el, amit végakarata szerint teljesitettek is.

3.6.4. Andrassy Klara

A legkisebb Andrassy lany, Klara, az egész csalad kedvence volt. O 6rokélte leginkabb
¢desanyjuk legendas szépségét. A sors keserti fintora, hogy fiatalon, minddssze 43 évesen
hunyt el Dubrovnikban, ahova minddssze egyetlen olasz bombat dobtak le, ami a halalat
okozta, épp akkor, amikor egy postahivatalbol 1épett ki, mert eldtte siirgdnyt kiildott haza,
hogy szerencsésen megérkezett.

Jotékonykodas, aktiv politikai szerepvallalds, fiatalos temperamentum, tenni akaras
jellemezte ¢€letét. A tarsadalmi feleldsségvallalas sokkal jobban kitoltotte €letét, mint a
szerelem, bar valosziniisithetden grof Wenckheim Antalhoz és Habsburg Frigyeshez is
romantikus széalak flizték, késébb herceg Odescalchi Karoly mellett kotelezte el magat.
Egyetlen gyermekiik sziiletett, Pal, aki 2014-ben halt meg.

A hézassag végiil valassal végzddott, ami egyrészt lényegesen ritkabb volt, mint manapsag,
masrészt nagyon megviselte a férfit.

Klara viszont belevetette magat a kozéletbe, elsd arisztokrata ndként tobbszor is volt
képviseldjelolt, és bar vagy alulmaradt, vagy visszalépett, ez sohasem torte meg ¢és
tantoritotta el a kihivasoktol.

Tevékeny életében karitativ gylijtéseket szervezett a szegények megsegitésére, jotékonysagi
balokat tartott és a politikai, diplomaciai elit képviseldit iiltette egy asztalhoz.

»Apponyi Albertnének irt levelében Klara részletesen kifejti, miért dontott gy, hogy lemond
tigyvezetd elndki posztjardl. A levélben a fasizmus és a nacizmus veszélyeire is felhivja a

figyelmet a legfiatalabb Andrassy lany. Ekkorra ugyanis mar érezhetd az a hitleri befolyas,

24



amely késobb magaval rantja egész Magyarorszadgot. K4ja heves ellenszenvvel viszonyult
mindazon tanok és eszmék irdnt, amiket az akkori Németorszag és Olaszorszag képviselt.”*®
Uj kihivasként élte meg, hogy a Spanyol polgarhaborti eseményeirdl tudositott, irasai az
Ujsag cimi lapban jelentek meg. Fordulatokban gazdag életében €It Parizsban is, politikai
aktivitasarol soha nem mondott le. Szervezte az angol kapcsolatokat ellenstilyozva a német
hatést. Teadélutanjai népszertiek voltak az angolbarat korokben. Lengyelorszag lerohanésa
utan lengyel-magyar barati tarsasagot hozott l1étre, amely nemcsak segélyszervezetekkel
mikodott egyiitt, hanem lengyel tiszteket is segitett menekiilésiik kdzben.

Az Andréassy lanyok életének e rovid bemutatasa is érzékelteti, hogy az arisztokrata 1ét
nemcsak elegans balok csillogasa, a sz&p ruhak baja, €s a sokfogasos pezsgds vacsorak koré
szervezddik. Mindannyiuk élete jol példazza az egyéni tragédidkat, a kiizdés nehézségeit, a
megprobalasok valtozatossdgat. Egy alombeli gyermekkor utdn, a felndttség dramai

kozepette, vajon milyen legyen az életiik ihlette bonbon?

Andrassy Ilona, Boji, Katus

4. sz. abra: Andrassy llona, Borbala, Katinka (Internet 6)

13 Kovacs Imre: Az Andrassy lanyok pg. 67. 2021. Muzeum a Kultirne centrum juzného Zemplina v
Trebisove
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4. KUTATASI MODSZEREK

A kutatasi moédszerek tekintetében a primer informaciogyijtést valasztottam, kvalitativ €s
kvantitativ modszert is alkalmaztam.

Kvantitativ modszer esetén haromféle eszkozzel ¢élhetiink, a megfigyeléssel, a
megkérdezéssel €s a kisérlettel. Dolgozatomban a kérddives modszert alkalmaztam, mely
esetében gyakori kritika, hogy ilyenkor a valaszadok igyekeznek jol teljesiteni. Ezzel egyiitt
elénye a nagyszamu elérés (Temesi és Kasza, 2014). A minta tekintetében a reprezentativitas
keriilt a kozéppontba, ezt determinalta, hogy a papiralapi kérddivek eleve orokség
helyszineken voltak az orszag kiilonbozd részein. Erdeklédés alapjan célcsoport
reprezentativitasrol is beszélhetiink, az online verzid feltételezte a téma iranti érdeklodést, a
kérdéiv cimében is dsszekapcsolddott a kastély és bonbon kifejezés.

A kvalitativ kutatdsok, mint példaul az interjl, egyik gyengeségének szdmit, hogy a minta
kisszamu. Esetemben az Esterhdzy csaldd egy ma €16 leszdrmazottjara esett a valasztas

interjukészités céljabol.

4.1. SWOT -analizis

A kutatds eredményeit felhasznalva az a cél, hogy a kastélyok gazdasagi fenntarthatosagat
célozva, az egykori birtokszemlélet alkalmazéasaval egy olyan 1 iizletag j6jjon létre a
szervezeten beliil, amely szellemi értéket is kozvetit €s anyagi szempontbol is értelmezhetd.
Ezért tartottam fontosnak egy SWOT-analizis elkészitését, amely atgondolasra kényszerit a
megvalosithatosag vonatkozasaban.

A SWOT-ra alapozva hatékonyabb stratégidk alakithatok ki. A mozaikszot alkotd erdsségek
(Strenghts) ¢és gyengeségek (Weaknesses) belsd tényezdket vesznek szamba, mig a kiilsé
tényezok a lehetdségek (Opportunities) és veszélyek (Threats) feltarasaval foglalkoznak a

szervezet mitkodési kornyezetében. (Sammut-Bonnici, Galea, 2015.)

26



1. tablazat: Csokoladé manufaktara létrehozasanak és mukodésének SWOT-analizise

Forras: sajat szerkesztés, 2023

SWOT- | SEGITIK a célok elérését | GATOLJAK a célok elérését
analizis (Pozitiv) (Negativ)
EROSSEGEK GYENGESEGEK
(Strenghts) (Weaknesses)
e versenytars nélkiili piaci pozicid dinamikus szervezeti valtozasok
=§ %\ o szaktudas miatti kitettség (vezetd valtasok)
§ g o ¢rtékesitési tapasztalat eléallitashoz sziikséges eszkdzpark
; i e infrastrukturalis hattér fejlesztésének elmaradasa
\E S | élelmiszerértékesitésre vonatkozo belsd szallitasi problemak
:8 g miikodési engedély (eldallitas helyszinérdl az orszag
d © e Kkiilsé késztermék beszallitoktol kiilonbozd réseibe vald szallitas)
m Z finanszirozasi nehézségek

val6 fliggetlenség
egyediség, Magyarorszagon még

nem létez6 mukodtetési forma

/{4

rr

KULSO TENYEZOK

(kornyezeti jellemzok)

LEHETOSEGEK
(Opportunities)

a manufakturara épiil6 egyéb
szolgéltatasok (workshopok,
ajandékutalvanyok,
mesterkurzusok)

egylittmikodes kiilsé partnerekkel
formalis oktatasba vald
bekapcsolddas gyakorlati
helyszinként

csokoladé versenyeken valo
részvétel (marketing eszkdzként is
értelmezhetd)

kastélykavézok szamara kavézo

termék értékesités

a termelési kapacitas/értékesitési

lehetdség szezonalitasa

bon-bon alapanyag hiany
csomagoldanyag hiany

alapanyag beszallitasanak
veszélyei (pl. haborus helyzet)
¢lelmiszerekre vonatkozo
jogszabalyi valtozasok

inflaciés hatasok miatti altaldnos
arrobbanas

alapanyagar drasztikus novekedése

szakképzett munkaerd hidnya
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4.2. Kérdéiv

A kérddiv 11 kérdést tartalmazott, strukturdjdban az altaldnostol haladt a konkrét felé.
Demografiai adatként a kitolté nemét, életkorat és iskolai végzettségét kértem. Az online
kérddivek 2022. december kozepétdl az év végéig voltak kitolthetok. A papiralapt
lekérdezéshez az egyes helyszinekre elektronikusan kiildtem el a kérddiveket, amelyeket
helyben nyomtattak ki. Ezeknek a kitoltésére 2023. januar 15.-ig volt lehetdség. Osszesen
447 érvényesen kitoltott kérddiv volt. Papiralapon 100 darab valasz érkezett be, amelybdl
10 db volt érvénytelen. Az érvénytelenségnek oka volt, ha akar egyetlen kérdést is kihagyott
a valaszad6. A papiralapt kérdéivek adatait az elektronikusan beérkezett valaszokkal
Osszesitve excel tablazatban rogzitve dsszesitettem.

A kérdoiv kérdéseinek osszeallitasakor az volt a cél, hogy kevés idoraforditassal, egyértelmii
kérdésekkel valaszt kapjak a vasarlasi hajlandosagra, az egységnyi fizetési aktivitasra, a
dominans izvildgra, valamint a csomagolds mikéntjére, annak potencidlis marketing
vetiiletére is koncentralva. A kérddiveket egyrészt papiralapt formaban az orszag kiilonb6z6
részein talalhat6 kastélyokba, varakba juttattam el, a helyi dolgozdkat kérve arra, hogy az
odalatogatokkal toltessék ki azokat. Igy Sirokbol, Ozorarol, Nadasdladanybol,
Fiizérradvanybdl és Edelénybdl kaptam vissza teljeskoriien kitoltott iveket. A valaszadok
nagyjabol negyede ¢élt ezzel a lehetdséggel. Nagyobb ardnyban az interneten kozzétett és
megosztott Google Formsot részesitették elényben a valaszadok, igy az 6sszes értékelhetd
kérdéiv haromnegyede volt kdszonhetd az internetes elérésnek. Az online verziot eldszor a
sajat oldalamon osztottam meg, majd az orszag kiillonb6zd részein €l6 ismerdseim
kozremiikodését kértem, igy példaul budapesti, gyori, debreceni, egri megosztasok

segitették a munkamat (2. sz. melléklet).

4.3. Interju

Az interjukészités soran négyszemkozt van lehetdségiink beszélgetni a téma szempontjabol
relevans személlyel. A kérdések megfogalmazasakor ebben az esetben is torekedtem arra,
hogy a beszélgetés ive az altalanostol haladjon a konkrét fele, tehat egy szlikitd technikat

alkalmaztam, ugyanigy, mint a kérddiv esetében. A kérdéseket eldre Osszedllitottam,
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ugyanakkor az interjli soran figyeltem arra, hogy a beszélgetésnek legyen egyfajta
folyamatossaga, az interjialany ne érezze azt, hogy egy iskolai felelés szerepldje.

A felkéréshez személyes kapcsolatomat hasznaltam, interjlalanyom nem igényelte azt, hogy
a kérdéseket elére megkapja, igy minden valasz spontan reakciojat tiikrozte. A készités
idépontjat elére egyeztettem telefonon, meghatarozva azt is, hogy milyen iddtartam all
rendelkezésemre. ElGzetesen tiz kérdést rogzitettem, amelyekben nemcsak a
termékorientaciora, hanem a személyiségre is kivancsi voltam. Az interjukészités soran a
jegyzetelés modszerét alkalmaztam. A dolgozatban szerepld interjukivonatot interjialanyom
jovéahagyta, mindossze egyetlen sz6 valtoztatasat kérte az utolsé mondatban.

A téma szempontjabol az arisztokrata csaladok étkezési, ezen beliil az édességfogyasztasi
szokéasok meghatarozo6 jelentdségliek. A tradicid és jeleniink elvarasainak 6tvozése alapvetd
a kreativ bonbonfejlesztés soran, ezért elengedhetetlennek tartottam, hogy interja késziiljon
egy olyan nemesi csalad leszarmazottjaval, akinek neve széles korben ismerdsen cseng
nemcsak torténeti vonatkozasban, hanem akar a gasztronémia vilagabol is (3. sz. melléklet).
Ki ne ismerné az Esterhazy tortat, vagy épp az Esterhdzy rostélyost? Grof Esterhazy Gyorgy
a magyar fonemesi csalad grofi 4ganak leszarmazottja. A csalad élete szervesen kotddik a
majki kastélyhoz. Esterhdzy Gyorgy nagymamajar6l dokumentumfilm is késziilt Esterhazy
Péter Harmoniae Celestis cimii miive nyoman ,,A 13-as cella lakoja” cimmel. A nagy multa
nemesi csalad kiilonb6z6 agai képviseletében talalunk egyhazi méltosagokat, politikusokat,
katonai eldljarokat, és a legismertebb Esterhazyt, a hercegi 4gbol szarmazd Esterhdzy
,LFeényes” Miklost, aki a fertddi kastély épittetdje, Haydn mecénasa volt €s Maria Teréziat is
vendégiil latta. Esterhazy Péter leirdsa szerint (2000) a csalad a nevét az Esthajnalcsillagrol
nyerte.

E villanasnyi mult is jelzi, hogy nagy megtiszteltetés szdmomra az Esterhdzy Gyorggyel

tortént beszélgetés.

A mindségi csokoladéfogyasztas reneszanszat €li, egyre tobbet hallunk arrél, hogy a magyar
kézmiives termékek a nemzetkozi szintéren is megalljak helyiiket, szamos dijat szereznek
kiilonb6z6 versenyeken.

A Callebaut Csokoladégyar 2022-ben végzett felmérése szerint az eurdpai fogyasztoi
igények atalakuloban vannak, és a csokolddéfogyasztds motivacioi is eltérok az egyes

generaciok esetében.
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588 Az eurdpai fogyasztok 63%-a kedveli a tébbféle texturaju csokoladét.

B8 Az eurdpai fogyasztok 59%-a kuldnlegesebbnek tartja azokat a terméke-
ket, amelyeknek egyedi torténetiik van arrél, hogy honnan szarmaznak,
vagy hogyan készulnek.

Az eurdpai fogyasztok 69%-a az Uj és izgalmas élményeket keresi a
csokoladékban.

10-bdl 7 eurdpai akkor valaszt csokoladét, ha tinnepelni szeretne.

[Forras: Barry Callebaut -
Qualtrics kutatas, 2022]

5. sz. abra: Callebaut kutatasi eredmények, 2022. (Internet 3)

Az eurodpai kutatds eredményeire érdemes figyelni hazai vonatkozéasban is. A fenti kutatas
eredménye a dolgozat szempontjabol kiemelked?d jelentdségii, mert épp a ,,termék-sztori” az
a fontos tényezd, amely a torténelmi szereplok fokuszba allitasat alatdmasztja.

Kastélyok esetében adja magat a lehetdség, hogy a torténetiségre alapozottan egyedi
Osszeallitasok késziiljenek, és helyben értékesitésre keriiljenek. Ennek alatdmasztasara egy
kérdbives kutatast végeztem. Az volt a célom, hogy a vasarlasi hajland6sagtol indulva, az
izkarakterisztikan 4t a csomagolds milyenségéig egy konnyen kitolthetd, a kifejtds
kérdéseket mell6z0 anyagot Aallitsak Ossze, melynek eredményei kiinduldépontként
szolgalnak a késObbi kreativ fejlesztéshez. A kérddives felmérésnek elonye, hogy a kapott
adatok objektiven szamszerlsithetok, viszonylag rovid ido alatt jelentds mennyiség
gyljthetd, amit az online lehetéség még inkabb fokoz. Az adatmennyiségbdl olyan altalanos
kovetkeztetések vonhatok le, amelyek a legalapvetobb kérdésekre fokuszalnak.

A kérdbiveket online és papiralapti formaban is kitolthették a valaszadok. A torekvés az volt,
orszag kiilonbozd részei is megjelenjenek. Szekunder kutatasi anyagok — NOF Nkft sajat,
belsé hasznalatra késziilt piackutatdsa — alapjan egy-egy helyszin f6 kiildo teriilete az adott
régio, igy a kivalasztott 1étesitmények csaknem orszagos lefedettségként értelmezhetdk. Az
érvényesen Kkitoltott kérddivek szama 447 darab volt, igy a valaszok megfelel6 alapot
szolgaltattak arra, hogy bonbonoknak lenne piacuk az adott helyszinen a vasarlok korében.

A kérdoives kutatast azért tekintettem elengedhetetlennek, mert tényszerii és a téma
szempontjabol olyan informacidbazist jelent, amelynek mentén egy-egy altéma specifikusan

megkozelithetd és mélyebb Osszefiiggések feltarasat is lehetdveé teszi.
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Kétségkiviil hatrany, hogy ebben a formaban nincs lehetdség az egyéni vélemények és
reflexiok megismerésére, €s a csokoladéval kapcsolatos életérzés, hangulat, pszichikai
jellemzok elemzésére.

A kérdések oOsszeallitasakor f6 szempont volt, hogy az atfogé inditastol fokozatosan haladt
a konkrét kérdések felé, egyértelmii megfogalmazassal, ezzel is segitve a valaszadot.

A kitoltok célesoportjat egyrészt azok a valaszadok alkottak, akik eleve mar ellatogattak egy
kastélyba, a masik vonulat pedig az volt, aki érdeklddik a téma irant €és hajlanddsagot is
mutat akar a latogatasra, akar a csokoladéfogyasztéasra.

A demografiai adatok vonatkozdsdban nem, sziiletési év ¢€s iskolai végzettség szerepelt a
kérdbiven. A célpiac vasarloi attitlidjének vizsgalatakor illetve az arképzésben ezeknek az
informécioknak alapvetd jelentdségiik lehet, ezért ezekre tértem ki. Az adott szempontok
miatt a lakohely relevancidja nem volt meghatarozo.

A kérdések megfogalmazasakor a tagadd és a sugalmazé mondatszerkesztést keriiltem, mert
ezek alkalmazdsa noveli a torzitdsi kockdzatot. A munkdmbdl addédd empirikus
megfigyelésem, hogy az emberek figyelme szort, fokusz-tartdsuk rovid ideji,
tevékenységiiknek gyakori eleme a multitasking, igy arra is koncentraltam, hogy a
valaszadas ne vegyen igénybe til hosszu id6t, mert az csokkenti a kitoltési hajlanddsagot. A

bh)

kérdések egy dologra iranyultak, nem alkalmaztam benniikk ,,¢s” valamint ,,vagy”
kotdszavakat, amelyek bizonytalansagot, értelmezési problémat okoztak volna, ezzel esetleg
feladva a valaszol6 szdndékat a kitoltésre.

A beérkezett nagyszdmu kérdéiv azt mutatta, hogy a téma felkeltette az érdeklddést, a
volta, ezzel egyiitt a kettd parositasa elérte azt az ingerkiiszobdt, ami hozzéjarult a kutatas
eredményességéhez.

A tovabbiakban a kapott valaszok ismertetésére és szemléltetésére térek ki.
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5. KUTATASI EREDMENYEK ES ERTEKELESUK

5.1. A kérdoiv kiértékelése

Az els6 kérdés arra vonatkozott, hogy a valaszadd milyen vasarldi szokassal rendelkezik
turisztikai utazasai soran. Egy-egy kulturdlis intézmény, turisztikai attrakcidé ma mar
elképzelhetetlen kavézo és muzeumi shop nélkiil.

Ezek egyrészt plusz bevételi forrast jelentenek a Magyarorszagon még jellemzden alacsony
muzeumi belépdjegy arak mellett, masrészt teljessé teszik a latogatdi élményt. Nem
elhanyagolhat6 a marketing szempont sem, hiszen az ajandékba adott termékek 6nmagukban
is latogatasra késztethetnek, és ha ezekhez még élmény megosztas is tarsul, akkor a
kommunikécios eszk6zok egyik sajatos csoportjanak is tekinthetjiik. (Puczké és Ratz, 2011)
A valaszadok 46,1%-a egyértelmi igennel felelt a kérdésre, ez kozel a felét jelenti a
kitoltdknek és nagyon magas azoknak is az aranya, akik hajlandok kolteni abban az esetben,
ha valami megragadja a figyelmiiket. A szdzalékos mutatd 45,2%. Ez mindenképp pozitiv
tényezé a vizsgalat szempontjabol, mert a két adat 91,3%-0s Osszege elsOprd erejii a

mindossze 8,7%-os egyértelmii nemmel szemben.

Turisztikai utazasai soran szokott-e ajandéktargyakat vasarolni?
447 vélasz

@ igen, mindig
@ csak ha megragadja valami a
figyelmemet

nem jellemzé

6. sz. abra: Ajandékvasarlasi hajlandosag (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

A kovetkezd kérdésnél termékcsoportokat jeldltem meg, és arra voltam kivancsi mi a
leginkdbb vasarlasra 0sztonzé aru. Ennél a résznél tobb lehetdséget is megjeldlhetett a
valaszado6. Az adatokbol az deriilt ki, hogy a ,,helyi termék” gylijtdnévvel ellatott csokoladé,
vagy mas édesség, illetve a méz és a bor a leginkdbb kedvelt halmaz, mert 347-en

valasztottak, ami tobb mint 77%-os arany. Ezt koveti az ,,emléktargyak” elnevezést kapott
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csoport, ami alatt a hitdmagnest, az irdeszkdzoket, a bogrét és a jegyzetfiizetet jeloltem meg.
A 309 emlités, ami majdnem 70% szintén kimagaslo. A képzeletbeli dobogd harmadik
fokara a nyomtatott anyagok keriiltek ugy, mint a konyvek, kiadvanyok és a képeslapok. A
valaszadok 33,8%-a szazaléka valasztja ezeket utazasai soran.

A tovabbi termékek jelentds lemaradassal kertiltek a véasarlasi lista végére, igy az ékszerek
11,9%, a porcelantargyak 6,9%, a jatékok 5,6%, az illatszerek pedig 4,3%-o0s eredménnyel
zartak a megkérdezettek korében. A sereghajto a bélyeg lett, minddssze 1,1%-Kal.
Konkrétan az Edelényi kastélyszigeten az eladasi statisztikak részben aldtdmasztjak a
fentieket azzal, hogy a legkelend6bb termékek a képeslapok, hiitdmagnesek és a kastélyrol
késziilt kiadvanyok, mert ezek kinalata a legszélesebb spektrumt a shopban. A helyi
termékek kindlata a telepiilés és térsége adottsagaibodl kifolyodlag szerényebb — példaul nincs
kiemelkedd borvidék a kézelben — ugyanakkor a forgalmazott kiilonleges mézek és méz-

alapu készitmények kedveltek a vasarlok korében.

Mely termékcsoportot részesiti elényben? Tobbet is megjeldlhet.

447 vélasz
kényvek, kiadvanyok, képeslapok 151 (33,8%)
emléktargyak: hiitémagnes, iro... 309 (69,1%)
helyi termék: csokoladé vagy m... 347 (77,6%)
porcelantargyak 31 (6,9%)
ekszer 53 (11,9%)
jaték 25 (5,6%)

bélyeg 5(1,1%)

illatszer 19 (4,3%)

0 100 200 300 400

7. sz. abra: Termékcsoportos vasarlasi hajlandosag (Google Forms feldolgozas sajat
adattal)

A koltési hajlandosag vizsgalata azért is fontos, mert az arképzéskor a bonbonok
alapanyagara, a tervezés €s a csomagolas mindsége is szempont a raforditott munkaora és
rezsikoltség mellett. Ha figyelembe vessziik a fenti adatot, miszerint a csokoladé akar vezetd
termék is lehet, az &r meghatarozoja, hogy milyen koltési sadvban mozognak a vasarlok. A
valaszadok 42,5%-a a 2 000-5 000 forintos Osszeget jelolte meg, mig 31,3 szazalékuk az als6
500-2 000 forintos limitet. A 21,7%-ot mutato 5-10 000 forintos 6sszeg egy prémiumtermék
fejlesztésére is okot adhat. Minddssze 4,5% az, aki 10 000 Ft f6l6tt is hajlandoé kolteni.
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Mindezek mellett nem feledkezhetiink meg arrdl, hogy a kérdés nem konkrétan a
csokoladéra forditott dsszeget vizsgalta, hanem Gsszességében az ajandéktargyakra koltott

kiadast, ez pedig azt jelenti, hogy a bonbon egyéb termékekkel is versenyben van.

Atlagosan mennyit kélt emlék/ajandéktargyra?
447 vélasz

@ 500-2000 Ft
@ 2000-5000 Ft
@ 5000-10000 Ft
@ 10000 Ft folstt

8. sz. abra: Atlagos koltés ajandéktargyak esetén (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

A vizsgalat egyértelmiien a bonbonokra irdnyult, azt feltételezve, hogy a vasarlok ezt keresik
a leginkabb. A kapott valaszok tobb mint fele, 55,7% ezt igazolni is latszik, ugyanakkor a
tablas csokoladé 27,7%-o0s emlitése figyelemre mélto adat, és a csokoladészelet 16,6%-a sem
elhanyagolhat6. A két utobbi fajta 6sszevont eredménye 44,3%, ami arra a kdvetkeztetésre
ad okot, hogy a bonbonok kommunikacidjara, a termékre épitett sztorinak erdsnek kell
lennie, illetve a termékfejlesztéskor egy késébbi fazisban a tablas termékek készitésének €s

eladasanak lehetdségét is fel kell mérni.

A felsorolt édességek koziil vasarlas esetén melyiket preferalna?
447 vélasz

@ tablas csokoladé
@ csokoladészelet
@ bonbon

9. sz. abra: Csokoladéfajta-preferencia (Google Forms feldolgozas sajat adattal)
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Reklamokban nagyon gyakran halljuk a szlogent vésarlas 0Osztonzéként: Mert
megérdemled... A kérddivben feltett kérdésre, vagyis hogy kinek vasarolna bonbont, a
kitoltok tobb mint fele — 64,4% - maganak és ajandékba is venne, €s nagyjabol a valaszolok
egyharmada, 29,3%, kizarolag az ajandékozasi célt jelolte meg. A csak maganak, illetve
egyaltalan nem vasarlé 6,3%-ot tesz ki. Az adatbol arra az eldzetes kovetkeztetésre
juthatunk, hogy a csomagolas tervezésénél fontos tényezd a design mellett a praktikus
formavalasztas, amely a szallitas-tarolas 6sszefliggésében is értelmezhetd, hiszen példaul a
szogletes forméak konnyebben helyezhetok el ndi taskaban, mint a kor alaka dobozok, vagy
a merevséggel rendelkezd tarolokban sértetlenebbek a bonbonok, mint celofan, vagy

papirzacskdkban. A kovetkezo kérdésben erre az aspektusra is valaszt kerestem.

Ha vésarolna bonbont, akkor sajat magdanak, vagy ajandékba vélasztana?
447 vélasz

[ ] magamnak valasztanék
@ ajandékba valasztanék

magamnak es ajandékba is valasztanék
@ nem vasarolnék bonbont

10. sz. abra: Vasarlasi cél (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Osszefiiggésben az el6z6 kérdés eredményével, a valaszadok 73,4%-a a kastély arculatdhoz
illeszkedd dobozban vaséarolna szivesen bonbont. Ez alatdmasztja azt, hogy turisztikai
utazasaink ajandékvasarlasanal preferaljuk azt, ha az adott helyre utal a csomagolas, ezzel is
erdsitve az egyediséget. A felmérés nem reprezentativ, de a kdrnyezetemben megkérdezettek
gyakran emlékként 6rzik egy-egy targy csomagolasat, akar disztarggya 1ép eld vagy épp
ujrahasznositott funkcidval valaminek a tarolasara szolgal.

A csomagolas a termék kiilsd ruhaja, ezzel talalkozik elészor a vasarld, igy annak
milyensége alapvetd a vasarlasi szandék vonatkozasdban. Ezt a tételt igazolja majd a
késébbiekben a Grof Esterhdzy Gyorggyel készitett interjim is, aki az ajandékba szant
csokoladé esetében egyértelmiien kijelentette, hogy dontését az esztétikum, a szamara szép

csomagolas alapjan hozza meg.
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A celofanos csomagolast a valaszadok minddssze 8,7%-a valasztotta, ugyanakkor az a
17,9%, aki a dobozt jelolte meg, de arculat nélkiil nem elhanyagolhat6 aranyt jelez. Az mar
tervezési feladat, hogyan lehet a két elvarast kozos nevezdre hozni, €s jelen kutatas erre nem
kereste a valaszt, ugyanakkor a manapsag eldtérbe keriilé kornyezettudatos megoldasok
szoba johetnek, példaul természetes pigmenteket tartalmazd pecsétek, vagy az ontapadod
matricak alkalmazasaval, amelyek tobb verzioban alkalmazhatdk a latogatd igényei szerint.
A csomagolasi trendek is folyamatos valtozasban vannak, igy a szép, praktikus, otletes,
egyszeri, kreativ jelzok belsd tartalma is dinamikdban van, mikozben kastélyainkban a

tradicid €s az allanddsag 6tvozetének is meg kell jelennie.

Bonbon vasarlasakor milyen csomagolast részesitene elényben?
447 vélasz

[ JF] kastely arculatahoz ill6 doboz
@ izléses celofan zacsko

izléses doboz, de nem kell, hogy
illeszkedjen a kastély arculatahoz

11. sz. abra: Csomagolasi preferencia (Google Form feldolgozas sajat adattal)

Az eldzéekben mar vizsgalat targya volt a koltési hajlandosag, a kovetkezd kérdéssel a
bonbonokra sziikitettem a kort. Legnagyobb volumenben az 1 000 — 4 000 forint kozotti
Osszeget jeloltek meg, ami a valaszadok 72,3%-a. A valaszok szinkronban vannak a
korabban feltett kérdéssel, aranyaiban nincs ellentmondas a valaszok kozott.

A vélaszadok 14,1%-a a legalso értéksavot, az 500 és 1 000 forint kdzotti 0sszeget jeldlte
meg. Prémium kézmiives csokoladék esetében ez 1-2 darab vasarlasat feltételezi, tablas
csokoladé ebben a szegmensben nincs a piacon.31 {6 valasztotta a 4 000 — 6 000 forintos
értéksavot, ami kevesebb mint 10%. Ok feltételezhetéen azok a valaszadok, akik otthonosan
mozognak a csokoladé vilagaban és tisztdban vannak a tdomegtermelés, a kézmiives termék
¢s a bean to bar fogalmaval, mert a nagysagrend €s a téma vonatkozasaban dsszekapcsoltak
valaszukban a jelenlegi piaci trendeket. A nem vasarolnék bonbont valaszadok vélhetéen a

tablas, vagy a szelet csokit részesitik elonyben.
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Milyen nagysagrendben koltene bonbonra?
447 valasz

@ 500-1000 Ft
@ 1000-4000 Ft
» 4000-6000 Ft
@ nem vasarolnék bonbont

12. sz. abra: Koltési hajlandosag (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

A kovetkezo kérdésnél arra kerestem a valaszt, hogy milyen legyen a bonbon korpusza, ami
magaba zarja a tolteléket. A csokoladé fogyasztasi szokéasok 4talakuldéban vannak, a kinalat
bdsége, a bean to bar hazai megjelenése ugyanolyan valtozast idézett eld, mint a kavék
esetében a specialty megjelenése. Ahogyan a boraszatban terroarrol beszéliink, Ggy a csokik
esetében is megjelentek a teriiletszelektalt valtozatok. Vélhetden ez is korejatszik abban,
hogy a vélaszadok 55,5%-a az étcsokoladét valasztotta. A tejcsokoladé 30,9 és a
fehércsokoladé 9,8%-a ugyanakkor jelzi, hogy a potencialis vasarlok kozel fele az édesebb
izvilagra szavaz. Mivel a kérdés egyértelmiien a bonbon vasarlasra vonatkozott, a nem
vasarlok értelemszertien valaszukban is ezt jelolték, dsszhangban az el6zdekben feltett
kérdéssel.

Itt jegyzendé meg, hogy Kiss és Kathy (2022) kutatasai szerint a nék tobbsége a
tejcsokoladét valasztja, els6sorban az iz alapjan dontenek, €s joval lemaradva jelenik meg

az ar, vagy a csokoladé egészségessége.
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Milyen tipusu bonbont véséarolna legszivesebben egy a kastélyban?
447 valasz

@ étesokoladé alapu
@ tejcsokoladé alapu

) fehércsokoladé alapu
@ nem vasarolnék bonbont

13. sz. abra: Bonbontipusok (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Az izvilagot tovabb mélyitve — tobb valasz megjeldlési lehetdségével — arra voltam kivancsi,
hogy mik a kedvelt izek. A hagyoményosnak mondhat6 magvas verziok — mogyoro,
pisztacia, mandula — egyértelmii elsGséget mutatnak, a valaszadok 65,5%-a ezekre szavazott.
A masodik legtobb emlités a gyiimdlcsos jegyeket jelolte meg 38,9% aranyban. A fenti két
adat azt sugallja, hogy ebben a vonatkozéasban egyfajta tradicionalis, vagy hagyomanyos
izlés figyelhet6 meg. A hazai csokolddé piacon a szocializmus idején legendés termék volt
a ,,Parizsi kocka”, egyfajta életérzés kifejezdje is, ehhez képest a jelen kutatasban a 16,3%-
os emlitése a parizsi krémnek nem latszik fajstilyosnak. Sereghajto lett a fiiszeres — 13,9% -
¢és a viragos — 9,2%.

Ezzel a kérdéssel Osszefliggésben a valaszadok a felsorolasban nem szerepld izeket is
ajanlhattak. A legtobb emlitése a likéros, alkoholos, karamellas, triiffelkrémes verzionak
volt, de emlitésre keriilt a tonkabab, a kokusz, a mak, a vanilia, a banan és a menta is.
Kiilonleges megjelolésnek szamitott a tea, teavirag, a champagne és a gyogynovények

emlitése.
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Milyen izvildgu bonbont valasztana?

447 vélasz

gylmolcsos 174 (38,9%)
magvas: mogyorf)s, pi’sz'iéciés, 203 (65,5%)
mandula/marcipan, kave... stb.

parizsikrém 73 (16,3%)

flszeres 62 (13,9%)
virdgos 41(9,2%)
nem vasarolnék bonbont 17 (3,8%)
0 100 200 300

14. sz. abra: [zvilag valasztas (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Miutan valaszokat kaptam a koltési hajlandosagra, az izvildgra és a csomagolas mikéntjére,
ezeket Osszekapcsolva a kiszerelés nagysagrendje érdekelt. A valaszadok fele, 50,6%
legalabb hatdarabos dobozt valasztana. Ha figyelembe vessziik, hogy a valaszolok jelentds
része 1 — 4 000 forint kozott koltene dobozba csomagolt bonbonra, akkor ez irdnyadd a
felhasznaland6 alapanyagok mindségére vonatkozoan is. A haromdarabos doboz 26,6%
esetében jelent meg. A két véglet, az egydarabos és a legalabb 12 db-os kdzel azonos
szazalékot ért el, 9,8 illetve 9,4-¢et.

A kapott eredmények nem meglepdk, visszaigazoljak azt a feltételezést, ami a ,.kozépre
igazitott” kinalat kialakitasat, tehat a 3-6 darabos verziot tdmasztjak ala. A kinalatfejlesztés

tovabbi szakaszaban az utobbi szegmensekkel is érdemes foglalkozni.

Milyen kiszerelésben vdsarolna szivesen bonbont?
447 vélasz

@ egydarabos doboz

@ haromdarabos doboz
minimum 6 terméket tartalmazé doboz
9,4% @ legalabb 12 db-os doboz
‘ @ nem vasarolnék bonbont

26,6%

15. sz. abra: Kiszerelésre vonatkozo jellemzoék (Google Forms feldolgozas sajat adattal)
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Egy-egy bonbonkreaci6 megalkotdsanal a fantazian és a technoldgiai megvaldsitason
tulmenden sziikség van arra az alapotletre, ihletre, aminek aztdn eredménye a késztermék.
Esetiinkben a genius loci, vagyis a hely szelleme egyértelmiien adja magat. Az épiiletek
fénykora, egykori tulajdonosaik személyisége, kozosségre gyakorolt hatdsa, intellektualis
oroksége ¢és nem utolsd sorban az adott idészakban ismert alapanyagok 6sztonzdleg hatottak
a téma megsziiletésére, igy végiil azt kérdeztem a kit6ltoktol, hogy vasarolnanak-e olyan
bonbont, ami az egykor ott lakott fOurak inspiracidjara késziilt.

A vélaszadok 81,2%-a az inkabb igen valaszt adta, ami dont6 tobbség a véasarlasra 6sztonzés
tekintetében, igy eldzetes varakozéasaimat visszaigazolta. Az inkdbb nem valaszt adok
18,8%-a ugyanakkor figyelmeztetd, mert a valaszadok majd 6todét jelenti. Ezzel a ténnyel
azért sziikséges foglalkozni, mert 6k azok, akiket mas aspektus kézéppontba allitasaval kell
elérni, ez lehet a csomagolds, az ar, a termék izkaraktere, de akar a latogatds soran olyan
story-board alkalmazasa, amely rejtett modon, de mégiscsak az egykori lakok hatasa felé

tereli a vasarlot.

Véasarlasra 6szténozné-e, ha a kastély egykori tulajdonosi koréhez tartozé nemesi/térténelmi

csaladhoz kotédne a csokoladé receptje, ize?
447 vélasz

@ inkabb nem
@ inkabb igen

16. sz. abra: Vasarlasi motivacio (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Demografiai vonatkozéasban harom adatot kértem a kitoltdktdl, igy nem, iskolai végzettség
¢s ¢életkor alapjan lehet dket vizsgalni.

Sokszor olvasunk arr6l, hogy a nyaralasi utazasi dontéseket a nék hozzdk meg, ezért a
marketingeszk6zok alkalmazasat is elsdsorban az O preferencidikhoz igazitjdk a
szakemberek. (Puczko és Ratz, 2011) A turisztikai latnivaloknal valo vasarlasi szandék is a
noékre jellemzd, a kérddivet kitoltok kozott is 6k voltak tobben, aranyuk 74,7%. A téma
ugyanakkor a férfiakat is valaszadasra birta, a 25,3%, tehat a kitoltdk egynegyede

vallalkozott a kitoltésre.

40



Az On neme:
447 vélasz

@ N6
@ Férfi

17. sz. abra: Nemek aranya a kit6lték kozott (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Iskolai végzettséget tekintve a valaszadok jelentds tobbsége felsdfoku végzettséggel
rendelkezik, 70,2% volt diplomas, ¢ket kovették az érettségizettek 22,6%-kal. Az eredmény
annak is betudhatd, hogy a torténelmi/kastély téma meglehetésen specifikus, akar
eldismeretet is megkivan, igy inkabb az iskoldzottabb réteg jelenik meg ezeken a
helyszineken, aminek egyenes kovetkezménye, hogy a vasarlok koziil is 6k keriilnek ki

tobbségében.

Az On befejezett legmagasabb iskolai végzettsége:
447 vélasz

@ Altalanos iskola (8 vagy kevesebb
osztaly)

@ Szakiskola (szakmunkas végzettség)
@ Erettségi
@ Féiskolai, egyetemi oklevél

18. sz. abra: Kit6ltok iskolai végzettsége (Google Forms feldolgozas sajat adattal)

Eletkor vonatkozasaban a sziiletési évre kérdeztem ra, ez alapjan harom csoportot allitottam
fel:

e 30 éves korig

o 31-50 kdzott

e 51 folott
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A vélaszadok 8%-a az elsd korcsoportba tartozott, 38%-uk képviselte a 31-50 év kozotti
korosztalyt. Legnagyobb ardnyban, 54%, az 51 év felettiek toltotték ki a kérddivet. A
legfiatalabb valaszado egy 13 éves lany, mig a legidOsebb egy 84 éves holgy volt. A kapott
adatok szinkronban vannak azokkal a jegyeladasi statisztikdkkal, amelyek a latogatoi

Osszetételt is mutatjak a NOF sajat belsé rendszerében.

A kérdoives kutatds eredményét 6sszefoglalva megéllapithatjuk, hogy a valaszaddk 46,1%-
a egyértelmi igennel felelt arra a kérdésre, hogy vasarol-e utazasai soran ajandéktargyakat,
ez kozel a felét jelenti a kitdltoknek és nagyon magas azoknak is az aranya, akik hajlandok
kolteni abban az esetben, ha valami megragadja a figyelmiiket. Az adatokbdl az deriilt ki,
hogy a ,,helyi termék” gylijtdnévvel ellatott csokoladé, vagy maés édesség, illetve a méz és a
bor a leginkabb kedvelt halmaz, mert 347-en vélasztottak, ami tobb mint 77%-os arany.
Koltési hajlandosag tekintetében a vélaszadok 42,5%-a a 2 000-5 000 forintos dsszeget
jelolte meg, mig 31,3 szazalékuk az alsd 500-2 000 forintos limitet. A 21,7%-ot mutat6 5-
10 000 forintos Osszeg egy prémiumtermék fejlesztésére is okot adhat. A vizsgélat
egyértelmilen a bonbonokra irdnyult, azt feltételezve, hogy a vasarlok ezt keresik a
leginkabb. A kapott valaszok tobb mint fele, 55,7% ezt igazolni is latszik, ugyanakkor a
tablas csokoladé 27,7%-os emlitése figyelemre mélto adat, és a csokoladészelet 16,6%-a sem
elhanyagolhato. A kérddivben feltett kérdésre, vagyis hogy kinek vasarolna bonbont, a
kit61tok tobb mint fele — 64,4% - maganak és ajandékba is venne, és nagyjabdl a valaszolok
egyharmada, 29,3%, kizéarolag az ajandékozasi célt jelolte meg. A valaszadok 73,4%-a a
kastély arculatdhoz illeszkedd dobozban vasarolna szivesen bonbont. Legnagyobb
volumenben az 1 000 — 4 000 forint kdzotti Gsszeget jelolték meg, ami a valaszadok 72,3%-
a. A bonbon korpuszanak a valaszadok 55,5%-a az étcsokoladét valasztotta. A tejcsokoladeé
30,9 és a fehércsokoladé 9,8%-a ugyanakkor jelzi, hogy a potencialis vasarlok kozel fele az
édesebb izvilagra szavaz. A hagyomanyosnak mondhaté magvas verziok — mogyoro,
pisztacia, mandula — egyértelmii elsGséget mutatnak, a valaszadok 65,5%-a ezekre szavazott.
A masodik legtobb emlités a gyiimolcsos jegyeket jeldlte meg 38,9% aranyban. A
valaszadok fele, 50,6% legalabb hatdarabos dobozt valasztana, és vasarlasra csdbitand, ha az
egykori lakok ihletésére késziilnének el a bonbonok. A valaszadok haromnegyede nd volt, a

kitoltok 70,2%-a diplomas.
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5.2. Az Esterhazy Gyorggyel késziilt interju kivonata

Az Esterhdzy Gyorggyel készitett interju soran arra torekedtem, hogy a csokoladéval
kapcsolatos konkrét kérdéseken tulmenden a személyiség egy toredéke is megjelenjen, mert
ez az aspektus is ihletforras lehet egy egyedi csokoladé megalmodasakor. Az aldbbiakban a

beszélgetés kivonata olvashato.

1 \
Vi

19. sz. abra: Az Esterhazy testvérek: Gyorgy, Marton, Mihaly, Péter (Internet 8)

.

Az interju készitésére egy reggel kilenc 6ras idépontot kaptam, igy adta magat a kérdés,
hogy koran szokott-e kelni, és fogyaszt-e kavét. Az évtizedekig ,,muszadjbol” koran keld
Esterhdzy Gyorgy manapsag mar a késobbi felkelést valasztja, hiszen ahogy fogalmazott:
,Utalok koran kelni.” A reggeli kavé odahaza kapszulas verzié a hosszabb fajtabol, cukor
nélkiili tejszinhabbal izesitve, olykor egy kis amaretto likérrel megbolonditva. Utazésai
alkalmaval az eszpresszot valasztja, a tejes kavét pedig egyaltalan nem szereti.

Egy arisztokrataval beszélgetve Ohatatlanul az meriil fel a kérdezd fejében — elsdsorban
olvasmany€lmények, vagy torténelmi kosztiimos filmek hatdsira — hogy a hétkoznapi
étkezéseknek ma is velejardja kotelezo jelleggel a desszert, de erre interjualanyom nagyon
roviden racafolt, teljesen véletlenszerti az édesség nem csak az otthoni, hanem az éttermi

latogatasok alkalmaval is.

43



A csokoladéra asszocialva 6t szot kértem, ami a felsorolas sorrendjében a kovetkezd volt:

e tejcsoki

e szeretem

e Lindt golyo

®  mogyoros

o tOltott
A fejlinkben €10 sztereotipiak miatt elsdre meglepett a tejcsoki emlitése, mert a férfiakkal
tobbnyire az étcsokoladé kapcsolodik Ossze. A soOtét szin és a markans izvilag miatt ezt
feltételezziik eréként, biztonsagként és hatarozottsagként. Ugyanakkor pontosan tudhato,
hogy nincs jo, vagy rossz valasz, hiszen az egyéni izlés befolyasolja a preferencidkat. Az
étcsokoladéval kapcsolatosan egy kedves csaladi anekdota is eldkeriilt:
Esterhazy Gyorgy tigy fogalmazott, hogy nala ,,csak a tejcsoki johet szoba”, igy hosszl idén
at foglalkoztatta, hogy édesapja, akivel hasonl6 az izlése, ugyanazokat az ételeket kedvelik,
miért eszik étcsokoladét, hogyan lehet ebben ennyire eltérd a szokasuk. Egyszer egy csaladi
Osszejovetel alkalmaval aztdn elhangzott a kérdés: hogy hogy a keserti? Mire a papa valasza
nagyon egyszerli volt: ,,Nem szeretem, csak mindenkitdl ezt kapok.” E rovidke torténet
kapcsan elhangzott az is, hogy valamikor egy tijsdgban azt olvasta a keserli csokoladé
nagyon egészséges, jotékony hatdssal van a szervezetre. Ez id6 téjt jelent meg a boltok
polcain a Lindt Csokoladégyar 90%-os kakadtartalmu tablas csokoladéja. Rendkiviil draga
volt, sz&ép, esztétikus csomagolasban, elegans, vékony tablaban, igy ahogyan fogalmazott
,magit megajandékozva” vasarolt beléle. Es ehhez kapcsolodik élete legrosszabb csokoladé
élménye, mert megkostolva kifejezetten kellemetlen iz volt szdmara, oly annyira, hogy el
sem fogyasztotta. A vilag szdmos pontjan megfordulva mindig kostolt az adott orszdgban
csokoladét, kevés olyan van, amit ne izlelt volna meg, ennek ellenére csak a tejcsokoladé
maradt a kedvenc, abbodl is a piros Lindt golyd. Ennél a résznél derlisen megjegyezte: lehet,
hogy ez jellemhiba.
A csokoladéval kapcsolatosan eldkeriilt még egy régi torténet. Kortlbelil 17-18 éves
koraban hosszabb idére Ausztriaba utazott a rokonaihoz. Magyarorszagon abban az id6ben
még ismeretlen volt a Siichard csokoladé, ezért tigy dontott, hogy ajandékként ezt hoz az
itthoniaknak, nagyjabol 10 kg-ot vasarolva érkezett haza, amit aztan az unokatestvérek,
nagynénik kozott szét is osztott, de két tablat meghagyott magénak, amit az

¢jjeliszekrényébe tett az 4gya mellé.
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Bér a beosztasban kiilondsebben nem jeleskedik, ebben az esetben szigort rendet allitott fel
maganak, reggelente étkezéskor egy kocka volt az engedélyezett mennyiség. Mar a vége felé
tartott a készlet, amikor csak két kocka maradt. Az egyik reggel nem talalta a szokott helyen
a csokit... Edesanyja bevallotta, hogy azt az utolso kettét & és az dccse megette.

Az ajandékozas kapcsan szoba keriilt az is, hogy a csalddban a lanyainak, és az unokdinak
nem szokott csokoladét vasarolni, mert ,,mindenki kényeztesse a sajatjat”, amikor
vendégségbe megy, ¢s virag helyett az édességet valasztja, akkor a kiils6 esztétikum a donto,
azt vasarolja meg, aminek sz&p a csomagolasa. Lehet, hogy ez sznobsag? — tette fel a kérdést.
A beszélgetés soran eljatszottunk a gondolattal, hogy ha ¢ maga csokoladé lenne, akkor
milyennek képzeli magat. Az elsé sz6, amit emlitett, a csokoladénak gydnyoriinek kell
lennie. A korabbi utalasokat megerdsitve csak a tejcsokoladé jut eszébe a ,,szeresd
felebaratodat, mint tenmagadat™ gondolat jegyében. A tablas format valasztana, mert a golyo
okot ad a kovérségre valo asszociaciora. Fontosnak tartotta megjegyezni, hogy elsé
ranézésre azonnal , megkivanjak™, egy mamorszerii érzés fogja el a vasarlot. Ugy érzi, hogy
ha a mamor mast is megérint, az egy kitiintetés. A markahiiséget ebben a valaszban is
felfedezni véltem, mert példaként a Lindt tablés csokoladéinak filigran volta is elhangzott.
Amikor a kedvenc izekre terelodott a sz6, akkor kideriilt, hogy bar a vanilidt nem szereti, az
egyik kedvence a madartej. Elonyben részesiti a kiilonb6zé magvakat, mint a did, mogyoro
¢s a mandula, de ,,nem vagyok szotyolas”. A szeretett gylimolcsok kozé tartozik a malna és
az eper, a flige és a datolya, és az aszalvanyok sem 4allnak tavolt téle. Itt felidézte azt a
momentumot, amikor egyszer aszalt afonyat tett a palinkdba, €s annak nemcsak az ize,
hanem a szine is nagyon tetszett neki. Ennél a résznél az Edesanyja foztjérél is elmondott
par gondolatot az izek kapcsan. A mama konnyedebb francids stilusban készitette az
ételeket, nem francia konyha volt, de a hatdsa érzddott. Az altala f6zott gulyasleves
évtizedekig megkozelithetetlen volt, majd egyszer, amikor otthon sikeriilt egy hasonld, az
tinnepnek szamitott.

A csaladi siités-f6zés kapcsan mesélt keresztanyja ellendllhatatlan siiteményérdl is, amely
egy dio-mandula alapu piskota volt, amit egy rézedényben gdz f6l6tt olvasztott csokoladéval
toltott meg. Minden sziiletésnapjara ezt kérte. A kedvenc siitik apropdjan emlitésre kertilt a
,,J0 krémes” is. A ,,mi a j6” kérdésre egy Vorosvary uti cukraszddban kaphato és a Ruswurm
koriilbeliil 6t évvel ezel6tti kindlata a valasz, €s természetesen az Esterhazy torta, de nem az,
amelyet gyakorta fogyasztunk egy konnyedebb tésztaval és krémmel, hanem az eredeti, amit
a hercegi csalad cukrasza alkotott meg. Ez egy sokkal nehezebb, mondhatnank ,,gejl”

siitemény, amit nem is tortaszertien, hanem kis kocka formajaban szolgaltak fel — példaul a
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herceg 90. sziiletésnapjan Bécsben — és nagyon kis mennyiség is telitettség érzést okozott.
A siitemények kapcsan is emlitésre kerliltek a gylimolcsds tortdk, mint az eper-€s
malnakrémes, és nem maradt le a sorbol a citromfagyi sem.

A beszélgetés utolsd részében arra kerestem a valaszt, ha Esterhazy Gyorgy ihletne egy
alapanyag, amit jo lenne, ha felhasznalna a csokoladé alkotdja. Az interju soradn tobbszor
felbukkano szavak nyertek megerdsitést, igy a mamor, a mosoly, a derli, a remény, a tetszés,
a szEépség, az esztétikum és a ,,mar nem vagyok almos” gondolatot jegyezhettem le. Az
alapanyagok vonatkozéasaban feladta a leckét, mert a tejesoki, a rumos meggy és a grillazs
mellett a karamell és a mandulalikor is a listara kertilt.

Abban az esetben, ha késziilne egy egyedi bonbon, az nem kaphatna az Esterhazy nevet,
mert Eurdpa szerte a név jogi védelem alatt all. Ahogy Esterhazy Gyorgy fogalmazott a,,grof
Esterhdzy”, az nem valé egy bonbon névnek, ki adna olyat, a teljes név hasznalatat pedig

nem tartja szerencsésnek.
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5.3. Bonbon ihleték és kreativ bonbonjaik

A téma szempontjabdl harom kastélyt annak meghatarozo torténeti alakjaival valasztottam
ki, harom kiilonb6z6 szazadot feldlve. Edelény, Tiszadob és Majk, a 18. szazadtol a 19.
szazadon at, a 20. szazadig, Jean-Francois L’Huillier (Hullier J&nosra magyarositott névvel),
az Andréssy ¢és az Esterhazy csalad grofi aga kertilt a fokuszba. Az életutak minden esetben
inspiracioforrasok, igy kiemeltem azt az 6t kulcsszot, ami a bonbon-fantaziat megalapozza,
illetve megjelolom, hogy a leirtak alapjan milyen csokoladé elkészitése illene az adott
karakterhez és helyszinhez, figyelembe véve, hogy az adott korban mar ismert alapanyagok
napjaink fogyasztoi szokasainak megfeleld, ,,fogyaszthatd” termék legyen a végeredmény.
A Dbonbonfantdzidk kitalalasakor figyelembe vettem, hogy az izlelés mellett mas
érzékszerveink is szerepet kapnak, igy a latvany, a tapintds, a roppands hangzas egyarant
fontos tényezd (Molnar, 2021).

Intédy Géabor szerint (2022) a csokoladékészitoknek szamolni kell azzal, hogy a
klimavaltozas miatt a termdteriiletek zsugorodnak, igy egyre kevesebb alapanyag keriil a
piacra. A bite-size méret felé tolodik el a fogyasztas, a kisebb kiszerelés mar a gyartoknak
is gazdasdgos, igy a kindlat e felé¢ tolodik. Esetiinkben a bonbonok mérete épp ezt a

fogyasztoi és egyben készitdi igényt is kiszolgalja.
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5.3.1. L’Huillier bonbon fantaziaja

L’Huillier csokoladéjahoz inspiracios forrasként a Csokoladé bibliat hasznéaltam (Baldzs,

2015.)

srer

20. sz. abra: L’ Huillier kulcsszavak, sajat szerkesztés, 2023

Az emlékét idéz6 bonbon alapja egy 66,1%-0s mexikoi, teriiletszelektalt csokoladé, amely
a Forastero és a Criollo fajta keverékébol osszealld, enyhén fermentalt csokoladé. Izjegyében
hosszll lecsengésti, a kezdeti gyiimdlesos hatasbol fas jellegre valt.

A kutatas eredményeit figyelembe véve és tekintettel arra, hogy a bonbon egy férfi alakjat
idézi meg, a toltelék egy piemonti mogyorobol késziilt mogyordkrém lenne enyhe tonkabab
izesitéssel, roppanos elemként porkolt kakaobab torettel keverve.

A Korpusz fas zamata a mogyor6 izével és a porkolt felhanggal adna azt az egyediséget,
amely egyrészt igazodik a korban mar ismert mogyoréhoz, rdadasul Piemontban meg is
fordult L’Huillier, masrészt a tonkabab olyan izhatas-csavart idézné eld, amely
megkiilonbozteti a bonbont mas mogyords csokoladéktol. A tonkabab iz- €s illataroméja
Osszetett, egyszerre érezhetd benne mandula, vanilia, dohdny, fahéj és szegfiiszeg, amely

karakterisztikdjaban a férfier6t sugallja, nem véletlen, hogy gyakran alkalmazzdk férfi
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parfimdk Gsszetevdjeként is. Mivel jol passzol a csokolddéhoz €s a csonthéjasokhoz, az
izkredcié megfeleld kiegészitdje.

Egy katona ¢lete a sallangmentességrol szol, ezért a bonbon formaja letisztult kocka alak,
amelynek tetején az ontéformabol adoddé dombornyomasként a cimerben is megjelend
stilizalt pelikan jelenne meg. A pelikan szimbolikajaban utal az 6nfelaldozasra, a tarsadalmi

felelosségvallalasra, és a leleményességre is, amely mind jellemz6je volt L’Huillier életének.

5.3.2. Az Andrassy lanyok bonbon fantaziaja

Az Andréassy lanyok kapcsan a kovetkezd kulcsszavakat hataroztam meg:

Iras

Szerelem

21. sz. abra: Andrassy lanyok kulcsszavak, sajat szerkesztés, 2023

Bonbonjuk ihletéje a Ferrandi Paris alapjan (2021) a kovetkezd: az alakjukat megidézd
bonbon korpusza egy 65%-os, perui étcsokoladé, amely bio gazdalkodasbol szarmazik és
Trinitario fajta. A csokolddé a Criollo €s a Forastero keveréke, azok elonyds tulajdonsagait
0tvozve, a negativ kornyezete hatasok kozepette is megfelelé hozamot produkal. A lanyok
¢lete szimbolikusan épp ezt fejezi ki, egy védett kornyezetbdl indulva, hogyan alltak helyt
az ¢élet viharaiban, viselték méltdsaggal szeretteik elvesztését, hogyan ¢élték tal

megprobaltatasaikat.
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A csokoladé izjegyeiben dominansan gyiimolesos jellegli, édesség, kivételesen hosszu
lecsengés jellemzi. Ezek a tulajdonsagok utalnak a gyermekkor gondtalansagara, valamint
arra, hogy felno6tt €letiik nehézségeinek elviseléséhez valdsziniileg ez adta azt az érzelmi
alapot, amely a késébbiekben is biztonsagot jelentett.

A csokoladé toltelékének tejecsokoladébol készitett ganachet valasztottam szeder izesitéssel.
A szeder, mint kedvelt gyiimolcs a visszaemlékezésben is szoba keriil, a tejcsokoladéval
elegyitve enyhén pikans jelleget ad a bonbonnak az édesség mellett. A bonbon
homogenitasat, simasagat ,,megtorve” — idézve ¢életlik traumatikus eseményeit — roppanods
adalékként hantolt ostya toret keriilne a csokoladéba. Azért esett erre a valasztasom, mert
Andrassy Gyula kedvenc édessége a mogyorokrém toltelékes ostya — nevezhetjiik
napolyinak is — volt, étcsokoladéba martva. Az ostya a csaladi kotelék jelképe lenne ebben
az esetben.

A csokolad¢ alakja szivet formazna, utalva a szenvedélyes €s gazdag érzelmi életre, valamint
a hazaszeretetre. Ezt a format ontudatlanul is a szeretettel, szerelemmel azonositjuk. A
legendék szerint a mai szimbolum a 15. szazadban nyerte el most is hasznalt forméajat,
aminek inspiracidja a borostyan levele volt, mint a hiiség megtestesit6je. Eldszor egy
Francesco de Barberino nevii észak-olaszorszagi festo és koltd abrazolta a jelenleg is ismert
alakot, ami el@szor Franciaorszagban terjedt el, majd Europa szerte kedveltté valt.
(Guillemot és Blumel 2009)

Az étcsokoladé sotét tonusat és keménységét a sziv megformalas lagyitja. Tekintve, hogy a
bonbon fantazia ihlet6i nok, a feliiletre enyhén szort ehetd aranyfiist az egykori arisztokrata

1ét bali csillogasat, a néi sz€pség finomsagat, a visszafogott eleganciat hivatott érzékeltetni.
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5.3.3. Esterhazy Gyorgy bonbon fantaziaja

Esterhazy Gyorgy bonbonjanak megalkotasahoz az inspiraciét Lagorcetol (2010)

meritettem. Esterhazy Gyorgy kulcsszavai:

Esztétikum

22. sz. abra: Esterhazy Gyorgy kulcsszavak, sajat szerkesztés, 2023

A beszélgetésbdl kideriilt, hogy az édesség kizarolag tejcsokoladébol késziilhet. Jelen
esetben eltekintettem a hagyomanyos bonbon formatol és egy martott verzidban
gondolkodtam, amihez egy belga, 40,7%-o0s csokoladé-kiilonlegességet valasztottam, amely
izjegyeiben 6tvozi a markans, hatdrozott kakao izt, a tejcsokoladé lagysagaval.

A ,toltelek™ Osszetétele a kiilsd burok egyértelmiiségével ellentétben nehezebb feladat, mert
az interjuban felsorolt alapanyagok elsé olvasatra meglehetdsen tdvol esnek egymastol.
Milyen formdban hozhaté k6zds nevezdre a rumos meggy, a karamell, a grillazs és a
mandulalikér?

A Kklasszikus grillazs helyett egy mandula-alaptt valasztottam, amelynek készitésénél a
mandula izt er8sitend6 egy gondolatnyi mandula esszencia is keriil a keverékbe. Az elkésziilt
grillazs igy egyszerre hordozza a karamelles hatast és a mandula enyhén kesernyés aromajat,
amelyet jol kiegészit a tejcsokoladé édes karaktere. A gyiimdlcsds vonulatrol nem
megfeledkezve a martott csokoladé tetejére rumba 4aztatott, kandirozott fél cseresznyét

helyeznék, ami egyrészt diszitdelem, masrészt utal a rumos meggy kivansagra.
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Az elkészités jellegébdl adodoan ebben az esetben mindenképp szogletes formaban érdemes
gondolkodni.

Mivel Esterhazy Gyorgy a tablas csokoladékat is kedveli, ezért a téglalap alakot
valasztottam, ugyanakkor a tetején elhelyezett fél cseresznye révén a kerekségre valé utalas
is megjelenik.

A grillazs készitésénél barna nadcukrot alkalmaznék, amely aromajaban kiilonleges jegyeket
hordoz, és az aprora vagott mandulat enyhén piritanam, hogy a porkolt aroma is megjelenjen
ne tal tolakodoan.

Esterhazy Gyorgy az interjii soran tobbszor is utalt az esztétikum fontossagara, ezért a
darabok méretének meghatdrozasakor, valamint a vagas alkalmaval kiemelt figyelmet kell
forditani a precizitasra. A grilldizs martasanal a francia modszer alkalmazédsat tartom
célszerlinek. A tejcsokoladé lagy szinét szépen kontlrozza a cseresznye bibor arnyalata.
Hagyomanyosan kozépre szokas helyezni a diszitéelemet, ebben az esetben azonban a

téglalap forma felsd egyharmadara keriilne.
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6. OSSZEFOGLALO

Szamos magyar miihely nyer csokoladéival a nemzetkozi szintéren is, kiilonleges kulinaris
eseményekké valtak a csokoladé-bor kostolok. Ez a fajta felfokozott érdeklddés adta az
Otletet egy ,Kastély csokoladé-manufaktara” Ilétrehozasara, és egy belsdé piacon,
gyakorlatilag versenytars nélkiili potencialis gazdasagi 1ab megteremtésére.
Szakdolgozatomban azokra a kutatasi kérdésekre keresem a valaszt, hogy a latogatoknak
van-e bonbon vasarlasi hajlandosaguk, a kastélyok egykori tulajdonosaihoz és az adott
korban ismert alapanyagokbol kiinduldé innovativ bonbon-krealmanyok vasarlasra
0sztonzok-e, illetve a csomagoldson megjelend arculati elemekre sziikség van-e.

A kérdoives kutatas mellet interjut készitettem Esterhdzy Gyorggyel, a jol ismert arisztokrata
csalad leszarmazottjaval.

A bonbon korpuszanak a valaszadok 55,5%-a az étcsokoladét vélasztotta. A tejcsokolade
30,9 és a fehércsokoladé 9,8%-a ugyanakkor jelzi, hogy a potencialis vasarlok kozel fele az
édesebb izvilagra szavaz. A hagyomanyosnak mondhaté magvas verziok — mogyoro,
pisztacia, mandula — egyértelmii elsdséget mutatnak, a valaszadok 65,5%-a ezekre szavazott.
A masodik legtobb emlités a gyiimolcsos jegyeket jeldlte meg 38,9% aranyban. A
valaszadok fele, 50,6% legalabb hatdarabos dobozt valasztana, és vasarlasra csabitand, ha az
egykori lakok ihletésére késziilnének el a bonbonok. A valaszadék haromnegyede nd volt, a
kitolték 70,2%-a diplomas.

A téma szempontjabdl harom kastélyt annak meghatarozo torténeti alakjaival valasztottam
ki, harom kiilonb6z6 szazadot feldlelve. Edelény, Tiszadob és Majk, a 18. szazadtol a 19.
szdzadon at, a 20. szazadig, Jean-Francois L’Huillier (Hullier Janosra magyarositott névvel),
az Andréssy és az Esterhazy csalad grofi aga keriilt a fokuszba. Az életutak minden esetben
inspiracioforrasok, igy egy-egy bemutatas utan kiemelem azt az 6t kulcsszot, ami a bonbon-
fantaziat megalapozza, illetve megjel6lom, hogy a leirtak alapjan milyen csokoladé
elkészitése illene az adott karakterhez és helyszinhez, figyelembe véve, hogy az adott korban
mar ismert alapanyagok napjaink fogyasztoi szokasainak megfeleld, ,,fogyaszthatd” termék
legyen a végeredmény.

A munka gyakorlati haszna, hogy a projekt valoban megvaldsithatd, tovabbi lépésben
sziikséges a bonbonok elkészitése, egy reprezentativ érzékszervi vizsgalat, majd a termékek

bevezetéséhez marketingterv készitése, amely az értékesitést erdsiti.
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8. MELLEKLETEK

1.

FUNKCIO MEGNEVEZESE

Tisztviselok, alkalmazottak és szolgalattevék az edelényi uradalomban'*

TEVEKENYSEGI TERULET

Esterhazy)

joszagigazgaté (praefectus[lat.])

altalanos birtokiranyitas

feliigyel6 (inspector[lat.]/Inspektor[ném.]))

altalanos birtokiranyitas

szamvevo (exactor[lat.]/Buchhalter[ném.])

pénziigyi iranyitas

tiszttarto (provisor[lat.]/Verwalter[ném.])

altalanos birtokiranyitas

kulcsar (claviger[lat.]/Schaffner[ném.])

altalanos birtokiranyitas

iigyész (fiscalis[lat.])

szaktisztviselOként

jogiigyletek kezelése

titkar (secretariusflat.])

szaktisztviseloként az

udvar  és  birtok  tigykezelésének

adminisztracioja

ALKALMAZOTTAK(oeconomici[lat.])

ispan

gazdasagi munkak kozvetlen irdnyitasa

majoros

gazdasagi munkék kozvetlen irdnyitasa

SZOLGALATTEVOK (servitores[lat.])

udvarmester (Hofmeister[ném.])

udvartartds irdnyitasa

vadasz, lovaszmester, kocsis, kertész, inas,
szolga, komornyik, szobalany, szakacs,
mosoné, pék, cukrasz, kéményseprd, fiito,
soprogeto, kapus, huszar, hajdik, kovacs,

molnar, komiives, stb.

udvartartas szolgalata a kastélyon beliil, a
kastély koriil rendészeti, allattartassal €s
iparos munkakkal kapcsolatos feladatok

ellatasa

14 Kurucz-Krasz: Edelényi hétkdznapok — kézirat (2012)
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2.

Kutatasi kérdoiv

Kedves Latogatonk!

Kérjiik, hogy az alabbi_kérdoiv kitdltésével segitse munkankat!

1. Turisztikai utazasai soran szokott-e ajandéktargyakat vasarolni?

a.
b.

C.

igen, mindig
csak, ha megragadja valami a figyelmemet

nem jellemz6

2. Mely termékcsoportot részesiti elonyben? Tobbet is megjelolhet.

o O

a. konyvek, kiadvanyok, képeslap
b.

. helyi termék: csokoladé vagy mas édesség, méz, bor

emléktargyak: hiitdmagnes, irdeszkdz, bogre, jegyzetfiizet, szemiivegtorld. . .stb

. porcelantargyak
e. ékszer
f. jaték
g.

h. illatszer

bélyeg

3. Atlagosan mennyit kolt emlék/ajandéktargyra?

a.
b.
C.
d.

500-2000
2000-5000
5000-10000
10000 folott

4. A felsorolt édességek koziil vasarlas esetén melyiket preferalna?

a.
b.

C.

tablas csokoladé
csokoladészelet

bonbon

5. Ha vasarolna bonbont, akkor sajat maganak, vagy ajandékba valasztana?

a.
b.
C.
d.

Magamnak valasztanék
Ajandékba valasztanék
Magamnak ¢€s ajandékba is valasztanék

Nem vasarolnék bonbont



10.

11.

Bonbon vasarlasakor milyen csomagolast részesitene elonyben?
a. a kastély arculatdhoz ill6 doboz

b. izléses celofan zacsko

C. izléses doboz, de nem kell, hogy illeszkedjen a kastély arculatahoz
Milyen nagysagrendben koltene bonbonra?

a. 500-1000 Ft

b. 1000-4000 Ft

c. 4000-6000 Ft

d. nem vasarolnék bonbont

Milyen tipusu bonbont vasarolna legszivesebben ebben a kastélyban?
a. étcsokoladé alapu

b. tejcsokoladé alapt

c. fehércsokoladé alapu

d. nem vasarolnék bonbont

Milyen izvilaga bonbont valasztana?

gylimolcsos

T @

magvas: mogyoro, pisztacia, mandula/marcipan, kavé, stb.

parizsikrém

o o

fliszeres

@

Viragos

f. egyéb:

g. nem vasarolnék bonbont

Milyen kiszerelésben vasarolna szivesen bonbont?
a. egydarabos doboz

b. haromdarabos doboz

C. minimum 6 terméket tartalmazo doboz

d. legalabb 12 db-0s doboz

e. nem vasarolnék bonbont

Vasarlasra o0sztonozné-e, ha a kastély egykori tulajdonosi koréhez tartozo

nemesi/torténelmi csaladhoz kotddne a csokoladé receptje, ize?

inkdbb igen - inkabb nem
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DEMOGRAFIA

A kutatasi eredmények feldolgozasa érdekében kérjiik, vélaszoljon az alabbi, az On

személyével kapcsolatos kérdéseinkre — a kutatds mév nélkiili és a feldolgozds modja

garantalja, hogy az On személye nem azonosithaté be a felmérésben.

Neme: O NG U Férfi

Sziiletési évszam:

Az On befejezett legmagasabb iskolai végzettsége:

O Altalanos iskola (8 vagy kevesebb osztaly)

Q) Szakiskola (szakmunkas végzettség)

Q Erettségi

Q Féiskolai, egyetemi oklevél

3. Interju kérdései

o

o

O

Csaladi étkezéskor milyen szerepe van az édességnek?

Soroljon {6l 5 sz6t, ami a csokoladérdl eszébe jut!

Van-e a csokoladéval kapcsolatosan meghataroz6 emléke, fogyasztasat koti-e
valamilyen alkalomhoz?

Milyen tipusu csokoladét fogyaszt szivesen?

Van-e kedvenc csokoladémarkéja?

Milyen szempontok szerint valaszt csokoladét, ha azt ajandéknak szanja?

Ha azt a jatékot jatsszuk, hogy On egy csokoladé, akkor milyennek képzeli el magat?
Mi a kedvenc izvilaga?

Ha késziil egy olyan bonbon, amit On ihlet, akkor mi az az 5 fogalom, ami szeretné,
hogy felmeriiljon a fogyasztoban, amikor a terméket megvasarolja és megeszi?
Adna-e a nevét egy olyan bonbonhoz, ami egyedileg, az On inspiraciojara alkottak

meg?
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velem a témaval kapcsolatos gondolatait, betekintést engedve egy nagy multa arisztokrata

csalad életébe.

Koszonom Izs6 Alexandra kolléganOmnek, aki munkahelyi feladataim egy részének

atvallalasaval volt segitségemre, hogy a szakdolgozatra koncentralhassak.

Ko6sz6nom Edesanyamnak, aki végtelen tiirelemmel teremtette meg azt a hatteret, amelynek

révén a dolgozatom elkésziilhetett.
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KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

Meészarosné Bai Judit (hallgatd Neptun azonositdja: ASSKPW) konzulenseként nyilatkozom
arrol, hogy a szakdolgozatot attekintettem, a hallgatot az irodalmi forrasok korrekt kezelésének
kovetelményeirdl, jogi és etikai szabélyairol tajékoztattam.

A szakdolgozatot a zardvizsgan torténd védésre javaslom / nem javaslom'.

A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?

=

Belso konzulens

Kelt: Budapest, 2023. méajus 3.

! A megfeleld aldhuzandé.
> A megfeleld alahuzando.



Magyar Agrér- és Elettudomanyi Egyetem Elelmiszertudomanyi és Technolégiai Intézet

Szerzo6i nyilatkozat

Alulirott M. Bai Judit, Csokoladé-, kavé-, teakészité mester szakmérnék / szaktanacsadd
szakirdanyu tovabbképzési szak hallgatoja kijelentem, hogy a Bonbon és torténelem, avagy
mi is szeretnénk évszazadok csokifalatjait? cimii szakdolgozat a sajat munkéam eredménye.

Azon részeket, melyeket méas szerz6k munk4jabol vettem at, egyértelmiien megjeldltem, s
az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal val6tlant allitottam, tudemasul veszem, hogy a Zarévizsga-bizottsag
a zardvizsgabol kizar és zarovizsgat csak Uj dolgozat készitése utan tehetek.

Budapest, L. ¥, ol

a hallgato alairasa

*4 nem kivant rész torlendd
Az adatokat kérjiik géppel kitolteni!




NYILATKOZAT
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A szerz6 neve: M. Bai Judit
A dolgozat cime: Bonbon és torténelem, avagy mi is szeretnénk évszazadok csokifalatjait?
A megjelenés éve: 2023.

A tanszék neve: MezOgazdasagi és Elelmiszeripari Vallalati Gazdasagtan Tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott szakdolgozat egyéni, eredeti jellegii, sajat szellemi
alkotasom.

A leadott dolgozat, mely védett, a szerzé nevének vizjelével ellitott pdf dokumentum,
szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus véltozata feltSltésre keriil a MATE
Budai Campus Igazgatésig Entz Ferenc Konyvtar és Levéltar szakdolgozat archivumaba.

A dolgozat bibliografiai leirdsa az Entz Ferenc Konyvtar és Levéltar elektronikus
katalégusabol érhetd el: http://opac.mate.hu/entzferenc/. A teljes szoveg kizarélag a Budai
Campus szamitogépeirdl tekinthetdé meg.

Tudomasul veszem, hogy a vizjel nélkiil leadott dokumentum szerzéi jogai sériilhetnek.

A Nyilatkozat a dolgozat adatainak megaddsival érvényes, melyet az elektronikus
hordozéval egyiitt leadok.

...........................

Mﬁ%"\ )
a szerzg alairasa

*A4z adatokat kérjiik géppel kitolteni! ;
**Megfelel§ aldhizandé vagy géppel valo kitoltés esetén torilhetd!




