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OSSZEFOGLALO

Diplomamunkamban vizsgaltam a Villanyi borvidék Harsos diléjében taldlhatd Okoldgiai és
hagyoméanyos Cabernet franc sz6l6ultetvényt. A terlletek elhelyezkedésének kdszonhetden kizérhattam a két
terlilet kzotti éghajlati kilénbdzéséget.

Mindkét dltetvény azonos mivelésmdddal, vagyis félernyds miveléssel lett termesztve. Azonos
évjaratot vizsgaltam, a 2022-es aszalyos, meleg évjératot, mely parosult egy oktdberi nagy esézéssel.

Vizsgalataim soran arra a kérdésre kerestem a valaszt, hogy milyen mértékben tér el a két kiilénb6zé
termesztési technolégiabdl szarmazo szélébogyok héjanak, bogydjainak, mustjanak, erjedésben 1évé mustjanak
és boranak boraszati és sz6lészeti technoldgiai szempontbdl fontos vegylleteinek mennyisége és dsszetétele.

A sz8l6flrt mintdkat 2022. oktdber 05.-én, oktdber 10.-én és oktdber 14.-én vettem. Az dkoldgiai és
hagyomanyos ultetvénybdl szarmazd mustot oktdber 22.-én, az erjedd tételeket oktdber 28.-&n, a borokat
december 14.-én.

A kisérletemben a kovetkezOket vizsgaltam. A sz6l0 bogyohéjabdl mértem dsszes polifenal,
leukoantocianin, katechin, és antocianin tartalmat. A sz8l6 bogy6husbédl szinintenzitast, szinténust, dsszes
polifenolt, leukoantocianint, katechint, antocianint, AFN-t, prolint mértem. A mustbdl vizsgaltam a cukor
mennyiségét, szinintezitdsat, szinténusat, dsszes polifenolt, leukoantocianint, katechint, antocianint, AFN-t,
prolint. Erjedd tételbdl és késztermékbdl vagyis borbél néztem az alkohol, cukormennyiség, pH, titralhato
savtartalom, kén-dioxid tartalom (csak a késztermékben), illésav, szinintenzitds, szintdnus, dsszes polifenol,
leukoantocianin, katechin, antocianin, AFN, prolin tartalom valtozasat.

Az Gkoldgiai és hagyomanyos Cabernet franc szélémintakat harom kiilonbéz6 napon szedtem, valamint
fotéztam. El6fordulhat az eredmények valtozasat kdvetve, hogy a mintak kozotti klildnbozéséget a bio Cabernet
franc-nal latott madarkas flrtok okozhattdk. A bogyéméret eltérése kdzrejatszhatott a beltartalmi anyagok
valtozasaban, ugyanis a bogyohéj-bogyohis arany nem volt azonos a két kiilonbdz6 termesztésmaodu
liltetvényben.

A bio Cabernet franc mintak bogydhusanak 6sszes polifenol, leukoantocianin, tartalom, mérése soran
magasabb értékeket mértem, mint a hagyomanyos mintdkbdl. A katechin, antocianin tartalom kozott nem
szamottevd a két minta kozotti eltérés. Az dkologiai termesztésli Cabernet franc lombozata szellésebb volt, a

hénaljhajtasokat levalogattak a flirtzénabdl, ezaltal fokozottabb fényintenzitas érhette a sz0l6t, igy novelve a

A hagyomanyos és okologiai Ultetvény bogydhusabdl mért AFN tartalomnal az Okologiai termés
esetében sokkal magasabb asszimilalhatd N koncentracié volt mérhet. A hagyomanyos és bio Ultetvénybdl
szarmaz6 Cabernet franc bogy6htsabol mért prolin tartalom vizsgalatanal is ez volt lathato.

A must, erjed6 tétel és bor minta szinintenzitdsat megfigyelve a bio Cabernet franc bor értéke volt

magasabb, a szintonusnal a hagyomanyos Cabernet franc bor értéke volt magasabb. Az dsszes polifenol



vizsgélata soran a must, erjedé tétel és bor hagyomanyos és bio mintak értéke kozott csak kismértéki eltérés
detektalhatd, azonban a bio Cabernet franc borban volt mérheté magasabb 0sszes polifenol tartalom. A
hagyomanyos (ltetvény bor mintdjanak leukoantocianin tartalma alacsonyabb volt, mint a bio mintajé. A
hagyomanyos Cabernet franc bor mintajabol mértem tébb katechin koncentraciét. Az antocianin tartalom a
mustban mért értéknek nagyjabdl haromszorosara nétt a borban. A bio mintdban tébb antocianint lehetett mérni,
azonban nem volt nagymértékl a kildnbség. Az AFN tartalomnal megfigyelhetd volt, hogy a mustban talalhatd
mennyiségek lecsdkkentek az erjedés soran, ezutan a bio Cabernet franc kezd6 értéke folé nétt a borban az AFN
tartalom, mikdzben a hagyomanyos (ltetvénybdl szarmazd borban a kezdd érték ala csdkkent. A prolin tartalom
egyenletesen nétt a bio Cabernet franc mintaiban.

Az alapanalizis kiértékelésénél az erjedésben lévé tételek és a kész borok kozil is a hagyomanyos
Cabernet franc-nal volt magasabb az alkohol és a pH érték. A cukortartalom mérése soran a mustban mért
koncentracié a hagyomanyos mintanél, mikdzben az erjedés sorén és a kész borban a bio Cabernet franc
mutatott magasabb értéket. Egyértelmiien latszik, hogy a hagyomanyos Cabernet franc képes volt majdnem
teliesen kierjedni, azonban a bio bor tételben maradék cukor is megtalalhatd. A bio Cabernet franc titralhato
savtartalma, valamint az illésav tartalma magasabb, mint a hagyomanyosé.

Végeredményben elmondhatd, hogy a bio mintak (bogydhéj, bogyohus, must, erjed6 tétel, kész bor) a
legtébb mért paraméterek kozil magasabb értékeket mutatott, mint a hagyomanyos (konvencionalis)
szbl6iltetvény termése, mustja, erjedd tétele és bora.

Az Okolégiai gazdalkodasba vont teriileten nem hasznalunk mesterséges kemikaliakat (mitragyak,
peszticidek, gyomirtészerek, stb.), igy a talaj is egészségesebb, hiszen a talaj biodiverzitasa is né, nincs
szennyezés, igy a gazdagabb talajélet hatasara, a ndvény tapanyagellatasa is egyenletesebb (jobban igazodik a
névény igényeihez), ami a kornyezeti stresszterhelés csokkentéséhez hozzajarul, ezaltal a termésben is
magasabb tapelemtartalom tud realizalddni.

A 2022-es évjarat egy nagyon magas kozéphOmérsékletli, aszalyos nyarral parosult, amelyet egy
csapadékos oktober kovetett. Erdemes a vizsgalatokat tovabb folytatni mas szél6fajtaknal, mas évjaratban és
mas borvidéken, dsszevetve a biotermesztés és a hagyomanyos mivelés kozti kilonbségeket, illetve gyakoribb

mintavétellel és magasabb mintaszamban folytatni a kutatast.
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