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A dolgozat témavalasztasa egyfajta valaszkeresés arra a kérdésre, hogy a nyitott gondolkodas
milyen mddon segitheti az eredményesebb gazdasagi szereplést a borpiacon.

Egy 0j termékfajta valasztasaval lehetséges-e kilépni a boraszati eladasokra jellemzd tartdosan
nehéz helyzetbdl.

1. Bevezetés

Az elmult évek fogyasztoi szokasainak valtozasa nehéz helyzetbe hozta a borpiaci szereploket.
Keresleten beliil eltolodés tapasztalhatd, aminek eredménye a vorosborok visszaszoruldsa, a
roz¢é, majd a reduktiv fehérborok eldretdrése, a szénsavas borok, pezsgdk népszeriiségének
rohamos emelkedése.

A boragazat jellegébdl adoddan rugalmatlan, lassan tud reagalni a piaci valtozasokra. Talan
nincs is olyan része a mezdgazdasagnak, ahol ennyire 6sszefonodik a termelés ¢s a feldolgozas,
igy a piaci szereplok kettds kihivas elé néznek, ha kdvetni szeretnék a valtozasokat. Az
agazatban nehéz és draga a technologia-valtas, még nehezebb és évekbe telik az iiltetvények
fajtadsszetételének megvaltoztatasa.

A klimatikus véltozasok tovabbi nehézségeket okoznak, sok helyen 6nt6zés nélkiili termelés
mar elképzelhetetlen, ugyanakkor az atlaghdmérséklet emelkedés hozadékaként megndtt
alkoholtartalom nehezen elfogadhat6 a fogyasztokkal.

A mindségi kategoriak kozott az also-, és a kozépkategorias borok piaca a 2019 kdzepétdl
kezdve stagndl, majd az utdbbi években lassu sziikiilés tapasztalhato. A kereslet er6sodik a
prémium ¢€s a szuper-prémium kategoéridkban, de lanyhul az als6 polcos termékeket illetéen. A
tendencia folytatodni fog, a fogyasztoi rétegek, ezzel egyiitt a preferencidk atalakulnak.

A sikeres szerepldk hatalmas marketing biidzsével gazdalkodnak, és bebetonozott piaci
pozicidval rendelkeznek, mellettiik szinte lehetetlen az eredményes piaci megjelenés.

A sikert a paradigmavaltas hozhatja meg. Fel kell ismerni, hogy az éves eladhatatlan készlet
nem csak egyszeri jelenség, és az alacsony arszint nem hozza helyzetbe a termeldket. Az Uj
értékesitési csatorndk anyagi aldozatokat kdvetelnek a késdbbi siker reményében. Tudatositani
kell, hogy a termékfejlesztés kihagyhatatlan része az értékesitési stratégidnak. A
termékfejlesztés iddig nem volt elemi része az eladasok hatterének, sokan feleslegesként
tekintenek ra manapsag is. A merev ellendllas a kerékkotdje a sikeres piaci szereplésnek, pedig
az uj termékekre vald nyitottsag esélyt adhat.

Az 4gazati szereplok egyik legfontosabb feladata az 0j generacidk bevonasa a fogyasztasba.
Az 1j, lehetséges fogyasztokat tavol tarthatja a bor magasabb alkoholtartalma, esetleg az
izvildga. Ezt kikiiszobolendd célszerii a kinalat bovitése, elmozdulva az alacsony alkoholszint,
az egészséges uditdital koncepcio felé. A szénsavas, bor alapu koktél italok jelenthetnek
egyfajta megoldast a megvaltozott igényekre reagélva. Itt is, mint a piac mas teriiletén a
mindség az elsddleges szempont.



2. Irodalmi attekintés
2.1 Az izesitett borok rovid bemutatasa

Az EU251/2014 rendelete szabalyozza tobbek kozott az izesitett borok, borkoktélok
meghatdrozasat, e szerint az izesitett boralapt koktélok olyan italok, amelyekben a sz616bol
késziilt termékek a termék Ossztérfogatanak legalabb 50%-at teszik ki. Alkoholtartalmuk
legalabb 1,2, legfeljebb 10 térfogatszazalék. Az izesitett borkoktélok e rendelet szerint az
aromas borok kategoriaba sorolhat6, melynek tobb orszagban is nagy hagyomanyai vannak.
(w.w.w. agriculture.ec.europa.eu)

Az aromas, izesitett boroknak tobb szazéves torténelme van. Az okori idékbe nytlik vissza, az
antik Gorogorszag teriiletén mar elterjedt volt a borok mézzel valo édesitése és gyogy-, illetve
fiszerndvényekkel, aromas gyiimdlcsokkel valo izesitése. E bor készitményeknek nemcsak
¢lvezeti értéke volt, hanem gyodgyaszati célja is.

Az aromds borok kiilonbozd korokon ativelve napjainkig népszerieck maradtak. Egyes
orszagokban eredetvédelmi megjeldlést kaptak. A jelenleg legismertebbek kozé tartoznak az
alabbi italok:

e Lillet, -ez egy francia aromds bor Bordeaux-bol alkoholtartalma eléri a 17 V/V %-ot,
nyari gylimolcsdsség jellemzi.

e Americano -egy olasz aperitif, sarga vagy élénkpiros szinii, keseri izesitett bor.
Altaldban sz6daval szolgaljak fel. Tarnics (Gentian) gyokérrel van izesitve.

¢ Quinquina -spanyol aromas bor, kinint tartalmaz.

e Barolo Chinato -egy masik olasz klasszikus ital. Fliszerekkel, gyogynovényekkel
izesitett Barolo alapu ital.

e Vermuth (neve az iirdmfli német megnevezésébdl szarmazik) -talan a vildg
legismertebb aromas boralapt itala. A XVIII szazadi Italidbol ered. Urdomfi,
kardamon, szegfliszeg, narancshéj, bodza és egyéb aromdas ndvényekkel izesitett
likérbor. Lehet szaraz vagy édes, fehér vagy vords szinii. Edesitésére karamellt
hasznalnak. A Vermuth el6éallitasdhoz iiromfiivet kell hasznalni. Legaldbb 75%-ban
bort kell tartalmaznia, alkoholtartalma 14,5-22 V/V % -ig terjedhet.

Az aromas izesitett borok az utdbbi évtizedekben vesztettek népszertiségiikb6l. A magas
alkoholtartalom és a sok esetben tilzottan édes iz visszatartotta a fogyasztast. A megvaltozott
izlésvilag inkéabb a friss, kevésbé alkoholos italok felé fordult.

A helyzet az alcopop megjelenésével fordulatot vett. Az alcopop italok olyan szénsavas
alkoholtartalmu iiditdk, amelyek rendszerint alacsony alkoholtartalma 3-7 V/V %, bor, vagy
sor alapu italok. Izesitve vannak gyiimolcslével, természetes, vagy mesterséges aromakkal,
esetleg cukorral. [zvilagara a frissesség jellemz6, konnyi, joivasa termék.

Az alcopop egyik kiemelkedd terméke, az utdbbi idOben egyre divatosabb wine-seltzer,
masnéven wine-spritzer.

2.2 A wine-seltzer meghatdrozdsa.

A wine-seltzer nevében egyfajta borkoktél, de az Osszetevéinek ardnya eltérhet az EU
rendeletben megjelolt 50% bortartalomtol. Emiatt tobbszor alacsony, 5% alatti alkoholtartalom
jellemzi, ami sokszor eldnyt jelent az értékesitésben, viszont hivatalosan igy nem lehet izesitett
boralapt koktélnak nevezni az EU-n beliil.



A wine-seltzer harom 6 0sszetevobdl all. Ez az alapbor, a szénsavval dusitott ivoviz és a

gyltimolcslé (a gylimolcslét egyes gyartoknal természetes izesitdanyagok, természetes aromak

valthatjak fel). A wine-seltzer legtobbszor nem tartalmaz hozzdadott cukrot, egyéb izfokozo

adalékanyagokat, tartositoszert, dllomanyjavitot, emulgéaloszert. Az atlagos alkoholtartalma

fiigg az alapbor alkoholtartalmatol és a keverési aranytol, 4,6-4,8 V/V % koriil mozog.

Energiatartalma nagyjabol 80 Kcal. Legelterjedtebbek a citrusos az erdei gylimolesds, a
meggyes izesitésii borkoktélok, de nem ritkak a lime-uborka, lime-dinnye izek sem.

Az elsd szerepldk egyike, a Napa Volgyben miikodé Duckhorn Wine

Company, 2014 ben jelent meg a wine-seltzer piacon a Decoy

markanév alatt. “Ugy gondolom ez segit kibéviteni a piacunkat, és

batoritja az 0j fogyasztokat, akik mar ismerdsként mozognak a

seltzerek vilagaban, hogy kiprobaljak a magasabb mindségl, nagy

.. ¢lvezeti értéket nyujtdé mas termékeinket is.” -nyilatkozta Dana

$ ‘g Eperson, a  tarsasag  fobordsza a  vinepair.com-nak.

i DECOY (https://vinepair.com/articles/wine-seltzer-rtd/)
DECOY e A cég féborasza sem hitt a termékben, de a sajatos izvilag meggy6z6
volt.

L Azota a wine-seltzer egy sikertdrténetnek
D~ 3 / m

bizonyult, piaca er6teljesen boviilt, olyan

nagy multd gyartok jelentek meg, mint a g

1. Abra: Decoy wine-seltzer Barefood Wine markat tulajdonlé E.&J. “:,3 '3
. . . . &R

csomagolds Forrds. Gallo, a Ruffino, a Union Wine Company, -

https://www.duckhornwineshop.co

m Leftfield NZ.

*

A wine-seltzer mar a 80-as években

bevételt hozott a forgalmazdknak. Azonban bor és bor alapu termékek
adokulcsat 80-as évek vége felé drasztikusan megemelték, a gyartok
kivonultak ebbdl a szegmensbdl. Akik maradtak, azok inkabb sor alapu S

& SPARKLING WATER

megjelent. Féként az Egyesiilt Allamokban volt népszerii, és komoly % e et

italokkal probalkoztak, tobb kevesebb sikerrel. Ezeknek az italoknak az
izvildga messze elmaradt a wine-seltzer-ét6l. Egészen mostanaig kellett
varni az Ujboli megjelenésiikre, és az eldrejelzések szerint

4.8%| <15| 68" (250

ALC/VOL | SUGAR | CALORIES

toretlentiil fog fejlédni a piaca. 2. Abra: Lefifield termékinformacick
, , , , . , , , Forrds: https.//leftfield.com
Hazankban egyelére még kevés ilyen termék talalhatd

forgalomban, a gyartok szdma is korlatozott. Azonban a kereslet
biztatd, a termék forgalma valdszintileg hirtelen fog novekedni, és eléri azt az {itemet, amit
Nyugat Eur6para prognosztizalnak az elkovetkezd 10 évre.

2.3 A wine-seltzer osszetétele.

Altalanossagban elmondhaté, hogy a termék harom &sszetevébdl all. Ez az alapbor, a
szénsavval dusitott ivoviz és a gylimdlcslé, vagy természetes aromaanyagok. Az atlagos
alkoholtartalma fiigg az alapbor alkoholtartalmatol és a keverési aranytol, 4,6-4,8V/V % koriil
mozog.

Osszetevodik ardnyéra jellemzd, hogy az alapbor megkozelitdleg 35%, a szénsavas viz 55-58%
¢s nagyjabol 2-10% koriil van a gyiimdlcslétartalom, illetve a természetes aromaanyag
tartalom. Az alacsonyabb érték a természetes izesitdanyagok aranya.

Alapbor, ennek alkoholtartalma 12-14 térfogatszazalék koriil mozog. Csak kifogéstalan

s



Szddaviz, a seltzer, német eredetii sz6, széndioxiddal dusitott 4svanyvizet jelent. Olyan ivoviz
jOhet szamitasba, mely semleges és allando izii, mentes minden mellékiztdl, érzékszervi hiba
nem tapasztalhatd, dsvanyi anyag tartalma nem haladja meg az 500mg/l mennyiséget. Ennél az
érteknél még nincs iz torzitd hatdsa az dsvanyi anyagoknak, igy nem lehet a viz szulfatos,
kalcium-, magnézium-, natrium-hidrogén-karbonatos.

Szoédaviz készitésekor az ivovizbe 4-8 bar nyomason széndioxidot aramoltatnak. Ezen a
tulnyomason a viz nagyobb mennyiségli gazt képes elnyelni, a széndioxid mennyisége a
szodavizben oldott allapotban 7-8g/1. A széndioxid a vizzel szénsavat képez (H2CO3)

Jedlik Anyos volt az, aki kifejlesztette a szodaviz ipari koriilmények kozotti gyartas-
elnyeletést nem tudtak megoldani. Jedlik talalmanya egy olyan késziilék, amely egyszerre tud
széndioxidot fejleszteni és vizben elnyeletni. Ez alapjan 1étesiilt az elsé hazai szikviz iizem
(https://www.arcanum.com/hu/online-kiadvanyok/MuMaTu-a-mult-magyar-tudosai-1/jedlik-
anyos-2DBA/)

A széndioxid, az ivoviz semleges PH értékét a savas tartomanyba tolja, a szodaviz PH értéke
3-4 kozott valtozik. Ez az érték megfeleléen alacsony, ahhoz, hogy a késztermék
eltarthatosagat, mikrobioldgiai stabilitdsat ne veszélyeztesse €s biztositja a wine-seltzer izeinek
kiemelését, fenntartja friss, iiditd hatasat.

Gyiimolcslé

Teljes érettségben szedett gyilimolcs alapanyagbol, hidegen préseléssel eldallitott
gylimdlcslevek, és az ezekbdl késziilt stiritmények adnak megfeleld mindségii izesitést a wine-
seltzer szdmara. A hidegen préselt gyiimdlcslevek megdrzik a gytimolcs tdpanyagtartalmat, iz
¢s aroma Osszetevoit. (www.somingyumolcs.hu) A hidegen préselés soran a mosast tisztitast
kovetden eldszor az almatermésiiek apritoba, a csonthéjasok magozoba keriilnek, majd a
daraloba. A bogyos gylimolesok kozvetleniil a daraloba keriilnek. A dardlék (gytimolescefre)
sajtolasa a kovetkezd 1épés. A préselésre hidraulikus prés és hydroprés is hasznalatban van.
Hidroprés elénye, hogy az ivoviz rendszernyomasi tartomanyan beliil miikodik, (maximum 3
bar), igy haszndlata energiatakarékos, ugyanakkor kiméld eljarast biztosit. A hydroprések
atlagos l¢kihozatala 55-65%. A 1ékinyerés fligg a csiimdlcsfajtatol. (www.gyumolcspres.hu).
Erdemes olyan gyiimolcsoket valasztani izesitésre, melyek megfelelé savtartalommal és
koncentralt izvilaggal rendelkeznek. Elsésorban erdei gyiimdlcsok, citrus félék, csonthéjasok
koziil a meggy.

A felhasznalt természetes aromaanyagok tilnyomo tobbségben gylimdlcsaromak. Ezek {6
Osszetevoi illékony aldehidek. Eloallitisa a ndvényekbdl torténhet extrakcidval,
fermentacioval, vagy biokatalitikus Gton. (Sz.Németh és mtsai, 2007)

2.4 A wine-seltzer és az egészségtudatossag kapcsolata.

Egy 2022 novemberben publikalt elemzés szerint, -mely 22 eddig elvégzett klinikai kutatasra
tamaszkodik, a mérsékelt borfogyasztas jotékony hatassal lehet az egészségiinkre.
Megkiilonboztetve a tobbi alkoholtartalmu italtol, a bor az egyetlen, amelynek kis mértéki
fogyasztasa csokkentheti az érrendszeri megbetegedések, a 2 tipusu diabétesz, a
neurodegenerativ megbetegedések, kockazatat, és pozitiv hatassal van a varhat6 élethosszra.
(Hrelia és mtsai, 2022)

A termék Osszetételénél fogva bele tud simulni az egészséges életmdd gondolatisdgaba. A
természetes Osszetevok €s az alacsony ABV (alcohol by volume) régota elvarés a fogyasztok
részerdl. A “Z” generacio (1995-2009), akik mostandban Iéptek, és 1épnek be fogyasztoként az
alkoholos italok piacara, dsszehasonlitva az el6z6 nemzedékekkel a leginkabb absztinens.



(Gerhold, 2019) Szamukra az élet minden teriiletén fontos az dnkontroll, hiszen folyamatosan
jelen vannak a digitalis vilagban, és a réluk kialakul6 vélemény e jelenlét alapjan épiil fel.

Az alacsony energiatartalom ¢és a természetes
Osszetevok azt sugalljadk a fogyasztonak, hogy a
wine-seltzer egészségesebb a tobbi alkoholtartalmt
italokkal &sszehasonlitva.

Az egészségességre helyezve a hangsulyt a termék
komoly piaci lehetdségekkel rendelkezik, ehhez
gyartdi oldalon kompromisszummentes gyartasi
technologiat kell alkalmazni. A megfeleld
csomagoldanyag megvalasztasa igen fontos tényezd
ebben a kérdésben. A vilagon inkabb az aluminium

A vilag wine-spritzer piaca
A piac megoszlasa eredet szerint

dobozt preferéljék’ viszont ez a fajta csomagolés 3. Abra: wine-seltzer piac megoszlasa Gsszetevok szerint.
tObb szempontb(')l sem mon dhaté egészségesnek (Forras: www.epertmarketresearch.com)

Az aluminium egészségiigyi biztonsaga kérdéses.

Az sem megnyugtatd, hogy az aluminium dobozok belsd falat filmréteg védi. Ez a filmréteg
sokszor titkositott dsszetevojli, de egyik f6 eleme a BPA (bisphenol-a, CisHi602), amely
szintén nagy egészségiigyi kockazatot rejt magaban.

Figyelembe véve az alu dobozok egészségre gyakorolt hatasat, javasolt inkdbb az tivegpalackos
csomagolas.

Mivel a wine-seltzer egyik eldnye, hogy beilleszthetd lehet az egészségtudatos taplalkozésba,
ezért az allergén anyagok alacsony szinten tartasa sem elhanyagolhatdé szempont. Az ilyen
anyagok elsésorban az alapborban talalhaté biogén aminok.

A biogén aminok aminosavakbol mikroorganizmusok anyagcserefolyamatai révén keletkeznek
leggyakrabban. A folyamatban a dekarboxildz enzimek vesznek részt. A biogén aminok
altalaban savas kozegben jonnek létre, mar enyhén lugos kdzegben is inkabb oxisavak
keletkeznek (Kdllay, 1991). Altalanossagban elmondhaté, hogy a vords boroknak nagyobb a
biogén amin tartalma mint a fehér borokénak, ez elsdsorban a technologiabol eredeztethetd.

A biogén aminok létrejohetnek a must alkoholos erjedése folytan is, az élesztégombak
enzmirendszerében is 1éteznek dekarboxilaz enzimek.

A megfeleld savharmonia kialakitasdban nagy szerep harulhat az almasav bontasra, viszont
ennek hatdsara novekedhet a biogén aminok mennyisége. Ha spontan almasav bontést végziink,
akkor szerencsés esetben csak az Oenococcus oeni vesz részt a folyamatban, de sokkal
valdsziniibb, hogy a mindségre karos tejsavbaktériumok fognak megjelenni, mint példaul a
Lactobacillus casei, Lactobacillus brevis, ¢és anyagcsere folyamataik eredményeként
megnovekszik a biogén aminok mennyisége, megjelenik az illosodas, a diacetil képzddés és az
egyeb nemkivanatos folyamatok.

Kis mennyiségben, az érzékszervi kiiszobérték alatt is elnyomhatjdk a kedvezd illat és
aromakomponeneseket, de nagyobb mennyiségili elszaporodasuk kimondottan taszitova teheti
a végterméket. (Kovacs és mtsai, 2008)

Borokban a biogén aminok féleg a malolaktikus fermentéaci6 soran képzddnek, az aminosavak
baktérium enzimek altali dekarboxilezése soran. Ezért a spontdn helyett az iranyitott
almasavbontas a célravezetobb, ahol szelektalt baktériumkultira keriil beoltasra, és a
baktériumtdrzs szelekcionadl fontos szempont a biogén aminok termelddésének alacsony
szintje.

A biogén aminok koziil a legfontosabbak -a teljesség igénye nélkiil, az alabbiak.

Hisztamin (CsHoN3), -Hisztidin aminosavbdl jon 1étre. Ez egy neurotranszmitter -egy kémiai
kozvetitd anyag, szerepe van a szervezet immunvalaszéban és a gyulladdsos folyamatokban.
Korunkban egyre tobben szenvednek hisztamin intolerancidban, mely a magas hisztamin
tartalmt élelmiszerek fogyasztasakor jelentkezhetnek. Megnyilvanulédsai az enyhe tiinetektol



kezdve, mint a bérpir az arcon, a nyakon, az orrfolyds, a fejfajason 4t egészen a stlyos
asztmatikus tlinetekig, szivritmuszavarig, szédiilésig terjedhet. Ilyen magas hisztamin tartalmua
¢lelmiszer lehet a bor, a sajt, a hal- és huskészitmények, bizonyos fliszerek. Feldolgozott
¢lelmiszerekben, mint példaul a bor, elsdsorban technoldgiai hianyossagra vezethetd vissza.
Tiramin (CsH11NO), az arra érzékenyeknél szoros korrelacidban all a migrénes fejfajassal.
Tirozin aminosavbol keletkezik. Féként a hosszabb érlelés hozadéka.

Kadaverin (CsH14N3), -ami a lizin bomlasterméke, illetve a putreszcin (C4H12N2). Kimondottan
kellemetlen, taszitd szagl vegytiletek, a his romlasakor keletkeznek altalaban, de belekeriilhet
a borba is baktériumok metabolizmusanak eredményeképp.

A spontdn almasavbontas nagy mennyiségii biogén amint eredményezhet, nem ritkdn béven az
érzékszervi kiiszob felett. Ez az érték 60-100mg/1 is lehet, ezen beliil a hisztamin meghaladhatja
a 10mg/l1 is.

A seprén tartds is biogén amin koncentraci6 emelkedéséhez vezethet, ez a hosszan,
finomsepron érlelt borok, illetve a pezsgdgyartas esetén jelenthet problémat. Az alkoholos
italokndl kiilonosen fontos megemliteni, hogy az alkoholtartalom ¢és a kén dioxid gatolja a
szervezetben 1€évo biogén aminokat bontd enzimek (amino oxiddz enzimek) termelddést, igy
lassitja a szervezetbél valo kitiriilést és felhalmozodashoz vezet. Allatkisérletek arra mutatnak,
hogy a szdjon at adagolt hisztamin, alkohol jelenlétében mérgezd hatasu lehet. (Marquardt,
1965)

A magas biogén amin koncentracié bentonitos illetve aktiv szenes kezeléssel csokkenthetd. A
hisztamin koncentracidé a bentonit hatasara csokkenhet, a tiramin viszont nem. Aktiv szenes
kezelés mindkét aminra cs6kkentd hatassal van, viszont ezek a kezelések nagyban ronthatjak a
borok beltartalmi értékét. (Kallay, 1991)

Negativ hatdsainak ellenére egyeldre sehol nincs szabalyozva a borok biogén amin szintje.
Ezért ez rovidtavon inkabb gyartdi moralis kérdés, hosszabb tavon, a piaci kommunikéacidoban
kiemelve, versenyelOnyt is jelent.



3. Anyag és modszer

3.1 Az idealis szo6loparaméterek a wine-seltzer alapborhoz.

Altalanossagban elmondhato, hogy csak kifogastalan mindségii sz616 hasznalhato fel a wine-
seltzer alapanyagaként. A végtermék izesitése nem tudja elnyomni a szdlétermesztés
technologiai hibait.

Mivel elsdsorban az iz, illat és aromaanyagok befolyasoljak a wine-seltzer megitélését, igy a
hangsulyt azokra a tulajdonsagokra kell helyezni, amik kiemelik ezeket a komponenseket.
Ilyen a savtartalom, sav harmonia kialakitdsa, az ill6 aromaanyag a” key odorants” tartalom ¢és
ezek megdrzése, a kellemetlen mellékizek, az “off-flavors” -kialakuldsadnak valamint, iz és illat
elfedé hatasok megelézése. Ebben fontos szerep héarul a megfeleld sz6l6fajtak kivalasztasara
A savtartalom a bor egyik legfontosabb tulajdonsdga. Ettdl lehet elegans egy bor, vagy
sz€lsOséges esetben akdr ihatatlan. A megfeleld sav, cukor és alkohol egyensuly tudja
harmoéniaba hozni a bort, ezek a bor érlelése soran is viszonylag valtozatlanok maradnak. Ha
nincs meg a megfeleld savgerinc, akkor a bor faradt, ellaposodé lesz, foként, ha magasabb
alkoholtartalommal jar egyiitt, -13-14%, vagy e folott. Ez eddig inkdbb a melegebb
¢ghajlatokra volt jellemz6, foként a déli orszagok borvidékeire. Viszont a klimavaltozas
hatassal van a mi termdteriileteinkre is, rendre d6lnek meg a melegrekordok, veszélyeztetve a
megfeleld sav-, alkohol-, és cukortartalom egyensulyat.

A bor savtartalmanak meghatarozasa titralassal, illetve a PH érték mérésével torténik.

A borok PH értéke altalaban 2,8 és 3,8 kozott mozog, magasabb értékiliek a vordosborok. A PH
érték nagyban fiigg a sz616fajtatol, az éghajlati hatasoktol, a sziireti idéponttdl, a boraszati
technologiatol. Borkészités sordn értéke valtozo, gy, ahogy az eljaras soran valtozik a szerves
savak szintje.

A borban 1év0 szerves savak egyrészt a sz616bogyobol keriilnek 4t a mustba, majd a borba,
masrészt a fermentaciod és baktériumos tevékenység soran. A borban 1év6 savak kotott, félig
kotott, illetve szabad formaban vannak jelen. A félig kotott és a szabad savtartalom adja az
érzékelhetd savas-savanyt izvilagot. A savisszetételt nagyban befolyasolja az évjarat, a sziireti
idopont megvalasztasa, a sz616 fajtdja, a termOhely és technologia. Az elsé harom ismérv a
legjelentdsebb. (Kallay, 1998)

A sz616bogyo savtartalmat foként a borkdsav (a sz616 az egyediili eurdpai gylimolcs, amelyben
borkdsav talalhato), az almasav és kis mennyiségben a citromsav adja. A borban az alkoholos
erjedés és az almasav bontas soran borostyankdsav, ecetsav €s tejsav keletkezik. A bor szerves
savtartalmat nem ill6 (ilyen a borkd-, a borostyanké-, az alma, a citrom-, és a tejsav) €s illo
savakra (ecetsav) csoportosithatjuk. Az illo6 savtartalom torvényileg meghatarozott, a
fehérborokban maximum 1,2g/l, a vorosborokban 1,4g/1, az aszii borokban maximum 2g/l
lehet. Kis mennyiségben a borban tobb egyéb szerves sav is taldlhatd. (glikolsav, oxalsav,
glicerinsav, pirosz6ldsav...)

A sz616bogydban, igy a mustban is a bork&sav nagy része kotott formaban van jelen. Altalaban
4-8g/liter mennyiségben. Erjedés és érlelés alatt koncentracidja csokken a borkdsav kalium-
hidrogén tartarat forméjaban valo kivalas miatt (borkd).
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A mustok almasav tartalma 2-7 g/l kzott valtozo, nagyjabol 20%-a kotott forméaban van jelen.
Alkoholos erjedés soran csokken a mennyisége, majd az esetleges malolaktikus fermentéacio
alatt tovabb csokken, vagy teljesen tejsavva alakul. Az almasav adja a huzds durva savérzetet.
A citromsav tartalma a sz6l6bogyodnak, illetve a mustnak igen kevés, 0,5-1g/1 kozott van. Az
alkoholos erjedés soran nem valtozik a koncentracidja, de tarolas soran folyamatosan csokken,
malolaktikus fermentacidban a tejsavbaktériumok majdnem teljesen elfogyasztjak.

A borostyankdsav az alkoholos erjedés soran keletkezik. Az erjedés végére 0,5-1,5g/1 a
koncentracioja. A borostyankdsav adja a sos, a keserli és a savanyu izeket, a borban. A
borostyankdsavnak tulajdonithato a jellegzetes bor iz.

A tejsav szintén az alkoholos fermentacidban alakul ki, maximum 1g/l mennyiségben, D-tejsav
formatumban. Ennél nagyobb koncentracid borbetegségre utal. Malolaktikus fermentacid
soran kialakul6 L-tejsav az almasavbontas eredménye. Koncentracioja elérheti az 5g/l-t is.

A savtartalom nagy hatdssal van az aromaanyagok érzékelhetdségére és tartossdgara, az
aromakomplexitasra. A jo savosszetételli mustok és borok illat és zamatgazdagabbak. Az
alacsonyabb savtartalom egyiitt jar a frissesség elvesztésével, és ezzel egyiitt az aromaanyagok
negativ atalakuldséaval is. igy a muskotalyos jelleget egy nem megfeleld savtartalmu bor hamar
“macskavizelet” jellegiire alakithatja.

Az élvezeti értéket nagyban meghatarozé aromakomplexitas kialakitasa elsddleges szempont
a boraszati technologidban. Fontos a primer €s a prefermentativ aromaanyagok megorzése és a
késztermékbe valo atemelése. Az aromaanyagok kialakuldsa és koncentracioja nagyban fligg a
szOlofajtatol, a klimatikus viszonyoktol, a tdpanyag ellatottsagtdl, sziireti idOponttol, az
esetleges rothadas fokatol. (Bakker, 2004) -Mindezek hatdssal vannak a primer aromakra, mig
a must kezelési eljarasok a prefermentativ aromdkra. Természetesen meg kell emliteni a borok
tarolasa soran kialakul6 érlelési aromakat is. Mindezek egyiittesen hatarozzak meg a végtermék
aroma Osszetételét.

A primer aromaanyagok a sz6ldbogydban kisebb mennyiségben illékony és nagyobb
mennyiségben kotott allapotban  vannak jelen, aroma el@anyagként, ugynevezett
prekurzorként. Ezek az anyagok enzimatikus tevékenység soran tarulnak fel és valnak
érzékszervileg érezhetd aromaanyagokkd. A primer aromak legf6képp a sz6l6bogyo héjaban
talalhatéak. Ezek az aromdk els6sorban mono-terpének, terpén-alkoholok, legfébb képviseldi
a geraniol, a citronellol, a linalol, a hotrienol, a nerol. Tobbek kdzott ezek a kémiai vegyiiletek
alakitjak ki a muskotalyos aromavilagot. Emlitésre valé még a norizoprenoidok koz¢é tartozé
béta-damaszcenon, mely a rdzsa illatanyagaban is megtalalhato, hatasara a sz616bogyoban 1évo
muskotalyos aromdk érzékszervi kiiszobértéke csokken. Ezek a vegyiiletek a karotinoidokbol
jonnek létre az érés soran. (Darriet és mtsai, 2012)

Feldolgozas soran idegen illat és aromakomponensek “off-flavor” anyagok is keriilhetnek
sz6l6be. Manapsag egyre nagyobb problémat jelent a harlekinkatica (Harmonia axyridis) Ez a
katicafaj rendkiviil agressziven terjeszkedik, és a beldle szarmazo alkil-metoxipirazin (MP)
rendkiviil kellemetlen és nehezen megszabadithatd aromékat juttat a mustba. Mar két-harom
ilyen rovar LBT-sé¢ (Ladybug-taint) teheti a mustot és a bort. (Pickering és mtsai, 2021)
Megel6zni szinte csak a sz6ldbogyodk kézi vagy razdasztali valogatasaval lehet. A harlekin
katica olyan mélyen megbujik a szdl6flirtben, hogy sziiretkor szinte lehetetlen észrevenni.

A wine-seltzer készitése soran vizzel keveredik, melynek aranya meghaladja az 50% -ot. gy a
megfeleld erdsségli iz-, illatanyagok ¢és savtartalom fenntartisa a megfeleld szolofajtak
kivalasztasdval lehetséges. A kivalasztdsnal szempont a hatdrozott savtartalom, és az
els6dleges aromaanyagok markans jelenléte. E szempontok szerint a kovetkezd fajtakat
érdemes megfontolni:

Sauvignon Blanc, Rajnai Rizling, Olaszrizling, Furmint, Chardonnay, Kékfrankos, Pinot Noir,
-megfeleld termesztés technologidval és a sziireti idépont helyes megvélasztasaval a
Sziirkebarat, az Irsai Olivér, és még néhany muskotalyos fajta is szoba johet.
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3.1.1 A javasolt sz6l6fajtak rovid bemutatasa:

A Sauvignon Blanc

tipikusan magas, hatarozott savtartalmu, friss tide aromatikaju bort ado sz6l6fajta. Az iranyitott
almasavbontds kedvezd érzékszervi hatassal jar e fajta esetében. Magas geraniol terpén
tartalmu, alacsonyabb PH érték mellett (3,0-3,1) mellett jobban kijonnek a fajtara tipikus
gylimdlesods, citrusos izek. Sokan zoldfii vagy bodza illataval jellemzik, ezt az illatot a
pirazinok okozzdk. Hosszabb ideig vald héjon 4ztatds miatt nagyobb mennyiségben
felszabaduld ilyen illatkomponens zavard lehet, hasonlithat a “macskavizelet” szagara.
Magasabb PH értéknél inkéabb a testesség jellemzo.

Eredete a kozépkorba nyulik vissza, Bordeaux-ban mar 500 évvel ezeldtt termesztett fajta.
Kutatasok szerint a Loire-volgy kozépvidékérdl szarmazik (Sweet, 2010) neve a francia
“sauvage -vad” szobol szarmazik, valosziniileg erdteljes savaira utalva. Ose feltehetéleg a
Savagnin sz6l6fajta lehetett. Egyik legelterjedtebb vilagfajta.

Rajnai Rizling (Weisser Riesling)

Gazdag aromavilagl, hatarozott savtartalmu, hosszan érlelhet6 és eltarthatd borok sziiletnek a
fajtabol, a szaraztdl egészen a desszertborokig. Illatdban komplex gyilimolcsosség, érett
allapotban gyakran mandulds- (oka a magasabb benzaldehid, furfural, 5-metil-furfural
tartalom), valamint petrolos jegyek jelennek meg, (melyek a karotinoidok egyik
bomlasterméke a dimetil-dihidro-naftalinnak tulajdonithat6).

A vilag egyik legdragabb kereskedelmi forgalomban 1év6 fehérbora is Rajnai Rizling - Egon
Miiller Auslese, Scharzhofberg.

A Weisser Heunisch (Fehér Hunsz6l6, Gouais Blanc) ¢és a ligeti sz6ld spontan
keresztezddésébdl sziiletett vilagfajta. Mar a XIV szazadban egy elzaszi irdsos forras emliti.
Foldrajzi eredete a Rajna vidéke lehetett. Hieronymus Bock, a neves botanikus 1546-o0s kiadast
Fiiveskonyvében (Krauterbuch) leirja, hogy “Rissling nevil sz616 terem a Mosel €s a Rajna
mentén.” (Trinity College Dublin - Origins of Botany)

Olaszrizling (Welschriesling)

Savaira érett allapotban a kerek finomsag mondhatd -teljes érettségben magas cukortartalom
jellemzi, egyensulyt teremtve a savtartalommal, de éretleniil sziiretelve hatarozott, akar durva
savak is megjelenhetnek. Malolaktikus fermentacioval tovabb javithatdé érzékszervi
tulajdonsagai. Leginkabb mandula, di6é aromatika jellemzi borait, de a friss, viragillat, vagy
akdr az asvanyos izvilag sem all tavol téle. Népszertiségét éppen ennek a széles spektrumnak
koszonheti, szinte minden termdhelyen kiilonleges borok sziilethetnek a fajtabol.

Nincs rokonsagban a Rajnai Rizlinggel. Neve olasz eredetre utal, de a régi magyar nyelvben
az olasz franciat és vallont is jelenthetett. Hazénkban szinte valamennyi borvidéken
megtalalhato, legnagyobb mennyiségben a Balaton-Felvidéken.

Eredete nehezen meghatdrozhat6, tobb bortermd régid is sajatjanak vallja. A német nevében
talalhato “welsch” kifejezés idegen, valdszinli német teriileten kiviili szarmazasra utal. Sok
szakérté Horvatorszagra, Szlovéniara teszi szarmazasat. Leginkdbb Kozép-Eurdpaban terjedt
el, legfoképp Ausztridban, ahol az Olaszrizling teriiletek legnagyobb része talalhato.
Magyarorszdg a masodik helyen van, a vildg Olaszrizling teriiletének 20%-aval (Wine-
searcher.com). Az Elbling 0si sz6l6fajtdval hozzdk rokonsagba, ami tobb mint 2 000 éve
termesztett sz610 Europaban, elterjedését a Romai birodalomnak kdszonheti.

Furmint

12



Magas savak jellemzik, akdr konnyl reduktiv, de hordoban érlelt testes komoly fehérbor is
készithetd beldle. Az almasavbontas itt is javara valhat a fajtanak. Aromatikajara a viragillat,
birsalma (dimetil-szulfid vegytiletek), né¢ha citrusossag, de a mineralitas is jellemzd lehet. Jo,
komplex savai miatt pezsgdkészitésre is kivaldan alkalmas lehet.

A legjobban aszisodd, egyik legismertebb magyar szdéldfajta. Hazdnk egyik legfontosabb
szOlofajtaja. Legelterjedtebb a fehér, de 1étezik “valtozo™ és “piros” Furmint is. « ...jeles
borokat 4d, melyek mindny4ja e kitin6 faj levének koszoni vilagszerte hiressé valt tlizességét
s jellemzd zamatat” Boraszati Fiizetek 1869 Januar 1.

A Hunszo6l6vel (Gouais Blanc) all kézeli rokonsagban, eredete egyértelmiien Magyarorszaghoz
kothetd. frasos emlékek a XVII. szazadig nyulnak vissza. Abban az idSben inkabb a vegyes
iiltetés volt jellemzd, de a Furmint itt is kiemelt szerepet kapott.

Chardonnay

Finom savakkal bir melyeket azonban gyorsan elveszithet a sziireti id6pont nem megfeleld
megvalasztdsa miatt. A moderalt savak ellenére a frissesség jellemzi. Szinte minden klimaban
megallja a helyét, a hiivos északi teriiletektdl egészen a forrd déli borvidékekig.

Hiivos éghajlaton citrusos, zold gyiimolcsos izvilag jellemzi, melegebb éghajlaton tropusi
gylimdlcs izeit hozhatja. etil-butanoat, etil-kaprilat vegytileteknek koszonhetden. Néha a banan
iz is felismerhetd bordban, ami az etil-acetat jelenlétére utal.

Almasavbontés hatasara krémes, vajas texturat vesz fel. Ehhez a fajtahoz kothetd a batonnage
technologia, ahol a finomseprén érlelt bort bizonyos idékozonként felkeverik. Viszonylag
alacsony alkoholtartalma és harmonikus savtartalma miatt az egyik legjobb pezsgd alapbort
ado sz6l6fajta a Pinot Noir és a Pinot Meunier mellett.

A vilag egyik legnépszertibb fehérszold fajtdja. Franciaorszagbol, Burgundiabol, Chardonnay
falubél eredeztetik. Ose a DNS vizsgalatok szerint a Pinot Noir és a Gouais Blanc, azaz a Fehér
Hunsz616 (Dr Carole Meredith from the University of California), igy rokonsagban all tobbek
kozott a Rajnai Rizlinggel, de a Furminttal is. Els6 emléke a XII. szédzadra datdlhatd, a
hiedelmek szerint a Chablis melletti cisztercita Pontigny Apatsagban telepitették elészor.
Népszertiségét a jo alkalmazkodd képességének koszonheti, ma tobb mint 40 orszagban
termesztik, hazdnkban is nagyjabol 2 400 hektaron.

Kékfrankos

Elénk savi, erdei gyiimoles izvilagh, fliszeres, kozepesen tanninos bort adhat. Széles
spektrumban friss rozék, de akar testes, hordoban érlelt nagy vordsborok is sziilethetnek a
fajtabol. Tobben az ibolyat is felfedezni vélik benne, a béta-ionon vegyiiletek miatt.

A fajta szabadon hagyva bétermd, nagy hozamu, de ez a mindségének rovasara megy. Igazan
nagy borok csak terméskoraltozassal érhetdk el.

Fajtabor mellett, aromatikdja miatt sokszor hazasitjak, kitlind alapot ad az Egri, Szekszardi
Bikavérnek.

Magyarorszdgon a legnagyobb mennyiségben termesztett kéksz6l6. Eredete a mai napig
vitatott, a régi Habsburg birodalom teriiletén tobb orszag is magéénak vallja, hazank mellett
Szlovénia, Ausztria is. A német neve -Lemberger utalhat a jelenleg Szlovénidban taldlhatod
Lemberg-re. DNS vizsgalatok alapjan az biztos, hogy az egyik sziil6je a jol ismert Gouis Blanc
(Fehér Hunsz616), a tobbi felmendje homalyba vész. Bar elsd irasos anyag 1862 -ben jelent
meg rola, egy Bécsben tartott kiallitas alatt, de valoszintileg a fajta mar a kozépkorban is széles
korben termesztett volt.

Pinot Noir

Inkabb a hlivosebb éghajlatot, meszes talajt kedveli. Vékony héju, ezért inkabb vilagosabb
szinli, alacsony tannintartalmt bor késziil beldle. Hatarozott, kerek savtartalom és erdei

13



gylimdlcsosség jellemzi, néha gydgyndvényes, gombdas hatasokkal. Alacsony terméshozamu,
inkdbb a mindség jellemzi.

Francia eredetli vildgfajta, az Osszes nagy burgundi vordsbor ebbdl a fajtabol késziil.
Egyediilallo pezsgd alapanyag. Neve a feny6tobozra hasonlito flirt formabol ered.

A vilag egyik legrégebbi kékszOl6 fajtdja, valdsziniileg mar az 1. szazadban termesztették.
Francia régészeti leletekben talalt, 2000 éves széldmagok genetikai vizsgalatai is azt
bizonyitottak, hogy a Pinot Noir kdzeli rokona ezeknek, a romaiak altal termesztett sz610knek.
2007-ben készitették el olasz és francia kutatok a Pinot Noir géntérképét, ez volt a vildgon az
elsd genetikailag feltérképezett gytimolcs. (7Troggio, 2007)

A fentiekbdl is kitlinik, hogy els6dlegesen a megfeleld sav hatteret ado, aromatikus fajtak
kivanatosak a wine-seltzer alapbor készitéséhez. Természetesen figyelembe kell venni
gazdasagi szempontokat is, igy a kiszamithato stabil terméshozamot.

Az idedlis szOlo-paraméterek meghatarozasaban nagy szerepe van a sziireti idépont
megvalasztasdnak. A megfeleld sziireti iddpont megvalasztasa probasziirettel hatarozhaté meg.
Itt fokozott figyelmet kell forditani a cukorfok mellett a PH értéknek, az almasav, borkdsav
aranynak, a gliikoacidimetrikus ardnynak, sokszor laborhattér biztositasaval.

Erés alapjan megkiilonboztetiink technologiai érettséget, teljes érettséget, illetve tulérést, kék
sz016 esetében fontos még a fenolos érettség.

Technologiai érettségrél akkor beszéliink, ha egy adott bor stilusdhoz igazoddan valasztjuk
meg a sziireti idopontot. Itt altaldban a savtartalom szinten tartdsa a cél, Ggy, hogy a bor
harmoénidja megmaradjon. A cukor koncentracid ebben az érettségi stddiumban sem lehet
kevesebb 13 mustfoknal. A gliikkoacidimetrikus ardnyszdm szamitasa lehet segitségiinkre, ami
a cukortartalom g/l-ben kifejezve ¢és a titralhatoé savtartalom hanyadosa. Nagyjabol a 22-32
kozotti érték mondhatd harmonikusnak.

Teljes érettség (bioldgiai érettség) amikor a fiirt- €s a bogydkocsany elfasul, lelassul, majd
megall a tdpanyag és a cukorbearamlas. A cukortatalom eléri a maximum értéket. A 1égzés
nem all le, savesokkenés folytatodik. Szinanyagok (flavonok, antocianinok) elérik maximalis
szintjiiket, kialakul és ekkor a leghatarozottabb a fajtara jellemzd szin. A sz6lébogydban a
klorofiltartalom megsziinik. A magok érett allapotba keriilnek, sziniik barnas arnyalatiiva
valtozik.

Tulérés, a bioldgiai érettség utani iddszak, amikor a sz616 még a tékén marad. Talérésben is
folytatodik a 1égzés, a viztartalom folyamatosan csokken, a sz6lébogyd betdpped. A
viztartalom csokkenése miatt ndvekszik a cukor és az oldott anyag koncentracid, a savtartalom
csokken (1égzés soran tulajdonképp elégnek a savak). A homérsékletnek nagy szerepe van a
savak elégésében, 30°C fokig az almasav bomlik le, de e fol6tt mas a borkdsav égése is jelentds
(Kallay, 1998).

Fenolos érettség megallapitdsa a kékszolok esetében fontos. Az iz alakitdsaban résztvevd
polifenolok megfeleld érettségi szintjét és a flavon és antocianin szinanyagok megfeleld
Az idedlis sz6léparaméterek meghatarozasanal mindenképp keriilni kell a tulérést. Az
aromatikus, illatos sz616fajtaknal mint az Irsai Olivér a teljes érés bevarasa sem sziikségszert,
ezeknél a fajtdkndl teljes érésben mar a savak tompulhatnak, és ezzel az érzékszervi
tulajdonsagok nagyban romolhatnak. Nem art, ha a gliikoacidimetrikus arany az alsé optimalis
tartomanyban van.

iddpont kozelithet, vagy meg is egyezhet a teljes érés idopontjaval. Ezeknél a fajtaknal teljes
érésben is szép savak jelennek meg, iz és aromaanyagok koncentracidja teljes érésben is
megfeleld.

K¢kszo16 esetében fontos a fenolos érettség, a hizos, tanninos izhatasok elkertilése végett.
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3.2 A megfeleld boraszati technologia megvalasztisa

A wine-seltzer alapbor reduktiv technologidval késziil. Nem sziikséges ¢és nincs is helye érlelési
aromaknak, cél inkdbb az elsddleges ¢és a prefermentativ aromak megdrzése.

Ezért mar a sziiret idején is gondosan kell eljarni.

A sziiretet megeldzendd, sziireti tervet célszeri késziteni. a tervnek ki kell térnie a
termésmennyiségre, -ezt becsléssel tudjuk meghatarozni, a sziireti idépont megvalasztasara, a
sziiret id6tartamara, a sziikséges munkaerd biztositdsdra, a fogadd rész felkészitésére, a
sziikséges anyagok, eszk6zok mennyiségére, elokészitésére.

A megfeleld sziireti id6pontban a leggyorsabb, optimalis esetben gépi sziiretelést kell
preferalni. Lehetd legalacsonyabb hdmérsékleti idéablakban, kora hajnalban, vagy ha erre méd
van ¢jszakai gépi sziireteléssel. Ez f6ként a korai fajtaknal jelent eldnyt, hiszen példaul az Irsai
Olivér esetében sokszor augusztus kozepe kornyékére esik a sziireti id6pont. Ilyenkor a
jellemzd napkodzi maximum elérheti a 35-38 °C fokot, akar 20 fokos hdingassal a hajnali és a
napkozepi hdmérséklet kozott.

Manapsag a gépi sziiretelés eldnye a kézi munkéval szemben vitathatatlan. A mai kombéjnok
mar 30-35 fokos dolésszogli lejtdn is kifogéastalanul miikodnek. Automata soron tartd
rendszerrel felszereltek. Szo6lofajtdk szerint akdr menet kozben finomra hangolhatd
szeddegységekkel miikodnek. Az 1j tipusok bogy6zo funkcioval is ellatottak. Tartalyméretiik
2-3000 literesek, igy 1 hektarnyi teriilet 2-3 iiritéssel sziiretelhetd.

A vékonyabb héji sz616knél sem okoz problémat a gépi sziiretelés. A savalld acélbol késziilnek
a felhordocsigdk, tartalyok is. Esetlegesen nagyobb bogyé feltarodaskor keletkezett musttal
csak ezek a részek érintkeznek.

A gépi sziiret egyetlen hatranya a valogatott sziiret, erre jelenleg nem képesek. A wine-seltzer
alapbor esetében erre nincs sziikség.

Osszehasonlitva a kézi sziireteléssel elmondhaté, hogy 1 hektar betakaritasa géppel nagyjabol
fele akkora koltséggel jar. Mindségben hozza, sokszor meghaladja a kézi sziiretet. Az
iddfaktort nézve pedig toredéke a kézi munkdnak, és nem akadély, csak munkaszervezés
kérdése az éjszakai sziiretelés, biztositva igy az alland6 alacsony hdmérsékletet.

A betakaritaskor és a fogadohelyre valo eljuttatds alatt is kiemelt fontossagu a reduktiv
kornyezet biztositasa. Célszeri megoévni a feltarodott szélobogydkat és Iétartalmat az
oxidaciotol, cél a konnyen oxidalodo elsddleges aromaanyagok megdrzése, a spontan erjedés
meginduldsanak elkeriilése. Ha a fogado, feldolgozo6 hely messzebb van kivanatos a 10-12 °C
fok alatti hdmérséklet biztositdsa a szallitds alatt is. Ez elérhetdé példaul CO, parna alatti
szallitassal.

A fogadohelyre vald érkezéskor megkezdddik a szo6ld feldolgozasa. Kézi sziiretnél a
fiirtvalogatas, bogydzas, zzas az elsd fazis, mig gépi sziiretnél a levelektol, tormelektdl vald
tisztitast és bogyodzast a betakaritogép elvégzi, ebben az esetben csak zuzasra van sziikség.
Illatos fajtaknal a képzodott cefrét 4-6 oOrdig folyamatos alacsony, 10 °C fok alatti
hémérsékleten aztatni sziikséges. Az aztatds alacsony homérséklete gatat szab a huzods
polifenolok kioldédasanak, de nem akadalyozza az aromaanyagok kinyerését.

Ilyenkor is a redukalt kornyezet biztositasa kiemelt fontossagli. A cefréhez 50g/hl kén
hozzdadasa elegendd a redukalt allapot fenntartdsdhoz. Pektinbontd, (pektindz) enzim
hozzaadasa az aztatdsi periddusban megnoveli fajtaaromak kinyerhetdségét, a héjban talalhatd
kotott illat és aromaanyagok felszabaditasaval, ugyanakkor javit a préselhetdségen,
szlirhetéségen.
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A cefre préselése szintén alacsony hdmérsékleten esetleg inert gaz alatti védelemmel torténik.
A préselés, lehetdleg lbar présnyomdst nem meghaladva, szakaszos préseléssel folyik, az
utoprésmust elvalasztasaval.

A must, préselést kdvetden tisztitasra kerilil. Az eljaras célja, az idegen anyagok és a szilard
alkotok, zavarositd anyagok elvalasztdsa a musttél. Ezek az anyagok kedvezdtleniil
befolyasolhatjak az erjedési folyamatot (gyorsitjdk az erjedést, emelik a hdmérsékletet),
Osszességében negativ hatassal lehetnek a bor érzékszervi tulajdonsagaira. A must szediment
tartalma jellemzdéen 10 és 30% kozott alakul. Ennek az értéknek az 10% ala vitele a cél. A
tisztitas utan visszamaradt szediment tartalom a borélesztok szamara fontos tapanyagforras,
igy kerlilend6 a must erdsebb tisztitasa. (Baglyas, 2015) Az eljaras fajtai, az iilepités,
nyalkazas, flotalas, deritdszerek alkalmazdsa. A musttisztitds soran karosodhatnak az iz és
illatanyagok, igy az erdsebb eljardsok, mint a hiperoxidacid, a szeparacids musttisztitds nem
javasolt illatos szdl6fajtaknal.

Legkiméletesebb a gravitacios lilepités. Esetében fontos, hogy csak nyugalmi allapotban 1évd
mustot lehet ilyen mddon tisztitani, erjedés beinduldsa eldtt. Az erjedést kén hozzaadaséaval
késleltethetd, 15-25mg/1 szabad kénessav szint elegendd az erjedés 8-12 oras késleltetéséhez.
Ulepitéssel csak a folyadéknal siiriibb zavarosité anyagok valaszthatok el. A nagyobb siirtiségii
részek atlagosan 3, a kisebb stirliségii bogyohus részek 6-8 oran beliil iilepednek le. Viszont a
finom zavarosito részecskéknek 24-36 ora is sziikséges. (Eperjesi, 1998) Ulepités utan a mustot
le kell fejteni az iilepitett kdzegrol.

Hatékony ¢és gyors modszer a flotalas. Ez az eljaras kielégitden, és viszonylag kiméletesen
hasznalhato a muskotalyos fajtdknal is. A flotacid lényege azon alapszik, hogy a
szuszpenziodban 1évo részecskék €s a gazbuborékok, az adhézids erdk hatisara gaz-szilard
komplexumokka allnak dssze, ezek kisebb stirtiségiiek a folyadéknal, ezért a felszinre tsznak.
A folyamatosan felfelé aramlo részecskék a felszinen allandé megujuld réteget képeznek,
melyek a feliiletrdl késes szerkezet segitségével elvalasztasra keriilnek. (Eperjesi, 1998). A
flotalas soran figyelemmel kell lenni a megfeleld nyomas kialakitasara, a tal nagy habzés a
must cukormentes extrakt tartalmanak nagymértékli veszteségéhez vezethet. A flotalast illatos
fajtaknal inert gazzal, nitrogénnel torténik, biztositva a folyamatos redukalt kdrnyezetet.
Segédanyagok hasznalata musttisztitaskor.

Glutation tartalmt inaktiv élesztOkészitmények. A glutation képes az aromakat elnyomo,
maszkositd ortokinonok megkotésére. Az ortokinon vegyiiletek a fenolokbol alakulnak ki,
feleldsek az oxidacids aromaveszteségekért, illetve kondenzacidjuk soran 1étrejové barna
pigmentek (pl melanin) a bor elszinezddéséért. A glutation, erds antioxidansként megvédi az
elsddleges aromaanyagokat az oxidacioval szemben. Glutation készitmények mar a
musttisztitas eldtt is adagolhatok. (Kovacsné és mtsai, 2017)

Enzimes kezelés. A must hatékony tisztitdsat nagyban akadéalyozzak a nagy molekulaja kolloid
anyagok, ilyenek a pektinek is. Még a vékonyabb héju, konnyebben préselhetd sz616fajtaknal
is sok kertil a mustba. Az 6sszes kolloid megkozelitéleg 50%-a pektinanyag. (Eperjesi, 1998)
Ezek lassitjak a spontan tisztulast, stabilizaljak a zavarosito anyagokat. Az enzimkészitmények
(pektolitikus enzimek) lebontjak a pektin-lancokat, konnyebben kezelhetdvé teszi a mustot a
derités szempontjabol. Az enzimek hatdsanak optimum hoémérséklete 20 °C fok koriili
tartomany, viszont a reduktiv technoldgiaban inkabb a 10-12 fok kozotti hdmérsékleti
intervallum a kivanatos. Ez megnoveli a kezelés idétartamat.

Bentonitos kezelés, hatdsara a thermolabilis fehérjék a bentonit feliiletén abszorbealédnak.
Hasznélata inkdbb a csapadékszegény évjaratok esetén indokolt, ilyenkor a szélébogyoban
megnovekszik a fehérjetartalom, a sz6l6 a bogydban energiataroloként fehérjéket raktaroz.
(Baglyas, 2015) Tulzott mértékli bentonit alkalmazasaval viszont az értékes illat ¢és
aromakomponensek valamint az aminosavak nagy része is eltavolitasra keriil.

16



A zselatinos kezelés sordn a hatranyos hatast, kesernyés, huzos izt adod polifenolok
(katechinek) tavolithatok el a mustbdl. Haszndlatdval megeldzhetd a barnulds, atipikus
oregedés. A zselatin a must cserz6anyagaival (tannin) kicsapodik, és az igy keletkezett pelyhes
csapadék abszorbealja a kolloidokat. A fehérbort add szolofajtaknal altaldban kevés a
természetes tannintartalom a folyamat lezajlasahoz. (Eperjesi, 1998).

A PVPP elsésorban az oxidalt iz és szinjegyek eltdvolitdsdhoz hasznélatos, szintetikus
abszorbens.

A megtisztitott must kovetkez6 és legfontosabb feldolgozasi fazisa az erjesztés. Az erjedés alatt
az ¢lesztdgombak, enzimjeik segitségével, anaerob koriilmények kozott, glikolizis sordn a
hexoézokat alkoholld és széndioxidda alakitjadk. Az erjedés bomlas, mely soran a nagyobb
energiatartalmi vegyiiletekb6l kisebb energiatartalmuak képzddnek, hé felszabadulasa
kozben. (Eperjesi, 1998).

Az erjedési folyamatot optimalizalni kell. Az erjedés reduktiv koriilmények kozott, duplafala
hiithetd-flithetd, koracél erjesztOtartdlyokban folyik. Lényeges az erjedési {r hagyasa,
feltoltésnél 10-15% -nyi szabad helyet kell hagyni, a zajos erjedésre val6 tekintettel, ilyenkor
a felszabadul6 CO; erds mozgasban tartja az erjedd mustot. A musttisztitastol fiiggéen az
erjedé must tetején habképzddés zajlik, a benne kicsapddo kolloid anyagok a felszinre jutnak.
Flotalasos musttisztitds utdn, és hiitott erjesztéskor ez a habképzddés kisebb mértékii. Ebben
az esetben kisebb, 5%-nyi erjedési Uir hagyasa elegendd (Eperjesi, 1998)

Az egyik leglényegesebb eleme a héfokszabalyozds. A primer aromak megdrzésének és az
erjedési folyamat egészséges lefolyasahoz az optimalis erjedési hdmérséklet 10-18°C kozott
van. Minél alacsonyabb az erjedési hdmérséklet, annél inkdbb megorizhetdk az aromaanyagok,
tobb CO2 marad oldott allapotban, sszességében frissebb jelleg tud kialakulni. Célszerli az
erjedési folyamatot 10°C koriili homérsékleten kezdeni, és ezen a héfokon a cukor ¥4-részét
kierjeszteni. Majd a lassan megsziintetni a hiitést, ekkor az erjedés soran felszabadulo hé 16°C
koriili homérsékletre noveli a mustot, és a maradék cukortartalom mar ezen a homérsékleten
erjed ki.

Iranyitott koriilmények kozott a biztonsagos erjesztés csak fajélesztével valosithatd meg.
Kivalasztasanal tobb szempontot kell figyelembe venni, ilyenek az alabbiakban felsorolt
legfontosabb ismérvek.

Aromatermel6 képesség. Elsddleges a friss, gylimolcsos bukéborok készitésénél.

A fajélesztd gyors dominancidja

Rovid lag (adaptacios) fazis. Ekkor az élesztégombak az adott kdrnyezethez alkalmazkodnak,
csendes, kiviilrél nem lathato folyamat.

Alkohol tolerancia

Alacsony héfokon, akar 10°C val6 erjesztési képesség

Utobbi idokben egyre fontosabb szempont az alacsonyabb alkoholszint. Globalis felmelegedés
egyrészt diszharmonikus borok sziilethetnek, masrészt ez a jelenség a borok tarsadalmi
elfogadottsagat hatraltatja. Az alacsonyabb alkoholszint elérése érdekében kutatasok folynak
Saccharomyces és nem Saccharomyces ¢élesztotorzsek egyidejli  ko-inokulacigjaval
kapcsolatban. Eredményként elmondhato, hogy az OCTAVE ¢élesztofajtat valasztva -mely
Lachancea thermotolerans élesztotorzset tartalmaz elsddleges beoltdsra, majd 4.napon
Saccharomyces cerevisiae -vel tortént raoltas hozta meg a legjobb eredményt. Ez a kombinacid
8,5% (megkozelitdleg 1V/V %) -os alkoholtartalom csokkenést eredményezett a kontrol
mintdhoz képest. (Steckl és mtsai, 2021)

Az élesztok tapanyagsziikségletét folyamatos, komplex tapanyagok utanpotlasaval biztositani
kell. A j6 mindségli erjedés lefolyasdhoz az élesztoknek 40-50 biologiailag aktiv, azaz
felhasznalhaté tapanyagra van sziikségiik. Ezek az asszimildlhatd nitrogén vegyiiletek,
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telitetlen zsirsavak, vitaminok, mikro és makro-elemek. A must tipanyag -ellatottsagat
befolydsolja az évjarat, sziireti idopont, a sz016 tdpanyag ellatottsadga, a must tisztitasi foka,
kiilonbozo, élesztok tevékenységét hatraltatdé mikroorganizmusok elszaporoddsa, esetleg a
répacukros mustjavitds. A tdpanyagok abszolut értéke mellett fontosabb ezek megfeleld
aranya. A tapanyagokat erjesztés soran folyamatosan potolni sziikséges, 2, 3 akar 4 alkalommal
is a cukor fogyassal ardnyosan. A megfeleld tapanyagok adagolasanak a tokéletes, egyenletes
lefolyasu erjedés mellett tobb pozitiv hozadéka is van, ilyen az alacsonyabb illosav-szint, tobb
gylimolcsészter, kisebb kénessav igény, tobb glicerin, tobb, teltséget fokozdé mannoprotein.
(Kovats es Kovacs, 2005)

Az  irdnyitott  erjesztés

mellett nagy szerepe van az
BAKTERIUM-FEJLODES KEDVEZO KORULMENYEK KOZOTT iranyitott  részleges vagy
TKE/ml s teljes qlmasavbontasnak is.
i [ A teljesen véghez vitt
108 — = o ,
7 Elesztok = AT , ’almasavbontas
107 2 T /“\ eredményeként teltebb,
gl ol LIRS A g P = kerekebb,  izanyagokban
10 7 | Yegiococcus { I~ T \ - ’
105 | e . S 2 e aromatikdban  gazdagabb
e P SRR i i Acembacte( R borok sziiletnek. Javasglt a
for* " R 2 o gl fehérborok esetében is a
» e = o . .y r
. C.Iucono)a;t'e'r’-.. .....--""' e tel.]es Iranyitott
102 i goe almasavbontas. A spontan
10 e i | almasavbontast kertilni kell,
£ 5 | vele azt kockaztatjuk, hogy
Sziireti szallitas Alkoholos erjedés Malolaktikus erjedés Tarolas elszaporodnak a
mindségrontd
4. Abra: Baktériumfejlédés spontan fermentécio esetén (Forrds: Lactobacillusok és
https://www.kokoferm.hu/resources/docs/Spontan_almasavbomlas vagy iranyitott_alm Pedi k lvek
asavbontas) €aloCoCCUsox, melye
nemcsak ecetsavat, hanem
egészségre artalmas biogén
A BAKTERIUM-POPULACIO IRANYITASA aminokat is  termelnek.
TKE/ml Masrészt spontan lezajlod
e AT Sk L almasavbontaskor konnyen
FElesztok = “i'“ e ‘ eléfordul, hogy egy része az
107 3 L ¥ 4 ‘\ almasavnak visszamarad, és
106 = 1 oo S . ennek bontasa az érlelési
105 ___-': S02 _"-___ ‘ folyamat alatt barmikor
104 - y b ¥ beindulhat.
B g Baktérium fejlédés starteres
3 AN —— T— M 14 r r
9 oy — iranyitott ~ almasavbontas
102 luconobacter | T S Sy 1 BRI esetén: A baktériumstarteres
10 | Acetohacter beoltas lehet az
e R ¢lesztékultiraval egy
Sziireti szallita oholos alolaktikus arola g . L, e,
zirell szalllas  erjedés . erjedes Lo idében,  koinokulacioval,
végerjedés alatt, illetve
5. Abra: Baktériumfejlédés iranyitott fermentacio esetén (Forrds: b oréllapotban
https://www.kokoferm.hu/resources/docs/Spontan_almasavbomlas vagy iranyitott_alm ’ .
asavbontas) TapaSZtalatOk szerint a

legkedvezObb az els6, a
koinokulaci6. Ezt csak megfeleld, erre alkalmas starterkultiraval lehet elvégezni. Az eljaras
elénye, hogy a végerjedési fazis atmegy almasavbontidsba. Fontos, hogy a starter
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baktériumkultara szabadon hagyja az esetleges maradék cukrot. Az almasavbontast
befolyasolhatja a homérséklet, a PH érték, az alkoholtartalom, a szabad és kotott kénessav
tartalom. A starterkultara kivéalasztdsakor mindezekre figyelemmel kell lenni. (Kovdcs és
mtsai, 2011)

Erjedés utani technologiai miiveletek.

A bornak az erjedést kovetden érnie kell, az érési idoszakra folyamatos atalakulés a jellemzo,
kialakul a végleges iz és aromavilag. Id6kdzben a bort tisztitani és stabilizalni sziikséges.

A bor erjedés utdn zavaros, illata, zamata nincs kifejlédve. Az ujbor a gravitacié hatdsara
tisztul, ez egy lassu folyamat. A frissen kierjedt borban nagy még a CO: telitettség, ez allando
mozgasban tartja a zavarosité anyagokat. Iddkozben a CO, tartalom csdkken, a zavarositd
anyagok letilepednek a tartaly aljara. Az iilepitéssel elsésorban a szuszpenzié mérettartomanyu,
(1000 nm-nél nagyobb) szabad szemmel is lathaté zavarositd anyagok keriilnek kivalasra.
(Barocsi, 2018) Az ontisztulds pozitivan befolydsolja, ha a sz6lo egészséges, teljes érésben
szliretelt, ha az utdprésmust elvalasztasra keriil (ennek nagy a kolloid tartalma), ha a mustot
tisztitjuk, ha pektinbontast végziink, ha az erjedés irdnyitott, ha a cukor teljesen kierjed, és
magas a savtartalom. (Eperjesi, 1998)

Borkezelések
Enzimatikus kezelés, tovabbi aromaanyagok felszabaditasaért
LALLZYMEBETA  Tisztuls Erjedés utani enzimadagolds a kotott aromaanyagok

hatasspektruma , . .. . v, .
tovabbi  felszabaditasat teszi  lehetdvé.  Egyik
> legelterjedtebb ilyen enzimkészitmény a Lallzyme Béta,
Eleszts /\ srhetises  melynek hatasspektrumat a 6. szamu abra szemlélteti. A
autolizis e ’ , , . r r
‘ b ’ készitmény egy szelektalt enzimkeverék, nagy béta-
<
AN
y felszabaditasban, elsGsorban az illatos
S X fehérborsz616khoz hasznélatos. (kokoferm.hu). Az ehhez
, , , szokasosnal nagyobb fokt aromakoncentracid érhetd el
6. Abra: Lallzyme Beta hatasspektruma (forras: . . e .,
www.kokoferm.hu/resources/docs/20 Lallzyme B lgaZOdVa a mostani ngyaSZtOI lgenyekhez- EZZQI a

gliikoziddz aktivitdssal. Hatékony a terpénalkohol
Aromak Macerscio hasonlé enzimmixek erjedés utani alkalmazasaval a
ETA_2021.pd)) termék piaci sikere biztosabb lesz.

A fejtés, -ez gyakorlatilag az Gjbor elvélasztidsa a seprotdl. Illatos fajtak esetében reduktiv
kornyezetben, zart fejtési moddal, esetleg inertgaz alkalmazasaval (N2) -ez esetben a tdltendd
tartalyt védogazzal el6toltik. Fejtés hidnydban borhibak és borbetegségek alakulhatnak ki. A
legfontosabb az elsd fejtés, ez jelentdsen kihat a bor tovabbi fejlédésére. (Eperjesi, 1998) Ekkor
valasztjuk el az Ujbort a durva seprétdl. Korai fejtést igényelnek az illatos szdl6fajtakbol
késziilt, aromagazdag ujborok. Ebben az esetben az elsd fejtés a kiterjedést kovetd 2-4. héten
célszerli elvégezni. Tovabbi fejtések Osszekapcsolodhatnak a tobbi pincemiivelettel, igy a
deritéssel is.

A derités soran olyan anyagokat adunk a borhoz melyek flokkulaciora és letilepedésre képesek,
kozben magukkal ragadjdk a zavarossdgot okozd szuszpendalt és kolloid (2-1000 nm
mérettartomany) részecskéket.

A bor kolloidjai (micelldk) nagyrészt hidrofil, kisebb részt hidrofob tulajdonsaguak. Egy résziik
hidratburokkal van kortilvéve. Negativ vagy pozitiv toltéssel rendelkezhetnek. A borok érése
sordn valtozhat a micelldk toltottsége és a hidratburok is megsziinhet. A toltésvaltozas és a
hidratburok megsziinése ellenkezd t6ltésli részecskék dsszetapadasahoz vezet. Az dsszetapadt
kolloidok szabad szemmel l14thatd nagysagiva ndnek és zavarosodast okoznak. Ezt kivélthatja
az alkoholtartalom-, a PH érték-, a fenolos anyagok Osszetételének valtozasa, igy a borok
érésének velejardja. A zavarositd anyagok koziil, az egyik legmeghatdrozobbak a termolabilis
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fehérjék. Ezek a bor PH értékén pozitiv toltéstiek. A borok érése folyaman a polifenolok
kolesonhatasba 1épnek a termolabilis fehérjékkel, igy a pozitiv toltésti hidrofil részecskékbdl,
negativ, hidrofob micella lesz, és zavarosodast okoz. (Eperjesi 1998)

A deritést mindenképp probaderités kell, hogy megelézze. Altalanossagban a legelterjettebb az
asvanyi bentonit, vagy fehérjetartalmu zselatin. Hasznalatban van még a PVPP, az aktiv szén,
az alginatok, illetve legjabban a vegan deritdszerek: pl. borsofehérjék. A felsoroltakon kiviil
a tobbi deritészernek visszaszoruldoban a hasznalata (tojasfehérje, kazein, vizaholyag) , kivéve
a kdlium-ferrocianid (sargavérlugso), ennek felhasznalasa engedélyhez kotott.

A bentonit egy aluminium-szilikat, vulkani agyagasvany. Széles korben foként a Na-bentonit
alkalmazott Feliilete rendkiviil nagy és kiemelkedd duzzadd képességgel rendelkezik vizes
kozegben. Vizzel duzzasztott allapotban negativ toltésii, ezaltal abszorbedlja a pozitiv toltésti
kolloidokat, els@sorban a termolabilis fehérjéket. A fehérjéken kiviil polifenolokat is
abszorbedl, ezéltal csokkentik a barnatorésre vald hajlamossagot. (Erczhegyi 1961) Az
ellentétes toltésti részecskék kozott kdlesonds flokkulacid és kicsapddas torténik, majd ezen
tomorodott részecskek letilepedése. Az iilepedés soran a bor tisztul, stabilizalodik.

A bentonit pontos adagolasara feltétlen figyelemmel kell lenni. Kiemelkedden hatékony
abszorbens, a borbol az értékes aminosavakat, zamatanyagokat is eltavolithatja. (Eperjesi,
1998)

Illatos sz616k, gytimdlesos friss fehérborok, féleg, ha magasabb PH értéken vannak sziiretelve
tobb bentonitot igényelnek. Elérheti a 3g/1 is, szemben az ajanlott 1g/l mennyiséggel. Ez a
mennyis€g viszont mar a zamatanyagokra negativ hatasu. Egyeldre nincs olyan alternativa, ami
kivalthatja a bentonitot, de kombindlva mas anyagokkal, tanninokkal, mannoproteinekkel, és
enzimekkel csokkenthetd a felhasznadlandé mennyiség.

A tanninok fehérje tisztitdé képessége joval kisebb a bentonitndl. Azonban mar Kkis
antioxidans hatasuk révén megorzik a szin és aromaanyagokat. A musthoz erjedés kdzben vagy
kozvetleniil kierjedés utan érdemes adagolni, igy kevésbé lesz hatdssal az aromaprofilra. A
kondenzalt tanninok a leghatékonyabbak erre a célra. (Enartis, 2019)

1.  tablazat: Tanninok boraszati hatasai (Forras: hitps://www.enartis.com)

3. tablazat: Tanninok csoportositasa és azok bordszati hatdsait

’ . ’ Y N - e Fémekkel valo
Antioxidans hatds Szinstabilizalas Aroma tisztasdg Fehérje eltavolitas

| | | kelatképzés
Gallusz tannin | 'y | o | ¢ o 60
Elldg tannin s 0 660 (X3 ase
Kondenzélt tannin [ bea ¢ ‘ YY) | o

Az éleszték autolizise sordn felszabadulé mannoproteinek gatld hatissal vannak a fehérje
kicsapodasra, ezaltal javitjdk a borok stabilitdsat. A borok erjedés alatti, vagy érlelés alatti
allapotaban hozzdadott inaktiv élesztd kivonatok ndvelik mannoprotein tartalmat, javitva ezzel
a fehérjestabilizalas hatasfokat.

Enzimes fehérjestabilizalas régota a kutatds fokuszdban van. A hemicellulaz és proteaz
enzimek felhaszndldsa aztatas soran 20-25% kal csokkenthetik a deritéskor sziikséges bentonit
mennyiségét. (Enartis, 2019)

A zselatin a fehérjetartalmu deritészerek kozott a legjelentdsebb. Vizben erdsen duzzadd

tulajdonsagu. A borhoz adott zselatin oldat molekuldi a 2,9-3,5PH tartomédnyban pozitiv
toltéstiek. Vizburokkal koriilvéve, egymast taszitva lebegnek. Deritd tulajdonsaguk alapja,
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hogy a bor természetes cserzOanyagaival, tanninokkal keveredve kicsapddik, és az igy
keletkezett pelyhes csapadék abszorbedlja a szuszpendalt részecskéket. (Eperjesi, 1998)
Altaldban a fehérborok esetében nincs elég tannintartalom a megfelel6 deritéshez, ezért ebben
az esetben tannint sziikséges adagolni. A tannin adagoldsnal kiilonos figyelmet kell forditani a
gyartoi eldirasokra. Tuladagolasa hatranyos lehet, a ki nem csapodott tannin oldott allapotban
visszamarad, ett6l huzos, szaritd érzetd, fanyar izlivé valhat a bor.

A tannin helyett, eldny0s tulajdonsaga miatt elterjedt a kovasavszol hasznalata. A kovasavszol
jol hasznalhat6 a nagy polifenol tartalmu, nehezen derithetd Gjborok tisztitdsara. (Eperjesi,
1998)

Borok szlirése

Sziirés, mint tisztitomiivelet sordn a borban taldlhaté szilard, -altalaban a szuszpenziod
mérettartomanyaban 1évé (nagyobb mint 1 000 nm) részecskék elvalasztiasa torténik a
folyékony halmazéllapoti anyagoktol. A sziirés soran cél, hogy az iz és aroma anyagok,
Osszességében a bor kémiai Osszetétele ne valtozzon meg, de hatékonyan levalaszthatok
legyenek a zavarositd komponensek. (Bardcsi, 2018)

A sziirés lehet kovafold sziirés, lapsziirés, membran szilirés, keresztaramu (cross-flow) sziirés.
A dinamikus cross-flow sziirés jelenleg az egyik legoptimélisabb. Szemben a statikus
szliréssel, ilyen tobbek kozott a lapsziirés, a keresztaramu sziirés esetén nem alakulnak ki
szlirési lerakddasok, melyek a szlirés hatékonysagat csokkentik. A sziirési lerakodasok miatt a
lapokat gyakran cserélni kell. Cross-flow sziiréskor a folyadékdram a sziirdmembranokkal
parhuzamosan halad, ez kizarja a lerakddas, eltomddés veszélyét.

A cross-flow sziirés sokoldaltian hasznalhato, tobb szlirési 1épcsd kivaltasara, borhibak
kezelésére ¢€s steril sziirésre is. Steril sziirés esetén sincs aroma-, iz-, vagy szinanyag veszteség,
nem alakul ki jarulékos “papir” iz, ami a celluldz sziirélapoknak kdszonhetd. Valtakozo iranyt
keringtetéssel konnyen tisztithat6. Lassu
fordulata szivatty megkiméli a bort a
fizikai hatasoktél (mechanikai, illetve
hoéhatas). Zart rendszerben mikodik,
visszamosas a sziirlettel valosithaté meg,
igy megelézhetd az oxidacio, illetve a
mikrobialis  fertézés. A  cross-flow
technologia egy 1épéses sziirést tesz
lehetdvé egészen a palackozasig.

7. Abra: Cross-flow sziiréberendezés, forras: htps.//filtrace.com

Borkdstabilizalas

A borkdkivalas a borban zajlo természetes folyamatok eredménye. Okai a kdlium és a kalcium
ionok, melyek elsdsorban a borkdsavat csapjak ki, kalium-hidrotartarat, kalium-tartarat, illetve
kalcium-tartarat formajaban. A bor a borkdsav szempontjabol telitett oldat, kémiailag instabil,
melybdl az egyensulyi viszonyok felbomlasakor borkd valik ki. A kivalast befolyésolja a
homérséklet, az alkoholtartalom, a PH érték, a borkdsav, a kalium és kalcium tartalom.
(Eperjesi, 1998) Az érdes feliiletek, korabbi borkd lerakddasok (fahordo), illetve a hegesztett
illesztések (rozsdamentes tarolotartalyok) eldsegithetik a kivalasat. Alacsonyabb PH értéken
kisebb a borkdkivalas veszélye, a képzddés optimalis PH tartomanya 3,6-3,8PH. A borkd
kivalasaval csokken a titralhato savtartalom, és az extrakttartalom. (Barocsi, 2018)

A borkokivalast hatraltatjak, vagy megakadalyozhatjak az tigynevezett véddkolloidok. Ezek a
makromolekularis kolloidok, més kolloid részecskéket koriilvéve megakadalyozhatjak azok
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kivalasat. Ezek jelenléte nemkivanatos a borkezelések alatt, mert csokkentik a kezelések
hatékonyséagat -akadalyozzak a flokkuléaciot (pl. derités). A borkdkivalas megakadalyozéasara
kozvetleniil palackozas el6tt alkalmazhatéak. E mellett akadalyozhatjak a kivalasi folyamatot
a kondenzalt tanninok, mannoproteinek, fehérjék, pektinek, poliszacharidok (gumianyagok).
(Barocsi, 2018)

A borkdstabilitast meg kell hatarozni a borban ez alapjan lehet donteni a kezelés mértékérdl.
A meghatarozas modja lehet az egyszerti hidegproba, borminta (100ml) 0 °C fokon valo
tarolasa 4-6 napig. A mini-kontakt proba, 4g/l KH-tartarat adagolasa, folyamatos keverés alatt
2 oran keresztiil valo kezelés, szilirés, mérés, ez id6 alatt a bor sajat borkdtartalmanak 60-70%-
a kikristalyosodik. Ugyan ez az eljards pontosabb képet ad, ha a vezetdképességet mérjiik.
Ebben az esetben 10g/l KH-tartarat hozzdadéasa sziikséges, 0 °C fokon. A vezetOképesség
mérése az adagolas elott és utdn. Ha ennek csokkenése kisebb mint 5%, akkor a bor stabil.
(Barocsi, 2018)

A borkdstabilizalas célja a borkd kivalds megakadalyozdsa. A borkd nem okoz mindségi
romlast, de a bor megjelenését rontja. Stabilizalasra tobbféle fizikai-kémiai eljaras 1étezik.
Egyik legelterjedtebb a hidegkezelés. Ez torténhet hossza ideig, borkdkristaly adagolésa
nélkil, rovid ideig borkokristaly adagolassal, illetve folyamatos rendszerben. Mindegyik
eljaras, energiaigényes, és draga folyamat.

Ennél korszerlibb eljaras az elektro-dializis. Ez egy membran technikan alapuld eljaras, a
tobbletben 1évo borkdsav, kalium (+) és kalcium(++) ionok eltavolitassa ugy, hogy a kezelendd
bort egy elektromos mezdn és egy anion-szelektiv membranon juttatjdk at. A negativ toltésti
ionok (borkdsav) az andd, a pozitiv toltéstiek a katdd felé vandorolnak, kdzben a szelektiv
membranon athaladva megszlirddnek. A berendezés egyszeri beruhazasi koltsége magas, de a
fenntartasuk alacsony koltségli. Hatranya, hogy a kalium és a borkdsav eltdvolitasa hatassal
van az érzékszervi tulajdonsagokra és az érlelési potencialra.

Kémiai megeldzésre tobb anyag is 1étezik, melyek vagy véddkolloidként, vagy mas mddon
fejtik ki hatdsukat. Ilyenek a gumiarabikumok, metaborkdsav, ezek egy legfeljebb 2 évig
hatékonyak. Mannoproteinek, ezek hatasa valtoz6 idétartamu. (Barocsi, 2018)

Karboxi-metil-celluléz, illetve kalium-poliaszpartat (KPA), vagy a KPA és mannoprtoteinek
elegye -kutatasok szerint az egyik leghatékonyabb stabilizalé adalék. (www.enartis.com)

Palackozas

Szénsavas ellennyomasos (izobar) palackozd gépsor alkalmazasa
sziikséges a palackozashoz. A gépsor része az injektoros szénsavazd R v -
gép (szaturald) folyadék bekeverd funkcioval, a koronazard, vagy
csavarkupak zar6 berendezés, a cimkézd, illetve a palackmoso-
Oblitd részegység is.

Az injektoros szénsavaz6 célszerli, ha hiithetd puffertartallyal
rendelkezik. A széndioxid optimalisan 8 °C fokos kdzegben
nyelethetd el. A folyadék bekeverd segitségével még a szénsavazas
elott bedllithatd a keverék Osszetétele. A szénsav elnyeletés
(szaturdlds) ezutan torténik széndioxid befecskendezéssel. A
gazbeadagolas finomra hangolhato. A bekevert, széndioxiddal
dusitott folyadék aramlik a toltdegységhez. A toltéfejek a

8. Abra: szénsavazo gép

gongyoleg adagoldval vannak Osszekotve. Ide a palackok mAar | gesmkeversvel (Forrds:
atmosva, atoblitve érkeznek. www.falcontechnika.hu)
A palackmos6-6blitd liveg és PET palackok tisztitdsdra egyarant
hasznalhatd. A mosas-Oblités egy magnesszelep segitségével a halozati vizzel torténik,
hidrogén-peroxid adagoldsaval. A fertdtlenitdszer adagolasat egy onfelszivo vegyszeradagold
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végzi. A berendezés a palackok hidrogén-peroxidos oldattal tolti fel, majd a feltdltott palackok
egy kefés mosoba keriilnek, kiilsé tisztitdsra. Majd a feltoltott palackok az iiritd, atoblitd
szakaszba érnek. Innen keriilnek a toltéegységbe. A feltoltott palackok zéarasa koronazérral,
vagy csavarzarral torténhet. A zdrast a cimkézés és a gyiijtd csomagolas koveti.
(www.comix.hu)

A csomagolas masik utja lehet az aluminium doboz. Ennek t6ltésére félautomata, vagy
automata doboz toltd és zard blokk sziikséges. Itt elsd 1épésként az dsszetevok helyes aranyu
bekeverése majd 8 °C fokra val6 hiitése kell, hogy torténjen. Ezt kdveti a szaturalas. Az eljaras
hasonl6 az livegpalackozast megel6z6 szénsav elnyeletéshez. A szénsavval dusitott folyadék a
toltdegységbe keriil. Szintén a toltdegységbe keriilnek a gongyoleg adagold szallitdszalagon
keresztiil, az el6zetesen atmosott oblitett aluminium dobozok. E16szor a beallitott szintre toltés
zajlik, majd az aluminium doboz zérasa torténik. A zarast kovetden az aludobozok fejre
forditva egy opto-elekronikai berendezésen futnak at, mely a tokéletes zarast ellendrzi.

3.3 A megfelelé csomagoléanyagok bemutatdisa

3.3.1 Az (iveg mint csomagoldanyag

Az ENSZ a 2022-es évet az Uveg Nemzetkozi Evének nyilvanitotta. Az iiveg az egyik
legrégibb anyag, mely szorosan 0sszefonodott az emberiség kulturajaval.

Az egyszerli liveg finom szemcséjli kvarchomok (szilicium-dioxid), mészkdpor és szdda
(natrium-karbonat) hd hatdsara megolvadt elegye. Ez az anyag kristalyosodas nélkiil szilardul
meg. Felfedezése valdsziniileg véletlen volt, a névényi hamuban 1év6 kalium-nitrat nagyban
csokkenti a kvarchomok olvadaspontjat. Elképzelhetd, hogy nagyobb tiizek, vulkani
lavafolyamok égéstermékeibdl valasztottak ki eldszor az iiveget.

Torténelmiink soran egészen napjainkig széleskoriien hasznalatban van a épitészettdl kezdve a
mivészeten at az élelmiszeriparig. Az livegpalack Osidok oOta elterjedt, az els6 torténelmi
leletek mintegy 3 500 évre nyulnak vissza, ekkor mar Mezopotdmidban italok tarolasara
hasznaltdk. A legrégebbi bontatlan iivegpalackban 1évé bort Speyer kozelében,
Németorszagban, egy IV. szdzadi romai sirban talaltdk. A bor egy masfél literes viasszal zart
iivegben van, olyan allapotban, hogy megallapithato rola, gydgyndvényeket hasznaltak az
izesitésére.

sablonba fujt livegekkel egyfajta sorozatgyartas vette kezdetét. Ezzel az eljarassal mértani
alakzatot is el6 tudtak allitani.

A késo kozépkorban DéEl-Németorszag teriiletén és Svajcban jelentek meg az elsd szintelen,
viztiszta livegek. Egészen addig csak szines iivegek késziiltek, sziniik a felhasznalt
alapanyagoktol fliggét. Az liveggyartds sulypontja a Velencei koztarsasag volt, egészen 1670-
es évekig, amikor George Ravencroft -egy modos londoni tivegkereskedd véletleniil rd nem
jott az 6lomiiveg eldallitasara. Az eljaras olyan sikeres volt, hogy szabadalmaztatta, a halala
utan nem sokkal viszont mar szabadon gyarthat6 volt, €s rohamosan elterjedt egész Eurdpaban.
A kemény, ellendllé dlomiiveg gyorsan atvette a piaci vezetd szerepet a torékeny murandi
ivegtol. ( w.w.w.britannica.com)

Az iivegpalack ipari méretii felhasznaldsa a viktoridnus kori Anglidba nytlik vissza, az 1800-
as évek kozepére. A kor higiéniai problémai hatalmas jarvanyokkal jartak egyiitt, ezek elleni
gyogyszerek taroldsara, szallitasara l1étsziikséglet volt a tiszta csomagoldanyag. Ekkor terjedt
el a gyogyszeres iiveg. Kiilon iparag alakult a gyogyszeriiveg gyartasra, mely egészen a 20.-
szazad elejéig uralkodd szerepet toltott be az tivegpalack gyartasban.
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A kovetkezd mérfoldkdvet az egyre népszeriibb izesitett iiditditalok jelentették a 19. szazad
végén. Szinte minden drogéria iizletnek megvolt a sajat recept alapjan elkészitett iiditditala, a
helyi vasarlok részére. A legsikeresebb szereplé ebben John Pemberton volt, a Coca Cola
kitalalgja, ez volt az elsd eset, hogy egy iivegpalackot kimondottan arra terveztek, hogy a
terméket megkiilonboztesse és reklamozza.
Az tiveg kemény, szagtalan, nem ateresztd, nem oxidalodod, inert anyag. A legtdbb savnak
stabilan ellenall, kivételt bizonyos flour és foszforsavak jelentenek. A tdmény lugokkal
reakcioba léphet. Az élelmiszerekben 1évd OsszetevOknek viszont ellendll. Stabil kémiai
struktarajanak koszonhetden nincs karosanyag kioldddas, melegités hatasara sem, konnyen
beilleszthetd az egészségtudatos ¢letmodba.  Feliiletébdl adoddan konnyen tisztithato,
esztétikus, idedlis ¢lelmiszerek tarolasara. Megvédi tartalmat a szennyezddésektol, megfeleld
zarastechnoldgiaval hosszatdvon alkalmas a mindségmegorzésre. Jol hasznalhatd informacios
¢és reklam feliiletnek.
Nagy elonye, hogy teljes egészében, mindségromlés nélkiil ijrahasznosithatd. Az tiveggyartas
rendkiviil nagy energiardforditast igényel, ez foként az alapanyagok megolvasztasahoz
szlikséges hdenergia. Az liveghulladakbol késziilt zazalék megolvasztasa toredék, nagyjabol
negyed akkora energiaigényli. Azonban igy sem elhanyagolhat6 az a teher, amit a kornyezetre
r6. Az igazan kornyezetkimélé megoldéds a begyiijtés ¢és az ujratdltés. Egyes tanulmanyok
szerint akar 10 alkalommal is Gjratolthetd lehet egy livegpalack, de figyelembe véve az avulast
¢s a hasznalati sériiléseket inkabb az 5 alkalom mondhato elfogadottnak esztétikai romlas
nélkiil (Bogoné, 2020).
Magyarorszdgon a meglévd iivegpalackok begytijtési és ujratoltési aranya nagyjabol 29% és
az ujonnan forgalomba kertiilé palackok alapanyagénak nagyjabol 50%-a cullet tartalmu (azaz
reciklikalt) ujrahasznositott tiveg.
Mindkét arany elmarad az EU
atlagtol. Habar az Orszaggytilés
2022-ben az EU 27 megszavazta azt a
oo Earelt, trvénycsomagot, hogy 2023
juliusatol kotelezd az egyutas

Uvegpalackok gydijtési aranya tjrafelhasznalasra.

atlagos aranya 80%-volt

Finland 1 E:Anr‘nslil 2019 data was used for Denmark, Estonia,
97% Norw . I3 . r r
Ny - italcsomagolasok visszavaltasa,
105% J4 . 4 4
) e % e érdemi  valtozds a  dolgozat
ol o v megirdsadig még nem tortént.
Source - 2020 data . .. r r
o Vi poae Sajnos a tdérvénycsomag még
uw Ge.":;w 67% L, . A
»o0% e A Sonte meg sem emliti az eddig is
98% J4 7. . 4 r
y rce  Svgatind S35 I coman betétdijas visszavalthato
A 80% 99% Slovenia 62% ,,
189 G csomagolasokat, melyek egyre
50-70% 9% 59% Bugara ) ; . . .
T Tty inkabb kiszorulnak a piacrol.
<so% = 3 (https://humusz.hu) Elsésorban
% . opre a hulladékgazdalkodéasra és az
More details on www.closetheglassloop.eu ¥ =

ebbdl eredd ujrafeldolgozasra
fokuszal, és keriili az
ujrahasznalat fogalmat.
Ujratoltés nélkiil az iiveg jelenti
a legnagyobb kornyezeti terhet az 6sszes italcsomagolas koziil, 40 szeres Gjratoltés felel meg
nagyjabol egy darab PET palack életutjan jelentkezd kornyezeti 9sszhatasanak.

Az liveg suilya miatt a mozgatasa, szallitdsa is nagy széndioxid ldbnyomot hagy maga utan, és
egyben magas fajlagos koltséget jelent, és ehhez hozzdadodik a szallitashoz sziikséges
kiegészitd csomagolasok ara, amely a toréskarok megel6zésére szolgal. Felhasznalasa sordn az
iivegpalack sériilhet, Osszetorhet, bizonyos munkafolyamatok akdr hosszabb iddre is
megszakitasra keriilhetnek -mint példaul a palackozés soran eléforduld toréskar.

9. Abra: Uvegpalackok visszagyiijtési ardnya az EU orszdgaiban. 100%= orszigon
beliili teljes tivegpalack kibocsatas (Forrds: www.closetheglassloop.eu)
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Az livegpalackos csomagolasnal el6fordulhat a tartalom nem megfelelé UV védelme, ami
karos, romlasi folyamatokat indithat el az élelmiszerekben.

A hatranyos tulajdonsagai azonban nem gatoltdk nagyipari elterjedését, és ebben kulcskérdés
volt a megfeleld zarastechnoldgia kidolgozésa.

A parafadugés zardsok mellett, -mely az antik vildgba nyulik vissza, korszerli es egyszerii
zarasi lehetdségek jelentek meg. Ilyen a csavarzar, a koronazar, az iivegdugo.

Zarastechnologiak

Parafadugos zarasok
A parafadug6 a paratdlgy kérgébdl késziil. Egyediilallo fizikai tulajdonsagokkal bir, ilyen a kis
stirliség, rugalmassag, vizzarosag.
A parafadugd hasznalata egészen a romai idokig nyulik vissza, ie. VI. szdzadban mar Toscana
teriiletén megjelent amfordk és palackok zarasara. A kozépkorban melldzésre kertilt, helyette
inkabb a konnyebben hozzaférhetd kenderrel korbetekert, olajjal aztatott, vagy viasszal
lepecsételt fadugo terjedt el.
A XVII szazadban viszont mar Ujra sz¢éles korben hasznaltak, Anglidban 1676-ban mar irasos
értekezés jelent meg John Worlidge tollabol, A Vinetum Britannicum konyvében, a hibas
parafadug6 alkoholos italokra vonatkozo hatranyos hatésairol.
(https://www.keithgrainger.com)
Innentdl kozel 300 éven keresztiil valtozatlan formaban volt hasznélatban, mig a XX. szazad
kozepén kezdtek megjelenni az tgynevezett technologiai parafadugok.
Ennek fajtai
e azagglomeralt parafadugo, mely gyakorlatilag a parafafeldolgozas soran nyert hulladék
Osszedaraldsa és ragasztdanyaggal egylitt valdo formaba préselése soran nyert termék.
e A mikrogranuldtumbdl késziilt agglomeralt parafadugo, melynek a kis szemcseméret
miatt minimalis a gazateresztd képessége.
o A twintop dugd, mely a mikrogranulatumbol késziilt dugéd tovabbfejlesztett valtozata,
a dugé aljan és tetején natur parafa lemezke talalhato, igy a tarolt folyadék natur
parafaval érintkezik.
e FEzek mellett léteznek tgynevezett natir dugdk is, ahol a kéregbdl valo kiszaggatas
merdleges irany, igy a dugd porusai vizszintesen helyezkednek el.

A 2,4,6,TCA mely a borokban a dohos ¢és gyogyszer jellegli szag hibakért felelds, a triklor-
anizol penészgombdk anyagcseréjébdl elsésorban a parafadugéd hasznalatanak tulajdonitjak,
annak ellenére, hogy pince-higiéniai problémak -megfeleld tisztasag hidnya, esetleg klor
tartalmu tisztitoszerek haszndlata, is okozhatjak ezek megjelenését. A parafadugd gyartasa
sordn is a nem kell0 tisztasagra vezethetd vissza.

Uvegdugod

Egy viszonylag sziik korben hasznélatos zarasi megoldas. Elegans, értéket tiikrozo és egyben
praktikus megoldas. Tiikr6zi a borasz szdndékat, hogy valami figyelemre méltot, értéket tart a
fogyaszt a kezében.

Az iivegdugds zaras biztositja az oxigén mentességet, az iivegdugd szélén korbefutd szilikon,
vagy EVA (etilén-vinil-acetat) szalag lehetOvé tesz a palack tokéletes visszazarasat.
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10. Abra: Az iivegdugé sematikus
abraja (Forras: www.vinolok.com)

A koronazar

Az iivegdugd 500 °C fokon edzett és préselt tivegbdl készitik,
mely joval ellenallobb az tivegpalacknal.

Az livegdugd tobbszor felhasznalhato, nyitashoz nincs sziikség
dugbhuzora, egyszerli mozdulattal eltavolithato.

Az egyik legelterjedtebb alkalmazasi rendszere a Vinolok, mely
az tivegdugon kivill az aluminium kapszulabdl és a belsé EVA
szalagbol 4ll. Ez lehetdvé teszi a biztonsadgos zarast mind a
tarolas, mind a szallitas alatt. (www.vinolok.com)

Az tivegdugods zéras elterjedését korlatozza a magas bekertilési
koltsége, igazan a prémium kategoéridban teszi lehetové
alkalmazéasat. Valamint Iéteznek olyan mindségbiztositasi
szabalyozasok, amelyek kizarjak hasznalatat a prémium mindségi
boroknal -DOCG, Olaszorszag.

1892-ben szabadalmaztatta William Painter a koronazarat, amellyel egy régi gondot sikertilt
megoldani: a szénsavas italok szivargdsmentes nagyiizemi zarasat.

Ezzel egyiitt viszont tovabbi két

W. PAINTER. . . .
BOTTLE SEALING DEVIOE. problema meriilt fel, az egylk a nem
No. 468,226, Patented Fob. 2, 1892, teljesen {ires iivegek visszazardsa, a

masik, hogy a nyitashoz sziikség van egy
sOrnyitora is.

A hatvanas évek
masodik  felében
sikeriilt megoldast |
taldlni erre a
kérdésre 1S,
ekkortdjt kezdtek

(Forras:
thebritishbottleopenercompany.co.uk)

11. Abra: a koronazir szabadalmi rajza megjelenni a le- cS

visszacsavarhato koronazarak.
A koronazar fejlédésének egy

mésik utjat jelentették az ugynevezett ,tear off” zéréstt?chnikék. EZ [ 15 Abra: Feltéphets (tear
viszonylag koran, mar az 1930-as években bemutatkozott Finnorszdgban | off) koronazir a 30-as

az ALKA

korkki.com/en/company/history) A kupak alapanyaga aluminium, mely

v 1romrs évekbol (forras: Finn-
tidit6italokon. (https:/twww.finn- | o0 Ov(f[};\',;f,‘ry) "

a tépés helyén ki van konnyitve. Azonban jol latszik, hogy ez a nyitas
korantsem veszélytelen, ennek ellenére gyorsan terjedt.

Igazi népszerliséget a tovabbfejlesztett valtozata a
,2Maxicrown”, mas néven a ,,ring pull cap” koronazar érte el
az 1980-as évek elején, melyek 10j, kényelmes megoldast
jelentettek az tivegnyitasra. A ,,ring pull cap” piaca a 2022
évre elérte a 360 millio amerikai dollart. Eldrejelzések

13. Abra: A mai feltépheté koronazarak
(forrdas: Finn-Korkki Oy History)

szerint ez 2028-ra meghaladhatja 480 milli¢ dollart, 5%-o0s
atlagos éves novekedési litemet (Compound annual growth

rate: CAGR) prognosztizalva. (futuremarketinsights.com)
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: 4.5% — Az ittraktiv megjelezné’sﬁ és egyszerﬁ ,,pl}ll ring
i cap” az italgyartas teljes  vertikumat
CAGH 50% el meghoditotta, a sor és iditditalokon at az
e energiaitalokig.  Hasznalataval az {iveg
o ] csomagolas 1j, divatos, trendi megjelenést
Africa
Eastern Europe - kapOtt

Japan

A csavarzar

Az egyszerli csavarzar a fejloddés masik utjat
14. Abra: A feltéphet$ koronazdr piaci elérejelzése (forrds: képViSCli, mig a koronazar inkabb a sériparra
i utremarkenights.con) jellemz6, addig a csavarzar meghdditotta az
uditdital, az égetett szesz és a bor dgazatot is. Egyszer(i hasznalata, tokéletes zarasa és Ujra
zarhatosdga miatt uralkodova valt, ma mar a friss, konnyt reduktiv fehérboroknak és rozéknak
is elmaradhatatlan kiséréje lett. Hasznalatdval a palackok tartalma jobban eltarthatova valt,
hiszen a csavarzar hermetikus zarést biztosit, viszont ebben az esetben a palackos oxidativ érés
nem jGhet 1étre, igy a nagytestii, hosszu érlelést kivano borok szamara nem alkalmas. Ugy tiint
a csavarzarral elkeriilhetd a parafadugok altal okozott esetleges fertézések, de a gyakorlat erre
racafolt, a csavarzarban 1évé milanyag lapkakon megtelepiilé mikrobak szintén okozhatnak
karos elvaltozéasokat.

Ennek ellenére a borpiacon hamar lekiizdotte a fogyasztoi ellenallast, ami a tradicioval és a
magasabb mindséggel kapcsolta dssze a parafadugot.

A csavarzarat 1889-ben Anglidban Dan Rylands of Barnsley szabadalmaztatta, és a whisky
piacan jelent meg az lizemi méretli hasznélata. E16szor 1926 ban a White Horse leparlotizem
dobta piacra csavarzaras termékét, és ennek hatdsara fél év alatt kozel megduplazta eladasat.
(https://smws.com)

Felhasznalasa a bor 4gazatban viszonylag sokaig varatott magéra, egészen a Stelvin csavarzar
megjelenéséig. Tobb éves kisérletezés utan, 1964 ben a Le Bouchage Mécanique vallalat
Burgundidban jelentette meg a mostani formdjaban, amit 1976-ban szabadalmaztatott. Az els6
csavarzaras bor egy svéjci Chasselas volt. Gyors elterjedéséhez a sulyos ausztral parafadugo
hiany jarult hozza. (http://www.pincefalvak. hu)

2022¢ 2028F

3.3.2 Aluminiumdoboz mint csomagoldanyag.

Az els6 aluminium italos dobozok az 1960-as években jelentek meg a sor és iiditdital piacon.
(Adolph Coors Company, 1958, USA). Hamar elterjedtté valt, a fogyasztok inkabb preferaltak
az on-acél dobozokkal szemben, féként ez utdbbi hatranyos izhatdsa miatt (fémes izek az
italban). Népszertivé valasaban nagy szerepe volt szintén az Adolph Coors kezdeményezésére
inditott ,,Cash for cans” programnak, amelynek célja a kdrnyezeti teher csokkentése volt, nem
mellesleg olcso alapanyaghoz juttatva igy a gyartokat. Igazan nagy 16kést 1967 jelentette,
amikor a Pepsi és a Coca Cola is atallt erre a csomagol6 anyagra.

A 90-es évekig toretlen volt népszerisége a PET palackok megjelenéséig az iiditdital
szegmensben, illetve ekkortdjt kezdett Gjra az tivegpalack népszertivé valni a soérpiacon -foként
a magasabb mindségili termékek korében.

A valtozas az alu italos doboz gyartokat koltséghatékonyabb gyartasra késztette, ennek
eredményeként a dobozok falvastagsaga tobb mint 40%-kal csdkkent, elnyerve a mai formajat.
A 2000-es években sok kisérlet tortént az aluminium dobozok népszeriiségének novelésére,
de itt is a COVID helyzet hatasa okozott valddi attorést. Megvaltoztak a fogyasztdi szokasok.
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A lezarasok miatt az otthoni fogyasztas valt elterjedté. A gasztro -, illetve szorakoztato helyek
részleges, vagy teljes lezarasa gyokeresen megvaltoztatta a preferencidkat. A HORECA vonal
igényeinek jobban megfeleld iivegpalack mellett egyre kozkedveltebbé valt az aluminium
doboz. Ma évente nagyjabol 250 milliard alu italdoboz keriil kibocséatasra globalisan.

Ennek sokrétli okai vannak gyartoi, forgalmazoi €s fogyasztoi oldalrol nézve is.

Gyartoi szemszogbdl megkdzelitve tobb mddon is gazdasdgosabb az livegpalacknal. Az
aluminium doboz toltésekor nincs torési kockéazat szemben az tiveggel, ahol egy véletlen torés
akar ordkra megallitja a t6ltési folyamatot. Az aluminium ellendlldo a hdmérsékletvaltozassal
szemben, gyors, akar ultragyors hdsokknak is kitehetd, szemben az {livegnél hasznalatos
lassabb folyamatokkal, ezzel energiat lehet megtakaritani.

Az alu dobozba toltott termékek nincsenek kitéve a napfény hatasanak, igy elkeriilheté az UV
sugarzasbol eredd mindségromlas.

Logisztikai oldalrdl nézve egy aluminium doboz stlya alig huszad része az azonos {Urtartalma
iivegpalacknak. Ez annyit jelent, hogy nagysagrendekkel kisebb sulyt kell mozgatni alu
dobozos termék szallitdsa esetén Osszehasonlitva az iivegpalackkal. Ugyanakkor az alu doboz
a kompakt formdja miatt kisebb helyet foglal. Nem térékeny szemben az iiveggel, igy
megsziinik a torésbol eredd szallitasi veszteség €s kdzben nincs sziikség megerdsitett kiilsd
csomagolasra.

Kivalé reklamfeliilet. Teljes feliiletén kozvetleniil megnyomhat6. Olyan latvanyos grafikai
— = : megoldasok  hasznalhatok, amelyek  mas
csomagoldé anyagon nem, vagy csak egyéb,
kornyezetiinkre ujabb terhet jelentd kiegészitd
foliakkal.

Fogyasztd fel6l megkozelitve is szamos eldénye
van. Kis, kézbe ill6 mérete miatt kényelmes,
konnyen kezelheté. Barhova vihetd, és nincs
sziikség egyéb eszkozre a kibontasahoz. Gyorsan
lehiithetd, nem torékeny és ami nagyon fontos:
konnyen visszagytijthetd.

Az alu doboz végtelenszer Gjrahasznosithato, tigy,
hogy mindsége valtozatlan marad. Az
15. Abra: Az alu doboz, mint reklamhordozd (Forrds: ﬁjrafelhasznélég fajlagosan olcsdva teszi ezt
ucon) az anyagfajtat. A reciklalt aluminiumbol
késziilt alapanyaggyartas nagyjabol 90-95%-kal kevesebb energiaraforditast igényel az 0 fém
eldallitasahoz képest.

Az Gjrahasznosités alapfeltétele a visszagyiijtés megszervezése. Sajnos hazankban ez is messze
az EU atlag alatt van, szinte a sor végén allunk a szerény 40%-os begyiijtési rataval.
Magyarorszagon évente kdzel 1 millidrd aluminiumdobozt hasznalunk fel csomagolasra, igy a
60% be nem gylijtott rész hatalmas kornyezeti terhet jelent.

A fogyasztoi érdekeltség megteremtése a korforgasban még mindig nincs meg, igy vagy a
szemétbe keriil az aluminium csomagolés, vagy a szelektiv gylijtébe, ami egy fokkal jobb a
nem valogatott szemétnél -sajnos a szennyezettségi foka a szelektiv hulladéknak olyan magas
orszagunkban, hogy alig felét lehet wjra felhasznalni. Emellett a szelektiv gyijtés
infrastrukturaja sem tokéletes.

g

7
g

< —

28



A harmadik lehetdség az aruhazakban kihelyezett gyiijtéautomatak. Itt néhany Forintot érd
kupont kaphatunk a bevaltott italos dobozért, amit a helyszinen levasarolhatunk. A rendszer
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sources: EPR schemes (Green Dot, others), Deposit Return Systems (cans), EUROSTAT (aluminium
/ metal packaging), industy reports, PRN notes (UK)

16. Abra: Az alu dobozok begyiijtési aranya Eurdpéban, 2019-ben. 100%=
orszagon beliili teljes aludoboz kibocsatas (forrdas: EUROSTAT)
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mogott a  Returpack Kft. all, akik
biztositjdk a logisztikat, valamint a
szoftveres tdmogatast. A
gyljtéautomatak hazai fejlesztés
eredményei, egyediilalloan felismerik a
sériilt, Osszenyomott, akar roncsolt
aluminium dobozt is.

E mellett né¢ha felbukkannak szponzoralt
gyljtési akciok, de ezek inkdbb a
hattérben allo ,,tdmogatok” -nak adnak
rekldmlehetdséget. Ilyen példaul a Hell
csoport 2022 oktoberi akcidja a
févarosban.

Itthon az elmult két évtizedben a gyartok
egyre inkabb a fogyasztokra héritottak a
csomagoldanyagok, igy az aludobozok
felelos kezelését, azzal, hogy a kétezres
évek elejéig bar docogdsen, de mégis
miikodo betétdijas rendszert
felszamoltdk. Ezzel majdnem sikertiilt
elnyomni azt az alapvetést, hogy a
visszagyljtés feltétleniil az kibocsajto
felelossége.

A globalis  visszavaltdsi  arany
napjainkban 70% koriil mozog. Habar
ez messze meghaladja a tobbi
csomagoldanyag visszakeriilési aranyat,
ezzel egyiitt az aluminium csomagolasi
felhaszndlasa  korantsem  tokéletes
megoldas.

A 17-as abra az jonnan eldallitott és az
ujrahasznositott aluminium aranyat
mutatja  vildgszinten, eldrebecsiilve

17. Abra: A reciklikalt és az Gjonan gyértott aluminium aranyanak becslése
2050 -ig. (forras: www.lightmetalage.com)

2050.-ig.

Az 1) aluminium fém eldallitasa

rendkiviil nagy kornyezeti terhet jelent. 1 kg aluminium eléallitaisdhoz nagyjabol 15 kWh dram
sziikséges. Az aluminiumbol 15 gramm kell egy italdobozhoz. Ez, csak az alapanyagot nézve
0,225 kWh, és ebben nincsenek benne a tovabbi megmunkalasok. A késztermék teljes
eléallitasi aramsziikséglete megkozelitdleg 1 kWh italos dobozonként.

A bauxitbanyaszat alapjaban sem kornyezetkiméld, ehhez hozzajonnek a timfoldgyartas
kornyezeti artalmai, amely sordn szénhidrogének, klor-, és fluorvegytiletek szabadulnak fel és
nagyjabol haromszor annyi ligos vordsiszap keletkezik, mint aluminium.

Az italdoboz gyartasanal fontos szempont az idegen izanyagok és a korr6zid kizarasa mely a
sokszor az er6sen savas kémhatdsu ital fém feliilettel vald érintkezésekor keletkezhet. Az
aluminium emiatt sokkal alkalmasabb csomagoléanyag az acél-6n dobozoknal, de itt is
feliiletvédelemre van sziikség. Fontos, hogy a sokszor erésen savas kémhatast italok ne
¢rintkezzenek az aluminiummal.  Ezt kiilonb6zé 0Osszetételii filmek feliiletre valo
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permetezésével oldjak meg. Ennek a védorétegnek legtobbszor a f6 alkotdja a térhalosulod
epoxy miigyanta, de haszndlnak vinilt, akrilt, poliésztert, polietilént, polipropilént is. A gyartok
nem egyforma Gdsszetevdjli bevonatot hasznédlnak, ennek alkotdi nagyban fiiggnek a toltendd
ital fajtajatol, és sokszor adalékokat titkos recept szerint allitjdk Ossze. Az adalékok szint,
simasagot, lubrikativ felszint, stabilitast kolcsondznek a bevonatnak.

Az epoxy gyanta legfobb alapanyaga a bisphenol-A (Ci5H1602), azaz BPA. Ezt az anyagot az
50 -es évek Ota hasznaljak adalékként a milanyaggyartasban. Ez egy hore keményedd vegyi
anyag, mely keménységet, szilardsagot ad a miianyagnak és egyben attetszOvé teszi. A BPA
viszont nagyfokl kockézatot jelent az egészségre. Ez tulajdonképp egy szintetikus dsztrogén -
a szervezetbe keriilve hasonld hatast fejt ki, mint az 6sztrogén hormon, leutdnozva annak
viselkedését beleavatkozik a szervezetiink miikodésébe. Szdmos betegséggel hozzak
Osszefliggésbe, mint példaul a rdk, demencia, pajzsmirigy elvaltozasok, visszamaradt fejlédés,
sziiletési rendellenességek, medddség, idegrendszeri zavarok, vérkeringési problémak.

A BPA hasznalata soran folyamatosan oldodik a kdrnyezetébe, igy az élelmiszerekbe is. Ebben
katalizator szerepe van a savas kémhatasnak, a fagyasztasnak, melegitésnek, (pasztérozésnek),
de még az olddszeres mosasnak is.

Az EU Elelmiszerlinc és Allategészségiigyi Allando Bizottsaga betiltotta 2010-t51 a
cumisiivegekben, ¢és felsé hatarértékkel (0,6mg/kg) korlatozta minden olyan anyagban, mely
érintkezésbe 1¢ép élelmiszerrel. Késdbbiekben tovabbi korlatozasok Iéptek életbe, és tovabb
szigoritottak a kioldodasi hatarértéket a haztartadsokban felhasznalt anyagokban (0,05mg/kg),
gyermekjatékokban (0,04mg/kg), illetve betiltasra keriilt a mtianyagflakonokban és a 3 év alatti
gyermekeknek szant élelmiszerek csomagolasaban.

A tiltdsok hatdsdra megjelentek alternativaként a BPS és a BPF vegyiiletek, de ezek
egészségiigyi semlegessége tovabbra is aggalyos.

Az aluminium egészségiigyi kockdzata is magas. Az evollicié nem készitett fel benniinket az
aluminiumra, nincs olyan mechanizmus a szervezetiinkben, ami gatolna a talzott bevitelt, vagy
elésegitené a szervezetbdl valo eltavolitasat. Ezért hajlamos felhalmozddni a szervezetiinkben,
amelynek toxikus hatdsai vannak. Szoros Osszefliggés tapasztalhatdé az aluminium és az
Alzheimer-kor, ALS -Amiotréfids lateralszklerdzis (Stephen Hawking betegsége), Szklerozis
multiplex, Dawn-szindréma, Autizmus, kiilonb6z6 raktipusok. (Exley, 2020)

3.4 A borpiac alakuldsa.

3.4.1 Altalanos fogyasztasi trendek

A fogyasztoéi szokdsok folyamatosan atalakuloban vannak. 2020 évtdl kezdve csokkend
tendencia tapasztalhato az als6 és a kozépkategorias borok értékesitésében. Ennek okai a
generaciovaltas és a piaci taltelitettség. Az “Ujvilag” mellett egyre nagyobb teret hodit az azsiai
bortermelés. A Z generacié megjelenése a fogyasztdi oldalon.

Magyarorszadgon az egy fore jutd borfogyasztas évrdl évre csokken. 2000-ben 28,31 -es érték
2019 re 23,0 1/£6 -re valtozott. (KSH)

Ugyanakkor az utobbi években tapasztalhatd hosszu ellatdsi lancok megszakadasa nem vart
helyzetbe hozta a helyi termeldket.

Vilagszinten a bor kibocsatas volumene 2020 és 2021 kozott 4,21%-kal nétt, értékben viszont
13,41%-kal. Ez azt jelenti, hogy az egy egységre jutd érték nétt, ennek hatterében valdsziniileg
a prémium ¢€s a szuper prémium borok értékesitési novekménye all. A fogyasztdi igények
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eltolédnak a habzoborok, a pezsgdk felé, - ezek fogyasztdsa mennyiségben 2020-2021 kozott
22%-kal értékben 35%-kal novekedtek. (https./www.oiv.int/)

2.Tablazat: globalis bor értékesités valtozasa 2020-2021 (forrds: https://www.oiv.int/ (State of the world wine sector, 2022))

Kibocsatasi volumen (mhl) Kibocsatasi érték (milliard Euro)
2020 2021 2020 2021
106,9 111,6 29,7 34,3
VENGTED 4,21% 13,41%

Elmozdult a kereslet a reduktiv gylimolcsos borok felé. Ez a valtozas évek ota tapasztalhato,
eldszor a rozé borok felé nétt meg a kereslet, majd a friss, gyiimolesos fehérborokra tolodott a
hangsuly. Ennek gasztrondémiai okai, a konnyt, egészséges, és egyszerl ételek térhoditasa,
amelyekhez inkdbb a fehérbor parosithat6. A mindennapi borfogyasztasban is inkabb a konnyti,
reduktiv borok felé¢ billen a mérleg, szemben a testes, de ugyanakkor elnehezitd, almosito
komoly borokkal. Vasarlok a borokban a gylimolcsosséget, a frissességet, az 11j izeket keresik.
Ugyanakkor valoésziniileg szerepet jatszik a fogyasztas ilyen alakuldsdban az 4ar és a
hozzaférhetdség is. (https://www.factmr.com) Hattérben meghtizodo ok lehet még a boraszati
termékek gyors piacra keriilése a reduktiv technoldgia szerepe a gyartasi id6 csokkenésében.
A prémium szegmens novekszik. Ezt a trendet az Y generacio képvisel6i mozgatjak. Itt az ar-
érték arany a legfobb motivacid. Ez egyrészt a Covid miatti otthoni fogyasztasnak tudhato be.
Ebben az esetben a vendéglatohelyeken jelentkezd plusz koltségeket a mindségbe fektették a
fogyasztok. Masrészt folyamatosan ndvekszik a tehetdsebb fogyasztok aranya a piacon.
Harmadrészt a szuper-prémium kategoridban ndvekszik a befektetési kedv.

A 19. abra szemlélteti az éves valtozast a borok fogyasztasanak arpont szerinti megoszlasdban
a Nielsen felmérése alapjan.

Valtozas éves szinten, értékben, arpont szerinti megoszlasban. (100%= a teljes globalis piac)
== 12/2013 == 12/2014 == 12/2015 12/2016 == 12/2017 == 12/2018 12/2019 == 12/2020 w=m 9/2021
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18. Abra: Borpiac valtozasa arpont szerint éves bontasban (Forrds. https://nielseniq.com/?s=wine&market)
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A borturizmus, a pincészetek, bor téméaju rendezvények, fesztivalok latogatottsaga ndvekszik,
f6 motivacié az élmény, amelyben a kultartaj is nagy szerepet jatszik. Valaszul a 2020 és a
2021 ¢év utazasi korlatozasaira 2022 -ben mar az élménykdézpontl rovid, par napos utazasok
voltak jellemzdk.

Egyre nagyobb teret hodit az egészségtudatossag, az alacsonyabb alkoholtartalom. E miatt
egyre nehezebb a fiatal, j fogyasztokat a borpiacra bevonzani. Vilagszinten novekszik az
olyan pincészetek szdma, ami eladhatatlan tételekkel kiizd. Nehéz, szinte lehetetlen a borpiac
olyan teriiletére belépni, ahol kiszdmithato biztos eladasi szamok jellemzéek. Ez nemcsak a
kinalati piac boviilésének, hanem a keresletben tapasztalhato fordulatnak is kszonhetd.
2022-ben a The Harris Poll egy egyszerli kérdésfeltevésre tdmaszkodd kutatdsa nagyon
szemléletesen tiikr6zi az utdbbi évek valtozasait: Milyen italt vinnél magaddal egy partira? Az
eredményben szembetlind, hogy a 65 év feletti valaszadok inkdbb a borokat preferaljak, ebbol
a korosztalybol a valaszadok 49%-a valasztotta a bort. Viszont a fiatal korosztaly (21-34 év)
mar csak 15% ban. Szinte hasonl6d aranyban valasztottdk a sort, az égetett szeszes italt, az
izesitett sor alapu italokat, a seltzereket és 9%-ban az RTD (ready to drink), készre kevert
italokat.

Mit vinnél egy partira magaddal?
== Bor = Sor m Tomény mm Sor alapu koktél Wine-seltzer  mm Cider és RTD.
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19. Abra: Milyen italt vinnél magaddal? Osszes italfajta=100% (Forrds: theharrispoll.com)

A demografikus okokra visszavezethetd fogyasztd preferencia valtozasok mar ma
tapasztalhatok. Ez az egyik legfobb oka az also-, és kdzépkategorias borpiac sziikiilésének. A
Silicon Valley Bank a kdzeljovében, globalisan mintegy 20% ra teszi ennek a szegmensnek a
szlikiilését, hacsak nem sikeriil valami atiitd termékkel 0j fogyasztokra szert tenni a bor
agazatnak. (https://www.svb.com/trends-insights/reports/wine-report)

A borpiac egyik valasza lehet az alacsony alkoholtartalmu bor alapti italok.

3.4.2 A wine-seltzer piac

A wine-seltzert sokan az RTD (ready to drink) alkoholos italok k6z¢ soroljak.
Az RTD italok térhoditdsa Eszak-Amerikdban és Azsiaban indult el, de Eszak-Amerika
varhatoéan hosszu ideig megdrzi piacvezetd szerepét. A vildgfogyasztas folyamatosan boviil.
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Az eléttiink allo 10 évben 8,9% atlagos évenkénti ndvekedési iitemet jeleznek el ebben a
szegmensben. Eszak-Amerika mellett Europaban fog a leginkabb terjedni népszeriisége.
Globalisan a 2022 évi 19 milliard USD piaci érték 10 év mulva el fogja érni az 57,3 milliard
USD-t

Globalis RTD piac elérejelzés 2022-2032

. év/éves novekedés
: 89% 2017-2021

MEA
Oceania

East Asia

South
Asia

Europe

Latin
America
North
America

USS 19,062.7
Mn

2022€ 2032F

20. Abra: A készre kevert italok piaci elérejelzése (forrds: www.futuremarketinsights.com)

A kozeljovoben nagy ugras varhatd piacanak bdviilésében és komoly kihivoja lesz a
sorpiacnak. (https://www.transparencymarketresearch.com/)

Ezen beliil a hard seltzer eladési adatai is imponaldéan nének. Igazan 2019-ben kapott szarnyra,
itt év/év viszonylatban 226%-o0s volt a novekedési rata, 2020-ban mar tovabbi 165% os
novekedés volt tapasztalhatd és globalisan az értékesités elérte a 4,1 millidrd USD értéket.
(McCartan, 2022)

Okai kozé sorolhatdé a megvaltozott alkohol preferencia, a kompakt, trendi megjelenés, az
atlathato és egészséges Osszetevok, alacsony szénhidrat és energiatartalom, glutén mentesség,
mindez elfogadhat6 aron.

A wine-seltzer jo lehetdséget kinal olyan fogyasztdi csoportok bevonasara a borpiacon, melyek
a bor ize és alkoholtartalma miatt eddig tadvol maradtak. Itt elsdsorban a Z generaciorol van
sz0, akik egyre nagyobb tomeget képviselnek a piacon. Ennek a generacionak fogyasztasi
normai eltérnek korabbi nemzedékektol.

Alland6é az online jelenlétik. Niidnsznyi valtozds a viselkedésikben komoly kritikékat
eredményez. Fontos a kialakitott “énmarka” imazs, és az Onkontroll. Jellemzd a “teetotal”
¢letmod, ami az alkoholtdl valo teljes elzarkdzast jelenti.

Fontos a fizikalis és mentalis egészség szdmukra, sokuk az alkohol fogyasztasat kockézatosnak
itéli meg.
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A wine-seltzer jol megvalasztott csomagoldsa alkalmas lehet kiemelni a terméket. Nem kotik
tradiciok, szabalyok. Kompakt, kis kiszerelésti, konnyen fogyaszthat6. A csomagolasa
ujrahasznositott lehet és egyben jo reklamhordozo6. A Z generacié olyan informacié aradatban
¢l, hogy figyelmét atlagosan 8 masodpercre kotik le az jjdonsagok. (Gerhold, 2019)
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21. Abra: Wine-seltzer izesitések (forrds:
https://www.claffeyscocktails.com/seltzers

A wine-seltzer egészséges OsszetevOi nagy vonzerdt
gyakorolhatnak az alkohol piacra ijonnan belépdk szamara.
Nincs hozzaadott cukor, alacsony a kaloriatartalom.
Gyakorlatilag a wine-seltzer energiatartalma joval
kevesebb a sor, és sor alapu {ditditalokhoz képest,
ugyanakkor kevesebb mint a fele az alkoholtartalma a
borral dsszehasonlitva. Glutén mentes, ami szintén elony az
egyre érzékenyebb fogyasztd korok miatt. Ez a sor és sor
alapu italokra nem mondhat6 el. Sugallhato, hogy a wine-
seltzer része az egészség ¢és a wellness piacnak. A
termékkel megkeriilheté a komolyabb alkoholos italokkal
szembeni fogyasztoi averzio.

A folyamatos fejlesztéseknek koszonhetden egyre n6 a valasztékban 1évo izesitések szama, ez

szintén nagy

potencialt

(https://www.transparencymarketresearch.com, Global spritzer market, 2018)

3.4.3 A hazai borkoktél kinalat.

Magyarorszdgon egyeldre nincs
de ez atmeneti.

novekedés,

borkoktélok népszeriiségének novekedését mutatja.

A piac nagy részét most a Hugo borkoktélok foglaljak
el. Féként a diszkont lancokban jelent meg a német Peter
Mertes KG altal gyartott Hugo Frizzante. A Hugo
eredetileg Prosecco, bodza, lime ¢&s szodaviz
felhasznalasaval késziilt froccskoktél, 2005-re nyulik
vissza a  sziiletése  Eszak  Olaszorszagban.
(gasztrotrend.hu) A Frizzante jelentése habzdbor. A
Hugo Frizzante azonban mast is tartalmaz, mint a fenti

Osszetevok.

Savanyusagszabalyz6 anyagot,

(o
Fogyaszto6i ara: 399 Ft.

e —

23. Abra: Lafi Friss borkoktél
(forras: Auchan.hu)
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22. Abra: Hugo borkoktél (forrds:

Auchan.hu)

tartositoszert, ¢és olyan aromdkat, melynek a forrasa nincs
feltlintetve a termékleirasban. Kiszerelése 200ml, csomagolasa alu
doboz. Alkoholtartalma 6,9%. Fogyasztoi ara 299 Ft.
Magyar gyartd és termék jelenleg csak korlatozott szamban van,
piaci jelenlétiik egyeldre nem til meghatarozd. Az egyik ilyen ital a
Lafi Friss. Gyarto, forgalmazé a Grape-Vine Kft. a Kunsagi
borvidékrdl. A felhasznalt alapbor helyben késziil. A csomagolasa
szintén alu doboz, a kiszerelése 250ml. Alkoholtartalma 6%.

A cég honlapja kiemelkedden jo. Sikeriilt 4tadnia azt a fiatalos
lendiiletet, ami a termék jellemzdje. Jol valasztottdk meg a
célcsoportot, lizenetiik a website-on keresztiil meggy6z0, célratord.

A termék Osszetétele viszont nem hozza azt, ami a mostani egészségtudatos életmddba
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beilleszthetd. (Sz618bor (50%); Ivoviz; Cukor; Szén-dioxid; Etkezési sav /citromsav/; Aromak;
Tartositoszerek /kalium-szorbat, kén-dioxid/; Stabilizator /metaborkdsav/) (Auchan.hir)
Szintén a borkoktél kategdridban jelent meg az SKdrink Kft. Di Angelo Spritz termékcsladja.
Az alkoholtartalom kicsit magasabb, 7,5 V/V %. Kiszerelés 0,33 ml, csomagolasa tivegpalack,
dekorativ, igynevezett sleeve - hére zsugorodo6 foliaval, koronazarral.
A termékcsaladot nemcsak a hazai piacra, hanem exportra is szallitjak.
A hozzédadott cukor és tartdsitdszer szembe megy a mostani trendekkel,
a természetes 0sszetevok igényével, a wellness mozgalommal.
Ezeknek a termékeknek kicsit magasabb az alkoholtartalma, mint a
piaci igények szerint kivanatos. Az alacsony alkoholtartlom nemcsak a
keresletben jelenik meg, hanem megnyithat egy olyan értékesitési utat,
mely iddig nem szerepelt a boraszatok lehetOségei kozott. Ezek a
sportesemények, féleg a focimeccsek. Itt egyeduralkodo a sor. Egy-egy
rangos esemény hatalmas forgalmat general, amit a sorpiaci szereplok
nagyban ki is haszndlnak. Ezen a teriileten, alkoholos italok
kategodriaban a sor az egyeduralkodo.

Ami kizarta idaig a borpiaci forgalmazdkat az a magas alkoholtartalom.
“A néz6 a FIFA ¢és UEFA altal szervezett nemzetkozi

mérkézéseken a sportszovetségek altal meghatarozottak szerint | 24. Abra: Diangelo borkoktél

fogyaszthat a sportlétesitmény teriiletén szeszesitalt. A magyar Gorrds: sKdrint )
bajnoki/kupa-mérkdézéseken az 5% alkoholtartalmat meg nem haladé ital arusitdsa és
fogyasztasa a szervezd hozzajarulasaval lehetséges.” (www.fradi.hu)

Hasonl6 megjelenésii dobozos termékek talalhatok a piacon, de ezek az italok nem
sorolhatok a wine-seltzer kategoridba. Elsdsorban inkdbb froccs, de az utdbbi
id6ben tiszta borok is megjelentek alu dobozban.

Az egyik legsikeresebb a MAD Wine Kft. Bubbles termékcsaladja, mely nemcsak
itthon, hanem kiilf61don is népszerti. A termékkorben fehér szaraz és fehér félédes,
valamint szaraz roz¢é froccs szerepel. A termék iizenete hasonl6 a wine-seltzeréhez,
bevonzani a borfogyasztasi piacra a fiatal generaciot, akikbdl késobb a komolyabb
tételek fogyasztoi lesznek. Bele van siiritve a borasz tudéasa, a természetesség €s
még mend is. Itt sem a bodult allapot a cél, -ami nem is trendi manapsag, hanem az

25 Abra: Mad bubbles dobozos ellazulas, a barati tarsasag, a jo izvilag és mindez lelkifurdalés
frbccs (forrds: mad-wine.com) nélkiil. A csomagolas kompakt, a fogyasztas kényelmes.

3.4.4 Ertékesitési csatornak.

Borkimérs termet_ Diszkont A wine-seltzer optimalis kiszerelése 0,33L
5% 0,03% 11% . . 7o r 4 rer e
- iivegpalack. A wine-seltzer 1) értékesitési

es¢lyt nyithat meg a boragazat szdmara. A

Boraszat

10% ™

. viszonylag alacsony alkoholtartalom
P lehetdséget biztosit 1j teriileteken vald
e értékesitésre. Az Ujdonsag teret adhat az

20%

izletlancokba valo szallitdsra. A nyar kiemelt
fogyasztasi periodus. A nagyvarosok ¢és a
Balaton alcopop fogyasztdsa magasabb.
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30%
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19%

26. Abra: Borpiac értékesitési csatorndk Forrds: Prof. Dr. Szolnoki Gergely, Dr. Totth
Gedeon, A MAGYAR BORPIAC ESA  BORFOGYASZTOI SZOKASOK ELEMZESE,
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Hipermarketek

Ezek részaranya a 2018 évektdl kezdve csokken a borpiac teriiletén. A kényelmi vasarlasok
elétérbe kertilése, illetve helybeni diszkont és hagyoményos aruhdzak ndvekedd szdma kezdi
visszaszoritani a hipermarketek piaci részesedését.

Diszkont druhazak és hagyomanyos iizletlancok

Az utobbi években rendiiletlentil névekszik a piaci részesedésiik, ez a borpiacra is igaz. Egyes
lancok, mint az Aldi illetve a Lidl sajat borstratégiaval rendelkeznek, hangstlyt fektetnek a
széles borkindlatra. Mindkét aruhdzlanc sajat dedikalt borszakértd, illetve sommelier
segitségével allitja dssze valasztékat. Céljuk, hogy minél tobb hazai termel6t vonjanak be a
szallitok kozé. A nagy boraszatok mellett a kisebb csaladi vallalkozasok is helyet kaphatnak.
Sz4llitoi statusz egy lizletlancnal kiszamithatova teszi bevételeket, tervezhetévé valik a cash-
flow, noveli a jovObe vetett bizalmat.

Mindazonaltal egy halézatba vald bekertilés nem biztos, hogy jo valasztas egy kisebb boraszat
szamara. Hatranya, hogy egy, esetleg né¢hany iizletlancot tud kiszolgélni egy kis vallalkozas,
de a forgalmuk tilnyomo tobbsége itt fog realizalodni. Ezzel a vallalkozés kitettsége nagyban
nd. Innentdl az iizletlancnak dolgoznak, akar a tobbi forgalmazasi hely rovéasara. Ez nagy
energia ¢s anyagi befektetést kivan, és egyfajta elszigetelddést jelent a tobbi értékesitési
lehetdségtdl. Lassul az informécidaramlas, a kommunikécio Gtja mindig a kdzponton keresztiil
vezet. Az egyiittmiikddést protokoll szabdlyozza, ami rugalmatlan, nem biztos, hogy az adott
termékkorre a legjobban hasznélhato.

Egy kisebb vallalkozas korantsem biztos, hogy hosszi tavon meg fog felelni a szallitoi
feltételeknek. Amint a szerz0dés megsziinik eladatlan tételek és meg nem tériilé beruhdzasok
maradnak hatra, és a szerzddés barmikor megsziinhet, hidba az éves keretszerz6dés. Olyan
helyzet is eléfordulhat, hogy egy haldzattal valo egylittmiikodés megsziinése csddkozelbe
sodorja a vallalkozast.

Regionadlis iizletek

Ertékesitésben a hangsulyt érdemes a helyi, vagy a régidban talalhaté iizletekre helyezni. Ezek
az aruhdzak, kisboltok nem kivannak olyan szintl elkotelez6dést, mint a nagy aruhazlancok,
ugyanakkor a személyes kapcsolat, illetve a teriileti kohézio hosszl tavu iizleti lehetdségeket
rejt. Nyilvan forgalom tekintetében elmarad az orszdgos halozatoktol, de taldn egyben ez
elénye is, igy nem koncentralodik egy, vagy néhany tulajdonosi korre a forgalom. A
megosztottsdg abban teszi érdekelté a vallalkozast, hogy minél tobb helyi partnert vonjon be
az értékesitésbe, igy a kitettség nem kritikus. Ha meg is szlinik egy-egy partnerrel az
egylittmiikddés, ez nem jelent olyan veszteséget, ami kezelhetetlen. A helyi, illetve a regionalis
iizletek ellatasa kisebb energiaraforditast igényel, rovidiil a beszallitéi lanc. Az informécio
elsOkézbol érkezik, igy sokkal gyorsabb a reakcididé egy-egy problémas helyzet kezelésére.
Az lizletek rugalmasak, legritkabb esetben torténik olyan, hogy akadozé kommunikacié miatt
felbomlik az egytittmiikodés.

Nyilvan ennek az értékesitési csatornanak is van hatranya. Egyik legnagyobb, a fizetési
fegyelem. Kisebb vallalkozasok sokszor megcsusznak a szamlék teljesitésével, ami bizonyos
fokig kiszamithatatlanna teszik az egylittmiikodést. Gyakori probléma az elhelyezkedés. Az
izletek sokszor nincsenek olyan helyzetben, hogy versenybe szalljanak a nagy lancokkal a jobb
pozicidért. Ennek erds a forgalomra gyakorolt negativ hatdsa. A masik probléma a vasarloi
kosarérték, a vevokor Osszetétele. Sokan, féleg a tomottebb pénztarcdju vasarlok,
markafliggdk. A helyi kisboltba csak a hirtelen felmeriilé sziikségletek miatt ugranak be. A
nagy koltések ¢és az impulziv vasarlasok nem itt jellemzok.
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Szakaruhdzak

A fenti grafikon 5% -os részaranyt jelez 2017-ben, de nem szabad elfelejteni, hogy a
hipermarketek és a diszkont ldncok mekkora részt hasitanak ki a piacbdl, és kinalatuk inkabb
az also és kozépkategoriara korlatozodik. Az 5% inkabb mar a felsd kategoriat jelenti és olyan
kisebb boréaszatokat is felvonultat, ahol kis tételes mennyiségben, de magas mindségii termékek
talalhatok. A borszakiizletek kozonsége jorészt a hozzaértokbdol 4ll, illetve a magasabb koltési
kerettel rendelkez6 igényesebb fogyasztokbol.

Online értékesités a Covid korlatozasok hatasara szarnyra kapott, és tovabbi erds novekedést
josolnak a szektornak. Ez jellemz6 a borpiacra is. A boraszatok online értékesitésének nagy
elénye, hogy a termék arrése teljes egészében a termeldnél marad. Az internetes eladés jo
lehetdséget teremt a vevdi adatbazis novelésének, a céliranyos marketing tevékenységnek és a
gyors informacio cserének. Az értékesités folyamata automatizalhato.

Viszont nagy energiat kell forditani a folyamatos online jelenlétre, reagalni kell az
észrevételekre. Az online aruhaz keresoi rangsoroldsa sok pénzt emészt fel. Az igazan sikeres
online értékesitésnek két utja lehetséges, vagy hatalmas raforditassal és korlatlan biidzsével
tamogathatd meg, vagy személyes kotddés alapjan épithetd fel.

A személyes kotddés kialakitdsahoz a borturizmus lehetdségeit érdemes kihasznalni. A
helyben értékesités borpiaci részaranya mar 2017-ben is 10%, ha beleszamoljuk a
borkiméréseket akkor elérte a 15% ot. Ez az érték azota ndvekedési palyan van, szoros
Osszefiiggésben a borturizmus fejléddésével. Szerencsés helyzetben a helyben értékesités és az
online eladés akar a teljes kindlatot eladhatova teszi, ahogy tobb Balaton-felvidéki boraszatra
is jellemzd.

A rendezvények, fesztivalok, piaci napok nagy lehetdséget jelentenek. Itt ltalanos a termel6i
személyes megjelenés, egy-egy jol szervezett esemény komoly bevételt jelent. Elonye, hogy a
valaszték alakitdsdban nincs kiilsd nyomds. A latogatok koltési hajlandosaga magas, erds
impulziv erék hatnak a vasarlokra. Hatranyként a szezonalitdst ¢és a magas bérleti dijakat
musz4j megemliteni.

HORECA szektor.

Az turizmus és az urbanizaci6 fejlodésének eredményeként egyre erdsebb a piaci részesedése.
A jovedelmi viszonyok javuldsaval egyre inkabb felértékelddik a jelentsége. Az elsd
megtorpanasat a COVID jelentette 2020-ban, ezt kovetden vegyes a szektor megitélése. 2020
nyaran a korlatozdsok felszabaditasaval robbandsszerlien ndtt a vendéglatohelyek
latogatottsaga, és eddig nem vart problémaval szembesiilt. Ez a munkaerdhidny, ami a tdmeges
elvandorlas kovetkezményeként jelentkezett. A 2022 évi hdbortis helyzet miatti energia
aremelkedés szintén nehéz helyzetbe hozta az agazatot. Az inflacié miatt nehéz az eldre
tervezés, foként a szezonalis rendezvényeket ¢érintd ajanlattétel lehetetlentl el.
Ellensulyozasként viszont a kiilfoldi kereslet visszaerdsodott, a belfoldi folyamatosan
novekszik. Akik eddig talpon maradtak, azok valoszintileg rekord bevételeket érnek el.
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3.5 A kérdoiv

A wine-seltzer hazai piaci lehetségeinek felmérésére egy kérdoiv késziilt. A kérddiv a Google
tirlapok segitségével lett megszerkesztve és online feliileten, a Facebookon és e-mail levelezési
lista alapjan lett kozzétéve 2023 marciusban.

A kérdéstipusok elére megfogalmazott, zart kérdések voltak, a gyors és hatékony feldolgozas
érdekében. A kérddéiv gyorsan, néhdny perc alatt megvalaszolhato volt. Rovid, egyszerd,
konnyen érthetd, egyértelmii kérdésekkel. A kérd6iv onkéntesen, névteleniil kitdlthetd volt. A
kérdoiv kertilte a befolyasolast, elfogultsagot.

A kérdésekre 55 valasz érkezett.

3.5.1 A vdlaszadodk teljes kore

A teljes valaszadoi korre nézve a kovetkezd eredmények sziilettek:
Az alkoholos italok fogyasztasi szokasa szerint a valaszadok 51%-a alkalmanként, havonta 5%,
hetente 33%, és naponta 11%.
Fogyasztasi hely szerint 31% otthon, 7% rendezvényen, illetve fesztivalokon, 27% vendéglatod
¢s szorakozohelyen, 35% vendégségben, barati dsszejovetelen.

Termék kategoridknal 42%-kal a bor,

vy cen ol szoket alkoholt fogyasziant? habzébor, pezsgd vezet, 14%-kal
o ot képviselteti magat a koktél, 20%-kal a
® v sor, 14%-kal a rovidital, és a fogyasztas
a2 @ et sty e 10%-a az alkoholos iiditok.
Egy 1j alkoholos ital kivalasztasanal
o 45%-ukat befolyasolja a markaismertség,

tarsasagi ajanlas alapjan a 30% vésarol,

5 ) ) ¢s az ujdonsag vonzereje 25%. Erre a
27. Abra: Megkérdezettek alkoholfogyasztasi szokasa, fogyasztasi hely ORI . , . .
szerint. 100% teljes valaszadok kore. Forras: sajat szerkesztés kérdésre VISSZaCSEItOIO, kovetkez6

kérdésre, hogy a konkrét vasarlaskor mi
befolyasolja a leginkdbb dontésiiket, az

Ha !)orfogyaszta'srél van sz6, On jellemzéen hogyan szokott bort fogyasztani aj énlés részarénya 3 5% AZ 6SSZGtételt

e 38%-ban jeldlték meg, az 4rat 13%-ban,
@ i o, tcae a csomagolast 14%-ban.

s A bort inkabb tisztan a valaszadok 47%-

a, froccsként 24%, izesitve (boroskola,
macifroccs) 29% fogyaszt szivesen.

Osszesen 3 valaszado zarkozott el a bor
alapt koktél fogyasztasatol, 69% nyitott

&

28. Abra: Megkérdezettek borfogyasztasi szokasa, fogyasztas méodja
szerint. 100% teljes valaszadok kore. Forras: sajat szerkesztés

lenne ré, 25% szivesen fogyasztana.
Alkohol tartalmu {iditd fogyasztasanal

preferenciaként legtobben, 78%-ban az izt jelolték meg, a természetes Osszetevoket a
valaszadok 20%-a tartja a legfontosabbnak.

Az egészségességre utalva a valaszadok 80%-a azt mondja, hogy jo mindségii ital, mérsékelt
fogyasztasa lehet egészséges, 15% ezt kizarna, 3 valaszadd szerint ez nem szempont. A bio
mindsitésre kérdezve, a megkérdezettek 70%-a szerint ez nem vasarlas befolyasold tényezo,
30% szerint viszont igen.
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Fogyastana bort széddval és aytmblcslével fzesive? Az iz miatti raszokas veszélye a valaszok
S5 viasz 42%-ban redlis veszély, 58% szerint nem.
o sk A csomagolasra kérdezve kiszerelési
Silvesenfogyesztaném egységként a megkérdezettek 49% a 250
ml-t tartand praktikusnak, 42%-uk a 750

ml-t, és a 31 -t 9%-uk.
Az aludobozt 22%-ban valasztanak, az
tivegpalackot 76%, mi a PET palackot egy

29. Abra: Megkérdezettek izesitett borkoktélok iranti nyitottsaga. 100% valaszado valasztana megfelelc’i
teljes valaszadok kore. Forrds: sajdt szerkesztés csomagolésnak.

3.5.2 A,Z" generacid
A valaszadok 58,2%-a, 32 60 a Z

Eltior generacioba  tartozik.  Ennek a
aaaaa korosztdlynak a véleménye volt a
o leginkabb hangsulyos a termék kapcsan.

o A legfiatalabb valaszado csoport 31%-a

férfi, a 69% nd. A Z generacids
valaszadok alkoholos ital fogyasztoi
gyakorisaga:  alkalmanként  50%,
havonta 6%, hetente 34%, és naponta
10%. Fogyasztasi hely alapjan 28%
inkdbb otthon, 6% rendezvényen, illetve
fesztivalokon, 34% vendéglatdo és
szorakozohelyen, 32% vendégségben, barati 0sszejovetelen. Fogyasztasi kategéridkban ennél
a szegmensnél a 31%-kal a bor, habzobor, pezsgd vezet, 22%-kal képviselteti magat a koktél,
19%-kal a sor, 15%-kal a rovidital, és a fogyasztas 13%-a az alkoholos iiditok.

Ennél a valaszadodi csoportndl egy 0j alkoholos ital véalasztdsdnal 40%-uk a markaismertség
alapjan dont, tdrsasagi ajanlas alapjan a 31% vasarol, és az Gjdonsag ereje 28%. Erre a kérdésre
visszacsatolva, fel lett téve még egy kérdés, konkrét vasarlaskor mi befolyasolja a leginkabb.
Itt is az ajanlas erds motivacio, 41%. Az Osszetétel szerinti vasarlast 28%-ban jelolték meg, az
ar 19%-ra van hatéssal, a csomagolas a legkevésbé, csak 12%.

A bort inkabb tisztan a valaszadok 34%-a, frocesként 33%, izesitve (boroskola, macifroccs)
33% (!) fogyaszt szivesen. Osszesen egy valaszadé nem inna bort izesitve, 72% nyitott lenne
ra, 25% szivesen fogyasztand. A Z generéacio korében szinte teljes a nyitottsag az izesitett
boralapti italok felé.

A Dborkoktél legfontosabb tulajdonsdganak a Z generacids valaszadok az izt tartjdk a
legfontosabbnak. Ez 84%-ot képvisel, a természetes Osszetevok csak 12%-ndl birnak
jelentdséggel.

Arra a kérdésre, hogy lehet-e egészséges egy alkoholos ital, 2 valaszadonal nem volt szempont,
tulnyomo6 tobbség szerint (72%), igen, jO mindségl ital, mérsékelt fogyasztasa lehet
egészséges. 22%-uk szerint, viszont nem, az alkohol miatt ez nem lehetséges. Ez is egy fontos
kérdés volt, mely arra keres valaszt, hogy a fogyasztdi tudatban el tud-e foglalni egy olyan
helyet az alkohol, mely 0Osszeegyeztethetd az egészségtudatossdggal. A Z generdcios
valaszadok tobbsége szerint bizonyos feltételek mellett igen.

A bio mindsités 75%-nal irrelevans, 25% szerint viszont szamit.

30. Abra: Megkérdezettek életkor szerinti megoszlasa. 100% teljes
valaszadok kore. Forrds: sajat szerkesztés
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Arrdl, hogy az alkoholos iiditdk, koktélok iziik miatt novelhetik a rdszokas és ezzel az
alkoholizmus kialakuldsanak veszélyét kérdésre megoszlanak a valaszok. 50% igen,
elképzelhetdnek tartja, 50%-uk nem.

Kiszerelési egységnél a 0,751 -t a valaszadok 53%-a, a kis, 250ml kiszerelést a 31%-uk, ¢és a
nagy 31 kiszerelést 16%-uk valasztotta. Ebben az esetben a BIB (bag in box) lenne a valaszadok
szerint jO, sajnos a szénsavtartalom miatt ez nem johet szamitasba.

Csomagolasnal egy valaki jeldlte meg a PET palackot, 28% az aludobozt, és 69% az
tivegpalackot.

3.5.3 A néi valaszaddk csoportja

A masik kor a néi valaszadok voltak, ..
mely célcsoport véleménye szintén v

erdsebben sulyozott. Kutatdsok azt » o
tamasztjak ald, hogy a fogyasztoi, :
vasarloi dontésekben inkabb a néknek

van nagyobb szerepe, ez igaz a
klasszikusan férfi kategoéridba sorolt
italok piacdn is. Az Egyesiilt
Allamokban a fogyasztoi dontések
80%-at a ndknek tUIajdonitj élk, igy a 31. Abra: Megkérdezettek nemek szerinti megoszlasa. 100% teljes
ndket nem lehet ﬁgyelmen kivil hagym valaszadok kore. Forrds: sajat szerkesztés

az értékesitési stratégidkban. (Bridget

Brennan Why She Buys?, 2009)

A ndi valaszadok alkoholos ital fogyasztasi gyakorisaga inkabb alkalomszeri, ezt 59%-uk
jelolte meg. Ennél gyakrabban, hetente 32%, havonta 6%, illetve naponta 3%.

Fogyasztas helye szerint 30%-ban inkébb otthon, 6 %-ban rendezvényen, fesztivalokon, 23%-
uk vendéglato és szorakozohelyeken, 41%-uk inkabb vendégségben és barati 0sszejoveteleken.
Elsdsorban a bor, habzdbor, pezsgd kategoridkat preferaltak (50%), illetve a koktélokat (23%).
Alkoholos 1iditok fogyasztasi aranya 12%. A rovidital (9%) és a sor (6%) csak ezt koveti, de
ez varhatd, ez utobbi két kategoria inkabb férfiakra jellemzd.

A ndi valaszadoknal, egy uj alkoholos ital kivalasztdsanal a legnagyobb stlyt képvisel a marka
(41%), majd az ismer0si ajanléas (32%) és az Gjdonsag vonzereje (26%) kovetkezik. Az erre
visszautal6 kérdésnél a valaszadok 47%-a az Osszetételt jeldlte meg egy termék vésarlasakor,
26%-uk az ismerdsi ajanlast, 15% az éarat és csak 12% a tetszetds csomagolast.

Bort a 53,5%-uk tisztan, 26%-uk izesitve -boroskoéla, macifroccs, 20,5%froccsként fogyasztja
szivesen.

Arra a kérdésre a valasz, hogy fogyasztana-e bort szodaval €s gylimolcslével izesitve, 65%-uk
nyitott lenne ra, 35%-uk szivesen fogyasztana! Gyakorlatilag senki sem zarkozik el ettdl a
terméktdl. -Ez az egyik leglényegesebb pont a felmérésben.

Alkohol tartalmu iidité fogyasztasdnal On szerint melyik a legfontosabb tulajdonsag kérdésre
a valaszado ndk 70,5%-a az izt, 26,5% -a a természetességet, 3%-uk az alkoholtartalmat
helyezte elétérbe.

Az egészségességre vonatkozo kérdés volt a masik hangsulyos pont. Arra a kérdésre, hogy
alkohol tartalmu {idit6 fogyasztasanal On szerint melyik a legfontosabb tulajdonsdg? A ndi
valaszadok 73% a szerint igen, j6 mindségli ital, mérsékelt fogyasztasa lehet egészséges. 18%
ezt eleve kizarta, a valaszadok 9%-anal nem volt szempont az egészségesség kérdése. Tovabb
bontva a kérdést a bio mindsités a ndi valaszadok 35%-a tartotta fontosnak, a 65% szerint ez
nem relevans.

A néi valaszadok 38%-a tartja realis veszélynek a borkoktélok, alkoholos iiditdk ize miatti
raszokast. 62%-uk szerint nem noveli az iz a raszokds veszélyét.
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A csomagolas kérdésében a ndi valaszadok 50%-a a kis kiszerelést, 250-330ml, mig a 38%-a
a nagyobb 0,751 -tart praktikusnak. A maradék 12% szerint a 3 literes csomagolas a
legpraktikusabb. A megkérdezett ndk 15%-a szerint az aludoboz a legmegfelelébb csomagolasi
mod, 82% szerint viszont az livegpalack. Egy valaszado jelolte meg a PET palackot.

3.5.4 Osszehasonlitas

Ha Osszehasonlitjuk a Z generacié valaszait a teljes mintavétel valaszaival, ami atlagnak
tekinthetd esetlinkben, markans kiilonbség latszik a termékcsoportok kivalasztasaban. Mig az
Osszes valaszadd 42%-a a bort, habzdobort pezsgot valasztotta, addig a fiatal generacid korében
ez mar csak 31% -igazodva ahhoz a vilagpiaci trendhez, hogy a Z generacié borfogyasztasa
csOkkend trendben van. Ezzel szemben feljovoben a koktél 22% és az alkoholos tiditd 13%.
Fiataloknal is er0s a markaismertség és az ismerdsi ajanlas sulya a vasarlasi dontéseknél. A
termék Gsszetétele viszont kisebb erdvel bir, (28%), mint a teljes megkérdezettek kdrében, ahol
ez 38%.

Az ar a fiatalokndl erdsebb, 19% részaranyu befolyasold tényezd, mint a teljes valaszadok
korében, ahol ez az érték 13%. A csomagolds fontossagi megitélése alacsony minden
szegmensben.

A nyitottsdg szinte minden vélaszaddi csoportban hasonld sulyu, 95% a nyitottsag és a
fogyasztasi hajlanddsag a boralapa koktélokra.

Az iz kérdése a Z generdcional 84% a termék megitélésében, ez egy kicsit magasabb, mint a
teljes megkérdezettek kore, ahol ez az érték 78%, -ami egyébként szintén magasnak mondhato.
A természetes OsszetevOk csak 12%-ot képviselnek, ami alacsonyabb az atlagos 20%-nal. A
termék Osszetétel €s a természetes Osszetevok sulya a Z generdcid preferencidiban eltér a
nemzetkozi trendektdl, ott egyértelmii korrelaciot mutattak ki az egészségtudatossag és a Z
generacid fogyasztoi szokdsai kozott. Nyilvan a dolgozat kérddives kutatdsa nem tekinthetd
reprezentativnak, de jelzés értékiinek igen. E szerint a hazai fiatalok korében az Osszetétel
egyelére masodlagos, elsd inkabb a termék élvezeti értéke.

A néi valaszadok csoportjat 6sszehasonlitva a megkérdezettek teljes korével elmondhato, hogy
a fogyasztasi gyakorisag inkabb az alkalomszerti fogyasztas felé tolodik el. Ennek aranya 59%
Osszehasonlitva az atlaggal, ahol 51%. A napi fogyasztas alacsonyabb (3%), mint a teljes
megkérdezett kor, ahol ez az érték 11%.

Fogyasztasi hely szerint a vendéglato és szorakozohelyeken valo fogyasztas az atlaghoz képest,
ami 27%, kisebb ardnyban jellemz0 a n6i fogyasztokra, ez az arany 23%. - Ebben valosziniileg
a nulla tolerancia is kozrejatszik. Vendégség ¢és barati sszejoveteleken valo fogyasztas a noi
valaszadok kozott kissé magasabb az atlagnal, 41%, szemben a teljes korre vonatkozd 35%-
kal.

A rovidital (9%) és a sorfogyasztas (6%) a néi fogyasztoknal, -ahogyan varhatd is volt, elmarad
az atlagtol. Az atlagos arany a réviditalokndl 14%, a sornél 20%. Nagyobb aranyt képvisel a
bor, pezsgd, habzobor az atlagnal, 50%, mig a teljes valaszadoi kdrben ez 42%. Noknél a koktél
fogyasztas is magasabb 23%, mig az atlag 14%.

A ndi fogyasztok kozott egy uj alkoholos ital kivalasztasa az atlaghoz igazodik, 41% az
ismertség, az atlag 45%, az ismerdsi ajanlas 32%, az atlag 30%. Az Gjdonsag vonzereje 26%-
ok képvisel a nék kozott, az atlag 25%. Konkrét vasarlaskor a ndknél is a termék Osszetétele
vezet (47%), de nagyobb ardnyban az atlagnal, ahol ez 38%. A csomagolas (15%) és az ar
(12%) atlagos értékkel szinte egyezd, alacsony aranyt mutat.

Bort inkabb tisztdn a n6i valaszadok 53%-a fogyasztja, az atlag 47%, izesitve 26%, az atlag
29%. Frocesként a ndk 20,5%-a a teljes valaszadoi kor 24% -a fogyasztja.
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Nincs szignifikans kiilonbség a borkoktélok fogyasztasi hajlandosagaban az atlag és a ndi
fogyasztok kozott. NOi valaszadok koziil senki nem zarkozott el attol, hogy a bort szodaval és
gylimdlcslével fogyassza. 65% ban nyitottak lennének ra, 35% szivesen fogyasztana. A teljes
valaszadoi kornél 3-an kizarjak ennek fogyasztasat. 69% nyitott lenne ra, mig 25% szivesen
fogyasztana.

Alkohol tartalmu 1idit6 fogyasztasanal preferenciaként a néknél 70,5% az izt jeldlte meg. Ez
az atlagnal (78%) kissé kevesebb. A természetes 0sszetevok fontossagat a 26,5% ban jeldlték
meg elsddlegesként. Az atlag itt 20%.

Az egészségesség kérdése a ndi valaszadoknal is hatdrozottan arra mutat, hogy j6 mindségi
alkoholos ital, mérsékelt fogyasztasa lehet egészséges, bar néhany szazalékponttal kevesebb
mint az atlag, 73%. Ez a teljes valaszadoi korben 80%.

Az iz miatti rdszokas veszélyét a ndk kissé alacsonyabbnak itélték meg (38%) mint a teljes
megkérdezett kor (42%).

A legjobb kiszerelés a néi valaszadoknal sem tér el nagyban az atlagtol, a legkedvezébb a 250
ml, ezt a ndk 50%-a jelolte meg. A teljes valaszadoi kornél ez 49%. Viszont az tivegpalackot
nagyobb aranyban vélasztottak a ndk (82%), az atlag 76%-volt.

3.5.5 Kovetkeztetés

A vélaszokbdl kiindulva jol latszik a fogyasztoi nyitottsdg a wine-seltzer termékekre. Az
ismertebb markaknak elénye szarmazhat a jol csengd neviikbdl, de az 0j gyartoknak is adva
van a lehet0ség jO piaci pozicidk megszerzésére. Az 1ij termékekre altaldban nyitottak a
forgalmazok, szivesen tesztelik, és ha hozza az elvart forgalmi adatokat, akkor allando lehet
jelenlétiik a kinalatban.

Fontos kérdés a termék Osszetétele, alatdmasztasra keriilt az, hogy jo alapanyagokkal
beilleszthetd az egészségtudatossdgba. A bio mindsitést kevesen tartjdk fontosnak a
megkérdezettek koziil. Viszont a megkérdezettek kore eleve boritékolja az ezirdnyu valaszt.
Valoészinli, ha reprezentativ mintdr6l van sz6, akkor a bio mindsités ardnya magasabb.
Mindazonaltal a bio mindsités nem jelentene hatranyt az eladdsokban, hanem inkabb egy
megkiilonboztetési lehetdség.

A megfelel6 izvilag megvalasztasa elengedhetetlen, a legfontosabb tulajdonsag, nyilvan ez
nem meglepd egy élvezeti cikk esetében.

Szinte teljes az egyetértés abban, hogy a megfelelé csomagolas az livegpalack, és lehetdség
szerint a kis kiszerelést kell valasztani. Az tivegpalack hatranya viszont gyartdi szemszogbdl,
hogy draga a bekertilési koltség. A 330ml -nél kisebb csomagolas mar aranytalanul sokba keriil.

3.6 Gazdasdagossagi szamitds

A Hegykozségek Nemzeti Tanacsa kimutatasa szerint meglehetdsen kevés arréstomeg marad
a boraszoknal, amikor kiskereskedelmi forgalomban értékesitik termékeiket. Az elmult
iddszakban tapasztalhaté energia, munkabér, illetve egyéb bekeriilési koltségek nagymértéki
novekedésének dacara, a bor nagykereskedelmi ara alig valtozott. Ennek, a termeldket
ellehetetlenitd helyzetnek tobb Osszetevéje van. Az egyik hangstlyos része az arképzés
gyakorlata. A kiskereskedelmi ar nem alulrol épitkezik, hanem a kiskereskedelmi szerepldk,
elvarasa alapjan, a fogyasztoi ar visszaszamolasaval alakul.

A bor fogyasztdi araban elsOsorban az elvart kiskereskedelmi arréstomeg, ami meghatarozo.
Nem egyedi az az eset, amikor a gyartd vagy a termeld kozvetett modon, nagykereskedelmi
utvonalon jut el a kiskereskedelmi csatornakig. Itt még dramaibb a helyzet.

Ehhez jarul a 27%-o0s AFA kulcs, valamint az egyéb kiadasok, melyek a boraszati terméket
eladhatova teszik.
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Ilyen esetben rendkiviil fontos lenne, hogy a termék nett6 atadasi ara a termel6k szamara arrés
tartalékokkal rendelkezzen. A valdsagban ilyen tartalék csak igen ritka esetben jelentkezik.
Az arréstartalék egy kiszamithatoan és stabilan miikodd értékesitést feltételez. Nehéz tigy az
allando jelenlétet biztositani a piacon, ha a termeld idészakos tendereken vesz részt. Az
aruhdzlancok eleve alacsony atadési aron irjak ki az ilyen szallitoi versenyeket, és a termeldk
ez alapjan egymassal kiizdenek.

Valoszintileg egy 1) termékkorrel megjelenve helyzeti elénybe tudnd hozni magat a termeld,
hiszen egy niche piacon kdnnyebb profitot realizalni. Gazdasagossagi szamitas alapjan ilyen
termék lehet a wine-seltzer.

A termék el6allitasi koltsége az alabbi elemekbdl all:

1 kg sz616 termelési koltségei

1 1 bor eldallitas jarulékos koltségei
Szénsavas viz

Gytimolcslé stiritmény
Uvegpalack

Ring pull cap

Cimke

A sz016 eloallitasi koltségszamitasit a BASF 2022 es kalkuldtora alapjan végeztem
(https://defenso.hu/kalkulatorok/szolokoltseg-kalkulator). A szdmitds magaban foglalja az
¢lémunkat, a gépi munkat, a tdpanyag utanpotlast, a novényvédelmet, lizemanyagot,
segédanyagokat, az amortizaciot, a jarulékokat, a tagdijakat és adokat. Figyelembe veszi a
miivelési modot. 10 hektar termoteriileten, 12 t/h terméshozammal szamol.

Ez alapjan nett6 70 Ft. 1 kg sz016 termelési koltsége.

A bor eldallitasi koltségénél a HNT statisztikai kimutatasat vettem alapul. E szerint atlagosan
120 Ft. 1 liter bor jarulékos koltsége.

Az ivoviz és a szénsav bekeriilési koltségét gyakorlati tapasztalat hidnyaban csak
megkozelitéleg tudtam megallapitani. Vezetékes ivoviz és csatornadij alapjan 1 m® éara
atlagosan 750 Ft. Valamint ehhez az ¢lelmiszeripari széndioxid arat adtam hozza, 5 g/l
szamitasi alapon. A Linde Gaz Magyarorszag Zrt arkozlése alapjan egy 10 kg-os toltet nettd
21 220 Ft. 10 kg CO> 2 000 liter szédaviz eldallitasahoz elegendd. Ez egy literre vetitve 10,61
Ft.

A gylimdlcs Osszetevonél gylimolessliritményt vettem figyelembe, nettd6 600 Ft./1 beszerzési
aron.

Az iivegpalack csomagolast valasztva 0,331 iivegpalack, -az egyszerliség kedvéért, vevd
telephelyi paritdson szadmolt arat nettdé 60 Ft./db értékben hatdroztam meg. Az érték
megkozelitd, a piac jelenlegi hektikussdga miatt.

A zérashoz ugynevezett ,,ring pull cap” technologiat valasztottam. Ennek bekeriilési koltsége
netto 10 Ft./db.

A cimkézéshez atlagos 6ntapadd cimkét vettem figyelembe nettd 20 Ft./db bekertilési aron.
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3. Tablazat: wine-seltzer nett6 gyartasi koltségei. Forrds: sajdt szerkesztés

16,15 HUF
1 | bor el@allitas jarulékos koltségei 120HUF/L (HNT) 12,65 HUF
Szdirt ivéviz 11 (750Ft/1000I) 0,20 HUF
5g CO2 2,00 HUF
Gyumolcslé 11 600Ft. 2,80 HUF
Uvegpalack 60,00 HUF
Ring pull cap 10,00 HUF

Cimke 20,00 HUF
Osszesen 123,80 HUF|

Wine-seltzer gyartdsi koltségeinek megoszldsa (teljes kdltség=100%)

Alapbor

! 10%
Ring pull cap
8% Viz és CO2
1%

Gylmolcs
sdritmény
2%
Uvegpalack
49%

mSzGl6 mAlapbor MVizés CO2 M Gyumdlcs sdritmény Uvegpalack Ring pullcap mCimke

32. Abra: Wine-seltzer gyartasi koltségeinek megoszlasa Forrds: sajdt szerkesztés

A wine-seltzer fogyasztd aranak felépitése:

A termék fogyaszto arat 599 Ft. -ban, hataroztam meg, ezzel a kdzépkategdriaba soroltam. A
nettd atadasi arat 310 Ft.-ban kalkuladltam. A termékek a koztes alkoholos ital utan fizetendd
jovedeéki ado terheli, ami 2022-ben 28 100Ft.

A kiskereskeddi arrést a nett6 atadasi ar 50%-aban jeldltem meg, ez egy altalanosan elfogadott
haszonkulcs. A szallitasi dijat egy 50 km -en beliili kiszallitas alapjan kalkulaltam, 620 Ft/km
dijjal, 20 raklappal/szallitoeszkoz és 1140 db/raklappal.
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4. Tablazat: Wine-seltzer fogyasztéi ar felépitése. Forrds: sajat szerkesztés

AFA 125,79 HUF
Kiskereskedé&i arrés 155,00 HUF

Jovedéki adé 92,73 HUF

0,8% 4,90 HUF

Egyéb adalék

Wine-seltzer fogyasztéi ar felépitése (fogyasztéi ar=100%)

A1 Kiskeresked6i drrés
1% 26%

Bor el&allitasi
2%

Joévedéki add
16%

AFA m Kiskeresked6i arrés Jovedékiadé

m Sz616 termelési koltség m Bor elGallitasi koltség Egyéb adalék

m Palackozds, csomagolds m Szdllitas m Bordszat arrése

33. Abra: Wine-seltzer fogyaszto ardnak bontasa Forrds: sajdt szerkesztés

777

Az arképzésben nagy sulyt képvisel az Gvegpalackos csomagolas. Kérddives kutatasom alapjan
ez alegkivanatosabb a fogyasztdk szerint. Azonban, ha egy alternativat, az alu dobozt vennénk
alapul, akkor a palackozds, csomagolds nagymértékben, akdar 40%-kal is csokkenthet6.
Alapjdban az alu doboz olcsébb az Gvegpalacknal és nincs szlikség kilon zarasra, cimkézésre.
Alu doboz esetén a szallitasi koltségek sajatosan alakulnak. Annak ellenére, hogy a sulya
toredéke, dijakat nézve csak marginalis a kilénbség az lvegpalackhoz képest. Mindkét
esetben inkdbb a térfogat az, ami a szallitasi koltségkalkulacio kiindulasi pontja.
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4. Osszefoglalas

A dolgozat megirdsdval szerettem volna ramutatni arra, hogy innovacioval, ¢és
termékfejlesztéssel 1) lehetdségek nyilhatnak meg a boragazati szereplok szamara.

A Dbortermeldket az utdbbi idok nagymérvii és varatlan valtozasai gyors reagalasra é€s
alkalmazkodasra késztetik. Olyan mérvii bizonytalansag jellemzi a piacokat, amely nem volt
tapasztalhat6 eddig az évszazadban.

A gyors és meglepetésszerli valtozasok mellett, lasst, fogyasztoi preferencidk valtozasan
alapuld folyamatok is zajlanak a hattérben.

Latjuk azt, hogy a nemzetkozi trendeken kiviil, belfoldi valtozéasok is torténnek. Az egy fore
jutd borfogyasztas, az elmult 20 év alatt kozel felére esett. Megndtt a piaci szereplok szama,
mara ezer koriili bortermeldt regisztralnak. Versenyeldnybe az innovativ vallalkozasok
kertilhetnek.

Az innovacio része a termékfejlesztés. Ez elsére furcsan hangzik ebben a nagy torténelmi
multtal rendelkezd piaci szegmensben. Ez nem azt jelenti, hogy fel kell hagyni a csucsborok
eldallitasaval, éppen ellenkezdleg, 1j, trendi termékkel lehetéség van bevonni a fiatal
generacidt a ,,nagy borok™ piacara. Megismerhetik a markat, kialakul egy bizonyos foku
elkotelezddés, konnyebben célt érhet a marketing tevékenység.

A wine-seltzer ilyen termék lehet. Osszetételénél fogva beépithetd az egészségtudatos
fogyasztasba, ugyanakkor 0 piaci lehetdségek nyilhatnak meg 4ltala.

A wine-seltzer eldéallitdsdban kompromisszum mentes szdlétermesztési és boraszati
technologia sziikséges.

A végtermeék izesitése nem tudja feljavitani a technologiai hibékat.

alkoholtartalom egyenstlya, odafigyelés sziikséges az iz és aromaanyagok megorzésére.

A dolgozatban probaltam ramutatni, mennyire fontos a legijabb kutatdsi eredmények
felhasznalasa, olyan, eddig marginalisan kezelt kérdésekben is, mint a biogén aminok szerepe,
vagy a tovabbi aromaanyagok felszabaditdsaért a fermentacioé utdni enzimatikus kezelés.

A wine-seltzer megfeleld csomagoldsanak kivalasztasaban két utat valasztottam. Egy dragdbb
de tobb szempontbol eldnyodsebb tivegpalackos, és egy olcsobb, divatos, viszont feltehetden
karos egészségiigyi hatasokkal rendelkezd aluminium dobozos csomagolast. Mindkettd széles
korben elfogadott, kényelmes ¢€s attraktiv tud lenni, a végtermék piaci pozicionalasa alapjan
lehet eldonteni, melyik az elénydsebb.

A wine-seltzer piaci lehetdségeit vizsgalva, elmondhatd, hogy 1j értékesitési alternativak
jelennek meg a boraszatok szdmaéra. Az alacsony alkoholtartalom lehetdséget biztosit a
sportrendezvényeken valo értékesitésre, ugyanakkor megfelel a Z generacio elvarasainak is.
Ezzel esély nyilik ennek a fogyasztdi csoportnak a bevonasara a borpiacra. Ennek segitségével
szembe lehet menni azzal az aggasztd folyamattal, hogy a fiatal generacid fogyasztdsdban
egyre kevesebb hely jut a bor szamara.

A dolgozat megirasakor kérddives kutatast végeztem. A valaszok alatamasztottdk azokat a
hipotéziseket, melyek a wine-seltzer kapcsan felmeriiltek. Elmondhato, hogy szinte egyontetii
a nyitottsag a termékkel kapcsolatban, sokan szivesen fogyasztanadk. A megkérdezettek szerint
beilleszthetd az egészségtudatos taplalkozdsba. A csomagoldsndl szinte egydntetiien a kis
kiszerelést és tobbségben az livegpalackot valasztottdk. Raszlirve a Z generacidra ¢és a néi
valaszadokra szintén hasonl6 véalaszokat kaptam.

Az elvégzett gazdasagossagi szamités alapjan jol latszik, hogy a wine-seltzer jovedelmezdsége
elfogadhato, a fogyasztoi arra vetitve tobb mint 15% tiszta eredmény marad a borasznal.
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Mindez egyiitt vizsgalva a telitett borpiaci helyzettel, ahol az olcs6, alsoé polcos, de akar a
kozépkategorias boroknak is folyamatosan sziikiil a piaca, mindenképp eldnyt és lehetdséget
biztosit a termeldnek.
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