ZARODOLGOZAT

Nyarasdy Rita

Mezogazdasagi mérnok FOSZK levelezo

Kaposvar

2023



M

MAGYAR AGRAR- ES ELETTUDOMANYI EGYETEM KAPOSVARI CAMPUS
NOVENYTERMESZTESI-TUDOMANYOK INTEZET AGRONOMIAI TANSZEK
MEZOGAZDASAGI MERNOK FOSZK LEVELEZO SZAK

KULONBOZO CHILIPAPRIKA FAJTAK OSSZEHASONLITO VIZSGALATA EGY
GOMBAI KISGAZDASAGBAN

Konzulens: Dr. Hoffmann Richard
egyetemi docens

Készitette:  Nyarasdy Rita
M6W324

levelez6 tagozat

KAPOSVAR



Tartalomjegyzék

L BEVEZELES ...t 4
2. Szakirodalmi AteKINES ........cooiiiiiiiiiii i 5
2.1, A CRIIPAPITKE ... bbb 5
2.2. A chilipaprika jelentdsége a vilagon és MagyarorsZagon ...........ccovververeenesirenieeneennennns 6
2.3. Kornyezeti igény ¢€s termesztestechnolOgia ..........covveiviiiiiieiiiieiie e 7
2.4. Nemesités iranyai, fobb chilipaprika fajtak ismertetése...........ocoovriviiiiiiniiiiiiciicen 9
2.5. A chilipaprika KATOSTEON . .cciuvviiiiiiiiiiie ettt 12
2.6. SHU érték alakulasa a chilipaprikakban ..........cccccccveiiiiiiiiiiiiei e 13
2.7. Néhany chilipaprikaval végzett KiSErlet ..........coovviiiiiiiiiiii e 15
2.8, CRIKILUZES ...ttt 17
3. SQJAt VIZSZALAOK .. ..c.veiiiiiiiece e 18
3.1. Anyag €S MOASZETTAN .....ocveeuviiiieiiieie e 18
3.1.1. Kisérlet helye, adOttSAZAT .......coveiieriiiiiiieie e 18
31,20 CSITAZAS .ttt e b bttt bbbt 19

3. 1.3, PalANtaneVELEs ......couveiiiiiiiiieicie e 19
3.1.4. Szabadfoldi technOlOZIa .........cccviiiiiiiiiiiic s 20

3.2. Eredmények €s KI€rteKelESiik .........ccouiiiiiiiiiiiiiiiii e 20
3.3. Kovetkeztetések €s Javaslatok ........cccoiiiiiiiiieiii e 28

4, OSSZETOGIALAS .....o.vvveeceeveveieteeeeee ettt sttt en sttt s sttt 29
5. KOSZONENYIIVANITAS ... 30
6. IrodalomIEZYZEK .......oviieiiiie e 31

T ADBTAJEZYZEK ..cvoeeeeeeee et 34



1. Bevezetés
A chilipaprikék a konyhdban széles korben hasznalt fliszerndvények, amelyek az ételeknek

kiilonleges izt és aromat kdlcsonoznek. A Capsicum nemzetségbe tartoznak, amelynek szamos
kiilonboz6 fajtaja létezik, és a paprika erdssége, ize és tapértéke is valtozo lehet. Az egyes
chilipaprika fajtak novekedési koriilményei és termesztési igényei is eltérdek lehetnek, igy a
kiilonbozo fajtak Osszehasonlitd vizsgalata fontos lehet ahhoz, hogy meghatarozzuk, melyik

fajta a legmegfelelobb a gombai kisgazdasag termesztési teriiletén.

A kutatas eredményeim lehetové teszik, hogy az olvasok megismerjék a kiilonb6zo chilipaprika
fajtak termesztési igényeit és elonyeit. Remélem, hogy ez a kutatas hozzajarul a chilipaprika
termesztésének hatékonyabba tételéhez, valamint segitséget nyujt a gazddknak a megfeleld fajta

kivélasztasaban és a termesztési koriilmények optimalizalasaban.

Ezenkiviil a kutatas eredményei fontosak lehetnek az élelmiszeripar szamara is, hiszen
segithetnek abban, hogy a chilipaprikakbol eldallitott termékek mindsége és ize jobb legyen, és
megfeleljen a fogyasztok igényeinek. Az egyes chilipaprika fajtak eltérd csirazasi szazaléka, az
azonos kornyezeti tényezok, a terméshozam miatt a kutatds eredményei segithetnek abban is,
hogy az ¢lelmiszeripar jobban megismerje a chilipaprikak tulajdonsagait, és azokat a

legmegfelelobb modon hasznalja fel.

A zarddolgozat egyes fejezeteiben attekintést kapunk a chilipaprikak torténetérol,
szdrmazasukrol, azok tapértékérdl, egészségligyi eldnyeirdl, valamint a ndvény termesztésével
kapcsolatos fontosabb tényezdkrdl. Bemutatom a kutatasi modszertant €s a vizsgalt chilipaprika
fajtakat. Részletesen bemutatom a kutatdsi eredményeket és azok elemzését, majd
kovetkeztetéseket vonok le a kutatasbol, és javaslatokat teszek a tovabbi kutatiasokra a

chilipaprika termesztésre vonatkozdan.

Ez a zarodolgozat a kiilonbozo chilipaprika fajtak Osszehasonlitd vizsgalatat mutatja be egy
gombai kisgazdasagban. A cél az volt, hogy dsszehasonlitsam a kiilonb6zd chilipaprika fajtak,
csirazasi szazalékat, novekedési koriilményeit, terméshozamat, valamint az eredmények
alapjan, melyik fajta a legmegfelelobb a gombai kisgazdasagban tovabbi palantaneveles

céljabol.



2. Szakirodalmi attekintés
2.1. A chilipaprika

Chilipaprikak rovid torténete

A chilipaprika a legrégebben termesztett ndvények kozé tartozik Eszak- és Dél Amerikéban.
Régészeti leletek szerint a mexikdi konyha mar 6000 éve hasznalja. Elterjedési, természetes
terlilete egészen Eszak- Amerika déli részétdl, Mexiké feldl, Dél- Amerika mérsékelt €govi
terliletekig nyulik le. Ebben a Karib- térségben Kolumbusz volt az els6 az eurdpaiak kozott, aki
talalkozott a chilipaprikaval és O volt, aki egészen Spanyolorszagig magéval vitte a felfedez6
koratjai alatt (Kay Maguire, 2015). A chilipaprika egy Amerikdbol szdrmazd, élénk szinti,
langoldan csipds paprika, melynek termése felfijt bogyora emlékeztet. A Capsicum
novénynemzetségbe tartozik, a Solanacea csalad tagja. Rokona a burgonyanak, paradicsomnak

¢s padlizsannak (Kay Maguire, 2015).
A Capsicum nemzetség taxonomiaja, alaktana és fejlédése

A Capsicum nemzetség Amerikaban &shonos, 27 fajbol all, amelyek koziil 6tot friss
zoldségként ¢és fliszerként haszndlnak: Capsicum annuum L., Capsicum chinense Jacq.,
Capsicum frutescens L., Capsicum baccatum L. és Capsicum pubescens (Ibiza, VP, Blanca, J.,

Cafizares, J., 2011).

A paprika oldalgyokerekkel rendelkezd fogyokérzet, melyek a talajfelszin kozelében
helyezkednek el. A névények magassaga valtozo, 15-120 cm kozott lehetnek, azonban néhany
éveld valtozat a tropusi teriileteken akar 2,5 méter magasra is megnOhet. A paprikafélék szara
elagazo, altaldban ovalis formaju, koriilbeliil 15 cm hosszu és 10 cm széles, levelei ovalis vagy
kerekded, hegyesedd, hosszi nyelli, ép szélii (Zatyko, L. 1974). Szine pedig halvanytol
kozépzoldig terjedd skalan mozog, a genetikai sokféleségeknek koszonhetéen ma mar ez a
levélszin inkabb a fajtara jellemzdéen jelenik meg (D. Muiioz-Concha, X. Quifiones, J. P.

Hernandez és S. Romero, 2020)

A chilipaprika tilnyomoérészt dnporzo, a him és ndivaru viragok egy virdgban helyezkednek el
(Allard, R.W., 1960). Termése tok, melyet bogyonak neveziink. Felépitése a termésfal, a
kézponti oszlop a magokkal, az erek, a csésze és a kocsany. Ezek koziil fogyasztasi

szempontbol legértékesebb a termésfal, amelynek egyik eleme az 1-5 sejtsor rétegben lerak6do



kutin is, melynek fogyasztasa egyes betegségek esetében nem ajanlott, példaul epebetegség (G.

Mozsik, J. Szolcsanyi & A. Domotor, 2007)

2.2. A chilipaprika jelentisége a vilagon és Magyarorszagon

A chilipaprika gazdasagi jelent0sége a vildgra nézve szinte egyenrangii minden mads
zoldségfélével. Ontdzése meghatirozd a mezégazdasagban a terméshozamra vetitve. Csak
megfeleld vizellatas mellett biztosithatd a ndvekedés €s a folyamatos termelési stabilitas elérése
(Alatise, 2010). A chilipaprika fajtak jelentésége az élelmiszeriparban és a gasztronomiaban
egyre novekszik vilagszerte €s ezért Magyarorszagon is kezd elterjedni. A mai idékben
chilipaprikat rendszeresen termelnek és fogyasztanak Chilében. 2009-2017 kozott atlagosan
848 hektar teriileten termeltek orszagosan két régioban. A chilipaprika 6 felhasznélédsa a friss
fogyasztasra terelddik (D. Munoz-Concha, X. Quifiones, J. P. Hernandez és S. Romero, 2020).
Szamos konyhaban hasznéljédk az iz és az aromak fokozasa érdekében. Az egyes chilifajtak
kiilonboz6 fiiszerességet és aromakat tartalmaznak, amelyek a fogyasztoi izlések és a kulinaris
hagyomanyok szerint véaltozhatnak. A chilipaprikdk kémiai Gsszetétele €s hatasa a szervezetre
is fontos kutatési teriilet. Hatdanyaguk a kapszaicin, amelynek szamos egészségiigyi eldnye
ismert, példaul az anyagcsere fokozasa, a fajdalomcsillapitas és a gyulladascsokkentés.
Emellett azonban a chilipaprikdk talzott fogyasztdsa negativ hatissal lehet az egészségre,
példaul gyomorégést, gyomorproblémakat és allergias reakciokat okozhat. A chilipaprika fajtak
Osszehasonlitdsa és tanulmanyozésa segithet a fogyasztoknak és a szakembereknek megérteni
a kiilonbozo fiiszerességének és izvilaganak okait, valamint azokat az egészségiigyi eldnyoket
¢és kockazatokat, amelyekkel jarnak. Ez az informacio segithet a fogyasztoknak a tudatosabb
étkezésben, és a gasztronomiai szakembereknek a receptek és az ételek izesitésében (G.

Mozsik, J. Szolcsanyi & A. Dométor (2007).

Az ENSZ Elelmezési és Mezégazdasagi Szervezetének (FAO) adatai szerint a vilag
chilipaprika-termelése 2019-ben 41,6 milli6 tonna volt. A legnagyobb termel6 orszag Kina vollt,
amely 17,7 milli¢ tonna chilipaprikat termelt. A FAO adatok szerint ezt koveti India 3,2 millié

tonna, Mexiko 2,2 milli6 tonna és Indonézia 1,5 milli6 tonna (Faostat, 2019).

A megbizhaté adatok hidnya miatt nem egyszerli megallapitani a hazai chilipaprika
eléallitdsdnak mennyiségét. A csekély teriileten torténd hajtatds és a szabadfoldi termesztés
viszonylag kis teriilete miatt nehéz megbecsiilni a termesztés volumenét. A chilipaprikat t6bb
formaban értékesitik, nemcsak nyers termését, hanem cserepes novényként, szoszként és

Orleményként is forgalmazzak. A FAO statisztikai altalaban egyiitt targyaljak a magyar édes és
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csip0s fliszerpaprikaval. A 2010 és 2014 kozotti idészakban Magyarorszagon 2668 hektaron
termesztették a chilipaprikat, ebben az idészakban azonban a legmagasabb 48 t/ha termésatlagot
sikertilt elérni. Az EU-ban a legmagasabb vetésteriilet 2011-ben volt: 69 363 hektar (Faostat
2017).

2.3. Kornyezeti igény és termesztéstechnologia

Talajtani viszonyok

A chilipaprika talajtani igényei az optimalis ndovekedési kornyezet biztositdsahoz sziikséges
tapanyagok ¢és talajtulajdonsagok fiiggvényében valtozéak. A chilipaprikak fokozottan
érzékenyek a talaj kémhatasara, a viz- €s a tdpanyaghianyra, ezért fontos, hogy az optimalis
talajtani kortilményeket biztositsuk a termesztés sordn. A chilipaprikdk optimalis talajtani
feltételei kozé tartozik az enyhe, laza, jo viz- és levegdateresztd képességii talaj, amely gazdag
szerves anyagban és tapanyagokban. A talaj pH-ja koriilbeliil 6-7,5 kozott idealis, mivel a
chilipaprikdk kényesek a talaj kémhatdsira. A kiegyensulyozott tapanyag-ellatas
elengedhetetlen a chilipaprikdk novekedéséhez, és fontos, hogy a talajban megfeleld
mennyiségl nitrogén, foszfor és kalium legyen. A talaj elékészitése a megfelelé novekedéshez
elengedhetetlen. A talajt meg kell lazitani, a gyokerek szamara elegendd levegd és viz
ateresztoképességet kell biztositani, és a talajban megfeleld6 mennyiségli szerves anyagot és
tapanyagot kell felhaszndlni. A talajtomorodés az egyik legnagyobb probléma, amely
akadalyozhatja a chilipaprikdk novekedését. A talajtomorddeés a talajban 1€vo levegd €s viz
aramlasat korlatozza, ami karos hatidssal van a gyokerekre. A chilipaprikdk talajanak
kémhatasat javitani kell ahhoz, hogy megfeleld novekedést és termést érjenek el. A talaj
savanyitdsa olyan modszer, amelyben a talajhoz savas anyagokat adunk hozz4, példaul kénport,
ammoOnium-nitratot vagy aluminium-szulfatot. Azonban a tilzott savanyitds karos hatdssal
lehet a novényekre €s a talajra is, ezért a megfeleld mennyiségili savas anyag hozzaadasa fontos.

(Csubak M., Katai J., Sandor Zs., Tallai M., Vago 1., 2022), (D. DeWitt, P. W. Bosland ,2009).
Ontozés és vizgazdalkodas

A chilipaprikak ontdzése kulcsfontossagu a megfeleld ndvekedésiikhoz és terméshozamukhoz.
Azonban az 0ntdzési igényiik fiigg a talaj tipusatol, a kornyezeti feltételektdl, a novény
méretétdl €és az iddjarasi viszonyoktol. A chilipaprikdk legjobban laza, jol szell6zo,
tapanyagokban gazdag talajban fejlédnek. A homokos talajok vizateresztd képessége magas,

ezért gyakrabban kell 6ntdzni 6ket, mint a nehézagyagos vagy agyagos talajokat, amelyek



jobban megtartjak a vizet. A til nedves talaj kedvez a betegségek kialakulasdnak és a
gyokérrothaddsnak, mig a tulsdgosan szaraz talaj karositja a ndvény gyokereit és a termés
min3ségét. Altalaban ontozOrendszerrel vagy kézi ontdzéssel juttathaté ki a megfeleld
vizmennyiség. Az ontdzorendszer lehet csepegtetd vagy permetezd, attol fliggden, hogy milyen
tipusu talajon termesztik a ndvényeket, és milyen nagy a teriilet. A kézi 6ntdzés soran az
ontdzEési intenzitdst €és a mennyiséget a ndvény igényeihez kell igazitani. Az Ontdzési
gyakorisadgot szdmos tényez0 befolyasolja, példaul a talaj tipusa, a ndvény életkora, az iddjaras
¢€s az ontozési modszer. A chilipaprikakat heti kétszer vagy haromszor kell 6ntdzni, de sziikség
esetén gyakrabban is ontozhetjiik Oket. A talaj nedvességtartalmat ellendrizni kell, hogy ne
szaradjon ki vagy ne legyen til nedves. A chilipaprikdk altalaban mélyre nyul6 gyokérrendszert
fejlesztenek, ezért fontos, hogy az 6ntdzés soran elegendé vizet kapjanak a gyokerek. Altalaban
1-2 centiméternyi vizmennyiséget kell a ndvényeknek adni, hogy a talaj legalabb 15-20
centiméter mélyen nedves legyen. A talzott vizmennyiség artalmas lehet a ndovényre, mivel a
tulzott nedvesség a gyokérrothadast okozhatja, és noveli a betegségek kockazatat. Az idealis
ont6zési idOpont a reggeli 6rdk, mivel ilyenkor a paratartalom alacsonyabb és a novények
jobban tudjak hasznositani a vizet. Az esti 0nt6z¢€s is lehetséges, de nem ajanlott, mivel a nedves
novények hosszabb ideig maradnak nedvesek, ami noveli a betegségek kialakulasanak
kockazatat. A déli orakban torténd ontdzés keriilendd, mert ilyenkor az erés napsiités miatt a
viz gyorsan elparolog és nem jut el a gyokerekig. Kiilondsen igénylik az dntdzést az iiltetés
utan, amikor még nem alakultak ki a gyokerek. Ebben az idészakban az 6nt6zést rendszeresen
kell végezni. Az esés idOszakokban az Ontdzést csokkenteni kell, mivel a talaj
nedvességtartalma magasabb. Azonban az erds szarazsag idején a vizmennyiséget novelni kell,
hogy a novények megfeleld mennyiségli vizet kapjanak. A chilipaprikdk Ontozése
hatékonyabba teheté a talajtakards alkalmazéasaval, mivel ez megakadalyozza a talaj
kiszaradasat és a nedvesség elparolgésat. A talajtakaréas anyaga lehet példaul flirészpor, szalma,
falevelek vagy kerti komposzt. A talajtakaras elonyds hatisa, hogy a talajban 1évd karos
talajlako szervezetek mennyisége is csokken (P. D. Roberts, S. Adkins, K. Pernezny & J. B.
Jones., 2010).

Fényigény

A chilipaprikdk &ltaldban meleg, napos éghajlaton ndnek, és igénylik a kozepes vagy erds
napsiitést. A megfeleld fény mennyisége és mindsége fontos a ndvények egészségének és
terméshozamanak biztositasa érdekében. A fény mennyiségét luxban €és lumenben lehet mérni.

A lux a fény erdsségének mértéke, amely az emberi szem altal észlelt fény mennyiségét méri
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négyzetméterenként (Im/m?). A lumen pedig a lampék kibocsatott teljes fénydrama, amely a
fény teljes kibocsatott mennyiségét jelenti. Az optimalis fényigény fligg az adott fajtatol és a
termesztési koriilményektdl, példaul az arnyékolds mértékétdl, a ndvények tavolsagatol a
fényforrastol €s a novények koratol. Egy altalanos ajanlas szerint legalabb 6-8 6ra napfényre
van sziikségiik naponta, de az idedlis mennyiség 10-14 ora kozott van. A novényeknek napi
5000-7000 lux fényerdsségre van sziikségiik a vegetativ novekedéshez, mig a virdgzas és

termésképzodés idején ennél nagyobb, akar 10 000-12 000 lux is ajanlott (Zatyko, L. 1974).
Szabadfoldi termesztés lehetésége

A chilipaprika szabadfoldi termesztésekor fontos figyelembe venni a megfeleld {iltetési
tavolsagot és sorkozt, hogy a ndvények megfelelden fejlédjenek, €és a terméshozam maximalis
legyen. Az iltetési tavolsag és sorkdz mérete fiigg a termesztett fajtatol, a talajtipustol, az
éghajlati viszonyoktol, valamint az adott teriilet koriilményeit6l. Altalanossagban elmondhato,
hogy a chilipaprikdkat 30-40 cm-es sorokban kell iiltetni, és az egyes ndvények kozotti
tavolsagnak legalabb 70-80 cm-nek kell lennie. A ndvényeket altaldban tavasszal vagy nyar

elején kell dltetni (J. Finlayson, 2016).

2.4. Nemesités irdanyai, T6bb chilipaprika fajtik ismertetése

crer

amely magaban foglalja a sziiléfajtak szelekcigjat €s a keresztezést, majd a leszarmazottak
kivalasztasat és vizsgalatat. A nemesités célja altalaban az adott fajtak javitasa, amely magaban
foglalja a betegségekkel, a stresszel €s az abiotikus stresszel szembeni ellenallosag, a
terméshozam és a termésmindség javitasat. A chilipaprika nemesitése vilagszerte folyik, és sok
kiilonbozod intézmény, példaul az egyetemek, kutatdintézetek €s a maganszektor végzi. Szamos
fajta keriilt mar kifejlesztésre, amelyek eltérd méretiiek, alakuak, szinliek €s erdsségiiek. A
chilipaprika nemesitése és genetikai hattere szdmos tanulmany téméja volt az évek soran. Az
F1 hibridek a chilipaprikaknal és mas novényekben is hasznalatosak. Az F1 hibrid keresztezés
azt jelenti, hogy két kiilonbozd, tiszta vonalbol szdrmazd sziilonovényt kereszteziink
egymassal, és a keresztezésbdl szarmazo utddot F1 hibridnek nevezziik. Az F1 hibridek eléonye
az, hogy az 0j novények az Osszes elonyds tulajdonsagot tartalmazzak, amelyek a két
szlildndvénybdl szarmaznak. Példaul, ha az egyik sziildndvény kivald terméshozamot ad, mig
a masik sziiléndvénynek kivalé ize van, az F1 hibrid keresztezésbdl szarmazd ndvények nagy
terméshozammal rendelkeznek, mikdzben kivald iziik van. Az F1 hibridek keresztezése

azonban altaldban bonyolultabb és koltségesebb folyamat, mivel a két tiszta vonalbol szarmazd
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sziilonovényt eldszor meg kell taldlni, majd a keresztezési folyamatnak ellendrzott €s preciznek
kell lennie annak érdekében, hogy az (ij ndvények stabilak és egységesek legyenek (J. Bosland,
P. Votava, 2012).

A chilipaprikdk vetOmagjai kiillonboz0 méretliek lehetnek, azonban altalaban 2-3 mm
atmérdjlick. A magok beszerzése szdmos forrasbol lehetséges, beleértve a specidlis
vetOmagboltokat, a kertészeteket, az online aruhazakat, valamint a maganszemélyeket, akik
maguk is termesztik a chilipaprikakat. A legjobb mindségli vetdmagokat azonban a specializalt
vetOmagboltokban taldlhatjuk meg, ahol széles valaszték all rendelkezésre. A magokat
altalaban cimkézik, amely tartalmazza a fajtanevet, a vetés javasolt idopontjat és egyéb fontos
informaciokat a termesztéshez. A fajtak kivalasztasakor fontos figyelembe venni a tervezett

felhasznalast, a chilipaprikak csipdsségét és az adott teriilet klim4jat (J. Bosland, P. Votava,

2012).
Carolina Reaper

A Carolina Reaper chilipaprika fajta 2013-ban valt vilagrekorderré a Guinness Rekordok
Konyvében a vilag legesipdsebb paprikajaként, amely a fliszerességét méré Scoville-skalan
1,57 milli6 egységet ért el. A paprikat a carolinai PuckerButt Pepper Company tulajdonosa, Ed
Currie tenyésztette ki, €s azota szdmos kiilonb6zd chiliversenyen nyertek vele kiilonbdzd
dijakat (Guinness World Records 2013, (2014)). A Carolina Reaper paprika kiilsé megjelenése
hasonl6 a habanero paprikahoz, de sokkal vékonyabb a gylimdlcshusa, amely szdmos kis magot
tartalmaz. Az érési folyamat sordn a zold paprikdk pirosra, sargdra és barndra valtanak, a
kiilonboz6 novények eltérd méretli paprikakat termelhetnek. A paprikdk altalaban 2,5-3,5 cm
hossztiak €s 2-3 cm szélesek, de eléfordulnak ennél nagyobb példanyok is. A Carolina Reaper
paprikék fogyasztasa nagyon erds csipds €s égetd fajdalmat okoz, €s csak azoknak ajanlott, akik
nagyon jol birjak a csipds ételeket. A kapszaicin, amely a paprikadk csipdsségéért felelds, nem
csak a sz4jban és a torokban okoz égetd érzést, hanem az emésztdrendszerben is. Azoknak, akik
nem szoktak fogyasztani ilyen csipOs ételeket, fogyasztadsa erds hasi fajdalmat €s emésztési
problémakat okozhat. (T. Lomas -C. &Amalia Boix-Ruiz &M. de Cara-Garcia & J. [.Marin-
Guirao &D.Palmero-Llamas & F. Camacho-Ferre & J. C.Tello-Marquina , 2016).

Trinidad Moruga Scorpion

Ez a chilipaprika fajta bekeriilt a Guinness Vilagrekordok konyvébe is 2011-ben (Guinness
World Records 2011, (2011)). Trinidad és Tobago allam teriiletein Gshonos paprika fajta.
Scoville- skala szerint 1,2 és 2 millio héegységet is tartalmazhat (S. Wilbur , 1985). A Trinidad
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Moruga Scorpion paprika rendkiviil erds és gyiimoélcseinek atmérdje altalaban 2-3 cm, mig hossza
4-5 cm lehet. A paprika szine a z61dt6l a pirosig valtozhat, és az érettség fokatol fliggden valtozik.
A Trinidad Moruga Scorpion eréssége 1,2 és 2 millié Scoville skalan mérhetd, ami azt jelenti,
hogy nagyjabol 200-szor erésebb, mint a Jalapeno paprika (Matt Bray, 2014). A Trinidad Moruga
Scorpion chilipaprika érési ideje altalaban 90-120 nap, €s az idedlis termesztési homérséklet 24-
29 Celsius fok. A termésatlag a névény nagysagatol fiiggden valtozik, altalaban 30-50 termést ad
egy novény. A Trinidad Moruga Scorpion paprikdnak magas a kapszaicinoid tartalma, amelynek
€g0 hatdsa van az emberi borre és nyalkahartydkra. Azonban a kapszaicinoidoknak szamos
egészségiigyi elonye is van, példaul fajdalomcsillapito hatasuk €s az emésztérendszerre gyakorolt

jotékony hatasuk.
Habanero paprika

A Habanero paprika (Capsicum chinense) egy nagyon csip0s chilifajta, amely eredetileg Dél-
Amerikabodl szarmazik, de ma mar széles korben termesztik a vildg szdmos teriiletén. A
Habanero paprika egyik jellegzetessége, hogy szintén az egyik legerdsebb csipds paprika a
vilagon. A Scoville skalan 100 000 és 350 000 kozotti egységet ér el, amely rendkiviil magas
érték. A Habanero paprikak altalaban 2-6 cm hossztak és 1-3 cm szélesek, fajtatol fliggéen
z061d, sarga, narancssarga vagy piros szinliek lehetnek. Az érési folyamat sordn az eredetileg
z061d paprikak elkezdenek sargulni, majd narancssarga és végiil piros sziniivé valnak. Az érett
paprikak héja nagyon vékony és gdmbolyt, a belsejében pedig sok apro mag talalhato (Matt
Bray, 2014).

Jalapeno paprika

A Jalapeno paprika (Capsicum annuum) a legismertebb ¢és leggyakrabban fogyasztott
chilipaprika fajta a vilagon. Mexikobol szarmazik, és elterjedt az egész vilagon, kiilondsen a
latin-amerikai és az amerikai konyhakban. A paprikak hossza altalaban 5-9 cm, vastagsaga
pedig 2-3 cm. Zold szintiek, de éretten pirosak is lehetnek. Az éretlen paprikak ize enyhén
keserli, mig az érett paprikdk édeskésebbek és fiiszeresebbek. Iziiket tekintve kozepesen
csiposek, altalaban 2500-8000 Scoville-fokos csipdségilick, de a fajtatol és a termesztési
koriilményektdl fliggden valtozhat a csipdségiik. Benniik taldlhatdé kapszaicin mellett mas
kapszaicinoidok is jelen vannak, mint példaul a dihidrokapszaicin és a nordihidrokapszaicin. A
Jalapeno konnyen termesztheté és viszonylag rovid id6 alatt érik be. Meleg, napos és nedves
kornyezetet igényelnek. Altalaban frissen vagy savanyitva fogyasztjak, de szaritott vagy 6rolt

formajukban is hasznaljak az ételek izesitésére (Bosland, P.W., & Votava, E.J., 2012).
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Cayenne paprika

A Cayenne paprika (Capsicum annuum) egy kdzepesen csip0s chilipaprika fajta, amelyet a dél-
amerikai Cayenne régidobol szarmazik. Ez a paprika hosszukas alakt, zold szinii, majd érési
folyamatban pirosra valto termést hoz, amely akdr 10 cm hosszu is lehet. A Cayenne paprikat
leggyakrabban szaritott forméaban hasznaljak, fliszerként az ételekbe. Az érett paprikak magas
C-vitamin tartalmuk miatt széles korben felhasznalhatok egészséges ételek készités€hez is.
Téapanyagtartalma rendkiviil magas, C-vitamin-, kalium-, vas- és rosttartalma miatt nagyon jo
egészségligyi elonyokkel rendelkezik. Azonban a Cayenne paprika legfontosabb tulajdonsaga
az, hogy magas kapszaicinoid tartalommal rendelkezik, amelynek jotékony hatdsai vannak az

egészségre (Matt Bray, 2014).
Scotch Bonnet

A Scotch Bonnet paprika (Capsicum chinense) egy nagyon erds, csipds paprikafajta, amelyet a
karibi térségben ¢és Kozép-Amerikdban termesztenek. Alakja jellegzetesen lekerekitett, de az
aljan enyhén lapos, mint egy kalap. A termése altalaban 3-6 cm atmérdjl, a sziniik pedig a
z01dtdl a narancssargaig vagy pirosig terjedhet. A paprikék felso része altalaban hullamos vagy
gondor. Nagyon csipds, azaz magas kapszaicin tartalmu. A Scoville skalan a csipdssége
altalaban 100 000 és 350 000 kozott van, ami nagyjabol megfelel a habanero paprikdnak.
Jellegzetes, gylimolcsds aromaju, amely az ananaszra emlékeztet. Az ize erdteljesen csipds €s
gyiimolcsos, de magas kapszaicin tartalma miatt nagyon intenziv. Kiilondsen népszerti a karibi
konyhaban, ahol az ételek fiiszerezésére és izesitésére, elkészitéséhez hasznaljak. Emellett
hasznaljak szdészok, marinadok, curryk és egyéb ételizesitésre is. A paprika termése

konzervalhato vagy szarithato is (Smith E. C., 2009).

2.5. A chilipaprika kdrositoi

A chilipaprikdk, mint minden novény, érzékenyek kiilonboz6 betegségekre €s kartevokre. A
megeldzés €s a korai felismerés kulcsfontossagl a chilipaprika egészségének megdrzéséhez. A
betegségek ¢és kartevOk megeldzését érdemes elére megtervezni és a novények allapotat
rendszeresen ellendrizni, hogy idében észlelhessiik a problémakat és megfeleléen tudjunk

reagalni.

Fusariumos és Verticilliumos hervadas: Ez a két betegség a leggyakoribb chilipaprika-
betegség, ¢és a talajban taldlhaté gombdk okozzak. A betegség altaldban az alsé leveleken

kezd6dik, majd az egész ndvényre kiterjed (K. Subramanya Sastry and T. A. Zitter, 2014).
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Baktériumos levélfoltossag: Ez a betegség az ontézéssel, a nedves kornyezettel €s a talajba
keriil6 baktériumokkal kapcsolatos. A betegség a leveleken €s a szarakon barnas, sargas foltokat
okoz, amelyek késébb elszaradnak. A beteg novényeket el kell tavolitani, hogy ne fertézzék
meg a tobbi novényt (Garibaldi, A., 2019).

Gombas levélfoltossag: A nedves kdrnyezet és a rosszul szell6z6 helyek kdvetkezménye lehet.
A betegség a leveleken kerek, sarga foltokat okoz, amelyek késObb barna foltokka alakulhatnak.
A betegség terjedését a novényi maradvanyok eltavolitasaval lehet csokkenteni (Osei, M.K.,
2020).

Levéltetvek: Az apro, zold vagy fekete levéltetvek szivjadk a ndvény levét, ami a névény lassu

novekedéséhez és a termés csokkenéséhez vezethet (Pappas, M.L., 2018).

Takacsatkak: Az aprd, piros vagy sarga atkdk, amelyek az also leveleken és a szarakon
telepednek meg. A takacsatkak elleni védekezéshez a novényeket megfeleléen kell 6ntdzni,

mivel a szaraz kornyezet kedvez nekik (Jones, J.B., 2014).

Levélfogyaszté rovarok: A kiilonbozo levélfogyaszto rovarok, példaul a hernyok és a csigak
szintén karosithatjak a chilipaprikat. A hernyokat és a csigakat mechanikusan, kézzel is

eltavolithatjuk a névényr6l (K. Subramanya Sastry and T. A. Zitter, 2014).

Csucsrothadas: A kaliforniai paprikdknal és a nagyobb, hiisosabb chiliknél gyakrabban fordul
el6 sotét foltosodas a bogyd cstcsan, és nagyon bosszantd, amikor mar kozel allunk a varva
vart sziirethez. A csucsrothadast a kalciumhidny okozza, amikor a rendszertelen ontdzés
megakadalyozza a novényben a kalcium zavartalan dramlasat. Gyakrabban fordul eld cserépbe
iiltetett novényeknél €s magas paratartalomnal. Az érintett bogydkat mar nem Ilehet
megmenteni, de a rothadds megeldzhetd, ha rendszeresen 6ntdziink, és nem hagyjuk kiszaradni

a komposztot (Kay Maguire, 2015).

2.6. SHU érték alakulasa a chilipaprikdakban

A chilipaprikak SHU (Scoville Heat Units) értéke az érzékelt csipOsség mértékegysége, amelyet
az amerikai Wilbur Scoville fejlesztett ki 1912-ben. Az SHU értéket a paprikakban talalhatd
kapszaicin mennyiségével mérjik, és az érték a paprika csipdsségétol fiiggden valtozod (S.

Wilbur, 1985).

Az emberi szervezetre gyakorolt hatasaik széles korben kutatottak a kapszaicinoidoknak. A

VIII. Magyar Gyogyszerkdnyvben a paprikanak az érett termése €s kivonata (Tinctura capsici)
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is szerepel. Alacsony koncentracidban hasznosak lehetnek az emésztOszervi problémak
(Mozsik, 2007) és a gyomorfekély kialakulasa ellen (A. Jawad, S, H, Hasanein, M, A, 2013),
mivel serkentik az érzékeld receptorok membranjan miikodo kation csatornak (Na+, K+, Ca2+)
milkodését (S. Hazen-Hammond, 1996), és aktivizaljak az automatikus reflexek mitkodését
(Iris F.F. Benzie and S. Wachtel-Galor, 1999). A mérsékelt csipds paprikak hatékonynak
bizonyultak a memoriavesztés ellen az idésebb korosztalyban (Yang, H., Liu, H., Li, Y., Huang,
G., Wang, F., 2011). A kapszaicinoidok (1.abra) szovettenyésztéssel is eldallithatok, amely

miatt a gydgyszeriparban is hasznositjak.

A chilipaprikdk SHU értékei valtozoak lehetnek a ndvényfajtatol, a Kijuttatott tapanyag
mennyiségétdl, a termesztési koriilményektdl és mas tényezoktdl fliggden. Ennek
eredményeként ugyanazon fajta chilipaprika SHU értéke eltérd lehet kiilonbozd helyeken

termesztve, vagy akar ugyanazon a helyen is.

HO

ZT

O

l.abra: A kapszaicin szerkezeti képlete

Kiilonboz6 chilipaprikak értékei az SHU skala szerint (2.4bra): Carolina Reaper: 1,5-2,2 millié
SHU, Trinidad Moruga Scorpion: 1,2-2 milli6 SHU, Ghost Pepper (Bhut Jolokia): 1-1,5 millio
SHU, Habanero: 100 000-350 000 SHU, Cayenne bors: 30 000-50 000 SHU, Jalapeno: 2 500-
8 000 SHU, Serrano: 10 000-23 000 SHU, Thai paprika: 50 000-100 000 SHU (S. Wilbur,
1985).
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2.abra: SHU értékek a chilipaprikakban

2.7. Néhany chilipaprikdval végzett kisérlet

2018.marcius 19-én Tuzson Janos Botanikus Kertjében a chilipaprika 30 kiilonb6z6 fajtajanak
magvetése és csirdztatasa tortént (3.4bra). A magokat fajtanként kiilon tézeggel megtoltott
szaporito ladakba vetették, majd ugyanezzel az anyaggal betakartak és megontozték. A magok
csirazasahoz 24 fokos hémérsékletet tartottak. A ladakban 1évé magok szama 80 és 190 kozott
valtozott, attol fliggden, hogy melyik fajtatol szdrmaztak a magok. 3 héttel a magvetés utan
elvégezték a palantak tlizdelését. Ekkor ovatosan kiszedték az elsé lombleveles palantakat a
ladakbdl, ligyelve arra, hogy a gyokérzet ne sériiljon, majd miianyag cserepekbe iiltették oket.
A palantak tovabbi nevelése foliasatorban tortént (Lipcsei D., Csabai J., Vigh Sz., Cziaky Z.,
Ragaly B., Irinyiné Olah K., 2019).
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3.dbra: Nyiregyhazi egyetem kisérleti eredménye a csirazoképességrol
Etidpiaban a csipds paprika gazdasagilag meghatarozo, amelyet széles kdrben termesztenek.
Azonban a paprikatermesztéssel kapcsolatos kutatdsok nem eléggé részletesek. Ezért végeztek
egy mezogazdasagi kisérletet a nyugat-etidpiai Dambi Dolloban, hogy megvizsgaljak a NPS ¢s
FYM miitragyak hatasat a paprikatermésre. A kisérletet a Complete Randomized Block Design
segitségével szervezték meg, és haromszor megismételték. Kiilonbozd csipds paprika fajtakat
hasznaltak. A novények kozotti tavolsag 30 cm és 70 cm kozott valtozott, egy kisérleti teriilet
pedig 6 sorbdl allt és 15 ndvény volt egy sorban. Egy teriileten 0sszesen 90 ndvény volt A
vizsgalt 90 ndvényt négy eltéré dozisu NPS miitragyat (0, 100, 200, 300 kg N ha-1) és négy
FYM (0, 2,5, 5, 7,5, 10 t ha-1) juttattak ki, 6sszesen 20 alkalommal. A kutatas azt mutatta, hogy
az FYM és az NPS miitragya kombinacioja jelentésen befolyasolja a novényben mért értékeket.
A legjobb termést (2,62 t ha-1) 100 kg ha-1 NPS miitragya adagokkal és 5 t ha-1 FYM-mel

érték el, igy azt javasoljak, hogy a csipds paprika termesztése soran ezt az adagot alkalmazzak
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2.8. Célkitiizés

Sajat gazdasagban termelt chilipaprika fajtdk csirdzasi dinamikajanak vizsgalata, sajat palanta
eldallitas céljabol.
Csiraztatdsi €és a termesztési tapasztalataim alapjan a kertészetemben leginkabb

perspektivikusan termeszthetd fajtak kivalasztasa.
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3. Sajat vizsgalatok
3.1. Anyag és modszertan
3.1.1. Kisérlet helye, adottsagai

A kisérlet egy gombai kisgazdasagban 120m?2 teriileten keriilt beallitdsra. Gomba kozség 3000
{6 lakost szamlal (2021) a G6dol16i-dombsag déli 1abanal helyezkedik el (4.abra) a Duna Tisza
vizvalaszto a telepiilés belteriiletén halad at. Szant6foldi termesztést a domborzati adottsdgok
nem kifejezetten tdmogatjak. A kisérlet pontosan a HRSZ 426-os belteriileti kisgazdasdgban
helyezkedik el. A talajfelszint foként 16sz6s homok, 16sz és kevés futobhomok boritja. A felsdbb
rétegek alatt felsd-pannon agyagos réteg talalhat6, ami néhol el6tlinik az er6zi6 miatt. A 16szon
barna erdétalajok €s mészlepedékes csernozjomok alakultak ki. Ezek mechanikai sszetétele
valyog, néhol homokos valyog. A talajok vizgazdalkodasa kozepes vizvezetd képességl, és a
mezdgazdasagi termesztés szempontjabdl jo mindségliek. A térség éghajlata nagyon valtozatos.
A Godolldi-dombsagban talalhatdo Gomba nem mondhaté sem alfoldi, sem hegyvidéki
jelleglinek, inkabb a kettd kozotti &tmenet. Ennek eredménye egy sajatos mezoklima. Az évi
atlagos homérséklet északon 9,5-9,7°C, délen pedig 9,7-10,0°C. A térségben gyakoriak a
volgyek, azonban ezek altaldban szarazak vagy csak iddszakosan tartalmaznak megfeleld
mennyiségli vizet. A folyok és patakok vizszintje valtozd, ami annak kdszonhetd, hogy a

talajfelszint vastag kdzetek boritjdk, amelyek ateresztik a vizet.
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4.abra: Gombai kisgazdasag elhelyezkedése
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3.1.2. Csirazas

2022. februar 10.-én a gombai kisgazdasagban 6 kiilonb6z6 chilipaprika fajtdjanak magvetése
¢és megfigyelése tortént. A magok 84-es magvetd talcaban keriiltek elvetésre, Kekkila DSM3

tézegbe, melynek jellemzoi:

e 70% barna Sphagnum-moha t6zeg és 30% érett, sotét Sphagnum-moha tézeg keveréke
e (-6 mm szemcseméret

e startermitragya-tartalom: 1,5 kg/m?* KS1 (15.12.29+Me)

e nedvesitd adalékanyaggal ellatva a konnyli bedntozhetdségért

e pH:59

A talcakban félig toltés utan a nedves tézeget tomoritettem, majd egy laza réteg felhordasa utan
egy tlizdel6 palcaval lyukat készitve belehelyeztem a magokat ugy, hogy 1 sejtbe 1 mag kertilt
a magok méretének kétszeres mélységébe. A magok lyukait betakartam egy kevés tozeggel,
majd simaviz szorasdval lepermeteztem Oket. Osszesen 240 darab mag keriilt elvetésre,
fajtanként 40 darab mag. A magok csirdzasahoz elkészitettem egy propagator berendezést, mely
a kovetkez6 idokben biztositotta nekem a megfelelé hdmérsékletet, paratartalmat, szellozést s
megyvilagitast. A talcdba vetés utan bekeriiltek a berendezésbe, ahol alulrdl arasztasos
rendszerrel sima vizzel lattam el 6ket 30-32 fokos homérsékletet tartva egyenlére vilagitas

nélkiil.

3.1.3. Palantanevelés

A palantdk a késobbiek folyaman a helyszlike miatt azonos megvilagitast, hdmérsékletet és
tapanyagutanpotlast kaptak. Amelyik palanta elmaradt a késébbi csirazas kovetkeztében, nem
hozta be a fejloddési lemaradast a propagatorban. A palantdk a februdr 10.-e1 magvetést kovetden
aprilis végén kikertiltek egy fiitott foliasatorba, melyben mar 20x20cm-es térallasban fejlédtek
tovabb a szabadfoldi kililtetésig. A foliasatort 11 oratdl délutdn 15 o6raig arnyékoltam a
helyvéltoztatas, valamint a kornyezeti tényezok megvaltozasa miatt. Par palanta napégés
tiineteit mutatta igy is, de az 0j hajtasok alkalmazkodtak a kérnyezeti viszonyokhoz. Ejszaka a
fiitést 15 fokon tartva, napkdzben napsiitéses idoben, nyitott foliasator ajtok mellett fejlodtek.
Tépanyagutanpotlasukrol — vezetékes vizzel, IBC tartdlyban bekevert miitragyaval
gondoskodtam a reggeli oOrdkra iddzitve az Ontozést. Mdajus elejére a 7x7 cm-es
termesztdedényiiket a gyokérzettel teljesen behaldztak. Ekkor a tovabbiakban beiktattam egy

kora esti sima vizzel torténd ontdzést. Semmilyen kartevok és korokozok nem tdmadtak ebben
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az idOszakban. Egy héttel a szabadfoldi kiiiltetés elott a palantak kikeriiltek a szabadfoldre
arnyékolassal, hogy felkésziiljenek a szabadfoldi kdrnyezeti hatdsokra. A palantdk majus 20.-a

utan részletes kitiltetési terv elkésztése mellett, kikeriiltek a végleges helytikre.

3.1.4. Szabadfoldi technologia

A palantdk majus 20.-a utan kikeriiltek a végleges helyiikre, atszoktatva dket a szabadfoldi

klimatikus viszonyokhoz.

A talaj agroszovettel keriilt lefedésre a kés6bbi gyomosodas elkeriilésére. Sor és totavolsag
meghatarozasa a chilipaprika fajtak novekedési intenzitasa szerint lett megallapitva. Altalaban
a 60x75 cm tavolsag elegendOnek bizonyult az Gsszes fajta térigényének. A teriilet adottsagait
tekintve az 6ntozés ejtétartalyos rendszerrel lett kialakitva, mivel 1-2%-os lejtése van. A fizika
torvényeinek ellentmondva ez a rendszer tokéletesen miikodott a kisgazdasagban. A csepegtetd
6x10 millis osztassal rendelkezik, igy minden palantihoz legaldbb egy csepegd nyilés jutott. En
a csepegtetd szalagot az agroszovet folé helyeztem el, nem pedig ald, mert ugy gondoltam a
talaj beszennyezheti a nyildsokat és a sorok kozotti mozgds is egyszeriibb ha lathatéak a
szalagok. A palantak az agroszoveten kivagott nyilasokon a talajba keriiltek, ez az id6épont a
fagyosszentek utan (mdjus 20.-a) a palantdk 100. napja koril. Kiiiltetés utan elkezdtem a
tdpanyagutanpoétlast a Ferticare termékesalad termékeivel. A tartalyt 800 liter vizzel el6z0 este
toltéttem meg, majd reggel a Ferticare 15-30-15 mitragyaval 1%-os oldatot készitettem (800
liter vizhez 800gramm tapsot adtam). Az ontozést a reggeli Ordkra idozitettem. Az elkészitett
tapsos oldatot két naponta kaptak a palantdk, mig a koztes idoben sima vizzel ontoztem. A
kiiiltetés utdni masodik hetet kdvetden a Ferticare 24-8-16 termékkel ontdztem Oket szintén

minden masnap 1%-os oldatot készitve.

3.2. Eredmények és kiértékelésiik

A magok 58%-a a 7. napra mutatta a csirazas jeleit. Kovetkezé napokon a csirazas lassabb
iitemben haladt, a 14. nap végére tovabbi 15%-a kelt csak ki, igy dsszeségében 73%-a a 240
darabnak. Tovabbi napokon elenyészd volt a kelési arany, ezt annak tudhatom be, hogy a
homérsékletet a szikleveles allapot utan mérsékelnem kellett 20 fokra és a lampakat is
beiizemeltem a fotoszintézis megindulasa miatt. Ontdzés tovabbra is alulrél felszivatdsos
rendszerrel tortént. A 21. nap végére (5.4bra), amelyik csira nem indult meg az a késdbbiek
folyaman sem mutatta a csirazas jeleit (6.abra). A 28. napon megjelentek az els6é lomblevelek,

igy a palanta készen alt az atiiltetésre. Atiiltetés utan a hémérsékletet felemeltem 22 fokra, a
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megvilagitast napi 16 oOrat biztositottam nekik 6:00-22:00 6raig. Ezt a késObbiekben az
Oraatallitas miatt atprogramoztam 5:00-21:00-ig, a szell6zést manualisan a kézzel leemelhetd
ajtokkal napi kétszer egy orara alkalmaztam. Atiiltetést ugyanabba a Kekkila DSM3 t3zegbe
végeztem el, a fajtakat cserepenként megjeldltem és 7 naponta DAMISOL foszfor plusszal
tapoldatoztam a gyokeresedés erdteljesebb megindulasahoz. A DAMISOL hatéanyag tartalma
(g/) a kovetkezd: 150 P/60ON. En 10 literhez adagoltam Iml-t vagyis 0,1%-os oldatot

készitettem.
Tapasztalataim:

Azt tapasztaltam, hogy a chilipaprika novények nem a f6 hajtas merisztéma szoveteit kezdték
novekedésre birni, hanem sok oldalhajtas kezdett fejlédni. Emiatt tulzott bokrosodas allt fel,
amit azzal orvosoltam, hogy szinte az 6sszes oldalhajtas megsziintetésre kertiilt, hogy a névény
minden energidjat a fo hajtasra Osszpontositsa. Ez a zoldmetszés a ndvény javara valt és
elkezdte a csucsmerisztéma szoveteit fejleszteni, kialakult a 3-5 hajtds eldgazas, ami a
késdbbiekben a ndvény felsd vegetativ kialakuldsat megformalta. A zo6ldmetszést még kétszer
el kellett végezni a tenyészid6 folyaman. Julius 20.-a utan a Ferticare 10-5-26 terméket kezdtem
alkalmazni. A virdgzas a rovidebb tenyészideji fajtdknal mar folyamatban volt, a hosszabb
tenyészidejlii fajtdk még mindig a vegetativ részeket fejlesztették. A Kalium dus miitragya
hatasara a hosszabb tenyészidejli fajtak megkezdték a virdgképzddést. A 230 darab chilipaprika
végig ugyanazt a tdpanyag utanpotlast kapta. Megfigyelhetd volt itt is a fejlédés elmaradés a
csirazési szazalékokkal parhuzamosan. Amelyik paldnta elmaradast mutatott, a késobbiek

folyaman a fejlédése, majd a terméshozasa is alulmaradt a korai csirdzast novényeknél.

A magas kapszaicin tartalom az egyes fajtdkban meghatdrozza a csirazasi képességet. Minél
magasabb a chilipaprika fajta kapszaicin tartalma, a fajta a magokban is hordozza ezt a
tulajdonsagot és mivel a kutatdsok kimutattdk, hogy a kapszaicin csirazasgatlo hatasa
nagymértékben befolydsolja a csirdzast, igy azok a fajtdk, amik tobb mint 800.000 SHU
értékkel rendelkeznek, nehezebben és késébb indultak meg, mint az alacsonyabb SHU értékkel
rendelkezd fajtdk. A hdmérseklet is nagymértékben befolyasolja a csirazasi aranyt, mert a 7-
14. napig kicsirdzott magok hémérséklet mérséklése utan a tovabbi csirdzas erdsen lecsokkent,
mig a mar fejlédd csirandvény nagymértékben megindult a mérséklés hatasara. Tovabbi
tapasztalataim és megfigyeléseimmel arra is valaszt adtak, hogy a megvilagitas lumen tartalma
meghatarozza a fejlodés intenzitasat. Azok a névények, amik a lampatesttdl akarcsak Scm-re is

tavolabb fejlédtek, minimalis elmaradast mutattak a késdbbiekben.
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Csirazasi szazalék és intenzitis vizsgalata az altalam termesztett chulipaprika fajtaknal
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S.dbra: Csirazasi szazalékok a 21. nap végére

Csirdzasi szazalék és intenzitis vizsgalata az altalam termesztett chulipaprika fajtaknal
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Habanero paprika

Els6ként a Habanero chilipaprikéak kezdték meg a terméshozast a rovid tenyészidejiik miatt. A
10 Habanero Red paprikatd a korai virdgzas miatt, ami augusztus végén tortént meg, tovenként
50-70 darab termést kezdett nevelni (7.abra), ami parhuzamosan érett, mikozben a tovek
folyamatosan viragoztak. Ez az allomany az optimalis kdrnyezeti viszonyoknak kdszonhetden
egységes érést mutatott. Termésilik egyontetii mind méretben, mint sulyra, ami 7-8 gramm.

Tovenként a tenyészidd végére ez az allomany nem mutatott emlitésre mélto eltérést.

e magassaguk: 75-80 cm

e terjedelmiik egyforma

e viragaik szama 80-100 db kozott
e egy termés stlya 7-8 gramm

e cgy t0 terméshozama 800-1000 gramm

7. abra: Habanero chilipaprika
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Carolina Reaper

Ez a fajta chilipaprika mar nagyobb eltérést mutatott a kiilonb6z6 kiilsé tényezdkre vetitve.
Csirazéas utdn maradt 22 t6 chilipaprika keriilt megfigyelés ald. Méretben, terméshozamban,
termés méretben (8.abra) igen valtozatos eltérést mutattak. A Carolina Reaper chilipaprika
hosszl tenyészidejli, virdgzasa atnyulik hazankban az 6szi honapokra, amikor mar a kornyezeti
tényezOk nem igazdn kedveznek neki. Viragzasa augusztus végén kezdddik és egészen a
fagyokig tart. Termés kinevelése majdnem egy honapot vesz igénybe, ami mar szeptember
vége. Az augusztus végén hozott virdgokat tudta csak kinevelni a fajtara jellemz0 tulajdonsagait

megtartva, mig a szeptember végi viragok felét sikeriilt csak kinevelnie.

e magassaguk: 50-100 cm

e terjedelmiik nem egységes

e virdgaik szama 70-90 db kozott
e cgy termés sulya 5-7 gramm

e cgy t0 terméshozama 450-900 gramm

8.abra: Carolina Reaper chilipaprika
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Scotch Bonnet

Ez a chilipaprika a Habanero kozeli rokona, igy fajtan beliil nagyobb eltérések nem

mutatkoztak, viszont 3 fajta (MOA 15 t6, Trenton 5 t6, Foodorama (10.abra) 10 t6) kozott

jelentkeztek eltérések. 60 darab mag keriilt elvetésre, amibdl 30 palanta kertilt kiiiltetésre. Az

augusztus végén bekovetkezett korai viragzas miatt a paprikatdovek 50-70 termést kezdtek

hozni, és ezek parhuzamosan értek meg, mikdzben a ndvények tovabbra is folyamatosan

viragoztak. A Scotch Bonnet fajtdkon beliil egységes értékek jelentkeztek, a 3 fajtat

dsszehasonlitva

mutattak  eltéréseket  (9.4bra), méretben,

termésnagysagban, valamint a csirdzasi szdzalékban.

Magassaguk
Terjedelmiik
Viragok szama
Termés sulya

Terméshozam/to

S.B. MOA S.B. Trenton
80-100 cm 70-90 cm
egyseges egyseges
80-90 db/té 70-85db/t6
9-10 gramm 10 gramm

900-1000 gramm 700-900 gramm

terméshozamban  és

S.B. Foodorama
100-120cm
egyseges
100-120db/t6
9-12 gramm
1000-1500gramm

9.dbra: Scotch Bonnet chilipaprikadk 6sszehasonlitas

10.abra: Scotch Bonnet Foodorama chilipaprika
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Trinidad Moruga

Csirazasi szazalékban ez a fajta chilipaprika mutatta a legnagyobb aranyt a 40 mag elvetésébdl,
33 palanta keriilt kinevelésre és kiiiltetve. A Trinidad Moruga chilipaprika (11.4bra) hossza
tenyészidejli és viragzasa atnyulik az 6szi honapokra, amikor a kornyezeti feltételek mar nem
tul kedvezdek. Az augusztus végén kezdddd viragzasa folytatodik egészen a fagyokig. A
termések kinevelése kozel egy honapot vesz igénybe, ami szeptember végére esik. Az augusztus
végén jelentkezd virdgokat sikeriilt kinevelni a fajtara jellemzd tulajdonsidgokkal, mig a
szeptember végi viragokbol csak a felét sikeriilt eredményesen kifejleszteni. A sarga és piros

termésszinnel rendelkez0 fajtak kozott nem mutatkozott eltérés a figyelt paraméterekben.

e magassaguk: 90-120 cm

o terjedelmiik egységes

e virdgaik szama 90-100 db kozott
e egy termés sulya 7-11 gramm

e cgy t0 terméshozama 700-1100 gramm

11.dbra: Trinidad Moruga Scorpion chilipaprika
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Bhut Jolokia

A hosszabb tenyészidonek kdszonhetden a Bhut Jolokia (12.abra) fajtakra is jellemz6 a kés6i
viragzas, ami az 0szi honapokra is atnyulik. 40 mag kertilt elvetésre, melybdl a tovabbiakban
28 palanta kertilt kinevelésre és kiiiltetésre. A ndvény habitusa és kiils6 jellemz6i megegyeznek

a Carolina Reaper ¢és a Trinidad Moruga Scorpion paprikéaéval.

e magassaguk: 90-120 cm

o terjedelmiik egységes

e viragaik szama 100-120 db kozott
e egy termés sulya 7-11 gramm

e cgy t0 terméshozama 800-1300 gramm

12.dbra: Bhut Jolokia chilipaprika
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Az alabbi abra (13. dbra) abrazolja, hogy a megfigyelt chilipaprika fajtak atlagosan hany gramm

termést hoztak egy tére szdmitva a 3. sziiret végére.

Kiilonb6z6 chilipaprika fajtak atlag
terméshozama egy tore szamolva

1400 1300
1200

1200 1100

1000
1000 900

800

600

gramm

400

- IIIIIIIII
0

Carolina Reaper @ Habanero  m Trinidad Moruga  ® Scotch Bonnet  ® Bhut Jolokia

13.dbra: Terméshozam

3.3. Kovetkeztetések és javaslatok

Ugy gondolom, hogy a valtozé kornyezeti feltételek miatt érdemes elgondolkodni a

chilipaprika hazai termesztésében és nagyobb méretii teriileteken valo intenziv miivelésében.

Javaslom a magyar paprikatermesztoknek, hogy vizsgaljak meg a kiilonboz6 chilipaprika fajtak
csirdzasi intenzitasat és szdzalékat hazai koriilmények kozott, és gyiijtsenek pontos adatokat.
Ez segitheti a hazai chilipaprika termesztoket a megfeleld fajta kivalasztasaban, figyelembe
véve a sajat koriilményeiket. Tovabba, javaslom a Magyar Chilipaprika Termesztok
Szovetségének létrehozasat, amely segithet a jelenleg kdzel 200 hobbi termesztd egységes

rendszerbe valo integralasaban.
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4. Osszefoglalas

Az egyre novekvo globalis felmelegedés a vilagon évrdl évre komoly gondot okoz a gazdédknak

a kiils6 klimatikus viszonyokon valo termesztéshez, barmilyen kulturarol legyen szo.

Zarodolgozatomban célja, hogy feltérképezzem az itthoni chilipaprika termesztést mennyire
teszi lehetdvé a megvaltozott klimatikus viszonyok. A chilipaprika szubtropusi dvezetekrol
szarmazik, igy alapjaban véve nem lenne alkalmas az itthoni termesztésre a szabadfoldi
koriilmények kozott. Munkam elméleti részét a chilipaprika eredetével kezdtem, majd
Magyarorszagon ¢€s a vildgon betdltott szerepével folytattam. A zarddolgozatom kovetkezo
fejezeteiben ra tértem a chilipaprika fajtak alapveté kornyezeti igényeire, mint talajtani
viszonyok, ontozés és vizgazdalkodas, fényigény és szabadfoldi termesztés. Ezen fejezeteket
irodalmi kutatasokkal tdmasztottam ald. Kitértem egy fejezetben a nemesitéssel kapcsolatos
fontossagra, majd kivalasztottam a fébb ismert chilipaprika fajtdkat és jellemeztem, hogy
atlathatd képet kapjak roluk. A kovetkezd fejezetben az itthon is megtaldlhatd lehetséges
kartevOket, kartételeket vazoltam fel a késobbi védekezésre vald felkésziilésre. Egy fontos
fejezetben a chilipaprikakban megtalalhato csipdsség mértékrol tettem emlitést, az igynevezett
SHU érték és kapszaniocidok kapcsolatarol. Kerestem egy kutatast, ahol szintén a chilipaprika

csirdzoképességét vizsgaltak a Tuzson Janos Botanikus Kertben Nyiregyhdzan.

Sajat vizsgalataim egy gombai kisgazdasagban 120m2 teriileten keriilt bedallitdsra. Gomba
kozség a Godollsi-dombsag déli labanal helyezkedik el a Duna Tisza vizvalaszto a telepiilés
belteriiletén halad at. Szant6foldi termesztést a domborzati adottsdgok nem kifejezetten
tamogatjak. A talajok vizgazdalkodasa kozepes vizvezetd képességii, €s a mezdgazdasagi
termesztés szempontjabol j6 mindségliek. A térség éghajlata nagyon valtozatos. Vizsgaltam a
csirdzasi intenzitast, mert ez alapvetden befolyasolja a termeszthetdség sikerességét, ezért nem
mindegy mennyi kel ki és milyen intenzitassal. Leirtam a szabadfoldi termesztés nalam zajlo
folyamatait, majd ratértem a termés kielemzésére. Konkrét mérés nélkiil, csak megkozelitd gy

nevezett tapasztalati értékekbdl vontam le kovetkeztetéseket.
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5. Koszonetnyilvanitas

Ezuton szeretnék koszonetet mondani konzulensemnek, Dr. Hoffmann Richard egyetemi
docensnek, aki értékes tanacsaival ¢és kiemelkedd szakmai tudésaval végig kovette a munkamat

¢s segitett a dolgozat 1étrejottében.
K06szondm csoporttarsaimnak a tanulmanyaim sordn példas hozzaallasukat és tdimogatasukat.

Valamint nem utols6 sorban szeretném koszonetemet kifejezni a csaladomnak, akik az
egyetemi éveim alatt mellettem alltak és 0sztonoztek, hogy sikeresen vegyem az akadalyokat,

de legfoképp gyermekeimnek koszonom.
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