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Legfobb célom egy sords krémmel toltott bonbon megalkotasa volt, amely kereskedelmi
piacra kertilve tokéletes ajandék lehet akar a soérkedveléknek, valamint a nem kedveléknek

egyarant.

Munkam elején egy elokisérletet végeztem, ahol 18 féle soros krémet készitettem kiilonb6z6
fajtaji és mennyiségli sorok felhasznalasaval. Vizsgaltam a krémeket szinmérés és erzékszervi
biralat alapjan. A szinmérés eredményeinek a kiértékelésébdl jol lathatova valt, hogy kiilonb6zo
sOrok és csokoladék hatasara milyen mértékben valtoznak a szinkoordinatak. Az elkisérlet
eredményeinek kiértékelésébdl egyértelmiivé valt szdmomra melyik krém lesz a legjobb

valasztas a bonbonba.

A kivéalasztott ganache krém viszkozitasat dsszehasonlitottam a bonbon hiivelyét és talpat
alkoto étcsokoladéval. Osszehasonlitottam tovabba a 2022. oktdberében és 2023. marciusaban
készitett krémek nedvességtartalmat és vizaktivitasukat. Megallapithatd, hogy tarolas hatasara

csokkent a mintak nedvességtartalma és a vizaktivitasuk.

A kész bonbonok megalkotéasa utan tarolas el6tt és utan allomanymérést végeztem, a szurasi
és a fellleti keménység vizsgalata céljabdl. A tarolas eredményeibdl megallapithato, hogy a
tarolas hatasara a bonbon puhult, vesztett a keménységébdl. A hiitében légmentesen dobozban

a tartositoszer-mentes krém 9 honapig Grizte meg a mindségét.

Legvégiil érzékszervi birdlatot tartottam, ahol a résztvevok a kész bonbonokat tudtdk
mindsiteni. Ennél az érékszervi biralatndl a termék tulajdonsagait, egy strukturaltalan skalat

kellett bejeloIniik a birdloknak. Az érzékszervi biralat s6ros izre adott férfi és ndi valaszok



alapjan nemenkénti 0sszehasonlitast is végeztem varianciaanalizissel (ANOVA), hogy a

valaszok kozott talalhato- e szignifikans eltérés.

Célkitizéseimnek megfelelden sikeriilt egy mindenki altal kedvelt enyhén sords jellegii
krémet el6allitani. Tovabbfejlesztési 1épéseket végiggondolva érdemes lenne még inkébb a
csokoladéhoz hasonld viszkozitast krémet fejleszteni, valamint kiilonb6z6 hémérsékleteken

tarolasi Kisérletet végezni.



