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Magyarorszagon a masodik legnagyobb mennyiségben termesztett gyimdlcs nem mas,
mint a sz610. Itthon elsdsorban a borkészitéshez dolgozzak fel, azonban alapul szolgal a sz6161¢
kiilonbozdé gylimolcsitalok és szorpok alapanyagaként. Azonban a feldolgozas soran nagy
mennyiségben marad vissza melléktermék, amit sz616torkdlynek neveznek. A torkoly fehér és
vOrosszolo esetén eltérd osszetételii. Fehérszolo esetén mag, héj és szar, mig voros fajtak esetén
csak mag és héj. Osszeségében azonban a keletkezd melléktermék mennyisége 20-25%-a a
gylimdlcs mennyiségének. Tehat elmondhatjuk, hogy majdnem a negyede a sz616nek nem keriil
hasznositasra, viszont még rengeteg értékes komponenssel rendelkezik.

A szakdolgozatom soran célom volt, hogy a feldolgozas soran visszamaradt torkolybol
milyen mennyiségben lehet fenolos vegyiileteket, valamint antioxidansokat, flavonoid tartalmat
kinyerni a kezelési id6, teljesitmény és torkoly-oldoszer arany valtoztatisaval. A mérés soran
mikrohullamd extrakcidt alkalmaztam, ami azért fontos, mert egy viszonylag gyors eljaras.
Ezen faktorok segitsegével célom volt még egy olyan optimum érték meghatarozasa, ahol a
legnagyobb mennyiségben lehet kinyerni a torkolybdl a fiiggd valtozokat.

A sz616 szezonalis gylimOlcsnek szamit itthon, mivel a betakaritas, sziiret &ltaldban
szeptemberre és oktoberre esik. Ebbol adodoan a torkdly csak ebben a két honapban lenne
elérhetd, hogy az értékes komponenseket kinyerjék beldle. Szakdolgozatom soran egy fajta
tarolasi modot vizsgaltam meg, a fagyasztva tarolast. Ez azért is fontos, mert amennyiben nem
sikeriil tarolni a torkolyt, abban az esetben csak ebben a két honapban lenne elérhetd. A masik
probléma, hogy egyszerre nagy mennyiségli alapanyag allna rendelkezésre, de megfeleld
tarolas nélkiil az erre épiilé feldolgozdipar a kapacitasuk 100%-0s kihasznaltsaguk mellett sem
tudnak mindet felhasznalni. Ebbdl adéddan szintén sok torkoly menne karba.

Az altalam végzett mikrohullamu extrakciohoz csak és kizardlag desztillalt vizet hasznaltam,
annak okan, hogy mindenképpen egy kornyezetbarat eljarast valdsitsak meg. A kisérlet soran
6, 18 és 30 gramm torkolyt hasznaltam fel 300 ml olddszerhez. A térkoly:oldoszer arany mellett
a masik két valtoztatott faktor, az id6 és a teljesitmény volt. A kezelési id6 30, 165 és 300
masodperc volt, mig a teljesitmény esetén 100, 450 és 800 W-ot alkalmaztam.

Az extrakcidkat 2° kdzéppontos teljes faktorialis kisérletterv alapjan végeztem el. A kitevé
a harom paramétert jeloli, ami esetemben a kezelési id6, teljesitmény, és torkoly-oldoszer arany.
A hatvanyalap az altalam valasztott paraméterek minimum, maximum és kézéppontot mutatja.
A Kisérletem soran hat kdzépponti merést végeztem el.

A méréseket megeldzte egy mintaterv, ami alapjan készitettem el a sajat kisérlet tervet. Ezen
mérésekben akéar 30 perces kezelési id6t is alkalmaztak, de teljesitményben is akadt joval

magasabb mint 800 W. Mérésem soran elsddleges célom az volt, hogy az olddszer ne érje el a



forraspontot, valamint ne parologjon el beléle. Az eldzetes kisérletek soran ezeket a célokat
sikeriilt elérnem, igy a maximalis kezelési idot 300 masodpercben, mig a teljesitményt 800 W-
ban és 0,1 g/ml torkdly-olddszer aranyban hataroztam meg.

Felhasznalést tekintve, ezen értékes komponenseket fel kellene hasznalnunk olyan
élelmiszerekben, amelyeket minden nap fogyaszt a tarsadalom. Példaul pékéarukban
tejtermékekben mar probaljak alkalmazni a torkolyt, illetve, a kinyert komponenseket. Ezzel is

bdviteni azon ¢élelmiszerek listajat, amik hozzédjarulnak az egészséges ¢letmodhoz.



