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Bevezetés

A sz0610 és a bor tobb ezer éve szerves része az emberis€¢g kultirdjanak. A pezsgékészités
viszont csupan par szaz éves multra tekint vissza. Klimatikus és technologiai okok miatt
ugyan mar régen is eléfordult, hogy egy masodik alkoholos erjedés beinduldsa vagy az alap
erjedés elnytlasa miatt a bor ,,buborékosan” keriilt fogyasztasra, azonban csak a XVII. szazad
végétdl a XVIIIL szazad elejétdl. a hautvilliersi Szent Benedek-rendi apat, Pierre Pérignon
munkajanak kdszonhetden tortént mindez tudatosan.

A pezsgd ezt koOvetéen  viszonylag gyorsan sikertermékké valt. A tradicionalis
pezsgdkészitési technologia nyitotta meg az utat a tobbi buborékos boraszati terméknek, a
tartalyos erjesztésli pezsgoknek, a gdbngydzoéboroknk és habzoboroknak.

Koszonhetéen a toretlen fejlédésnek a Champagne borvidék és a champagne fogalomma
valtak. Kivalasztasra keriiltek azok a fajtdk, a Chardonnay, a Pinot meunier és a Pinot noir,
amik természetiiknél fogva alkalmasak voltak a tradiciondlis pezsgdkészitésre ¢és kialakult,
majd kifinomodott a technologia, ami lehetévé tette hogy ezekbdl a sz6lokbol kivald
boraszati termék késziilhessen.

A pezsgOgyartasnak hosszi hagyomanya van Magyarorszagon is. Az elsé pezsgdk az 1820-as
években késziiltek el Magyarorszagon, €s azdta is a pezsgdgyartds fontos része az orszag
gazdasaganak. A pezsglgyartds Magyarorszagon a 19. szazadban terjedt el. Az elsd
pezsgbgyarat a Hubert 1. E. cég alapitotta 1825-ben Pozsonyban, majd 1835-ben, szintén
Pozsonyban Iétrehoztdk az Esch és Tarsa, 1842-ben a Palugyay Jozsef és Fia céget, 1882-ben
pedig a Torley céget.

A magyar pezsgdk szamos nemzetkozi dijat nyertek az évek soran, és a vilag szamos
orszagaban kaphatok. A pezsgOgyartas és a borkultura altalaban nagy hagyomanyokkal
rendelkezik Magyarorszagon, és a magyar pezsgokkel kapcsolatos érdeklédés folyamatosan
novekszik a vilag szdmos pontjan.

A szakdolgozat témajanak kivalasztdsdban személyes kotddésem all. 2009 ota dolgozok a
Garamvar Szolébirtkon féborasz, 2017 6ta pedig ligyvezetdi mindségben.

Szakdolgozatom készitése soran azt vizsgaltam, hogy késziilnak a Champagne borvidék

fontosabb sz616fajtabol a Garamvari Sz6l6bitokon tradicionalis pezsgok.



A Champagne borvidék

A Champagne borvidék bemutatasa, torténelme

A francia Champagne borvidék az egyik legismertebb és legnagyobb hirnévvel bird
pezsgbtermeld tertilet a vilagon. Parizstol 120 km-re északkeletre, 34.000 hektaron teriil el. 5
nagyobb régiora oszthatd: Aube, Cote des Blancs, Cote des Sézanne, Montagne de Reims
ésVallée de la Marne. A borvidék iizleti és gazdaségi kozpontjai Reims és Epernay.

A borvidék jellegzetessége a homokkdves, krétas talaj vékony, meszes termoréteggel.
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1.sz. dbra: A Champagne borvidék régioi

(forras: https://www.cellartours.com/france/french-wine-maps/champagne)

A kiilonféle teriiletek és telepiilések egyedi mikro-klimdja a région beliili soksziniliséget
eredményez. A szarazfoldi és 6ceani €ghajlat keveredés kozosen teremtik meg a sajatos
bortermel6 feltételeket, ahol a szO0l6 megfeleld savtartalmat ér el, ami a Champagne

termeléshez létfontossagl. A kontinentalis iddjarast kettdsség jellemzi: nyaron magas a



napsiitéses 6rdk szama, de kozben a téli fagyok is kemények. Az o6ceani hatds ezt némileg
elensulyozza, valamint biztositja a folyamatos, enyhe csapadékot, ami kulcsfontossagu a jo
mindségli gyiimolcs termeléséhez.

A nyéri meleg, az egyenletes hiivés iddjaras és a folyamatos csapadék hozzasegit ahhoz,
hogy a sz0l6 viszonylag alacsony cukortartalommal €s jo savakkal érik be. A Champagne
régidban egyebek kozott ez a hossz érési folyamat érvényesiti azt, hogy a teltség és a
savassag Osszhangban legyen, ami a mindségi €és a hosszu élettartamu bor termelésének
kulcsa.

A Champagne borvidék torténelme az oOkorra nyulik vissza, amikor a roémaiak
sz0l6termesztést folytattak a teriileten. A kozépkor viharai a sz8ldmiivelést visszavetették. A
régio jelentOségét és fontossagat novelte, hogy 987-t61 kezédden nyolc évszazadon at Reims
volt a francia kiralyok koronazé székhelye.

A szénsavas borokat mar régéta ismerték ezen a vidéken, hiszen a hiivos éghajlati adottsagok
miatt a télen gyakran ledllt a borok erjedése és csak tavasszal fejez0dott be. ezek a borokat
azonban ekkor még hibas tételeknek tartottdk. A borvidék mai hirneve az 17. szdzadban
kezdddott. A legenda szerint az elsd pezsgdt 1670-1715 kozott, a hautvilliersi Szent Benedek-
rendi apatsag pincevezetdje, Pierre Pérignon alkotta meg. A palackot parafa dugéval zarta le,
a dugdét pedig viasz aztatta drotkengyellel erdsitette meg. A készités folyamatat sokaig titok
ovezte. Ennek ellenére a 18. szdzadban mar nagy népszertiségnek orvendett a champagne.

Késobb pedig, a 19. szdzadban mar Eurdpa szerte készitettek pezsgdt.



2.sz. dbra: Klasszikus mddszerrel, parafadugoval lezart erjesztd palack

(forras: sajat felvétel)
2.

A Champagne borvidéken tobb mint 300 champagne-hdz miikodik, és tobb mint 20 000
termeld dolgozik itt. A champagne készitése szigortian szabalyozott és szabvanyositott
folyamat, amely magaban foglalja az alapbor kivalasztasat, a masodlagos erjesztést a
palackban, majd az érlelést a palackban.A Champagne pezsgdk hiresek az elegans és finom
buborékokrdl, és a magas mindségi szabvanyoknak kodszonhetden a vildg szamos részén
elismertek €s nagyra értékeltek.

A Champagne borvidék nem csak a pezsgdirdl hires, hanem a torténelmi és kulturalis
orokségérdl is, amely gazdag és valtozatos. A teriilet gazdag multtal rendelkezik, és a
latogatok szamos kulturalis latnivalot talalnak itt, beleértve a kastélyokat, a mizeumokat és a

vilagorokségi helyszineket.



A champagne-i sz6l6fajtak bemutatasa

A borvidék harom legfontosabb szdl6fajtaja a Pinot noir, a Pinot Meunier és a Chardonnay.
Ezek egylitt a sz6l6teriiletek 99 %-at teszik ki.

Pinot noir: A Pinot noir-t Champagne-ban az iiltetvények 38 %-an miivelik. Franciaorszag
noir gyakran a boraszok kedvence, mivel a sz6l6 széles aromaspektrumot nyu;t.

A Pinot noir sz016 széles korben elterjedt az Gjvilagi borvidékeken, mint példaul Kalifornia,
Uj-Zéland, Dél-Afrika és Ausztralia. Emellett Eurépaban is jelen van, tobbek kozott
Németorszagban, Olaszorszagban ¢s Svéjcban. A borok stilusa ¢és jellege azonban a
termOhelytdl, az évszaktodl és a termesztési technikaktol is fligg.

A Pinot noir bogydi aprok €és vékony héjuak, ami miatt a fajta érzékeny a betegségekre és az
1d6jaras valtozasaira. A termés a kék sz6l0k koziil koran érik, és a fajta termdhelyének jellege
hatdrozza meg az izét és a karakterét. A szO6lobol késziilt borok széles korti izvilagot
mutatnak, amelyek kozott megtalalhatok az erdei gyiimolcsok, mint példaul a malna, a
cseresznye €s az afonya, a fliszerek, mint példaul a szegfliszeg, a babérlevél és a fekete bors,

Pinot _meunier: A borvidéki teriletek 32 %-an terem. A Pinot meunier altaldban a

Chardonnay-val és/vagy a Pinot noir-ral hazasitva hasznaljak pezsgdkészitésre, onalloan
viszonylag ritkan palackozzak.

A Pinot meunier bogyoja kozepesen nagy méretli, vékony héjjal. A szdlofajta kivalod
mindségli borokat ad, amelyek altaldban konnyliek és gylimolcsosek, de kissé alacsonyabb
savakkal, mint a Pinot noir.

A Pinot meunier borok jellegzetes jegyei kozé tartozik a piros bogyds gylimolcsok és a
citrusfélék izei, valamint a virdgos és fiiszeres aromdk. A Pinot meunier altalaban koran érik,
mint a masik két fajta. A Pinot meunier sz6l6fajta Champagne régioban torténd termesztése
mellett més borvidékeken is megtalalhatd, példaul a Loire-volgyében és az Alsace régidban.
Chardonnay: a szdloteriiletek 30 %-an miivelik. A Chardonnay egy vildgszerte ismert €s
elterjedt fehér sz6ldfajta, amely az egyik legelterjedtebb és legfontosabb fajta a fehérborok
készitésében. A Chardonnay szarmazasi helye Burgundia, azonban ma mar szinte mindenhol
megtalalhato, a vilag szdmos borvidékén termesztik.

A Chardonnay sz6l6fajta széles korben elterjedt azért is, mert konnyen alkalmazkodik az
adott teriilet adottsagaihoz és a termdOhely kiilonbozd klimajahoz. A fajta bogyoi kdzepes

méretliek és enyhén ovalis alakuak, a héjuk vastag és kemény, a terméshozam pedig altalaban



nagy.

A Chardonnaybdl késziilt borok altaldban nagyon karakteresek, széles spektrumu izvilaggal.
A frissebb Chardonnay boroknak altalaban gylimdlcsds és viragos izvilaga van, mint példaul
a zOld alma, a citrom, a korte, az dszibarack €s a grapefruit.

A Chardonnay-t szdmos modon lehet elkésziteni, beleértve a hagyomanyos, széraz borokat,

az ¢édes desszertborokat €s a pezsgdket is.

Kiegészité szo6lofajtak

A borvidéki szdlotertiletek kevesebb, mint 1 %-an tovabbi négy sz6léfajtat miivelnek. Ezek a
sz6lofajtdk a kovetkezdéek: Pinot blanc, Pinot gris, Petit meslier és Arbane. Boruk szinte
kizarolag hazasitasokban kertil palackba.

Pinot blanc: Pinot blanc egy kozismert fehérbor sz6l6fajta, amelyet -elsdsorban
Franciaorszagban, Németorszdgban, Ausztridban és Olaszorszagban termesztenek, de
vilagszerte ismert ¢és elterjedt. Az &ltalanosan elfogadott nézet szerint a Pinot noir
A Pinot blanc szO6l6fajta altaldban konnyti, friss és gylimdlcsds borokat eredményez,
amelyekben megjelennek a z6ld alma, a citrom és a korte izei. A borok altalaban jo savakkal
rendelkeznek, ¢és kdzepesen testesek.

Pinot gris: A Pinot gris vagy Szilirkebarat Burgundia régiobol szarmazé vildgfajta. Ma mar
szdmos mas orszagban is termesztik, beleértve Olaszorszagot, Ausztriat, Németorszagot, Uj-
Zélandot és az Egyesiilt Allamokat is.

A szOl6flirtok meglehetdsen kicsik, a bogyok pedig enyhén rozsaszintiek lehetnek, ami a bor
szinében is megjelenhet. Az izjegyek tekintetében a Pinot gris borok jellemzden kdzepesen
testesek, enyhén savasak ¢és gyltimolcsosek.

Petit meslier: A Petit meslier egy ritka francia szdl6fajta, amely foként a Champagne
régidban terem. A fajta azonban a 20. szdzad elején a filoxéra karositdsai miatt szinte eltiint,
¢s ma csak néhany termel6nél taldlhaté6 meg. Az érési idészakban késén virdgzik és érik, ami
jelentds kihivast jelent a termeldk szdmara.

Azonban azok a termelok, akik kitartanak a Petit meslier termesztése mellett, élvezik az
erdteljes savakat és az intenziv izprofiljat. A Petit meslier-bol késziilt borok altalaban
asvanyos, citrusos €s viragos jegyekkel rendelkeznek, néha egy kis fliszerességgel is. Az izek

¢s illatok kifinomultsaga miatt a Petit meslier borok altaldban dragébbak, mint az atlagos



Champagne borok.

Arbane: Az Arbane szOl0fajta bora altalaban nem annyira ismert, mint példaul a Chardonnay
vagy a Pinot Noir, de a bordszok szerint nagyon izletes és egyediilallé borokat lehet beldle
késziteni. Az Arbane szOlofajta tobbnyire csak a Champagne régioban termesztik, de kis
mennyiségben mas borvidékeken is megtalalhato lehet. Fehér szélofajta, amely eredetileg
Franciaorszagban, a Champagne régioban honos.

Az Arbane szolofajta altalaban alacsony terméshozamu, de ezek a fiirtok nagyon

koncentraltak és gazdagok az izben és az aromaban.

3.sz. abra: Modern palackos pince a Thienot pincénél, Reims-ben

(forrés: sajat felvétel)



A tradicionalis pezsgb6készités

A tradiciondlis pezsgOkészités hosszl folyamat, amely szdmos 1€épésbdl all. Lényege, hogy a
masodik erjedés a pezsgdspalackban torténik és a pezsgdt irités nélkiil, ugyanabban a
palackban hozzék forgalomba, amelyben az erjedés tortént. Altaldban a kovetkez6 1épéseket

tartalmazza:

1. Sziiret: A pezsgdkészitési folyamat kezdete a szO16sziiret, amikor a legjobb mindségii
sz016t valogatjak ki a pezsgdéhdz. Champagne-ban a borvidéki szabalyozés szerint

kizarolag kézzel torténik.

2. Els6 erjedés: A szOlot egész flirtdsen, tehat z(zas-bogydzas nélkiil préselik és a
mustot tartdlyokba vagy hordokba helyezik, ahol az erjedés megkezdddik. Az erjedés

soran a must cukortartalmabol alkohol keletkezik, és a must atalakul borra.

3. Hézasitas: A borok kiilonféle fajtait hazasitjak, hogy a kivant izii és mindségli pezsgot
kapjak. Ezutan hozzaadjak az Gn. "liqueur de tirage"-t (tirazs likort), amely cukrot és

¢lesztdt tartalmaz, és amelynek kdszonhetden kialakulnak a buborékok a palackban.

4. Masodik erjedés: A pezsgd palackba keriil, majd koronazarral, néha tradicionalis
modon parafadugoval lezarjak. A mésodik erjedés sordn a cukor lebontasa alkoholt és

szén-dioxidot termel, ami a buborékok és nyomas kialakul4sat eredményezi.

5. Erlelés: A pezsgét palackban hagyjak érlelédni. Ez egy tobb honapig, illetve évig tart6
folyamat, melynek soran ¢lesztdautolizis zajlik a palackba. A pezsgd ezaltal

komplexebbé valik, finomabb iz- és illatjegyeket kap.

6. Degorzsalas: Az érlelés utan a palackban levd iiledéket lerazzak (kézzel vagy un.
giropelette haszndlataval), majd lefagyasztjdk. A fagyasztas sordn a pezsgdsiiveg
nyakaban jégdugo keletkezik., A palackokat kinyitjak és a jégdugot kilovetik a
palackbol.

7. Dozirozas vagy likérozés: A pezsg6t "liqueur d'expédition"-nak, expedicios likornek

nevezett keverékkel dozirozzdk, mellyel bedllitjdk a pezsgd cukortartalméat, azaz a
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stilusat, valamint a kénessav szinjét A pezsgét ezt kovetden parafadugoval zarjak, azt

kosarral rogzitik, majd a forgalombabocsatas eldtt par hétig még pihentetik a palackot.

A Garamvari Szolobirtok

A Garamvari Szolobirtok bemutatasa

A Garamvari Sz6l6birtok csaladi vallalkozas, melynek torténete 1966-ban kezd6dott, amikor
Garamvari Vencel a Kertészeti Egyetem bordszati szakdn megszerezte diploméjat, majd az
orszag akkori legnagyobb pezsgdlizemének, a Torleynek, majd a Hungarovinnek a
kereskedelmi igazgatojaként negyed évszazados tapasztalatot szerzett a boraszat ¢és
pezsgdkeészités teriiletén.

1990-ben megvaltozott a vilag, az orszag 0j kihivasok elé nézett, s az orszaggal egylitt 0 is a
valtozas mellett dontott, igy Ondllositotta magat. Néhany lelkes, az ujitast szorgalmazé
tarsaval egyiitt 1étrehoztdk vallalkozasukat Vinarium néven. A cég f6 profilja a prémium
borokat készitd boraszok kereskedelmi képviselete, boraik forgalmazasa volt.

1993-ban az addig pusztdin kereskedelmi tevékenységet fokozatosan felvaltotta a
szOl6termesztés €és a borkészités. A De¢l-Balaton csodalatos panoramaju szelid dombjain
vasaroltadk meg elsé duldiket: Balatonboglar, Szo6l6sgyorok ¢és Balatonlelle kozségek
térségében és megalapitottak a Szent Donatus pincészetet Balatonlellén.

Az 1996-0s esztend0 nagy attorést hozott a vallalkozas életében. A Garamvari csalad
tulajdonaba keriilt Budafokon az a Sorh4dz utcai pince, amely minden szempontbodl
alkalmasnak bizonyult a pezsgdk készitésére A kozel 5000 m*-es teriilet felujitasat kovetden
a borkészités ¢és pezsgdgyartds folyamataihoz sziikséges technologiai fejlesztések

kovetkeztek, melyek a legmodernebb kovetelményeknek is megfelelnek.
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3. sz. abra: Palackos pezsgdérlelés a budafoki pincében (forras: sajat felvétel)

A csaladi vallalkozds megkezdhette a champagne-i technologian alapulo, tradiciondlis
pezsgOkészitést.

2003 ota a cég Garamvari Szolobirtok néven két helyszinen, Balatonlellén és Budafokon
folytatja tevékenységét. A két lizem kitlinden illeszkedik egymashoz, hiszen a
szOl6termesztés €s a palackosbor termelés Lellén torténik, és itt készitik a pezsgdik alapborat
is. Az itt talalhato szOl6birtok ma mar tobb mint 90 hektaron teriil el a hozzd szorosan
kapcsolodo szoéléfeldolgozoval és pincével egyiitt.

Budafokon az értékesitési kozpontban sajat készitésli borok és pezsgdk kereskedelmével
foglalkoznak. Ugyancsak itt, a Pezsgdpincében torténik a Balatonlellén termelt alapbor
pezsgOsitése ¢€s érlelése is.

A csalad tagjai aktiv résztvevdi a birtok életének. A termelés, a kereskedelem és a cégvezetés
teriiletén egyarant kozdsen irdnyitjadk a munkafolyamatokat, amelyekben mar a legfiatalabb

generacio is igyekszik részt vallalni.

2006-ban a Garamvari Sz6lébirtok szamos nemzetkdzi elismerés mellett elnyerte az” Ev
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Pincészete” kitiintetd cimet. Ugyanebben az esztendOben a Magyar Borakadémia “Az év
bortermeldje” cimmel ismerte el Garamvari Vencelnek tobb évtizedes, kitarté szakmai

munkéjat. 2019-ben a Magyar Borakadémia Eletmiidijat is megkapta.

A Furmint

A Furmint egy jellegzetes fehér sz6l6fajta, amelyet leginkabb Tokaj-Hegyaljan termesztenek,
de megtaldlhaté mas eurdpai orszagokban is, mint példaul Szlovakia, Ausztria és Szlovénia.
A Furmintot leginkdbb asziborok készitésére hasznaljak, de kivalé6 mindségli szaraz borokat
is lehet beldle késziteni. Eredete nem teljesen tisztazott, valosziniileg a Szerémségbdl
szarmazik

A fajtacsoporton belill megkiilonboztethetiink fehér, piros és valtozd furmintot.
Pezsgokészitésre ezek koziil a fehér valtozatot hasznaljak. Viszonylag késon, szeptember
végén — oktdber elején ¢érd fajta. Tokéje erdteljes novekedési, a talaj irdnt nem igényes.
Viszonylag bétermd fajta. Fiirtje laza, kozépnagy. Fogékony a Botrytis gombafertdzésre, de
megfeleld termdhelyen és kedvezd évjaratokban a rothadds nemesrothadas jellegii lehet.

A 2021-es magyarorszagi termodhelyadatokat vizsgalva 3600 ha termdteriilettel a 3.
legelterjedtebb fehér szolofajta. Termdteriiletének nagy része, tobb mint 3400 ha a Tokaj
borvidéken talalhato.

A Furmint sz6l6bdl késziilt borok hagyoméanyosan arany-halvany arany szintiek és magas
savtartalmuk miatt jo érleloképességgel rendelkeznek. Az illatuk gyakran citrusfélékre
emlékeztet, citromra, lime-ra vagy grapefruitra, de lehetnek benne gylimolcsds jegyek is,
mint példaul zold alma, korte vagy dszibarack.

A Furmint szaraz borai altaldban kozepesen testesek, jo savakkal és gylimolcsos aromakkal
rendelkeznek, mig az asziborok édesek és komplexebb izliek. Az asziborokat az aszisodott
szO0l6szemekbdl készitik, amelyeket hosszu szdritdsi folyamat utan préselnek ki, majd a
mustot hordokban érlelik. Az érlelés sordn a borok gazdagabb iziiekké és aromésabbakka

valnak.
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Pezsg6 alapbor fajtak és termelésuk a Garamvari

Szo6lobirtokon

Chardonnay

A boraszat pezsgdkészitése leginkabb a klasszikus champagne-i sz6l6fajtadkon alapul. Az
elsd, kifejezetten pezsgd alapbor céljara telepitett iiltetvények 2008-ban lettek létesitve.
Ekkor 4 ha Chardonnay ¢€s kozel 3 ha Pinot noir lett telepitve a Magyal diilében.

A Chardonnay a pincészet legfontosabb fehérszolo fajtaja. A pezsgo mellett reduktiv fehérbor
¢s kimagaslo években horddban érlelt bor is késziil beldle.

A Magyal dilére duldre jellemzd a viszonylag sik felszin. A sorok észak-déli iranyban,
hosszan futnak. Evrél évre megbizhatoan termd, de a lisztharmatra kicsit érzékeny teriiletrdl
van sz0.

2020-ban a cég a boraszat melletti iiltetvényen is telepitett kozel 2,5 ha Chardonnay-t. Ez az

tiltetvény 2022-ben fordult termdre.

Diilé Magyal tlizem fiatal
Helyrajzi szam Balatonlelle 062/30 Balatonlelle 045/45,46
Tertilet bruttd 4,501 ha 2,7
Teriilet nettd 4,316 ha 2,4176
Fajta Chardonnay Pinot noir
Alany SO4 SO4
Klon 76,96, 121, 131 (G) 76 Fr
Tokeszam 21580 12592
Tészam/ha 5000 5200
Sortav 2,5m 24 m
Totav 0,8 m 0,8m
Miivelésmod Alacsony kordon Alacsony kordon
Telepités éve 2008 2020
Tamrendszer tipusa Horganyzott fém Horganyzott fém

1.sz. tablazat: A Chardonnay iiltetvények adatai
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Pinot noir

A Pinot noir a pincészet masodik legfontosabb iiltetvénye a Merlot utan. Osszesen kdzel 6 ha

pezsgobalapbornak telepitett iilttevénnyel rendelkeznek.

A teriiletek kivalasztdsanal elsddleges volt, hogy a Botrtis-re érzkény Pinot noir-t

biztonsagosan lehessen miivelni. A feldolgozéaskor elsérorban blanc de noir tipusu alapbor

késziil ebbdl a fajtabol, de néhany évjaratban rose is szokott késziilni.

Diilé Magyal Magyal Uzem Uzemi fiatal
Helyrajzi szam Balatonlelle 062/77| Balatonlelle 062/28, 29| Balatonlelle 043/18,26|  Balatonlelle 045/44,45
Tertilet bruttd 2,3828 haj 1,1 hal 0,9235 2,01
Teriilet nett6 1,9488 ha 0,8632 ha 0,8478 1,8539
Fajta Pinot norr Pinot noir| Pinot norr| Pinot notr
Alany SO4 S04 CL 667 x SO4 CL 102 SO4
Klon 115 (G) 943 (G) 667 (G) 777 Fr|
Tokeszam 9744 4316 4416 9656
TOszam/ha 5000 5000 5200 5200
Sortav 2,5m 2,5m 2,4 m 24 m
Totav 0,8 m 0,8m 0,8m 0,8m
Miivelésmod alacsony kordon alacsony kordon alacsony kordon| alacsony kordon
Telepités éve 2008 2008 2010 2010
Tamrendszer tipusa horganyzott fém horganyzott fém horganyzott fém horganyzott fém

2.sz. tablazat: A Pinot noir iilttevények adatai
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Pinot blanc

Az els6 Pinot blanc iilttevényt a cég még 2001-ben Iétesitette, akkor még borészitési céllal. A

2007-es évjarat sikerét latva sziiletett meg a dontés a fajta teriiletének a novelésérol. A 2006-

ost telepitsét kovetden mar kozel 2 ha-ral rendelkezik a cég.

Diil6 Uzem Istvandi
Helyrajzi szam Balatonlelle 095/201,273 Balatonboglar 170/18
Tertilet bruttd 1,6442 ha 0,50 ha
Teriilet nettd 1,5335 ha 0,47 ha
Fajta Pinot blanc Pinot blanc
Alany Teleki 125 AA; SO4| Berlandieri x Riparia SO4/133
Klon BB55-1, A9-1 n.a.
Tokeszam 7987 1740
Tészam/ha 5200 3700
Sortav 2,4 m 3m
Totav 0,8m 0, m
Miivelésmod alacsony kordon| alacsony kordon
Telepités éve 2016 2001
Tamrendszer tipusa horganyzott f&m horganyzott fém

3.sz. tablazat: A Pinot blanc {iltetvények adatai

Furmint

A Furmintot a Garamvari Sz6lobirtokon 2015-ben telepitették. Garamvari Vencel — latva a

Tokaji Furmint Brut pezsgd sikerét — tigy gondolta, hogy a fajta a dél-balatoni termdhelyen is

alkalmas lehet jo pezsgdalap bor termelésére. Az eltelt évek 6t igazoltak.

Az iiltetevény 2017-ben fordult termdre. A kezdeti riigyterhelési kisérletek utan alakult ki az

5 x 1 szemes terhelés, mely mellett a fajta még mindig kimagasld termésmennyiséget

produkal.
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Diilé Uzem

Helyrajzi szam 095/273

Tertilet bruttd 2,1292 ha

Tertilet nettd 2,1 ha

Fajta Furmint

Alany SO4

Klén Furmint: T85

Tokeszam 11076

Tdészamha 5200

Sortav 2,4m

Totav 0,8 m

Mivelésmod alacsony kordon|

Telepités éve 2015

Tamrendszer tipusa horganyzott f€m

4.sz. tablazat: A Furmint iiltetvény adatai
2018 2019 2020 2021 2022

Chardonnay 50289 56090 43500 46190 50870
Pinot noir 39725 39870 26980 40200 37280
Pinot blanc 34403 24170 19800 31670 21110
Furmint 25970 35230 25280 35900 24970
Osszesen: 150387 155360 115560, 153960 134230

5.sz. tablazat: A pezsgdalap szOloiiltetvények Osszes terméshozama 2018 és 2022 kozott

A tradicionalis pezsgodkészités technolégiajanak a

bemutatasa a Garamvari Szolobirtokon

A Garamvari SzOlébirtokon Garamvari Vencel irdnyitasaval a 90-es évek vége ota késziilnek
tradicionalis pezsgdk. Fontos megemliteni, hogy a cégnél a pezsgdk kizardlag tradicionalis
technologiaval késziilnek.

A pezsgbkészités elsd évjarata az 1997-es volt. Ekkor Chardonnay-bdl késziilt alapbor keriilt
pezsgOsitésre. A kovetkezd évjaratok az 1999-es, a 200-es ¢€s a 2001-es voltak, amikor még
szintén csak Chardonnay-bol késziilt pezsgd. 2002-ben késziilt el a borasztban az elsd tokaji

pezsgd (ekkor még Harslevelibol), ami valoszinlileg az orszagban is az egyik elsé tokaji
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pezsgének szamitott.

2003-ba készilt eldszor Pinot noir-bdl rose pezsgd. Ez kezdetben még dry/sec stilusban lett
dozirozva, majd 2007-t61 el6szor extra dry, 2008-t6] pedig brut dosage-t kapott. A kdvetkezd
kisérlet a Pinot blanc szdl6fajta volt, amibdl az elsd évjarat a 2007-es volt. A pezsgét jol
fogadtdk a fogyasztok, ezért azoéta is rendszeresen forgalomban levé termékké valt, mit
azonban fajtapezsgdként csak a kivételes évjaratokban készit a borészat.

A 2011-es év tobb ujdonsagot is hozott a pincészet életében: ekkor késziilt az elso,
champagne-i stilusban hézasitott Optimum Brut pezsgd, valamit az elsé Tokaji Furmint
pezsgd is. A tokaji alapborbol készitett Furmint sikere lattan hozta meg a dontést Garamvari
Vencel, hogy kiprobalja a fajtat a Balatonboglari borvidéken is. Az elhatarozast 2015-ben
kovette tett, ekkor kertilt eltepitésre az a Furmint {iltetvény, amibdl aztan 2017-ban késziilt az
elsd évjarat. Jelenleg Chardonnay-bol, Pinot noir-bol, Pinot blanc-bol ¢és Furmintbdl
készlilnek a Garamvari Sz6lobirtok sajat pezsgdi. Fonos megemliteni, hogy a boraszatban
mas pincészeteknek is késziilnek pezsgdk a megbizd pincék sajat alapboraibdl. Ezeknél az
alapboroknal is a hagyomanyos, champagne-i szO0l6fajtdk vannak talsulyban. Néha
eléfordulnak természetesen egyéb fajtdk, mint a Rajnai rizling, a Kéknyelll vagy az Ezerjo.

A pezsg6 alapborok a sziiretet kovetd év tavaszan, marcius — aprilis koriil keriilnek palackba.
A pezsgobsités technologidja a jo bevalt champagne-i receptet koveti: a tobb nap alatt
felszaporitott €élesztobol, a feloldott répacukorbol, az élesztd tapanyagokbol €s deritdszerbol
készitett tirazs likort az alapborral folyamatosan keverve torténik a toltés.

Az erjedés id6tartam valtozo, altalaban 4-5 hét, de kivételes esetekben hosszabb id6t is
igénybe vehet.

Az erjedést kovetden a palackok minimum 24, de altalaban inkabb 30 honapig pihennek a
pince mélyén mieldtt az elsé degorzsalasok megkezdddnek. A lerazashoz a kézi munka
helyett inkdbb Un. giropalette-ket haszndlnak, ami egyrészt biztonsagosabb, masrészt
gyorsabb ¢és hatékonyabb modja a finomseprd lerazasanak.

Az epedicios likort sajat recept alapjan késziti a boraszat. Ezzel egyrész beallitjdk a pezsgd
kénsziintjét, masrészt meghatarozzak a pezsgo stilusat.

A degorzsalast kovetden par hét pihentetés és cimkézés utan keriilnek forgalomba a pezsgok.
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A Garamvari pezsgo6k

A Garamvari Sz616birtok kinalatdban jelenleg az aldbbi pezsgdk szerepelnek:
Classic Brut: Chardonnay alapt hazasitds, amibe Pinot noir és Furmint kertil kiegészitének.
Visszafogott autolizises karakterek, finom gyiimdlcsosség jellemzik.

Classic Extra Dry: A kiilonlegesen érlelt pezsgd Chardonnay alapborbdl késziil, esetenként

Pinot Blanc és Pinot noir fajtdkkal hazasitva, évjarattol fiiggden. A kicsit magasabb dosage
mellett ¢lénk savak biztositjdk az egyensulyt

Classic Sentimental Sweet: Az édesebb stilus kedveldinek késziilt. Chardonnay és Pinot noir

adjak a pezsgd alapborat. Az autolizises karakerek picit a hattérbe szorulnak mézes, aszalt
gylimocsos jegyek mellett

Blanc Fleur Extra Dry: 100 % Pinot blanc. Fehér virdgos illat és elegans, a savakkal

egyensulyban levo dosage jelemzi

Tokaji Furmint Brut: 100 % Furmint, a Furmint finom, virdgos illata mellett illatdban és
izében is felfedezhetdk a borvidék mineralis jegyei.

Lellei Furmint Brut: 100 % Furmint. A cég sajat, balatonlellei lltetvényérdl szarmazik az

alapbor. Markans savak, visszafogott, de elegans illat és finom gyiilmdlcsosség jellemzi.

Brut Nature: A legnagyobb szakmai kihivas ebben a kategoridban dozazs nélkiil harmonikus
pezsgbt késziteni. A tradiciondlis jelleg — az autolizis altal — legjobban ebben pezsgdben
¢érezhetd. Chardonnay €s Pinot noir alapborok hazasitasabol késziilt az igazén szaraz pezsgok
szerelmeseinek.

Prestige Brut: blanc de noir pezsgd, Pinot noir-bol. Markans sava és szikarsaga teszi

egyedivé a kinalatbdl. Klasszikus stilust pezsgd toast-os, kekszes karakterekkel.

Optimum_Brut: Chardonnay, Pinot noir és Pinot blanc hazasitasaval késziilt pezsgd. A

Chardonnay kellems, tropusi gyiimocsos jegyeket csempész a hazasitasba, a Pinot blanc-nak
a jazminos fehér virdg illat koszonhet, a Pinot noir pedig a savgerincét adja a cuvée-nek.

Evolution Rose Brut: Valamikor Champagne teriiletén, a rozé szin jelenléte a pezsgd

alapborban préselési hibanak szamitott — ma mar szinte nincs olyan héz, ahol ne késziilne
rozépezsgd. Elegans, lazac szinarnyalatu pezsgd, mely 100 %-ban Pinot Noir sz616bo] késziil.
A szamdca, a vadmalna ¢€s cseresznye édeskés-fanyar izeit finom élesztds, siiteményes jegyek
kisérik.

A pezsgdket kezdetben — kihangslilyozand6 a klasszikus, champagne-technologiat — Ch.

Vincent néven hozta forgalomba a boraszat. Egy 2016-os designvaltast kovetden Garamvari
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névre keresztelték at a termékeket és azota is igy keriilnek forgalomba.
Jellemz6 rajuk az kiilonleges megjelenés: a cég altal hasznalt in. winzersekt pezsgdspalack

fromdajaban is egyedinek szamit a belfoldi piacon.

Osszegzés

A pezsg0 a bordszati dgazat egyik sikerterméke mind kiilf6ldon, mind pedig belf6ldon.
Koszonhetden a toretlen fejlddésnek a Champagne borvidék és a champagne fogalomma
valtak.

A pezsgdgyartasnak hosszii hagyomanya van Magyarorszagon is. A XIX. szazadban
kialakultak az els6 haza pezsgéspinék ¢és elmondhaté, hogy a pezsgdkészités ma
Magyarorszagon a reneszanszat €li.

A magyar pezsglk szamos nemzetkozi dijat nyertek az évek soran, és a vildg szamos
orszagaban kaphatok. A pezsgdgyartds és a borkultara altalaban nagy hagyomanyokkal
rendelkezik Magyarorszagon, és a magyar pezsgokkel kapcsolatos érdekldédés folyamatosan
novekszik a vildg szdmos pontjan.

Szakdolgozatom készitése soran azt vizsgaltam, hogy késziilnak a Champagne borvidék
fontosabb sz616fajtabol a Garamvari Szoldbitokon tradiciondlis pezsgok.

Megfigyelhetd, hogy azok a sz6l6fajtdk, a Chardonnay, a Pinot noir, a Pinot blanc, amik a
Champagne borvidéken mar évszdzadok oOta bevaltak megfeleld technoldgiaval
Magyarorszagon is alkalmasak kivalo pezsgék készitésére. Es kozben nem szabad
megfeledkezniink a Furmintrél sem, ami amellett hogy Tokajban mar bebizonyitotta, milyen
kivalo szaraz és desszert borok késziilhetnek beldle egyuttal a Balaton déli partjan,

tradicionalis pezsgOkészitésben is megallja a helyét.
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