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Hordos érlelés hatasanak tanulmanyozasa kiilonb6zo szeszes italok — elsdsorban whisky —
esetén

A tolgyfahordd, mint szallito- és taroloeszkoz hasznalata is olyan régen kezd6dott, mint az
italok torténete: szinte kéz a kézben jartak. Korunk technikai fejlettsége soha nem latott
vivmanyokat hozott a szallitmanyozas, a tarolas, a csomagolas terén is, beleértve az iparban
hasznalatos eszkozoket is. A hordd mégis, mint a hagyomanyok megtestesitdje, archaikus, de
mégsem régimadi, hozzaértést igényld, de mégis a maga egyszerliségében csodalatos, tovabbra
is fontos szerepet jatszik az italok készitésében.

A dolgozat célja a hordds érlelés hatterének, folyamatanak, jellemzdinek bemutatasa. Ennek
keretében ismertetésre kertilnek a tolgyfa biologiai és kémiai tulajdonsagai, a hordokészitésben
betoltott szerepiik. A fa kémiai Osszetételét is bemutatom. A fahordd, mint szallitdo és
taroloeszkoz eredetének, kialakuldsénak feltarasa torténeti szempontbdl is része a dolgozatnak.
A horddokészités miiveletét 1épésenként targyalom, az adott folyamat <érleléssel valo
kapcsolatara is kitérek.

A munka tovabbi részében a tolgyfa és a hord6 a whiskyvel keriil szorosabb kontextusba.
A whisky, mint élelmiszeripari termék fontos kapcsolatban van a hordéval, hiszen szigort, de
aspektusbdl is érintem a tolgyfahordo és a whisky kapcsolatat, kitérve az iparagban hasznalt
hordok tulajdonsagaira, adataira. A whiskyt az egyik, ha nem a legkomplexebb parlatnak
tartjak. Evszazados torténelme, hagyoményai, a koriilotte 1étezd folklor, a sokszintisége méltan
teszi alkalmassa napjaink mindségre épiild fogyasztasanak is fontos elemévé. Most mégsem a
kulturalis, vagy gazdasagi aspektusaibol vizsgalom az italt, hanem a tolgyfahordos érleléssel
Osszefiiggésben.

A fat alkot6 fobb vegytiletek attekintése vegyliletenként: a celluloz, a hemicelluldz, a lignin,
a tanninok és a tolgyfa-laktonok kiilon-kiilon is bemutatasra keriilnek. Kémiai szerkezetiik, a
tolgyfaban taldlhatdo koncentraciojuk is eldkeriil. Ezekkel a vegyiiletekkel kapcsolatban
reakciok, a reakciok soran torténd atalakulasuk és a parlatra gyakorolt érzékszervi

tulajdonsagaik is emlitésre kertilnek.



A folytatasban mar csak a whisky érzékszervi jellemzdi keriilnek teritékre. Ezek
megjelenése, észlelése és mindsitésének modszertana, az ehhez hasznalhatd segédeszk6zok
ismertetése.

A dolgozat végén kitérek az érlelés kihivasaira, illetve ujitasokra, példaul 14j eljarasok,
modszerek alkalmazasara. Ezek koziil a kiillonb6zo tolgyfa eszkdzoket emlitem. Végiil pedig a

tolgytatol eltérd fajok hordokészitésben, érlelésben betdltott szerepére vilagitok ra.



