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POSZTHARVESZT FUNGICIDEK KIOLDODASANAK VIZSGALATA
ITALOKBAN ES LEVEKBEN

Fogyasztoi igényeknek megfeleléen az élelmiszereldallitok igyekeznek megfelelni az
elvardsoknak, miszerint az elfogyasztott ¢élelmiszer legyen jO mindségli, egészséges ¢és
biztonsagos. Gylimolesok és zoldségek esetén kiilsd veszélyek ellen ndvényvédd szerekkel
védekeznek a termel6k. A hasznalat célja, hogy a terményt megdvja a megbetegedésektol és
emellett a terméshozamot is kozel allando szinten tudja tartani iddéjarasi viszonyoktol
fliggetlentil. A szerek eltéré hatdismechanizmust hatdanyagokat tartalmaznak, melyek gatoljak
a gylimolcsok egészségét veszélyeztetd korokozdkat. Magyarorszagi éghajlati viszonyok nem
teszik lehetdvé, hogy déli gytimolesoket allitsunk eld, igy azt kiilfoldrél vagyunk kénytelenek
importalni. Citrom leginkdbb Argentinabol, Dél-Afrikabol, Spanyolorszagbdl és
Torokorszagbol keriil megrendelésre. A tobb ezer kilométeres ut alatt a szallitonak feladata
gondoskodni a gyiimdlcs védelmeérdl, melyben segitséget nyujtanak a betakaritds utani, un.
posztharveszt fungicidek. A gylimdles héjan egy viszonylag stabil viasz réteg alakul ki, mely
tartalmazza az emberi egészségre karos fungicideket, ezért fontos, hogy a gytimdlcsot miként
fogyasztjuk el. Példaul gyakori fogyasztasi mod a citromszeletek italokba aztatasa.
Célkitlizéseim kozott szerepelt egy gyors, egyszer(, hatékony modszer megalkotésa a citromnal
leginkabb hasznalt két posztharveszt fungicid hatéanyag (imazalil, tiabendazol)
koncentracidinak meghatarozasara citrommal aztatott italokbol, valamint emellett ok-okozati
Osszefiiggéseket talalni a hatoanyagok viselkedésére kiilonb6zo kozegekben.

A modszert tekintve szdmos ponton sikeriilt a célt megvaldsitani: (i) a mintaeldkészités Un.
D&S mddszer, mely csupéan egy egyszerli higitasa a mintamatrixnak, (ii) az eluens Osszetételét
tekintve somentes, hiszen a két vegyiilet protonalodva ionizalodik, valamint (iii) a
kromatografias elvalasztas csupan 4 percet vesz igénybe.

Egy komponens kioldodasat tobb tényezd befolyasolja. Itt emlithetjiik az oldhatdsagat az adott
oldoszerben, a kozeg pH-jat és hdmérsékletét vagy az oldddas idejét. Méréseim soran négy

eltérd tulajdonsagu italban/lIében vizsgaltam a két hatdéanyag kioldodasat citrombol a fogyasztoi



szokasoknak megfelelen. Uditditalba, sdrbe, gabonaparlatba és salatalébe 4ztattam be a
citromokat, az igy nyert extraktumokbol az altalam kidolgozott és részlegesen validalt
gabonaparlat volt képes kinyerni a citrom feliiletérdl a fungicideket, melynek oka meglepd
modon nem a kozeg pH-ja vagy a hatéanyagok oldhatdsaga volt, hanem a folyadékokban 1évo

szarazanyag-tartalom, feltételezésem szerint.




