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A hizott libamégjon el6forduld szinhiba okénak vizsgalata

Altalanossagban elfogadott, hogy a ludak voltak az elsé domesztikalt allatok.
Hézasitasuk 3000 éve kezdddott Egyiptomban. Testiik kozépnagy tojdja 5-6kg mig gunarja 6-
8kg. Koltoz6 madarak, de konnyen alkalmazkodnak a hideg vagy meleg klimahoz. Vegyes
hasznositasu allatok, tollat, husat, zsiradékat és majat is feldolgozzdk. A madarmaj a sziv
mogott a zizoégyomor, a nemi mirigyek és a vékonybél elott helyezkedik el. A nem hizlalt liba
maja vords szinll, hizlalté a zsirtartalomtol fliggden sargasbarna vagy sargas rozsaszin.
Texturaja lagy, torékeny, konnyen reped. A szerv lapvetd feladata a méregtelenités (intermedier
anyagcsere). Hazank vilagelsd helyen all a hizott libam4j termelésben. Magas hozzaadott értékii
¢lelmiszerként exportaljuk Franciaorszagba és Németorszagba. Globalis szinten a lud szerepe
mas baromfifajokhoz képest csekély. Evszazados hagyomanya van a fajta tenyésztésének
itthon. A tomés technologiéja eleinte kézzel majd az 1910-es évekre mar gépesitve tortént. A
tomés célja, hogy minél tobb szénhidratot juttassanak az allat tadpcsatornijaba. A tomés
tomoboxokban végzik. A tomd takarmdny napjainkban egy specidlis keverék mar, mely
tartalmazhat toxinokat. A legelterjedtebbek a DON, az AFLA és a ZEA. A tomés 14-16 napig
kulcsfontossagu. Ilyenkor a testeket 2 °C-ra hiitik a nagyvagas utdn és a maj mindségének
megorzése eérdekében 24 Ordra a megadott hOmérsékleten tartjak. A vagads utdn a mdjban
pigmentatalakuldsok figyelhetéek meg. Szulthemoglobin képzddhet melyhez kénhidrogén,
hemoglobin és alacsony oxigéntenzio sziikséges. A tiol csoport, mely a takarmanybol
szarmazhat cisztein és metioninbdl is szerepet vallalhat a szulthemoglobin kialakuldsdban. A
vizsgalatokat a konzorciumi partnertél kapott fagyasztott, vakuumcsomagolt méjakon
végeztem. Fiilledés vizsgélat soran egy oOlomnitrat-prébat végeztem el, mely mennyiségi
meghatdrozasra nem, de a fiilledés tényének megéllapitasara alkalmas. Az elokészitett majak
felett 0lomnitrattal atitatott papirtorl6t fiiggesztettem és a zoldiilt mintdk felett bebarnult.
Ezekbdl megallapitottam, hogy sikeriilt igazolni a kén-hidrogén jelenlétét a zoldiilt majakon.
Pigmenttartalom meghatarozas soran a két maj (zoldiilt és nem zoldiilt) kozotti pigmenttartalom
kiilonbséget vizsgaltam. A minta el0készitést kovetden spekrofotométerrel végeztem
vizsgalatokat. A kapott eredményekbdl latszodik, hogy minimalis eltérés mutatkozik a zoldiilt
¢s nem zoldiilt majrészek teljes pigment tartalmaban. Az elemanalitikai vizsgalatok célja az
egyik mikro és makro elemek kozti eltérés kimutatdsa volt ICP-OES meghatdrozassal. A

roncsolt és feltart mintakban As, B, Cd, Co, Cr, Cu, Fe, Mn, Mo, Ni, P, Pb, Zn, Ba, Na, K, Ca,



Mg és Sr-ot mértem. Szamottevo kiilonbség Mn, Fe és K-ban mutatkozott. Takarmanyokban
mindharom komponens eléfordul. A zdldiilést eldszor hidrogén-peroxiddal és aminosavakkal
(cisztein, metionin) probaltam meg eldidézni. Az el6készitett majaknadl az elsd csoportra csak
aminosav vizes oldatat helyeztem a masikra aminosavat ¢s H>O»-t. Elszinez6dés lathato volt,
de feltehetdleg csak a hidrogén-peroxid oxidald hatisa latszédott. A zoldiilést kéngazos
kozegben is vizsgalatam. Egy boraszati kénlap elégetésével probaltam a kéngézt biztositani a
zoldilés eldidézéséhez. A majakat lebenyeire bontottam és H2O»-t vittem fel a feliiletiikre. Egy
kontroll mintat biztositottam gy, hogy foliaval tekertem be az egyik m4;j tetejét. A kénlapot
egy exszikkatorban gyujtottam meg ¢és 30 percig hagytam allni. Ezt kovetden
vakuumcsomagoltam és 3 hét utan szemrevételeztem a mintakat. Erdekes volt tapasztalni, hogy

a folidba tekert majakon tapasztaltunk szinelvaltozast.
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