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Pezsgdbkészités a vilagban és az Etyek-Budai borvidéken

Szakdolgozatomban bemutatom a pezsgbkészitést a kilonbozé technolégiak szerint. Ezek
feldolgozasa utan a pezsgbkészités torténetét veszem nagyitd ala. Idérendben haladva a pezsgd
kialakulasatol kezdve, elterjedésén at, egészen a mai borfogyasztasban és gasztronémiaban betoltott
szerepéig. Minden pontnal kitérek kilon az Etyek-Budai borvidékre, valamint az Etyeki Pezsgbre
1s.

A pezsgOkészitési technologiaknal el6szor a tradicionalis eljarasrol {rok. Ezen belil az
alapborrol, tirazslikérrél, toltéborrdl, erjesztésrdl, érlelésrol, lerazasrol, degorzsalasrol és az
expedicios lik6rr6l. Ezutin bemutatom még Transvasée eljarast, az Asti technoldgiat és a

tankpezsgd készitést is.

A folytatasban a pezsgé sziletésérdl, kialakulasardl esik sz6, valamint életatjarol, el6szor a
vilagban, azutan pedig Magyarorszagon. A kovetkezé fejezetben a jelenkori helyzetét taglalom, a
korabbiakhoz hasonléan, a vilagban és Magyarorszagon. Itt mar kilon kitérek az Etyek-Budai
borvidéken betdltott szerepére: Az Etyek-Budai borvidék az egyik legjelentésebb pezsgbtermeld
régié Magyarorszagon, ahol szamos prémium mindségl pezsgé készil. A borvidéken talalhatéd
sz6l6ultetvények kozil, ahogyan a nagyvilagban is, jellemz6en Chardonnay és Pinot Noir fajtakbol
készitenek pezsgét. A borvidék foldrajzi adottsagai, talaj- és éghaijlati viszonyai kivalé minéségt

sz6l6termesztést tesznek lehetévé és a helyl pincészetek kihasznaljak ezeket az elényoket.

Kilon fejezetben irok az Etyeki Pezsg6tdl is. Az Etyeki Pezsgé az Etyeken termelt és
palackozott pezsgd, amely 2019-ben kapta meg az Eurépai Unié dltal elismert eredetvédelmi
oltalmat (PDO). Ez azt jelenti, hogy az "Etyeki Pezsgé" elnevezést csak azon pezsgdk viselhetik,

amelyek megfelelnek a szigora mindségi el6irasoknak.

Az id6rendet folytatva irok még a pezsgd j6v6jérdl a korabbiakhoz hasonlé szempontok
alapjan. Az Etyek-Budai borvidék pezsgdéi az utdbbi években egyre nagyobb népszeriségnek
orvendenek hazai és kilfoldi fogyasztok korében egyarant. A kivalé mindségti alapanyagok, a
hagyomanyos és modern technolégiak 6tvézése, valamint a szigord mindségi el6irasok betartasa
mind hozzajarulnak a borvidék pezsgbinek egyre nagyobb elismeréséhez. A fenntarthatésag
fontossaga egyre nagyobb hangsulyt kap a pezsgbkészitésben és ez varhatéan folytatédni is fog.
Osszességében gy gondolom, hogy az Etyek-Budai borvidék pezsgéi tovabbra is egyre nagyobb

népszeriségnek fognak 6rvendeni az érdekl6dék kérében.



Az Osszefoglalasban kitérek ra, hogy az Etyek-Budai borvidékben idedlis éghajlati és
talajadottsagai miatt kival6 lehet&ségek rejlenek a pezsgékészitéshez. A tertileten talalhaté dombok
¢s hegyek hivosebb mikroklimaja idealis feltételeket teremt a savak és a cukrok egyensulyanak
eléréséhez a 52616 termesztése soran. Az Etyek-Budai borvidéknek egyre névekvé hirneve van a
pezsgbkészités terén, és egyre tObb boraszat specializalédik erre a teriletre. Az egyre névekvé
érdekl6dés miatt valoszind, hogy a j6vében tovabb fejlédik a pezsgékészités a borvidéken, és a
boraszatok tovabb finomitjak és fejlesztik a technolégiaikat, hogy minél magasabb mindségt
pezsg6t allithassanak el6. Véleményem szerint a pezsgbkészitésnek ezen a csodalatos borvidéken,
nem csak fényes multja, hanem egyre magasabb minéséget eléré jelene van. Am abbél a ténybdl
kiindulva, hogy ezeknek a pezsgéknek a hazai és vilagpiacon jelenleg elért pozicidja mogott mennyi
munka ¢és fejlédés van, bartan lehet arra kdvetkeztetni, hogy még szebb sikereket és eredményeket
fognak elérni, mind a fogyasztok, mind a szakma korében hazai és nemzetkézi viszonylatban

egyarant.



