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BEVEZETES

Sz6lész borész hallgatoként az egyetemi tanulmanyaim soran megtanultam a borkészités elengedhetetlen
technoldgiai lépéseit. Mikdzben megértettem e folyamat Osszetettségét, réjottem, hogy a keletkezé boraszati

melléktermékek hasznositasi lehetéségeirél nem rendelkezek szamottevd informaciéval.

Azért valasztottam, hogy a Szél6torkoly felhasznalasi lehetbségeirdl irjak, hogy egyrészt bévebb képet kapjak e
melléktermék potencialis lehetéségeirdl. A dolgozatomban olyan termékek bemutatasara helyeztem a hangsulyt,

amely az emberek szaméra a hétkznapi életben elérhetd és hasznélhaté.

Mindenekelbtt szeretném bemutatni a szél6bogyé felépitését, valamint a beléle nyert sz6l6torkdly dsszetételét,

tulajdonségait. Tovabba bGvebb képet adni a kilonb6z6 ipari teruleteken 1évé feldolgozasi lehetbségei irant.

Ezutan a sz6l6torkoly komposztként vald hasznalatanak el6nyét, valamint gyartasi folyamatat mutatnam be. Azon
belil, milyen folyamatok zajlanak a komposztalds soran, milyen eszkdzokkel lehet javitani a folyamat soran

fellépd kellemetlenségeket.

Ezt kévetden bemutatnam a szélémagbol nyert érlemény valamint olaj gyartasanak folyamatat. Azon belill,
milyen gépek szilkségesek ezen termékek elballitasahoz. Tovabba szeretném feltarni az emberi szervezetre
gyakorolt szamos egészségmeglrzé hatasait. Ezaltal bOvebb tudast kaphat az olvaso, olyan betegségek
megel0zési lehetGségeirdl, melyrdl eddig azt gondoltuk, hogy kilonb6zd készitmények szlkségesek pedig a

sz6lémag képes lehet ezek gydgyitasara.

Az egészsegugyi hatasok prezentalasa utan beszeretném mutatni a sz616torkolybdl készilt italokat, hiszen az
ember évszazadok ota készit alkoholtartalmi italokat kilonb6z6 alapanyagok felhasznalasaval. Az olvasd
betekintést nyerhet a torkdlypalinka eredettorténetébe, készitési folyamataba. Ezt kdvetéen megismerkedhet a

Grappa f0zés torténetével, eljarasaval, valamint kilénbdz6 fajtaival.

Végezetll egy alternativ megoldast szeretnék feltarni, mely az utdbbi években kezdett el terjedni az
Okotudatossag jegyében. Az olvasd betekintést nyerhet vallalatok elhivatottsaganak és szorgalmas munkajanak

eredményeként a szél6torkoly bérbél készilt termékek vilagaba.



1 $ZOLOBOGYO FELEPITESE

A sz816 3 szbvet tipusra bonthatd le: Kilsd héj, hus, mag. Kémiai 6sszetételiik eltéré, amely hatassal van a

végtermék minéségére.

11 Ahéj

A sz06l6szem kiils6 alkotorésze a héj. Ezt boritia be a ham, ami tulajdonképpen egy viaszréteg. A héj nem
tartalmaz szamottevé sztémat, mely kdvetkeztében vizveszteség jon létre a viaszhamon keresztiil. Ez a folyamat
igen lassu. Ennek kovetkeztében nem adjak le megfeleléen a hét a viz péarolgasan keresztil. Egyéb

kdvetkezmény, hogy nem tudja leadni a vizet. igy jobban hasadnak mas gyiimélcsdkhoz képest.

1.2 A sz6l6 husa

A szblészem husét felépitd sejtek nagyobbak, kerekebbek, mint a héjat felépiték. Ezek a sejtek nagy vizteret
foglalnak magukban, amik helyet biztositanak a sz0l6szem érése kozben felhalmozddd cukornak. A
sz6lészemben talalhaté cukor a sejtekben glitkézra és fruktozra bontddik. Ezaltal elsédleges cukorként van jelen

az érett sz6l6szemben.

1.3 Amag

A szblémagokat kis (reg fogja 6ssze, a maghazon belll. A magot az endospermium és a csira képzi. Az
endospermium teszi ki a mag tetemes részét, ami taplalja a csirat, a korai ndvekedés alatt. A gylimdlcs érésével
egyidejlileg a magok ndvekedési szabalyzokat allitanak el6. igy hatassal vannak a gyiimdlcs méretére. Ezenkivill
a megtermékenyitett magok szadma is befolydsolia a sz6l6szem méretét. A magban taldlhaté tanninok
szemenkénti koncentracidja mérséklddik, mialatt érik a szem. A fenolok biztositjak a keser(iséget, valamint

felelnek az oldhatosagért és a kivonhatosagért (Amarovitis Kft, 2013 ).
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1.4bra: Sz6l6bogy¢ felépitése Forrés: Lantos, 2019



2 SZOLOTORKOLY

A szbl6torkdly az egy olyan szildrd melléktermék, amely a borkészités soran keletkezik. A szOl6torkdly
magokbdl, héjjakbdl valamint egyéb szilard anyagokbdl all. A préselt cefre a nagyjabdl a teljes bogyotomeg 20-25
%-at teszi ki. A visszamaradt sz6|6torkoly altalaban a feldolgozott telies sz6l6mennyiség tomegének 20%-a.
Becslések szerint minden 6 liter bor el6allitasa soran 1 kg sz6l6torkoly keletkezik. A sz6l6torkoly Gsszetételére
hatassal van, az alkalmazott boraszati eljarasok tipusa. A vords szélé feldolgozasabdl szarmazd sz6l6tdrkoly
valamint a fehér sz6l6 feldolgozasabdl szarmazo torkdly kozott szamottevd kiildnbség van. A cukordsszetétel
nem valtozik a fehér sz6l6 torkoly esetében, hiszen az alkoholos erjedés elétt eltavolitjak, mig ezzel szemben a
vOros sz6létorkoly erjedésen megy keresztiil. A sz6létorkdly egyik 6 alkotd eleme a nedvesség, hozzavetbleg
50-72%. Fenol tartalmét tekintve a szél6torkdly magas antioxidans tartalommal rendelkezik, emiatt értékes

természetes antioxidans forras (Moreno és tarsai, 2020 ) (Hogervorst és tarsai, 2017 ).

21 Szolotorkoly kivonasanak lehetéségei

,Azon gazdalkoddk vagy szervezetek, amelyek legaldbb 50 hektoliter vagy azt meghaladdé mennyiségben
allitanak elé bort vagy dolgoznak fel szOl6t. A keletkezett melléktermék (sz6l6torkdly vagy borseprd) telies

mennyiségét a borpiaci év végéig ki kell vonni.

etakarmanykészités

eszerves tragyaként, annak megfelelé mennyiségben torténd felhasznélas,

ekomposzt készitésére torténé felhasznalas,

*sz6lémag illetve, sz6lémagolaj kinyerés,

*tdrkolypalinka készités,

eexportalas az Eurdpai Uni6 tagallamain kivili orszagba,

*hulladékbegyiijté telep vagy veszélyeshulladék-égetémi részére torténd igazolt atadas,
*biogaz elballitas céljara tortén atadas,

eipari energetikai célu leparlasa vagy égetése,

«4tadas leparlé izem részére” (Agrarminisztérium, Utmutatd a melléktermékek ellenérzés melletti kivonasahoz)



3 SZOLOTORKOLY KOMPOSZT

Torkoly komposzt alkalmazésaval kivalthatd a miitragya hasznélata. Meggatolja a kilonb6zé novényvédbszerek
(peszticidek, nitratok) bemosodaséat a talaj mélyebb rétegeibe. Nem tartalmaz a szervezetre karos mérgez6
anyagokat. Alkalmazésa soran novelheti a talaj tapanyagszintjét, mikrobatartalmat, valamint tapanyagszintjét.

Tovabba javitja a talaj vizmegtartd képességét, illetve cskkenti a talajer6zid mértékét (Herpergel, 2012).

Komposzt készitéshez olyan mezdgazdasagi és ipari melléktermékeket valamint szerves anyagokat hasznalunk,
amelyek nem felelnek meg a takarmanyozas kovetelményeinek. Ezek kdézé soroljuk az élelmiszeripari
hulladékokat, zéldségtermd Uzemek hulladékait, répalevél hulladékot, valamint a sz&l6torkélyt. Ezenfelll ide
tartozik még a varosi szemét, illetve az arokparti hulladék is. Szerves anyagok prizméba rakva hosszabb vagy

rovidebb idd alatt letudnak bomlani.

2.abra: Prizméas komposztalas Forras:Safru.hu

A keletkez6 humusz minéségére hatassal van a bomlas folyamata. Ahhoz, hogy a humusz kifejtse a hatasat a
talajer6 gazdalkodasban, bekell avatkoznunk a folyamatba. E folyamat fontos tényezéje az oxigén, mely
befolyasolja a mineralizaciot. Hiszen a mikroszervezetek mikodéséhez elengedhetetien. A komposztalés sorén
aerob és anaerob kérilmények vannak jelen. Aerob az anyagrészek felliletén mig az anaerob feltételek a belsé
porusokban vannak jelen. Annak érdekében, hogy a két féle bomlas ardnya megfeleld legyen, célszer

vizsgélatokat végezni. Ez altal be tudjuk llitani a fébb bomlasi paramétereket.

Altalanossagban elmondhatd, hogy a ndvényi részek savas kémhatastak. igy a gombak mikodéséhez
kedvezdbb feltételek biztositanak, mint a baktériumoknak. Ennek kdvetkeztében el kell érni, hogy a baktériumos
bomlas nagyobb részaranyban legyen jelen. A névényi hulladékokbdl kész(ilé tragyaknal el6forduld probléma az
alacsony pH, valamint a nem megfelel C/N arany. llyen esetben javasolt ligosan hidrolizal¢ talajjavité anyagok
alkalmazasa, mely lehetévé teszi a pH semleges iranyba valé eltolédasat. A pH megfeleld beallitasahoz



mészképort (CaCo3) vagy égetett meszet (CaO) alkalmazunk. Kiegészitd szénforrasként szalas ndvényi rostokat

adunk hozza. Optimalis valasztas a szalma, kukoricaszar valamint a fiirészpor.

Amennyiben a ndvényi maradvanyban magas a kénnyen bomld cukor tartalma, annal kevesebb N-kiegészitést
igényel. C/N arany egyensUlyat a szervetlen N-forras biztositja. E célra megfeleld valasztas a mitragya. A
sz6I6torkély halmazokban vald tarolasa soran penészedés Iéphet fel, hiszen a benne talalhaté cukor és
borkdsavtartalom, tokéletes tapanyagforrasként szolgal. A komposztalashoz megfelelébb valasztas a friss,

nedves sz6l6torkoly (Kocsis,2005)

3.1 Szélétorkoly komposzt készitési folyamata

A komposztalni kivant sz6l6torkolyt felrakodjuk a szallitojarmire. A szallitas végeztével, a taroldteremben elére
oOsszeallitott adalékanyag keverékkel homogenizaljuk. Ezt kovetéen a kazalrakd géppel prizmat hozunk Iétre,
melyben a torkdly nedvességtartalma minimum 60%-0s. Vérhatdan a torkoly egy héten belll eléri a 50-60 °C
kozotti hémérsékletet. Az elkdvetkezendd héten fokozatos csokkenés veszi kezdetét. A forgatast 35 °C koriili
hémérsékletnél végziink, amit haromszor megismétllink. 4 hénap leteltével a komposzt konnyen szorhatdva

valik, mely lehetévé teszi az azonnali felhasznalast (Kocsis, 2005).

> > o e
100 % BIO, Im[ I
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3.4bra: Kereskedelemben kaphatd Sz6l6torkoly komposzt Forras: Obi.hu
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4 SZOLOMAGOLAJ

A szblémagolajat a sz6l6 (Vitis vinifera) magjabdl nyerik. A sz6l6 magja hozzavetélegesen 10-18% olajat
tartalmaz. Egy liter szélémagolajhoz 50 kilogramm sz6lémagra van szikség, melyet megkozelitbleg 500

kilogramm sz6l6b6l lehet elballitani (Véha és tarsai, 2011).

41 Hideg sajtolas

A hidegen sajtolt étolaj készitésének elsé fazisa az alapanyagok megtisztitasa. llyenkor az idegen anyagok
eltavolitasra kerliinek. Ezutan a megtisztitott magvakat hajalasnak, valamint apritasnak vetik ala. Kézvetlendl
utana mechanikus Uton sajtolassal allitjak el az étolajat. E fajta eljarasi mod soran, nem alkalmaznak
hékezelést. A lesajtolt olaj tisztitdsara vizes mosas, Ulepités, szlirés, illetve centrifugalas megengedett (Magyar

élelmiszerkonyv 2-221 szamu iranyelv,2009).

Ezen eljaras soran nyert sz6l6magolaj jelentds szerepet jatszik napjaink egészséges taplalkozasaban az

egészség megbrzése valamint javitasa érdekében (Véha és tarsai, 2011).

4.2 Meleg sajtolas

Elsé fazis az alapanyagok megtisztitasa. llyenkor az idegen anyagok eltavolitdsra kerlinek. Ezutdn a
megtisztitott magvakat hajalasnak valamint apritasnak vetik ala. Kézvetlentl utana mechanikus uton préseléssel
allitjak eld az étolajat. Ennél az eljarasnal viszont alkalmaznak hékezelést, az olaj kinyerés ndvelése érdekében.
A kinyert olaj tisztitisara vizes mosas, lepités, szilrés, illetve centrifugalas megengedett (Magyar

élelmiszerkdnyv 2-221 szamu iranyelv, 2009).

Az elballitas soran a karos leparlasi h6kezelés hatasara eléfordulhat benne, olyan transz-zsirsav, amely néveli a
karos LDL koleszterin szintet. Ezen eljarasi modszerrel elBallitott szélémagolajak, nem tartalmaznak olyan

bioaktiv valamint oxidans anyagokat mint a hideg sajtolason atesett sz6lémagolajok.

4.3  Nyers olaj kinyerése

Az elbkészitett anyag mechanikai préselése utan, 1étrejott olajpogacsa olddszeres kezelésével kivanjak kinyerni a
maradék olajat. Altalanossagban elmondhato, hogy az olajpogacsa hozzavetdlegesen tovabbi 5-6% kinyerhetd
olajat tartalmaz. A kioldashoz hasznalt oldészer a benzin vagy a trikolér-etilén. igy keletkezé olajtartalmu oldatbél

desztillaciés eljaras soran kivonasra keriil az olddszer.

Nyers olaj finomitast a benne 1évé mechanikai szennyezédések, valamint az olajban oldott szennyezédések
jelenléte indokolja. llyen szennyezédések a szabad zsirsavak, viaszok, iz anyagok, ndvényi szinanyagok. A
finomitds az olajnak szebb megjelenést kdlcsondz, illetve hosszabb eltarthatdsagot biztosit. A finomitas
folyamata végbemehet fizikai és kémiai uton. A miivelet soran az olaj sz(irésre keril, mely utan nyéalkatlanitjak

sosvizes kezeléssel. Igy sikeresen eltavolithatéak a szabad zsirsavak. Ezt kdvetéen a halvanyitas soran
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deritéfoldet, valamint aktiv szenet alkalmaznak. Végezetil a nem kivanatos anyagokat gézéléssel kisz(rik
(Magda, 2000).

LA fizikai finomitas miveletei
evizes nyalkatlanitas
eutdnyalkatlanitas
ehalvanyitas
*hidegsziirés
«fizikai savtalanitas, géz6lés
Kémiai finomitas miveletei

enyalkatlanitas

esavtalanitas

*halvanyitas

*gbz0lés

*hidegsz(rés” (Magyar éleimiszerkdnyv 2-221 sz&mu irdnyelv, 2009)
44 Tulajdonsagok

Szine z6ldessarga, illata mazsolara, diéra hasonlit.

5.abra: Sz6lémagolaj Forrés: Egészségmagazin.com
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A sz6lémagolaj jelentds mennyiségl esszencidlis zsirsavat, valamint antioxidansokat tartaimaz. Jotékonyan hat a
sziv és érrendszeri betegségek kialakulaséra. Tovabba a rék megelézésében is szerepet jatszhat (Zeliha, 2020).
Konnyen emészthetd. Linolsav tartalma révén, megakadélyozhatja a zsir felhalmozodasat az artériakban.
(Szegedyné, 2000). A koleszterin szint beallitisaban is segithet, ugyanis noveli a jo koleszterin szintet azaz a
HDL-t, ezzel szemben csokkenti a kéros, LDL-szintet. Baktériuméld tulajdonsaga révén, enyhitheni a reflux,fog
iny, valamint egyéb gyulladasos folyamatok okozta kellemetlenségeket (Sarkany, 2011). A szélémagolajban
talalhatd A és E vitamin. Az A-vitamin hozzajarul a bdr szOveteinek épségének megdrzéséhez. Tovabba a
fert6zésekkel ellen jobb ellenalléképességet biztosit (Szalai, 2003). Az E-vitamin védelmet nyujt a sziv és
érrendszeri betegségek ellen (Blazovics,2003). Természetes antioxidans tulajdonsaganak kdszonhetben,

artalmatlanitja ezen betegségek kialakulasaért felelés szabadgyokdket (Szalai,2003).
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5 ORLEMENY

A sz6lémag Orlése kivald médszer arra, hogy kinyerjik a szélémagbdl az értékes hatdanyagokat. Egészben vagy
részben elrdgva nem tudnak megfeleld hatasfokkal felszivodni az emberi szervezetben, mint &érlemény
formajaban. A sz6lémagdrlemény szamottevd mennyiségben tartalmaz rostokat, esszencidlis zsirsavakat,
natriumot, kalciumot, magnéziumot, vasat, cinket, illetve tovabbi nyomelemeket. Szabalyozza a vércukorszintet,
illetve a koleszterinszintet. Emellett serkenté hatassal van a vér oxigénfelvevd képességére. Antioxidans tartalma
révén, csokkentheti az érelmeszesedés, valamint szivbetegségek kialakulasanak kockazatat. Emellett védi az

agy és idegrendszert (Sarkany, 2011).

A szabadgyokok lehetnek molekuldak vagy atomok. Fontos tulajdonsaguk, hogy parositatian elektront
tartalmaznak. Emiatt a hidnyz6 elektronjaikat, pétoljgk a kornyezé szbvetekbdl. Az elektron elvonasaval,
megrongélnak biologiai molekulakat. Ebbdl adddoan a szovetek kérosodhatnak, valamint széteshetnek a sejtek
(Babinszky és Halas, 2019).

A szervezetiinkben leginkabb eléforduld szabadgyokok, molekularis oxigénbdl jénnek létre. A kialakulasahoz
lancreakcid vezet. llyenkor tobb szabadgyok keletkezik. A lancreakcio folyaman, reagélnak a kornyezetlkben
levé molekulakkal. igy egyre tobb szabadgydk jon létre, melyek sajat magukkal is kélcsdnhatasba Iépnek. A
reakcié lezajlasanak, utols6 szakaszaban megsemmislinek. Azonban, nem-gyoktermékekké alakulnak. Mivel
nem alakultak &t, nem-gyoktermékekké, igy karosithatnak olyan molekulakat, melyek hatassal vannak az
életfolyamatainkra. Elleniik a szervezet kilénféle médon védekezik. Elsd sorban a kis szoveti oxigénnyomas
megtartasaval. Tovabba antioxidansok hasznositasaval, amelyek természetes mddon megtalalhatéak a
szervezetben. llyen antioxidans az A, E,C,K vitamin, valamint a szelén. Ezenkiviil jelen vannak, olyan specialis
enzimek, amelyek képesek artalmatlanitani a szabadgyokoket. A szabadgyokok novelhetik az érelmeszesedés,

méjkarosodas, infarktus és a rak kialakulédsénak kockazatat (Fehér és Vereckei, 1986).

Szabadgyokdk nem csak a szervezetiinkben termelédik, hanem kiilsé forrashol is bekerllhet. A szervezetlink
nap mint nap kivan téve az UV sugarzas, dohanyzas, alkoholfogyasztas, valamint a helytelen taplalkozasnak,

amik hosszu tavon a szabadgyokok egészségre artalmas hatasait helyezi el6térbe (Sarkany, 2011).

Védekezési lehetéség elleniik a szélémagdrlemény fogyasztasa, mely természetes modon tartalmaz polifenol-
vegylleteket. Antioxidans hatasuk révén jelentdsen csokkentik a szabadgyokdkhdz kéthetd megbetegedések

kialakulasanak kockazatat .
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5.1 Eléallitas

*Sz616torkoly kiszaritasa

*Sz0l6torkoly szétvalasztasa sz6lémagra és héjra

*Sz6l6mag préselése

*Sz06l6mag driése palcas 6rléberendezéssel 200-800 mikronos tartomanyban

*Sz616héj briése palcas 6riéberendezéssel 200-800 mikronos tartoményban

5.2  Kiszaritas

A torkélyt a szaritd helyiségben vékonyan kiteritjiik, ahol a megfelelé allandd szelléztetés biztositott. (Amarovitis
kft,2013)

5.3  Szétvalasztas

A megszaritott torkély magtisztitd gépbe kerllve szétvélasztja a magot és a héjat. A héj zsdkokba kerul a tovabbi

felnasznalas idejéig.

6.abra: S-800 magtisztité gép Forras: Seedcleaner.eu
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5.4 Préselés

A magok présgépbe kerlinek ahol, kinyerjik a szélémagolajat. Az SZMP-1 nevii szélémagprésgép 8-10 % olajat

hidegsajtolassal kipréselni. Altalanossagban a sz6l6mag 13-15% olajat tartalmaz mely a préselés utan jelentésen

lecsokken. A keletkezd présdara nagyjabdl 5% olajat tartalmaz (Seedimex.com).

\

7.4bra: SZMP-1 sz6l6magprés Forras: Seedimex.com
55 Orlés

A kipréselt magokat palcas 6rl6 gépbe kerulnek. Az apritést a tengelyen forg6 érl6 elemek végzik. A berendezés
rosta nélkuli ériést hajt végre magas sebességen, melyhez rovid Uthossz tarsul. Ezaltal kevésbé melegszik fel az
orolt szélémag. igy megérizhetjiik az érlemény jotékony tulajdonséagait a karosodastdl. Szélémag drlésének

befejeztével, megkezdddik a sz6l6héj ériése (Magmilling.hu, 2022).

8.abra: Pélcas 6rlé Forras:Magmilling.hu
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5.6 Keverés

Veégll az elkészlilt szél6mag és héj 6rleményt dsszekeverjlik. A szélémagérlemény napi fogyasztasi adagja 3-5 g

melyet izlés szerint kefirbe, vizbe, mizlibe keverve fogyaszthatunk (Sarkany, 2011).

9.abra:SzélémagdrleményForras:Dragonthehouse.com

Amennyiben a sz6l6mag érleményt nem kivanjuk valamilyen étkezési termékkel egytt elfogyasztani, lehetéség
van masik formatumban bevinni a szervezetiinkbe. A szél6mag kivonat kapszulak megfeleléek lehetnek e célra.

Ugyanazon hatoanyagot tartalmazzak, mint a sz6l6mag érlemény, csak mas formatumban.

i
Vital g

SZOLOMAG KIVONAT

PSS

/

/

10.abra: Sz6l6mag kivonat Forras: Vitaltrend.hu
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6 SZOLOTORKOLYPALINKA

Egyes piackutatasok alapjan megallapithatod, hogy évrél évre egyre jobban novekszik a nemzeti italunk- a
pélinka- fogyasztasa, amely csaladi események illetve tarsasagi 6sszejovetelek elengedhetetlen részét képezi. A
nemzeti identitds olyannyira kiemelked$ részét képezi, hogy 2002. jdlius 1-jétdl a nemzetkdzileg védett
hungarikumok listajat is gazdagitja. A gylimélcstermesztésre épil6 alapuld &gazat altal [étrehozott palinkafélék
kézil nagyobb népszerliségnek oOrvendenek a barack, szilva, korte és a sz6l6, am emlitésre méltd a

torkolypalinka is (Herperger, 2013).

6.1 Torkolypalinka eredettorténete

A pélinka sz6 szlovak eredetre vezetheté vissza, késébb a gabona illetve a gyimdélcspérlatokat totpalinka névvel
illeték. 16. szazadi debreceni irasokban babinka-ként hivatkoztak ra. 14. szédzadbdl szédrmazik az elsé iradsos
feliegyzés, mely Kéroly Rdbert kdszvénybetegségének kurdldsaban emliti, az élet vizeként (aqua vitaea). Ez

felteheten borparlat volt.

A mai kdznyelvben elterjedt német eredetii torkoly sz6 (Treber) a régi szavunkat az ,icsar’-t valtotta le. Erdélyi
terlileteken sz6lémalata néven volt ismert. Miel6tt a torkdlybdl palinkat készitettek volna, tobbféleképpen
hasznalték fel, tdbbek kdzott: sertések eledeleként, torkdlyecet, egyuttal torkélybor (eredeti megnevezése szerint
csigér) eldallitasara . A csigér kifejezés a honfoglalas el6tti idébél szarmazik, mely arra enged kdvetkeztetni,
hogy a torkélybor a torkoly legrégebbi felhasznalasi modja. Torkdlybor elkészitése soran a torkolyre vizet
ontenek majd kierjesztik. A tdrkdlypalinka korai készitésérdl nincs pontos idébeli informécionk, azonban a 17.
szézadra oly mértékben elterjedt a fézése, hogy az 1697-ben megrendezett Orszaggylilésen betiltottak a
sz6ldmalatabol és a gabonabdl torténd palinka készitését. A tiltast azzal indokoltak, hogy a palinka eléallitasa,
azonfelll értékesitése tonkreteszi a sz6l6sgazdakat. Egyedili lehetdségként a rendelet a borseprét nevezte meg
a f6zés alapanyagaként. Magyarorszag egyetlen eredetvédett torkolypalinkdja a Pannonhalmi borvidéken

készUl§ torkolypalinkaja, mely 2009 decemberében kapta meg az eredetvédettséget.

A torkdlypalinka készités a régi modszer szerint elsd 1épésként a présbél kikerllt torkdlyt kapa hasznalataval
szecskaztédk és kadba raktdk majd doéngélés kdvette. Ezutan az aerob bontasi folyamat megel6zéseképpen
agyaggal fedték le, majd az azt kdvetkezd honapokban egészen februér- marciusig vartak a fézés
megkezdésével. A f6zés soran vizet Ontéttek a torkblyre és leparoltak. Utolsd lépésként a keletkezett

desztillatumét ujbol lepérolték (Herperger, 2013).
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6.2 Erzékszervi tulajdonsagok

A friss torkdlypalinka szintelen, enyhén szirés illati, karakteres izvildgara jellemz6 az enyhe csipsség.
Palackozésra bocséatéas feltétele a pihentetés vagy az érlelés mely folyamatok kozll az egyiket kotelezen
alkalmazni kell. A pihentetés legaldbb 3 hoénapon &t megy végbe egy levegbtél elzért rozsdamentes
acéltartalyban. Hataséara a gylimélcsos jelleg erdsodik, izek lagyabba illetve harmonikusabba vélnak. Erlelés
fahordékban zajlik, oxidativ kérliimények kdzétt, amely hataséra karakteresebben érezhet6 a borparlatos jelleg

(Kormany.hu, Pannonhalmi torkdlypalinka termékleiras).
6.3 Eloallitas lépései

*Sz0616torkoly és a borseprd atvétele, vizsgalata
*Erjesztés és tarolas

L eparlas

* Alszesz beallitasa

*Finomitas

*Pihentetés vagy érlelés

*Alkoholtartalom beéllitasa

* Palackozés

6.4 Szolotorkoly és borsepré atvétele, vizsgalata

A torkolyt a felhasznélés el6tt mindsitésen esik at. llyenkor az érzékszerveinkre hagyatkozva szemrevételezziik,
megtapintjuk valamint megszagoljuk. A minésités soran ha semmilyen idegen szagot illetve izt nem éreztiink,

akkor a torkoly megfelelt.

A Pannonhalmi torkélypalinka alapanyaga a sz6l6torkély pontosabban az ,édes” sz6l6torkoly, mely arrél kapta a
nevét, hogy a sajtolas utan benne maradt must cukortartaima meghaladja a 5%m/m-t. Ez a trkdly egyszerre bor

és sz016 illatu, fizikai tulajdonsagait tekintve ragacsos, sok héjat valamint kevés kocsanyt tartalmaz.

Kdvetkezd lépésként atlagmintat veszink, melynél tUgyelni kell arra, hogy a vett minta lefedje a tejes allomany
Bsszetételét. Atlagmintabdl is végziink érzékszervi vizsgalatot majd meghatarozzuk a varhaté alkoholtartalmat,
cukortartalmat, illetve hogy van-e penészre, rothadasra utald jel. A leparlashoz hasznalandd borsepré
egészséges és mentes legyen a penészedéstél és a fehérjebomlastol. Tovabba nem tartalmazhat semmilyen
idegen anyagot illetve alkalmas legyen az alkoholgyartasra (Kormany.hu, Pannonhalmi torkélypalinka

termékleiras).
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6.5 Erjesztés és tarolas

A szbI6torkoly az erjesztés és a tarolds alatt toméritett, nem kierjedt allapotban van. Hasznalhatunk
segédanyagokat az erjesztés soran, az éleszték szamara tapsot, enzimeket az aroma anyagok és a cukrok
feloldasahoz, tovabba préselt vagy szaritott élesztét. A szélétorkolyhdz 10g/100 kg aranyban szaritott
Saccharomyces cerevisae élesztét adagolunk, amely a benne 1évé cukor hatasara erjedésnek indul,hiszen a
sz6l6torkoly foszfort, nitrogént és egyéb vegyiileteket tartalmaz- melyeket az éleszté hasznosit (Kormany.hu,
Pannonahimi térkolypalinka termékleiras). Az iranyitott erjesztés soran, nem lépnek fel penész, illetve
baktériumok okozta karos folyamatok. Tovabbd az erjedés gyorsan és egyenletesen megy végbe
(Bereczkiné,2017).

Erjedés kozben létrejové karos folyamatok megelézéseként a sz6l6torkolyt levegbtdl elzarva tartjuk illetve
tomoritjiuk. E karos folyamatok elinditdja az erjedés kozben felszabadult szén-dioxid, mely a szél6torkoly
szerkezetét lazitja, ezaltal a karos mikroorganizmusok elszaporodnak és ecetesedes, illetve penészedés Iéphet
fel. Azonban vannak olyan karos baktériumok, amelyeknek a miikodéséhez nincs szlikség a leveg6 jelenlétére.
llyen a tej-, propin- és a vajsav-baktériumok. A sz6l6torkoly erjesztése aneorob korliimények kozétt 18-22 C
kézotti hdmérsékleten zajlik. Varhatéan 3-6 hét alatt kierjed a hémérséklettdl fliggben, ez idé alatt a takard
rétegen keletkez6 esetleges repedéseket, réseket azonnal megszintetjuk (Kormany.hu, Pannonhalmi

torkdlypalinka termékleiras).

6.6 Leparlas

A sz0l6torkoly leparlasat csakis szakaszos mikodtetés, kétlépcsds leparlokon végezzik. A torkolycefréhez a
fozolistbe adagolas alkalmaval borseprét és vizet adagolunk, hogy a szél6torkolyt elfedje. Igy megelézhetjiik a
leégést az lstben. Erre a cefre sir(, tomott szerkezete miatt van szlikség. Az Ust tetején Pistorius-tanyér
taldlhatd, melynek célja a gbzelegy alkoholtartalmanak ndvelése. A palinkaf6z6 (stok és berendezések
strukturalis anyaga leggyakrabban vérdsréz (Kormany.hu, Pannonahimi térkélypalinka termékleiras). A vordsréz
szamos elényds ismérve kozé tartozik kivald hévezetd képesség, valamint ellenalld a cefre savaival szemben.
Ezen kivll leparlas kdzben katalizélja a lezajlo kémia reakciokat, s egyuttal kellemes aromdju anyagok
keletkeznek. Emellett véget vet a cefrénk kellemetlen szaganak, mivel oldhatatlan rézszulfid formajaban megkdti

a kénhidrogént (Bereczkiné, 2017).

6.7 Alszesz eldallitasa

A lepérlas sorén az illékony komponenseket elvalasztjuk a nem illé komponensektdl. Tovabba ezen eljaras
alkalmazasaval fogyaszthatdva tessziik a parlatot (Bereczking, 2017). Kezdésként a féz6listot megtoltjlik
cefrével. Szigor(ian a névleges térfogat 75-80%-ig. Ezutan a cefrét felforraljuk. igy az Ustbdl tavozd gézpara a

hitében cseppfolyossa valik. A keletkezett g6z alkoholtartalma a forras pillanataban a legmagasabb, amely a
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leparlas folyaman fokozatosan csékken. A leparlast akkor hagyjuk abba, amikor az alszesz szeszfoka 2%v/v ala
esik. A lepérlast kovetéen 15-25%v/v alkoholtartalmu alszesz keletkezik (Kormany.hu, Pannonhalmi

torkdlypalinka termékleiras).

6.8 Finomitas

Az alszesz nem csak a kellemes illat és iz komponenseket tartalmazza, hanem a kellemetleneket is. A finomitas
révén el tudjuk tavolitani ezeket a nem kivanatos anyagokat. Emellett az alkoholkoncentracié ndvelésében is
jelentés szerepe van. A finomitas idSigényes mivelet, hiszen csak lassan tudjuk levalasztani az egyes
parlatrészeket. Harom parlatrészt kilonitlink el, ez az elé-, kozép-, és Utd. A parlat szétvalasztasa soran
pusztan a szaglasunkra és izleléstinkre hagyatkozhatunk. Ebbél kifolyolag ez a miivelet kell6 gyakorlatot és
szaktudast kivan. Elész6r az el6parlatot kulonitjlik el, amihez szlrés szag tarsul. Ezenfelil jellegzetes illatu
észtereket és konnyen illand aldehideket tartalmaz. Hozzavetélegesen az alszesz 0,5-2,0%-a. Ezutén
megkezdjik a kdzépparlat elkilonitését , ami tulajdonképpen maga a tdrkélypalinka. Mennyisége az alszesz
mennyiségének kétharmada. A leparlast tovabb végezve megjelenik az utéparlat. Ez a parlatrész ujfent
kellemetlen aromaju, amihez Ugynevezett ,moslék iz’, [fazék iz” tarsul. Az alszeszre vonatkoztatott utoparlat

mennyisége 25% (Kormany.hu, Pannonhalmi térkolypalinka termékleiras).

6.9 Pihentetés vagy érlelés

A Pannonhalmi térkdlypalinka készitése soran szabadon ddnthetlink arrél, hogy a pihentetést vagy az érlelést
valasztjuk, azonban a két folyamat kozill az egyiket mindenféleképpen alkalmaznunk kell. ~ Azonban nincs
kizarva, hogy mindkét folyamatot igénybe vegyik. A pihentetés elnye, hogy a torkélypalinka beltartalmi értékei
és szine nem fog megvaltozni a folyamat soran, mig ugyanez nem mondhaté el az érlelésrél. Ahogy a
pihentetésre szant id6 ndvekszik, Ugy az elkészil6 ital egyre harmonikusabba vélik. Az érlelés kizardlag
fahorddékban torténik, mely elénye, hogy a fa iz anyagai beépiilnek ezzel merében méas karakter( italt létrehozva.
Ehhez kiilonbozd diffuziés és oxidaciés folyamatok is hozzajarulnak. Amennyiben a torkélypalinkat csak
pihentetjlik vagy érleljk a pihentetés esetén gylimolcs karakterisztikus, mig az érlelés esetén borparlatos jelleget
kapunk. Mindkét folyamat alkalmazasakor gyimdlcsds borparlatra hajazd sajatos iz vilagu torkolypélinka

képzddik (Kormany.hu, Pannonhalmi torkélypalinka termékleiras).

6.10 Pihentetés

A pihentetés a finomitast kovetden rozsdamentes acéltartalyban torténik. A pihentetés soran nem kertilnek be
aromakomponensek, mint a fahorddban val6 érlelésnél (Bereczking,2017). A pihentetés ideje legalabb 90 nap.
Ez id6tartam alatt oxidacios folyamatok mennek végbe, melyek hatésara a torkélypalinka csipds ize, szirés illata

tompulnak. (Kormany.hu, Pannonhalmi torkdlypélinka termékleiras).
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6.11 Erlelés

Az érlelés soran, a palinka tébb hdnapot tolt el el a fa horddban. Ez id§ alatt megvaltozik a palinka szine, illata,
valamint az ize. Az érlelésre vélasztott fahorddé meghatérozé jegyeit, az id6 elérehaladtaval, atveszi a palinka
(Bereczkiné,2017). Az érlelés soran a trkdlypalinka izvilagaban a fliszeresség mellet megjelenik a kénnyed édes
gyuimolcsésség melyhez a fahordé biztositja a jellegzetes szint. Miel6tt a hordéban megkezdenénk az érlelést,
meg kell gy6zédnink arrél, hogy idegen szagoktdl mentes illetve, hogy megfelelden kezelték-e. Ezen
ovintézkedések biztositjak az oxidacids-redukciés folyamatok biztonsagos lezajlasat. E folyamat alakitja ki a
torkdlypalinka megmasithatatlan illatat, izét. A pihentetési idé leteltével, legaldbb 3 honapig érleljik a
torkdlypalinkat. A hordok tarolasara olyan helyiség alkalmas, ahol a hémérséklet 10-18 °C kdz6tt van, valamint a

paratartalom eléri a 70%-ot (Kormany.hu, Pannonahlmi torkdlypalinka termékleiras).

6.12 Alkoholtartalom beallitasa

A forgalomba hozatalhoz, az alkoholtartalom csékkentése az elsd lépés. Altalanossagban elmondhato, hogy a
leparlas utan, az alkoholtartalom magasabb, mint amivel forgalomba lehet helyezni a terméket. Ennek
kévetkeztében lagyvizes higitasos eljarast alkalmazunk (Bereczking, 2017). Az elsé higitas soran 15 v/v-t
csokken az alkoholtartalom. A masodik higitds megkezdése el6tt 48 oran pihentetjik, ahol ugyszintén 15 viv-t
csokken az alkoholtartalom. Miutan elértik a kivant alkoholtartalmat, hiitve sziirjuk a torkolypéalinkat. Ez a
folyamat a palackozas elétt 2-5 nappal veszi kezdetét. llyenkor a térkolypalinkat 2-5 °C k6zé hitjik. Ezt
kovetbéen 24 orat pihen egy hdszigetelt tartalyban. Kizarolag ez utan kovetkezhet a szlirés (Kormany.hu,

Pannonhalmi torkélypalinka termékleiras).

6.13 Palackozas

A palackozas soran 2 féle (vegbe télthetjlik a Pannonhalmi tdrkélypalinkat. Elsd lehetéség a 0,5 I-es ,Grappa”
palack, mely lezarasahoz aranyfeji mianyag dugét hasznalunk. Ezenfellil rendelkezésre all 0,041 —es , Palatin”
palack, amelyhez Pilver zérat alkalmazunk. Palackokra nyak-, has-. és hatcimke keril felragasztasra amik

tartalmazzék az eléirt jeloléseket (Borbély, 2017).
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7 GRAPPA

A grappa az egy olasz szeszes ital. A torkoly leparlasa soran keletkezik. Ezutéan érlelik (C.Da Porto, 2012). A

grappa italnak tdbbféle valtozata van, ami fligg a felhasznalt sz6l6fajtatol, valamint az érlelési idétol.

7.1  Torténet

Nem tudni pontosan, hogy mikor kezdték el a grappa leparlasat, de a leparlas a Kézel-Keleten a 8. szazadban
kezdddott, és a kdzépkorban a mérok és sziciliai uralmuk révén terjedt el Eurépaban. Ugy tartjak, hogy az
olaszorszagi Salerno bencés szerzetesei a leparlassal kapcsolatos Ujonnan szerzett ismereteiket arra hasznaltak,

hogy a gyogynévényeket alkoholban tartositsak.

A 14. szazad kdzepérdl szarmaznak irasos bizonyitékok arra vonatkozéan, hogy az olasz Alpok labanal, valamint
Trentino-Alto Adige és Vada Aosta északi régidiban felelhetéek. A 15. sz&dzad végén engedélyezték a grappa

eldallitasat, és a bor-, valamint a térkélyparlatot megadéztattak (Miller, 2000)

A Kkorai leparlok a bor hevitésével készitettek szeszes italt, innen ered az ,égetett bor” szébdl a "brandy". A
leparlok 16. szdzadban tanultak meg, hogy gabonabdl késziilt cefrét leparoljak. Mivel a grappa a sz6l6 héjanak,
magjanak és szaranak maradvanyaibdl készll, miutdn a sz6l6t borra préselték, a grappa feltehetbleg

megel0zhette a gabonabdl parolt szeszes italokat, példaul a whiskyt, a gint, a vodkat .

A grappat, mint termékstilust a 18. szazad elején irtak le elészor, megkllonboztetve a sz6l6bél készilt parlatokat
mas gyumolcsfajtaktol. A Nardini a legrégebbi grappakészité Olaszorszagban, 1779-ben kezdte meg a gyartast
Bassano del Grappaban, amikor Bortolo Nardini a Brenta folyd partjan 1évé Bassano fahid keleti bejaratanal
megnyitotta a leparldlizemét. A grappa sz6 a latin "grappapolis" szobol szarmazik, ami "szgl6flrtot" jelent. .A
grappa elnevezés elész6r a mult szazad kézepén valt népszeriivé, amikor a sz&l6torkdlybél készilt szeszes
italokat tobbnyire aquavite di vinaccia (sz6l6torkolylikér) néven ismerték. A grappa elnevezés 1989 éta védett az
EU-ban, mely hasznalatara szigoru szabélyok vonatkoznak. Emiatt kizarélag Olaszorszégban, Svéjc olasz
nyelvteriileten, valamint San Marindban leparolt, viz hozzaadasa nélkil sz6l6t6rkdlybdl erjesztett parlatot lehet

grappanak nevezni (Molnar, 2013) (Difford ).
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7.2  Eldallitas

A grappat a préselés utan visszamaradd nedves, dsszenyomott erjesztett sz6l6héjbol erjesztett desztillaljak. Az
erjesztés soran a torkdlynek még nedves allapotban kell lennie. Altalanossagban kijelentheté ,hogy az enyhén
hidraulikusan préselt sz616 jobb alapanyagnak bizonyul, mint az erésen mechanikus préselésnek kitett sz616. A

grappa mindségét noveli, a minél jobb minéségl sz616 hasznélata.

Miutan a borkészitésre szant levet préseléssel kipréselték, a fehér széléfajta torkdlye a leparlé lizembe kerll
erjesztésre. A vords sz6l6 fajtak alkoholtartalma altalaban megfeleld a leparlashoz, igy tovabbi erjesztésre nincs
szilkség. Ebben a fazisban a vords sz6l6torkoly 4% alkoholtartalmu. Ezzel szemben a fehér sz6l6torkoly alig
2,5% alkoholtartalmu. A sz6l6torkolyt silokban taroljak, mely biztositia a nedvesség megtartasat. Ezt kovetden
lefedik, igy csokkentve az oxidacié mértékét. A leparlo Uzembe vald szallitas el6tt a sz6l6torkolyt feldolgozzak,
ahol eltavolitigk a nagyobb szérakat valamint fa darabokat. A leparlas soran a torkélybdl kivonjak az alkoholt,
majd koncentraljak azt. A grappa eléallitasara vonatkozd torvények szerint viz hozza adasa nélkil kell leparolni a

sz6I6torkolyt. A leparlashoz kétféle leparlotipust alkalmaznak: folyamatos illetve szakaszos leparlast.

A grappa folyamatos leparlasa két szakaszban megy végbe. Az elsé szakasz soran nyers alkoholt allitanak eld,
amely hozzévetélegesen 15-20% alkoholtartalmu. Ezutan a nyers alkoholt folyamatos oszlopos lepérléval

leparoljak, igy el6allitva 80-86%-0s alkoholtartalmu grappat.

A szakaszos lepéarlas soran gdzkazanokat alkalmaznak. A berendezés sajatossaga, hogy tételenként kell
megtolteni illetve kitriteni. A leparlas megkezdéséhez a sz6l6tdrkolyt egy faval bélelt leparloba majd gézzel
forraspontig hevitik. E mivelet soran keletkezett keverékben lévd alkohol illetve egyéb vegylletek g6zzé
alakulnak, amely a tetejére emelkedve, az oldalan lévé lyukon keresztil tavozik. A g6z rézcsdveken keresztil a

kondenzaciés rendszerbe keril mely a gézt visszahdti folyadékka. Az igy keletkezett folyadék a grappa.

12.abra: Szakaszos leparld Forras: Nonino Distillatori
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A tesztelés soran a leparldmester leereszti az els6 és az utolso parlatot. A kbzépsé parlat az ugynevezett grappa
szive mely a szennyezd anyagoktol mentes, valamint tartalmazza a legtdbb etil-alkoholt. Az alkoholtartalom 70-

77% kozott van.

Az érlelésre szant grappat fahorddban taroljak. A grappat tolgyfa, cseresznye vagy akac horddkban taroljak.
Idével a fa és a horddban lévé folyadék olyan vegylleteket cseréinek ki, amelyek jelentésen befolyasolhatjak a
késztermék izét, illatat és szinét (Difford). A fahordd anyaga, valamint az érlelési id6 fliggvényében a szeszes

ital szine valtozhat. Elindulhat a halvany szalmasargatél, egészen a sététebb arnyalatig is (Miller, 2000)

Az érlelés egy évtdl akar husz évig is eltarthat. Amennyiben 1 évig érlelik a grappat akkor grappa vecchianak
nevezik. 18 honap érlelés esetén grappa Riserva vagy Stravecchia-nak nevezik. Palackozas elétt demineralizalt
vizzel higitjak, amivel 77%-os alkoholtartémrdl 41-50%-o0s ihatébb alkoholtartalomra csokken. Végso lépés a

palack lezarasa, eltomése és felcimkézése (Difford) (Discovery, 2022)

7.3 Kategoériak

A sz616 nyolc régidbdl szarmazé szél6 oltalom alatt allo foldrajzi eredet megjeléléssel (DOCG - Denominazione di

Origine Controllata e Garantita) rendelkezik.

*Grappa di Barolo

*Grappa Piemontese / Grappa del Piemonte EINY.

.
*Grappa Trentina / Grappa del Trentino SMATZERLAND 55 ?iy’* s
*Grappa Friulana / Grappa del Friuli ;:‘-;):ég-‘-,i.‘m“w

et G 4
obtan ®Demacia MAEED o Teesie
SV 8 Verice

*Grappa Veneta / Grappa del Venoto * Tt
& Parrma ®
«Slidtiroler Grappa / Grappa dell'Alto Adige _—
*Grappa Siciliana / Grappa di Sicilia
*Grappa di Marsala | A

13.4bra: Szarmazasi régiok Forras: The Grappa Handbook

SLOVEMA
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Az oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel ellatott szeszes italok kizarélag az adott régioban termesztett sz6l6bdl
készilhetnek, és alkoholtartalmuk legalabb 40%-os kell, hogy legyen. Az ilyen védelemmel nem rendelkezé

termékek esetében elegendd a 37,5%-os alkoholtartalom.

7.4  Grappa variansok

1. Grappa Giovane:.E Grappa fajta ,fiatal” hiszen 6 hdnapon keresztil érlelédik fahordéban.
2. Grappa Vecchia / Invecchiata: A grappat legalabb 12 hénapon keresztiil érlelik fahordoban
3. Grappa Riserva / Stravecchia: A grappat legalabb 18 hdnapon keresztiil érlelik fahordéban.

4. Grappa Affinata in Legno: A horddban érlelt megnevezés azt jelenti, hogy a bor a tdrvényben meghatarozott

idénél kevesebbet toltott a hordoban.

Grappa Aromatica elnevezés : Olyan aromas sz6l6fajtak, mint a Moscato, Miiller-Thurgau, Tramini, Sauvignon
blanc maradvanyaibdl késziilt grappa esetében hasznaljak.

*Grappa Giovane Aromatica
*Grappa Affinata in Legno Aromatica

*Grappa Invecchiata Aromatica

5. Grappa Aromatizzata

E fajta Grappa izesitéhez és érlelése gyogyndvények alkalmazasaval valésul meg, példaul Kerti ruta (Ruta

graveolens), amely forgalomba hozatali neve Grappa con Ruta (Molnar, 2013)(Difford).
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8 VEGANBOR

A vegén béréru altalénos kifejezés a fenntarthatd mez6gazdasag szem elétt tartdsaval tervezett termékekre utal.
A cél az, hogy a nyersanyagok elBallitasahoz ne kellien haszonallatokat levagni. A vegéan bdr sziikebb
értelemben ndvényi alapu mibérre utal, amely szinte 100%-ban természetes dsszetevéket tartalmaz. Ezek a
vegan bérok teljes egészében nbvényekbdl készlinek, és a gyartasi folyamat soran nem hasznalnak vegyi
anyagokat. Ez azonban nem feltétlenl jelenti azt, hogy minden vegan bdrtermék mlanyagmentes vagy
természetes anyagokbdl késziil. A vegan kifejezés azoknak van fenntartva, akik a vegan életméd miatt nem

vasarolnak bértermékeket.

A miibdrrel szemben kifinomultabb hatést nyujt, puha az anyaga, valamint megtévesztésig hasonlit az igazi
bérre. A miibér jobban birja a nedvességet, mint a valodi bér, viszont kdnnyebben szakad. Ezzel szemben a
vegan bér puha, sokaig megdrizhetd a jo allapota, ellenallobb a csapadékkal szemben. Arat tekintve olcsobb az

allati eredetl bérnél (Nagy, 2022).

8.1 Vegea vallalat

A vallalatot 2016-ban alapitottak meg Milanéban. Célia az okofenntarthatd termékek kifejlesztése, ezzel
autéipar szdméra fejlesztenek teljesen ndvényi alapu alternativakat a szintetikus olajbdl szdrmazd anyagok
helyett. El6térbe helyezik a megujulé erdforrasokat, ezaltal a gyartasi folyamataik kizarélag ndvényi illetve
Ujrahasznositott nyersanyagokra tamaszkédnak. Egyuttmiikddésik az olasz boraszatok révén, lehetévé teszi ]
eljarasok kidolgozasat a  boraszati hulladékok valamint a bortermelésbdl szdrmazd sz6lémaradékok tovabbi

felhasznalasara (Vegea).

14.4bra: Sz616torkoly bér Forras: Instagram/vegeacompany
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A Vegea a hagyomanyos bdrgyartasban mar alkalmazott modszereket és berendezéseket adaptélta a sz6l6bél
torténd borgyartasra. A folyamat akkor kezdddik, amikor a bortermeléshdl szarmazo sz6l6torkoly teljesen
megszaradt. A szaritott sz6l6torkdlyt ezutan ndvényi olajjal és vizes alapli poliuretannal (PUD) vegyitik. igy egy
oko-kompozit anyag keletkezik. Ezt kdvetden a létrejott bioalapu anyagot bevonjék bio pamutba vagy valamilyen
szdvetbe. Hozzavetblegesen 10 liter borbdl 2,5 kg sz6l6torkoly keletkezik, melybél 1 négyzetméternyi szél6bor
készithet6. Minden Vegea szdvet magas ndvényi és Ujrahasznositott nyersanyagtartalommal rendelkezik.

Ndveényi olajok valamint természetes szalak alkotjak. Ezenfeliil olddszertél mentesek(Barrera, 2021).

8.2  Autdipar

2019-ben a Bentley autdgyartd cég bejelentette, hogy a Vegea céggel partnerséget kotott, mely kdzremikddott
az Uj jarmavik belsd utasterének kidolgozasaban. A cég 100 éves fenndllésat unnepelve, bemutattak a
fenntarthatd luxus mobilitas jovéjét. A Vegea cég biztositotta a Bentley EXP 100 GT  léseihez alkalmazott

fenntarthaté anyagot (Vegea).

15.4bra Forras:vegeacompany.com
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KOVETKEZTETESEK

A sz6l6torkély feldolgozasa egy igen kiterjedt folyamat, amely szadmos lehet6séget kinal. Miként azt lathattuk,
hogy az életiinkbe is hozhat pozitiv valtozast egy olyan melléktermék / bordszati hulladék amivel a borészatoknak

mindenképp valamilyen modén fel kell dolgozniuk, vagy at kell adniuk mas feldolgoz6 izemnek.

A komposzt készitésével visszaadhatjuk a természetnek azt amit elvettiink téle. Raadasul mindezt természetes
alapanyaggal, mely nem tartalmaz vegyszereket. gy az idé elére halad taval tovabb kiméliik a foldiinket,

tovabba nem mérgezzilk altala a szervezetiinket.

A sz6lémag 6rlemény és olaj termékeknél lathattuk, a jotékony élettani hatasokat, mely ugy gondolom, jelentés
szerepet jatszik emberi szervezet karbantartasaban. Napi kis adag bevitele a szervezetbe szamos betegség
potencialis kialakulasatol vagy mar fennallé probléma javitasara ad lehet6séget. Mindazonaltal fogyasztasuk,
még nem terjedt el széles korben, azonban ezen informaciok tekintetében egyre tobb ember fog éini a

fogyasztasukkal.

A sz0l6torkolybdl készilt italok révén belatast nyertiink, a multbeli felnasznéldsi mddszerekbe, melyb8l méra
kifinomult, meghatarozo technologiéval allitjak eld ezen italokat. A sz616torkoly nélkil ma nem létezne olyan két

ital amely, két orszag névjegyévé valt.

A vegéan bér révén belathattunk az dkotudatossag megnyilvanulasaba, hiszen évekkel ezelbtt elképzelhetetlen
lett volna ilyen termékek elballitdsa. Hasznalata el6térbe helyezésével, csokkenthetjik a globalis sz6l16torkoly

hulladék mennyiséget, valamint a gyartdsa soran nem karos a kornyezetre.

Elmondhatd, hogy ezen termékek jelen vannak, azonban az ismertségik még hatranyt élvez. Viszont egyre tobb
kutatas, valamint cikkek szliletnek ebben a témaban, ami remélhetéleg idével felhivja ra az emberek figyelmét igy

kialakitva egy egészségesebb, fenntarthatébb jov6t szamukra.
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A hallgato6 neve: Muth Boldizsar Zsigmond

A Hallgaté Neptun kédja: ~ DFPUQH

A dolgozat cime: A sz016torkoly felhasznalési lehetdségei
A megjelenés éve: 2023

A konzulens tanszék neve:  Boraszati tanszék

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott szakdolgozat egyéni, eredeti jellegii, sajat szellemi
alkotasom. Azon részeket, melyeket mas szerzok munkajabol vettem at, egyértelmiien
megjeloltem, s az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valotlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a Zarovizsga-bizottsag
a zarovizsgabol kizar és a zardvizsgat csak 1) dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését €s nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomésul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas
felhasznaldsara, hasznositdsira a Magyar Agrar- és Elettudoményi Egyetem mindenkori

szellemitulajdon-kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltoltésre keriil a Magyar Agrar-
¢és Elettudomanyi Egyetem kdnyvtari repozitori rendszerébe.

Kelt: 2023.05.02.

M OAC RadC\ao

Hallgat6 alairasa
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A szerzé neve: Muth Boldiszar Zsigmond

A dolgozat cime: A sz6Iétorkoly felhasznalasi lehetéségei
A megjelenés éve: 2023

A tanszék neve: Boraszati tanszék

Kijelentem, benyujtott szakdolgozatom egyéni, eredeti jellegl, sajat szellemi termékem. Tudomasul veszem,
hogy a Budai Campus Tanulmanyi Osztalyon hataridében torténd bemutatas nem jelenti dolgozatom szakmai és
tartalmi elfogadasat.

Kérem, valasszon az alabbi lehetéségek kozul:

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltéltésre keriil a MATE Entz Ferenc
Konyvtar

és Levéltar szakdolgozat archivumaba. A teljes szdveg kizarolag a Budai Campus szamitogépeirél

tekintheté meg.

A vizjellel ellatott pdf dokumentum szerkesztését nem, megtekintését engedélyezem. Tudomésul
veszem,

hogy a vizjel nélkill leadott dokumentum szerz6i jogai sértilhetnek.

Ul Dolgozatom titkositott. A titkositas lejaratanak datuma: ......... -1V hé ...... nap.
Tudomésul veszem, hogy dolgozatom elektronikus véltozata feltdltésre kerlil a MATE Entz Ferenc
Konyvtar
és Levéltar szakdolgozat archivumaba. A vizjellel ellatott pdf dokumentum szerkesztését nem,
megtekintését a titkositas hataridejének lejartat kovetéen engedélyezem. A teljes széveg kizarolag
a Budai Campus szamitdgépeirdl tekinthetd meg.

Tudomasul veszem, hogy a vizjel nélkiil leadott dokumentum szerzéi jogai sériilhetnek

Budapest, 2023.05.02.

MuMe  Rapdlsa

szerzd alairasa
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KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

Muth Boldizsar Zsigmond (DFPUQH) konzulenseként nyilatkozom arr6l, hogy a
szakdolgozatot attekintettem, a hallgatot az irodalmi forrasok korrekt kezelésének
kovetelményeirdl, jogi és etikai szabalyairol tajékoztattam.
A szakdolgozatot a zaroévizsgan torténd védésre javaslom.

A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: nem

Kelt: 2023.05.02.

Bels6 konzulens



