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1. BEVEZETES

Csaladommal tésgydkeres Szabolcs-Szatmar-Bereg megyeiek vagyunk, egészen pontosan a
megye délnyugati, Nyirségi részén, Nyirgyulajban lakunk. Szabolcs-Szatmar-Bereg megye
adottsagai révén szamomra mindig is azon magyarorszagi teriiletek koz¢é tatozott, ahol a
mezdgazdasagi tevékenységek jelentették az itt €10k f6 megélhetésének forradsat. Szamomra
mar gyerekként egyértelmii volt, hogy a kornyezet, ahol ¢€lek jo klimatikus viszonyokkal és
talajtani adottsdgokkal rendelkezik, ami kifejezetten alkalmassa teszik mezdgazdasagi
termelésre, hiszen ismeretségi koromben szinte mindenki takarmanynovények termelésével,
z0ldség-gytimolces termesztéssel foglalkozott, melynek igen komoly hagyoménya van a
felmendktdl kezdve. A megyében végzett tevékenységeket jol mutatja, hogy a regisztralt
vallalkozasok 62 %-anak a mezdgazdasagi, erdégazdalkodasi, haldszati gazdasagi ag a 6
profilja. (Helyzetelemzés Szabolcs-Szatmar-Bereg megye, 2020)

A megtermelt termények friss fogyasztasra, vagy feldolgozoipari alapanyagként szolgaltak.
Régebben, amely gyiimolcs nem volt alkalmas friss fogyasztasra €s a konzervipar sem vette
meg, abbol karmentési céllal a termeldi hazaknal palinka késziilt. Hasonloan sok itt ¢16hoz,
az én csalddom f0 kereseti forrdsa is a mezdgazdasdggal van Osszefiiggésben. Mar a
nagyapam ¢s apukam is gyiimolcstermesztéssel is foglalkozott, foglalkozik, igy a
megtermelt gyiimolcsok hasznositasara szinte kotelezOen mi is készittettiink/ készitlink
palinkat. Néhai nagyapam dédelgetett alma volt, hogy a régi bérpalinkaf6zd lizemet
Nyirgyulajban ujrainditsa, ezért az iizemet a csaladunk meg is vasarolta. A 90-es évek nehéz
gazdasagi helyzete, valamint a megvaltozott gylimdlcstermesztési technologidk miatt,
nagyapam errdl a tervérdl lemondott, viszont a palinkakészitést, mint szakmat tovabbra is
nagyra tartotta. Barataival, kollegdival folyamatosan gy{jtotték az 10j informaciokat,
tanitottak egymast, igy els6 benyomasaimat a palinkakészitd szakmarol még gyerekként
ekkor szereztem meg. A megvaltozott piaci viszonyok miatt, a gyiimolcs egyre nagyobb
részét csak ipari feldolgozasra tudtunk értékesiteni — minimalis megtériiléssel -, sziileim a
legélis mennyiségeket betartva palinkat is fozettek a bérpalinkafézdében. Minden esetben
részt vettem a palinka eléallitdsdban, folyamatosan figyelemmel kisértem a technologiakat,
modszereket és egyre nagyobb késztetést éreztem afelé, hogy €n is sajat palinkat készitsek.
Eloszor a bérfozetett parlatokkal kisérleteztem, azokat izesitettem fiiszerekkel, de nagyon

hamar rajéttem, hogy a jo alapanyagon mulik minden. Mivel az éltalam elvart j6 mindséget



a bérfézdében nem tudtdk biztositani, ezért sziileim segitségével beruhaztam életem elsd
palinkaf6z0 berendezésébe. Koszo-Ladi féle egylépcsds késziiléket vasaroltunk 2017-ben,
melyhez minden szilikséges engedélyt is beszereztem. Innentdl kezdddik az én maganf6zoi
palyafutasom. Megprobalom a csaldd Bio gylimolcskertészetében talalhatd valamennyi
gytimolcsfajtabol kihozni a legtobbet, hogy palinkaként megmutassam a gyiimolcs leparolt
szépségeit. Kiilon kedvenceim kozé tartozik az alma, Ot-hat fajta almabol készitek
kiilonbozo jellegh parlatokat és a szilva, ezen beliil is a Szatmari Szilvapalinka alapanyaga a
Penyigei - Nemtudom szilva. Szerencsém van, mert annak ellenére, hogy mi a Szabolcsi
tajegységben ¢éliink, a telepiilésiinkon a régi felhagyott szolokben és nagysziileim kertéjében
1s megtalalhatd ez a teljesen vadon termett szilva fajta. Ezen kiviil még Berbencei, Lepotica
¢s Elena szilvabol készitem parlataimat. Szamomra minden szilvak szilvaja parlat
szempontjabol a Nemtudom szilva. Mar dédsziileim is kizardlag ebbdl a fajtabol készitették
a jellegzetes szilvalekvart és a palinkat is, mert ez a szilvafajta mar akkor is kitiint
zamatossagaban a tobbi szilvafajta koziil. Természetesen sziileim, nagysziileim
elmondasabol tudva azokban az idOkben teljesen mas mindségi elvarasoknak kellett
megfeleljen a palinka, ahogyan 6k mondtak ,,J6 sok legyen!”, az iz, aroma masodlagos volt.

Az évek folyaman nagyon sok fajta szilvaval kisérleteztem, de sem zamatban, sem
aromavildgaban egyik nemes tarsa sem vette fel vele a versenyt a végterméket illetéen. A
fajta iranti megszallottsdgomat a parlatversenyeken elért sikerek is igazoltdk, mert ezen
fajtaval szamos versenyen jO vagy kimagaslé mindsitéssel biiszkélkedhetek. Az elsd
sikereket kovetéen kimondottan ezzel a fajtaval kezdtem foglalkozni, gy, hogy arra
fokuszaltam, hogy minél sz¢élesebb skalajat ismerjem meg a szilvdknak, ezzel az eltéréseket
minél pontosabban tudjam megfogalmazni. Sajat kutatdsaimhoz a magam szorakoztatasra a
sajat gylimolesosiinkbdl és barataimtol beszerzett, eltérd termdteriiletrél szarmazo fajtakbol
késziilt paratokat hasonlitottam 0Ossze. A végeredmény mindig ugyanaz volt, hogy a
legharmonikusabb ¢és legteltebb aromavilag igy a legszebb parlat a Penyigei-Nemtudom
szilvabol nyerheto ki.

A rendelkezésemre all6 informéciok alapjan olyan kérdések fogalmazddtak meg bennem,
hogy vajon a tajegység jellemzésében, népszerlisitésében mennyire van jelentds szerepe
ennek a szilvafajtanak, illetve melyek azok a karakterek a gylimodlcsben és a palinkdban,
amelyek ilyen kiilonlegessé teszik.

Ennek érdekében Palinkamester képzés zard dolgozatanak fokuszéba a Penyigei szilvaban
rejlo lehetdségeket kivantam megvizsgalni, feltarva eredetét, adottsagait és a beldle késziilt

parlat sajatossagait.



2.

A MUNKA CELJA ES MODSZERTANA

Adatgytijtéskor a masodlagos adatokat a Szabolcs-Szatmar-Bereg megye teriileti adottsagait

bemutato és helytorténeti dokumentumokbol, turisztikai kiadvanyokbol, a pélinka eldallitas

hagyomanyaival, palinka kulturaval foglalkoz6 szakirodalombol, a szeszesitalok érzékszervi

mindsitését szabalyoz6 szakmai anyagokbdl, jogszabdlyokbol és az online elérhetd

forrasokbol gytijtottem.

Vizsgalataim sordn azokra a kérdésekre kerestem a vélaszt, hogy

van-e kiemelkedd jelentdsége a fajtanak palinkakultira szempontbdl,
meghatarozhatoak-e specialis aromakomponensek, melyek csak a Penyigei szilvabol
késziilt palinkaban talalhatoak meg,

a Penyigei szilvabol késziilt palinka egyes eldallitasi 1épései hatdssal vannak-e a
végtermékben megjelend aromakra,

specialis aromdja alkalmassa teszi-e kiemelni a tobbi szilvapalinka és a palinkak

kozul.



3. IRODALMI ATTEKINTES

3.1. A palinkakészités hagyomanya Magyarorszagon

Szamos szakirodalomban talalunk arra adatokat, hogy a magyarok palinka iranti szeretete, a
szeszesitalokkal valo kapcsolata a honfoglalas iddszakara nyulik vissza. A desztillacio, mely
az arab vilagbdl indult el, szamos ma ismert magasabb alkoholtartalmu ital elkészitését tette
lehetdve, igy a kalandoz6 magyarok is megismerhették a desztillalassal eldallitott parlatokat.
Bar az alkimistdk célja az arany eldallitdsa volt, a desztillaciot végiil gyogyndvények
hatéanyagainak és a virdgok aromdinak kivonatoldsira hasznaltdk, igy meglapozva a
gyogyszeripart és a parfiimipart is. (Marton, 2002)

Mara a palinka ¢€s torkolypalinka a magyarsadg identitasanak része, kultirankban jelentds
szerepet jatszik, hiszen torténelmiink évszazadaiban szamos emlék kapcsolodik a
készitéséhez. (Balazs, 2004)

A palinka kulturalis pozicidja szempontjabol fontos az a konyv, mely az 1600 években
sziiletett és Erzsébet kiralyné életvizét irja le, vagyis az aqua vitae Reginae Hungariae-t. A
torténet Karoly Robert kirdly és felesége Erzsébet kiralyné uralkodasa idejére nyulik vissza
¢s a kiralyt kinz6 kdszvény gyogyitasanak csoddjarol szol. Ez a szeszesital, melyet a palinka
els irdsos emlitésének tartunk, 1320-40 kornyékérdl - a dokumentumok alapjan - egészen
pontosan 1332-bd szarmazik. Erzsébet kirdlyné kérésére egy olasz orvos készitette el
gyogyszerként, desztillalassal eldallitott borparlatban kivonatolt rozmaringgal. (Marton,
2002)

Amint ez a példa is mutatja Eurdpa szerte is elterjedt a gydgyaszati alkalmazédsa a tomény
szeszeknek, igy az eldallitds berendezései, technologiaja, valamint a kultirdja is. A
kovetkez0 szazadokban szamos olyan iratot taldlunk, melyben, a parlatkészitéshez
kapcsolhato technoldgiai leirdsok, elnevezések jelennek meg, kirajzolva a maig tartd utjat a
palinkanak. (Balazs, 2008)

Dolgozatom szempontjabodl fontos megjegyezni, hogy a palinka sz6 1630-ban jelenik meg
el0szor és 1668-ban a szilvabol készitett parlat is megjelenik a dokumentumokban
szilvorium néven. (Balazs, 2012) A dokumentumok szerint elészor Szatmar megyében
készitettek kifejezetten szilvabol szeszt, bar ez olyannyira rossz mindségi volt, hogy
betiltottak. (Balazs, 1998)

A palinka jogszerli megfogalmazasa ¢€s oltalmara vonatkozéan 1997-t6l rendelkeziink

nemzeti szabalyozassal, igy az Eurdpai Unidhoz vald csatlakozasi targyalasok soran az



oltalom ald helyezendd termékek kozott fokuszba keriilt a palinka is hiszen, az EU-ban
akkor mar létezett az ¢élelmiszerek oltalmdra vonatkozd szabalyozéds rendszere. 2002
decembere Ota a Palinka és Torkdlypalinka név védett az Eurdpai Unioban, és Magyarorszag
a kizarolagos névhaszndlati jogosultja (ez alol a barackpalinka elnevezés négy osztrak
tartomany esetében ad kivételt Burgenland, Stdjerorszdg, Also-Ausztria, Bécs). (Panyik,
2013)

A 2019/787/EU Rendelet, ugynevezett szeszesital rendelet az, mely a keretrendszert
biztositja Eurdpa szerte a kiilonféle szeszesitalok elkészitéséhez. Az egyes szeszes italok
vonatkozasdban a konkrét szabalyokat a Rendelet mellékletét képezd tngynevezett
termékleirasok tartalmazzak, igy jogositjak fel az adott szeszesitalt a Protected Geographical
Indication (PGI)- vagyis a Védett Foldrajzi jelzés hasznalatira. A palinka termékleirasa
alapjan az a termék viselheti a palinka nevet, amely Magyarorszagon termett gylimolesbdl -
ideértve a gylimolcsveldt is - készitett, cefrézését, leparolt, érlelt és palackozott szeszesital,
melyet az EU rendelet mellékletét képezd termékleirasokban is meghatarozott modon
készitettek. (Rendelet, 2019)

A 2008-ban megsziiletett Palinkatérvényiink és mas az Eurdpai Unids jog irdnymutatasai
alapjan megalkotott hazai jogszabaly is foglalkozik a palinka alapanyaganak, el6allitasanak
¢és értekesitésének szabalyozasaval. Kiemelendd, hogy palinka vagy torkolypalinka néven
termék kereskedelmi palinkafézdében (kereskedelmi szeszfézdei adoraktari engedéllyel)
késziilhet ¢és keriilhet kereskedelmi forgalomba. Maganszemélyek sajat fogyasztasra
bérfozetés €s maganfozés keretében készithetnek parlatot. (Jovedéki térvény, 2016)

Bar a palinka és parlat sz6 hasznalata torvényileg egyértelmiinek tiinik, nehéz eldonteni,
mikor mit készitlink, aminek a f6 oka, hogy a Magyarsag mar évszazadok ota palinka néven
emliti a gytimdlesparlatokat. Ezek a hagyomanyok adtdk az oltalomhoz az elnevezés otletét
is igy, mivel a kifejezés koznevesiilt, barhol is késziiljon egy magyar ember mindig is
palinkanak fogja hivni, minden jogszabalyi eldiras dacara. (Szolldsi, 2019)

Lévén a kozremitkodd szakemberek Szabolcs-Szatmar-Beregi illetdségliek voltak, nem
csoda, hogy az elsd oltalmat kapo, kiilon szabalyozéassal rendelkezd termék a Palinka és a
Torkolypalinka mellett az elsék kozott a Szatmari Szilvapalinka lett. (Szilagyi, 2018)

Mara termékleirassal szabalyozott modon 13 nyilvantartdsba vett foldrajzi jelzéssel
rendelkeziink ezek a Palinka, Torkolypalinka, Békési Szilvapalinka, Gonci Barackpalinka,
Homokhati Oszibarack palinka, Kecskeméti Barackpalinka, Madarasi Birspalinka,
Nagykunsagi Szilvapalinka, Nagykunsagi Birspalinka, Szabolcsi Almapalinka, Szatmari
Szilvapalinka, Ujfehértoi Meggypélinka, Vasi Vadkortepalinka. Ezeken feliil 3 folyamatban
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1év6 oltalmi elismerésre vard kérelmiink van ezek a Nagykoriii Cseresznyepalinka, Sarréti
Kokeénypalinka, Borzag palinka. (Nemzeti Palinkakivalosag, 2022)

A termékleirasoknak fontos része a foldrajzi teriilet meghatarozasa, igy a szarmazasi hely az
egyik legfontosabb megkiilonboztetd jellemzdéje az adott terméknek. Minden oltalommal
rendelkezd palinkakrol, igy a Szatmari Szilvapalinkardl is elmondhatd, hogy a meghatarozo

alapanyag foldrajzi szarmazasa is kiemelkedd jelentdségii.

3.2.  Szabolcs-Szatmar-Bereg megye és a szilvakultura

3.2.1. Szabolcs-Szatmar-Bereg megye foldrajzi adottsagai

Szabolcs-Szatmar-Bereg megye az orszag északkeleti részén, az ukran, roman ¢€s szlovak
hatar mentén helyezkedik el, alapvetden alfoldi jellegli, de igen valtozatos természeti-taji
adottsagokkal bir. Magyarorszag hatodik teriiletileg legnagyobb és a harmadik legnépesebb
megyéje, megyeszékhelye: Nyiregyhaza. (Helyzetelemzés,2020)

1.szamu abra: Szabolcs-Szatmar-Bereg megye elhelyezkedése (Forras: https://www.teir.hu/helyzet-ter-kep)

Foldrajzilag a megye valtozatos, két nagy tajegységre tagolhatdo a Nyirségre és a Felso-
Tisza-vidékre. A Nyirség kb. 78%-a, a Felso-Tisza-vidék kistdjai koziil, a Rétkoz teljes
mértékben, a Szatmari-siksagnak, a Beregi-siksagnak és az Ecsedi-lapnak pedig egy-egy
része tartozik a megyéhez. (Helyzetelemzés,2020)

2.szamu abra: Szabolcs-Szatmar-Bereg megye cimere (Forrds: https://www.szszbmo.hu/)




A megye az orszag teriiletének 6,4%-at teszi ki, foldrajzi elhelyezkedés szempontjabdl a
magyar Alfoldnek a legkeletibb részét foglalja el. A megye nagyobb részt mérsékelten
széraz teriileten fekszik. A térség egyre melegedd homérsékleti tendenciat mutat, igy a kevés
csapadék miatt a talajvizszintek folyamatosan az atlag alatt vannak. Viz utanpoétlas
szempontjabdl jelentds folyd itt a Tisza, mely a Duna mogott a masodik nagy folyonk.
Hatalmas artertilettel rendelkezett, ez sok kedvezd hatdsa mellet, nagy arvizeket is jelentett,
igy sziikséges volt a szabalyozdsa. Ennek soran magyarorszagi hosszat a korabbi 950
kilométerrdl 595 km-re roviditették le. A Tisza jelentés mennyiségii - évente 12 millié tonna
hordalékot is szallit, ami vizének szinét is meghatdrozza innen kapta a ,,sz0ke Tisza”
elnevezést. Jelentdsebb mellékvizei a magyarorszagi szakaszon: Tar, Szamos, Kraszna,
Bodrog, Sajo, Zagyva, Koros, Maros. A megye teriilet¢éhez 331,5 km hosszt foly6szakasz
tartozik, melybdl 250 km a Tisza (Ukrajnabol Tiszabecsnél 1ép Magyarorszagra és a megyét
Tiszadobnal hagyja el), 51,5 km a Szamos, ¢s 30 km a Tur folyé hossza. A Tisza-menti
holtagak 4llapota rendkiviil kiilonbozo, értékiik természetvédelmi, mezdgazdasagi és
turisztikai szempontbol is felbecsiilhetetlen. A turisztikai-rekreacios célu fejlesztések egyre
fontosabb szerepet toltenek be a megye gazdasagi életében. (Helyzetelemzés,2020)

Mivel megyénk nagy része gyenge termdképességli homok, homokos-valyog, gyenge
mindségli termdtalaj kiilondsképpen a Nyirség tajegységben, ezért jellemzden a kertészeti,
gyiimolcskertészeti kultirak termelése alakult ki a mezdgazdasagban. A megyében végzett
mezOgazdasagi tevékenységen beliil kiemelkedd jelentdségli a gyiimdlcs-, illetve az
almatermesztés. Az orszdg gylimolcsos teriiletének harmada, almaskertjei teriiletének
kétharmada van a megyében. Ehhez kapcsoloddan a térségben jelentds kutatdsi-fejlesztési
tevékenység zajlik az Gjfehértoi kutatoallomason, mely az 1940-es évek végén kezdte meg
tevékenységét &és  szamos nemesitést  kOszOnhetiink az  ottani  kutatoknak.
(www.ujfehertokutato.hu, 2022)

A rendszervaltast kovetden nagymértékben csokkent és atalakult a gyiimdlcsosok
szerkezete, mérete €s technoldgiaja is. Csokkentek a nagyiizemi iiltetvények €s novekedett a
modern kimondottan friss vagy ipari feldolgozasra alkalmas tiltetvények szdma. Mivel ezek
a modern gylimolcskertészetek, nem igazan engedhették meg maguknak, hogy gyenge
mindségli terméket allitsanak eld, igy a régi ezekre a rossz mindségli termékek
feldolgozasara ¢€piild palinkaf6zdék is kikoptak. Ezzel egyidejiileg a 2000-es évek elején
elindul egy kimondottan a j6 mindségii, helyben elérhetd gylimdlcsok feldolgozasra alakult
palinkaf6z6i munka, 2010 utan a jogszabalyi feltételek valtozdsa miatt megjelentek a

mindségi palinkat eléallitd maganfozok is.



3.2.2. Szilvakultura

Egy foldrajzilag koriil hatarolt teriileten taldlhatd vonzerdk turisztikailag értékelhetd
termékké alakitasa, halozatba szervezése és a teriilet fejlesztése a turizmus feladata. Egy
tematikus ut célja, hogy az utazok szdmara vonzéova tegye az adott desztindciot, az €rintett
vallalkozasoknak pedig gazdasagi elonyokkel szolgaljon. (Puczk6 L.- Ratz T. 2011)
A tematikus utak komplex gytlijteményei egy adott desztinacidé vonzerdinek, specialitasukat
az adja, hogy kiilonboz6 kozlekedési formak igénybevételével megkozelithetd természeti és
mesterséges attrakciokat fliznek fel valamilyen téma koré. Az utvonalak a fenntarthatdsag
elveinek figyelembevétele mellett egyszerre kindlnak ismeretszerzési és szorakozasi
kikapcsolodasi lehetéséget. (Puczkd L.- Ratz T. 2011) Eppen ezért, legel6szor ott tudtak
sikeresen ilyen tematikus utakat kialakitani a vilagban, ahol a helyi hagyomanyokat, legyen
azok az élet barmely teriiletén, vették alapul. A Szatméar-Beregi Szilvaut a ,,A szilva, mint
0sszekotd kapocs a szatmadri vidék turisztikai fejlesztésében” cimmel kozds projektjiikként
jott létre, a Szatmar-Beregi Szilva Ut Egyesiilet a Szatmar-Beregi Palinka Lovagrend
Egyesiilet és a romaniai Szatmar Megyei Agrar, Kereskedelmi és Iparkamara
egyiittmiikddésével, a Magyarorszag — Romania Hataron Atnyuld Egyiittmiikodési Program
keretén beliil. A fejlesztéseket, 2009-ben kezdték meg, €és a teljes termék és szolgaltatas
kialakitas 2011. jalius 31-re elkésziilt. A projekt keretében keriilt sor, Szatmar-Szatmar
Szilvaat tematikus turisztikai Utvonal, Magyarorszagon a Szatmari szilva haza és tajjellegii
fajtagylijtemény ¢és Romaéniaban a Szatmari szilva bemutatohely létrehozéasara. Ezen a
tematikus uton az attrakciok 3 egymaéssal atfedésben 1évd 6ndlld fantazianevii utvonalra
vannak felflizve, melyek koziil érdeklddés, szabadidd stb. fliggvényében valaszthatnak az
érdeklédok:

- Kisszilvait - Barangolas a Kisszilvatton (avagy a Penyigei szilvatol a Panyolai Elixirig)

- Nagyszilvaut - Gasztronémiai kalandozas a Nagyszilvatton

- Szatmar-Szatmar szilvaut - A hataron atnytlé Szatmar-Szatmar szilvaut felfedezése.
Szatmar-Szatmar szilvaat 7 nap alatt 550 km, Nagyszilva Gt 5 nap alatt 339 km, tdvolsagot
jar be, mely kizarolag autoval kivitelezhetd, illetve csoportoknak szervezett kisbusszal is. A
Kisszilva 1t 3 nap alatt 85 km-es tavolsagot tartalmaz, mely adott esetben kerékparral is
bejarhato.
Fontos szerepld a szilvaut esetében a Szatmar-Beregi Palinka Lovagrend Egyesiilet.
A hagyomanydrzé szervezet 2005 novemberében alakult Tarpan. Az egyesiilet alapitoi

szamos teriiletr6l verbuvalddtak, tobben koziilik f6 vagy mellékallasban gyakorlott



palinkakészitok, akad kozottiik ujsagird, polgarmester, mizeumigazgato €s kereskedod is. Az
Osszekotd elem az elkdtelezettség Szatmar-Bereg irdnt, a hagyomanyok tisztelete, ez
eredetvédett szatmari szilva és szabolcsi almapalinka mindségének a régi fényében valod
helyreallitdsa és mindségének folyamatos javitasa.

Evente hdrom iinnepséget tartanak a szilva jegyében, tavasszal a Szilvaviragzas Unnepét,
Tivadaron, 6sszel a Szatmar Beregi Szilvanapokat - Az Uj Palinka Unnepét Tarpan, télen a
Luca Napi Palinkaiinnepet, Nyiregyhazan.

Olyan szajhagyomany Utjan fennmarad sz6lasok is hallhatoak az itt ¢16 iddsektdl, melyek a
szilva ¢s a bel6le késziilt mindennem élelmiszer dicséretét jelentik. Ilyen beregi mondas ,,A
szilvalekvaros kenyér a szegény ember zsiros kenyere.”, vagy a ,Szabad cserélni
szantofoldet, rétet advan szoloért, szantofoldért rétet, de szilvaskertet nem szabad, mert az a
hazhoz tartozik.”, mely ahogyan az elmesélésekbdl hallottam 400 éves rendelet
kézmondasos formaban. (Suranyi, 2006)

Penyigei-Nemtudom szilvabol késziilt palinkat minden a kdrnyéken székhellyel rendelkez6
kereskedelmi fozde kinalatdban megtalalhatjuk, melyet a Szatmari Szilvapalinka
alapanyagaként tradicionalisan haszndlnak. A Varda Distillery (korabbi nevén Vardadrink
Zrt) Kisvardan, a Tarpa Manufaktura Tarpan, és Panyolai Péalinkamanufaktura Panyolan

késziti nagy sikerrel finom szilvapalinkat.

3.3. A Nemtudom - Penyigei szilva termesztésének sajatossagai és kulturaja
3.3.1. A Nemtudom szilva eredete

A szilva igen alkalmazkodoképes fajta, a mérsékelt égov adottsagait kedveli, igy a Karpat-
medencében széles valtozata alakult ki. Az egyes miivek 19. szdzad végén és késobb a
statisztikai adatok is, tobb mint 130 szilvafajtat tartottak nyilvan. Az 1935. évi statisztikai
adatok szerint a Beregi- siksag telepiilésein a gylimolcsfak 48%-a, a Szatmari-sik
telepiilésein pedig a gyiimolesfak 51%-a volt szilvafa, melyeknek jelentdés része az
ugynevezett tjban keletkezett szilvavaltozat volt. (Pethd, 2011)

Benedekfalvi Luby Margit azt irta 1939-ben, hogy ,,Vasarosnaménytdl Tiszabecsig mintegy
400 km2-re tehetd az a teriilet, ahol a kék szilvat részben vadon, részben nagyban
termesztik. A termelés kozpontja Penyige.” (Tamaés, 2003)

A Besztercei szilva a Karpat-medence minden tdjegységében megtaldlhatdo, nagy a
valoszinlisége annak, hogy szerepet jatszott a tdjakban meglévd szilvavaltozatok

kialakuldsdban. Magyarorszagon els6sorban a héazi szilva (Prunus domestica) fajtdkat
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termesztjiik. Ezeket a valtozatokat eltérd néven nevezték, igy az egyes tajfajtdk a Veres
szilva, a Loszemi szilva, a Bodi szilva, a Fehér besztercei, a Szabolcs-Szatmar-Beregi
részen a Nemtudom szilva. Ertékeit az itt é16k felismerték és nem engedték elpusztulni,
nemesiteni, iiltetni kezdték, hiszen a természet és az arterek ajandékéanak tartottak. (Elet és

Tudomény 2012)

1. szamu kép: Peniygei-Nemtudom szilva Forras: Sajat foto

NS

Arrol, hogy mely szilvavaltozatok lehetnek a Nemtudom szilva sziilei, irdsos emlék és
szdjhagyomany sem maradt fenn, mint ahogyan nevének kialakuldsara sincs bizonyiték. A
szdjhagyomany szerint a varosi ember azon kérdésére, hogy Mi a neve ennek a joizi
szilvanak? a véalasz a Nem tudom —volt, igy hiresiilt el. Panyolai emberek szerint a Penyigei
szilva név kitalacio, de a Penyigei a kisérOneve ennek a Nemtudom szilvafajtdnak. Ez a
szilvafajta a vizben gazdag, lapos, mély teriileteken, érintetlen kortilmények kozott érzi
legjobban magat. Ez a vadon termd fajta megyénkben barhol megterem ¢&s fellelhetd, ahol a
kornyezet és termOhelyi adottsdgok megfeleléek szdmara. A Nemtudom szilva a sarka-
virussal més néven szilvahimld virussal szemben toleransnak tekinthetd ezért is tudott

elterjedni és kozkedvelté valni. (Toth és Suranyi, 1980)

3.3.2. A Nemtudom szilvafa és gyiimolcs tulajdonsagai:

A Nemtudom P3 szilva, amelyet egy t4jfajtabol nemesitettek, 2012. marcius 23-tol allamilag
elismert fajta. A tajfajta allami mindsitésének egyik f6 indoka a sharka virussal szembeni
ellendlldo képessége jelentette. A Nemtudom szilva a Szatmari régid legjobb ipari
szilvafajtaja, Egyre tobb beregi és szatmari kertben és a kiilteriileteken is gondozott
faadllomany talalhato. A gylimélcsfajok rendszertana szerint a Penyigei szilva az eurdpai
fajok korében a Kokényszilva (Prunus insititia) fajhoz tartozik, ugyan gy, mint a Bodi

szilva és a Poty¢ szilva is. (Peth$,2011)
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2. szamu kép: Peniygei-Nemtudom szilva 3. szamu kép: Peniygei-Nemtudom szilvafa Forrds: Sajat foto

A szatmari arteriileteken taldlhaté Nemtudom szilvafak szinte 6sszes egyede sajatgyokerti. A
gyoOkérsarjak gyokérzete iiltetést kovetden gyenge fejlodést mutatnak, majd a kovetkezd
évben stirtin behalozzak a talaj felsé rétegét és fobb gyokerei behatolnak a talaj mélyebb
rétegeibe 1-2 méter mélyre, ezaltal a szdrazabb 1ddjarasi viszonyokat is jobban tlirik. A fak
torzse sotétsziirke és sima kéreggel rendelkezik.

A fiatal fak korondja erés ndvekedésii és meredek allast vesszokbdl all. Nem termdkorban a
rovid hajtasok hegyes tovisben zarodnak, amely termOkorban mar nem jellemzd. Néhany év
elteltével a négy méteres magassagot is elérheti a fak korondja. A koronaalakito és késobb a
frissitd metszés fontos, mert elmaradéasa esetén a siirii egyedi lltetvényekben a fak vazagai
felkopaszodnak, valamint a nem megfeleld metszéssel kezelt fak terméshozama nagyon
ingadoz6. A fiatal fakon 5-10 cm hosszu tovises termOnyarsak fejlddnek. Késobb inkabb
viragriigyeket fejlesztd termoényars alakul ki, melyek 10-35 cm hossztsaguak. (Pethd, 2011)
A Nemtudom szilvafadk ontermékenyek, nem igényelnek porzds egyedeket. A virdgriigyek
képzddése az iiltetés utani 2-3. évben megindul és tomegesen képzdédnek a rovid, 20-40
centiméteres hajtasokon. A fak viragzasa aprilis elejére tehetd. A fak altalaban a 4-5. évben
termOre fordulnak, amikor a gylimolcsokkel dusan boritott 4gai meghajlanak és ezaltal
korongja terebélyesebbé valik. Termdkorban a fak hajtdsnovekedése visszalassul, de ezzel
szemben a vizhajtasok képzdédése felgyorsul, amely a fa koronajanak szempontjab6l nem
elonyds. Ezek évenkénti eltavolitdsa, a gallyazat rendszeres ritkitdsa eldsegiti a
kiegyenlitettebb terméshozamot, a gyiimdlcs méretének novekedését és a cukortermeld

képesség is javulhat. (Pethd, 2003) (Suranyi, 2006)
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A termésre augusztus 15. és szeptember 10. kdzott szamithatunk, de késébb és korabban érd
fajtak is vannak. A fak az els6 éveikben 30-50 kilogramm, 8-10 éves korukban akar 60
kilogramm gyiimolcshozamra is képesek. A betakaritasa nem csak kézzel, hanem razassal is
torténhet, melyet gépesitett razogéppel végeznek. Nemtudom szilva {iltetvények
novényvédelme foként gombabetegségek és kartevok elleni védekezésre irdnyul. A f6
gombabetegsége a monilia (Monilia laxa), allati kartevék koziil a szilvamoly (Graphotita
funebrana) okozhat komoly problémakat. Bar a tdjegységben a Nemtudom szilva bio
termesztés a jellemzd, gondozasaban a permetezés fontos. Evente 4 alkalommal sziikséges a
permetezés, az elsé a riigyfakadas eldtti réz-oxikloridos lemoso, a masodik sziromhullas
utdn monilia, levéltetvek és poloskaszagii szilvadarazs ellen Folicur Solo és Mospilan
szerekkel. A harmadik majus végén, junius elején monilia és rovarkartevok ellen, Champion
és Mospilan szerekkel, a negyedik permetezést sziiret utan, réz-oxiklorid hatéanyagl
gombadld szerrel. A fak hossza életlick a gylimolesfakhoz képest, igy 2000-t6l eliiltetett
csemeték, oltvanyok még 2050-ben is teremhetnek. Kiilonb6zo teriileteken kis kiilonbségek
figyelhetdek mega gyiimdlcs érésének idejében, nagysagaban €s alakjaban is. (Pethd, 2003)
(Surényi, 20006)

Altaldnossagban elmondhato, hogy a gyiiméles megjelenésében gombolyded, néha kissé
megnyult 18-28 milliméter nagysagu. Teljes érettségben a termés szinezete sotétkek,
finoman hamvas. A gylimdlcsot kettévagva husa zoldes-sarga, kis maggal rendelkezik (kb.
0,6 gramm), de nem magvavalo fajta. Cukrosodasra igen jo képességgel rendelkezik,
szarazanyag tartalma 17-22%, koriil alakul. A megfeleld érettségi szinten szedett gyiimolcs
kivalo, kiilonleges aromatikaji egyedi iz és illatanyaggal rendelkezik. A megfelel6 modon
feldolgozott gyiimodlcs nyers fogyasztasra, lekvarnak és természetesen parlat készitésére is
kivalo alapanyag 100 kg megfeleld érettségli gyliimdlesbdl, 20-25 kg lekvar készithetd, és 4-
4,5 hektoliterfok parlatot is kaphatunk. (Pethd, 2003)

12



4. PENYIGEI- NEMTUDOM SZILVA PARLAT VIZSGALATA

Szamos gylimolcsbdl készitettem mar parlatot, de szilva esetében a parlatim elkészitéséhez
szinte mar csak ezt a fajtat hasznalom. Szamomra kiilonleges iz vilaggal rendelkezik, ezért
az eddig készitett parlataim a Penyige hatardban, a téle nem messze taldlhatdo Panyola
hatdraban, valamint a lakohelyemen Nyirgyulajban betakaritott szilvabol késziiltek. A
vizsgalataimhoz sziikiteni kellet az alapanyagok korét, igy a kisérleteim alapjat a sajat
szilvafankrol szarmaz6 szilva biztositotta, mert igy konnyedén folyamatosan tudtam figyelni

az érettségi fokot és megvalasztani az optimalis sziireti iddpontot.

4. szamii kép: Erett Peniygei-Nemtudom szilva feldolgozds el6tt, Forrds: Sajdt foté

4.1. Az alapanyag és vizsgalat eszkozei

A gyiimdlcsparlat készitésének sarkalatos pontja az alapanyag kivalasztisa és annak
szakszerli feldolgozasa. Mivel tapasztalataim szerint az itt elkovetett hibak jelentdsen
befolyasoljak a parlat végsd mindségi jellemzdit, igyekeztem a végeredmény szempontjabol
fontos Iépéseket betartani. A feldolgozas soran irdnyitott erjesztést alkalmaztam, ezzel
igyekeztem a végsd parlat szempontjabdl idedlis aromak kialakuldsat eldsegiteni. Ennek
érdekében a gyiimolcsoket megfeleld érettségben szedtem, mostam apritottam, magoztam. A
feldolgozas soran minden eszkdz, igyekeztem megfeleléen tisztdn tartani, igy az
erjesztéshez milanyag hordokat alkalmaztam, melyek sterilizdldshoz VASON lugot
hasznaltam 10%-os oldatként, VASON Citra-t 10%-o0os oldatként. A cefre kezelésére
kiilonféle anyagokat hasznaltam, a pH beallitasara egy keveréket mely, 75%-o0s toménységii

tejsavat  (10%-o0s részként), 75%-o0s toménységli foszforsavatt (90%-os részként)
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tartalmazott. A feltdras megkonnyitésére Kokoferm EXV pektinbont6 enzimet alkalmaztam.
A Kkisérlethez eltérd élesztd és tapsod hasznalatdra helyeztem a hangsulyt és ezen valtozok
okozta eltéréseket vizsgaltam az erjedd cefrében, a desztillacio sordn és a kész parlatban. A
két kisérleti cefre esetében az egyik kombinacidban Kokoferm — Uvaferm CM élesztot és
Kokoferm Glutastar élesztd tapsot (CM-G), a masik cefrénél Kokoferm — Uvaferm CGC 62
¢lesztét és Kokoferm Stimula ChardonnayTM (CGC62-S) élesztd tapsot alkalmaztam.
Uvaferm CM kifejezetten csonthéjas €és nagy cserzOanyag-tartalmu gyiimolcsok (kokény,
madarberkenye, fekete berkenye stb.) erjesztésére alkalmas, kitlind érzékszervi
eredményeket ad, folyamatos és maradék cukor nélkiili kierjedést biztosit. A Glutastar a
legmagasabb  glutation tartalmi  specidlis inaktivalt €lesztokészitmény, melyet
gyiimolcscefrék €s borok oxidacio elleni aromavédelmére fejlesztettek ki. Gylimdlcs
fajtajatol fiiggetleniil a cefrék aromaintenzivebbek, dsszetettebb aromatikajuak lesznek. Igy
a palinka is gazdagabb lesz gylimolcsosség és fajtajelleg okozd aromaanyagokban,
gyimolcs ¢észterekben, tiolokban, stb. Az Uvaferm CGC-62 gyiimdlcs észter- termeld
¢lesztd parlatokhoz, fehér és rozéborokhoz, a legerdteljesebb gyiimolcs észter termeld
éleszt6. A StimulaTM termékcsalad, nodveli a teljes aromaintenzitdst palinkdkban,
parlatokban és borokban. Stimula ChardonnayTM riboflavinban, biotinban, B6-vitaminban,
magnéziumban ¢és cinkben kiilondsen gazdag azért, hogy optimalja az élesztd észter
szintézisét. Megfeleld idOpontban adagolva, javitja az anyagcserét ¢és optimalja az
aromakomponensek termel6dését. Segiti az aroma prekurzorok (eléanyagok) atalakulasat
illatos észterekké az erjedés befejezOdéséig. Alkalmazasat alma, birsalma, korte, szilva

gyiimolcsokhoz ajanlja a gyartd. (www.kokoferm.hu)

A CGC-62 éleszté ¢s a hozza valasztott STIMULA tapsot azért valasztottam, mert
szakértoktdl szoban kapott informaciok alapjan, ez az élesztd feltehetden a héjban 1évo
prefermentativ és primer aromakat erdsiti, friss, hiis lesz a parlat, a Penyigei szilvanal a
nehezebb héjjegyeinek kiegészitésére alkalmas.

A cefre pH mérésére kézi, digitalis pH mérd késziiléket, a refrakcio szint mérésére digitalis
refraktométert alkalmaztam. A titrdlhaté sav mérésére Dr. Bakonyi Laszl6 éltal forgalmazott
gyorstesztet hasznaltam. Ezek a tesztek a titralhatdo sav és a szabadkénessav mérésére
alkalmasak hézilagosan. A titrdlhaté sav mérésével a cefre pH értékének bedllitasa valik
lehetové, ugy, hogy a cefre savtartalmat g/l mértékegységben meg tudjuk hatarozni.
(https://bakonyiborteszt.hu) A leparlds soran mindkét cefréhez Foamsol habzasgatlot
alkalmaztam. Az iizemi leparlashoz Kosz6 Gébor-Ladi Csaba féle egylépcsds, szitatanyéros,

réztoltetes, 12 KW-os leparlo berendezést (95 literes) hasznaltam.
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4.2.  Afriss cefre és a kierjedt cefre vizsgalata

Fontosnak tartottam, hogy a cukortartalom megfeleld szinten legyen a gyiimolesben, igy
annak mérésére a refraktométerrel szdrazanyag tartalmat vizsgaltam.

5. szamu kép. Friss cefre, Sajat foto 6. szamu kép: Kierjedt cefre, Forrds: Sajat foto

Az alapanyagként haszndlt gytimdlcscefre a kezelés el6tt az alabbi mért adatok jellemezték:

Vizsgalt érték Erték

Titralhato sav 6,9 g/l
Oldhat6 szarazanyagtartalom 15 ref.%
Kémbhatas 3,5pH

A cefrét ketté osztottam &és a két rész kezelését két kiilonbozo élesztovel végeztem el,
mindkettéhdz masik tapsot alkalmazva.

Az erjesztéshez igyekeztem az eldirdsoknak megfeleld 16-18 C fokos hdmérsékletet
biztositani és az erjedést befejeztével, ami 9 napig tartott, mindkét cefre értékeit megmértem

(1. szamu tablazat).
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1.szamu. tablazat: Kierjedt Penyigei szilvacefiék értékei kiilonbozo éleszto és tapso alkalmazasaval

Kombinacio Cefre
B Illosav
elnevezése Eleszto tipus Tapso tipus alkohol- Refrakcié pH
tartalom
tartalma
CM-G Kokoferm CM Gulatastar 7,30% 11,4 % 3,46 0,35g/1
CGC62-S Kokoferm CGC 62 Stimula 6,12% 12,5% 3,7 0,23g/1

Az erjedést kovetden CM-G kombinacid alkoholtartalma tobb mint 1%-al magasabb volt,
mint a masiké és a pH is a kedvezdbb tartomanyban maradt. A CGC62-S kombinéacional

minden érték kedvezotlenebbnek mutatkozott.

4.3.  Parlatfrakcio elvalasztasa és vizsgalata

A szilva kiilondsen érzékeny gyiimolcsfajta, a parlatfrakciok elvéalasztdsa nagy figyelmet
igényel. Tapasztalataim azt mutattak, hogy az tgynevezett vezéraromakbol, fogyasztaskor
kedvelt aroméakbdl sok megjelenik az eldparlati frakcidban igy az elvalasztas kiemelkedden
fontos a parlat végsd aromai tekintetében. Az elvalasztds sordn kiilonbozé aromakat
érzékszervi vizsgalattal kiilonitettem el kiilon edényekbe és mennyiségiiket megmértem. Az
elvalasztashoz a deflegmator hdmérsékletet, mint jellemzot is feljegyeztem, mellyel az adott
aromajegy megjelenését igyekeztem a lehetd legjobban behatarolni.

A leparlast a Koszii-Ladi féle leparlé berendezésen végeztem, ahol mindkét esetben a 80
liter cefréhez adagoltam 20 ml Foamsol habzasgatlot. A méréseket kovetden mindkét cefre

leparlasat azonos napon végeztem el.

4.3.1. CM-G leparlasi eredmények eloparlat és utoparlat vizsgalata

A CM-G kombindcid esetén a leparlas eredménye 4700 ml 87 %-os kozépparlat mellett,
260 ml 93%-os eldparlat (ebbdl hasznos kdzépparlat lett 100 ml) és 980 ml 37%-os

utoparlat.

4.3.1.1. CM-G eléparlati frakcio vizsgalata

Az eldparlati frakcio kiilonféle karaktereinek megjelenését és mennyiségét a deflegmator
78,3 C fokos hodmérsékleténél volt tapasztalhato, ahol is (2 sz. tdblazat) az els6 felismerhetd

eloparlati  karakterek  megjelentek. Ezt kovetéen nagyon kis  deflegmator
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hémérsékletkiilonbségeken, egymas utan jelentek meg a kiilonb6zd karakteri eldparlati
alkoholok.

2.szamu tablazat: A CM-G cefre desztillaldasa soran keletkezett eloparlati komponensek

Illat aromatika Deflegmator Mennyiség
hémérséklet (°C) (ml)
Ragasztd, olddszer (acet-aldehid) 78,3 30
Almahéj oldoszer 78,5 100
Szilvavirag, citrus 78,6 50
Szilvahéj, zoldalmahé;j 78,6 50
Pézsma, kéksz616, oldoszer 78,7 30
Osszesen - 260

A valamennyi parlatrészt kihigitottam desztillalt vizzel és jellemzodiket igy is
megvizsgaltam. A szilvavirag és szilvahéj jellegti részt (100 ml) végiil a kozépparlathoz
ontottem, mert ezek a frakciok teljesen kihigitva olddszermentes, kellemetlen illat érzet
nélkiiliek voltak, kizarolag szép, elegans karakterekkel. A pézsmas, kéksz6l0s karakter is
nagyon csabitdé aromatikaju volt, azonban vizzel kihigitva a hattérben az oldoszeres karakter
intenziven jelen volt.

Az aromék és az acetaldehid jelenlétét vizsgalva (3. szdmu abra) megfigyelhetd, hogy az
eldparlat elsd karaktereiben etil-acetat intenzitdsa mutatkozik meg, amely a ragasztos,
oldoszeres karaktert képviseli, azonban mar ez is tartalmaz acet-aldehidet, de illatdban még
nem érezhetd markéansan.

3.szamu dabra: Penyigei szilvacefrében levé eldparlatban megjelend aromak toménysége

Penyigei szilvacefrében levd eldparlatban megjelené aromak CM
¢lesztd hasznalataval

12
10
8
6
N
2
0 | | [ | [ |
Ragaszto, Almahéj, Piros bogyos, Muskotaly, Szilvahéj,
oldoszer oldoszer szedres jegyek  zoldes jegyek bodzavirag

M ElSparlatban megjelend aromak téménysége az acet-aldehid jelenlétében Aroma koncen-
tracio
Ahogy ez a része a frakcionak megsziinik, csokken a koncentracid, ugy emelkedik az acet-

aldehid illatanak karaktere és mennyisége az eldparlatban. Ez a vegytilet végig jelen van a
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leparlés soran, azonban, ha megfeleléen végezziik az elvalasztiasat folyamatosan a pozitiv

aromatikus jegyek fognak koncentralodni és elnyomni a kézépparlatban mennyiségiiket.

4.3.1.2. CM-G utoparlati frakcio vizsgalata

Az utoparlati frakcid6 a palinka készités legnehezebb feladatainak egyike, mert
tapasztalataim szerint itt, ha kell6 koriiltekintéssel, tapasztalattal jar el a készitd, akkor a
parlatban megjelenhet egyénisége, stilusjegye. Az utoparlati frakcid bizonyos szézaléka
rendkiviil sok hasznos aromat tartalmaz, azonban egyes vegyiiletek jelenléte, magas
koncentracidja mar érzékszervileg nem megfeleld mindséget eredményez.

Az utoparlati frakcional is sajat érzékszervi vizsgalatot végeztem, hasonldan az eldparlati
frakciok vizsgalatahoz és az egyes aromak megjelenését szintén a deflegmator héfokokkal
hataroltam be. (4. szamu abra fiiggdleges tengelyén a deflegmator héfokanak valtozasa

Celsius fokban, a vizszintes tengelyen az adott utoparlat milliliterben kifejezett értéke).

4.szamu dabra: Utoparlat aromakoncentracio CM-GLUTASTAR kombindcio esetében

Utdparlat aromakoncentracio kiilonb6z6 deflegmator héfokon
Filledt, kozmas, nehéz jegyek I
Teaflives, szilvabef6ttes jegyek N
Zoldflszeres, szénds jegyek GGG
Karamellas, elnehezedé illatok EEEG—__——
Szilva befétt, olajos karakterek I

Aszalt szilvas jegyek NN

79 179,179,6 80 84,5 90 99

Fliszeres, magkarakteres jegyek N
0 5 10 15 20 25 30 35 40

Az adatok jol mutatjdk, hogy az Osszes utdparlat mennyiségnek - 980 ml - a hasznos,
alkalmazhat6 vegyiiletei koziil 5- 5 milliliternyi fliszeres, magkarakteres jegyek és az aszalt
szilvas karaktereket, amelyek a testességért, lecsengésért felelések. Az ezeket tartalmazo
parlatrészt hasonloan az eldparlati jegyekhez utdlag a kozépparlathoz adtam. A befGttes,
olajos karaktereket nem tartottam megfelelének, nagyon elnehezitette volna a készterméket,

igy nem kertilt a végtermékbe.

4.3.2. CGC62-S leparlasi eredmények eléparlat és utoparlat vizsgilata
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A CGC62-S kombinacid esetén a leparlas eredménye 4120 ml 87 %-os kdzépparlat mellett
200 ml (ebbdl hasznos kdzépparlat lett 120 ml) 93%-os eléparlat €s 696 ml 37%-o0s utoparlat

mennyiség lett.

4.3.2.1. CGC62-S eloparlati frakcié vizsgalata

Az eldparlati frakcid dsszetevoit itt is megvizsgaltam. (3. szamu tablazat). Ez a kombinacio
a cefre erjedésére oly modon hatott, hogy rendkiviili moédon emelte ki, ebben a szilva
fajtaban fellelhetd zoldes, szénas, sz6l0s, muskotalyos karaktereket, igy ezek megjelenése

hatarozottan érezhetd és mérhetd mennyiségeket is eredményezett.

3.5z tablazat: A CGC62-STIMULA cefre desztillaldasa soran keletkezett eloparlati komponensek

Illat aromatika Deflegmator homérséklet Mennyiség
O (ml)
Ragaszto, oldoszer (acet-aldehid) 78,4 10
Almahéj, oldoészer 78,4 70
Piros bogyos, szedres jegyek 78,9 50
Muskotaly, zoldes jegyek 78,8 40
Szilvahéj, bodzavirag 78,6 30
Osszesen - 200

Az 0sszes eldparlati mennyiséghez viszonyitva tobb hasznos részt tudtam felhasznalni, mert
a 80 liter kierjedt cefre desztillalasanal 200 ml eldparlati frakciobol 120 ml mar hasznos
eldparlati részként a kozépparlathoz ontdttem. Az acet-aldehid itt is megjelent, (5.szamu
abra) de nagyon hamar valtott a kellemes, piros bogyds szedres, enyhén kdkényre hajazéd
jegyekbdl a szilvahéj karakter a friss, ide, ezittal nem citrusos, hanem muskotalyos, viragos

konnyed, floralis jegyei felé.

S.szamu abra: Penyigei szilvacefrében levo eloparlatban megjelené aromdk toménysége
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o N

ON DB O

Az eléparlatban megjelend aromak CGC-62 élesztd esetében

Ragasztd, oldészer ~ Almahéj, oldoszer Piros bogyos, Muskotaly, z6ldes ~ Szilvahéj, bodzavirag
szedres jegyek jegyek

W El6parlatban megjelen6 aromék toménysége az acet-aldehid jelenlétében Aroma koncentracioé
M ElGparlatban megjelend aromak toménysége az acet-aldehid jelenlétében Acet aldehid koncentracid

4.3.2.2. CGC62-S utoparlati frakcei6 vizsgalata

Ennél a kombinaciondl a vizsgalat szempontjabol fontos kiemelni, hogy az utoparlati

frakcioban is megjelentek a két alkalmazott élesztd és tdpsora jellemzd aromak, amelyek az

elé és kozépparlatban is hasonlé jegyeket hordoztak. Osszességében az utdparlat hasznos

része ugy oszlott meg, hogy 14,4 % fliszeres, magkarakteres jegyek, 14,4 % a zoldfliszeres,

bergamottra jellemzd, kiss¢ nehézkes, de vibrald citrusossagot mutatd jegyek, 7.2 %

mennyiséget a fahéjas és nehezebb étcsokoladés karakterekben dus parlat tett ki. (6.szamt

abra fliggdleges tengelyén a deflegmator héfoka Celsius fokban, vizszintes tengelyen az

adott utoparlat milliliterben). Az Osszesen hasznosan felhasznalhatd utdparlati mennyiség

36%-ot jelent, ami 250 ml utélagosan kertilt a kozépparlathoz.

6.szamu abra: Utoparlat aromakoncentracio CGC62-STIMULA kombindcio esetében

Utoparlat aromakoncentracio kiillonbozé deflegmator héfokok alapjan

& Savanyu, szétfott viaszos, aszalvanyos IE—

79 79,1 79,6 80 84,5 90

Befbtt, nehéz, savanyu karakterek [INIENEGG

Teafiives, erds szilvahéj karakter NI
Karamellas, elnehezedd illatok INEG__
Fahéj, csokoladé N

Zoldftiszeres, bergamottos jegyek NG

Fliszeres, magkarakteres jegyek NI
0 5 10 15 20 25
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4.4. Penyigei — Nemtudom szilva parlat érzékszervi vizsgalata

Az ¢lelmiszerek ¢€s italok mindségének vizsgalata arra iranyul, hogy képet alkothassunk a
termék fogyasztasakor érzékelt tulajdonsagairol, hiszen a f6 cél a fogyasztasi szempontbdl is
tokéletes élelmiszer megalkotdsa. Az érzékszervi vizsgéalatokndl az ember maga a miszer,
szemével, orraval, nyelvével, mivel a vizsgalat célja a termék kiilsé megjelenését, szinét,
izét, illatat, €lvezeti értékét meghatarozni. A vizsgalat soran a pozitiv jellemzdok mellett az
érzékszervileg is kimutathaté (kémiai, fizikokémiai vagy mikrobioldgiai okokra
visszavezethetd) hibdk meghatarozasa is fontos. A nemzetkdzi gyakorlatban is nagy
hagyomanya van az érzékszervi mindsitésnek palinka esetében sajat nemzeti szabalyozassal
is rendelkeziink (ISO és Magyar Szabvany.) (Kdkai és Gere, 2019)

A szakirodalom az érzékszervi vizsgalatokat sokféelképpen csoportositja, azonban a harom
legelterjedtebb forméja a birdlok képzettsége (laikusbiralok-fogyasztok/képzett biralok/
szakértd biralok), a modszertan (kiilonsbség vizsgalatok/rangsorolasos vizsgélatok/leird
vizsgalatok) valamint a vizsgalat célja (kedveltségi vizsgalat- laikusok/mindségvizsgalat-
képzett biralok/érzékszervi hibak megkeresése, kikiiszobolése) szerint megkiilonboztetni. A
kiilonbségvizsgalati és rangsorolasos vizsgalatoktol eltéréen, melyek csak egy érzékszervi
jellemzé szempontjabol vizsgaljak a mintakat, a leirdé mddszerek egynél tobb tulajdonsagot
értékeliink. A hazédnkban leginkdbb elterjedt modszerek a leird vizsgalatok, mely tovabbi két
focsoportba oszthatod a pontozasos €s a profilanalitikus eljarasokra. (Kokai és Gere, 2019)

A mindsitésnél a legelterjedtebb a pontozasos, sulyozé faktoros pontozasos biralati rendszer
(lehet 100 és 20 pontos is), ahol az eredmény egy Osszesitett pontszam. Ezzel a modszerrel a
parlat érzékszervi tulajdonsagainak elemzése, mindsitése szamszerlsitett itélet alapjan,
irasban rogzitett biralati szempontrendszer segitségével, a tulajdonsagcsoportok
jelentéségének (stilydnak) figyelembevételével torténik. (Pavlicsek, 2021)

A profilanalizis az észlelés idorendi sorrendjében vizsgalja a minta mindség-meghatirozo
tulajdonsagait, a birdlok az értékelést vonalskalan végzik, ezzel a terméek jellemzdinek
radardiagramos megjelenitése is megvalosithato. A profilanalitikus modszer soran a biralok
leird kifejezéseket hasznalnak, melyek a minta altal keltett érzet egyik elemére vonatkoznak,
melynek intenzitdsat egy megfeleld skalan értékelik (példaul a palinka citrusos illatdinak
intenzitasa). A profilanalizissel a palinka Osszes érzékelhetd jellemzdjét és egy konkrét
tulajdonsagcsoportjat is részletesen tudjuk vizsgalni. A profilanalitikus eljarasokkal
érzékszervi szempontbdl a lehetd legpontosabb meghatarozas megadasa a cél. (Kokai és

Gere, 2019)

21



Az érzékszervi mindsitéshez segitségiil hivtam a Nemzeti Pdlinkakivalosdg Program
keretében szakértdk altal elkészitett altalanos szilvapalinka aromakereket, mely a szilvabol
késziilt palinkdknal tapasztalhatdo aromajegyeket tartalmazza. (7. szamu &bra) Ezt az
aromakereket nagy gyakorlattal, széles fajtaismerettel rendelkezd szakértok allitottak Ossze,
a szilvapalinka altalanossagban jellemz6 valamennyi aromajegy feltiintetésével, azzal, hogy
ezeket a jegyeket minden szilvafajta esetében eltérd intenzitassal talaljuk meg az adott
palinkakban.

Ezen til a Pavlinkum Kisérleti parlatmanufaktiira tananyagdban szerepld ismeretekkel is
kiegészitettem azokat a jegyeket, amelyeket a birdloknak értékelniiik kellett. Az érzékszervi
biralat elvégzéséhez hat, Magyarorszagon elismert szakértd palinka- ¢€s parlatkészitd

szakembert, érzékszervi biralot kértem fel.

7.szamu dbra: Szilva palinka aromakerék. Forras Nemzeti Palinkakivalosag Program

Szilva pélinka aromakerék

Mivel a vizsgaland6 aromagytijtemény a rendelkezésemre allt, azt a biralok a profilanalizis
elvégzéshez segédletként megkaptak. (4. szdmu tdblazat) A modszereket tekintve igy a
biralok elére meghatarozott leird kifejezéseket vizsgaltak. Ezt kovetden Penyigei szilvabol
késziilt mintdkat kaptak, és annak leird jellemzését készitették el, amibdl a parlatra
leginkabb jellemz0 tulajdonsagokat valogattdk Ossze. A konszenzus eredményeként kapott
10-12 jellemzd alapjan kellett 1-100-ig tartd skalan jellemeznilik a vizsgalatom targyat

képezd két eltérd élesztvel és tapsoval készitett kozépparlatokat.

4.szdmii tabldzat: Erzékszervi birdlathoz kivilasztott aromajegyek segédlet
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Illatjegyek és csoportositasuk iz és szajérzet jegyek
Szilva héj Edes
Szilva 1¢ Keserédes
Fah¢j Fanyar
Gyiimolcsos jegyek Aszalt szilva Héjfanyar
Kéksz616 Kakad
Kokény Fliszeres
Szilva bef6tt Zoldfliszeres
Csokoladé Meézes
Magkarakter jegyek Marcipdn - Borsos
Kakadpor Simulékony
Keksz Testes
Zo6ldalma Mozgékony
Anandasz
His jegyek 76ld banan
Menta
Eukaliptusz
Szegfiiszeg
Bors
Fiszeres jegyek Fah¢j
Vanilia
Komlo
Bodzavirag
Viragos jegyek Muskotalyossag
Szilva virag

A profilanalitika mellet, 20 pontos birdlati rendszerben a birdlok az egyes parlatok
mindsitését is elvégezték. A pontozasnal 4x5 rendszerben pontoztak, ahol a kovetkezd 4
szempontbodl vizsgaltak a parlatokat: tisztasag, gylimolcskarakter, szajérzet és harmonia. Az
egyes jellemzOket 1-5-ig értékelhették. A hibak mértékétdl és mennyiségétdl fliggden
vonnak le pontot az egyes szempontoknal. Az értékeléskor tisztasag esetében az eld-
utoparlat és egyéb technologiai hibakbol szarmazoé hibdk jelenlétét vizsgaltak. A
gyiimolcskarakter esetében azt kellet értékelni, mennyire felel meg a megnevezésben
szerepld gylimolesfajtanak parlat. Minél jellegzetesebb, intenzivebb, kellemesebb, ugy
néhetnek az adott pontok. Szdjérzet esetében a szajban érezhetd izeket, azok
maradandosagat, kellemességét, vizsgaltak. Végiil a harmonia esetében azt pontoztak, hogy
a termékrdl kialakitott 6sszbenyomasuk milyen, mennyire van 6sszhangban az illat és az iz.
Ebben a mindsitési rendszerben az egyes biralati eredmények alapjan bronz, eziist, arany
mindsités adhattak a biralok, a ponthatarok pedig tigy alakulnak, hogy 13 pontig nem érmes,

14-15 pont bronzérmes, 16-17 pont eziistérmes, 18-20 pont az arany érmes parlat.
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A pontozasos érzékszervi mindsités sordn a biralok szamitdgépen rogzithették az adatokat, a
profilanalitikai mindsitést papiron végezték. Nem allt program rendelkezésemre, az adatok
Osszesitését, feldolgozasat az elektronikus formatum segitette.

Bar tanulmanyaim és sajat tapasztalataim alapjan is tudom, hogy a parlatok alkoholfoka
¢lvezeti értékiiket befolydsolhatja, mert a kiilonb6z6 aromék masként érvényesiilnek
kiilonbozd alkoholfokon, az egyszerli sszehasonlitds miatt, valamennyi €rzékszeri biralatra

eldkészitett parlatot desztillalt vizzel higitva egységesen 44 v/v%-ra allitottam be.

4.4.1 CM-G erjesztéssel készitett szilvaparlat profilanalitikai vizsgalata

A biralat sordn a csoport altal meghatarozott aldbbi illatkarakterek meglétét €s intenzitasat
vizsgaltdk a birdlok: Szilva héj, Szilva 1¢, Aszalt szilva, Kokény, Csokoladé, Marcipan,
Kakadpor, Zoldalma, Menta, Fahéj, Vanilia, Muskotdlyossag. Ezen aromajegyek
jelenlétének intenzitasat 8. és 9 szamu abra mutatja. Ezek a jellemzok és értékeik azt
mutatjak, hogy dontéen az elsddleges gyliimolcsos, héj karakteres jegyek, a vezérvonalat

alkotokat erdsségét azonositottak a biralok.

8.szamu abra: CM-GLUTASTAR kombinacioval készitett Penyigei szilva parlat illatjegyei

CM-G kombinacioval készitett szilva parlat illatjegyei

Szilva héj
Muskotdlyossag 100 Szilva lé

Biralé 1 Vanilia Aszalt szilva

Biralo 2

Biralo 3

Biralo 4 B iy

Biralé 5 Fahéj Kokény
e Biral6 6

Menta Csokoladé
Zoldalma Marcipan

Kakadpor

9.szamu abra: CM-GLUTASTAR kombinacioval készitett Penyigei szilva parlat iz és szdjérzet jegyei
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CM-G kombinacioval készitett parlat iz és szajérzet jegyei

Keserédes
100
Biralé 1 Simulékony /\ Héjfanyar

Biralo 2 N
Biralé 3
Biralé 4
e B4l 5
e Birdlé 6

_

Mézes Kakao

Zoldfliszeres

Ezt kovetéen a magkarakterre jellemz6 jegyek voltak meghatarozoak. Azonban nem tipikus
marcipan karaktereket ismertek fel, inkdbb csokoladés, étcsokoladés mélyebb-kakaoporos
jegyek dominaltak értékelésiikben. Az egyéb gylimdlcsos jegyek és fliszerek altal okozta
hideg jegyek jelenlétét érzékelték, de intenzitdsukat tekintve kozepes szinten értékelték.
Ezek a jegyek alapvetéen a héjbol eredeztethetd jegyek, nagyban befolyasoljak
intenzitasukat a fajta¢lesztok €s a tapso tipusai.

Az izeket és a szdjérzeteket tekintve egységesen a keserédes vonaltdl induld iz jegyek
dominaltak, ezek nagyban koszonhetdek a CM élesztd tipusanak. A kdnnyed, simulékony
szajérzet a viasz jelenléte, tovabba a cefre megfeleld0 mindségben torténd desztillalasa,
pihentetése €s higitdsa okozta. A magkarakterbdl fakadd kakaods izek a tartossagban is
megjelentek, de mar csokolddé nélkiil. A mézes, fliszeres iz jegyek szintén a héjbol, az

erjedés soran kialakulo, a CM élesztd egyik f6 vezér iz kialakitasabol eredeztethetd.

4.4.2.CGC62-S erjesztéssel készitett szilvaparlat profilanalitikai vizsgalata

A CGC élesztd pozitiv hatasarél mar az elOparlat elemzésnél is emlitést tettem, szépen
kidomborodtak azok a jegyek a kdozépparlatban is, amelyek az erjedés soran alakultak ki.

A birédlok értékelése alapjan az egyes aromajegyeket szazalékos formaban megvizsgalva azt
lathatjuk, hogy legnagyobb biztonsadggal és intenzitassal a birdlok a szilvalé és szilvahéj
kakaopor és csokolddé jegyeket azonositottak. Erdekes az a tény is, hogy a menta
intenzitdsban igen eldl végzett a marcipanos, fahéjas jegyeket is megelézve. Az alabbi
tablazatok tartalmazzak a biralok altal felismert aromakat 0sszesitve, intenzitast tekintve O-

100-as skalan értékelve:
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10.szamu dabra: CGC62-STIMULA kombindcioval készitett Penyigei szilva parlat illat jegyei

CGC62-S kombinacioval készitett szilva parlat illat

Szilva héj
Muskatli viraga Zoldalma
100
Muskotdlyossag Lime
e Birald 1
e Birdl6 2 Bodzavirag Korte
Birald 3
Biralo 4
e Birald 5 i olsdé
Biril6 6 Vanilia Csokoladé
Rozmaring Dardlt di6
Paprika Banan (tutti-frutti)

Eukaliptusz Kamfor

A biralok értékelése alapjan citrusos, asvanyos, foként hideg illatkaraktereket voltak jol
azonosithatéak a biralé szamara €s ezeket magasan is értékelték. A parlatbdl szinte eltiint a
marcipanos karakter, inkabb a frissen piritott daralt di6 karakter jelent meg helyette, ez
lecsengésénél volt inkdbb szembetiind, amely egy kis pikantériat, életet, komplexitast vitt a
lecsengésnél.

A magas citrusos, konnyed értékek miatt kozepesen, de felismerhetden érezhetdek a
muskotalyos, hideg érzeteket kelté aromajegyek, mint pl. a bodzavirag, a kamfor.

A di6s jegyek megjelenése feltehetden az élesztd- tapsd kombinacidjanak koszonhetd, mert
a Chardonnay sz0616 parlatnal is jellemzdek ezek a magolajnak koszonhetdek jegyek. Fontos
megemliteni, hogy jelentésen tobb aromajegyet azonositottak a biralok, mint a masik
kombinaci6 esetében.

Az izvilagot tekintve az értékeldk intenziven érezték a primer, zoldalmas karaktereket,
asvanyos, konnyed, enyhén fanyar-édes jegyekkel kiegésziilve. A szdjérzetét tekintve testes,

simulékony, olajos, jol nyelhetd végeredmény sziiletett.

11.szamu abra: CGC62-STIMULA kombindcioval készitett Penyigei szilva parlat iz és szajérzet jegyei
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CGC62-S kombinacioval szilva paglat iz és szajérzet jegyei

100

Mozgékony Fanyar

e Birdld 1
Biralé 2
Biralé 3
Biralé 4

e Biral6 5

e Birdlé 6

Olajos Asvényos

Zoldalmas

4.4.3.Parlatok értékelés 20 pontos biralati rendszerben

A biralat sordn nem csak a két eljarassal készitett kozépparlat mindsitésére kértem a
biralokat, hanem Gsszesen 4 mintat kellett pontozéssal értékelniiik. Arra voltam kivéncsi,
hogy az altalam optimalisnak vélt elvalasztast tartjak-e jobbnak, vagy az utdparlati hasznos
aromakbdl sziikséges lenne-e a kellemes pérlat érdekében tovabbi kis mennyiség

hozzaadasa. A mintakat kodokkal lattam el az alabbiak szerint:

Kodjelzés A minta Osszetétele

1. minta Icm CM G tiszta kdzépparlat

2. minta lem/5 CM G + 5 cl hasznos utdparlati rész

3. minta 2gc CGC62 S tiszta kozépparlat

4. minta 2gc/10 CGC62-S + 10 cl hasznos utdparlati részel

A teljes szoveges értékelést és az egyes birdlok altal kategorianként adott Osszesitést az 1.
szamU melléklet tartalmazza, valamint az egyes biralati szempontok részletes bemutatasaval
egyutt.

A 20 pontos rendszerben egész pontokat adhattak a birdlok az egyes szempontokra, igy az
0sszes pontszam onmagaban is értékelhetd kiilonbségeket mutat. (5. szamu tablazat)

Azt pozitiv eredményként értékeltem, hogy mindegyik parlatot legalabb bronz mindsitéssel
értékelte az Osszes biralo és a tisztasdgot a maximalis pontszammal dijaztak kivétel nélkiil

minden esetben. A biralok felkésziiltségének és a parlatok jo6 mindségének is betudhatonak

27



értékeltem mindezt. A 20 pontos biralati rendszer sajatossdga, hogy mivel kis skalan
mozognak a pontok, 2-3 pont eltérés az dsszpontszamban bronz és arany mindsités kozott

barmilyen biralat eltérését is eredményezheti.

5.szamu tablazat: Az egyes pdrlatok dsszesitett biralati pontszamai

 ere . Minta megnevezése
Biralo szama
lem lem/S 2gc 2gc/10
1 17 19 20 19
2 17 15 18 18
3 15 18 20 20
4 19 17 19 20
5 18 20 19 19
6 17 17 20 20

Az adatok kiilondsebb elemzése nélkiil az megallapithato, hogy a birdlok mindegyike
egyértelmilen magasabb pontszamokkal értékelte CGC62-S kombinacidjaval készitett két
pérlatot, szemben a CM-G kombinéciéval. Igy az el6z6 kettd valamennyi biralonal arany
mindsitést kapott, mig az elsé két minta a bronz és arany kozotti szorasban tobbféle
mindsitést.

A végsé mindsitéshez, az atlag szamitds a kiértékelésében nem elfogadott, a megszokott
modszert versenyeken alkalmazott szabalyzat alapjan, hogy a legmagasabb ¢és
legalacsonyabb pontszamot elhagyjuk és a fennmaradé pontszamok tobbségi elven alakitjak
ki a végs6 mindsitést. Ezek alapjan az elsé két minta 17-17 pontos Osszesitéssel eziist
mindsitést kaptak.

A jelentdsen eltérd alacsonyabb 15 pontszamot ad6 3 birdlonél a szoveges jellemzést is

megnézve az 1. szamu mintanal, gyiimolcskarakternél kokényvelds aromakat vélt felfedezni,

crer

crcrs

faradt aromakarakter mellett. A CM-G kombinacioval késziilt parlatokat altalanossagban
kevésbé szines és rovidebb lecsengéssel rendelkezd parlatként jellemezték a biralok, de a
fajtakarakterek koziil 6sszességében minden jellemzot felsoroltak.

A szdveges biralatokat a tobbi minta esetében megvizsgalva altaldnossagban az mondhatd
el, hogy a CGC62-S kombinaciok esetében magasra értékelték a szilva gylimolcsdssége,
magkaraktere, aszalvanyossaga, csokoladéssdga mellett az izgalmas, hatarozott, konnyed,

hiis, citrusos illat és izjgyeket, szép tartds lecsengést. Ezeket a parlatokat komplexebbnek,
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harmonikusabbnak, elegdnsabbnak itélték. A testesség hatarozottsag, élményérzetli szajérzet

¢s lecsengés a biralokat magasabb értékelésre 6sztondzte.

4.5. Eredmények értékelése

A cefre erjedését kovetden megfigyelhetd eltérés az Osszetételben, mely alapjan a CM-G
kombinaci6 alkoholtartalma tobb mint 1%-al magasabb volt, mint a masiké és a pH is a
kedvezébb tartomanyban maradt, valamint a CGC62-S kombinacional minden érték
kedvezdtlenebbnek mutatkozott, eldre vetitette, hogy tovabbi mérhetd eltéréseket
kimutathatok vizsgalataim soran.

A magasabb szarazanyag tartalom és az alacsonyabb alkohol tartalom azt mutatja, hogy a
gylimolcs cukortartalmat kevésbé alakitottak at az élesztok.

Mivel a feldolgozas (feltards) erjesztés koriilményei azonos volt, az eltérés a kezeléskor
hozzaadott anyagok eltérd hatasaval indokolhato.

Az erjedés hasonldan zajlott, a desztillaicidbhoz is azonos koriilményeket biztositottam, az
eredmény azonban jelentds eltéréseket hozott. A cefre adataibol feltételeztem, hogy a
kihozatal, vagyis a hasznos kozépparlat mennyiségében is eltérés varhaté. Osszes
parlatmennyiségben, mely adatok a visszaontott parlatokkal is kalkulaltak, 1 literrel tobb
alkoholt lehetett kivonni az CM-G kombinacié esetében, a kozépparlat tekintetében mely
eltérés azonos alkoholfokl parlatndl 0,29 liter mennyiség volt, ami, mar nem jelentds. Az
Osszes parlat szdzalékos megoszlasaban taldlhato egyes eltérések az eldparlat mennyiségen
nem szignifikdnsak, azonban a visszadntott utdparlattal csokkenthetd a veszteség. (12. aés b

abra)

12.a és b. szamu abrdk: Kinyert parlatok megoszlasa parlatfrakcionkent.

CM-G kombinacié CGC62-S kombinacié

® Elgparlat m ElSpdrlat

m Kézépparlat u Kozdppdriat

Utéparlat ® Utdpdrlat
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Osszes mennyiségi (kihozatali) szempontokbél a CM-G kombinacié hordoz kedvezdbb
paramétereket, ami hasznalata jelentésebb mennyiségli gylimolcs feldolgozasanal fontos
szempont lehet a végleges kihozatal novelése.

Amennyiben az érzékszervi adatokat vizsgaljuk, akkor a mennyiség és mindség kérdése
kertil fokuszba és a CGC62-S kombindcid eredményeként Iétrejott parlat minden
szempontbol értékesebb, a birdlok altal magasabbra értékelt parlatot eredményezett.
Valamennyi érzékszervi birdlat eredményét figyelembe véve a masodik kombinécioval
késziil erjesztés olyan aromatikdju parlatot eredményezett, amelyeket a szakértok
magasabban értékeltek.

Vizsgalati eredményeim alapjan arra jutottam, hogy a leparlas soran szaglassal kiilon
gyljtott és kielemzett eldparlat elvalasztasi folyamatot érdemes elvégezni, mert némi
pihentetés utan értékes aromdkkal rendelkezd parlatrészeket adhatunk vissza a
kozépparlatba. Fontos kijelenteni, hogy ez nem azt jelenti, hogy a teljes mennyiséget a
kozépparlathoz hasznalnunk sziikséges, de izlés szerint érdemes kiilonbozd kisérletekkel a
kozépparlathoz adni, egyedi parlatot kialakitva ezzel. Az igy kapott kozépparlat intenzivebb
karakterekkel fog rendelkezni, a Penyigei szilvara jellemzd vibrald, élénk, virdgos jegyeket
is tartalmazni fogja és teljes egéssz¢ valik a parlat. Az utoparlati frakciokkal is érdemes
hasonloképpen eljarni, bar maga az alapparlat is igen gazdag aromakészlettel rendelkezik,
azonban a hozzaadott utoparlati jegyek kiilonlegessé tették. Ennek okat egyértelmiien abban
latom, hogy a specialisan kifejlesztett CGC-62 élesztd €s a hozza valasztott STIMULA taps6
valoban kifejtette hatdsat és felerdsitette a gylimolcsben amugy jelenlévd, de mas
¢lesztokkel nehezen kinyerhetd, a végsd parlatban friss, hiis a Penyigei szilva nehezebb

héjjegyeit kiegészité aromakat.
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5. OSSZEFOGLALAS

A dolgozat vizsgalati témakore a palinkakészités kapcsan a Penyigei - Nemtudom szilva,
mint az egyik legismertebb palinkafajta alapanyagénak kulturdlis szerepét, a gyiimdlcs
jarta korbe. A kutatdsom soran induktiv és deduktiv modszerrel egyarant éltem, tekintettel a
témakor sokszinliségére.

Rovid vizsgadlodast végeztem annak megismerésére, hogy milyen hazai hagyomdnyai
vannak a palinka készitésnek, kiillondsen Szabolcs-Szatmar Bereg megyében, ott milyen
kulturalis kotédései vannak, ezek milyen kapcsolatban allnak a foldrajzi adottsdgokkal.
Felmértem, hogy hol kapcsoldédik a palinka és kifejezetten a szilvapalinka készitési
tradicidihoz a Nemtudom szilva termesztése.

Sajat vizsgdlatommal a Penyigei — Nemtudom szilvabol készithetd parlat egyedi
aromatulajdonsagait vizsgaltam, két kiilonb6zd erjesztés technoldgiaval elkészitett parlattal
vizsgalodva. Az eltérd erjesztés eredményeit igyekeztem a kiilonbozé parlatfrakciok alapos
vizsgalataval az eld, kozép és utoparlati frakcioit is kielemezve bemutatni, feltirva a
kiilonb6z6 erjesztés technoldgiai sajatossagokat, €s a 1étrejovo aromakészletet. Az elkésziilt
parlatokat szakavatott érzékszervi biralok és szakmai szabalyok figyelembevételével,
profilanalizissel ¢és 20 pontos érzékszervi értékeléssel is vizsgaltam. A mindsitési
eredményekkel arra kerestem igazoldst, hogy az iranyitott erjesztéshez a gylimolcs
fajtdjanak megfeleléen megvalasztott élesztok és tapsok, jelentdsen képesek befolyasolni a
kész parlatban megjelend aromakat, érzeteket, izeket. Olyanokat, melyet a fogyasztok is
kedvelhetnek a versenybiralok pedig magasan értékelik azokat. Ezzel a versenyszintii
értekelésekben figyelembe vett aromatulajdonsdgokat is jobban lehet meghatarozni.

A Nemtudom szilvabol késziilt palinka helyi torténeti kulturalis attekintése egyértelmiivé
tette, hogy egy olyan érték, mely sok szdzéves hagyomannyal gyokerezik a megye
kultarajaban és helye van a magasabb igényli gasztronomiaban is.

Dolgozatomban bizonyitast nyert, hogy a CGC62 élesztd és STIMULA Chardonnay tapso
kombinaciodjaval erjesztett cefre nagyon kimagaslo, elegans, kiilonleges aromakarakterekkel
kerek egéssz¢é valo, versenyeken is magam mindsitésre szamitd palinka készitésére alkalmas.
A vizsgalat soran feltart kihozatali értékek €és mindségi jellemzok egylittes vizsgalata
egyértelmiien azt eredményezte, hogy mindenképpen a szinesebb érdekesebb és gazdagabb

aromatikaju palinka irdnyaba érdemes elmozdulni.
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Az aromadkat, frakciokat elemezve nagyon széles spektrumban sikeriilt elkésziteni az adott
szilvapalinka profiljat, de Ugy gondolom, hogy a Penyigei szilva aromaprofilja
elkészitéséhez is egy 1épéssel kozelebb kertiltiink.

A vizsgalati eredmények megerdsitettek abban, hogy ez a kizarolag a mi tdjegységiinkdn
megtaldlhatd szilvafajta érdemes arra, hogy megmaradjon jelenlegi formajaban,
termoteriilete ne csOkkenjen €és hosszi éveken keresztiil adja meg termését csodalatos

palinkainkhoz és lekvarjainkhoz.
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7.

MELLEKLETEK

1. szamu melléklet 20 pontos biralat eredményeit 6sszefoglald tabla

Birilo Minta kod | Tisztasig Gyiiméleskarakter Szdjérzet Harmonia 0‘::;’1‘:]""
P Felismerhetd, kellemes, piros |Egyoldalu, kissé vékony olajossig| Harmonikus, lecsengése lehetne
lem tiszta S PR 17
bogyds, szilvas 4 4 hosszabb 4
Tiszta, karakteres, kissé PR,
. L Hosszan tarté gytimélesos,
lem/5 tiszta 5 magkarakteres, aszalt szilvas Testes, telt, kellemes 5 19
1 K , kellemes 4
intenziv 5
2gc tiszta § Zbldalmas, hiis, élénk, tiszta 5 Mozgekony, sima, kellemes 5 Osszetett, kirobban6 élmény 5 20
20010 tiszta s Almis, tiszta, aszalvinyos 4 Kellemes érzet, jol nyelhetd, szép| Elegans lecsenf,tés, almas, fiiszeres 19
5 kortyérzettel 5
1em tiszta 5 Aszalt szilvas, tiszta, szedres 4 Kozepesen testes, enyhe L Kenllen?es. koze!)esv 17
kesernye 4 gyiimdlesosséggel tartossagban 4
. Aszalvanyos, fii . , Rovid, kissé Idali I
lem/5 tiszta 5 sz:f vanym? Pszcrcs, Testes, telt, kissé egyoldali 3 ovid, I,SSC_ngO da Y ecsengss, 15
étesokoladés 4 némi tapadassal 3
Hosszii csokoladéval zar,
2 . Zi1dalmas, kortés, kissé hia . . h ikus, a zoldalma
2ge tista s 1dal maé, ovr &s, kissé hianyos Olajos, clegins, vibrilo 5 armonikus, a,ZO dalmés 18
szilva jegyekkel 4 karakterekkel még hosszabban
tartobb lehetne 4
. it kes t0
. Edes, telt, elegansan fiiszerezett, o Ci fUS(\S ch:myyc tfxr GOsabb,
2gc/10 tiszta § . Test rendben, kicsi kesernye 4 gyiimolesosség kozepes, 18
komplex citrusos 5 L .
Gsszképét tekintve kellemes 4
. Kékényveld ipanos, kissé e Ko testes, kissé ika,
tem tista s 6 cny.vc‘ 05, marcnpalvms issé Kesernyés, kissé vékony 3 ozepesen &:§ c.s issé egysiku. s
fajtaidegen aromak 4 rovid 3
. Szilvalekvaros, édeskés, héjfanyar| — Testes, kellemes, kozepesen Testes, kellemes, intenziv
lem/5 tiszta § . . 18
4 mozgékony 4 izérzetekkel 5
3 X . [Hideg, viaszos, szépen komponalt Kirobbano, ¢lénk, viragos,
2gc tiszta 5 Kerek, telt, komplex 5 20
aromakarakterek, kerek 5 nagyon rendben van 5
20010 tista s Cinus:>§, élénk, 'vi'régns, enyhe Jol mozog‘:a Sz,éj,bﬂn‘ nincs Kcllc.mcs, csokyis, k?l,(aés’ szép 2
étesokoladéval 5 tapadis, élénk 5 citromtortés utdizzel 5
S ., Aszalt szilvas kesernye
. Aszalt szilvas, viaszos, viragos , e .,
lem tiszta 5 Kellemes, szép 5 hosszabban tart, gyiimolcsossége 19
meggyes 5 .
kozepesen testes 4
. Testes, viaszos, keserédes, . , Atlagos, kellemes, nem kirobbano
lem/5 tiszta 5 . . Kellemes, kissé tapados 4 e 17
4 fanyar, de elegansan filszerezett 4 élményérzet 4
2ge liszta's | Edeskés, konnyed, Kissé fiatalos 4 Elénk, édes, nag'yon ¢édes, finom |Fiatalos, hosszén tartd édességgel, 19
5 mézes 5
Kellemes, kirobban6 szilva .
. . P . . . Nagyon komplex, egységes,
2gc/10 tiszta5 | karakter, kellemes virag citrus és Testes, olajos, kirobbano 5 . ,, 20
- kiemelkeds 5
mag egyensily 5
. Tiszta, karakteres, felismerhetd, . . Hosszi gyiimolcs, kellemes testes
lem tiszta § i Tartos, kemény, vastag, testes 4 | 18
komplex, viaszos 5 lecsengéssel 4
tems5 tiszta 5 Karakteres, i?m;nzi\', igazi szilvas| Kellemes, nem hi}ényzik beldle Kivélo! 5 2
5 jegyek 5 semmi 5
N : tisrta 5 Telt, felismerhetd, rendben van, | Kellemes dsszkép, megfeleloen Megfeleld, intenziv kellemes 19
g ¢élénk viragossag 4 vastag 5 tartos lecsenges 5
20010 tista 5 Fﬁszer‘esj Zélflfﬁszeres‘ x’tn){he Mag(esemyés., Gsz-szetett, szép Ke'sen?yésség”tavrtés,ve]egz’ms, 19
marcipan, tobb csokoladé 4 gerinceel 5 élményszerl édességgel 5
i tista s Bogyos gyiimolesos, csokoladés, |  Fiatalos, filigran, kozepesen | Kozepes intenzitasi gytimolcs, de 17
& kozepes intenzitast gyiimoles 4 testes 4 szép viasszal és fiiszerrel 4
Kell Ineheziild illatok, . kissé s, szarazka
lem/5 tiszta 5 ¢ emves dee n.e 'e7 Hlato Kellemes, testes, kissé tapados 4 Garalo'n ]Sfe lape?dos 's7ara7 * 17
viasz dominansabb 4 érzetii nyelés utan 4
6 Nagyon szép almas jegyekkel biro Kirobbano, dsszetett
2g¢ tiszta 5 | termék, szép szilva héj, osszetett | Simulékony, fiatalos, komplex 5 aromaszerkezet{i. Szépen 20
5 komponalt 5
Intneziv, nagyon kellemes,
2gc/10 tiszta 5 | gylimdlesos szép fahéjjal, enyhe Telt, testes, komplex 5 Kellemes osszetett, elegins 5 20
rozmaringos stilusjegyek 5
. ) e IV 7
| Tisztasdg | Pont| Gyiimdlcskarakter | Pont| Szajérzet |Pont| Harmonia
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(technolégiai)

(illat és iz)

Technologiaila . Nem
abszolut %ibéts,g Fehsmerhe.tet’len, kellemes, Hibas,
felismerhetd, A hibds, Pl hibakeol kellemetlen
nagy hibk edett fedett
Techno,l og{al}ag Felismerhetetlen, Nem iy
abszolut hibas, o kellemes, Hibas,
felismerhet6, nag};og hibas, 2 hibaktol diszharmonikus
nagy hibk edett fedett
Ures,
l?e!lsmq}}eto’ Aprol?b hibak, ' vékony, Erdektelen, ires,
hibak, hibaktol neutralis, nem 3 | jellegtelen, ke ki
fedett felismerhet6 enyhén vekony, egysiku
hibés
Telt, testes, . ?lartl(()s K
Aprébb Felismerheto, de fiatalos, gyumoljs e}ra ter
technologiai aprobb intenzitasi | 4 nem N ten;ivljlili Alat
hibak jelenléte eltérések komplex b, ’
teljesen rov1deb‘? test
lecsengéskor
Telt, testes, Harmonikus, illat
Technologiailag Kirobband, fajtara kellemes és iz rendben,
teljesen jellemz6 illatok és | 5 | érzetet kelt gyimolcsosség
hibatlan izek a szajban, hosszan tarto,
simulékony kimagaslo
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2. szamu melléklet : A szilva feldolgozas képei (sajat fotok)

Mosas

Réztoltetek
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NYILATKOZAT

:::::::

eredetiségérdl
[l It |
A hallgaté neve: SLOURS) kRlsToT
A Hallgaté Neptun kodja: ULBCHA
A dolgozat cime: REINIGE!- NEMTUWDOR S2LUABOL RESZITETT RARATOK BLEMIESE
. - PAIFILAVALITIKA) MNoDSiEnitEL
A megjelenés éve: inil.

A konzulens tanszék neve: ELELMSIERI PAL|  (ATDASAGIAN T AMSLEK

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott zarodolgozat/szakdolgozat/diplomadolgozat/portfolié’
egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi alkotasom. Azon részeket, melyeket mds szerzdk
munkaéjabol vettem at, egyértelmiien megjeldltem, s az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valotlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a Zéarovizsga-bizottsag
a zardvizsgabol kizar és a zarovizsgat csak 1j dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését €s nyomtatasat
engedélyezem.

Tudomdsul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas
felhasznalasara, hasznositasara a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem mindenkori
szellemitulajdon-kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata feltdltésre keriil a Magyar Agrar-
és Elettudomanyi Egyetem konyvtari repozitori rendszerébe.

Kelt: 2021 év /. h6 _O€- nap

e

Hallgaté aléirasa

* A megfeleld dolgozattipus meghagyasa mellett a tobbi tipus torlendd.
2 A megfelelé dolgozattipus meghagyasa mellett a tobbi tipus torlendd.



KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

A Szollosi Kristof (név) (hallgaté Neptun azonositdja:  ULBCHQ ) konzulenseként

nyilatkozom arrél, hogy a zarddolgozatot/szakdolgozatot/diplomadolgozatot/portfolic’
attekintettem, a hallgatét az irodalmi forrasok korrekt kezelésének kovetelményeir6l, jogi és
etikai szabdlyairdl tajékoztattam.

A szakdolgozatot a zarGvizsgan torténd védésre javaslom.

A dolgozat allam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: nem

Kelt: Budapest év 2022. november ho 7. nap

/Széllﬁsi Edit

I A megfeleld dolgozattipus meghagyasa mellett a tSbbi tipus torlendb.
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