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1 BEVEZETES

A gyiimolcsparlat az emberiség egyik legdsibb nemes itala. Vildgviszonylatban eltérd
gyartas technologiaval, illetve kiilonb6z6 alapanyagokbol allitjak eld, ezenfeliil fogyasztjak.
Az égetett szesz megnevezéssel kapcsolatos elsd magyarorszagi irasos utalas a XIV. szazadi
kiralyi udvarhoz fiizédik. Johannes Praetorius, 1656-ban megjelent Opera medica cimi
konyvében tett emlitést, hogy Erzsébet kiralyné, Karoly Robert felesége, férje kdszvényét
rozmaringos Aqua Vitae-vel gyégyitotta. Gyakorlatilag a magyar kiralyné , Elet vize”,
rozmaringgal aromasitott borparlat volt, amelyet gyogyszerként alkalmaztak s nem italként
iszogattak (Karpati, 1979). A tomény alkoholos desztillitumok oldoszerként vald
felhasznaldsat viszonylag hamar felfedezték, igy gyogyndvények extrahdlasara alkalmaztak,

amolyan gyogylikorként.

Alfoldiink, orszagunk gyiimolcstara, éghajlati adottsagai kedveznek a meggy, cseresznye,
kajszibarack, szilva, alma, korte termesztésnek. A hazai palinkaf6zés - ami kezdetben iizleti
lehetdségként és megélhetési forrasként funkciondlt — mara mar a hagyomanydrzés, a magas
szinvonalra torekvés €s az értékteremtés eszkozévé valt. A tradiciok megdrzésével, valamint
az erjesztési €s leparlasi technologiak fejlédésével képesek vagyunk, modern koriilmények
kozott kimagasld mindséget teremteni. Napjainkba ismét divatba jott a palinka tisztelete és
mar nemcsak az a fontos, hogy mennyit, hanem az is, hogy mit és hogyan iszunk. Mostanra
tudatosult, a palinka szerelmeseinek korében a ,,jobol jot” elv hasznélata, marmint, elsérendii
gyiimolcs alapanyagbol készitheté nagyra becsiilt tiizes nediink. Egy jo palinka tiszta,
megsziiletése pillanatdban Onmagaban teljes, a gylimdlcs javat makulatlan forméban
tartalmazza, hozzaadott anyagokkal nincs kiegészitve. Kostolojanak minden érzékszervét
betdlti, megmutatva valdodi, kétségbevonhatatlan mivoltat. Egy korty palinka maga a

természet, mellyel kozelebb keriiliink a Nyirség hangulatdhoz.

Kevés gyartd tud maradéktalanul megfelelni, a rohamosan gyorsuld fogyasztoi
elvarasoknak. Nehéz helyzetiiket bizonyitja, hogy az évjarat hatdsa, instabil alapanyag
ellatas, technologiai moddositdsok — valtozd6 mindségli palinkakat eredményeznek. Jol
ismerjik a ,keritésszaggaté” és ,fejfajos” kifejezéseket, a fogyasztott italokhoz
mindenkiben tarsul egy emlékkép, ami lehet pozitiv vagy negativ. Korabbi tapasztalataink
lesznek az etalonok, azaz vasarlaskor, italfogyasztaskor ezeket a tulajdonsagokat keresstik

vagy éppen keriiljiik.



2 A MUNKA CELJA

A kereskedelmi forgalomban kaphato, illetve maganf6zok altal eldallitott *Kantorjanosi 3°
meggy parlatokkal kapcsolatosan minimdlis tuddsunk van. A meggy parlatokkal
kapcsolatosan mind a nemzetkdzi, mind a hazai szakirodalomban csak néhany publikalt
tudoményos vizsgalat késziilt. A termékfejlesztésben kutatasok/torekvések indultak a
parlatok izvildgdnak ¢és aromadsszetételének javitdsara. Gyakorlatilag ezekkel
népszeriisithetd, valamint eladhatova tehetd egy-egy gylimolesparlat. Sajat brand/imazs
épithetd. A palinka készitésénél az alapanyagbodl szarmazo, ezenkiviil a fermentacié soran
képz6do illékony komponensek jelentds része a desztillalas altal a parlatba keriil. A
palinkamindséget lényegesen befolyasolja a helyes cefrézés, a megfeleld fajélesztd
kivalasztasa, valamint a leparlas mivelete. A parlat eldallitashoz hasznalt élesztoket a
boraszatbdl vettiik at, az ¢lesztd kultirak tobbségét a Saccharomyces cerevisiae torzs adja.
Az alkalmazni kivant €éleszt6 kivalasztasdhoz, ismerniink kell az egyes torzsek tulajdonsagat
¢s aromatermeld képességét, mert a kiilonféle élesztotorzsek valtozd aranyban, mas-mas

metabolitokat képeznek.

Jelen munkamban célul tiztem ki 4 maganf6zott és 1 kereskedelmi forgalomban kaphat6
’Kéntorjanosi 3’ meggy parlat 0sszehasonlitasat. Objektiv modon, miszeres fizikai és
analitikai mérésekkel kivantam értékelni a kiilonb6zd évjarath palinkdk mindségét. A
kromatografids eredményeket a szubjektiv mddon elvégzett érzékszervi profilanalizis

eredményeivel vetettem Gssze.
A vizsgalati eredmények mind a kivald mindség bizonyitdsaban, technologiai hibak
feltarasaban, valamint a gylimolcsfajta, eredet, évjarat megallapitdsdban, mind pedig az

esetleges hamisitasok gyors kisziirésében segitséget nyujthatnak.



3 IRODALMI ATTEKINTES

3.1 A meggy szarmazasa

A meggy 6sid6k oOta ismert csonthéjas magvu gyiimolcs. Az okori romaiak és perzsak is
kedvelték. Osi 6rokségiink (Prunus Cerasus L.) Nyugat-Azsiabol és Délkelet-Europabol

szarmazik. Vadon termd alakjai eddig még nem ismertek, de elvadulhat (Monus, 1996).

A meggy az egyetlen finnugor eredetli gylimolcs szavunk, kezdetben a Karpat-medencében
¢s a Volga vidéki 6shazdban termd, vadon ¢€l0 térpe meggyre vagy csepleszmeggyre
(Cerasus fruticosa) vonatkozhatott a kifejezés (Rapaics, 1940). Ez a térség jelenti a vilag

meggykultarajanak leggazdagabb génforrasat.

A tobbi gylimdlesiink a bolgar, szlav és torok nyelvekbdl kdlesonzott. Lippay Janos 1604-
ben megjelent, Posoni kert cimii konyvében mar tobb meggyfajta szerepelt. Itthon sokaig a
vadmeggy volt ismert, majd kovetkezett a spanyolmeggy és a ciganymeggy. Szamos
helyiségnév (Meggyeskovacsi, Nyirmeggyes, Megyaszd) ¢€s csaladnév (Meggyesi,
Medgyes) bizonyitja, hogy régdta kedvelt gyiimolcs hazankban. Méar a honfoglalé magyarok
is fogyasztottdk, hiszen gyljtogették a vad fak gylimolcseit. Késobb pedig magrol és
sarjakrol szaporitottak a meggyfat. Pelczéder (2018) megéllapitasa szerint, a meggy és a
cseresznye hasonlosaga, illetve a német hatas kovetkezményeként savanyucseresznyének
nevezhették. A megnevezés a gylimolcstermesztés fejlodésével, a fajtdk és nevek
differencidlodéasaval nyerte el végso formajat. A meggy termokorzetei a X VIII. szazad végén

alakultak ki.
3.1.1 A meggytermesztés vilaghelyzete

Az északi félteke valamennyi orszagaban termesztenek meggyet, jobban tiiri a szarazsagot
¢s a téli hideget, mint a cseresznye. Igénytelensége révén kozkedveltebb. A meggy
elsésorban Kelet-Europa gylimolcse. A vilag meggytermése meghaladja az 1 millié tonnat,
melynek kozel 75%-a 2005-ben mar Eurdpabdl szarmazott (KSH). Lengyelorszag
termésmennyiségerdl is érdemes szot emliteni, évi 150 ezer tonna ipari célra alkalmas

meggyet termel, amely meghatdrozo tényezo a térségben.

Magyarorszag a vilagranglista harmadik helyét foglalja el a megkozelitdleg 80 ezer tonnas
meggytermésével. A magyar meggy iranti kereslet egyre inkdbb nd. Sok oldala
felhasznalhatosaga, jo beltartalmi értékének koszonhetdéen igen kedvelt a kiilpiacon.

Importdr orszagaink: Németorszag, Ausztria, Hollandia, Ukrajna.



Kivalo konzervipari, 1ékinyerési, iditd- s likdripari izesitd és szinezOanyag. Nyersen évente
15-20 ezer tonna meggyet exportalunk. Itthon; befétt, gyliimoleszazalék, veld, stiritmény,
mirelit és szaritmany készitésére jelenleg 40-60 ezer tonna meggyet dolgozunk fel.

Szeszipari célra évente ezer tonna meggyet hasznalnak fel (Internet 1).
3.1.2 A meggytermesztés magyarorszagi helyzete

2018-as statisztikai adatok alapjan kozel 83 ezer hektarnyi gyiimolcsteriilettel
rendelkeztiink. Az 0Osszeirt teriiletek 53%-an két gyiimolcsfajt, almat és meggyet
termesztenek. Hazai viszonylatban a meggytermesztés a masodik helyen 4ll a

gylimolcstermesztési ranglistan.

A legtobb gazdalkodoval és a legnagyobb gylimolcsosteriilettel Szabolcs-Szatmar-Bereg
megye rendelkezik. A magyar gazdak koriilbeliil 13 ezer hektaron termesztenek meggyet,

mely az 0sszes gyiimdlcsteriiletiink 19%-at teszi ki (Internet 2).

Magyarorszag klimatikus adottsagai kedvezéek a meggy termesztésére, amire kiilterjes
termelés jellemzd. Sok az Gt menti, kdztes €s szorvanytelepités, amivel talalkozhatunk. A

nagyiizemi telepitések altaldban 15 évnél id6sebbek és nagy térallasuak.

A hazai meggytermesztést rendkiviil nagyszamu fajta jellemzi: a meggy esetében 25 fajta

koziil az Erdi bétermd, az Ujfehértoi fiirtds, illetve a Kantorjanosi a legfontosabbak.
3.1.3 Meggy, mint hungarikum

Ny¢éki és munkatarsai (2003) szerint, a magyar meggy egyediili a vilagon, talan sehol nem
olyan joiz{i, mint Magyarorszdgon. A hazai meggy a tengerenttlon is igen komoly karriert
futott be. Frissen étkezési célra is kivalo. Toliink északabbra és nyugatabbra nagyon
savanyu, az orszagtol délre pedig jellegtelenebb izili, nincs benne elég sav, ellentétben a

magyar fajtdkkal, amelyekben a cukor és a sav harménidja csodalatos.

Felhasznalasat tekintve igen sokoldalt gylimolcsrdl beszélhetiink. Savanykas, izletes ezért
kozkedvelt élelmiszeripari alapanyag. Levele kivalo gyogyszeralapanyag. A meggyszarbol
salaktanito, fogyasztd hatasu teat készitenek, amelyet Kralik Lajos fedezett fel az 1960-as
években. Jotékony hatassal van a keringésre, enyhe sziverdsitd. A meggymagbdl késziilt
parnat természetes gyogymodként hasznaljak. Jo hétartd képessége miatt hiitve és melegitve
kivalo fajdalomcsillapitéd és gyulladascsokkentd hatasu (Internet 3). A meggyet termesztési
hagyomanyai, fajtahasznalata, technologiai szinvonala ¢és piaci lehetdségei tették

kozkedveltté.



3.2 A meggy hazai pomologiai fajtagyiijteménye

Az ontermékeny fajtak 1étrejotte Maliga Pal kutatdsainak koszonhetd, aki az 1942-ben
keresztezéses nemesitéseket folytatott a Gylimolcs- és Disznovény Kutatd Intézetben. Az
ilyen tipusu kisérleteket a Pandy meggynél kezdte el. 1947-1953 kozott 16 meggyfajtanal
végzett termékenyiilési vizsgalatokat és viragzasfenologiai kisérleteket. 1956-ban Mohécsy
¢és Maliga 24 meggyfajta részletes leirasat ismertette. A vallalat meggynemesitd
tevékenysége kiboviilt a betegség- ellenallosagra nemesitéssel, melynek eredménye a
blumeriellas levélfoltosodassal és a monilids agelhaldssal szemben rezisztens fajta

megjelenése (csengddi csokros).

Korponay Gyula (Orszadgos Pomologiai Bizottsag vezetdje) 1950-ben a kijeldlt meggyfajtak
torzskonyvezését iranyitotta a Kertészeti Kutatd Intézetben. A kijelolt fakat 49 tagbol allo
Erd-Elvirai meggyfajta klon- gyiijteményben szaporitottak le (Nyéki, 1974). Cegléden

Ciganymeggy és Korai vorosmeggy tipusok szelektalasat végezték.

Az Ujfehértoi Kutato-Fejleszté Allomason (1950) Daniel Lajos, Szakatsy Gyula és Palkovi
Jozsef iranyitasaval végzett meggy-tajszelekcio, begyiijtés és értékelés soran mai napig
fontos szerepet jatszo hibridek keriiltek a termesztésbe. 1960-t61 Pethd Ferenc, Pusztai
Bertalan és Szabo Tibor folytatta a szelekcios munkat (Apostol, 1994). 1971-t61 Szabo Tibor
végzett kisparcellas génbanki fajtakisérleteket a kutatd alloméson. Bétermd, kocsanytol
szarazon elvalo, ontermékeny, eltérd érési idejli tipusok jottek l1étre. Az ) magyar fajtak

terjedése forradalmasitotta meg a magyar meggytermesztést (Brozik et. al, 2001).

Csaknem szaz éven keresztiil a Pandy meggy uralta a hazai termesztést, de mivel ez a fajta
onmeddo, nehézkes a termékenyiilése, igy rossz a termdéképessége is. 1968-ban az érdi
kutatointézetben megsziiletett az elsé igazi aruképes, Ontermékeny fajta, az érdi bétermo,
majd 1970-ben az ujfehértoi fiirtds is. Gonda Istvan professzor szerint, az évtizedek soran
aztan Ujabb fajtak jottek 1étre, mint példaul a debreceni bétermd, illetve tajjellegti fajtaként
a kantorjanosi fiirtds. A piacot mind a mai napig ez a négy fajta uralja, ami sok problémat is
okoz az értékesitésben, hiszen az érdi botermd junius 20-25. koriil érik, a masik harom
viszont szinte egy idoben. Ez azt jelenti, hogy a meggytermés 60-65 szazaléka gyakorlatilag
egyszerre zadul r4 a piacra. Van egyébként két 0j fajta is, amelyek érési ideje a kettd kozé
ékelddik. Az Eva és a Petri nevii fajtdk azonban egyelére a tobbihez viszonyitva kevés

helyen és kis mennyiségben teremnek. (Internet 4)
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2015-ben 110 genotipus (fajta, tajfajta, klon, valtozat) szerepelt a meggy génbanki
gyljteményben. A 2015-6s évben a kovetkezd fajtaaranyok jellemezték az iizemi
meggyiiltetvényeket: Ujfehértéi fiirtds 22%, Debreceni bétermd 18%, Kéantorjanosi 11% (3
arufajta aranya: 51%). Az Erdi bétermé 30%, egyéb fajtak 19%, Pandy meggy 1-2%.

Az orszagban egyediilallo kezdeményezésként jott létre 1993-ban Nyiregyhazdn a
MeggytermelSk- és Forgalmazok Orszagos Erdekvédelmi Egyesiilete. F6 tevékenységei: a
termelés, termelésfejlesztés, a felvasarlo kereskedelem, a feldolgozoipar 6sszehangolasa,

piacszervezes és szaktanacsadas.

3.3 Eszakkelet-magyarorszagi tajegység meggyfajtai

Mara a meggytermesztés az egyik legjovedelmezdbb dgazata a gylimolestermesztésnek. A
meggy jol tlri a szarassadgot, melegigényes, talajviz-hasznositasa megfeleld. Kozépkotott,
mélyrétegli, levegds, meszes talajokat kedveli. Kornyezeti igényeit figyelembe véve
gyengébb mindségii talajokon (homoktalaj) is termeszthetd, viszont tartdés esé hatdsara a
meggyszemek megrepednek, majd gldosporiumos gylimolesrothadés jelentkezik, amely
sulyos karokat okozhat. Kevés csapadék esetén korai pirosodassal és hullassal kell

szamolnunk.

16.-18. szazadra kialakult f6bb meggytermel6 korzetek: Debrecen és kornyéke, Ujfehérto és

kornyéke, Nyiregyhéaza és kornyéke, Matészalka és kornyéke.

Eszakkelet-magyarorszag elhiresiilt meggyfajtai: Debreceni bétermé, Uijfehértoi fiirtds,
Kaéntorjanosi 3, Petri, Eva, Oblacsinszka, Erika. Az Eszakkelet-magyarorszagi meggyfajta-

szelekci6 soran nyert fajtdkat az 1. tablazatban mutatom be.

Nem vitathatd, hogy Szabolcs-Szatmar-Bereg megye az orszag legnagyobb meggytermeld

korzete, ezen beliil a Nyirség a meggy hazdja. Ez a régio vilaghiri termdhelye a kitlind

crer

Tajfajta-szelekcios munka folyt Szoke Ferenc magannemesitd vezetésével, a megye északi
részén, Kisvarda korzetében. Igy johetett létre az Eva és a Petri fajta, ami hozzajarul az

¢északkelet-magyarorszagi fajtakor gazdagitasdhoz.
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1. tablazat: Az északkelet-magyarorszagi meggyfajta-szelekcidé eredményei (Szabo,

2016 nyoman)

Pethd Ferenc
Ujfehértoi fiirtos Ujfehérto Szabé Tibor 1978
Harmat Laszlo
Pusztai Bertalan
Ménesi Attila
Debreceni botermd | Debrecen kdrnyéke | Harmat Laszlo 1986
Szabo Tibor
Radnoczi Ferencné
Szabo Tibor
Kantorjanosi 3 Kéntorjanosi Véradi Lajos 1994
Gorog Erika
Pethod Ferenc
Szoéke Ferenc

Petri, Eva Lovépetri Szab6 Tibor 2007
Gorog Erika
Szab6 Tibor

Oblacsinszka, Erika | Ujfehérto Gorog Erika 2008

Dolgozatomban a ,Kantorjanosi 3” névre hallgatd fajtat szeretném részletesebben

bemutatni.
3.3.1 Kantorjanosi meggyfajta szelekcioja

A K/SZ jelii véltozatot Kantorjanosibol gytijtétték be Szava Gyulané kertjébol az 1970-es
évek elején. 1978-1981 kozott folytatodott tajfajta-szelekciod soran négy valtozatot jeloltek
ki Kantorjanosi 1,2,3,4 jelzéssel Varadi Lajos kertjében, valamint egy késén érd valtozatot
2/32 jelzéssel. A kijelolt egyedeket leszaporitottak és kisérletbe helyezték, kontrollként a
korabbi szelekciobodl szarmazo K/SZ szerepelt. A Kantorjanosi valtozatokbol allo kisérlet
eredményeként egy valtozat a ’Kantorjanosi 3’ allami elismerést kapott 1994-ben (Szabo,

1987; 1995).

3.3.2 Kantorjanosi 3 meggy ismertetése

Szarmazasat, elterjedését tekintve, Matészalka kornyékén végzett tajszelekcio
eredményeként jott 1étre a ’Kantorjanosi’ meggy populacio. Kantorjanosi fajtakbol szelektalt
tipus korszerti, intenziv termesztésre ajanlott fajta.

Az Ujfehértéi Kutaté Allomas munkatarsai Szabo Tibor irdnyitasaval nemesitették. A

Kéantorjanosi populaciobol 5 valtozatot gylijtottek be, amelyet fajta-6sszehasonlito kisérletbe
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allitottak. A ’Kéntorjanosi 3’ ezen kisérletek értékelése utan, 1994-ben allami mindsitésben

részesiilt (Nyéki et. al., 2016).

Féaja kozéperds, erdés novekedésli, korondja lapitott, enyhén kupos félgomb alaku. A
szétteriild korona miatt alacsonyabb fak fejlddnek, mint az Ujfehérto fajtanal. A
sarjmeggyalanyra oltott ’Kéntorjanosi 3’ fak koronajanak alapteriilete 17-18 m?.
Termesztésénél észrevették, hogy a korona alapteriiletére és kobtartalmara vonatkoztatott

fajlagos termése elmarad az Ujfehértéi fiirtosé mogott.

Torzsének szine vilagosabb, mint az Ujfehértoi fiirtdsé. Riigyei kicsik, elalloak. Vessz6inek
szine barndsvoros, lecslingdk, viragriigyekkel jol boritottak. Levelei kozepes nagysaguak,
sOtétzold szintiek. A levéllemez hosszusaganak és szélességének ardnya nagyobb, mint az
emlitett konkurens fajtdé. Virdgai kozepes méretiiek, fehér szinli sziromlevelekkel

rendelkezik.

Elagazodasi hajlama kivald, de fontos a korona idedlis kialakitasa, mely a vesszok megfeleld
mértéki ritkitasabol all. Iddsebb korban hajlamos a kopaszodésra, ezért rendszeres ritkito és
mérsékelt ifjitdo metszést igényel. Ha ezekre odafigyeliink, nagyobb terméshozam és
nagyobb gyiimolcsméret érheté el. A blumeriellas levélfoltossag irant nem fogékony,
moniliara érzékenyebb, virusokkal szemben tolerdns. 15 éves fai virusos kornyezetben
mentesek maradnak. Vizsgélatok bizonyitjak, hogy koros faiban sem lehetett kimutatni a
Prunus necrotic ringspot (PNRSV) virusat. Ez a tulajdonsdga a f6 érdeme, amely
meghosszabbithatja az {iltetvények ¢letkorat. Lombjat a tobbi kései érésti északkelet-

magyarorszagi meggyfajtaval egy idoben hullatja le (Soltész, 2014).

Fenologiai jellemzdi: Virdgai késon nyilnak, hajlamos a talkotédésre. Szinte egy idoben
viragzik ¢és érik az ujfehértoi fiirtossel €s a tobbi északkelet-magyarorszagi meggyfajtaval.
A termohely ¢és a kiilonb6z6 évjaratok hatasara eléfordul, hogy az érési idében 2-3 napos
eltérések mutatkoznak. Megtermékenyiilését tekintve, Onporzd, ennek mértéke 4-12%
kozott valtozik, jo pollenadd partnere az ’Ujfehértoi fiirtds’ és a *Debreceni bétermd’. A
pollenad6 partnereket célszerli a tobbi allamilag elismert fajtabol megvalasztani, mert az
Ujfehértoi fiirtost nem tudja kelld hatékonysaggal megtermékenyiteni. Koran termére
fordul, bétermd, rendszeresen terem. Termdképessége atlagosan 15-18 t/ha (Monus, 1996).
A virdgzés idején fellépd hiivos, esds iddjaras ellenére kielégitd termést adott az elmult

években.
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Junius végén, julius elején érik. A ’Kantorjanosi 3’ meggy (1. abra) gyiimdlcse kdzépnagy,
alakja kissé nyomott gomb, atlagtomege 5,3-5,5 g, az altalam mért gytimolcsok atlagtomege
5,37 g. Atméréje 22,3 mm. Termés biztonsaga hasonlit az Ujfehértoi fajtahoz. A gyiimélcs
tomege atlagosan 4-5%-kal, a 22 mm feletti gytimolcsok ardnya pedig 10%-kal nagyobb,

mint az Ujfehértoi fiirtosé. Kémag aranya megkozelitéleg 7,2%.

Gyilimoleshéj szine borddpiros, husa kemény, 1¢ szine piros, kdzepesen festdlevil, az
ujfehértoi fiirtds fajtanal keményebb, repedésre nem hajlamos. Husa finoman rostos, b levii.
Kocsanya kozéphosszu, hossza, 47-19 mm, az érett gyiimOlcsok szarazon valnak el a
kozéphosszu kocsanytdl (Brozik et. al, 2001). Ez a tulajdonsdg, jo6 husszilardsagu
gylimolcse, valamint a szétteriilé koronaszerkezete teszi alkalmassé a gépi razassal torténd

betakaritasra. Palhaleveles, amelyek aranya magas 66,6%.

Jellegzetes meggyize a nagyobb titralhatd savtartalmanak koszonheto. Ipari feldolgozasra,
gyors fagyasztasra és friss fogyasztasra is egyarant alkalmas. Kemény konzisztenciaja és

magas szarazanyag-tartalma révén a legjobb konzerv- és nyersanyagexport-fajta.

1. abra: Kantorjanosi meggy (Gal Andrea Anett)

3.4 Meggy beltartalmi osszetevoi

A meggy ’szupergyiimolcsnek’ tekinthetd, taplalkozasbiologiai szempontbdl a benne 1évo
hatoanyagok fokozzak egymas hatdsat. Savanykas, fanyar izii. A meggy savisszetételét
tekintve a kovetkezd szerves savak fordulnak eld benne: almasav, borostyankdsav- €s

citromsav.
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A meggy asvanyianyag-tartalma (2. tablazat), az ionhaztartasban szerepet jatszé makro-
(Na, K, Ca, Mg, P) és mikroelemek (Fe, Cu, Zn). A meggyben a cseresznyéhez viszonyitva

hasonl6 vagy annal magasabb mennyiségben vannak jelen az értékes beltartalmi 6sszetevok.

Kozepes szénhidrattartalommal rendelkezik, szachar6z nem talalhat6 benne, szdlécukor
(glikoz) és gylimolcscukor (frukt6z) tartalma magasabb. Gliikkéztartalma (6,1 g/100 g) a
sz016 utan a legmagasabb. Kedvezd tulajdonsdgai révén, a cukorbetegek étrendjébe

beillesztheto.

Amerikai kutatdsok soran a meggyek antioxidans hatast vegyiileteit vizsgaltak, amelynek
6 célja a gylimolcsszin valtozasanak érés alatti nyomon kovetése volt. Ezen vizsgalatokban
meghataroztak és bizonyitottik, hogy a magyar nemesitésti *Ujfehértéi fiirtos’ (Balaton)
0sszes antocianintartalma hatszorosa az amerikai "Montmorency’ fajtanak (Chandra et al.,
1992; Wang et al., 1997). Tovabba a gyiimolcs mélypiros szinét okozd antocianinok
tumorgatld hatastiak. Napjainkra mar 17 antioxidans vegyliletet mutattak ki a meggyben,
tobbek kozott melatonint, ellagsavat, és flavonoidokat. A benne 1év0 jelentés mennyiségii
melatonin (antioxidans), az €brenlét €s az alvas ciklusat, valamint az 6regedést szabalyozza.
Perillyl alkoholt is tartalmaz, amely a daganatos betegségek legy0zésében segithet, mivel
megfosztja a raksejteket azoktol a fehérjéktdltdl, amelyek sziikségesek a ndvekedésiikhoz.
A meggy leve kivald baktériumold, képes elpusztitani az emberi szervezetre karos, az
antibiotikumoknak ellendlldé Pseudomonas aeruginosa és a Klebsiella pneumoniae
baktériumfajt, mig a jotékony Lactobacillus spp. fajokra hatastalan, ami a polifenol- €s

antocianin tartalménak koszonhetd (Didry et al., 1998).

2. tablazat: A meggy beltartalmi osszetétele (Rodler, 2005; USDA National Nutrient

data base)
A meggy beltartalmi értékei 100g eheté részre vonatkoztatva
Tapérték
Energia 52 Kcal
Viz 859 ¢g
Szénhidrat 11,0 ¢g
Sav l4¢g
Fehérje 0,8 g
Zsir 0,5¢g
Elelmi rost 42 ¢g
Vitaminok
Folsav 8 ug
Tiamin (B1 vitamin) 50 ug
Niacin 0,400 mg
Pantoténsav 0,08 mg
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Piridoxin (B6-vitamin) 0,05 mg
Riboflavin (B2-vitamin) 20 ug
A vitamin 1283 TU
C vitamin 10 mg
E vitamin 0,07 mg
K vitamin 2,1 ug
Elektrolitok
Nétrium 4,7 mg
Kélium 186 mg
Asvinyi anyagok
Kalcium 31,3 mg
Foszfor 50 mg
Réz 0,057 mg
Vas 0,6 mg
Magnézium 15 mg
Mangén 0,05 mg
Cink 0,142 mg
Kobalt 0,010 mg
Krom 0,006 mg
Novényi tapanyagok
Béta-karotin 770 ug
Lutein-zeaxanthin 85 ug

3.5 A palinkakészités jogszabalyi hattere

A pélinka nemzeti Hungaricum, az EU f6ldrajzi eredetvédelmi szabalyainak értelmében csak
Magyarorszagon késziilhet ilyen szeszes ital. Kizarolag Magyarorszagon termett, termelt
nemes ¢s vadgyiimolcsbdl, illetve sz616torkolybdl és asza sz616torkolybol késziilhet. Szaz
széazalékban gylimdlesbol késziilt parlat, ssmmilyen adalékanyagot nem tartalmazhat (mézet
sem). A cefre cukortartalmat a cefrekészités soran tilos cukorral javitani. Kizardlag
Magyarorszag hasznalhatja a palinka, és négy osztrak tartomany a barackpdlinka nevet.
Alkoholfoka minimum 37,5 V/V%. Jogszabalyi hattér targyaldsanal a 2019/787 EK rendelet
emlithetd meg, amely a szeszesitalok meghatarozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérol,
cimkézésérdl és foldrajzi aru jelzéinek oltalmardl rendelkezik, valamint a 2008. évi LXXIII.
torvényt (Palinkatdrvény) kell megjegyezni, amely a palinkarol, a torkolypalinkardl és a

Pélinka Nemzeti Tanacsrol hoz szabalyokat.

3.6 A gyiimolcs minésége

A palinka eldallitas a kivaldo mindségii alapanyag megvalasztasaval kezdddik. A gylimolcs
mindségét a termdhely, éghajlat, héigény, csapadékmennyiség, szélviszonyok nagyban
befolyasoljak. Egészséges, tiszta, megfeleld higiéniai és fizikai allapotl, idegen anyagoktol

mentes (levél, szar, kavics, dgdarab stb.) legyen. Penészes, rothadt gyliimolcsbol késziilt
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palinka dohos, penészes szagl ¢és izli lesz. Ezenfeliil szdmos kovetelménynek eleget kell
tennie a gyliimdlcsnek, mint példaul magas beltartalmi értékekkel, kelld aromatikaval,
optimalis érettségi allapottal, magas erjeszthetd cukortartalommal rendelkezzen, mert ezen
tulajdonsagok meglévosége biztositja azt a gyiimolcsre jellemzo komplex illat- és izvilagot,
amelyet a végtermékbe atmentiink. Az éretlen gylimolesbdl beltartalmi Osszetevoit

figyelembe véve, alacsony fajlagos alkohol kihozatalu, iz és illatszegény parlat készitheto.

Az ¢érés folyaman a gylimolcsben ill6 komponensek: acetalok, alkoholok, észterek,
aldehidek, ketonok tovabba illoolajok, terpének ¢és gyantdk jelennek meg. Ezen
komponensek részeit (gyliimoles lelkét) vissziik at a bonyolult technolégiai 1épésekkel a

magas mindségi értékkel rendelkez6 parlatba.
3.6.1 A meggy mindsitése

A feldolgozdohelyen a beérkezett gyiimdlcsot szemrevételezéssel ¢és laboratoriumi
mérésekkel mindsitjiik. Lehetdleg 24 oran beliil fel kell dolgozni, mert a hosszu
szakszerltlen tarolast kovetden oxidacios, vadélesztds erjedési folyamatok Iéphetnek fel,

amely kedvezdtleniil befolyasolja a mindséget.

A gylimélcs szarazanyag-tartalmat kézi refraktométerrel végzett gyors vizsgalattal tudjuk
meghatarozni. A szdrazanyag-tartalom rdmutat a varhato alkoholkihozatalra, illetve az
erjeszthetd cukortartalomra, az utdbbi, tapasztalatok szerint a szarazanyagtartalom 70-80%-
a. A meggy esetében altalaban mért refrakcio 12-15 m/m%. Ez az érték az évjarat és iddjaras

fliggvényében valtozhat.

A megfeleld érettségi allapotban 1évd gylimdlcsok pH-értéke altaldban 3,1-3,5 kozott van.
Gytimolcsatvételkor a kivett atlagmintabol, illetve annak levébdl rutinszertien pH-tesztet
készitiink. Ezt a gyakorlatban indikatorpapirral vagy pH-mér6é miiszerrel végezziik (Bikfalvi

et. al, 2005).

3.7 Meggy, mint palinka alapanyag

A meggy jellegzetes illati és aromdju nem utdéré gyiimdlcs, tehat a teljes érettség
allapotaban kell kézzel vagy razdgéppel sziiretelni. Gyorsan romlik, ezért minél hamarabb
el kell kezdeni a feldolgozast. Magas cukor és savtartalommal, kis antocidntartalommal
rendelkezik. Meggybdl Duna-Tisza kozén, Hajdusadg, Nyirség és Tiszahat vidékén
készitenek leginkabb palinkat. Sokan pedig azt valljak, hogy az aprobb termésii meggyfajtak
(cigdnymeggy) zamatosabb, karakteresebb parlatot adnak. Valahol még napjainkban is a
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meggycefrét kevés magtorettel keverik, ezzel enyhe marcipanos-mandulés izt kdlcsondzve

a palinkanak (Farkas, 2017).

A palinkael6allitas technologiai 1€péseit a 2. abran szemléltetem. A kdvetkezékben ezeket

a lépéseket fogom bemutatni.
3.7.1 Meggy feldolgozasa és a cefrézése

A helyes feldolgozas €s cefrézés nagyon fontos technoldgiai miivelet a palinka eldallitas

soran, mely kihat a majdani parlat mindségére.

Rossz mindségl gyimalcs —
Szaritas
. Mag
Megfelelé Mosott Y
Gyiimolcs gytimolcs gyumoIes [ orrazee Szaritott
Vélogatas Mosas | mag
magozas
v Cefre Enzimkészitmény,
inta ) ,
; . ] Hszabalyozas
Minta elemzés Cefre kezelés P y .
Tapso . Minta Minta
) , Fermentacio ,
Eleszt6 elemzés

Kierjedt cefreminta

Kierjedt cefre

Minta elemzés

Desztillalas

El6parlat Kozépparlat Utoparlat

2. abra: A palinkagyartas folyamatabraja (Nguyen ef al., 2013)
3.7.2 Valogatas, mosas

Az érett gyiimolcs feldolgozasa, majdnem minden esetben valogatassal ¢és mosassal
kezdddik. El kell tavolitani a cefrébe nem i1l gyiimolcsoket (penészes, rohadt), illetve az

idegen anyagokat (szar, levél, faag, kavics).

Moséssal torténik a talajszennyezddések (homok, fold), ndvényvéddszer maradvanyok,
vadélesztok eltavolitasa a gyiimolcshéjarol, feliiletérdl. Ennek elhagyasa a talajbaktériumok
felszaporodasdhoz vezethet, amelyeknek koszonhetden akrolein képzdodhet, mely erdsen
mérgez0 anyag, az ilyen fert6zott cefrét meg kell semmisiteni, mint veszélyes hulladékot

(leparlasakor a kdnnygazhoz hasonld hatas érzékelhetd).
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3.7.3 Mageltavolitas, apritas, zazas, pépesités

A csonthéjas gyiimolcsok magbele amigdalint tartalmaz, amibdl az erjedés soran gliikoz,
keserti izti benzaldehid és mérgez6 hidrogén-cianid keletkezik, ezért kell minden csonthéjas

gylimolesnél a magot eltavolitani. Magtoret tulzott foku bejuttatasa a cefrébe nem ajanlatos.

A magozéds technologidja tobbféle is lehet, altalaban szeszipari felhasznéalasnal a
csonthéjasoknal verdléces magozot alkalmazunk. A mag mennyiségének maximum 5-10%-
at szabad visszatenni, oly modon, hogy tiszta textilzsdkba kotve helyezziik bele a cefrébe
vagy a leparlas soran a f6zdiistbe tessziik. Sokan azt valljak, hogy a napon széritott mag a

legalkalmasabb erre a célra.

Az aprités, zazas, pépesités célja a gylimdlesben 1évo sejtfalak felszakitasa, igy az €élesztok
a sejtnedvben oldott cukrot konnyen felveszik és alkoholla erjesztik. Ez a folyamat

egyidejiileg a magozassal, a fentebb emlitett berendezéssel megtorténik.
3.7.4 Pektinbontas

Mint minden gylimdlcs igy a meggy is tartalmaz pektint. A gylimdlcsok pektintartalma az
érettségi allapotuktol, fajtajuktol fliggden eltérd mennyiségii lehet. Ez a kocsonyasito anyag
mas élelmiszeripari teriileten elényben részesiil, viszont a palinkakészitéskor a cefrézés

soran hatranyos, mivel noveli a viszkozitést.

A gylimolesok szoveti felépitésében alapvetd szerepet jatszik a pektin, amely a
hemicellulozokkal és egyéb mas sejtfal-alkotd poliszacharidokkal egylittesen biztositja a
gyimolcsok szoveti szerkezetét. A galakturonsavbol felépiilé poliszacharid, kiilonb6zo
formaban talalhat6 a szovetekben. Az éretlen gylimolcsben a pektin alapvetéen oldhatatlan
formaban van jelen, és gyakorlatilag az érés soran valik részben oldhatéva. A pektin
megoszlasat tekintve extracellularis (sejtnedvben oldott) és intracellularis formaban van
jelen a gyiimdlcsben. Nem érdemes tulérett, plottyedt alapanyaggal dolgozni, mert a
természetes pektin-metil-észterdz tartalmuk elkezdi lebontani a pektint, igy a desztillalassal
nyert palinka nagyobb metalontartalmu lesz. A gyiimolcsfeldolgozasnal elsdsorban a gyors
viszkozitdscsokkenést eredményezd endo- €s exohatasti poligalakturonaz, pektinliaz,
pektinészterdaz, celluldz, hemicellulaz készitményeket alkalmaznak. Csonthéjasoknal
leggyakrabban a LALLZYME HC pentinbont6 és aromafeltar6 komplex enzimterméket
hasznaljak. Ajanlott adagolasa 2g/hl. A cefre elfolydsitasara, feltarasara, a novényi szovet

teljes elbontasara alkalmas, igy az 0Osszes cukor €s aromaanyag felszabadul. A pektin
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hatékony lebontasaval nd a 1éhozam, a szlirhetdség, csokken a kolloidstabilitas, és optimalis

a szin- és aromakomponensek extrakcioja.
3.7.5 Savvédelem

A savkiegészités elhanyagolhat6, de mindenképpen ajanlott, ha a kémhatas pH=3,5 alatt van.
A meggycefre esetében alacsonyabbkémhatasrol beszélhetiink. A cefre pH értékeét 2,8-3,2
kozé kell beallitani. A drasztikus savazas elpusztitja vagy blokkolja az erjedés szempontjabol
karos mikrobak nagyrészét, a fajélesztot viszont még nem gatolja, az enzimaktivitdst még
nem csokkenti. Ez a technologiai folyamat azért fontos, mert ha jol végezziik, elkeriiljiik,
hogy a cefrénkben befert6zddjon az ecetsav-, tejsav-, vajsav baktériumok €s penészgombak

karos anyagcsere-melléktermékeket termeljenek.

A gyiimoélcscefrék pH értékét kénsavval, foszforsavval vagy kombi savakkal (foszforsav-
tejsav keverék) allithatjuk be. Altalaban 10 %-ra higitott savat hasznalunk. Két 1épésben
végezziik az adagolast (pH ellendrzés!). Példaul 0,3-0,5 egység pH-csokkentéshez kb. 1 liter

10%-os foszforsavra van sziikség 100 kg gytimdlcs esetén.

A kistermeldk az idedlis pH érték beallitasara borkdsavat hasznalnak. A citromsav nem

alkalmas savvédelemre, ugyanis a tejsav baktériumok képesek elbontani.
3.7.6 Tapso kiegészités

Az ¢lesztOsejtek felépitéséhez, szaporodasdhoz, majd az alkoholos erjedéshez szamos
tapanyagra van sziikség, hogy az alkoholos fermentacio lejatszoédjon. Az élesztOtapanyag
¢leszté-autolizatumot (nitrogén, foszfor) tartalmaz, amelyet kiegészitenek ammoénium
sokkal, ureaval, foszfatokkal, kalcium- és magnézium- sokkal, valamint vitaminokkal
(niacin, pantoténsav, folsav stb.). Tapso hasznalata csokkenti a képzddo etil-karbamat, SO»,
¢és egyéb erjedési melléktermékek mennyiségét (ecetsav, acetaldehid, piruvat stb.). Hatasara
megfeleld itemben zajlik le az erjesztés, tobb érzékszervileg pozitiv hatasi aromaanyag (pl.

észterek) képzdodik, javitja a palinka aromadsszetételét és az alkoholkihozatalt.
3.7.7 Szaritott fajélesztos beoltas

Célszerli az erjedést kiilonbozé adalékanyagokkal vezetni. A fajélesztOk természetes
mikroklimdbdl  valogatott, kiilonbozé  tlirdképességgel rendelkezd  élesztdsejtek
(Saccharomyces bayanus, S. cerevisiae). Alkalmazasuk az ,,irdnyitott” erjesztés alapja,
kényelmes, biztonsagos, gyors, gazdasagos, egyenletes ¢és mellékreakcioktol mentes

fermentaciot biztosit. A szelektalt élesztOtorzsek szamos fajtdja por alakban kertil
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forgalomba. Alapanyag sajatossagainak €s az erjesztési feltételeknek megfeleld szelektalt
¢lesztoket kell kivalasztani. A csonthéjas gyiimdlcsok kiemelt élesztéje az UVAFERM CM
vagy UVAFERM 228. Adagolasa altalaban 20g/hl, melyet a cefréhez adas el6tt langyos,
kézmeleg vizzel rehidratalni kell. A hagyomanyos ,,spontan” erjedés vagy bolti siit6élesztd
alkalmazésa rendkiviil kockdzatos, ha a versenyt a véletlenre bizzuk. Az elszaporodott
vadélesztok tevékenységének hatasara, romlas, fert6z0dés, rossz mindségii cefre, gyenge

aroma-, alkohol termelés, valamint kiszdmithatatlan idejii fermentacio Iéphet fel.

3.8 A meggycefre erjesztése

A kantorjanosi meggybdl késziilt édescefre szine bordd-piros, pépes allomanyu, slriin
folyds, héjrészeket és gylimolesbdl szarmazo sejtnedvet tartalmaz. A gyiimdlesre jellemz6
aromaalkotok és az erjeszthetd cukortartalom mellett szamos mas anyagot (szerves savak,

nitrogéntartalmu vegyiiletek, vitaminok és asvanyi anyagok) is talalunk.

A gylimolcsok, vagy egyéb erjeszthetd (vagy azza atalakithat6) cukrokat tartalmazé anyagok
erjesztése sordn az ¢lesztok végzik a bonyolult biokémiai reakciok lancolatan keresztiil az
alkohol eldallitasat. Az alkoholos erjedés valdjaban az Embden-Meyerhof-Parnas (EMP)
ciklusban megy végbe, a cukorbdl 13 Iépésben és 12 enzim hatasara etil-alkohol és szén-

dioxid képzddik, valamint héenergia szabadul fel:
CeH120 — 2 CoHsOH +2 CO2 + 93,18 kJ

A meggycefrében az alkohol a 2.-3. naptdl ndvekszik és ez a novekedés kortilbeliil a 7.-10.
napig tart, amig az erjeszthet6é cukortartalom el nem fogy, ezt kovetden a folyamat megall.
Az erjedés optimalis koriilmények kozott 10-14 nap alatt lejatszodik. A fermentacio javasolt
hémérséklet tartomanya 17-20 °C. Erjedé6 meggycefre erdsen habzik a tdobbi
gytimolcsfajtabol készitetthez képest, ezért is célszeri a savalldo erjesztOtartalyba

habzasgatlo készitményt (Foamsol) adagolni.
Az erjedést 3 szakaszra oszthatjuk: el6-, f6-, és utderjedés.

Az elderjedés soran az élesztok tevékenysége a gyors sejtszamndvekedésben nyilvanul meg,
amihez oxigén sziikséges. A meggycefre homérséklete novekszik, enyhén buborékos,
pezseg a szén-dioxid fejlodésének koszonhetéen és megkezdddik az erjeszthetd cukor
bontasa. A foerjedési szakaszban a cefre homérséklete tovabb emelkedik, ezért a képzddo
ho elvezetését meg kell oldanunk. Az erjesztdtartalyokban 1évo cefre hiitésére a palasthiitést

hasznalunk, melyhez egy kiils6 htitdberendezéssel hiitjiik a kdpenyben aramloé etilén-glikol
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oldatot. Anaerob kornyezetben, intenziv cukorfogyas tapasztalhato, ezzel aranyosan nagy
mennyiségii alkohol, illetve szén-dioxid keletkezik, valamint, ha mar elfogyott az élesztok
szamara felhasznalhat6 oxigén, akkor er0s habzast és térfogat novekedést tapasztalhatunk,
melyet a nagy mennyiségii szén-dioxid jelenléte okoz. Ez a folyamat par napig tart, a cefre
folyamatosan mozgasban van ¢és a torkolyt a felszinre hozza a CO> ¢és igy képzddik a
feliileten a bunda. Ez a cefrebunda egyes részei nem érintkeznek a folyadékfazissal, igy a
benne 1évo értékes anyagok nem tudnak kiolddédni. Ennek megoldasa a torkolykalap
bemeritésével vagy a tartalyok cefre keverésével torténhet. Az utéerjedés fazisaban az
elszaporodott, nagytomegli ¢élesztdsejtek lassi pusztulasnak indulnak az elfogyo
tdpanyagforrasok hatdsara. A szén-dioxid fejlédése csokken, a cefre hdmérséklete is
visszaall a kiindulora. Az erjedés befejeztével a cefre térfogata csokken, vagyis 0sszeesik,
mar nincs buborék-képzddés, teljesen megnyugszik. A kierjedt cefre mar nem tartalmaz
cukrot, kiilonb6z6 folyamatok mennek végbe, mint az elhalt élesztok autolizise,
malolaktikus fermentacio, valamint észterek képzddnek. Az almasav tejsavva alakulasaval,
valtozatos, harmonikus aromakomponensek, idealis tejsav észterek keletkeznek. Az
Onemésztés soran az elhalt ¢élesztOsejtek sajat enzimjeikkel Onmagukat elbontjak. A
megsemmisiilt fehérjékbdl aminosavak és kozmaalkoholok képzddnek. A kozmaolajok a
cefre savakkal észtereket képeznek. Kis mértékli észtertartalomndl zamatos
aromavegyiiletek jonnek létre, azonban nagyobb mennyiség, karos elvaltozasokhoz vezet,

hibas, gyenge mindségi végterméket eredményez.

Az egészséges cefre iide, friss, elsore kissé csipds, savanykas illath az erjedési szén-

dioxidtol, de a meggyre jellemzd szinili és aromatikaju.

A kierjedt cefrét alkotdé anyagok: etil-alkohol, metil-alkohol, magasabbrendii alkoholok,
kozmaolajok, szerves savak, asvanyi anyagok, nitrogéntartalmu anyagok, illat- ¢és

aromaanyagok.

A kivalé mindségli parlatok elérésének az egyik alapkdve az iranyitott erjesztés. Ezért a

kovetkezdkben ezt szeretném bemutatni.

Az iranyitott erjesztés rozsdamentes erjeszt0 tartalyokban torténik, az ebben 1évo
egészséges cefrét killer aktiv gylimolcsszesz-, borélesztovel oltjdk be, amely elnyomja a
vadélesztoket. FajélesztOvel torténd beoltassal, tiszta, gyors és egyenletes az erjedés.
Iranyitott fermentécioval a gylimolcs altal adott cukortartalombdl pedig a maximalis alkohol

tartalmat fogjuk elérni ugy, hogy a meggy csodés, karakteres, testes aromajat is megorizziik.
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Az iranyitott erjesztés torténhet szaritott fajélesztds beoltassal vagy felezéses, atvagasos
erjesztési technikaval. A fajélesztvel torténd beoltds biztonsagos és kényelmes modszer,
gyorsan nagy ¢lécsiraszammal indithatd, a baktériumok és penészek karos tevékenysége is
kizarhatd. Az erjedés egyenletes, karos mellékreakciok nélkiil zajlik le. A felezéses technika
soran a foerjedési szakaszban felezziik vagy harmadoljuk a meggy cefrét, majd ebbdl tobb
tartalyt beoltunk. Figyelemmel kell kisérni, hogy hany tételt oltunk be ugyanazzal az
¢lesztével, mert az élesztd sejtek bizonyos idé utdn konnyen ,.eloregszenek™, elvesztik
vitalitasukat, ezutan mar csak 0j ¢€lesztdsejtekkel folytathato az erjesztés (Békési és Pandi,

2005).

3.9 Kierjedt meggycefre leparlasa

A leparlas egy hdtechnikai elvalasztasi miivelet, melynek soran elgdzologtetés és
cseppfolyositas torténik. Hokozlés hatdsara a folyadék a kevésbé illékony komponensben
gazdagodik, mig a gbéz az illékonyabb komponensekben dusul, ezt cseppfolydsitva
desztillatumot és maradékot kapunk. Az anyagok adott nyomason jellemzd forrasponttal
rendelkeznek, melyen tiszta allapotukban teljesen gdz allapotba mennek at. Osszetett
elegyek esetén nem a forraspont hatdrozza meg illékonysagukat, ilyenkor adott
komponenseket csak részlegesen lehet elvalasztani az elegybdl. Cseppfolyositas esetén is
részleges vagy teljes kondenzaciora van lehetdség. A cseppfolyodsithatosagot a hiitdkozeg €s

a hdatadasi viszonyok hatarozzak meg.

Egy jo palinkaf6z0 kivalasztasaval, hasznélataval kitind mindségli gyiimolcsparlatot
készithetiink. A leparloberendezés azon részeinek kotelezd jelleggel vorosrézbol kell
késziilnie (f6zdiist, kupola, szeszparacso, hiitdspiral), amelyek a cefre gdzeivel érintkeznek.
A vorosréznek ugynevezett pozitiv katalizalé tulajdonsdga van a reakcid képes ionos
formajanak koszonhetéen és igy ujabb aromaanyagok képzddhetnek. Emellett sok
palinkaban nem kivanatos, karos alkotdoelemet (pl. kéntartalmu illékony vegyiiletek)
részlegesen megkot, semlegesiti a savakat, ezaltal tisztitja a parlatot. Beépitett
fenékkeverdvel rendelkezd palinkafézé berendezés haszndlataval eldsegitjik a cefre
egyenletes felfiitését, valamint megakadalyozhatjuk a cefre leégését mas szoval
,odakozmalasat”, ami érzékszervileg tapasztalhatd palinkahibat okoz. Dolgozatomban mar
emlitettem, hogy a meggy cefréje intenziven habzik, ezért a cefrével felontott f6zoiistbe

érdemes Foamsol habzasgatld adalékanyagot hozzaadni a leparlas el6tt.
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A gyiimdlcscefre leparlasat két tipusu berendezésen végezhetjiikk: A hagyoményos az
ugynevezett kisiisti berendezéssel, amely a kétszeri desztillacios 1épésen alapszik vagy az
erOsitofeltétes leparloberendezéssel, amelynél a rektifikdcio ¢és deflegmacid egyiittes

alkalmazaséaval egy 1épésben torténik a parlat kinyerése.
3.9.1 A hagyomanyos ,kisiisti” palinkaf6zés

A hagyomanyos, kisiisti technolédgia esetén két 1€pésben torténik a leparlas. El6szor az illo
komponenseket valasztjuk el a nem illoktol. Kézben a parlat alkoholtartalma toményedik,
altalaban 15-28 V/V %-ra (alapanyag alkoholtartalmatol, berendezéstdl fliggden). A f6z6iist
térfogata 200-1000 literes lehet. A kapott parlatot alszesznek nevezziik, amelyben minden
illokomponens megtalalhatd, mivel elvalasztas nem végeztiink a parlat elvételénél. Masodik
1épésben az alszeszt finomitjuk ujboli leparlassal, vagyis a parlatfrakcidkat kiilonitjiik el
tovabbi toményitéssel egyidejien. A parlatfrakciok minél élesebb szétvalasztasaban a
deflegmécionak (részleges cseppfolyodsitasnak) jelentds szerepe van. Az iist folé szerelt
deflegmatorok mérsékelt hiitésével, a f6zbiistbol tdvozd goézelegy alkoholkoncentracidja
novelhetd. Igy elérhetd, hogy a gézelegyiink magasabb forraspontii Gsszetevéije (viz)
lecsapodjék, mig az alacsonyabb forraspontii komponens (etil-alkohol) g6z allapotban
maradjon. Deflegmatorként Pistorius-tanyért vagy csOkoteges hiitét (atalakitott
berendezéseknél) alkalmaznak. Ilyen hatassal bir még az {istre szerelt sisak és a megfelelden
listiranyba vezetett paracso is. A Pistorius-tdnyérokat sisak €s a paracsé kozé helyezik el, és
kiilsejére a felmelegedett hiitOvizet vezetik rd. A Pistorius-tanyér hiitése akkor a megfeleld,
ha a deflegmaciés hémérséklet kisebb a viz, de nagyobb az alkohol kondenzicios
hémérsékleténél, igy biztosithatd az, hogy az iistbe visszafolyd kondenzatum vizet és kis
illékonysagu komponenseket, mig a deflegmatorbol kilépett g6z tilnyomorészt alkoholt €s

vele egyez0 illékonysagl vegyiileteket tartalmazzon.

A parlat finomitdsa soran eldszor az eldparlatot valasztjuk el. Az eldparlat az alkoholos
jellegen kiviil oldoszerre, sOsborszeszre emlékeztetd szagl, konnyen ill6 anyagokat
tartalmaz. A kozépparlat az a tényleges palinka, parlatrész, mely tisztan a vart, jellegzetes
izzel, illattal rendelkezik. Alkoholtartalma 60-86 V/V %. A leparlas kovetkezd frakcidja az
utdparlat, mely jellegzetesen, nehéz, biidos a kozmaolajoktdl, majd legvégiil kiilonithetd el,
az alkoholtartalom rohamos csokkenése mellett a savanytviz. A parlatfrakciok elvalasztasa

elsésorban érzékszervi vizsgalattal torténik.
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A kisiisti berendezés részei: st (kiilonbozo tiizelésti lehet, a legjobb a gdzfiitésii, mivel jol
szabalyozhato, leégés ellen célszeri keverdvel ellatni az iistot); sisak (léghiitéses
deflegmator); Pistorius tdnyér (részleges deflegmacid vizhiitéssel); paracsd (Iéghtitéses
deflegmator), hiit6 (spiral, csokoteges, tanyéros vagy palackhiitd); epruvetta, Szoll6sy-féle
sziird (kozmaolajok mennyiségének csokkentésére alszesz vonalon); WESZICKY-féle

szeszmérd; parlatgytijtd tartalyok (Panyik, 2016; Békési és Pandi, 2005)
3.9.2 Egylépcsos folyamatos iizemii (erdsitofeltétes) leparlas

Az erdsitéfeltétes berendezés miikodése a rektifikalas elvén alapul, melyet 3-4 tanyér és
csOkoteges deflegmator valosit meg. A rektifikacio egy leparlokésziiléken beliil végzett
tobbszori, egyidejli leparlast jelent. Az oszlop tobb tanyérral rendelkezik, melyeken
meghatarozott vastagsagban helyezkedik el folyadék réteg, melyet az alulrdl érkezd g6z
felforral, mikozben maga kondenzalddik. A tanyérrél tavozo gdéz alkoholtartalma nagyobb,
mint a tanyérra érkez6é géz¢ volt. Az oszlopba épitett tinyérok szamatol fliggden tetszéleges
alkoholkoncentraci6 érhetd el. Az tanyéros oszlop tetején elhelyezett deflegmétorral tovabb
erosithetjiik az elvalasztas hatékonysagat. A finomit6d oszlop beépithetd kozvetleniil az iist
fole, illetve oldalra is, amikor tovabbi paraelvezetd csovek beépitésével megoldhatd a
csatlakoztatds. A tanyérok szerkezetiiket tekintve lehetnek harangsapkas tanyérok, szita-,
illetve szelepes tanyérok. Ezen elemeknek koszonhetden egy Iépésben torténik a
parlatfrakciok elvalasztasa igy energiatakarékosabb miukodtetés, tovabba finomabb
elvalasztas €s jobb alkohol kihozatal valdsithaté meg. (Solyom et. al, 1986; Ingledew et al.,

2009)

Az erdsitéfeltétes berendezés részei: f0zbiist; sisak (1éghtitéses deflegmator); finomitéoszlop
deflegmatorral; paracso (Iéghtitéses deflegmator), hiitd (spiral vagycsokoteges); epruvetta;
szeszmérQ; parlat tartdlyok; szamitdégépes vezérlés (lehetdvé teszi az automatikus

szabalyozast, parlatfrakcio elvalasztast és a leparlasi paraméterek elmentését.

3.10 Kész parlat tarolasa, pihentetése

A fogyasztasra szant parlatot 6-8 hétig, szobahdmérsékleten, sotét helyiségben taroljuk. A
szeszipar a palinka tarolasara savalld, rozsdamentes tartalyokat alkalmaz. Térolasra
megfeleld az iiveg-, mlianyag (megfeleld mindségii) edények is. Célszerli az edényeken
fajta-megnevezést és szeszfokot feltlintetni. Ahhoz, hogy a 40-45 V/V%-o0s koncentraciot
elérjiik, azaz a palinkat fogyaszthatova, kellemessé tegyiik, az eredeti alkoholtartalmat vizzel
kell beallitani. Az alkoholtartalom beallitasahoz, anion- és kationmentes vizet hasznalunk.
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Minden higitast tobb 1épésben, minden 1épést kdvetden 1-2 napos pihentetéssel végezziik. A
higitasok kozti pihentetésre azért van sziikség, mert ezen id6 alatt a palinka ,, megnyugszik”,
a belsé kémiai egyenstulya némileg rendezddik, amivel a sokkhatds mérsékelhetd. A

pihentetés id6tartamara nincs eldiras, de legalabb 30-40 nap sziikséges.
3.10.1 Erlelés

Az ¢érlelés nagyon bonyolult €s Osszetett folyamat, amelynek legfontosabb eszkoze a
tolgyfahordo. Kiilon ital kategdridt hozhatunk létre a palinkédknal és parlatoknal, ha
fahordoban érleljiik. Ekkor a fa anyagéra jellemz6 szint és izt, illatot visziink az italokba,
valamint az ital oldottanyag-tartalma is jelentésen emelkedik. A kiilonleges, gazdag aroma
az eldzd technologiai 1€épésekbdl szdrmazd komponenseknek a fabol kioldottakkal torténd

tovabb alakulasaval jon 1étre (Canas, 2017).

Gyiimolesagyon vald érlelésrél, mint specidlisan Magyarorszagon alkalmazott érlelési
eljarasrol akkor beszélhetiink, ha a palinkat legalabb harom hoénapig valamilyen,
¢lelmiszerek tarolasara alkalmas anyagbol késziilt érleldtartalyban, gyiimolccsel egyiitt
érlelik. A lejatszodo anyagatadasi folyamatokban a gylimdlcs szin- €s izanyagai beoldodnak
a palinkdba, ezért 1) érzékszervi tulajdonsadgokat nyer. 100 liter palinkdhoz legalabb 10 kg
jO mindségli, érett vagy legalabb 5 kg aszalt gyiimolcsot kell gyiimolcsagyanként

felhasznalni.
3.11 Hidegkezelés - sziirés

A megfeleld alkoholtartalomra beallitott, pihentetett vagy érlelt palinkat a szeszfok
beallitasanal fellépd zavarosodas (opalossag) megsziintetésére hideg kezelni kell. Az eljaras
soran kozvetett hiitési rendszerii — homogenizatorral ellatott — hiitétartalyban, folyamatosan
szabalyozott homérsékleti hoatado kozeggel hiitjilk a palinkat, ami nagyon kiméletes
kezelést tesz lehetévé. Az optimalis kezeléshez -8 - -10 °C-ra kell hiiteni és legalabb 24 oraig
kell ezen az alland6 hémérsékleten tartani a palinkat. Csak ebben az esetben all be a
zavarosodast okozo komponensek (pl. kozmaolajok) egyensulya. Végiil lap vagy
membransziirén torténd szliréssel érhetjiik el a palinka tiikros tisztasagat. Szlrést kovetden

a palinkat pihentetni kell.
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3.12 Palinkahibak

A cefrézés és a leparlas folyamatara mindig nagy figyelemmel legyiink, mert a legtobb
izhiba ilyenkor keletkezik. A legtobb palinka izhibat tudjuk javitani, de ezzel a mindség

romlani fog.
Alapanyagbo6l szdrmaz6 hibak:
. rossz alapanyag, (éretlen, penészes, szennyezett, romlott gytimélcs)
Feldolgozasbol eredd hibak:
. helytelen cefrézés
Erjesztési technologiabol szarmazo hibak:
. az erjesztés hibas vezetése
Kierjedt cefre nem megfeleld tarolasabol eredd hibak:
. elhuzddo tarolasi 1d6, nem megfeleld tarolasi homérséklet
Leparlasbol eredd hibak:
. leparlasi hibak
Erlelésbél szdrmazo hibak:
. helytelen érlelés, tarolas

A meggy nem utdérd gytimolesfajta. Nem megfeleld érettségi llapotban torténd szedésekor,
az éretlen gyliimoles zold izt eredményezhet, ami hibas vagy gyenge fajtakarakterrel és
alacsony alkohol kihozatallal jar. Tulérett vagy aszal6do gyiimolcs felhasznalasakor, megné
a fert6z0dés veszélye, azonfeliil jelentés 1¢é- és aromavesztéssel, faradt, lekvaros
aromajegyek kialakuldsaval kell szdmolnunk. Nem megfeleld novényvédelmi technologia
alkalmazdsakor, ha kéntartalmu peszticidet hasznalnak, akkor az a cefrében zaptojas szagu

kénhidrogénné alakul, ami atdesztillaloédik a parlatba.

A meggy betakaritasakor, a szedési mod helyes megvalasztasa is 1ényeges. Kézi szedésnél
nem torédik annyira a gylimolcs, kevesebb idegen anyagot (levél, ag) tartalmaz, mint
razaskor. Jelenleg a nagyobb meggyeseknél a gépi razas gazdasagosabb, mint a kézi
munkaerd. Razdgéppel torténd szedését megeldzden, koriilbeliil 10 nappal, novekedés- és

érésszabalyozo készitménnyel (Ethrel) kezelik. Igy a sziiretkor a termés konnyebben elvalik
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a gyimolcsszartol. Ha mar leszedtiik a far6l, hamarosan romldsnak indul, ezért minél

hamarabb fel kell dolgozni.

Szallitasnal, hibas tarolasnal, illetve szennyezettség esetén is megindulhat mikrobialis
tevékenység, mert a héj feliiletén 1évo talajbaktériumok akroleint termelnek, ami athato

sziros szagu, nagyon mérgezd, robbanékony ¢€s illékony, hogy a parlatba is atmegy.

Feldolgozaskor a fajtajelleghez illeszkedd optimélis moédszert kell haszndlnunk. Nem
megfeleld szakmai ismeretekkel a kierjedt cefre leparlasa soran is okozhatunk izhibakat. A
lekozmalt izt elkeriilhetjiik megfeleld fiités és keverés biztositdsaval. A gyakorlat és a
fozoberendezés ismeretének hidnyaban elvalasztasnal drasztikusan csokkenthetjiik az

¢lvezetiértéket, mert eldparlatos és utdparlatos izeket is bejuttathatunk a pérlatba.

A gyakran el6forduld palinkahibédkat, eredetiiket és kezelési modjukat szakdolgozatom

mellékletében megtalalhato tablazatok mutatjak (Melléklet 1., Melléklet 2., Melléklet 3.).

3.13 Palinka aromaanyagai

Az els6dleges aromakomponensek az erjedés soran atalakulnak, majd a folyamat végén

kiegésziilnek, a képzddott uj anyagokkal.
Az aromaanyagok eredet szerinti csoportositasa:
- Elsodleges aromaanyagok

A gylimolcsbol szarmazo aromak, amelyek az érés soran keletkeznek. Mennyiségiiket és
mindségiiket a gyiimolcsfajta, a gylimdlcs érettségi allapota, termdhely és évjarat hatdrozza
meg. Az illékony primer izkomponensek az erjedés soran nem bomlanak el, igy a desztillalas
soran atkeriilnek a parlatba. A prefermentativ aromaanyagok a feldolgozas soran keriilhetnek
a cefrébe, ezek jellemzden az oxidacio sordn a polifenol-oxidaz enzim altal termelt fanyar
izt okozo vegyliletek. Ebbe a csoportba foként a terpének (monoterpének ¢€s
szeszkviterpének), furanok, alkoholok, észterek, aldehidek, acetatok, illdolajok, gyantdk,
viaszok tartoznak. A ’kantorjanosi 3’ meggy és még szamos meggyfajta (Erdi bétermd,
Ujfehértoi fiirtos stb.) teljes érettségi allapotaban még a fan varakozva nyeri el a ra jellemz6

aromaprofilt.
— Masodlagos aromaanyagok

Az erjedés folyaman kialakuldo aroma Osszetevok. Az érett gylimdlcsokben bizonyos

mértékben acetaldehid taldlhatd, mely a palinkdban magasabb koncentracioban van jelen.
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crer

az etil-acetat, a butil-acetat, a hexil-acetat és a 2-metil-butil-acetat halmozodik fel az
erjesztett italokban. A fermentacié soran szamos kedvezd €s kedvezétlen illata és izl
komponens is keletkezik. Ami az ¢élesztd tevékenységének tulajdonithato be. Hosszabb ideig

elhuzodo cefretarolasnal izhibat okozo kozmaalkoholok, aminosavak keriilnek a palinkaba.
— Harmadlagos aromaanyagok

Leparlas sordn a hdmérséklet emelkedésével egyre tobb nagy molekulaja, az alkoholnal
kevésbé illo Osszetevd keriil a folyadék fazisbol a gdzfazisba. A palinka aromajellege
leginkébb a desztillalas soran gazdagodhat. A leparlas soran az erés hoéhatasnak kitéve az
aromakomponensek szétesnek vagy atalakulnak. Aromak keletkezhetnek még a desztillalast
kovetben is, a taroldsi mod, agyazas vagy érlelés hatasara. Erdemes a parlatokat harom
honapig tarolni a kereskedelmi forgalomba hozatal el6tt, a megfeleld aromaprofil kialakitasa

érdekében.
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4 ANYAGOK ES MODSZEREK

4.1 A Kkisérlet helye

A parlatmintdk hagyomanyos analitikai és miiszeres vizsgalatdit a Magyar Agrar- és
Elettudoméanyi Egyetem, Biomémok és Erjedésipari Technologia Tanszékének

Technologiai laboratoriumaban végeztem el.

4.2 A vizsgalt parlatok

Munkdmban 4 maganf6zott (csaladtagjaimtol, baratoktol kapott) és 1 kereskedelmi
forgalomban elérhetd (szupermarketbdl beszerzett) ’Kantorjanosi 3’ meggy parlat analitikai,
valamint gazkromatografids (GC-FID) és érzékszervi profilanalitikus vizsgalatat hajtottam

végre.
4.3 Alkalmazott modszerek

4.3.1 Eszter tartalom meghatarozasa

A szeszesitalok észtertartalmat a NaOH-al elszappanosithatd anyagok etilacetatban
kifejezhetd mennyiségével adjuk meg abszolut alkoholra vonatkoztatva (Soélyom és
Ujszaszi, 1980). A vizsgilat elvégzéséhez minden egyes kdzépfrakcioju parlatbél 50cm?-t,
egy-egy 300 cm’-es Erlenmeyer lombikba mértem. A mintdhoz 2-3 csepp fenolftalein
indikatort adtam majd 0,1 mol-os natrium-hidroxiddal halvany rozsaszin szin eléréséig
titraltam, majd leolvastam és felirtam a NaOH fogyasat. A mintahoz tovabbi 25 cm? 0,1 mol-
os natrium-hidroxidot adagoltam, majd egy oran keresztiil vizflirdon forrasba hoztam. A
megadott 1d6 elteltével az Erlenmeyer-lombikokat leszereltem a vizfiirdérél és
szobahdmérsékletiire hitottem. A hitést kovetden minden mintat 0,1 mol-os sésavval a
fenolftalein indikator eltiinéséig (a tobblet NaOH tartalmat) visszatitraltam és feljegyeztem
a fogyast. A mintak észter tartalmat etil-acetat mg/100 cm? abszoltit alkoholban hataroztam
meg.
Az alabbi képlettel szamitottam ki:
1760/C*(25% fNnaou—Vhcr*frel)=mg/100 cm?
Ahol,

» (C =akdzépparlat alkoholtartalma (V/V%)

*  fNaon = a 0,1 mol-os natrium-hidroxid faktora (0,90909)

* fyci =a 0,1 mol-os sosav faktora (1,01749)

Vil = a s6sav fogydsa a visszatitralas soran (cm?)
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4.3.2 Illosav tartalom meghatarozasa

A minték illosav-tartalmat vizgdz desztillacioval valasztottam el a vizsgaland6 anyagtol. A
desztillalo lombikba 20 cm’-t mértem a vizsgilandd mintabol, amihez 1 cm® 30%-o0s
borkdsavat adtam. A desztillaciot Gibertini késziilék segitségével (3. abra) végeztem el, ami
a mar megfeleld6 mennyiségli desztillitum elérésekor automatikusan ledll. Az
elkésziiltdesztillatumhoz kett6-harom csepp fenolftalein indikatort csepegtettem, majd 0,1
mol-os natrium-hidroxiddal halvanyrézsaszin szinig titraltam. Az alabbi egyenlet alapjan

szamoltam az illésav-tartalmat:
Illésav tartalom [g/1] = VNaon * fraon * 0,3
Ahol,

*  VnaoH = natrium-hidroxidfogydsa a titralas soran (cm3)

= f\aon = a titralashoz hasznalt natrium-hidroxid faktora

A parlatok illosav tartalmat szintén ezen modszer alapjan mértem meg.

3. abra: Gibertini késziilék
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4.3.3 Alkoholtartalom meghatarozasa

Mind az 6t minta alkoholtartalméat kézi, digitdlis DMA 35N (Anton Paar) tipusu U csoves,
rezgbcellas strtiségmérd miszerrel vizsgaltam. Ez a miszer automatikus homérséklet

kompenzaciéval rendelkezik.
4.3.4 Metilalkohol meghatarozasa

A metil-alkohol (CH30H), folyadék és g6z alakban nagyon toxikus vegytilet. A mérgezés
tiinetei a kdvetkezok: sziv- €s izomgyengeség, gorcsok, hidegrazas, latoképesség csokkenés,
majd megvakulds. A metanoltartalmat gazkromatografias vizsgélat keretében, metanol

standard alapjan hataroztam meg. A mérés pontos paramétereit 4.7.9 pontban adom meg.
4.3.5 Réztartalom meghatarozasa

A réztartalmat Merck Aquaquant Cu tipusu Kit-el mérjiik. Az Sem® mintat kémcsSbe
pipettdzunk, majd hozzaadunk az ,,1A” anyagot mérdkanallal, majd 5 cseppet a ,2A”
folyadékbol. Osszerazas és 5 perc pihentetés utan, a kapott szin alapjan lehet meghatarozni

a palinkénak a réztartalmat.
4.3.6 Cian-hidrogén tartalom meghatarozasa

A vizsgalat elvi menete: a cian-hidrinekben kotott cidn-hidrogént ammonias kozegben
felszabaditjuk, majd az Osszes cian-hidrogént argentometrias titralassal meghatarozzuk.

Eszkozok: Jodszamlombik, 200cm?-es. Mikorbiiretta.

Anyagok: Ammonium-hidroxid etil-alkoholos oldata: 400 cm?® 25%-os a.t. mindségii
ammonium-hidroxidot extra vagy 1. osztalyt finomszesszel 1000 cm® -re tdltiink fel.
Kalium-jodid, a.t. 10%-o0s desztillalt vizes oldata. Eziist-nitrat-oldat 1/54 n: 3.145g a.t.
mindségl kristalyos eziist-nitratot friss desztillalt vizzel razogatas kdzben feloldunk, és 1000

cm’ -re feltdltiink. Az oldat sotét iivegben, fénytdl dvott és hiivos helyen tarolandd.

A meghatarozas részletes leirdasa: A vizsgalando szeszes italbol (szines ital esetén annak
parlatabol)  50,0-50,0 cm’-t pipettdval bemériink két egyenként 200 cm-es
jodszamlombikba. Bemérés utan a lombik szajat a cian-hidrogén illékonysaga miatt azonnal

3 etil-alkoholos ammonium-hidroxidot adunk,

bedugjuk. Ezutan mindkét lombikba 6 cm
majd a lombikokat bedugaszoljuk, Osszerazzuk, és 10 percig allni hagyjuk. Ezutan a
lombikokba 2-2 cm® kalium-jodid-oldatot pipettdzunk, majd az egyik lombik tartalmat

fekete alatét folott mikrobiirettdbdl az eziist-nitrat-jodid oldattal kezd6ddé opalizaléasig
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megtitraljuk. A titradlas végpontjat az eziist-jodid altal okozott maradand6 opalossag jelzi.

Kétség esetén az opalosodast a masik, bedugaszolt, titralatlan mintaval hasonlitjuk dssze.
Az eredmény Kkifejezése és a szamitas modja:

A vizsgalt szeszes ital Osszes cian-hidrogén-tartalmat (Vucn) 1 mg/l-ben kifejezve a

kovetkezd képlettel szamitjuk ki:
Vuen=20*a
ahol

» aatitralaskor fogyott 1/54 n eziist-nitrat-oldat térfogata cm?-ben,

» 20 Atszamitasi faktor 50 cm3-rél 1 literre.
A mérés pontossaga:

Két parhuzamos mérés vagy egymas utan végzett két meghatarozas eredménye kozott a
kiilonbség nem lehet nagyobb, mint 2 mg/l. A meghatarozas soran talalt 4 mg/l értéknél
kisebb, illetve ezt meg nem halad6 cidnhidrogén tartalom — a médszer hibdja miatt — nulldnak

tekinthetd.
4.3.7 pH érték meghatarozasa

A laborban rendelkezésemre 4all6 Mettler Toledo féle kombinalt elektr6di muszert

hasznaltam a pH mérésre. A miiszert 7,0 és 4,0 pH értékekre kalibraltam.
4.3.8 GC-FID vizsgalat

A parlatok illokomponenseinek mennyiségét gazkromatografids vizsgalattal hataroztam
meg. Ez egy olyan elvalasztisi modszer, amelynél a vizsgdlandd minta alkotdinak
elvalasztasa egy helyhez kotott allo fazis és az ezzel érintkezé mozgd gz fazis kozotti
anyagatmeneten alapul. A GC-FID gyorsasaga, robusztussaga és konnyl hasznalata miatt
sz¢les korben hasznalt analitikai rendszer, amely nagy pontossaggal képes meghatarozni
egyes komponensek mennyiségét és mindségét. Jelentdés hatranyuk azonban, hogy nem
alkalmasak ismeretlen komponensek beazonositasara, igy minden komponens kvalitativ
méréséhez standard hasznalata sziikséges. A méréseimhez a Perichrom 2100 tipusu,
split/splitless injektorral ¢és FID detektorral ellatott gazkromatografias berendezést
alkalmaztam. A parlatban 1évé komponensek elvalasztasara CP-WAX-57 CP (50 m x 0,32
mm ID x 0,2 m) kapilléris oszlopot (Varian) hasznaltam. Az injektor hdmérséklete 220°C, a

detektor hémérséklet 240°C volt. A mérés soran a kovetkezd hémérséklet programot
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hasznaltam: 40°C 3 percig; utdna 6°C/perc sebességgel 75°C-ra, majd 9°C 6 perc
sebességgel 210°C-ra. Az egyes komponensek beazonositdsdra kiilonboz6 kiilsé

standardokat alkalmaztam.
4.3.9 Erzékszervi biralat

Apr6 Mihalynak évrél évre egyetlen meghatiroz6 mindség indikatora van: a
palinkaversenyek. A tdliink vasarolt *Kéntorjanosi 3’ meggyfajtabol készitett palinkajat
évrdl évre szamos versenyre benevezi. Ezen versenyek birai tréningeken részt vett, jol
felkészitett, tobbségében a palinkafézdék fézémesterei és munkatérsai, palinkaértékesitéssel
foglalkozok. Az eredményrél a verseny szervezdi birdlati lapot adnak ki, amelybdl
kovetkeztetni lehet a palinka érzékszervileg meghatdrozhatd tulajdonsdgairdl. Ez a
szubjektiv vélemény fontos, hiszen a fogyasztdé szamara érezhetd izekrdl és illatokrol,
valamint azok Osszhangjardl ad képet. A palinkaversenyeken vald eredményes szereplést
igazolé birdlati lapokat (Szegedi Nemzetkozi Palinka és Parlat Verseny; AKOVITA
Nemzetkozi Parlat- és Palinkaverseny, Erdély), a (4. abra) és a (5. abra) segitségével

demonstralom.

4. abra: Kantorjanosi meggy biralati lapja 1. (Apré Mihaly)
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5. abra: Kantorjanosi meggy biralati lapja 2. (Apré Mihaly)
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5 KISERLETI EREDMENYEK ES ERTEKELESUK

5.1 Parlatok vizsgalata

Az elvégzett vizsgalatok soran 4 maganfézott és 1 kereskedelmi forgalomban kaphato
’Kéntorjanosi 3’ meggypalinkat kivantam Osszehasonlitani. Arra kerestem a valaszt, hogy
azonos gylimolcsfajtabol, kiilonb6z6 évben eldallitott parlatok milyen hasonlésagokat,
valamint kiilonbségeket mutatnak analitikai és érzékszervi adatok tekintetében. A péalinkak
0sszképét nemcsak a ,,kivanatos™ 0sszetevok, hanem a ,,veszélyes” komponensek egyarant
meghatarozzak - amelyek élelmiszerbiztonsagi kérdéseket is felvetnek — e tekintetben is
megvizsgaltam, tehat azt mondhatom, hogy a meggy parlatokat komplex vizsgalatnak

vetettem ala.
5.1.1 Alkohol tartalom meghatarozasa

Ipari mennyiségben eldallitott szeszesital esetében kiemelkedd fontossdgi az
alkoholkihozatal. Az erjedés soran képz6d6 alkohol mennyiségére az irdnyitott erjesztés
alkoholtartalma 40-47 V/V9% kozé¢ esett, ennek beéllitasa ioncserélt viz segitségével torténik.
A kiilonbozo szeszes italok alkoholtartalma legtobbszor 30 V/V9%-50 V/V% kozott van. A
kereskedelmi forgalomban kaphatd gylimélcs parlatoknal, palinkdknal leggyakrabban 40
V/V% - 45 V/V% kozotti alkoholtartalom figyelhetd meg. Az EU-s 2019/787 rendelet
eldirasa alapjan a gylimdlcsparlatok, igy a palinka alkoholtartalma nem lehet 37,5 V/V%
alatt. Ezt a feltételt mindegyik mintam teljesitette. Az 6. abran szemléltetem a palinkak

pontos alkoholtartalmat.
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6. abra: Parlatok alkoholtartalma
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5.1.2 Metanol tartalom meghatarozasa

A gyiimolcsparlatok maximalis metil-alkohol tartalma altaldnossdgban 1000 g/hl abszolut
alkoholra vonatkoztatva. A meggyre el6bbi hatarérték érvényes, illetve néhany gyiimolcs
esetében a maximalis metanol tartalom 1200 g/hl (példaul kajszibarack) vagy 1350 g/hl
abszolut alkoholra vonatkoztatva (pl. a vilmoskorte). A Kiss B. meggy 2018 és a Gal L.
meggy 2020 palinkdkban jelentds aranyban mutattam ki a metanol jelenlétét, de még ezek is
megfeleltek az ¢lelmiszer-biztonsag szempontjabdl fontos hatarértéknek. A 7. abran

olvashatoak le a vizsgalt parlatok metanol tartalmai.
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7. abra: Parlatok metanol tartalma
5.1.3 Réztartalom meghatarozasa

A mintdkban a szin alapjan csak az Apr6 M. meggy 2019-ben volt kimutathatd a réz
jelenléte, ami 0,4 mg/liternek felelt meg. Vagyis a Merck Aquaquant Cu®* tipusu Kit
segitségével vizsgalt tobbi parlatban a réztartalom 0,05 mg/liternél kevesebb volt. A
torvényileg megengedett maximalis réztartalom 10 mg/kg. Ezek alapjan kijelenthetem, hogy
a parlatok réztartalma a megengedett hatarértékhez képest minimalis réztartalommal

rendelkezik.
5.1.4 Cian-hidrogén tartalom meghatarozasa

A cian-hidrogén tartalom meghatdrozasanal is megtalalhaté egyfajta trend, a kétféle
cefrézési mod kozott. A maganfézott palinkdkban magasabb cidn-hidrogén koncentraciot
mértem az Apré M. meggy 2019 kivételével. Az amigdalin tartalom, mint alapvegyiilet
mennyisége volt eltérd. Az eredményekbdl megallapitottam, hogy a Sajat meggy 2018, Kiss
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B. meggy 2018 és Gal 1. meggy 2020 palinkak cefrézésekor elmaradt a meggy magozasa,
viszont az Apré M. meggy 2019, valamint a 895 Hunnium alapanyag feldolgozasanal
biztosan megtortént a mag eltavolitasa. Csonthéjas gylimolcsok esetében, maggal egyiitt
torténd cefrézéskor mérheté magasabb cian-hidrogén tartalom. Mind az 6t mintdban mért
értek - amely a 8. abran is lathato — alacsonyabb, mint a térvényileg eldirt maximum
hatarérték, ami 0,07 g/l érték. Ezt a hatarértéket az Eurdpai Parlament és a Tanacs (EU)
2019/787 rendelete szabalyozza, amely 2019. aprilis 17.-én sziiletett.
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8. abra: Parlatok cian-hidrogén tartalma
5.1.5 Eszter tartalom meghatirozasa

A szerves savak alifas alkohollal képzett észterei nélkiilozhetetlenek aromaképzésben, kis
szénatomszamu tagjai gyimdlcsillatiak. A parlatok Osszes észtertartalmat titrimetrids
modszerrel hataroztam meg. A fermentacioval eldallitott gyiimdlcs alapt alkoholos italok
Osszes ¢észtertartalmanak legjelentdsebb forrdsai az alapanyag ¢és az erjedés. A
gazkromatografias vizsgalat eredménye arra mutat ra, hogy a fermentacio soran legnagyobb
mennyiségben etil-acetat, kisebb mértékben etil-formiat, izo-amil-acetét, etil-propionét és
koncentracio szazalékos Gsszetételét milyen észterek alkotjak. Altalaban a tejsav-észterek
kellemes aromajuak, igy azok a palinkak, amelyek inkabb ezekben az észterekben gazdagok,
kellemesebb aromaprofillal rendelkeznek, mig az ecetsav csak az Ot szénatomos
alkoholokkal képzett észterei (pl. izo-amil-acetat) jarulnak hozza pozitivan, egy parlat
illatvilaganak kialakulasahoz (Peddie, 1990). A Kiss B. meggy 2018 és a 895 Hunnium

mintdban kiugréan magas az észtertartalmat mértem (9. abra). Ebben tehat szerepet
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jatszhatott erjesztés €s a leparlas soran képzddo észterek eltérd mennyisége, tovabba a tarolas

folyaman is lejatszodhattak atészterez0dési reakciok.
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9. abra: Parlatok észter tartalmanak alakulasa
5.1.6 Illosav meghatarozasa

A pérlatok illosav-tartalmanak jelentdés hanyadat az ecetsav adja, emellett egyéb illosavak
(propionsav, vajsav stb.) is feldusulhatnak nagyobb mennyiségben a fermentacidval
eldallitott parlatokban. Az illosav-tartalom mérésének azért van jelentésége, mert mutatdja
lehet a hibas fermentacionak, tovabba utalhat a parlatfrakciok elvalasztasanak a helyességére
is. Az illésav-tartalom (10. abra) mérésénél kimutathatd volt szignifikans kiilonbség az
egyes palinkak kozott. Elvart hatarérték a 0,5 g/l szokott lenni. Ha ezt szem el6tt tartjuk,
akkor mindegyik péarlat joval a hatarérték alatt van. [ll6sav koncentracidja a bolti palinkanak

(895 Hunnium) 0,34 g/1 volt a legmagasabb.
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10. abra: Parlatok illdsav-tartalma
5.1.7 pH érték meghatarozasa

Jol megfigyelhetd a 4 maganfozott meggyparlat hasonlo savas kémhatasa a 895 Hunnium
palinka semleges pH-értékével szemben (11. abra). Egyrészt ez abbdl kovetkezik, hogy az
illosavtartalom alacsonyabb volt a kisiizemileg eldallitott parlat esetében, masrészt a meggy
aromavegyiiletek megjelenéséhez kitoljuk a kozépparlati frakcidot amennyire csak lehet és

ennek kdszonhetden tobb savasabb jellegili vegyiilet juthat at a kozépparlatba.

Sajat meggy Kiss B. meggy  Apro M. Gal I. meggy 895 Hunnium
2018 2018 meggy 2019 2020 meggy

pH
~a w N L [=3]

-

11. abra: Parlatok pH értéke
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5.1.8 Gazkromatografias vizsgalat

A gazkromatografids vizsgalat (GC-FID) eredményei meghatirozasakor mindségi
meghatarozast végeztiink, azaz az Y tengelyen a vegyiiletek altal adott csucs alatti teriiletet

abrazoljuk és ez alapjan hasonlitjuk 6ssze az egyes mintakat.
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12. abra: Gazkromatografias vizsgalat eredményei — Osszes azonositott vegyiilet

(etanol és metanol nélkiil)

Alkoholok

Csies alattiteriilet

& benzsil-atkohol

m fenil-etil-alkahal

13. abra: Gazkromatografias vizsgalat eredményei — Alkoholok (etanol és metanol

nélkiil)
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Eszterek

Cslics alatti terilet

14. abra: Gazkromatografias vizsgalat eredményei — Eszterek (etil-acetat nélkiil)

Aldehidek

m acetaldehid

= benzaldehid

15. abra: Gazkromatografias vizsgalat eredményei — Aldehidek (2-furaldehid nélkiil)
A GC vizsgalattal detektalt és azonositott vegyiiletek szamat az alabbi 3. tablazat mutatja.

3. tablazat: Detektalt és azonositott vegyiiletek szama a GC vizsgalatban

Detektalt vegyiiletek szama Azonositott vegyiiletek szama
(db) (db)

Sajat meggy 2018 58 24

Kiss B. meggy 2018 50 16

Aproé M. meggy 2019 45 19

Gal 1. meggy 2020 55 15

895 Hunnium meggy 42 14
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Az azonositott alkohol vegyiiletek koziil a legnagyobb mennyiségben etil-alkohol, metil-
alkohol, 1-propanol, mig a 2-butanol és az 1-butanol csekély mértékben volt jelen (13. abra).
Az 1-propanol masnéven propil-alkohol, észter formaban szamos illdolaj Gsszetevoje,
tovabba az almaban talalkozhatunk vele. A 2-butanol masnéven butil-alkohol, egyértékii
alifas alkohol, enyhén kozmaolaj szagl, géze kohogésre ingerld, kismértékben toxikus
hatast. Az észterek koziil az etil-acetat volt kimutathatd nagyobb ardnyban, amely kellemes,
friss gylimolcsillata kis mennyiségben (200 mg/l-ig). Nagyobb mennyiségben szurods,
technokol ragasztora jellemz6 illata van. A (Sajat meggy 2018, Kiss B. meggy 2018, Gal 1.
meggy 2020) palinkakban megtaldlhatd az etil-L-laktat vegytilet, mely a kortyérzetben
kerekebb, selymesebb izhatast kolcsondz. Jellegzetes izét és illatat tekintve édes,
gyiimolcsos, kokuszos, anandszos, vajas, krémes. Ezen észter jelenléte az érzékszervi
biralatnal pozitivan befolyasolhatja az eredményt. Kis mennyiségben eléfordul a borban,
kiilonféle gyiimdlcsokben, csirkében stb. Ezenkiviil még, kevés etil-formiat (hangyasav-
etil-észter) és izo-amil-acetat fordult eld a 895 Hunnium parlatban (14. abra). Csap6 és
Csaponé (2003) megallapitottak, hogy az eldbbit gyiimodlcsaromak eldallitasara hasznaljak,
emellett borban, kavéaromaban megtalalhato, utobbi pedig a bandnos illat, a banan érése
soran képzddik. Aldehidek koziil a 2-furaldehid (furfurol) mind az 6t parlatban nagy
mértékben azonosithato volt, ami a szénhidrattartalmu, hokezelt élelmiszerekben talalhato.
Az aromaés aldehidek koziil a benzaldehid, mind 4 maganfozott parlatban eldfordult, mely
egy meghatarozd6 komponense a kesertimandula olajnak. A benzaldehid a keserti
mandulaban az amigdalin nevill cianogén glikozid egyik Osszetevdje, erre jellemzd szagu
folyadék. A dohanyban és a malnaban is eléfordul (15. abra). Az acetaldehid kis
koncentracioja az alkoholos erjedésre utal. Az erjedési ciklus koztes terméke — az etil-
alkoholld torténd atalakulas utolsdé vegyiilete. A linalool egy természetes aciklikus
monoterpén, intenziv, kellemes illati vegyiilet, szamos illdolaj alkotdja. A citrom-, a rdzsa-
¢s a geraniumolaj, st még a koriander is tartalmazza. Elenyész0 mennyiségben a Sajat

meggy 2018, Kiss B. meggy 2018 és Apro M. meggy 2019 palinkakban volt jelen.

A szakdolgozatom mellékletében megtalalhatd6 mind az o6t vizsgalt palinka
gazkromatografias vizsgalatanak kromatogramja (Melléklet 4., Melléklet 5., Melléklet 6.,
Melléklet 7., Melléklet 8.).

5.1.9 Erzékszervi biralat

Az érzékszeri biralatot a csaladtagjaim (5 £6) bevonasaval, valamint a 20 pontos értékeldlap
segitségével végeztem el, eredményét a 16. abra mutatja. A palinka valodi aromajat par
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perccel a kitoltés utan mutatja meg, ezért érdemes szell6ztetni. Amikor tulipan alaku
poharakba kitdltottem a gyiimolcsparlatokat kellemes meggy aroma jarta be a teret.
Szobahdmérsékletii parlatokat kostolgattunk, ugyanis a hiités nem tesz jot neki, tovabba az
sem, ha korkoros mozdulatokkal 16tydgtetjiik. Els6 1€pésként szemiigyre vettiik mind az 6t
péalinka szinét, latvanyat, amit tisztanak, atlatszonak talaltunk. Erlelt palinkak esetében a
hordé vagy gyiimdlcsagy sotétebb szint adhat. A jellegzetes gylimolcsos, meggyre jellemzd
illatot hatarozottan éreztiik, mintha Kiss B. meggy 2018 mas gyiimdlcsos jegyeket is, de
laikusokként ezt nem tudtuk megallapitani. Eldparlatossagot és utoparlatossagot, illetve
odakozmalt, odaégett szagot az el6bb emlitett parlatnal éreztlink, tehat ez itéltik a
legrosszabbnak. A Sajat meggy 2018, Gal 1. meggy 2020 illetve a 895 Hunnium pérlat
hasonldé pontszamot kapott. Ebbdl is kiemelked6bb karakterekkel rendelkezett a Gal 1.
meggy 2020 (illat karakter; harmonia, tartdossag) szempontjabol. A Sajat meggy 2018
vetélytarsaival szemben az iz karakter aspektusabdl tekintve kisebb pontszamot ért el. Apro
kortyokban iszogatva élveztiik, amit egy jo mindségli palinka adhat. Komplett harmoéniat;
kerek illat- és izvilagot Apréo M. meggy 2019 parlatnal tapasztaltunk, ezért ez az ital jott ki
a biralat végén gyodztesnek. A kostolast kovetden ugynevezett szarazprobat végeztiink, azaz
a kézfejiinkre csepegtettiink egy keveset, aztdn megszagoltuk — gondolatban ,,igazi

meggyesben” jartunk.

Erzékszervi biralat

lllat Tisztasag

(max. 3 pont)
c

: s Salat meggy 2018
Harmonia, - ==

: lllat Karakter B 2018
artossag , = Kiss B. meggy 8
_ A (max. 5 pont) o A
(max. 4 pont) i
Apro M. meggy 2019

Gal . me

ggy 2020

e 305 Hunnium meggy

(max. 5 pont)

16. abra: Erzékszervi biralat
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6 OSSZEFOGLALAS

Nemzeti italunk megnevezésének hasznalatat, az eldallitdsa soran alkalmazott technologiat,
tovabba forgalomba hozatalat a palinkatérvény szabalyozza. Az utobbi évtizedben
rohamléptekkel fejlodott a szeszesitalgyartasban alkalmazott technika. A technologiai
hibamentesség kizardlag a palinkakészités jo gyakorlatainak betartasa mellett érhetd el
(gytimolcs mindsége, feldolgozasa, helyes cefrézés, megfeleld leparlasi és elvalasztasi
paraméterek stb.). A jo mindségli palinka adott gyiimdlcsre jellemzd illatokat és izeket,
illetve a helyes cefrézési és fermentacidos aromakat tartalmazza, az érleléstdl elvart
értéknoveld sajatossagokkal. Hiba, olyan gylimdlecsoket (rohadt, penészes, hullott)
felhaszndlni a palinkagyartashoz, amelyek még lekvarnak sem jok. A human szervezet
szamara kismértékii alkoholtartalmu ital fogyasztasa elonyos, étvagygerjesztd, emésztést

eldsegitd, szorongast oldo hatast, nagy mennyiségben azonban kifejezetten karos.

Szakdolgozatomban Gsszesen 0t kantorjanosi meggybdl készitett palinkat vizsgaltam. 4
maganfozott és 1 kereskedelmi forgalomban kaphatd parlatot miiszeres vizsgalatokkal,

illetve érzékszervi biralattal hasonlitottam Gssze.

Ezen parlatok kozépparlati frakcidin analitikai vizsgalatokat végeztem, amelyek az észter
tartalom, illosav-tartalom, alkoholtartalom, metilalkohol tartalom, cian-hidrogén tartalom,
pH érték meghatarozasara iranyultak. A mintdkon elvégeztem tovabba a gazkromatografias
(GC-FID) vizsgélatot is. A csaladtagjaim kozremiikodésével jutottam az érzékszervi
biralathoz. Tovabba Apr6 Mihdly eredményes szereplését igazolja, a Szegedi Nemzetkozi
Palinka és Parlatversenyen, valamint az AKOVITA Nemzetkozi Parlat- és Palinkaversenyen

kapott biralati lapok, hogy a tdliink vasarolt alapanyagbol dijnyertes palinkat készitett.

A vizsgélatokkal arra kovetkeztetésre jutottam, hogy Kiss B. meggy 2018 és a Gal . meggy
2020 palinkdkban magas aranyban kimutathat6é a metanol koncentracio. A réztartalom
meghatarozasa soran kideriilt, hogy Apréo M. meggy 2019 parlatban volt kimutathaté. Tehat
ez azt bizonyitotta, hogy a leparloberendezés vorosrézbol késziilt alkatrészeket tartalmazott.
A cian-hidrogén jelenlétének mérésekor az 5 palinkabol, csak Apré M. meggy 2019 és 895
Hunnium meggy mintanal volt a legalacsonyabb. Az észter tartalom vizsgéalatakor Kiss B.
meggy 2018 és 895 Hunnium mintdban kiugréan magas értéket mértem. Az illésav
koncentracioja a bolti palinkanak (895 Hunnium) volt a legmagasabb. A kémhatas
megallapitdsakor a 4 maganfézéshi parlat savasnak bizonyult, a 895 Hunniummal semleges

pH értékével szemben. A GC vizsgalat eredményeibdl latszik, hogy szamos kedvezd és
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kedvezétlen illékony vegyiiletet sikeriilt azonositani. Ezek koziil etil-L-laktat jellegzetes izét
¢s illatat tekintve édes, gylimolcsos, ananaszos aromaanyag, amely a Sajat meggy 2018, Kiss
B. meggy 2018, Gal 1. meggy 2020 mintdkban fordult eld. Az etil-formiat és az izo-amil-
acetat csekély mértékben volt kimutathato 895 Hunnium parlatban. A terpének koziil
megtalalhato volt a linalool, 3 palinkdban (Sajat meggy 2018, Kiss B. meggy 2018, Apréo M.
meggy 2019). Ez a vegyiilet intenziv, kellemes illatl, szdmos ill6olaj komponense, mint

példaul a citrom-, r6zsa-, geraniumolajé, de a korianderben is kimutathato.
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8 MELLEKLET

Melléklet 1. - Palinkahibak, eredetiik és kezelési modjuk

Cefrézés, 1g kalcium Csékken az
Ecetsavas cefretarolas Kalcium karbonat | karbonat 1,2g
‘ot aromaanyag
koriilményei ecetsavhoz
Ujradesztillatas | 120 52V
semlegesitése
Ecetsavas Cefrézés és s Sziikség Megfelel6
Jg 1212 Hézasitas . N
etilészter desztillalas szerint mindség
Enyhe szag:
Dohos, penészes Cefrez’es, . Aktivszén, sziirés 1-5”g/1 El‘t“ogadlyl'ato,
cefretarolas Erds szag: csokkeno aroma
10-15g/1
Kén-hidrogénes Cefrézés Sulfidex, Ercofid | 200g/hl Megsziintethetd
Akroleines Cefrézés Megsemmisités
Keset:umandula Cefrézés Ez,}ls,t-mtrat, 10g/hl M.eg"fe,lelo
szagu szlirés mindség
L, , Szell6ztetés, J6 hatasfok,
. e . Cefrézés, tartaly . e . &,
Kén-dioxidos K14 s anion cseréld mindség
elokészités . \
gyanta javulas
Hazasitas kis Siiksé
Metil-alkoholos Cefrézés metil-alkohol seg J6 hatasfok
, szerint
tartalmuval
Dohos, szarjelleg | Cefrézés Aktivszén, sziirés | 20-100g/hl Aromacsokkenés

Melléklet 2. - Palinkahibak, eredetiik és kezelési modjuk

Eléparlatos R Ao, T . - fr
op Szuros illat, csipds iz Kevés eléparlat lett elvéve | Ujrafinomitas
palinka
Utopadrlatos D A e A . - iy
e, Savanyu fazékiz Kevés utoparlat lett elvéve | Ujrafinomitas
pdlinka
Ujrafinomitas
v s z0ldes-kék szin, barnas Paracs0, hiitécsod kitisztitott
Rezes torés e o . P , (s .
vOroses szin fémes iz tisztitasanak elmulasztasa késziiléken, Britta
szlird
o . . L Aktiv szén,
Kozmads iz Kozmas égett iz Cefre leégése . g
Ujrafinomitas
Kozmaolajos , , e, Derités (MgO,
y " Opalos szin Sokaig allt a cefre .( &
zavarodds Bentonit)
, Megeldzheto:
. . . , Magas kénessav tartalom g€ 0ZACK
Opdlosodas Opalos szin (borpérlat) kozmaolaj desztillalt vizes
P J higitas min. 52-55°-ra
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Melléklet 3. — Palinkahibak, eredetiik és kezelési modjuk

3 | Eretlen Qsak megfeleléen
Aromahidny Smbles érett
gyl gylimolcs
2. Cefrézés Savazas
s Deflegmator er6s
3. Desztillalas iy
hiitése
4 Tarolas T,ele edényben,
zartan
Elg-, és Desztilllas Ujradesztillalas | Mcefeleld
utopdrlatos mindség
Egett, keserii Desztillalas L }Enyhe: aktiv Sziikség szerint Gye?gfz .
szén mindségil
2. Erés Nem javithato
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Melléklet 8. - 895 Hunnium meggy kromatogramja
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9 KOSZONETNYILVANITAS

Halds koszonetemet szeretném kifejezni Dr. Kun Szildrd egyetemi docensnek,
témavezetOmnek, hogy sok tiirelemmel, id6t nem kimélve rengeteg tanéccsal és €pitd jellegli
kritikédval, valamint szaktuddsdval a helyes uton vezetett szakdolgozatom megirasaban.

Igazan nagyszerii pedagogiai érzékkel terelgetett a munkam soran.

Nagyrabecsiilésemet fejezem ki Frey Tamas technikusnak, hogy szakmai segitségével as

allhatatos munkéjaval segitségemre volt a labormérések lebonyolitasaban.

Haléas vagyok nekik a ram aldozott értékes idoért!
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NYTLATKOZAT

a szakdelgozat nyilvinos hoxedfirésérdl és eredetiségéril

A hallzatd neve: Gil Andrea Anett

A Hallgatd Neptun kddja:  BVP97K

A dolgozat cime: Rantorjnosi megayvbil készilt palinkak dsszehasonlito
vizsgalata

A mepjelends éve; 2022

A komeulens tanszck neve: Biomémik &5 Enedésipari Technologia Tanseél

Eijelentem, hogy az dltalam benydjtott szakdolgozat egvéni, eredeti jellepl, sajat szellemi
alkotdsom. Azon részeket, melveket mdis szerzfk munkdjabdl vettem &t egyértelmien
megjeltlten. s az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valotlant allitottam, tudomdsul veszem, hogy a Zardvizsga-bizottsagz a
wirdvizsgabol kizar ¢z a zarovizsgat csak Of dolgorzat készitdse utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztésdt nem, megtekintését &s nyvomtatdsat
engedélyezem.

Tudomésul veszem, hogy az ltalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotis felhasznaldsdra,
hasrnositisara & Magyar Agrar- és Elettudoméanyi Egyvetem mindenkor: szetlemitulajdon-
kezelési szabdlyvzataban megfopaimazottak érvényesek,

Tudomdsul veszem, hogy dolgozatom elekironikus viltozata feliltésre kerill a Magyar Apgrér-
és Elettudomanyi Egyetern kbnyvedr repozitori rendszerébe,

Foelt; 2022 év november ho 07, nap

1

Hallgatd aldirasa
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KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

A Gil Andrea Anett (Meptun azonositéja: BVPOTK) konzulenseként nyilatkozom aredl, hogy a
seakdolgozatot ditekintettemn, a hallgatdl az irodalmi forrdsok  korrekt kezelésének
kivwvetelményeirdl. jogi és etikai szabalyairdl tdickoztattam.

A szakdolgozatot & cirdvizsgin Griénd védésre javaslom / nem javaslom’.

A dolgozat dllam- vagy szolgilati titkot tartalmaz: igen  nem®?

Kelt: 2022 év november hé 07 nap.

-. L g,
o Fooe S | 7
.._.:!ﬁ:u_ .:‘_\"ETLEEPLT_J:.

Dir. Kun Szildrd

Belst konzulens

! A mesfieleld alihizands,
T A megfeleld alihieando,
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