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Osszefoglalas

A szakdolgozatom f6 célja az volt, hogy egy olyan alternativ élelmiszer forrast talaljak,
amelynek az eléallitasa ne jarjon nagy koltséggel, és nagy mennyiségben lehessen eldallitani,
¢s minél tobb ember fogyaszthassa. Az energiavalsag kovetkeztében, nagyon hasznosak
lehetnek a dohany melléktermékeibdl kinyert bioaktiv komponensek, példaul a fehérjetartalma,

szénhidrattartalma, €s a polifenol tartalma.

A dolgozatban elGszor is bemutatom a dohanyndvény altalanos tulajdonsagait. A dolgozatban
két dohanyfajta (Virginia és a Burley) termesztését ¢s feldolgozasat mutatom be és hasonlitom
Ossze. Bemutatom a novény elsddleges feldolgozasat, és a melléktermékeinek az
Ujrahasznositdsdnak  néhdny  formajat, példaul felhasznilhatd6  élelmiszeriparban,

gyogyszeriparban, és még biolizemanyagiparban is.

A munkam egyik fontos célja, a dohanyndvényrél szol6 negativ sztereotipia megcafolasa, hogy
a dohanynovénybdl csak az egészségre karos termékeket lehet eldallitani. Ezt a tényt sikertilt
megcafolnom, a dohdnyndvénynek sokféle hasznos alkalmazasi lehetdsége van, példaul néhany
hasznos komponensének felhasznalasaval gyogyszerek készithetok, a fehérjetartalmat
¢lelmiszerekhez lehet adni, a keletkezett melléktermékeket, amelyekbdl mar kinyerték a

hasznos anyagokat, biologiailag lebomlo csomagolas készithetd.

A kapott két dohanyfajta (Virginia és Burley) kiilonb6z6 mintdinak megvizsgaltam néhany
fizikai és kémiai tulajdonsagat. El8szor 8 kiillonb6z6 mintdnak a nedvességtartalmat mértem
meg, amely 5-8,5% ko6z6tti nedvességtartalmu volt. A legnagyobb nedvességtartalma a Virginia
levél INH (VL) mintanak volt, a legkisebb pedig a Burley fermentalt anyalevelek mintanak. A
nedvességtartalom mérés utdn a kovetkezd fizikai tulajdonsag, amelyet mértem az a
vizaktivitads. A legkisebb vizaktivitassal a Virginia BD kacslevél+levél (VB) rendelkezik, a
nedvességtartalommal szemben itt a Burley fermentalt anyalevelek mintanak volt a legnagyobb
a vizaktivitasa. Az utols6 fizikai jellemzok, amelyet megmértem azok a szinparaméterek. A
szinmérés célja az volt, hogy megmérjem a kiilonbdzé mintdk szinjellemzdit, a vilagossagi
tényez6jét (L*), az a* értékét, és a b* értékét. A szininger kiilonbség (AE*) meghatarozasa
soran a fermentélt anyalevelek €s a szaritott anyalevelek kozott, szignifikans kiilonbség nem

figyelhetd meg.

A kémiai tulajdonsdgok mérése soran megmértem a mintdk vizben oldhatd dsszes polifenol
tartalmat, a vizben oldhat6 antioxidans tartalmat, és a vizben oldhat6 fehérjetartalmat. Vizben

oldhat6 6sszes polifenol tartalom meghatarozasa soran egyértelmtien lathatd, hogy a Burley



fermentalt anyalevelek mintaja rendelkezik a legnagyobb polifenol tartalommal, ezt a mintat
leszamitva szinte, az 6sszes Virginia minta vizben oldhato 6sszes polifenol tartalma magasabb
volt, mint a Burley mintaké. A vizben oldhat6 antioxidans kapacitas esetében, kétfajta dohany
minta egymashoz képest hasonld értéket mutatott. A vizben oldhatd fehérjetartalom mérés
esetében, eléggé kiilonboztek a mintak fehérjetartalma egymashoz képest. Az értékeken az,
viszont jol lathato, hogy a Burley mintak vizben oldhato fehérjetartalma alacsonyabb, mint a
Virginia mintaké.

Végiil pedig a kutatdsaim eredményei alapjan, arra kovetkeztettem, hogy a dohany, mint

alternativ nyersanyag, remekiil alkalmazhat6 lenne az ¢lelmiszeriparban.



