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Szakdolgozatomban egy modern feldolgozé izemet szeretném bemutatni, olyan szempontbdl megkdzelitve, hogy
hogyan is valtozott meg a sz6l6termesztés, sz6l6feldolgozas, must és borkészités folyamata a Balatonboglari
Borvidéken az évszazadok alatt, mi a torténeti hattere a sz6l6feldolgozasnak a térségben. (Laczkd,1988)(1)

Majd részletesen kitérek napjainkban a boraszatokban alkalmazott mindségbiztositasi rendszerekre és személyes
tapasztalataimra alapozva bemutatom a Balaton Agrar Zrt. min&ségbiztositasi rendszerét.

A tovabbi fejezetekben részletesen bemutatom, hogy a kiilonb6z6 munkafolyamatok hogyan épiilnek fel, a
bemutatott mindségbiztositasi rendszer tiikrében és hogy milyen fejlesztési lehetdségek vannak, amik a
sz6lofeldolgozo tizem miikddéséhez hozzajarulnak.

Dolgozatomban kvalitativ kutatasi modszert alkalmaztam, mivel a sz6l6feldolgozo lizem munkafolyamataiban
aktivan részt veszek, a szakdolgozatom alapjat a sajat megfigyeléseim és tapasztalataimra alapoztam.

Dokumentumelemzéssel, szekunder adatok alkalmazéasaval kozelitettem meg a témat, valamint a mindennapi
munkavégzés soran gylijtott tapasztalataimat hasznaltam fel. Szekunder adataim vallalati belsé anyagokbol
szarmaznak, HACCP min6ségbiztositasi rendszeriink felhasznalasaval, elemzésével késztettem el dolgozatomat.

A kiilonbdz6 mindségbiztositasi rendszerek bevezetése a boraszat minden teriiletére kiterjed, a rendszerek
segitségével kevesebb a hibas termékek ardnya, noveli az Ugyfelek elégedettségét, hozzajarul a piaci
ndvekedéshez, javitja a termelékenységet, de még a keletkez6 hulladék mértékét is csokkenti. (Turcsanyi, 2014)2)

A Balaton Agrar Zrt. vezetése HACCP rendszert vezetett be a sz6l6feldolgozd lizemben, annak érdekében, hogy
a fogyasztok egészségligyi biztonsagat és az eldallitott termékek kiemelkedd mingségét biztosithassa. A cég célja,
hogy a folyamatai ellenérzottek, szabélyzottak legyenek, minden élelmiszer-biztonsagra veszélyt jelentd
szennyezddést kisziirjon és az eldfordulasukat minimalisra csokkentse a HACCP rendszert miikodtetésével.
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