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I. SZAKMAI ESETTANULMANY
1. Bevezetés

Témavalasztasom indoklasa a munkahelyem és az egyik célom a jovoben. Jelenleg a
Wineloversnél dolgozom, és itt toltdm a szakmai gyakorlatomat is. Az egyik kedvenc
kurzusom a kezdé kurzus, vagyis Bevezetés a borkostolasba. Legelsé borkdstolasom alatt
teljesen beleszerettem a szakmaba és itt dolt el, hogy ismét egyetemista leszek és megtanulom
a szakma tobb dgazatat is beleértve a kostoltatast és a sommelier szakmat. Meghatdrozo volt
az elsé élményem mert elkezdtem tudatosabban bort valasztani az iizletben és az étel mellé is
hiszen a kostolas alatt ebbe is betekintést nyerhettem. Jelenleg nemcsak a szakmaban jelenik
meg a kostolas. A mai vilagban egy élményt ad a kivancsiskodoknak. Tokéletes egy kellemes

vacsora mellé vagy 6nmagaban is kellemes program (1. abra).

1. abra — Bortipus (Forras: https://kristalyhotelajka.hu/borkostolo-utmutato.html)

2. Szakirodalmi feldolgozas

2.1. A borkdstolas alapjai

Bor fogalma: A bor a sz416 cukortartalmanak erjesztésébol szarmazo alkohol tartalmu ital.

Fobb Osszetevoi:

e Viz
e Etil-alkohol
e Savak



e Cukor
e Tannin jellegli vegytiletek

e Aromaanyagok

Az orszag teriiletén az els6 szO6lore, borra utald régészeti leletek a Kr. e. I. szazadhoz, a
keltakhoz vezetnek. A Balaton-felvidéken a sz616- és bortermelést bizonyito régészeti leletek
folyamatossaga napjainkig nyomon kovethetd. A magyar honfoglaldssal, majd a
kereszténység felvételével jelentdsen noétt a bortermelés teriilete és fontossaga. A Karpat-
medence Olelésében fekvd Magyarorszag borvidékei valtozatossagukban és egyediségiikben
méltok a versenyre a viladg legismertebb termdhelyeivel (2. abra). Jelenlegi szabalyozasunk
teljes egészében megfelel az unios tagallamokra vonatkozo rendelkezéseknek és a taj tovabbra
is tartja egyediségét. Az orszag teriiletén talalhaté 6 borrégidoban 22 kiilonb6zd sajatossagu

borvidék fedezhet6 fel.

Magyarorszag Borvidékei

Teruleti elhelyezkedés BORDKES
Tokaji Borrégio
+ Tokaji Borvidék
g, LA - e B e

kki 3 + Egri Borvidék
+ Matrai Borvidék
, Egri Dunai Borrégié
= + Csongradi Borvidék

+ Kunsagi Borvidék
+ Hajés-Bajai Borvidék

% atr:
Soproni’ | N lyi
Pannonhalmi ezmelyl » o

Ety udai 7 Pannon Borrégié
oK« + Tolnai Borvidék
+ Szekszardi Borvidék
+ Pécsi Borvidék
+ Villanyi Borvidék

Balatoni Borrégi6
+ Balatonboglari Borvidék

Nagy-Somloi Moérl

Balaton-felvidéki Balatonfired
C iu

~‘.

Zalai . + Zalai Borvidék
4 A T + Balaton-felvidéki Borvidék
atonboglari . Kunsigi songradi Borreglo + Badacsonyi Borvidék
+ Balatonfiired-Csopaki Borvidék
+ Nagy-Somléi Borvidék
‘ Fels6-Pannon Borrégié
+ Soproni Borvidék

+ Pannonhalmi Borvidék
BONIdék + Neszmélyi Borvidék

w & Forras: KSH 2004 I m:;:::::orvm
2. abra — Magyarorszag borvidékei (Forras: https://borokos.hu/bortanfolyam/magyarorszag-

borvidekei-teruleti-elhelyezkedes/)

Mindenki kiilonféle szempont szerint vizsgalja a bort, hiszen egy szakmabeli mas
kovetkeztetést von le, mint egy borkedveld. A cél az, hogy minden érzékszerviinket hasznalva
alakul ki egy kép benniink, ami jellemzodit adja. Természetesen a bor karakterének tobb

befolyasold tényezdje is van.



Jol lathatdo az abrén is, hogy a természeti tényezOk nagyban befolyasoljak a bor
mindségét (3. abra). Egyes borvidékek kialakuldsa szempontjabol nem véletleniil honosodott
meg az a bizonyos sz6léfajta, de ma az ember tudatos tevékenységgel alakithatja ma a

borvidék valasztékat. (Mészaros-Rohaly 2017)

termohely
domborzat, talajtani adottsag, klima

solofaa ==

i

emberi tényezok

alkalmazott szolotermesztési és borkeszitési technologia

A bor minéségét meghatirozé tényezok
3. dbra — A bor mindségét meghataroz6 tényezok (Forras: Borkollégium, Bortankonyv 1.)

A bor kostolasakor értékelni fogjuk az aromaviladgat, hossziusagat, savassagat. A kostolas egy
érzékszervi elemzés, amelynél latassal, szaglassal és izléssel elemziink értékelési céllal. A
boroknal nagyon fontos a tapasztalat mert ez a késébbiekben egyfajta konnyebbséget nyujt. A
tanfolyamon szintén jegyzetelnek. A kostolas célja a bor mindsitése és jellemzése. A kostolas
nemcsak az érzékszerveken mulik, de nagyon fontos a technikak is, vagyis a feltételek és az

eszkozok.
Targyi feltételek
- Kostolohelyiség: Kevés illat és konnyen szelloztetd szoba.

- Koéstolopohar: Nemzetkozi szabvanyban rogzitett kehely alaku. A pohar legyen vékony és

tiszta.
-Fehér teritd
-KopOcsésze

-Szalvéta



Személyi feltételek:

- Keriljiik a fiiszeres ételeket
- Lehetdleg félig iires gyomor
- Illatositott kozmetikumok keriilése

- Els6 kortynal 6blités és a masodik kortyot vizsgaljuk.
Szervirozasi és kostolasi hdmérséklet tipusonként eltéro.
Az optimalis kostolasi hdmérséklet:

- Pezsgo: 8 fok

- Fehérbor: 10-12 fok

- Rozé: 12 fok

- Aszu és desszertbor: 12 fok

- Vorosbor: 14-16 fok

A kostolési sorrendet tobbféleképen is megallapithatjuk, ha példaul vorosborokat kostolunk,

akkor évjarat szerint is kostolhatjuk.
Borbiralati modszerek:

1. Osszehasonlité modszerek

2. Rangsoroldsos mddszerek

3. Pontozasos modszerek (20 pontos, 100 pontos/hibapontos, 100 pontos/pozitiv
pontozasos O.1.V.modszer )

4. Leir6 biralati modszerek (profilanalizis)

2.2. A bor mindsitése érzékszervekkel

Vizualis vizsgalat

Latasunk alapjan vizsgaljuk a szinét, amely a bor intenzitdsat és testességét irja le. Fehérbor
esetében szalmasargatdl a borostyansargaig terjed mig vorosbor esetében a bibortdl egészen a
tégla szinéig terjed (4. abra). Fehérbor szinét a technoldgia befolyasolja. Az oxigén jelentds
valtozast idéz eld a szinarnyalatokban. Az id6é mulasaval sziniikk mélyiil, de a fahordods

fehérborok szine fiatalkorban is melegebb szinnel rendelkezik (Mészaros et al. 2017).
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Zoldes Citrom Szalma Arany Oliva z6ld Borostyan
citrom

4. dbra Fehérborok szin arnyalatai (Forras: Borkollégium, Bortankonyv 1.)

A rozéborok esetében két tényezd hatasara valtozik a szin, ami a lilds rdézsaszintdl a
lazacpirosig terjed. Az egyik tényezd a szOl6fajta a masik pedig, hogy mennyi ideig 4zott
egyiitt a héj a musttal. A vorésborok szine az éréssel tolodik, de az id6 mulasaval a szinek

intenzitasa egyre halvanyabb lesz. (5. dbra)

\ / \ \ \ \
Bibor Kozepes bibor Kozepes Halvany Granat Halvany
rubin széllel rubin rubin tégla

5. abra Vordsborok szinarnyalatai (Forras: Borkollégium, Bortankonyv 1.)

Ezutan a bor tisztasagat vizsgalhatjuk meg, hogy nem tartalmaz-e idegen anyagot.
Bor vizsgalata szaglassal

Szaglasunk faradékony és hamar hozzaszokik a kellemetlen szagokhoz is ezért egy 1d6 utan
hidba szagolgatunk nem érziink 0j informéciét poharunkban. A bor aromai harom fazisban

keletkezhetnek.

Primer aromak a szO6l6bdl szarmaznak és gylimolcsos jelleglieck. Magdbdl a sz6lobdl és az

alkoholos erjedésbdl ered.

Szekunder aroma az erjedésbdl szarmazik és megjelenik az alkohol és az élesztdillat.



Tercier aromak az érlelésbdl szarmaznak. Fontos, hogy szervirozas utan egybdl szagoljuk

meg a bort mert par perc alatt valtozik az illata. (Mészaros és Rohaly 2017)

2.3. A borok aromai
Ezek az aromdk képesek befolyasolni a koéstolojat akar pozitiv akar negativ iranyba.
Illatjegyek nemcsak a szOléfajtahoz kothetdek, de a termoOhelytdl, hordohasznalattdl is fligg.
Kostolaskor érdemes behatarolni a termohelyet és a ra jellemzd jegyekkel beazonositani a
tételt. A borvidékek megalkottak a rajuk jellemz6 aromakorongot, aminek a 1ényege, hogy

pontosabban meg tudjuk hatarozni az adott tételre jellemz6 aromakat.

A 6. abran a Borkollégium Aromakorongjat lathatjuk.

6. abra Borkollégium Aromakorong (Forras: Sajat készités)

Az aromakorong harom koncentrikus korbdl all. Kozepén az alapvetd illatokat és izeket

talaljuk (gyiimolcs, virag) a kozéps6 korben a gyljtéfogalmakkal talalkozhatunk (egzotikus



gyiimolcsok: mangd, ananasz) és a kiils6 korben leird szavakat olvashatunk (pl. piros
gyliimolcsokon beliil a meggy, cseresznye, ribizli) (6. abra). Az aromakorong széle felé mar
lehetnek eltérések példaul citrom helyett lime. Aromakorong népszeriisége miatt elkésziilt

tobb alkoholos italra is.
Erzékelés a szajban

A kostolas alatt az els6 benyomads, hogy egy bor édes vagy szaraz. Amikor megkdstoljuk a
bort akkor a savassaga fog eldjonni és megallapithatjuk, hogy ezek a savak kedvezden vagy
kedvezoétleniil befolyasoljak a mindségét. Rossz savak, mint a hangyasav vagy a tejsav benne
van a borban, de nem mindegy milyen mennyiségben jon elé. Boraszok befolyasolni tudjak a
savakat azzal, hogy a sziiretkor odafigyelnek a pH értékre is. A savérzet az egyik

legfontosabb szerepet kap a borkostolas soran ezeket a nyelv két oldalan érezhetjiik.

A masik 6sszetevo az alkohol, ami magasabb tartalom esetében melegség tolti el a garatunkat,
mig az erdteljes csipds érzése mar a nyelviink hegyén is jelentkezhet. A kostolas alatt az elsd
benyomads, hogy egy bor édes vagy szaraz. A tannin a vorosborban valamilyen mennyiségben
eléforduld Gsszetevd, ami nem iz, hanem egyfajta tapintasi érzetként fordul eld. A tanninok a
nyalkahartyank szaritasaban jon elé, de ennek mértéke fiigg attol, hogy a bor melyik
borvidékrdl szarmazik vagy a sz6l6fajtatol is fligghet. Itt el6jon borban az egyensuly, ami a

sav-édesség €s tannin megfeleld aranya.

Fontos szempont a borban, hogy meddig érezziik a szdnkban az izét vagy milyen hossziisaga
van. A leghosszabban érezhetd borok a garat tajékan maradnak meg. A hosszlsaggal
egyidejlileg Osszefligg a bor intenzitasa. Ha egy bor nem intenziv az nem a mindségét mutatja
meg ettdl még lehet jo szerkezetli és kellemesen savas. (Mészaros €s Rohaly 2017, Mészéaros

et al. 2017, Casamayor 2004)

A kivalo bor mindségének vizsgalata az egyenstly elemzése.



Az egyensilycentrikus borértékelés abrazolasa

Vedel-haromszog
FANYARSAG
(0SSZEHUZOHATAS)

KESERU

BARSONYOS

FRISS ES ELENK

SAV HANGSULY EREZHETO EDESSEG

JELENTOS EDESSEG

SAV TULSULY

SAVERZET KEREKSEG
HOnyepgq TesTESSE®

7. abra Vedel-haromszog (Forras: Sajat készités)

Vedel, harom részt tekint meghatarozonak a savassagot, kerckséget és az adstringenciat

vagyis az 0sszehuzo hatast (7. abra).

Az érzetek koziil a homérséklet az egyik legfontosabb tényezd. Azon a hdémérsékleten
érdemes kostolni, ahol a legjobban érvényesiilnek az izek ezért példaul a savas borokat nem
sziikséges a mar emlitett héfokon szervirozni, hanem egy picit magasabban. Ebbe a
kategériaba soroljuk a testességet iS, amely hianya esetén a bort laposnak érezziik. Az egyik
legfontosabb az iz érzékelése a borban. Ebben az esetben folyamatosan jonnek az izek. A
kostolas kezdetén édes vagy csipds izeket fedezhetiink fel mig lenyelésekor vagy kikopése

utan utdizt és a strukturat ismerhetjiik meg
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A kostolasi segédleten jol lathaté, hogy milyen jegyeket tapasztalhatunk meg az
érzékszerveinkkel (21. abra). Kurzusainkon és versenyeinken is hasznaljuk hiszen segit a

tajékozodasban.

2.4. Koéstolas menete:
1. Megjelenés:
A poharat fehér feliilet felett megdontjiilk és szemmel megvizsgaljuk intenzitasat,
arnyalatat, és tisztasagat.
2. lllat:
Szaglasnal érdemes betartani par alapszabalyt.
— kitoltést kovetden azonnal szagoljuk meg a bort.

— mozgatas nélkiil, hajoljunk a pohar f61¢

Ovatosan forgassuk meg a bort a poharban
— némi levegdztetés utan ismét szagoljuk meg a bort
3. Kostolas
Elsé korty borral megteremtjiilk a szankban az izkdrnyezetet és a masodik kortyot
forgassuk meg a szankban ¢és vonjuk le a megfeleld kovetkeztetéseket.
4. Utoiz
Ebben a szakaszban ismét megfigyelhetjiik az izeket és illatokat.
5. Visszakostolas
Ha lehetdségiink van ra ismét kostoljuk meg a tételt és hasonlitsuk Ossze a

kovetkeztetéseinket (Casamayor 2020, Mészaros et al. 2017).

Természetesen nemcsak azt kell felismerni, hogy milyen egy jo bor, hanem palackozas elotti
tobbszori kostolas alkalmaval felismerni, ha egy bor hibas. Borhibanak hivjuk, amelyek
kémiai, illetve fizikai-kémiai 1ton keletkeznek vagy dltaldban a rossz technoldgia
eredményezi, mig a borbetegséget altaldban a fert6zés okozza. A gyakoribb tételeket érdemes

megemliteni.

Tejsaviz: Fert6zés soran 1&p fel és teljesen €lvezhetetlenné teszi a bort. Kellemetlen szaggal

rendelkezik.

Egérizii bor: A bor lenyelése utdn kellemetlen egérvizelet szagara emlékeztetd utoiz

keletkezik. Kénezéssel altalaban javithato.

Barnatorés: Fehérborok esetében polifenolok atalakulnak. Barna sziniivé vagy zavarossa

valik. Gyenge fertdzés esetén kénnel szintén javithato.
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Illés bor: Az alkohol ecetsavva oxidalodik a borban. Ezeket a tételeket mar nem tudjuk
javitani.
Dugos bor: Ha a dugd nem megfeleld akkor annak szaga atterjed a borra.

A kurzuson belill természetesen gyakorlati rész is van amiben 12 db tételt kostolunk és

elemezhetiink de én ebbdl 4 db-ot elemzek ami megmutatja a 4 stilus jegyeit.

Lo e Whetirers bukisiolit ==

‘ Csatlakozz a Winelovers
rendezvényekhez és késtolj
alkalmanként akar 250 tételt.

,’C:? %ﬂ/&/‘ﬂ// luddsodat
~ Z

|
A

4 Evente tobb kis- és nagykéstoléval varjuk
Budapesten a min6ségi borok és exkluziv
rendezvények kedvelGit.

& winelovers

rendezvények

»  www.wineloversrendezvenyek.hu

8. abra — Kostolasi eszk6zok (Forras: Sajat készités)

A borkollégium tulajdonaban 1évé kostolasi segédlet alapjan végezziik el a mindsitést és

jellemzést. A 8. dbran a kurzus megteritését lathatjuk.

2.5. Négy tétel elemzése:
1. tétel

Winelovers Sauvignon Blanc 2021 (9. abar)

Winelovers Selection marka elsd tétele egy Sauvignon Blanc. Napjainkban Magyarorszdgon
szinte mindegyik borvidéken megtalalhatdo ez a sz6l6fajta, legjobban ugyanakkor a magas

mésztartalmu talajokon érzi magat jol, ahol hiivds éghajlaton ndvekedhet dus tdoveken.
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Borvidékeink koziil kiemelkedd tételekkel biiszkélkedhetnek a Soproni, Neszmélyi és az
Etyek-Budai terméteriiletek. A legjobb Sauvignon Blanc a 2021-es évben a Haraszthy
pincészet tartalyaibol keriilt ki (https://wineloversselection.hu/), ami az Etyek-Budai
borvidéken taldlhat6. Az Etyek—Budai borvidék a Dunantili-k6zéphegység északkeleti
teriiletein, a Gerecse-hegység déli részétdl a Velencei- €s a Budai-hegységig huzodik. A talaj
mésztartalmi barna erdétalaj, amely mészkd alapon alakult ki. A borvidéken elsésorban

fehérbor késziil, de vorosbdl a pinot noir jellemzo.

Reduktiv borrdl van sz6. Vizualis informaciok alapjan, ha tetszik a bor, akkor kostolunk.
Tiszta megjelenés nincs ililedék nem tapasztalhatdo borhiba. Tiszta, halvany szin{i, vagyis

z6ldescitrom. Feltapadésa a pohar falan minimalis.

Illatban tiszta jegyek érzddnek, intenziv és eléggé kifejezd. Aroméakban gylimolcsds illatok
fedezhetéek fel, mint példaul: grépfrat, korte, nektarin és tropusi jegyek, mint a mango.
Masrészrol viragos jegyek is eléjonnek mint példaul a bodza, menta, bazsalikom és a
szOl6fajtara jellemzd vagott fii. Asvanyos anyagok kevésbé jelennek meg a borban, de egy
picit a borvidékre jellemz6 meszes talaj eldjon. Izjegyekben szintén ezek a tipusok aromak

érvényesiilnek, de gylimolcsossége intenzivebben jelenik meg.

Szaraz fehérbor. Testessége konnyli, de savhangsulyos. Kozepes alkohol és kdzepes

hosszusag, de szépen bucsuzik.

9. abra - Winelovers Sauvignon Blanc 2021 (Forras: Sajat készités)

13



2. tétel
Fontanyi Boraszat Villanyi Rosé 2021 (10. abra)

A Villanyi borvidék a legdélebben fekvd és legmelegebb borvidékiink egyben az egyik
legismertebb. A 10sz0s talaj a mészkokibuvasok folott kdzettormelékkel kevert, tobbnyire
dolomit. Ez a savasabb borok termdhelye, mig a tisztan 16sz0s talaj lagyabb borokat ad. A
villanyi fehérborok viszonylag nagytestiiek, alkoholban gazdagok, savaik koran kerekednek.
Villanyi vorosborok altalaban szinanyagban gazdagok, nehezek, testesek, magas
alkoholtartalom ¢és kiilonlegesen magas tannin jellemzik o6ket. A Fontanyi Boraszat
tertileteinek egyik fele a mariagytidi-siklosi régioban helyezkedik el, itt a termdtéjra jellemzd
fehérborokat add fajtdkat termesztenek. Masik fele a kisharsanyi hegyen talalhato, ahol
jellemzéen a vorosbort ado iiltetvények talalhatdak, e borokat finom fiiszeresség és testesség

jellemezi. Kékszol6bol késziil rovid héjon aztatassal. Tanninoknak dontd szerepiik van.

Tiszta, kdzepes szinmélység és a lazac szint mutatja. Jelen van a feltapadas de buborék nincs.
Ilatban tiszta jegyek jonnek el, mint példaul a narancs, malna, cseresznye, eper. Edes
illatban pedig a cukorka vagy a pillecukor jut esziinkben. Szaraz rosé. Kozepes test és
kozepes sav, vagyis kerek egyensulyban van. Alkoholban szintén kozepes. {zekben kevésbé
jelenik meg a gyiimdlcs, inkabb az édeskés cukor és a rebarbara fanyarsaga. Kozepes
hosszusaga van, de tisztan bucsuzik. Fanyarsaga nem jon elé pedig illett volna hozza.

Frocesnek kivalo és szorakoztato tétel.

FonpAny!

ViILpANYT

COTY

10. abra - Fontanyi Boraszat Villanyi Rosé 2021 (Forras: Sajat készités)
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3. tétel
Polgar Pincészet-Cabernet Sauvignon 2020 (11. abra)

Szintén Villanyi borrdl van sz6. A Polgar Pincészet a Jammertal dilé 14banal taldlhato
hangulatos borozéjaban egész évben kostolhatjuk az Ev bordsza cimmel biiszkélkedhetd
Polgéar Zoltan borait. A Polgar Pincészetbe latogatd vendégek a borkdstoldson tul is szamos
programban vehetnek részt. Pincesétara jelentkezhetnek, ahol megismerkedhetnek a
borkészités folyamataival és a Polgar Bortrezor pincelabirintusaval de lehetdség van turara is

Polgar Zoltannal.

Tiszta bor kozepes mélységgel. Kozepe rubint, de a széle mar granat elszinez6déssel
rendelkezik. Erlelt bor, de kozepes feltapadassal rendelkezik. Illatra kozepesen gyiimolcsds.
Szeder, afonya, ribizli, szilvalekvar, kokény és egy kis liliom illat arad beldle. A sz6l6fajta
karakteres fliszerekkel rendelkezik, mint példaul a szegfiiszeg, csillaganizs, szerecsendio és a
csokoladé édes illata jelenik meg. Fahordoban érlelt igy a porkolt jegyek illatdban
megjelennek. Szaraz nyers tanninok. Kozepesen testes és alkoholban is kozepes. Izjegyekben
a fanyar gyiimolesok és az erds fiiszerek érvényesiilnek. Atlagos bor, de pihentetés utdn egy

jO bor sziiletne.

11. dbra - Polgér Pincészet-Cabernet Sauvignon 2020 (Forrés: Sajat késztés)
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4.tétel
Czurda Riesling (édes) 2020 (12. abra)

Pannonhalmi borvidékrol érkezett. A rajnai rizling a németorszagi Rajna-vidékrdl szarmazé
fehér szolofajta. A fiatalnak mondhatd iiltetvényallomany adja a borvidék friss, reduktiv,
konnyed fehérbor stilusat. A teljes termdteriiletbdl bé 80% fehérszold, ebbdl 150 hektar
olaszrizling, emellett 60-70 hektar teriileten terem a rajnai rizling és az Irsai Olivér. Igényes

termesztés és borkészités esetén a borvidék kékszoldje, a pinot noir.

Késdi sziiretrdl beszEliink, vagyis teljes érettség utan sziiretelik. A rajnai rizling egy elegans

vilagfajta.

Szemre tiszta, nem opalos. Szine pedig zodldescitrom. Komoly feltapadas lathaté a pohar
falan. Hatarozott intenziv illatot ad és az édes citromra emlékeztet vagy a citrom tortéra.
Mellette megtalalhatdo a gyliimolesos jelleg példaul a korte, fiige, de még az akacméz is
megjelenik a sziiret kiilonlegessége miatt. A citrus izjegyek €s a méz hosszan megmarad a
borban. fzre a bor kellemesen édes, de mégis van sava. Minimalis alkoholtartalommal

rendelkezik. Kivalo bor.

12. dbra - Czurda Riesling (édes) 2020 (Forras: Sajat készités)
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2.6. Bor ¢s étel parositas
Bort nemcsak Onmagéaban kostolunk, de éttermekben egy harom fogdsos vacsordhoz is
kérhetjiik a kostolast és igy az ételhez passzold tételeket tudjuk megkostolni. Ebben az
esetben sziikséges eldonteni, hogy a bort emeljiik vagy az ételiinket. Nehéz ételt parositani
borral hiszen mindkettd esetében az izek nagyon fontosak de a kovetkezd tampontok

hasznosak lehetnek.

e Savas izekhez egy fiatal savas bort vagy szaraz pezsg6t valasszunk.

e Desszerthez vagy édességhez szintén hasonlod elven jarunk el és egy édes bort
szolgaljunk fel.

e Sos ételek mellé is kivalo az édes bor.

e Tanninos borokhoz valasszunk fiiszeres ételeket.

e Frissen Orolt bors élénkiti a 1agyabb borokat.

e Zsiros ételek mellé savas vagy tanninos tételt valasszunk, hogy kiegészitsék egymast.

e Az 4azsiai izvilagban, ahol minden fiiszer el6fordul ott is az édes bort ajanljuk.

(Mészaros 2020, Kis 2020)

2.7. Hogyan valasszunk bort
Ha mar tobb bor kostolason van til és az ¢lménnyel egy kis szakmai tudast is magunkéva
tehetiink akkor az ember elkezd jobban odafigyelni mikor bort vasarol. Amikor bemegyilink
egy borkereskedésbe €s az eladd segitségét kérjiik akkor bizonyos szempontokra rakérdez.
Példaul: Milyen fajtara gondol vagy milyen izjegyekre és milyen alkalomra szeretne
vélasztani bort és mekkora Osszegben gondolkodott. Minden kérdésre alapvetd, hogy

tisztazzuk, hogy Fehér, Rozé vagy vordsborban gondolkodunk (Borkollégium 2018).

3. A téma kifejtése

Gyakorlatomat a munkahelyemen t6ltom le és nagyon oriilok hiszen a cég minden lehetdséget
kihasznal, ami a borral kapcsolatos. A Winelovers (13. abra) hires a rendezvényeir6l, amit az
évben tobb alkalommal is rendez, de az egyik legnépszeriibb a Winelovers TOP 100 kostolo,
ami a Winelovers Wine Awards versenyhez kothet6. Jelenleg is egy nagy rendezvényre
késziiliink, ami novemberben keriil megrendezésre. Tobb mint 40 kiallitoval mutatjuk be a
bordeaux-i szél6fajtakat. A rendezvényeket a Corinthia Hotelban tartjuk Budapest szivében.

A rendezvényeken korlatlan borkdstolas varja a kivancsiskodokat €s kiilonb6zé programok.
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Pop-up eldadasokat tartanak a bordszok a rendezvény témajaban. Sajat platformokat

kihasznalva a Borkollégium rovid kurzusaiba is betekintést nyerhetnek a borkedveldk.

 winelovers

13. abra — Winelovers (Forras: https://wineloversrendezvenyek.hu/)

Winelovers Wine Awards eseményen 2022-ben 623 tétel koziil valasztottak ki a zstirik a
TOP 100 bort 2 nap alatt. Az 55 f6s zstiri 9 biztossagban és 5-7 f6s csoportokban dolgoztak. 6
kategdria van és ezen beliil a TOP 20 (Kabarcz-Horvath és Tabor 2022). Ebben az évben
fontos volt a szinvonal emelése ezért nemzetkdzi borokat ismertettink meg a hazai
boraszokkal. Minden évben megjelenik a Winelovers Top 100 magazin, amiben bemutatjuk a

TOP 100 bort és zsiiritagjanikat. (14. abra)

&, winelovers 100

LEGJOBB
MAGYAR

2022

100-AS LISTA
26. oldal

KATEGORIA GYOZTESEK
62. oldal

BORASZPORTREK
103. oldal

TOKAJ-HEGYALJA EGYETEM -
A TUDAS FORRASA
120. oldal

14. abra — 100 legjobb magyar bor magazin (Forras: Sajat készités)
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Mivel borkereskedd cég is vagyunk webshopot is mukodtetiink. Versenytarsainkhoz képest
kicsit olcsobban kaphatok nalunk a borok, de sokkal nagyobb a valaszték.

Ezen beliil ebben az évben elinditottuk az Gj markankat a Winelovers Selectiont, ami az adott
évben kivalaszt egy szOlofajtat és egy nagykostold alkalméval és szakmai tamogatdssal

kivalasztjuk, hogy az adott évben melyik bordszat készitette el a legjobb bort.

Jelenleg 2 db online magazin tulajdonosai vagyunk. Vinoport és Boraszportal néven lehet
rajuk keresni. Mindkét magazin koveti a trendeket és aktualis témakat. Probalunk elsék lenni
egy fontos informéci6 lehozatalkor példaul nemrég rendezték meg Olaszorszagban a The
2022 Golden Vines Awards ¢s a Best Fine Wine Producer in Europe Award és a Hall of Fame
Award dijakat Szepsy Istvan kapta. Folyamatosan kovettik az eseményt és vartuk mikor

hirdetik ki a gy6ztest.

A Borkollégium (15. abra) hazank elsd boriskoléja, és a nemzetkozi londoni székhelyli Wine
and Spirit Education Trust vilaghal6zatanak els6 magyarorszagi kézpontja. 1991-ben alakult,
de 1996-ban lett hivatalos intézmény. WSET akkreditacidjat 2005-ben kapta meg igy ez a
kurzus angol nyelven is hallgathat6. Sajat tankonyveket biztositunk és oktatoink elismert

szakemberek.

15. Borkollégium székhelye (Forrés: https://www.borkollegium.hu/)
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A Borkollégiumban (16. dbra) foként boros tanfolyam van, de parlat és gasztro kurzus is

megtalalhato.

16. - abra Borkollégium Tanterem (Forras: https://www.borkollegium.hu/)

Potféliomban a kezdd kurzusunkat vagyis a Bevezetés a borkdstolasba kurzusunkat szeretném
bemutatni, ami remekiil elindithatja a hallgatok kivancsisagat a szakmaibb kurzusaink irant is.
(17. abra) Kurzusaink felépitésének van egy ajanlott sorrendje, ami ezzel a tanfolyammal
kezdddik.

Kepzésirendszerunk felépitése

WSET alapfok 'WSET kézépfok 2 WSET felséfok
I B BT

17. dbra — Képzési rendszeriink felépitése (Forras: https://www.borkollegium.hu/)

Sajat kurzusaink, mint példaul a Borkollégium Alapfok, ami egy intenziv tobbnapos
kurzus. A képzések tematikdjaban a tanuldk betekintést nyernek a szdlészet és boraszat

alapjaiba. Példaul az elsé fél nap témaja a borkdstolas alapfokon és ehhez ill6 borsort rakunk
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Ossze, amivel az elméletet atemelhetik a hallgatok a gyakorlatban is. Mesterkurzusokat
azoknak ajanljuk, akiknek nemcsak borkedveldk, de alapfokt ismeretekkel is rendelkeznek.
Tobb téma is eléfordul, mint példaul Gorégorszag mesterkurzus, ahol megismerkedhetiink a
bortermeld kulturaval és torténelemmel. A kovetkezd napokban a hires Louis Jadot birtok
munkatarsai fogjak megtartani mesterkurzusunkat, ahol Burgundia legfontosabb telepiiléseit,
dilodit, szamos izgalmas borait szemléltetjik a természet adta kiilonbségeket, valamint

megismerjlk a vidék torténelmét, termdteriileteit és ikonikus dildit.

A 18. dbra a cég altal szervezett kurzusokat és az azon résztvevok l1étszdmat mutatja a
2019 és 2021 kozotti években. 2021 legkeresettebb kurzusa az izelité kurzus, amit 24
alkalommal rendeztiink meg és Osszesen 522-en vettek részt rajta. Ez egy kétoras kurzus, ami

tokéletes egy randira vagy csak egy kellemes kikapcsolodasra
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18. abra — Kurzusok 1étszama évrol évre (Forras: Sajat készités)

A szakmai kurzusok koziil a legkeresettebb a bevezetés a borkdstolasba.
Legkevesebben a gasztro kurzusunkra a sajt és bor tanfolyamunkra jelentkeztek, de ennek
oka, hogy évente kétszer rendezziik meg a kurzust. A 2020-as évben amikor Magyarorszagon
megjelent a Covid-19 virus erdsen visszaesett a jelentkezés, ami a lezarasnak és az emberek
bizalmatlansaganak tudhat6 be. Ebben az évben bevezettilk a szakmai tanfolyamoknal az
online képzést, de ebben az esetben a gyakorlati részt, vagyis a kostoldst nem tudtuk

biztositani. 2021-ben jol lathaté novekedés kdvetkezett be az enyhitések miatt.
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A 19. dbran lathatjuk, hogy a 2021-es évben hogyan oszlott meg a bevétel. A WSET

kurzusaink adjak a bevétel legnagyobb részét.

Bevétel a 2021-es évben

| zelit6 kurzus H izelit6 Extra H Parlat zelité
Bevezetés a borkdstolasba m Borkollégium Alapfok m Borkollégium Kozépfok

W WSET Alapfok B WSET Kozépfok W WSET Fels6fok

H Online Bevezetd M Sajt és bor W Buborék vildg

M Alapozé sommelier

19. dbra — Bevétel a 2021-es évben (Forras: Sajat készités)
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Swot analizisben elemzem a cég jelenlegi helyzetét.

Gyengeségek:

e rossz kommunkacio

e mindenki végez minden feladatot
enagy a terheltség

e kevés er6forrds

*nem megfelel6 ember van egy
projektnél

Veszélyek:

*nagyobb koltség

e gazdasagi helyzet valtozasa
einflacio

e konkurencia

20. dbra — SWOT analizis (Forrés: Sajat készités)

SWOT analizis elkészitése alapjan felmértilk milyen hibaink vannak ezért otleteltiink
hogyan lehet véltoztatni (20. dbra). Véleményem szerint az, hogy egy cégnél tobb marka is
van sok elénnyel jar, de amint ndvekszik a marka konnyen elveszithetjiik az iranyitast. Ebben
az évben 1j vezetd csatlakozik hozzank, aki koordinalja és Osszefogja a csapatot. Amikor az
embereknek ndtt az érdeklddése a termékek irant akkor sziikséges lett volna az 0j erdéforras
toborzasa, hogy a kdvetkezé évben idében tudjunk elindulni az adott projekttel. Ez az év is a
kihivasokrol szol és nem vart veszélyek jelentek meg amivel az év elején még nem
szamoltunk. Az utolsé negyedévben a lehetdségekre koncentralunk és tobb kedvezd valtozas
is van. A projekteket idoben elkezdjiik és kell6 figyelmet forditunk ra. Csapatban jobb a
kommunikacié mert havonta egy workshopot tartunk, ahol az éppen futd projektet vagy
problémat atbeszéljiik és Gtleteliink. Csapatépitéseken lehetdségiink van jobban megismerni

egymast és lazitani.
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4, Osszegzés

A cég idei és jovO €vi jelmondata az Gjitas. Szeretnénk, ha minden markank jat mutatna a
kozonségnek. A Borkollégiumban mar ebben az évben torekedtiink rd, hogy a borkostolas
tanfolyamainkban behozni a nemzetkozi borokat. A Mesterkurzusaink alatt nemzetkdzi
borokat kostolhatunk azon az elven, ahogy eddig a magyar tételekkel tettiik. Jelenleg tobb
orszag borait, mint példaul Gordgorszag, Franciaorszag ismertettiik meg a nagy kozonséggel.
Lelkesedésiink nem volt, hidba, mert hamar betelt a kurzus és ebben az esetben latjuk, hogy
megvan a célcsoport €s jovore folytatjuk a kurzusok megtervezését. Jelenleg a borkostolas
tanfolyamunkat szeretnénk, olyan egyetemnek kindlni, ahol szdlész-boraszképzés vagy
turizmus-vendéglatasképzés van. Sommelier vonalon szeretnénk komolyabban elindulni.
Jelenleg 2 napos intenziv kurzusunk van, de szeretnénk egy olyan képzést, ami alatt a hallgato
egy olyan tudast kap, amit mégjobban tudna hasznositani. Ebben Sommelier bajnok oktatonk
segitségét kértilk. Az ujitds mellett szeretnénk emelni a szinvonalat is. Valtoztattunk a
borsoron, amit a tanfolyamon tudnak megkostolni a hallgatok. Jobban térekediink arra, hogy a
kostolas alatt a legjellegzetesebb szdléfajtakkal ismerkedjenek meg. Fontos hangsulyt
fektetiink arra, hogy a hazai borok mellett a nemzetko6zi borokkal is ismerkedjenck és ez
remek alkalom az Gsszehasonlitasban. Emellett szeretnénk a tanfolyamainkat interaktivabba
tenni. Tapasztalatbol tudom, ha a tanar bevon az oraba és nemcsak jegyzetelek, akkor sokkal
hatékonyabban megtanulom az anyagot. A legtobb kKurzust egy vizsga koveti, amire sokat kell
tanulni, ezért egy kérdezz-felelek részt épitiink be 6raba, igy jobban tudnak tanulni a hallgatok
¢s nem unalmas. A cégnél a borkostolas tobb helyen is megmutatkozik és nemcsak a
Borkollégiumban. Winelovers rendezvényeinket minden évben megrendezziik, de jovore 1j
rendezvényt is szeretnénk, ahol szintén a kodstolds a f6 téma, de példaul csak egy
szOlofajtaban. Szeretnénk, ha lenne, egy rendezvényiink ahol példaul meg tudjak kostolni a
kékfrankost. Mivel tobb partneriink is lenne ezért remek alkalom, hogy melyik boraszat
milyen technologiaval késziti el vagy az adott borvidékre jellemzd sajatossagok mennyire
érvényesiilnek a borban. JovOre erre a két markéara szeretnék Osszpontositani, mert, latom,

hogy a stabilak, de azt is 1atom, milyen 1j fejlesztési lehetdségek rejlenek benniik.
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7. Mellékletek

201. abra - Borkollégium Koéstolasi segédlet (Forras: Sajat készités)




II. A LETOLTOTT GYAKORLATOK BESZAMOLOI

1. Gazdasagi Gyakorlat 1.

1.1.Bevezetés

Idépont: 2020. szeptember
Helyszin: Egyetem tangazdasag

1.2.A téma kifejtése
Az egyetem alatt az els6 gyakorlatomat 2020 szeptemberében toltottem az iskola sajat
sz016 iiltetvényén (1. abra). Mivel esé évfolyamosok vagyunk igy az elsO gyakorlat alatt a
helyi sz6lofajtakkal és annak metszési modjaival ismerkedtem meg. A helyszint 2019-ben

kapta vissza az iskola, de latszik, hogy nem foglalkoztak vele, igy elhagyatott volt és ezért a

gyakorlaton megvizsgaltuk milyen munkalatokat sziikséges elvégezni.

T

1. abra — Tangazdasagban (Forras: Sajat készités)
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Matrai borvidék:

A Miatrai Torténelmi Borvidék az orszag 22 borvidéke koziil teriileti nagysaga alapjan
a masodik legnagyobb. A Matra-vidék legnagyobb telepiilése Gyongyos. A koréje telepiilt
falvakkal a mogotte magasodé Matra hegyvonulataval hazank egyik legszebb vidéke. A
Matra dombjainak déli fekvése kedvezd a mezdgazdasagi kultardk, fdleg a sz0l6 és
gyliimdlcstermesztés szamdra. Ezen a teriileten mdar a Honfoglalds elétt is foglalkoztak
szolomuveléssel, borkészitéssel.
A Matrai Borvidék (2. abra) adja az orszag sz6l6-bor exportjanak tobb mint egyharmadat

(http://vinopedia.hu/matrai-borvidek).

A Borvidékhez tartoz6 telepiilések nemcsak a sziireti napok alkalmaval nytjtanak turisztikai,
idegenforgalmi latvanyossagot, hanem az év teljes egészében. A Matra kozelsége adta
turisztikai lehetOségeket jol kiegésziti a telepiilések miiemlékeinek, emlékhelyeinek sokasaga
is. Az ide latogatok kellemes élmények részeseivé vallnak, ha felkeresik a nevezetesebb
emlékhelyeket  (https://www.boraszportal.hu/magyarorszag-borvidekei/matrai-borvidek-19).
Gyongyos kozelében Tass-Pusztan talalhato iskolank szdldteriiletei. Itt 2 nagy sz6196 iltetvény

talalhato, ahol jO par szOl6fajtat meglehet talalni. Ezen a terlileten tanulmanyozni lehet a

szOl6fajtakat, a metszést és teriilet miivelésmodjaval is meglehet ismerkedni.

g

S -

2. abra — Matrai borvidék (Forras: https://bor.hu/borregiok/matrai-borvidek)

Fontosabb sz6l6fajtak a Matrai-borvidéken:
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Irsai Olivér:

Magyar eredetl fajta, a pozsonyi fehér és csabagyongye keresztezése. Kocsis Pal nemesitette.
Csemegeszoloként és borszoloként egyarant hasznositjak. Korai érésti. Bogyoja sarga, kicsi,
gombolyl, alig hamvas, kozépvastag héju. Husa ropogds, 1édus, husos, muskotalyos izii. A

legnagyobb irsai olivér teriileteket az Alf61don talalhatjuk.
Chardonnay:

Franciaorszagbol szarmazé viladgfajta, hazaja Burgundia. Itthon kb. 2 990 ha teriileten
terjesztik, megtalalhatdé a Hajos-Bajai, Soproni, Etyek-Budai, Pannonhalma-Sokordaljai,
Mecsekaljai, Balatonfelvidéki, Dél-Balatoni és a Szekszardi borvidékeken. Bogyoja kicsi,
gombolyl, zoldessarga, hamvas, vékony héju. Husa puha, leves, semleges izii.

Kékfrankos:

Leginkabb a Szekszardi, Villanyi, Soproni, Egri, valamint a Matraaljai borvidékre jellemzd,
de az orszag egész teriiletén megtalalhatd, ahol kékszOl6t termelnek. Az Egri Bikavér
legfontosabb  Osszetevdje. Elénk sava, gyiimolesds bort ad, kozepesnek mondhaté
tannintartalommal. Az 6nall6 iskoldzas mellett sok cuvée-nek is alapjat képezi a fajta, igy a
szekszardi és egri Bikavér boroknak.

Cabernet franc:

Francia eredetli, az egyik legelterjedtebb szélofajta a vildgon. Hazankban Villany é&s
Szekszard egyarant kiting termdteriiletei. Bora konnyedebb, kevésbé csersavas, mint a
cabernet sauvignoné, de bogyos gylimolcsods izeiben sokszor hozza a zdldpaprikds, néha

ribizlibokorra is emlékeztetd, friss jegyeit.
Tramini:

A tramini konnyt, friss, aromds fehérbort adé sz6l6fajta. A muskotély fajta rokonanak tartjak.
Bora aranysarga, rozsa és licsi illatl, kissé muskotalyos, filiszer, gyiimélcs, fahéj és mézizii

(Hajdu 2003, https://bor.hu/szolofajtak-es-borstilusok).

Szolometszése:

Eltavolitjuk a vesszOmennyiség nagy részét ezzel szabalyozzuk a termés mennyiségét és
mindségét. Ezzel iranyithatjuk még a megfeleld tOkeformat és annak fenntartasat. A
metszetlen tékének is van termése, de nem szakaszos, vagyis egyik évben alig masik évben

pedig sok termést hoz, de gyenge mindségét (Kriszten 1991).

31


https://bor.hu/szolofajtak-es-borstilusok

Szal vesszos metszés:

Az apro firtii fajtdkon hasznaljuk, mint példdul a piros tramini vagy a szilirkebarat.
Ennél a metszés fajtanal kopaszodhat fel a leghamarabb a tokék ezért iigyelni kell az ugarcsap

meghagydasara ¢s a szalvessz0 lekotésére.
Hosszicsapos valtometszés:

Ennél a metszésnél jobban megterheljiik a tokét mert tobb fiirt képzodik ezért
termékenyebb talajon és j6 tdpanyagellatas esetén hasznaljuk. Célja a hossza csap levaltasa €s
ezzel a felkopaszodds megakadalyozasa. Nem végezhetd ugarcsap nélkiil mert akkor a toke

egy kettére felkopaszodik (Kriszten 1991).
Leivelés:

A szalmetszés egyik fajtija, de itt nem ugarcsappal vessziik fel a felkopaszodas elleni
kiizdelmet, hanem a szalvessz0 lehajlitasaval oldjuk meg. A leivelt szalvessz6 mellett

ugarcsapot hagyunk.
Karok ifjitasa:

Az 1d6ésebb karok gyakran csak kevés termést add gyenge vesszOt nevelnek. Ha a tdke erds
novekedésli a kar levaltasara egy 120 cm hosszu vesszOt kotiink vizszintes helyzetbe. A

vesszOket riigyfakadas eldtt kotozziik le.
Miivelésmodok

A 3. 4bran lathatjuk a leggyakoribb miivelésmddokat.

32



1

- M e e, @ R U st W gy RLLSRREL TN

fejmivelés combmivelés ermnybmavelés

[l EURREERPIAN U SHRTETIENE 3 W AW IO M

e

bakmivelés kordonmivelés lugasmavelés

3. abra— Mivelésmodok (Forras:

http://etankor.ektf.hu/bor/04 bor/iv2 metszsi mdok terhels.html)

1.3.0sszegzés
Az 1 napos gyakorlat alatt megismerkedhettem a tangazdasdgban termd szdlofajtdkkal. A
tangazdasag elhanyagoltsaga mellett meglepd mddon a termés bd. Sziikséges lenne ezt
kihasznalni és megujitani a teriiletet. A hallgatok kivaldéan gyakorolhatnak a teriileten. Az
¢vfolyamban kaphatna mindenki sajat részt és ezzel lenne sziikséges torddni majd a képzés

végén értékelhetnénk, hogy az elméleti tudast, hogyan sikeriilt a gyakorlatban is elvégezni.
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2. Gazdasagi Gyakorlat II.

2.1. Bevezetés

Idépont: 2021 Julius
Helyszin: Nagyréde, Bardos pincészet

2.2. A téma kifejtése
A Gazdalkodasi gyakorlat II gyakorlatomat a Bardos Pincészetnél toltottem 2020 jaliusaban.
Ezalatt a 2 nap alatt a terlileten megtalalhato fajtak jellemzoit vettiik 4t majd a morfologiai
rendszer alapjan elemeztiik ¢ket. 1875-ben Hermann Goethe 3-3 osztalyba sorolta a sz616
morfologiajat. Morfologidban a sz016 elemeit jellemezziik. Példaul a levél erezetét,
szOrdségét, szinét €s alakjat. A bogyok nagysagat vagy a flirt alakjat, vallas vagy tomott.

Minden sz6l6fajtanak megvan az egyedi jellemzdje.
Sauvignon blanc

Francia eredetli, nagyon elterjedt a vilagon. ,,Vilagfajta”. Szeptember végén érik. Erds
novekedésti, sok hajtast neveld, stirii lombu fajta. Fagytiirése jo kozepes. Rothadékony. Bora

jellegzetes, karakteres, un. ,,farkasalma” iz{i. Levelei otkaréjosan ¢€s hatul gyapjas. Fiirtjei

kicsik.
Olaszrizling

Eurépaban tobb orszagban termesztik, de legnagyobb feliileten hazankban taldlhato.
Tokajhegyaljan kiviil minden borvidéken telepitik. Megbizhatd fajta. Sok, vékony hajtast
nevel. Termdképessége jo. Fagytlirése viszonylag j6. Rothadasra, magnézium hianyra
érzékeny. Bora tiizes, karakteres, keserli mandula izli, inkabb lagy karakteri. Levele

kbzepesen nagy, karélyos. Szol6fiirtje kicsi.
Chardonnay

Francia eredetli, a vildg legismertebb fajtija. ,,Vilagfajta”. Kozepes novekedésli, kozepes
termOképességli sziiretelhetd. Fagytlirése kodzepes, rothadasra érzékeny, a lisztharmat is
kérositja. Bora kivalé mindségli, fajtajelleges, kemény karakterti, tobb évig érlelhets. Levele

haromkaréjos €s erezete gyapjas. Fiirtje kdzepes €s szétagazo.
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Irsai Olivér:

Kocsis Pal allitotta el6 a Pozsonyi fehér és a Csaba gyongye keresztezésével. Gyors
hajtasndvekedésii, egymast arnyékold, Osszekapaszkodo hajtasai miatt gondos zoldmunkat
kivan. Kozepes termOképességii csemegeként mar fogyaszthato. Fagytiirése kozepes, kevésbé
rothado, a darazsak karositjadk. Bora muskotéalyos illata, zamatt, lagy karakterii, gyorsan

oregedik, kettds hasznositasu fajta. Ma mar borszdlonek telepitik.
Cabernet sauvignon

Francia eredetii, késoi érésii, de biztonsagosan terem. ,,Vilagfajta”. Oktober elején - kdzepén
sziiretelhetd, kozepes termdképességi. SzalvesszOs metszést kivan. Fagytlirése jo, nem
rothad, sokdig a t6kén hagyhatd. Géppel sziiretelhetd. Bora kivalo mindségli, szép szind,
fajtajelleges, testes, cserzOanyagban gazdag, jellegzetes farkasalma izii. Levele kerekded, zart

vallobollel. Fiirtje kicsi, vallas.
Kékfrankos

Nagy feliileten termesztett, ismeretlen eredetii fajta. Szeptember végén - oktober elején
szliretelhetd. Biztonsagosan beérik. Erds novekedésii, termdképességii, kevés hajtast neveld.
Fagytiirése jo, nem rothad, sokdig a t6kén hagyhat6. Gépi sziiretre alkalmas. Bora szép szind,
kissé savas karakter(i, fajtajelleges, karakteres. A Soproni borvidék f6 fajtaja. Levele nagy, és

V alaku vallobollel. Fiirtje kozepesen tomott.
Pinot noir

Francia eredetl, ott pezsgot készitenek beldle. Szeptember masodik felében érik. Kozepes
termOképességli. kozepes novekedési erélyll, szalvesszOs metszést kivan. Fagytiirése és
rothadas ellenallasa elég jo. Bora szép szinli, megfeleld cserzéanyag-tartalmi, gyorsan
fejlédd, lagyabb karakterli. Levele szabalyos Otszdgletli, holyagos. Fiirtje kicsi és tomott

(Bényei et al. 1999).

2.3. Osszegzés
A pincészetnél ernyds miivelési modot hasznalnak keskeny sortavval. Zoldsziirettel
csokkentik a tOketerhelést ezéltal mindségben jobb a sz6ld. Zoldsziirettel masnéven furt

ritkitas a hozamot tudjuk korlatozni.
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3. Gazdasagi Gyakorlat III.

3.1.Bevezetés
Idépont: 2021 szeptember

Helyszin: Egyetem tangazdasag, Dubicz boraszat

3.2. A téma kifejtése

Gyongyds kozelében Tass-Pusztan taldlhatd iskolank szdléteriiletei. Az utolsod
gyakorlatomat szintén az iskola tangazdasaganal toltottem 2021 Oszén. Itt 2 nagy sz6lo
iiltetvény talalhatd, ahol jo par sz6l6fajtat meglehet taldlni. Ezen a teriileten tanulmanyozni
lehet a szOlofajtakat, a metszést és teriilet milivelésmodjaval is meglehet ismerkedni. Tobb
szOl6fajta is megtalalhaté a vidéken, de a félévi gyakorlaton a tarmini sziiretelésére volt

lehetdségiink (4. abra).

4. abra Metszés kozben (Forras: Sajat készités)

A tramini konnyti, friss, aromas fehérbort add szoldfajta. TOkéje kozéperdsen nd, siiri
vesszokkel. Fiirtje kicsi, szabalytalan, tomott vagy kozepesen tomott. Bogyoi kicsik vagy
kozepesek, kissé megnyult gombdlydedek, huspirosak és hamvasak. A héjuk vastag,
ropogosak, édesek és 1édusak, de a sok mag miatt viszonylag kevés levet adnak. Viszonylag

hiivos éghajlaton érzi jol magat. Szeptember vége felé érik.
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Dubicz boraszat

5. dbra Dubicz boraszat (Forras: https://dubicz.hu/)

A gyakorlaton lehetdséglink volt a Dubicz boraszat (5. abra) lizemébe és betekinteni
amikor éppen sz6léfeldolgozas tortént. A Dubicz Boraszat és sz6l6birtok egy 114 hektar sajat
szOloiiltetvényen kiemelten fehérborokkal foglalkozo pincészet. A Borpalota mar az elso
vilaghdborti el6tt eurdpai szintli, modern boraszati berendezésekkel biiszkélkedhetett.
Géperdre berendezett sz6ldmalmokban, majd transzmisszids kerekekkel hajtott sz6l6préseken
dolgoztdk fel a beérkezd sz016t, ahonnan zomancozott csatorndkon ment tovabb a sz4161¢ az
Osszesen 19 db 8000 hektoliter Urtartalmu vasbeton és iliveghordokba, amelyek 1907-re
késziiltek el egy ziirichi cég jovoltabol. A 2000-es évek elején keriilt a bordszathoz az a
Bathori Tibor, aki 1992-ben az “Ev Borasza” dijat is elnyerte. O kezdte el a pince
technologiai atalakitasat, valamint a reduktiv eljaras bevezetését (https://dubicz.hu/). A
borészat latogatasa napjan épp a sziiretelés altal betakaritott termést hoztak feldolgozasra. A
képen lathatjuk a bogyozott sz6l6t. Az Ontés sordn is mar felszabadul a 1é. A
termésmennyis€g mérésére a nagylizemekben hagyomanyosan hidmérlegek 4llnak

rendelkezésre (6. abra).

6. abra — Sz616 mérése hidmérlegen (Forras: Sajat készités)
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Kitarolashoz a bogy6z06-z0z6 és a cefreszivattyl inditasat kovetden nyitando ki az ajto,
¢s indul a szinkron kapacitasra beallitott kihordocsiga. Ahogy a legtobb boraszat a Dubicz is

lapszliré technologiaval rendelkezik (7. abra).

7. abra Lapsziiré (Forras: Sajat készités)

Sztir6kamrai ugy alakulnak ki, hogy a kiilonleges kiképzésti keretek kozé préselt
szlir6lapokat helyeziink. A keretek koz¢ kiilonb6z6 ateresztoképességii lapok helyezhetdk, igy
a berendezéssel tisztitd és csiratlanitd sziirés végezhetd. A keretek és a lapok csavarorsoval
vagy mas szerkezettel Osszeszorithatok, s igy teljesen zart szlirrendszer alakul ki (Eperjesi
2010). Az elmult évtizedekben miikodé nagylizemi borgazdasagokra a szabadtéri
acéltartalyos musterjesztés volt a jellemz0, s ez manapsag is sok helyen megtalalhat6. Az iide,
reduktiv borok a levegdtdl részben elzarva, redukalt kornyezetben finomodnak. A boraszatban

1s a vorosborok kivalo horddkban érlelédnek.
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A barrique sz6 burgundiai eredetli, meghatarozott Urtartalma (225 liter) fahordot
jelent. Az 1980-as években megjelent, s eleinte divatnak tekintett borkészitési technologia
tartos iranyzatta valt (8. abra). A bor illata és zamata kiegésziil a fa jellegzetes anyagaival, €s
gazdagabba valik. Porkolésbdl tobbféle aroma is szabadulhat fel, mint példaul a szerecsendio,

vanilia, szegfliszeg, mandula, piritott tokmag.

8. abra - Diszes hord6 (Forras: Sajat készités)

3.3.0sszegzés

Pontosan 1 éve voltam a tangazdasagban és sajnalatos modon nem észleltem valtozast. Az
elhagyatott teriilet ismét bétermést hozott. Tramini sziiretelése felvasarlas miatt tortént és
latszik, hogy van kereslet a sz6l6 irant. Sajnos a jarvanyhelyzet és korlatozasok sem
engedhették meg, hogy tobb id6t tolthessiink a teriileten. Egyeztetés utan megtudtuk, hogy

iskolank 4talakuldsa miatt a tangazdasag atalakitasa tolodik.
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4. Nyari Gyakorlat

4.1 Bevezetés
Idépont: 2021. augusztus
Helyszin: Nagyréde, Bardos pincészet

4.2.A téma kifejtése
Az 1 hetes nyari gyakorlatomat szintén Bardos pincészetnél toltdttem 2021 nyaran. Ez id6
alatt jobban megismerkedhettem a boréaszattal. Az el6z0 gyakorlat alatt inkabb a szdlészettel
foglalkoztunk igy most a bordszat volt a téma. A Bardos Pincészet a matrai borvidéken,
Nagyrédén talalhato csaladi vallalkozas. Reduktiv borok mellett megtalalhaté a hordos borok.
A reduktiv borok éppen az oxidativ eljaras ellentétével keletkeznek és acéltartdlyban megy
végbe a folyamat. A reduktiv eljaras kivald arra, hogy megoérizziik a tétel gyiimolcsdsségét és
tovabbi els6dleges aromakat. A mai technoldgianak koszonhetéen, mint példaul az iranyitott
erjesztés befolyasolhatjuk, hogy milyen bor késziiljon. A pincészet szamos versenyen részt

VEeSZ.
Legfrissebb Eredmények:

e Challenge International Du Vin Bordeaux 2021

e Aranyérem: Matrai Sauvignon Blanc 2020

e Decanter World Wine Awards London 2020:

e Bronzérem: Matrai Furmint 2018

e Challenge International Du Vin Bordeaux 2020:

e Aranyérem: Matrai Irsai Olivér 2019 (http://www.bardosbor.hu/)

4.3. Osszegzés
A gyakorlat alatt tobb napon keresztiik is lehetdségem volt a pincészet boraszaval lenni.
Kovacsik Krisztian 2008 ota dolgozik egyiitt a csaladdal. Az évek alatt kialakult szakmai
tudasaval garantalja a borok egyenletes mindségét. Krisztian elinditotta sajat markajat és sajat
borait is. Versenyeken 6 is sz€p eredményeket ér el. Gyakorlat alatt szerencsémre Krisztian is
érdeklodott, hogy engem melyik agazat érdekel jobban. Terveim kozott a bormarketing,
kostoltatas és a sommilier szakma van. A gyakorlati napok alatt nagyobb hangstlyt fektettiink

a kostolasra és mit vizsgalunk a borban.
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kovetelményeirdl, jogi és etikai szabdlyairdl tajékoztattam.

A portfoliot a zarévizsgan torténd védésre javaslom / nem javaslom?.
A dolgozat 4llam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: igen nem*?
Kelt: Gy6ngyés, 2022.10.30.
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Dr. Bélteki Ildiko
Bels6 konzulens

" A megfeleld dolgozattipus meghagyésa mellett a tobbi tipus térlends.
? A megfelel$ aldhuzandé.
? A megfelel aldhizandé.
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A hallgaté neve: RedanySes Kaan Ol

A Hallgaté Neptun kodja: SANGS SR

A dolgozat cime: A borkoxALan

A megjelenés éve: 205
A konzulens tanszék neve: (1 - RON O A Tan S El

Kijelentem, hogy az altalam benyujtott zarédolgozat/szakdolgozat/diplomadolgozat/portfolio>

egyéni, eredeti jellegli, sajat szellemi alkotdsom. Azon részeket, melyeket mas szerzok

munkdjabol vettem at, egyértelmiien megjelsltem, s az irodalomjegyzékben szerepeltettem.

Ha a fenti nyilatkozattal valotlant allitottam, tudomasul veszem, hogy a Zarovizsga-bizottsag a

zarovizsgabol kizar és a zarovizsgat csak 0j dolgozat készitése utan tehetek.

A leadott dolgozat, mely PDF dokumentum, szerkesztését nem, megtekintését és nyomtatasat

engedélyezem.

Tudomasul veszem, hogy az altalam készitett dolgozatra, mint szellemi alkotas felhasznalasara,

hasznositisara a Magyar Agrar- ¢s Elettudoményi Egyetem mindenkori szellemitulajdon-
kezelési szabalyzataban megfogalmazottak érvényesek.

Tudomasul veszem, hogy dolgozatom elektronikus valtozata felt6ltésre kertil a Magyar Agrar-

és Elettudomanyi Egyetem kényvtari repozitori rendszerébe.

Kelt: Z022. év Al h6 OJ2_ nap

Ao i Coon Qg
Hallgat6 alairasa

1 A megfeleld dolgozattipus meghagyasa mellett a tébbi tipus térlendé.
? A megfeleld dolgozattipus meghagyasa mellett a tobbi tipus térlendd.



