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Témavalasztdsom a borkodstolasra esett. A borkdstolasrol csak kellemes élmények
jutnak eszembe, mint példaul egy randevi, Sauska boraszat, vagy amit az egyetemen a témarol
tanultunk. Hamar bele szerettem az élménybe és ezt a vonalat is szeretném kovetni
palyafutasom alatt. Tanaraim és jelezték, hogy jol tudok kommunikalni és ez egy testhez 4llo
szakma lenne. Terveim kozott szerepel a sommelier szakma és egyéb foglalkozas, ami a

borkostolohoz kapcsolodik.

Tervem megvalositisdhoz hozzajarul, jelenlegi munkahelyem a Winelovers, ahol
szakmai gyakorlatomat t61tom. F6 célja, hogy a bor és ahhoz kapcsolddo tevékenységeket minél
tobb ember megismerhesse. A cégnek tobb markaja is van és természetesen mind a borhoz
kothets. Winelovers évente tobbszor is tart rendezvényeket, ami a Corinthia Hotelben keriil
megrendezésre. Az események f6 célja a bor kostolas és a szakmai tudas szerzése. Jelenleg a
Bordéi novemberre késziiliink, ahol tobb mint 40 kiallitoval mutatjuk be a bordeaux-i
szOlofajtakat. A rendezvényeken korlatlan borkostolas varja a kivancsiskodokat és kiilonb6zd
programok. A Winelovers az évben elinditotta az ij markat a Winelovers Selectiont, ami az
adott évben kivalaszt egy sz6l6fajtat és egy nagykostold alkalmaval és szakmai tamogatassal
kivélasztjuk, hogy az adott évben melyik boraszat készitette el a legjobb bort. Jelenleg 2 db
online magazin tulajdonosai vagyunk. Vinoport és Boraszportal néven lehet rajuk keresni. A
cég az egyik f6 markaja a Borkollégium, ami hazank els6 boriskoléja, és a nemzetkdzi londoni
sz€khelyli Wine and Spirit Education Trust vilaghdlozatanak els6 magyarorszagi kdzpontja.
Portf6liom témadja is ehhez kapcsolodik. Az iskoldnak van egy képzési rendszere, ami a
Bevezetés a borkostolasba tanfolyammal indul és én ennek a kurzusnak a bemutatasat
valasztottam. Esettanulmanyomban a kurzuson kostolt alap sz6l6fajtak jellemzesét készitettem
el. A tanfolyamon meg tanuljuk milyen feltételek sziikségesek egy kostolashoz és hogyan kell
kostolni. bor kostolasakor értékelni fogjuk az aromavilagat, hosszisagat, savassagat. A kostolas
egy érzékszervi elemzés, amelynél latassal, szaglassal €s izléssel elemziink értékelési céllal. A

kostolas célja a bor mindsitése ¢és jellemzése.
Vizualis vizsgalat

Latasunk alapjan vizsgaljuk a szinét, amely a bor intenzitasat €s testességét irja le. Fehérbor
esetében szalmasargatol a borostyansargdig terjed, mig vorosbor esetében a bibortol egészen a
tégla szinéig terjed. A vordsborok szine az éréssel tolodik, de az id6 mulédsaval a szinek

intenzitasa egyre halvanyabb lesz. Bibortol a halvany téglaig terjed.



Bor vizsgalata szaglassal

Szaglasunk faradékony ¢és hamar hozzaszokik a kellemetlen szagokhoz is ezért egy id6 utan
hidba szagolgatunk, nem érzlink j informaciot poharunkban. A bor aromai harom fazisban
keletkezhetnek, mégpedig a primer, szekunder, tercier. Ezek az aromék képesek befolyasolni a

kostolojat akar pozitiv akar negativ irdnyba.
Erzékelés a szajban

A kostolas alatt az els6 benyomas, hogy egy bor édes vagy szaraz. Amikor megkdstoljuk a bort
akkor a savassaga fog el6jonni és megallapithatjuk, hogy ezek a savak kedvezden vagy
kedvezdtleniil befolydsoljdk a mindségét. Az alkohol, ami magasabb tartalom esetében
melegség tolti el a garatunkat, mig az erdteljes csipds érzése mar a nyelviink hegyén is
jelentkezhet. Itt el6jon borban az egyensuly, ami a sav-édesség és tannin megfeleld aranya. Az

egyik legfontosabb az iz érzékelése a borban. Ebben az esetben folyamatosan jonnek az izek.

Természetesen nemcsak azt kell felismerni, hogy milyen egy jo bor, hanem palackozas el6tti
tObbszori kostolas alkalmaval felismerni, ha egy bor hibas. Ilyen példaul a tejsaviz, barnatorés,

ill6sbor.

A kurzuson 12 tételt kostolunk és ebbdl én a 4 szoléfajtat valasztottam. 1.tétel egy illatos
sauvignon blanc. Tiszta, halvany szinii. Illatban tiszta jegyek érzédnek, intenziv és eléggé
kifejez6. Aromakban gylimolcsos illatok fedezhetdek fel. Szaraz fehérbor. Testessége konnyt,
de savhangsulyos. 2. sz6l6fajta egy rosé mégpedig a Fontanyi Boraszattol. Tiszta, kozepes
szinmélység és a lazac szint mutatja. Edes illatban pedig a cukorka vagy a pillecukor jut
esziinkben. Szaraz ros¢. Kdzepes test és kdzepes sav, vagyis kerek egyenstlyban van. 3. tétel
egy vOrds sz0l6fajta a cabernet sauvignon a Polgar Pincészettdl. Tiszta bor kdzepes mélységgel.
Kozepe rubint, de a széle mar granat elszinezddéssel rendelkezik. Erlelt bor, de kozepes
feltapadassal rendelkezik. Illatra kozepesen gyiimolcsos. Szeder, afonya, ribizli, szilvalekvar,
kokény ¢€s egy kis liliom illat drad beldle. A sz6l6fajta karakteres fliszerekkel rendelkezik. Az
utolso tétel a Czurda-tol egy édes riesling. Késoi sziiretrél beszeliink, vagyis teljes érettség utan
sziiretelik. Hatarozott intenziv illatot ad és az édes citromra emlékeztet vagy a citrom tortara.
Mellette megtalalhaté a gyiimolesds jelleg példaul a korte. fzre a bor kellemesen édes, de mégis

van sava. Minimalis alkoholtartalommal rendelkezik. Kivalo bor.

A cégidei €s jovO évi jelmondata az Gijitas. Szeretnénk, ha minden mérkank ijat mutatna

a kozonségnek. A Borkollégiumban mar ebben az évben torekedtiink ra, hogy a borkoéstolas



tanfolyamainkban behozni a nemzetkdzi borokat. Jelenleg a borkostolas tanfolyamunkat
szeretnénk, olyan egyetemnek kindlni, ahol szdlész-bordszképzés vagy turizmus-
vendéglatasképzés van. Szeretnénk emelni a szinvonalat is. Valtoztattunk a borsoron, amit a
tanfolyamon tudnak megkdstolni a hallgatok. Emellett szeretnénk a tanfolyamainkat
interaktivabba tenni. A cégnél a borkdstolas tobb helyen is megmutatkozik. Winelovers
rendezvényeinket minden évben megrendezziik, de jovore 01j rendezvényt is szeretnénk, ahol
szintén a kostolas a f6 téma. A cégnél az utolsé negyedévben a lehetéségekre koncentralunk és

tobb kedvez6 valtozas is van.



