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2013-ban szoloteriileteket vasaroltam — tobbek kozott a dolgozatom témajaként szolgalod
Olaszrizling iiltetvényt is — valamint traktort és munkagépeket. A kedvenc iltetvényem és
ebbdl kifolyolag fajtam az olaszrizling. Minden évben készitettem otthon bort beldle. Hajtott a

kivancsisag, hogyan tudnam a lehetd legjobb bort késziteni ebbdl a fajtabol.

Minden évben hasonld karakterli, iz vildgh és illatharmonidja borok sziilettek, persze
probalkoztam spontan és iranyitott erjesztéssel is. Ugy gondolom az érlelésben lehet a valasz a
legjobb olaszrizling elkészitésében. Ezért kivanom Osszevetni kiilonb6z6 anyagu
taroloedényekben torténd érleléseket. A kisérlet eredményét mind laboratoriumi vizsgalatok,
mind fogyasztdi vélemények, mind szakmai biralok értékelése alapjan fogom Osszevetni €s

értékelni.

A kisérlet folyaman azt szeretném kideriteni, hogy melyik taroloedényben tarolt és érlelt bor
felel meg legjobban a fogyasztoi és a szakmai véleményeknek. Van e lehetdség hdzasitassal
jobb, komplexebb bort késziteni. Valamint van-e 1ényeges kiilonbség a polipropilén és savallo

acél taroloedényekben érlelt bor mindségében, zamataban, illataban.

A kisérlett abbol 4ll, hogy sajat termesztésli olaszrizling iiltetvényemrdl sziiretelt termeést
feldolgozom. Az iiltetvény, a Gyongyost keletrdl hataroldo Sarhegy (500m) oldaldban, a

Lencsem4;j diil6ben teriil el.

A 2017-es évjaratra esett a kisérlet elvégzése. Ez az évjarat bovelkedett természeti csapasokban
¢s szélsoségekben. A tavaszi fagyok, és a két nagy jégesd ami a borvidéket érintette jelentdsen
befolyésolta az évjarat mindségét €s szOl0 mennyiségét. A kisérletre szant olaszrizling
iltetvényemet sem kimélte a természet, mindkét jégverésbol jelentds kar keletkezett. Ez a
kisérlet szempontjabol talan hasznos is lett, mivel a toketerhelés rendkiviil alacsony volt 20

q/ha. Igy a sziiretelt sz616 paraméterei jok voltak, nem volt sziikség semmilyen javitasi eljarasra.

A feldolgozas a mai technologidk igénybevételével torténik, z(zds bogyo6zas, aztatas,
pektinbontd €és aromafeltdré enzimek hozzaadaséaval, és fajélesztvel torténd beoltassal. Az
elkésziilt alapbort derités és sziirés utdn 3 honapra kiilonb6z6 anyagu taroloedényekbe toltom.
Az érlelés végén kiilon fogyasztdi és szakmai vizsgalatoknak fogom aldvetni ahol 100 pontos

biralat illetve profilanalizis késziil mind a 3 tételre.

A kiszlrt bor februdr 5.-én kertilt bele a kiilonbdzd anyagu tarol6 edényekbe, kezdetét véve az

érlelési idoszaknak.



Az erjesztés mindharom technologidnal koracél tartalyban tortént, a konnyebb kezelés, fejtés,
szirés miatt. A készre szirt tételeket ekkor fejtettem szét a harom kiillonb6zé anyagi

taroloedénybe.

Elsoként egy 80 literes tszofedeles koracél tartalyt toltottem meg. Az Gszofedél felhelyezése
utan parafinolajat ontottem a fedél és a tartaly kozé, igy leredukalva az oxigén bejutasat a borba.
Ennél a modszernél mintavételezéskor nem kell aggddni amiatt, hogy oxigén jutna a tarold

edénybe.

A készre kezelt bor szétfejtésekor egy 225 literes barrique fahordd is megtoltésre keriilt. A
fahordot el6készitettem a bor fogadasara. Alapos tisztitdson és g6zdlésen esett at. Ez a fahordo
medium porkolésili, és egyszer toltott volt. Az érlelés folyaman hetente ellendriztem a bor

szintjét, és igény esetén mindig ratoltottem a koracél tartdlyban 1évo kisérleti borral.

Végezetiil a készre kezelt borbol megtdltdttem egy 200 literes polipropilén tomlds uszofedeles
tartalyt. Megtoltés utan a biztos oxigénbejutas ellen itt is hasznaltam parafinolajat. Az érlelés
folyaman a tomlé felfujt allapotat heti rendszerességgel ellendriztem. Mintavételezés

kivételével nem volt szlikség Gjra fujasra.
Erlelés soran analitikai vizsgalatokat végeztem el, ahol az alabbi kovetkeztetésekre jutottam:

Az analitikai vizsgélat elvégzése utan tisztan latszik a bor fejlodése, és az oxigén kémiai hatasa
a borra. Nem sziiletett olyan adat, ami borhibara, technoldgiai hibara utalna, igy a kisérlet
eredményesebbnek tekinthetd. Az analitikdbdl tisztan latszik, hogy kémiailag nincs jelentds
eltérés koracél és polipropilén taroloedény kozott. Az esetleges eltérések akar a mérési
hibahataron beliili eltérések is lehetnek. A szakirodalom szerint a polipropilén tartaly anyaga
pordzus, &m a 3 honapos €rlelési folyamat soran laboratériumi vizsgalatok ezt nem tdmasztjak

ala.

A barrique hordoés tétel eredményei szintén a szakirodalom altal vart eredményeket hoztak. A
maradék cukortatalom nem valtozott. A szabad kénessav szint a vartak szerint tavozott a borbol
ezaltal csokkent. Mig a kotott kénessav szint nem csokkent sot, ndtt. Valoszinil
aldehidképzd6dés miatt. Az alkohol tartalom a kiparolgéas miatt csokkenhetett ez varhato volt.
Meglepé azonban a savszint csokkenése. Ugy gondolom a borkékivalas kialakulasa hamarabb
kovetkezett be a barrique hordonal, mint a koéracél €s a polipropilén tartalynal. A fa hordobol

nehéz vagy talan nem is lehet tokéletesen eltavolitani a borkdvet, az el6zd tételbdl ami a



hordoba volt toltve maradhatott vissza, és talan emiatt elindult a kisérleti borban a borkdsav

kivalas.

Az érzékszervi vizsgalatnal 5 kostolo alanyt kértem fel a vakon kostolasra és birdlasra. A 100
pontos birdlati lapok eredményeibdl az latszik, hogy egyértelmiien a barrique hordds tétel

tetszett mindegyik birdlonak.

A koracél és polipropilén tartalyokndl észrevehetd néhany érzékszervi vizsgalati eltérés. Mind
zamatban, mind illatban alul maradt a polipropilén. Ennek okéat én a porozus szerkezet
kovetkeztében bejutd oxigénben keresem, ami annyira minimalis, hogy az analitikai vizsgalat
soran nem volt mérhetd hatdsa a borra viszont érzékszervi birdlatndl mar megmutatkozott.
Nagyon érdekes a profilanalizis eredménye, miszerint megjelentek nagyobb mennyiségben
érlelési aromak izben, illatban viszont még mindig a gyiimolcsosebb jegyek dominaltak a

polipropilén tartalyos tételnél.

Megallapithatd tovabba, hogy a boraszok biralati eredményeit kovetik az atlagfogyasztok
biradlati eredményei. Ez arra enged kovetkeztetni, hogy a magyarorszdgi mindségi
borfogyasztok érzékenyek a borok mindségére, €s igényt mutatnak nem csak a reduktiv

gylimolcsds borokra, hanem a fahordoban érlelt testesebb borokra is.



