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1. BEVEZETES ES CELKITUZES

1.1 BEVEZETES

A paradicsom az egyik legfontosabb zoldségnévénytiink, az egész vilagon nagy mennyiségben
termelik és fogyasztjak. A fajtak elkiilonilnek determinalt és folyton névékre. Termesztésének
szinte kizarélag élelmiszer ipari jelent6sége van, megtalalhaté a konyhakban szép piros bogyo, és
tobbféle zuzott, feldolgozott termék formajaban.

Termesztése viszonylag kis teriileten folyik, de igen magas termésatlagokat lehet elérni vele. Mara
mar kilonvalt az ipari paradicsom termesztése és az Uveghazi termesztés, mindkét iranynak
megvannak a bevalt fajtai hibridjei. A vilagon t6bb helyen, igy hazankban is kialakultak egy
tajegységekre jellemz6 fajtak, amelyek rendkivil valtozatos formai és szin vilagat mutatjak a
paradicsomoknak.

Kevéssé ismert tény a paradicsom jelentSs vitamin és likopin tartalma, mely utébbinak kiilonleges

egészségiigyi hatasai vannak.

1.2 CELKITUZES

Kutatasaim soran szeretném a termesztés technologiakat részletesen ismertetni, emellett a termés
tulajdonsagait feldolgozoipari és friss fogyasztasi szempontbol. A dolgozatom részét képezi
részletes szakmai beszélgetés gazdakkal, valamint egy internetes kozvéleménykutatas a fogyasztasi
szokasokrol. Ezek alapjan szeretnék felallitani egy komplex ismertet6 anyagot, ami kitér a
talajmunkaktol elkezdve a kilénb6z6 novekedést fajtakon at egészen a fogyasztok altal elvart
mindségi paraméterckig mindenre. A KSH adatai segitségével bemutatom a terméterilet és

termésatlagok ingadozasat, valamint az tiveghazi termesztés lehet&ségeit.



2. IRODALMI ATTEKINTES

2.1 A paradicsom kiillemi és bel tartalmi jellemzdi, valtozatossaga

A burgonyafélék csaladjaba tartozé névény, amely a géncentrumaban éveld kuszonévényként €l
Rokona a padlizsannak, burgonyanak, paprikanak és keresett zoldség vilagszerte. Magassaga és a
bogyok sulya fajtankként eltérhet. Vannak fajtak, amelyek akar 260cm-re is megndhetnek, és
vannak, amelyek akar 1kg-os termést hoznak. Hatalmas formagazdagsagban és szinvaltozatban
érhet6 el. Tapanyagfelvételét f6gyokér segiti el, de emellett a szarbol képes jarulékos gyokereket
fejleszteni, amelyek tovabbi viz és tapelemfelvételhez jarulnak hozza. Ezt a tulajdonsagat ki is
hasznaljak a nevelt palanta ultetésénél. Szara és levelei strin szérozottek. Novekedésében
elkiilonilnek a folyton névé, és a determinalt fajtak, az utébbinak viragzatban végzddik a f6hajtasa.
Félbeszarnyalt levelei mellett a levélkék karéjosok. Sarga viragzata lehet sima és kettésbogas forgd
viragzat, amelyben a porzok hosszabbra néve a bibénél korulolelik azt és tulnyulnak rajta.
Onbeporzé virig, amelyben a por bibékre valé atjutisa torténhet egyszerien réhulldssal, vagy
rovarok altal.

(Balazs, 1989), (Engloner-Penksza-Szerdahelyi, 2001)

A paradicsom melegigényes novény, fejlédéséhez a legidealisabb hémérséklet 22°C. A csirazas 12
°C-on megindulhat, de ezt befolyasolhatja a talaj h6mérséklete, ami kitolhatja a csirazasi id6t 8-t6l
akar 20 napra is. Az alland6 22-25C a legkedvez6bb a folyamatos és gyors csirazashoz. Jobban tiiri
a lehtléseket a paprikanal, képes hamar regeneralodni, de csak -1, -2°C-ig. A viragkotés éjjel 12°C
alatt nem torténik meg. Hosszunappalos novény, igy fontos a fejlédéséhez a 12 6ranal hosszabb
megvilagitas. Vizigénye kozepes, éppen ezért régebben nem is 6ntézték. Mara mar mindenképp
kell 6ntézni a biztonsagos termés érdekében, a legnagyobb vizfelvétel a bogyok méretbeli
névekedése alatt tapasztalhatd. A talajra altalaban igényes novény, az enyhén savas vagy ligos
talajokat jobban kedveli. Fontos a névény szamara a nagy humusztartalom, emellett a talajnak j6
vizgazdalkodasunak kell lennie, homokos, agyagos. valyog szerkezettel. Mindharom f6 makro
tapelemet egyarant igényli, de névekedési és vegetativ-generativ fazisonként elkilonil a felvétel
intenzitasa. Ezek mellett jelent6s még a magnézium és a kalcium igénye is.

(Petesné, 2008)

Ipari feldolgozasra szant fajtakat hazankban legnagyobbrészt szant6foldén termesztenek, ezek

kozul elég kicsi a hibridek aranya. Szaporitasukat leginkabb palantakrol végzik, mert a gépi telepités



¢és betakarithatosag egyre fontosabb szempont. Ennek feltétele az erésen szaron maradd és
betegségellenallé bogyo. A novény klimaigénye szempontjabdl hazank a termeszthet6ség északi
szélén fekszik {gy idedlisak a j6 betegségellenallésageal rendelkezé és inkabb korai, vagy kézépérésti
fajtak. Korabban igen magas szinvonala hazai nemesités szabad elviragzasu fajtakat hozott 1étre, de
teret nyertek azota a kulfoldi cégek féként mediterran terméteriiletekre alakitott hibridjei. Ezeknél
a fajtaknal az érés késébb kovetkezik be, a lombozatuk is stribb, emellett precizios technologiara
van sziikségitk 6ntézésben és tapanyagutanpotlasban. A legtébb 4j dllami elismerést kapott fajta az
hibrid, ezek kozil ipari feldolgozasra ajanlott az Amico, Nema 512, Brixy, Pavlina, Cinthia, Benito,
Chibli. A friss fogyasztasra ajanlott hibrid pedig a Sultan. Az Gjonnan nemesitett fajtak fusarium és
verticilium ellenall6ak, néhanyuk pedig TMV, stemphilyum, alternaria és meloidogyne rezisztens.
Jelenleg a paradicsomvész ellen val6 védelem elérése a legnehezebb feladat, ahol egy kis el6rejutas
is nagy teljesitmény.

(Kovacs, 1999)

A vetémag eléallitok évente jelennek meg 4j, jobb minéségt fajtakkal, igy egy-egy fajta nem tolt 5-
6 évnél tobb id6t a termelésben. Az Gjabb hibridek novekedése folytonos, nagyrészik kilfoldi
nemesité intézetekbdl szarmazik. Termésitk keményebb, a szallitds kevésbé viseli meg az arut,
ezaltal az tzletek polcain, és a fogyasztoknal is meg6rzik mindségitket. Alakjuk valtozatos, t6bb
fajtanal lehetséges a flirtds betakaritas. Allamilag elismert és termesztett fajtak a Morris, Birsen,
Provita, Shannon, Lasso, Vinona, Barbados, Nerissa. Féldeterminalt fajtabol a Gesa van jelen a
fajtak kozott. Elismert cseresznyeparadicsom fajta a Josefina, ami az el6djénél (Idyll) keményebb,
jobban tarolhaté. A korabban emlitett fajtak majdnem mindegyike rendelkezik a gyokérgubacs
fonalféreggel szembeni ellenallésaggal.

Nagy jelent6ségli fajta, amelyre az Egyesiilt Allamokban figyeltek fel. Rohamosan elterjedt néhany
év alatt a termel6k kozott, kellemesebb izd, mint a korabbi cseresznyeparadicsomok. Hatranya,
hogy nagyon fogékony a betegségekre, de erételjes novekedése segiti a tulélését. Hossza tenyész
ideje miatt honapokon at sztretelhets. A folyamatos, j6 termés érdekében az egész tenyészid6szak
alatt potolni kell a tapanyagot, és a betakaritas is rendkivil id6 és kézimunkaigényes, gy a
termesztése draganak tekinthetd.

(Eddy, D, 2000)

A tajfajtakat még a modern mezbgazdasag el6tt hagyomanyos moédszerekkel termesztették, a
génallomanyuk formalédott az ember, valamint biotikus és abiotikus hatasok altal. Legfontosabb
tulajdonsaguk az ellenalloképességtik mind a kartevék és kérokozokkal szemben, emellett kivaldak

a bel tartalmi mutatoik és szélsGséges kornyezeti hatasokat is elviselnek. Egyes tajfajtak, ahogy a



legtébbnél a neve is magaba foglalja, a jel6lt teriiletnek a talaj- és mikrd klimatikus adottsagaihoz
adaptalédtak. A modern termesztésben részt vevé fajtaktol, hibridektSl termésmennyiségben
elmaradnak, viszont mindség béli tulajdonsagaik felilmuljak azokét. A kilonboz6 tajfajtak
6kologiai gazdasagokban vald termesztése indokolt lehet, szélséséges korilmények kozott, ahol a
modern fajtak versenyképességiiket elveszitik, ott ezek a fajtak helytallhatnak. A fogyasztok is egyre
inkabb keresik a kilonleges értékkel bird fajtakat, igy kedvelt arucikk lehet az adott régidban.
Fontos tajfajtak a tolnai, a matraftiredi és a gyongyosi is.

A sarga ceglédi lapitott alaki bogyo, és narancsos sargas szinezete van. Indeterminalt, erds
novekedési fajta, a bogyomérete kortlbelil 110g és négyzetméterenként akar 13-14kg-t is képes
hozni. A sarga szinbdl lehet kévetkeztetni az alacsony likopin tartalomra, ellenben a béta-karotin
tartalma az atlagnal magasabb. A 1édus hus és a lagy, illatos {z miatt mesterszakacsok is hasznaljak
desszertekhez. Jellemz6 fajtatulajdonsag a parasodas a kocsany kortl és az innen indulé sugar
iranyu repedések.

A Fadd Dél-Dunantilrdl szarmazik, szine piros-rozsaszines, alakja tojasdad, héja kemény. A
bogyotomege 60g koril van és 5-6kg termést hozhat négyzetméterenként. Bogydi a

frissfogyasztason kiviil az ipari feldolgozasra is megfelel6ek. A z6ld talpassag fajtajellemz6, édesebb

a modern hibrideknél. (internet 1)

1. abra: Izgalmas és formagazdag a hazai paradicsom fajtafelhozatal



2.2 A paradicsom elterjedése termesztésének fejlédése

A paradicsomtermesztés a leg régebbi magleletek alapjan i.e. 200-ig nyulik vissza Mexikéba, ahol
ekkor mar valészindleg 6ntozve termeszthették. Eurépaban Olaszorszag iranyabdl terjedt szét a
kontinensen a 16. szazad elején. Ekkoriban mérgez&sége miatt még csak diszbokorként tekintettek
ra. Késébb kideriilt, hogy a novény savtartalma oldotta az edényekbdl az olmot, és igazabodl
olommérgezés allt a hattérben. Az aranyalma elnevezést a sarga szind tipus korai elterjedése miatt
kapta. Magyarorszagon egyes forrasok szerint, az akkori Budapest kornyékén megteleped6 szerbek
honositottak meg, akik jol értettek a termesztéshez és eladashoz. 1870 kornyékén extenziven
termesztették szant6foldon is. Télik szarmaznak a Rac, Budai, Foti paradicsomfajtak. 1847-ben
Téthfalusi Mikl6s munkajaban megjelent a kérdés, hogyan lehetne koraibba tenni a névényt.
Probalkoztak is a termeszték palantazassal és azok kora tavasszal valé kitltetésével. Szo6 esik az
irasban tovabb a tam rendszerek fontossagardl is. A paradicsom szar megtartasara hasznaltak
karékat, vagy lugasokat, amiken kifeszitett drétokra futtattak fel a paradicsomhajtasokat.
Prébalkoztak a tavaszi mellett az 6szi melegagyi hajtatassal is, de a 1égtér korlatozottsaga miatt csak
kis n6vési fajta johetett szoba, példaul a Ficcarazzi. Franciaorszagban foglalkoztak a paradicsom
burgonyaszarra torténé oltasaval is, amivel két terméket lehet egyszerre elérni. A paradicsom mar
a 20. szazad elején rendkivil alakgazdag, sok fajtaja elérhetd, termesztés technologiajaban
megjelenik a tetejezés és a furt végek lecsipése. Ezalatt folyamatosan javul a kiillemi és bel tartalmi
mindség. Az elsé vilaghabord utan lendult fel Magyarorszagon a paradicsomtermesztés, erés
hatasként érte a novénytermesztést a gazdasagi vilagvalsag a harmincas években. Ennek
kovetkezményeként lement az ara a gabonaknak, igy a gazdak a munkaigényesebb, de jobban
jovedelmez6 névények termesztésére térjenek at. A monarchia felbomlasa utan az égetett
szeszgyarakbol atalakult konzervgyarak is tekintélyes igényt helyeztek a termelék elé, emellett a
magyar paradicsomot kulfoldon is kedvelték magasabb cukortartalma miatt, ezt a mindségbeli
elényt az orszag kliméajanak tulajdonitottak. Akkori szakkdnyvekben mar emlitést tesznek a likopin
tartalomrol, aminek sem a tul alacsony sem a tul magas hémérséklet nem kedvez. Bar masodik
vilaghaboru el6tt és alatt Németorszag folyamatos felvevé piac volt, a vilaghaborua utan csékkent a
konzervipari paradicsom kereslete mivel ekkor még az erre a célra szant paradicsom gyenge
mindségl volt és az érési ideje sem volt kedvezd, igény nyilt tehat 4j fajtakra. Szerepet jatszott a
szelekcids tevékenység is, de jelentés mindségi javulast a keresztezéses nemesités hozott, ami
Magyar Gyula tevékenységének volt készonhet6. Az {gy kialakitott fajtak példaul a Pécs gyongye,
Turul, Nagykérosi gySztes, Debreceni fiirtés. A masodik vilaghdbord utan termesztés technologiai

valtozasok is torténtek, ami a strd gyokérzet nevelésére szolgald tizdelés volt, emellett az 6ntozést



nem tartottak pozitiv hatasunak, mivel konzervipari szempontbdl nem j6 a magas viztartalom.
Elkezdett jelentésen névekedni az export és a termétertiilet, és nagyobb igény mutatkozott a friss
fogyasztasra termesztett paradicsomra, {gy a nemesiték a korai fajtak felé fordultak. A 20. szazad
kozepétol a termés tulnyomd része még mindig konzervipari feldolgozasra kerilt, igy a
termesztéstechnoldgiai fejlédés is az erre a célra termesztett paradicsomfajtakra specializalédott.
Az Osszteriletnek korilbelil negyedén folyt szant6foldi termesztés, ami kielégitette a belfoldi
igényeket. A szanofoldon gépesitett termelés folyt tamrendszer nélkil. A vetést tavasz elején
végezték tiveghazakban szaporit6 ladakba, vagy egybdl foldbe sorbavetéssel. A palantakat aprilis 25
koril Ultették ki palantazogéppel ikersoros elrendezésben. A hektaronkénti darabszam a torpe
fajtaknal lehetett 43500db, mig mas determinalt fajtaknal ez lényegesen kevesebb, kortlbelil
31000db. Bevalt korai fajtak példaul a kecskeméti torpe és a merevszard. A tzdelés modszerét még
nem tartottak termésnéveld szempontbdl fontosnak, ellenben a korai tltetésnek és a mindenkori
ontoézésnek kedvezé hatast tulajdonitottak. Manapsag komoly feladat a friss étkezésre szant, és a
konzervipari feldolgozasra szant paradicsomtermesztés elkiilonitése. Fontos a szant6foldon
termesztett névények esetében a tamrendszerek hasznalata, hogy a foldtSl elemelt termd
hajtasoknal elkertilheté legyen a szennyezédés. A kialakitand6 taimrendszer fligg a termesztett
paradicsom novekedésétdl, a folyton nové fajtaknak idealis a fiiggdlegesen feszitett drot, a
hoénaljhajtasok eltavolitasaval egyszalasra nevelve, vagy vizszintesen feszitett drotrendszer amire a
féldeterminalt fajtakat futtatjak fel. (Koroknai, 2003)

Napjainkban a friss fogyasztasra szant paradicsomnak a szine a legfontosabb értékméré
tulajdonsag, a vasarlok a vorosesebb szinhez a j6 mindséget tarsitjak. A termesztésben ma mar cél,
hogy a termésminéség megfeleljen a feldolgozoipar elvarasainak és a termesztés technologiait kell
ehhez igazitani. Emellett a fenntarthatosagi elvarasoknak is meg kell felelni. (Helyes, 2015)
Napjainkra a friss fogyasztasra szant paradicsom fajtahasznalataban valtoztak az igények, a korabbi
80g atlagtomegti bogyok helyett a felvasarlok mar az atlag 110g-os bogyokat keresik. Kiilon tipus
alakult ki, az ugynevezett LSL fajtak, amelyek hosszu idén kereszttl kint tarthatéak a boltok

polcain. (Koroknai, 2003)



2.3 A paradicsom termesztés kiillonféle technologiai és kériilményei

2.3.1. A szabadf6ldi paradicsom termesztése

A sikeres szabadfoldi paradicsom termesztése a talaj adottsagain mulik. A j6 termdterilet
megvalasztasa igen kedvez6 hatassal lesz a jovébeni terméshozamra. A termesztés egyre inkabb a
hibridek iranyaba tart, ezek az intenzfv termelésre nemesitett névények gyokérrendszere
passzivabb, ami azt jelenti, hogy csak megfelel6 viszonyok kozott képes ellatni a névényt
tapanyagokkal és vizzel. A régebbi fajtak biztonsagosabb, de kevesebb termést nyujtottak, mert
elviselték az extenziv korilményeket. A terméteriiletnek lehetSleg a feldolgozd tizem kozelében
célszert lennie, nem kifizet6d6, ha nagy tavolsagokrdl szallitjak az alapanyagot, és ez a termés
szempontjabol is rossz. Az egyik legfontosabb szempont a koraisag, amennyiben ez nem megy tul
a fagyveszély hataran, melegebb mikroklimaja tablakon a termés is tobb lesz, és a gépeket is
koénnyebben lehet alkalmazni. A szan6foldi paradicsomnak, és valamennyi szabadféldi névénynem
a kozépkotott- és homokos valyog talajok a legmegfelel6bbek, ahol a kémhatas 6,5-7,0 ph kozott
mozog. A talajk6tottséghez mérten a kalcium-karbonat mennyisége 1-5% kozott van, akkor a
névény probléma mentesen tudja hasznositani a tapanyagokat, és ionantagonizmustél sem kell
tartani. A harom alapveté tényezé ebben az iranyban a talaj, a talaj muvelése, és a tapanyag-
utanpétlas. A csernozjom tipusu talajokra a j6 muavelhetSség és vizgazdalkodas jellemz8, nem
hajlamosak szikesedésre vagy sofelhalmozodasra, koszonhetéen az idealis kémhatasnak és a
mésztartalomnak, igy paradicsom termesztésére kivaléan alkalmasak. A masodik termd&hely
kategériajaba tartoznak a barna erdétalajok. E talajtipus esetében alkalmanként a mészutanpotlasrol
kell gondoskodni, és a rendszeres 6ntozés is termésnovels hatasd, mindezek déli fekvést tertileten,
korai fajtakkal hasznalhatok ki a legjobban. A harmadik csoportban van a glejes erdd, és a kotott
réti talaj, amelyek lassabban melegszenek, muvelési szempontbdl sem idealisak, de szerves
tragyazassal paradicsom termesztésre alkalmassa lehet tenni. Ezeken a talajokon gyakori a
komolyabb terméskiesés, vashiany, ami a paradicsomnal fontos. Vizmego6rzés szempontjabdl jo, de
a gyokérbetegségek gyakoribbak itt, mint a tobbi talajtipusnal. A negyedik csoportban vannak a
laza, homokos talajok, ezeknek a vizgazdalkodasa a szerkezetébdl adédodan rossz, viszont a
muvelhetSsége j6. A viztarté képesség javithaté nagy mennyiségl istallotragyaval. Rendszeres
ontozéssel és a gyors melegedés miatti korai vetéssel kiemelkedé mennyiségl termés érhetd el. A
paradicsom esetében nincs kimondottan ajanlott vetésforgd, de vannak alapveté szempontok,
amikhez célszer( igazodni. Ilyen példaul az elévetemény lekertilésének az ideje, mert ha koran

betakaritjak, akkor id6ben el6 lehet késziteni a talajt a paradicsom szamara.



2. abra: A betakaritott paradicsom pétkocsikra juttatasa

Fedele Fast

Palantazogep

3. abra: Palantazé gép munka kézben



Elény6s, ha az el6z6 kultira hagy vissza béven tapanyagot, és lehetbleg k6zos koérokozoi és
kartevéi se legyenek. Gyakori vetésforgd modszer lehet, ha gabona, vagy évelé pillangésok,
takarmanykeverékek utin kovetkezik a vetési sorban. Ha belterjes termesztést folytatnak
z6ldségnévényekkel, abban az esetben uborka, dinnye, kdposztafélék, borsé és bab betakaritasa
utan kévetkezhet. A paprika vagy a burgonya kifejezetten rossz eléveteménynek szamit a sok k6z6s
karosité miatt. A paradicsom termesztésben a tarloéhantas a csapadékmeg6rzés szempontjabol volt
jelent6s, de az Ontdzés miatt egyre inkabb atalakult a gyomok, kérokozok és kartevok elleni
védekezéssé. Laza talajokon a tarléhantast kétsoros tarcsaval, kotottebb talajokon célszerd
diszktillert hasznalni, majd hengerrel vagy boronaval elmunkalni. A paradicsom szamara az 6szi
mélyszantas a legfontosabb muvelet legalabb 25 cm mélységig, de lehet akar 35 cm is. A kikelt
gyomnovényeket és babokat lehet igy hatékonyan pusztitani. Frdemes a jobb vetéagy érdekében
gytrts hengerrel vagy boronaval lezarni a szantast, mivel a kotottebb talajoknal a talajnedvesség
dont6 fontossagi. A mélyszantast el lehet hagyni homokos talajokon, ahol széler6zi6 ezt indokolja.
A miélyszantassal egytitt kell végezni az istallotragyazast, amit inkabb a talajszerkezet javitasa
érdekében kell kijuttatni, mintsem tapanyag utanpotlasi célzattal. A tragyabdl akarmennyit be lehet
dolgozni, a kijuttatas alsé hatara 30 tonna, ennek a mennyiségnek mar lehet mérni a hatasait. A
mtragyak kozil az foszfort és a kaliumot kell &sszel kijuttatni, de a foszfornak csak 80-90%-a, a
kaliumnak pedig csak 50-60%-a kertl ekkor a talajba. A nitrogént &sszel csak akkor célszert
kijuttatni, ha nagy mennyiségli az elbomlasra varé novénymaradvany. A kombinatorozas a {6
feladat vetés vagy palantazas el6tt, merélegesen a szantas iranyara, mivel igy gyommentesen tarthato
a tertlet. A vetés el6tt a talajnak kell Glepednie, {gy kell kalkulalni az utolsé kombinatorozassal. A
80-as évekhez képest jelentds tapanyagesokkenés figyelheté meg, a kertészetekben kisebb, mig a
szant6foldeken nagyobb mértékben, ezért figyelembe kell venni a fajlagos tapanyagigényét és a
talajban raktarozott tapanyagok mennyiségét. Fontos tudni a realizalhaté termésmennyiséget is. A
paradicsom, 1 tonna termésre szamolhat6 fajlagos tapelemigénye 2,5kg nitrogén, 1kg foszfor, 3,6
kalium ¢és 1kg magnézium. A poétlandd tiapanyag mennyiségét laktatos vizsgalatokkal lehet
meghatarozni, amit a szantofoldbol Gsszel vett talajmintan célszerd elvégezni mindharom
tapelemre, specialis esetben magnéziumra is. Az tltetés el6tt a perzselés veszélye nélkil kijuttathato
50 kg nitrogén és 100 kg kalium hektaronként, emellett a laza talajoknal a nitrogént el6nyos
tobbmenetben kijuttatni, indito, és akar tobb fejtragyazas alkalmaval. A paradicsom szempontjabol
a nitrogén tartalmd muitragyak kozil a mészammonsalétrom a legkedvez&bb, mivel semlegesen,
vagy csak enyhén ligosan hidrolizal. A kalium tartalmi mutragyak kozul a kaliumszulfat az idealis,
mivel a paradicsom klérérzékeny. Ionantagonizmus miatt fordulhat el6 mikroelem hiany, ami ritka.

Ezesetben a felvételt gatl6 tényez6t kell megszintetni. (Terbe, 1997)



Kozkedvelt zoldségnovény lévén valtozatos fogyasztis felhasznalhatdsag jellemzi frissen és
feldolgozott formaban is. A hazai paradicsom évtizedekig latta el a feldolgoz6 tizemeket
alapanyaggal, am a rendszervaltas kovetkezményeként a gyarak, tzemek tonkrementek, ami a
termesztési teriilet drasztikus csokkenését vonta magaval. Szabadfoldon is elkilontlnek a névény
hasznositasi fajtai, lehetnek étkezési, ipari, hazikerti és hajtatottak. Etkezési céllal termesztik példaul
az Elan, Mobil, Korall fajtakat, ipari céla fajtak a Prizma, Delta, Uno. Az utdbbiak esetében a
legfontosabb tulajdonsagok a géppel val6 betakarithatosag, az egyszerre érés és a keménység, hogy
a lehet6 legkevésbé sériiljon. Szabadfoldi termelésnél leginkabb a determinalt fajtakat részesitik
elényben. Fontos a megfelel$ teriiletvalasztas és a vetésforgd kialakitasa és az el6veteménnyel is
kalkulalni kell, mivel termésnovel6 hatasu lehet. Az idében lekerild elévetemény lehetévé teszi a
talajmunkak korai elvégzését. A paradicsom legjobb eléveteményei a kalaszos kultarak és a repce,
mivel nagyrészt gyommentes talajt hagynak maguk utin. A paradicsom tapanyag-utinpotlas
kiszamitasanak esetében 5 évente célszerl laboratériumi talajvizsgalatot végezni. A talajvizsgalat
eredménye és a paradicsom altal a talajbol kivont tapanyagmennyiség fogjak a szamitasaink alapjat
adni. Az Gszi tragyazaskor a nitrogén mennyiségének 1/3-at juttatjuk csak ki alaptrigyaként
beszantva, a 2/3 nitrogén és a tobbi makro tapelem tavasszal starter és fejtragyaként kertl
kijuttatasra. A talajel6készité munkak kozil az elsé a tarléhantas, amit vizmeg6rz6 és gyomirtd
célzattal végziink. Altalaj lazitasra is sziikség lehet, ha rossz a talaj viz, és levegé gazdalkodasa. A
szabadfoldben termesztett paradicsom szaporitasa elkulontlhet palantanevelésre és helyrevetésre.
A palantanevel6 modszer gyakoribb, mert igy hosszabb ideig néhet és érhet a termés, mint
helyrevetés esetében, és a lehetséges hozam is magasabb. A palantakhoz kell6 magot marcius
kozepe és vége kozott ultetjik, igy négyzetméterenként korilbelil 3gramm magbdl lesz 750-850db
palanta. A palantikat 6-8 hétig nevelik fitetlen folia satrakban vagy foliaagyon. Aprilis végétdl
majus kozepéig a palantaknak ki kell kertlnitik a végleges helyiikre. A kitiltetés el6tt célszerl egy
hetes edz6 nevelés, hogy hozzaszokjanak a kinti hémérséklethez. Ultetéskor az ikersoros elrendezés
hasznosabb betakaritasi szempontbdl, emellett a tétav fligg az adott fajta novekedési erélyétdl,
habitusatél. Az tltetést palantazé gép végzi nagyobb terileten. Allandé helyre vetés kockazatosabb
eljaras, mivel ezt csak 12-14°C talajhomérséklettSl lehetséges, ami aprilis kézepe tajan, vagy késébb
érkezik el. A vetés késése esetén bizonytalan nagy mennyiségl termés beérése, ezért kell kénnyen
felmelegedd talajba vetni. A vetésmélység 1,5-2,5cm, egy hektarra koriilbelil 0,6kg kell szemenként
vetés esetén, 1,2 kg kell sorvetéskor. A kihajtott paradicsomok kozotti allomanykezelést a
gyomnovények 2-4 leveles, és a paradicsom 6-8 leveles allapotaban célszert elvégezni. A

paradicsomsorok kozott 3-4 alkalommal érdemes sorkézmuvelést végezni a talaj lazitd és



gyomirtasi  célzattal. Az 6ntézés leginkabb az alfoldon  elengedhetetlen része a
paradicsomtermesztésnek, gyakran még a helyes vizmeg6rz6 talajmivelés sem segit. Az 6ntdzés
szitkségességét a talajtipus donti el, homokosabb talajon gyakrabban kell, mint valyogtalajon.
Szabadfoldon az esbszerti 6ntézés a bevett modszer. Tapanyagutanpotlas lehetséges a vegetacio
alatt lombtragyaként, vagy ontozéssel egy ttemben fejtragyaként, amire a ndvénynek kotédéskor
és a bogyo fejlédése alatt van jelentds igénye. A szabadfoldi mivelésben sok karosité 1éphet fel a
névényallomany ellen, ezek kozil veszélyes a bagolylepke, amely larvaja a névény minden részét
ragja, a levél tetvek és takacsatkak a leveleken okoznak nagy karokat. A virusos betegségek koziil a
leggyakrabban el6fordul6 a paradicsommozaik virus, amely elszinezi a leveleket, ezaltal a névény
lemarad a fejlédésben. A sztolbur, ami a levél sodrodasat, a névény bokrosodasat, és a levélfonakon
lila elszinez&dést okoz, emellett a viragnak nincsenek sziromlevelei és a csésze aranytalan. Az
alternarias foltossagot a leveleken megfigyelhetd sztirkésbarna foltok jelzik, emiatt a levél elszarad,
a foltok megjelenhetnek a bogyokon is, ahol a héj besiipped és a barna folt befelé terjed a termés
szovetében. A fitoftoras betegség hasonlé az alternarias foltossaghoz, azonban e koérokozod
esetében a termésen megfigyelhet barna foltok koré fehér penészgyep gyilik, hivos, csapadékos
id6jarasban rendkivil gyorsan tonkre tesz allomanyokat. A szabadfoldi paradicsom betakaritasa
nagyobbrészt még kézzel torténik, 2-3 alkalommal. Ezeknek a paradicsomoknak jelentds része ipari
feldolgozasra keril, kisebb része friss fogyasztas céljabdl a boltok polcaira. A betakaritas elétt
célszer felmérni a lehetséges mennyiséget, hogy a szedés alkalmaval legyen elég munkaerd és
telszerelésrdl, vodrokrdl és tartalyladardl ipari paradicsom esetében. A gépi szedés lehet egy vagy
kétmenetes, de még kis tertileten végzik kombajnok a betakaritast. A gépi betakaritas esetében a
koltséghatékonysag miatt egyértelmiien egyszerre érd fajtakat kell ikersorosan vetni, ez a modszer
a legkézentekvébb. Az egymenetes gépi szedés folyamata alatt a felszedés utan a levalasztas a
szarrél és a valogatis mind a gépen tOrténik, a szallitdé kocsira csak a gépi személyzet altal
kivalogatott paradicsomok keriilnek. A felszedett paradicsom mennyisége nagyban fligg az 6ntozés
gyakorisagatol, a fajtatol és az alkalmazott technoldgiatol, ami igy lehet akar 25-50t. A kétmenetes
betakaritaskor a felszedés a £61don, a valogatas pedig egy kiilon helységben torténik, egyre kevésbé
hasznaljak ezt a moédszert. (Petesné, 2008)

Az ipari paradicsom termesztése a vilagon egyre emelkedik. 2003-ban példaul vilagszinten
takaritottak be 113,3 milli6 tonna termést 4,3 millié6 hektarrol, A legnagyobb termelé Kina, ahol
28,8 milli6 tonna termést takaritottak be. Az egész eurdpai termés 20,7 millié tonna volt.
Eurépaban Olaszorszag a legnagyobb termel6 130 ezer hektarral, ahonnan hektaronként 51 tonnat
takaritottak be. Ezeknek a mennyiségeknek a 30%-a ipari feldolgozasra kertil. Magyarorszagon a

kétezres évek koril 10592 hektar volt az atlagos terméteriilet, amir6l hektaronként koriilbelil 20



tonnat tudtak betakaritani, ami nagyon alacsony. 2004-re mar a felére csokkent a terilet, de a
termésatlag 35,4 tonnara emelkedett. A hozamok rendkiviil valtozoak lehetnek, hektaronként 20 és

100  tonna kozott alakulhat. A magasabb  hektaronkénti hozamok a  szakszer

termesztéstechnoldgiat és ontozést alkalmazé gazdasagoknal fordul el6 inkabb. (Marsalek-Tégla,

2006)

5. abra: Paradicsom kombajn munka kézben



2.3.2. Az iiveghazi paradicsomtermesztés

A hajtatas fogalma leggyakrabban a zart térben magrél hajtott novények termesztésére
korlatozodik, ahol a klimatikus tényez6k szabalyozva vannak. Vannak azonban esetek amikor nem
maradnak a névények a zart helyen, hanem szabadfoldi kitiltetésre kertilnek, igy ez nem mindstl a
szakmai értelemben vett hajtatdsnak, mivel a novények palantaként kikertlnek ultetésre.
Hajtatasnak viszont lehet nevezni azt az esetet, mikor az id6 javulasaval a zart teret elbontjak az
allomany kortl. 1664-ben emlitik el6szor irodalomban a paradicsom melegagyi palantanevelését,
am a 18. szazadig nemigen termesztették, s6t mi tobb alig ismerték a paradicsomot. A 19. szazad
kozepe tajan Tothtalusi Miklos tesz emlitést tizdészetrdl: ,....egyik legkellemesb és leghaszonhajtobb
aga a kertészetnek”, s ez nem mas, mint ,,azon mesterkedés, miszerént a névényzési életmikodés
Gz6be vétetvén, ez altal kulondsen némelly becsesebb névényeknek, a természetesnél korabbi
kifejlédése s haszonvehet6sége eszkozoltetik”. Aki Gzdét készit, ,kettés czélt érhet el: egyik,
miszerint olly idében allit el6 tobb zoldséget, mellyben ezek a természet rendes folyama kézben,
sokkal kés6bb fejlének vala ki, a masik pedig az, miszerént némelly névények kifejlédésének
legalabb elsé, azaz gyenge-kori id6szakat réviditvén, ez altal szinte korabban i s gyakran tokélyesb
kiképzodéstket is sikeriti”. (Tothfalusi, 1847) Kezdetleges hajtatdladak feny6fabol késziltek,
amelyeket atlatszo, vagy zold tiveggel fedtek. A z6ld Giveg Toéthfalusi szerint megvédte a névényt a
nap kiros sugirzasaitél. Uveg hfjin hasznalhattak bS zsirban atitatott papirt is. Hazinkban a
hajtatds nem fejlédott tal gyorsan az akkoriban is melegebb éghajlatrél érkezé koraibb és olesobb
termékek miatt. Nagy lendiletet adott az dgazatnak a 20.szazad elején beteleptilé bolgarok, akik
mar komoly szakértelemmel rendelkeztek a tertileten. ElScsiraztatott magot vetettek melegagyba a
szazadik napon az évben, ami azért jelentds, mert a magyar parasztsag kézott ehhez a naphoz
kotédik szokas- és hiedelemvilagban is a melegigényes névények telepitése. A melegagyi takarok
gy¢kénybdl font ponyvak voltak, amiket 10 méter hosszu, 16 és marha tragyaval betaposott, féldel
hantolt agyasokra erdsitettek. A szazadfordulé utain mar hasznalni kezdték az tiveget a torok
hajtatdhazak mintajara. Friss fogyasztasa még nem volt vilagszerte elterjedt, de mar levest és
martasokat, befStteket készitettek belle. Franciaorszagban elterjedt eszk6z volt az tivegharang, de
még egyelére csak salata, karfiol, dinnye, sargarépa termesztéséhez hasznaltak. A szazadforduld
utan kétféle hajtatasi modot kilonboztettek meg, a tavaszit és a télit. A téli hajtatds magjat oktober
végén raktak el, egyszer széttlzdelték, majd az tveghazban a végleges helyére kerilt. A tavaszi
hajtatas a februar végi magvetésben kulénb6zott a télit6l. Az ekkoriban hasznalt fajtak koézott
szerepeltek az Acme, a Biborgémb, a Phanomen és a Président Garfield, ezek leginkabb korai
determinalt, alacsony fajtak. A 20-as években mar megkilonboztettek meleg, hideg, langyos

agyasokat, a meleg dgyba marcius végén keriiltek a magok, majd hetek mulva keriilhettek at langyos



vagy hideg agyasba az id6jarastol fliggden. Megkilonboztetnek szintén 3 féle helységet, ahol
kilonb6z6 hémérséklet biztosithaté a névények szamara, ilyen a meleghaz, ahol kellett tartani
legalabb 12°C-t, a hideghdz, amelyben 1-7°C k6z6tt volt a hémérséklet, és 7-12°C volt a mérsékelt
hazban. A 20. szazad kozepe téjan felismerték a honaljhajtasok lecsipkedésével jar6 termésnovel
hatast. A paratartalom csokkentése érdekében altalaj Ont6zéshez folyamodtak, amely a
gyokérzonahoz kozvetlenil juttat vizet, ilyen berendezések mar kimondottan a paradicsom
hajtatashoz 1étrehozott tveghazakban voltak jelen. Az ilyen gazdasigokban mar kétszer is
széttizdelték az allomanyt, mire a kezdeti szaporitéladabol a fajtatol és a mivelés modjatdl fiiggben
elfoglaltak végleges helyiiket a hajtatbhazban. A névényeken a levél visszavagasa is bevett szokas
volt, az als6 leveleket, és a furtokre 16g6 levelek végét kurtitottak. A koétédést elsegitendd, a
tamrendszert viragzaskor idénként megutogették, vagy a szell6ztetés gyakorisagat novelték. Az 50-
es ¢években megindulé olajfeltarasi furasok alkalmaval talaltak termalvizeket, amelyeket
hasznositottak meleghazakban. Ezek utan a kis hajtatéhazakat felvaltottak a nagy névényhazak és
a palantazo, és foldkockagyarté gépek is megjelentek az agazatban, féliaalagut telepité gépekkel
hajtatéagyakat hoztak 1étre. A nyolcvanas évektdl pedig kisérleteztek a talaj nélkili termesztéssel.
(Koroknai, 2003)

A talaj nélkili névénytermesztés egyik kiemelkedd sikere a paradicsom, kénnyedén termeszthetd
kézetgyapoton, szabalyozott kornyezeti feltételek mellett. Megfelel6 COZ2  bejuttatassal
Hollandiaban akar 60kg-ot is elérheti a termésatlag négyzetméterenként, viszont nem tul valtozatos
a termény formaja vagy szine. (Nagy, 2002)

A talajfert6tlenités teriiletén sokaig a metil-bromidos médszer volt a leghatékonyabb, hozzajarult a
kiemelked6 terményhozamokhoz. Kornyezetvédelmi okokbdl 2005-ben tilossa valt a hasznalata,
¢s a hidrokultaras névénytermesztés magas koltségvetési és technikai igényei miatt szitkségessé valt
4j talajfert6tlenits eljaras kifejlesztése. Hatékony készitmények példaul a Basamid G és a Trifender.
A Basamid G, gazosodé anyag granulaitum formaban kertilhet nyaron az ires névényhazba. A
Nemasol 510 és az Ipam 40, folyékony allaguak, igy kijuttatasuk talajinjektorral torténik.
(Budai-Varjas, 2008)



6. 4bra: Uveghazi koktél paradicsom termesztése

A hajtatasos moédszer, amikor fatott vagy fdtetlen foliasatorban vagy tveghazban termesztink
novényeket. A megnovekedett fltési koltségek miatt a fltetlen satorrendszer az elterjedtebb.
Fat6éberendezéseket leginkabb a palanta el6allitd gazdasagokban alkalmaznak. Az idealis, kitiltetni
val6 palanta 8-12 hét alatt késztl el, ilyenkor mar jol fejlett, lehet bimboi, akar viraga is. A termeszt
helység magassagatol és tertiletét6l, valamint a fajta tulajdonsagaitol fugg az egy négyzetméterre
telepithet6 novények szama. A kézetgyapot egyre terjedd talaj alternativa, amellyel kiktiszobolhetS
a talajfert6tlenités, mivel nem nyujt é16 helyet a talajban lako karositoknak. Telepités alkalmaval a
determinalt fajtakat, novekedési jellegiikbdl kifolyolag jobban lehet siriteni, mint a folyamatosan
névlket. A termesztS helységekben kell lennie optimalisan 20-25°C-nak, emellett a 70-75%-os
relativ paratartalom is fontos. Nagyobb termekben, satrakban ki kell épiteni a tam rendszert, ami
horganyzott drétokbdl all, amihez a szar lesz régzitve. Az apolasi munkak egyike a hénaljhajtasok
eltavolitasa, amely muveletet hetente kell végezni és szell6ztetni a seb mihamarabbi beszaradasa
érdekében. A tetejezés a termésnovel6 zoldmunka, ami alatt a f6hajtas visszacsipése értendd, ennek
hatasara megall a névekedés, és az érés felgyorsul. A betakaritas a kitltetéstdl fiigg, leggyakrabban
majus végén, junius elején kezdédik. Eleinte csak heti sziiret jellemz6, de késébb, az érés
befejez6désével mar hetente tobb alkalommal is célszerd szedni. A szedés modszerét az értékesités
hatarozza meg, lehet szemenként kocsanyosan, kocsanytalanul, vagy akar furtosen is. Ezzel a

technoldgiaval négyzetméterenként elérhet6 akar 30kg folotti termés is. (Petesné, 2008)



A hajtatasban a termelSk az adott teriiletet igyekeznek az év folyaman a lehet legtovabb hasznalni,
azonban emellett a koérnyezetvédelem is el6térbe keriil. Megoldas lehet részlegesen a kimélé
talajfertétlenitSk és a talajnélkiili, kézetgyapoton vagy kokuszroston torténd termesztésen kivil az
oltas. ennek a miveletnek a célja a talajlaké kérokozok és kartevék ellen vald védekezés, emellett
vannak mas elényos kovetkezményei mind talajon, mind kézetgyapoton. Az oltds a kezdeti,
alacsony hatasfoku kézi oltastol atalakult a gépiesitett folyamatra, amellyel egy nap tizezer palantat
lehet oltani, a kezdeti 150-hez képest. Eurépaban oltott paradicsomot inkabb hosszukultaras
termelésnél hasznalnak, amellyel kitolhaté a tenyészid6. Ugyanazon fajtdk mas-mas alanyra valo
oltasa eltéré eredményeket hoz a termés mennyiségében, annak méretében és Brix fokaban,
mindemellett az alany erésebb gyokérrendszerrel rendelkezik, igy jobb a tapanyag felvétele és a
vizfelhasznalasa, és a citokinin tartalma is nagyobb. A citokinin szint nagyban meghatarozza a
vegetativ és generativ részek novekedését. Egy j6 alany hasznalataval kikiiszobolhets szamos
talajbol eredeztethetS probléma, ezaltal talajfertStlenitésre sincsen szitkség. Toleransak a magasabb

sotartalommal szemben. (Pogonyi, Pék, Helyes, 2004)

7. abra: Ardiles fajtaju fiirts szilva paradicsom sorok



A paradicsom bogydjanak a viztartalma korilbelil 93-95% kozott van, a tobbi szarazanyag., Az
ipari feldolgozasra szant paradicsom beltartalmi tulajdonsagit jelolé szempontok a Brix® fok, a
hidroxi-metil-furfurol, és a cukor és savtartalom, valamint ezeknek az egymashoz viszonyitott
aranya. A Brix°® fok a szarazanyag vizben oldhaté fazisara utal, ami leginkabb cukor. A paradicsom
okozta izélmény egyenesen aranyos a Brix® fokkal, tehat egy paradicsom anndl finomabb, minél
magasabb az oldhat6 szarazanyagtartalma. Vannak bizonyos tényez6k, amelyek ronthatjak ezt a
tulajdonsagot, ezek a tenyészidé rovidsége, nem idedlis fényviszonyok, és az intenziv 6nt6zés. Ezek
tobbnyire tiveghazi korilmények kozott jelentkeznek, de természetesen kikiiszobolhetéek tudatos
gazdalkodassal. A cukor-sav arany egy masik fontos paraméter a beltartalmi mutatok kozt, amely
fiige a fajtatol és a bogyo érettségi szintjétdl. Az éretlen paradicsom is tartalmazhat ugyanolyan
eloszlast cukor-sav aranyt, de a teltebb iz ezek mennyiségének készonhets. A féléretten szedett,
import paradicsomban ezért nem alakul ki a finom izhez kell6 arany. Az minéséget meghatarozé
tovabbi mutatok a likopin és a polifenol tartalom, az el6bbi felelds a paradicsom élénk piros
szinéért. Ezek jelenléte a bogyoban szintén nagymértékben fiigg a termesztéstechnoldgiatél.

A likopin paradicsomnak egy olyan anyaga, amely csak az érés utols6 szakaszaban halmozdodik fel,
a felhalmozhaté mennyiség a bogyon beltl fajtatulajdonsag. Erésen hidroféb. (internet 5)

A paradicsom érését 6 érettségi fazisra lehet bontani, az érett z6ldtdl a s6tét pirosig. A polifenol
mennyisége az érés soran nem valtozott, ellenben a likopin tartalommal, amely a 6. fazisban kezd
felhalmozddni a bogydban. A likopin szerkezetileg aciklikus karotinoid, mennyiségével aranyosan
n6 a HFM tartalom is. A bogy6 ph értéke savas tartomanyban 4,2-4,8 k6z6tt mozoghat.

(Helyes, Lugasi, 2005)

Fajtanként kilonbozhet a likopin tartalom, mivel a szintézise genetikailag van meghatarozva. Az
atlagos likopin tartalom 3,9-17,1 mg/100g. Az ipari feldolgozasra termelt fajtakban azonos
kornyezeti korilmények kézott magasabb a likopin szintje. A bogyé mérete jelentésen befolyasolja
a likopin szintjét, mivel a héjban és a kozvetlendl alatta 1évé szévetben halmozodik fel leginkabb.
Az idealis hdmérséklet 16-25 °C koz6tt van. A nagy melegben a bogydk piros szinrdl valtozhatnak
narancsosta, ugyanis a likopin atalakul B-karotinna, ennek a szintézise pedig csak 38 °C fok folott
szinik meg. A tul ers és a tul gyenge fény negativan befolyasolja a képz&dését. A nitrogén
mutragya adagolasara kilonosen kell figyelni, mert csékkentheti a likopin mennyiségét, ellenben a
jo kalium és foszforellatottsag pozitiv hatassal lesz a képz&désére.

(Helyes, 2007)

Kutatasok szerint 2050-re a paradicsomtermelés visszaeshet 6%-kal a legnagyobb termel6
orszagokban 6sszesitve. A negativ hatds a levegd atlagh6mérsékletének fokozatos emelkedése. A

magas hémérséklet miatti vizkorlatozasok miatt Olaszorszag és Kalifornia nem fogjak tudni tartani



a termelési szintet. Az ipari céllal termelt paradicsom sok 6ntézést igényel, a viz ezen orszagokban
a meleged6 éghajlat miatt egyre kevésbé lesz hozzaférheté a mezégazdasag szamara. A nagy
hémérséklet miatt a novények gyorsabban nének, ami miatt az érési id6 lerovidiil, a hozam csckken.
Az éghajlatvaltozas a Kinai termelést kevésbé fogja érinteni a hGvosebb klima miatt, emellett
Kalifornia északi része is el6nyre tehet szert a piacon. Az elérejelzés szerint Olaszorszag harminc
éven beliil nem tudja fenntartani a paradicsomtermelését, ami koltségvetési és logisztikai téren okoz
gondot mivel az igényeket kielégitendd, importalni kell paradicsomot. (internet 8)

A friss paradicsomnak fontos tulajdonsagai k6zott tartjuk szamon az fzt, format, szint és a texturat.
A higiéniai elvarasoknak is meg kell felelnie, azaz nem lehet koszos, és mentesnek kell lennie
minden penészre és betegségre utalé nyomoktol. A j6 paradicsom szine egyenletes, nem fedik
éretlen z0ld foltok a feliletét. A szint befolyasold tulajdonsag a karotinoid koncentracid, ezen beliil
a likopin nevi karotinoid felel a piros szinért. A bogyé j6 texturajat a héj keménységétol, a szilard
gytimolcshustdl és a magok korili 1é allomanytdl fiige. A kemény héj fontos a sériilés ellenallosag
szempontjabol, és ennek koszonhetéen a boltok és a kamrak polcain is tovabb tarolhat6. A friss
fogyasztasra szant paradicsomot harom mindségi osztalyba soroljak, ahol az els6 osztaly a t6kéletes
alaka sériilésmentes bogyo, a harmadik osztaly pedig lathat6é alakhibas, szintén sériilésmentes
bogy6. Megszokott dolog, hogy a termést még érett-zold allapotban takaritjak be, mert messzire
kell szallitani, ilyen esetekben az utdérést segiti a magasabb tarolasi hémérséklet és az etilén
hasznalata. A bogy6 ize a cukor és savtartalomtdl fiigg, a cukor fruktézként van jelen, a sav pedig
ecetsavként.

Az ipari feldolgozasra keril§ paradicsombdl szamos kilonféle késztermék allithato el6. Lehetnek
ezek akar konzerv, stritmény, leves, ketchup, piiré, ivolé, szész. Az atvevé helyeken fontos és
szigora szempontok alapjan vizsgaljak a terméket, a legfontosabb az egységes piros szin, és a
nyomodas, repedés mentesség. A paradicsom szinét spektrofotometrids, vagy kalorimetrias
modszerrel ellenérzik. A feldolgozé tizem szamara fontos, hogy az érés egyforman torténjen,
betakaritaskor, az utéérés elStt legalabb 75% -a legyen érett. Orszagonként mas méretbeli
kovetelmények vonatkoznak az atvételre szant paradicsomokra, eléiras van a 1é és a konzervipari
feldolgozasra szant paradicsomra is. Ezutobbi esetében fontos, hogy a bogyo rendelkezzen kemény
héjjal, mert {gy a £6z¢és utan is megtartjak alakjukat. Az érés folyaman csokken a bogyé keménysége,
amit a pektinek lebomlasa okoz, ez ellen hasznaljak a kalciumot, amely a pektinallomanyt 6sszetartja
¢és megOrzi a szilardsagat a bogyo. A termés keménységét Durofel értékkel hatarozzak meg, 75 felett
kemény és 60 alatt petyhtdt a paradicsom. A feldolgozas szempontjabdl szintén fontos paraméter
a brix fok, ennek az elvart értéke kilonbozik az ipari és nyersfogyasztasra szant paradicsomoknal.

A gyarban hasznositottaknal legalabb 4,5 brixnek kell lennie, mig a masik esetben 3,5 és 5,5 fok



kozottiek a megfelel6ek. A minél magasabb 6sszes oldott anyag csékkentheti a feldolgozashoz
szitkséges viz, és az ebbdl tavozo szennyviz mennyiségét. A purésitett termékek esetében szamit az
oldhatatlan anyagok mennyisége, mivel ez befolyasolja az anyag viszkozitasat. Ezt a tulajdonsagot
konzisztométerrel vagy viszkoziméterrel lehet meghatarozni, értékét Bostwick egységekben, vagy
centipoiseben (cP) lehet megadni. A termék savassaga is meghatarozoé tulajdonsag, amit egyszert
ph méréssel mérnek, az izt f6leg az alma- és a citromsav befolyasoljak. A leggyakoribb ph érték a
paradicsom esetében 4-5 koz6tt van. (internet 6)

Magyarorszagon az egy fére es6 éves paradicsomfogyasztas 7,1 kg, ami az utébbi néhany évben
emelkedett jelentésen. A legtobben napi szinten fogyasztanak paradicsomot az egészségligyi
jotékony hatasai, és az {ze miatt. A csaladi konyha elengedhetetlen kelléke, valamint sokaknal a
veteményeskertben terem béséggel, ami nagy pozitivum. A fogyasztok koreiben hasonléan fontos
szempont a szarmazas ¢és a tarolhatosag, emellett egyes felhasznalasi lehet6ségek szerint is elkiiloniil
a kereslet. A termékeknél a vasarloknal az ar fontosabb szempont, mint az alak, szin vagy a méret,
de a jobb mindségil hazai arura hajlandébbak tobbet kolteni. (internet 1)

Fontos vitamin névény a benne 1évé C, B1, B2 vitaminok miatt, emellett nagy mennyiségi kaliumot
és folsavat is tartalmaz. A szervezetiink szamara tobbféle asvanyi anyagot is tartalmaz példaul
magnéziumot, natriumot és foszfort. A likopin, amely a paradicsom szinéért felel, ismert lehet a
daganatmegel6z6 hatasardl, kulondsen a prosztatatdjékon. Gombas betegségek, vagy gyulladas
elleni szereket lehet késziteni a tomatin alkaloidajabol. Bioaktiv 6sszetevéi, mint példaul likopin és
egyéb karotinoidok antioxidans hatasuak. A likopin B-gydrdt nem tartalmaz ezért a szerkezete
aciklikus, és az A vitamin szintézisben sem vesz részt. A kutatisok szerint a feldolgozott
paradicsom likopin tartalma hasznosul jobban a frissen fogyasztottnal. Az ajanlott likopin bevitel
naponta a WHO szerint 8mg. Nem lehetséges a tuladagolas. (internet 7)

Az olasz paradicsom az energiaarak novekedése miatt dragul, és a hémérséklet emelkedés miatt az
ontozéstechnoldgia is kihivasokba titk6zik ezért a megtermelheté mennyiség is csokken. Ellenben
az olasz paradicsom felvevs piaca folyamatosan névekszik, ehhez hozzajarult a megtermelt
mennyiség novekedése és az elfogyasztott atlagmennyiség emelkedése. Az emelkedé arak ellenére
névekszik a paradicsom értékesitése, az olasz csaladoknal ez a legfontosabb termék a z6ldségfélék
kozil a bevasarlokosarban. Az tveghazi termesztés koltségei majdnem a duplija a szabadfoldi
termesztésnek. A spanyol paradicsomnak jelentésen emelkedett az ara, készonhet6en a konkurens
orszagok magas energiaarak miatti termeléscsokkentésnek, emellett a spanyol paradicsom termelése
nem esett vissza, igy idével még magasabb arakra lehet szamitani. A belga, és a francia paradicsom
ara 2022 év végéig jelentésen zuhant, de év végére megallt. Franciaorszagban f6képp marokkoi

paradicsom telitette meg a piacot. A T6rok paradicsom ara magas volt a valuta romlasa miatt,



koszonhet6 a termelés csokkenésének is. A holland paradicsom termelése jelentésen csékkenhet.
A magas villanyarak miatt tobb termel6iizem is ledllhat, ami kedvez konkurens termeld
orszagoknak. (internet 4)

A KSH adatai szerint az ipari paradicsom termelése jelentésen nétt az utdébbi 30 évben, annak
ellenére, hogy a termétertlet a toredéke az akkorinak. K&szonhetd ez a technologiai Gjitasoknak és
a nemesitési eljarasoknak. A hektaronkénti termésatlag 80-90 ezer tonna korul alakul, és ezt még
lehet a minéség romlasa nélkil emelni. A feldolgozok ennél nagyobb mennyiséget is fel tudnanak
vasarolni, ezéltal versenyképes termék marad a termesztk korében. A legnagyobb hazai feldolgozo
tzem az Univer Products Zrt, ami a termés t6bb mint 70%-at dolgozza fel. A nagy felvasarlok
egészen koran, a szezon kezdete el6tt meg tudjak hatarozni a felvasarlasi arakat, és ez a gazdak
szamara is biztonsagot jelent. A paradicsom hazai teriileteken igen jovedelmezé lehet, ugyanis
melegigényessége révén, 6ntdzéssel egyarant termesztheté jobb mindségt, vagy homoktalajokon,
emellett névényvédelme is hatékonyan megoldhat6, mind szabadféldon, mind hajtatott tiveghazi,
vagy foliasatras termesztésben. (internet 3)

Hazank egyik legkiemelked6bb terméke a paradicsom, ez megmaradt annak ellenére is, hogy a
termGterilete az ezredforduld el6tt jelentdésen csokkent. Azdta folyamatos a csokkenés,
drasztikusan esett vissza a termoétertiiletek aranya az EU csatlakozas hatasara, habar a termésatlag
névekszik, az ipari paradicsom szempontjabdl kortlbelil 10-15 termelé maradt versenyben. Ennek
oka, hogy alacsony a slritmény vilagpiaci felvasarlasi ara. Az Univer Products Zrt, a
feldolgozéizem kapacitasanak noévelésével hatalmas beruhazast intézett, amely 2013-ban
fellenditette a termelést. (internet 2)
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8. abra: A paradicsom évenkénti atlagara



Az Agrarkozgazdasagi intézet jelentésel alapjan a grafikonon szemléltetett arvaltozasok torténtek a
nagybani piacon 2010-ig visszamendleg. A kinalt paradicsom harom féle tipusra oszlik, a gémb,
furtos és a koktél paradicsomra.

A paradicsom ara az utébbi évben 42%-kal emelkedett, amire jelentés hatassal volt a to6rok
exporttilalom. Az arak csékkennek, amint a hazai paradicsom megjelenik a piacon. Térokorszag
jelentés export partnere Magyarorszagnak. A torok névényhazak jelent6s része a foldrengés
sujtotta tertileteken van, igy visszaeshet a termelés. A magyar paradicsom altalaban aprilis masodik
felére kiszorithatja az export termékeket a piacrél. (internet 9)

A globalisan feldolgozott ipari céld paradicsom becsiilt mennyisége 2022-ben 39,7 millié tonna
volt. Ez 2%-o0s novekedés az eggyel korabbi évhez. A becsléseket sok kériilmény befolyasolhatja,
mit példaul az Ukrajnaban dulé habord, a kinai zéldségtermesztés sokszinlisége és valtozasai,
Kalifornidban az egyre sulyosabb vizhidny. Magyarorszagon a becslések szerint 115 ezer tonna
paradicsomot dolgoztak fel 2021-ben, ami a szezon végi optimalis id&jarasnak volt koszénhetd. A
korilbelil 1450 hektaros termétertletrél hektaronként atlagosan 79 tonnat sikerilt betakaritani.
Sajnalatos moédon az alacsony jovedelmezség miatt fordulnak el gazdak a kultaratél. A
feldolgozasra szant paradicsom ara 2021-ben 34,2 ezer forint tonnanként, ez 12%-os emelkedés a
2020-as évhez képest. A franciaorszagi feldolgozott paradicsom mennyisége csak 164 ezer tonna
volt 2021-ben a remélt 185 ezer tonnahoz képest. A csokkent termés a dél-nyugati tertiletek rossz
id6jarasanak az eredménye, mig a délkeleti tertileteken a tobb hetes leallas ellenére sem zarta rosszul
a szezont. A termdétertilet Franciaorszagban 2217 hektarrol 2559 hektarra nétt. Gorégorszagban az
¢éves feldolgozott mennyiség 380 ezer tonna. Olaszorszagban 5,4 millié tonnat dolgoztak fel, az
északi tertileteken termett paradicsomnak 140 eurdba keriilt tonnaja, 5 eurdval dragabb az el6z6
¢évihez képest. Az olaszok hajlanak a kevésbé koltséges kulturak felé, mint példaul a széja vagy a
kukorica. 2021-ben 6,05 millié tonnat takaritottak be 71217 hektarrdl. Olaszorszagban az északi
régi6 erésebb az agazatban, az itteni termés elérte a 3,09 millié tonnat. Az északi teriileten 38621
hektarrdl tudtak betakaritani a termést, hektaronként atlagosan 80 tonnat. A déli régidban a 2021-
es szezon volt az utébbi tiz év legjobbja, 32596 hektaron folyt termelés, ahonnan hektaronként 90
tonnat takaritottak be. Oroszorszagban 600 ezer tonnat dolgoztak fel. Portugaliaban a feldolgozott
mennyiség 1,6 millié tonna volt atlagos Brix fokkal. Spanyolorszagban csékkent a paradicsom
termesztési teriilete tobbek kozott a vizhiany és a jovedelmezébb kulturdkra vald attérés miatt.
2021-ben a szezonban az id6jaras kedvezGen alakult, ami j6 termést eredményezett, ellenben a
szezon végén heves es6k okoztak karokat. A koérilmények miatt sok termés a f6ldon maradt,
fert6zések léptek fel, Gsszességében kortlbelil 15%-os kart okoztak. A spanyol paradicsombél a

szezon végén 3,185 millié tonnat dolgoztak fel, amit 34100 hektarrdl gydjtottek 6ssze, hektaronként



93 tonnas atlaggal. Torokorszagban csokken a paradicsom termdétertilete, a kukorica egyre
népszerbbé valasa kévetkeztében. A habord miatt kimaradé import termékeket potlando, allami
tamogatas van a buzara és a kukoricara. A déli régidban csokkent a termés a nagy meleg miatt,
szezon végén pedig sok termés maradt a féldeken a kevés munkaerd és a szallitasi problémak miatt.
A betakaritott mennyiség felilmulta a varakozasokat, 2,2 millié tonna kordl volt a termés. Tunézia
paradicsomtermelési tertiletén csokkenés varhaté 17 ezer hektarrdl korilbelil 13-14 ezerre. Az
atlagos hektaronkénti hozam 67 tonna volt, igy 800 és 900 ezer tonna korili volt a
termésmennyiség. A Savéra nevi fajtat termesztik a tertiletek 65%-an, a tobbi részen megoszlanak
Heinz fajtak, kisebb részben a Topsport és az Ercole. A feldolgozok prémiumokkal igyekeznek
el6segiteni a termelést, a tonnankénti ar a 68 USD-t is elérheti. 17 ezer hektaron termelnek
paradicsomot, de a termést csokkentette egy nagy nyari héhullam, 15%-os terméskiesést okozva.
Az atlagos hektaronkénti termés 63 tonnara csokkent, igy az Ossztermés 1,1 millié tonna kortl
alakult. 25 tGzem napi 36 ezer tonna paradicsomot dolgozott fel, Gsszesen 938 ezer tonnat.
Ukrajnaban a paradicsomtermel6 foldek 40%-a mar az oroszok altal megszallt Herszon tertletén
van, a jelenleg harcok sujtotta tertileten vannak a teljes terilet 50%-at ad6 paradicsomfoldek.
Elérhet6 akar 500 ezer tonnas termés is akar, bar a szezon tobb hetet csuszik a harcok miatt. A
2021-es szezonban a betakaritas kicsit késén, augusztusban kezd6dott, a minéség a vartnal jobb
lett, de mennyiségileg alacsonyabb volt. A feldolgozott mennyiség 800 ezer tonna koérdl volt.
Jelentés paradicsomtermelSk az AMITOM région kivil még Brazilia, ahol 1,5 millié tonnat
dolgoztak fel. A terméteriilet 14505 hektarrol névekedett 16030 hektarra, a hektaronkénti hozam
atlagosan 95 tonna volt. A termdteriilet névekedése varhaté a draga import termékek miatt.
Kalifornidban 11 milli6 tonnat termeltek, de a fokozatos vizhiany és az emelked6 input arak még
ismeretlen mértékben fogja csékkenteni a termdGteriileteket. Az USA t6bbi részén 462 ezer tonna
paradicsom keriilt a feldolgozéba. Kanadaban 476 ezer tonna termés feldolgozasara szamitanak.
Kinaban 48,7 hektaron termelnek hektaronként atlagosan 119 tonnat, a feldolgozott mennyiség 5,8
tonna. A paradicsom termétertlete visszaeshet, ugyanis allami tamogatas jar olajnévény
termesztése esetén példaul szoéja és napraforgd, egyes helyeken terjed a kukorica és a gyapot.
Japanban 29 ezer tonna paradicsom lett feldolgozva. Argentinaban 620 ezer tonnat dolgoztak fel.
Ausztraliaban 255 ezret, Chilében 1,05 millié tonnat, amit a tertletek 85%-an csepegteté 6nt6z6
rendszerrel o6ntéznek, kilénben sulyos karokat okozna az aszaly. Peruban a feldolgozott

paradicsom mennyisége 125 ezer tonna kértl alakul. (internet 10)



9. ANYAG ES MODSZER

Dolgozatomban utanajartam a paradicsomtermesztés fejlédésének, modszereinek, termesztett
fajtaknak, és a tavlati lehetéségeinek. A kutatds részét képezte egy hosszabb interview egy
névényhazas paradicsomtermeszté Uzemben, emellett révid beszélgetés kisebb volumentd
szabadfoldi termesztOkkel. Informaldédtam az aktualisan hasznilatban 1év6é  eszk6zokrdl,
technologiardl, termesztett mennyiségekrdl és fajtakrol. Kérdéseim nagyrészt gyakorlati iranybol
kozelitették az dgazatot, de kitértem a tevékenység kezdetére, és hogy milyen lehet&ségeket latnak
sajat szemszOgbdl az agazatban. Mivel a paradicsom igencsak kozkedvelt élelmiszernek szamitod
z6ldség, a termesztés szempontjabol fontos a vevékor igénye, igy egy kérdSivet is készitettem.
Ebben a hétkéznapi ember paradicsom idealjara voltam kivancsi, a vasarlasi szokasok, trendek
szerint milyen paradicsomot fogyasztanak szivesen az emberek. A fogyasztéi vélemény fontos
szempont a termesztének, mivel megmutatja, hogy jovedelmez6 e az aktualisan termesztett fajta,
vagy esetleg valtania kell, a fajtavaltassal esetleg kell-e technoldgiat is valtani ect. Mivel a paradicsom
hazankban az egyik legnagyobb teriileten termesztett z6ldségnévény, igy fontosnak tartom a
termelSk és fogyasztok kozti kapesolatot, mert ha ez stabil, akkor egyre kevesebb importtermékre

szorul a fogyasztdi kozeg.



10. EREDMENY ES ERTEKELESE

A paradicsom névényiink géncentruma Kozép-Amerikaban helyezkedik el, ahol ével6
kuszonovényként él. Id6szamitasunk el6tt 200-ban a leletek szerint mar ont6zéses muveléssel
termelték. Amerika felfedezésével kezdett teret héditani. Az eurdpai kontinensen Olaszorszag
iranyabdl terjedt el. A burgonyaval ellentétben a paradicsom nem tartalmaz szolanint, igy a bogydja
nem mérgez6. Voltak mérgezéses esetek, de az a savtartalomnak és az 6lomedényeknek volt
koszonhetd, ugyanis a paradicsom sava megmarta az edény feliletét, igy az ételbe kertilés miatt
tortént Slommérgezés. A magyarorszagi meghonositashoz nagyban hozzajarultak a szerbek, akik
Budapest kornyékén telepedtek le ¢és mar tapasztaltan termesztették és kereskedtek a
paradicsommal. Mara mar az egész vilagon elterjedt és kedvelt z6ldségnovény.

Ha a paradicsomra gondolunk, leginkabb a frissen fogyasztott piros bogyok jutnak esziinkbe, ahogy
az elmult évszazadokban ették az emberek, azonban a paradicsom az 1800-as évektdl elkezdett
kilonboz6 iranyokat venni. A termeszt6k érdekeltek voltak a minél koraibb termésben, igy
killonboz6 modszerekkel kisérleteztek, hogy a termést gyorsitsak. Igy alakult ki a hajtatésos
termesztés, aminek esetében megkilonboztethetjik a hajtatott, majd kitltetett, és az egész
tenyészidészak alatt névényhazban ¢él6 novényeket. A korai termesztés leginkabb a
termeszthet&ségi hatar szélein elhelyezked6 orszagokban fontos, mivel ezekben az orszagokban a
klimatikus viszonyok épphogy csak megfelelnek a paradicsom igényeinek. A hajtatas segit
kikiiszobolni ezeket a problémakat ugy, hogy a palantakat védett korilmények kozott el lehet
kezdeni nevelni, és mikor a kinti hémérséklet idedlis lesz, akkor ki lehet tltetni. A termesztési mod
szerint elkiilonilnek a folyton noévé fajtak, amelyeknek tamrendszert kell biztositani, és a
determinalt fajtak, amelyek a fajtara jellemz8 magassagot elérvén érlelik be a bogydikat. A
névényhazi hajtatas kezdetleges eszkozei voltak az ugynevezett tivegharang, vagy egy lada srégen
lehajthat6é tveglappal, aminél tGveg hijan zsirba aztatott papirt is hasznalhattak. A modern
hajtatohazak mar rendelkeznek belsé vilagitassal, fatéssel, csepegtetd rendszerrel, amelyen at a viz
tapoldattal dusitva jut el a novényekhez. Ezek a rendszerek szamitégép altal vezéreltek, mindig az
optimumon tartjak a névekedésre és érésre hatd tényezdket. Az tiveghazakban leginkabb friss
fogyasztasra szant paradicsomot termelnek, tObbnyire tzletlancok részére. Ezeken a helyeken az
izolaltsagnak koszonhetéen megoldhaté a biolégiai névényvédelem, ami annyit tesz, hogy
természetes ellenségeikkel és egyéb alternativ, nem vegyszeres kezeléssel megel6zziik a kartételt. A
csomagolt, frissen fogyasztandé paradicsomnak célszerd hosszan polcon tarthatdsagu fajtat
valasztani, ez az ugynevezett LS. (long self life) tulajdonsag. A szabadféldi paradicsom is

elkilonilhet az ikersorba vetett, és a palantazott, majd vodoérben nevelt technologiakra. Az ipari



célu paradicsommal leginkabb szant6foldon talalkozhatunk, bizonyos tavolsagra a feldolgozo
tzemtSl. Az ilyen helyen termelt fajtaknak rezisztenseknek kell lenniiik a gombabetegségekre,
ugyanis a szabadf6ldon valé termesztés esetén még nem alakult ki hatékony technologia a
tamrendszer hasznalatara és a betakaritas gépesitésére egylttesen. Az elfekvé paradicsom pedig
konnyen esik aldozataul a talajban 1évé karositoknak. A szabadféldi paradicsom esetében
kilonésen oda kell figyelni a talaj adottsagaira, mivel a manapsag termesztett hibridek igen
érzékenyek a tapanyagfelvételre, ami csak szik ph értékeken belil muakodik biztonsagosan.
Magyarorszag a termeszthet6ség északi hataran fekszik, igy a déli fekvést foldek a legidealisabbak,
mivel ezek melegszenek fel a leghamarabb, ami fontos a minél koraibb hajtas szempontjabdl. A
tapanyagutanpotlas szempontjabol kilonosen igényes a makro elemek kozil a kaliumra és a mikro
elemek kozil a kalciumra. A szant6foldi termesztésben 1évé fajtak jellemzéen magasabb likopin
tartalmuak, mint az Gveghazi hajtatasban 1évék, a feldolgozas soran van erre sziikség, mivel ez a
tulajdonsag fontos paraméter a mintavételezéskor. A feldolgozé tizemben atvételkor a termésnek
szigoruan tartalmaznia kell a meghatirozott minimum likopint és Brix® aranyt. Magyarorszagon
kortlbelil 1100 ha-on folyik ipari paradicsom termesztés, aminek az egyik legnagyobb hazai
felvasarloja az Univer Products Zrt. A termoteriiletnek célszerti az tizemhez viszonylag kozel
lennie, hogy minimalizalédjon a szallitasi koltség és a termés sérilése. Az tizemekben ez a
paradicsom kertl a stritményekbe, ketchupba, tiditékbe, 6ntetekbe és paradicsomos krémekbe.
Magyarorszagon az 6sszes megtermelt paradicsom mennyisége éves szinten 172 ezer tonna kortl
alakul, ez majdnem kielégiti az itthoni igényeket. A paradicsom sajnos a klimatikus viszonyok miatt
nem érhet6 el egész évben, igy az itthoni szezonon kivil importra szorulunk, ellenben a szezonban
a termésmennyiség meghaladja az igényeket és exportra keril Nyugat-Eurdpai orszagokba. A
legutobbi adatok alapjan az importalt paradicsom mennyisége 25 ezer tonna volt, viszont az
exportalt mennyiség 14 ezer tonna korili volt. Az importalt paradicsom legnagyobb része
Hollandiabdl vagy Spanyolorszaghdl érkezik. Ezek a paradicsomok csak szinben egyeznek az
itthoni termékekkel, ugyanis a hossza szallitas miatt éretlentl kell leszedni, ezért a bogyonak csak a
szine lesz érettre utald, a beltartalmi mutato6i alulmaradnak a hazai ténylegesen érett paradicsommal
szemben. Az ipari felhasznalasra legkedveltebbek a Heinz fajtak, ezeknek a termését dolgozzak fel
a kecskeméti tizemben is.

A paradicsom termétertilete rengeteget valtozott az utobbi évtizedekben. A KSH adatai alapjan 30
évvel ezel6tt 15 ezer hektaron folyt paradicsom termesztés, viszont ez mara visszaesett kétezer
hektar ald. A mai termesztési tertilet is megoszlik szabadfoldi kultarara és névényhazi nevelésre.
Annak ellenére, hogy a termesztési tertlet csékkent, a technoldgiai fejlédésnek és a nemesitési

programoknak koszonhetéen a termésatlag négyszeresére emelkedett. Az Ossztermés a harminc



évvel ez el6ttihez képest harmadara csokkent, de tekintve a termésatlag drasztikus névekedését, ez
pozitiv valtozas.

A termés elvart mindsége az értékesitési céloktdl fligeben valtozik. A frissen fogyasztott fiirtos,
vagy koktél tipusu paradicsomoknal fontos szempont, hogy meddig tartja meg a forméjat és a
szinét. Ezek altalaban a szant6foldi paradicsom szezonjan kivil kertlnek nagyrészt értékesitésre,
viszont mikor érnek a szabadfoldon termesztett fajtak, azok Omlesztett, ugynevezett lédig
kiszerelésben kertilnek a boltok polcaira, és hattérbe szorulnak a csomagolt fiirtds és koktél fajtak,
mivel a valogathaté gomb paradicsom arban kedvezébb, mint mdanyagba csomagolt tarsaik. A
frissen fogyasztott paradicsomoknal a forma, a szin és a sériilésmentes felszin a legfontosabb. Az
feldolgozoipar szamara fontos paraméterek a likopin tartalom, a Brix°, és a savtartalom. A likopin
tartalom atlagosan 3-17% kozott van, feldolgozasi szempontbol idealisabb a legmagasabb
tartalommal biré termés atvétele. A Brix® a termés oldhaté szarazanyag tartalmat mutatja, ez
leginkabb cukor, amely szintén meghatarozoé tényezo, ugyanis a viztartalom csak a stlyt néveli, ami
teldolgozas soran kikertl a 1ébdl, viszont a nagyobb szarazanyagtartalmu paradicsombdl tébb
értékes paradicsomptiré gyarthaté. A szarazanyaggal ellentétben a likopin csak az érés utolso,
hatodik fazisaban kezd el felhalmozdédni a paradicsom héjaban és a kdzvetlen az alatti sz6vetekben,
ezért tartalmatlan és izetlen sok import paradicsom, mivel azok éretlentl kertilnek leszedésre, igy a
fontos beltartalmi jellemz6k nem tudnak kialakulni benne, ut6éréssel a szinezetén lehet pozitiv
valtozas. A paradicsom atlagos ph értéke 4-5 k6zott van, eztért az alma és a citromsav felel6s, amik
a paradicsom izét is nagyban meghatarozzak. A j6 beltartalmi értékekkel rendelkezé bogyok
fogyasztasa az egészségre jotékony hatassal van, a likopin példaul daganat megel6z6 hatasu lehet.
Vitaminokat is tartalmaz, zommel C, B1, és B2-t, emellett tartalmaz a szervezet szamara fontos
mikroelemeket is, mint a magnézium, natrium és a foszfor. A tomatin nevid alkaloidajabol akar
gyulladas enyhité szereket is lehet késziteni. A kutatiasok szerint a jotékony hatasu likopinbdl
akarmennyit lehet fogyasztani ugyanis nem lehet tuladagolni.

Az tveghazi termesztés jelenleg a legmodernebb moédja a firtés és koktél paradicsomok
termesztésének, amelyek a méretitk és a struktarajuk miatt kevésbé alkalmasak ipari feldolgozasra.
Az altalam meglatogatott termelé tUveghazban kizardlag Ardiles fajtaju folyton névé furtds
paradicsomot termesztenek 2010 o6ta 1,2 hektarnyi teriilleten. A termesztés a legkorszertibb
technologiaval torténik, Sti Lankardl érkez6 kokuszrost téglakon, amelyre a Hollandiabdl érkezé
oltott palantakat telepitik, amelyek kézetgyapot kockakban vannak nevelve. Az oltassal a pepino
mozaik virus ellen védekeztek, amelynek legyengitett verzidja volt a vakcinaban, amit a névény
hamar le né, ezaltal immunis lesz ra. Jelenleg a legnagyobb veszélyt a ToBRFV, amely a termés

barna rancosodasat okozza. Folynak kutatasok rezisztens fajta el6allitasara, igy valoszindleg jovére



kivalthato az erre érzékeny fajta. A tamrendszer az épliletben magasan vizszintesen kifeszitett huzal,
és az arrol fuggd, a talcaknal rogzitett madzagokbdl all. Ahogy névekszik a palanta, ugy tekernek a
szara korul egyet a madzaggal, igy a nem tul feszes kotoz6 el6segiti a fliggbleges iranyban vald
névekedést. A megnyult szarakon tamaszté klipszeket erésitenek a munkasok a firtok tovére, ezzel
megelézve a suly miatti leszakadast. A szar nyulasaval a honaljhajtas leveleket le kell csipkedni
fejmagassagban, hogy szabadon legyenek a fiirtok, és a leteritett fehér folia akadalymentesen
visszatikrozhesse a fényt. Az értékesités szempontjabol muszaj a firtéket nyolc bogyodsra
visszacsipni. A bogyo érlelés a melegité testek hatasara torténik, ezt tetejezéssel is gyorsitjak, ami a
féhajtasok végeinek lecsipését jelenti. A fokozatosan leengedett paradicsomsovényen 16g6 fiirtok
mind kozel érnek a fatStestekhez igy érhetnek, az éretteket pedig leszedik. A palantik 6ntozése
csepegtetd rendszerrel torténik, amelybe a rendszer beleengedi a tapoldatot, amely szamitogép
vezérelt tartalyokban kertil a megfelel§ aranyban kikeverésre. A vezérl6 rendszer a Priva Office
nevl software, amelyben nyomon lehet kovetni az eseményeket az tveghazban, valamint
szabalyozni lehet a bels6 tényezbket. Az tveghazban az energiaarak miatt megszint a téli
termesztés ¢és a folyamatos, megadott idétartamu vilagitas. A fatésre alternativ megoldast kellett
talalniuk, ez meg is valosult fa apriték tlizel6 kazan formajaban, amellyel el lehet latni a paradicsom
héigényét. Szintén ezen okokbdl le kellett kapcsolni a HPS lampakat, amelyeket nem sikertlt
idében lecserélni led lampakra. A lehetséges termelési idészak lerévidulésén kivil az egyre
meleged6 nyarak nem igen tesznek jot a termésnek, ugyanis a likopin képzédése 32°C-on
megszinik és atalakul B-karotinna, aminek a szintézise 38°C-on 4ll meg. A nagy nyari melegek és
az er6sen tiz6 nap ellen valé védekezésként egy redusol nevd anyaggal vonjak be az tveg
komplexumot, amit atalakitott permetez6géppel viszek fel a feliiletre, majd a nyar végével lemossak
azt. A feldolgozott paradicsom termékekben jelentésen magasabb a likopin tartalom, mint a frissen
fogyasztott paradicsomban, ezt okozhatja a fajtavalasztas, és a hémérsékleti és fényviszonyok,
valamint a nem megfelel$ érettségi fokban vald begyijtés és csomagolas. Az ethrelezés volt érés
segit6 eljaras, viszont ett6l a bogyok hamar megpuhultak, igy az aruhazak kikototték, hogy nem
vesznek at ilyen eljarassal kezelt terméket. Az tveghazi névényvédelem mar a legtobb helyen
vegyszermentesen van megoldva. A karositok természetes ellenségeit hasznaljak a novényekre
telepitve, példaul ragadozo poloska (macrolophus pygmaeus), vagy parazita fiirkészdarazs (encarsia
formosa). Ezek mind az tGveghazi molytetl elleni bioldgiai védekezésként szolgal, természetesen
szezonalisan el6fordulnak kartevék, példaul tuta absoluta, liszteske és a gyapottok bagolylepke.
Ezek ellen alkalmaznak t6bbféle megel6z6 mddszert. Ami a hétkéznapokban is elterjedt megoldas
az a sarga szalag, ami szinnel csalogatja a rovart, emellett alkalmaznak feromon csapdakat, amely a

parzaskori tajékozodast zavarja meg és a rovarlampa, amely csalogato szind, és aramiitéssel tartja



féken a karosité populaciét. Osszeségében a legjobb védelem a megeléz6 intézkedések egyiittes
alkalmazasa, viszont killonleges esetekben rendelkezésre all a vegyszeres védelem.

A paradicsom mindségi biralata fontos nem csak az ipari felvasarlok szemsz6gébdl, hanem az
atlagos vasarlok szemszogébdl is, akik hasznaljak ezt a zo6ldséget ételeikben akar otthon, akar
étterem konyhajaban. A kutatasom kiterjedt ilyen iranyba is, mi a paradicsommal szembeni elvarasa
az atlagos fogyasztoknak. A kitolték aranyat tekintve, informacié leginkabb a 20 és 30 év
kozottiektdl érkezett. A fogyasztas heti szinten a legjelent&sebb, de vannak sokan, akiknek naponta

az asztalan van a paradicsom valamilyen formaban.

Figyelembe vett szempontok
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11. abra: A koézvélemény kutatas eredményeként a vasarlok a kovetkezé szempontokat

veszik figyelembe.

A termesztésben nagyon fontos szerepet kap a jo forma, viszont a vasarlok szemsz6gébdl tobb
fontos tulajdonsag is megel6zi ezt. A j6 forma az esztétikai igényeket elégiti ki, de ez nem garancia
ajo beltartalmi értékekre. A finom iz el6nyt élvez a tébbi fogyasztasi ok kozott. Az iz meghatarozoi
kozott van a savassag, ez tObbféle sav kilonb6z6 aranyd eloszlasa miatt alakul ki. Legtobben a
szupermarketekben az édesebb {zhatast paradicsomot keresik. A paradicsom savassaga alapvetéen
a fajtatol fiigg, viszont a sok import paradicsom éretleniil valé leszedése, hogy a vasarléhoz még jo
formaban és szinben kertljon, az iz rovasara megy. Ezért sokan, akik nem ismerik az iz kialakulasat,
csak a savanyubb, éretlen import paradicsomot vasaroljak, mert annak tetszetSs a kils6je. A
paradicsom {zvilaga, a savak elrendez6dése és a likopin tartalom az érés utols6 szakaszaiban

torténik.



Paradicsomfogyasztas oka

5,80%

m kedvelt ize miatt m egészségligyi jotékony hatasai miatt

= gyakori konyhai hasznalat miatt = konny(i beszerezhetdség miatt
12. abra: A fogyasztas miértjei gasztronomiai és logisztikai szempontokbdl.
A vasarlok ismerete nem terjed ki a kilonb6z6 gyakori szant6foldi vagy névényhazi fajtakra,
leginkabb a flrtés és koktél paradicsomot ismerik, mint tipusokat. A vasarolt feldolgozott

paradicsomtartalmu termékek tekintetében a fogyasztok elé sokféleképp kertil e zoldség. Kevesebb

a friss paradicsom fogyasztd, inkabb feldolgozott formaban keriil az asztalra.

Fogyasztott paradicsomtartalmu termékek

3,60%

m ketchup w®szosz  mslritmény = készétel mivolé

13. abra: A ipari feldolgozason atesett paradicsom kedvelt termékei.



Az élelmiszer biztonsagra, és mindségre napjainkban egyre inkabb oda kell figyelni. A folyamatosan
fejl6do termelés, szallitas, értékesités komoly figyelmet kivan minéség ellendrzési szempontbol. A
terméket a termeléstél a vasarld kosaraba keriiléséig nagyon sok karos kiilsé hatas érheti, amelyeket
egy komplex, ellenérzé és visszakovethet6 rendszerrel ki lehet kiiszébdlni. A paradicsom
termesztésben meg kell bizonyosodnunk réla, hogy a vetémag vagy palanta el6allitd vallalat
megfelel-e az ISO 22000 szabvanyban leirtaknak. Ez a szabvany magaban foglalja a HACCP
rendszert, valamint integralhaté a korabbi ISO 9001 szabvanyra. Nagyon fontos eleme a vasarlok
altali véleménynyilvanitas visszacsatolasa a termelSk felé. Fontos az informacio szerzés a felvasarloi
szférabdl is, mert innen tajékozodik a termel6, hogy milyen paradicsomot érdemes termelni. Ez a
tudas a piaci versenyben rendkivil fontos, mert aki nem az igényeknek megfelel6 formaja vagy
szinG termékkel all el6, az nem marad versenyben. A vasarléi igények merében eltéréek lehetnek.
A feldolgozé tzemeknek vannak sajat fajtaik, amelyeket az tzem kornyékén termeltetnek, és az
atvételkor a vett mintat szigora ellenérzésnek vetik alda. A feldolgozas szempontjabdl a
legfontosabb paraméterek a termés ph értéke, likopin tartalma, és a Brix®. Ezek a tulajdonsagok
kellenek a j6 minéségti késztermékekhez. A mindség biztositasa szempontjabdl a termeléstél az
asztalra kertilésig minden egyes mozzanatot ellenérizni, vizsgalni és sziikség esetén a hibat javitani
kell. A PDCA-ciklus jol alkalmazhaté az ellatasi lanc minden szegmensében. A moddszer preciz
kidolgozasa altal felderithetéek a gyenge pontok, ahol a paradicsom esetében a termék a
megengedett mértéknél jobban sériil, vagy tobbet varakozik egy allapotban. A feldolgozasra szant
termékek az tizem kortli 50-60 kilométeres korben helyezkednek el, igy keletkezik a legkevesebb
szallitaskori veszteség. A friss fogyasztasra szant paradicsomok esetében mas a helyzet, ezekbdl
nem szokas mintat venni, inkabb szin és forma szerint biraljak. Kizar6 ok lehet a csomagolasnal a
tul nagy vagy tul kicsi méret. Jellemz&en a csomagoléiizemek a furtds paradicsom esetében a
leszedett komplett meghatarozott bogydszamu furtokért fizetnek, ezért a termesztés folyamataba
tartozik, hogy a fiirtoket visszacsipik. Ez a piaci igény, valamint a tobbi bogyé novekedését is
el6segiti. A killonb6z6 kiszerelésekhez az tizemek killonb6z6 fajtakat hasznalnak, amiknek megvan
az idealis mérete, szine, valamint mentesnek kell lennie novényvédé szermaradvanyoktdl. Ez az
tveghazi termesztésben a bioldgiai védekezésnek koszonhetSen kisebb valdszintséggel fordul eld,
ellenben a szant6£6ldi mavelésben részt vevs névényeknél elengedhetetlen a vegyszeres védekezés.
A HACCP modszer kotelezéen alkalmazott minden élelmiszerrel kapcsolatos tevékenységre. A
mobdszer ezen agazaton belil is segit kikiisz6b6lni a hibakat mind a szant6foldi, mind az tveghazi
termesztésben. A term6£6ldtél, vagy a kokuszrost téglaktdl kezdve ellendrizni kell a termelést, mert
ezekben a kozegekben is lehet talajlaké karositd vagy gyenge tapanyagellatottsag, amely mind a

termelés minGségét vetik vissza. A beszerzett vetémagoknak vagy palantdknak meg kell felelnitik



az 50/2004. (IV.22.) FVM rendeletnek. A novekedés folyaman ellendrizni kell az allomanyt, és
azonnal beavatkozni, amint kartétel jelentkezik. A betakaritas a kévetkez6 olyan fazis amikor
fokozott figyelemmel kell lenni a termésre. Nem titédhet, sériilhet a megengedettnél jobban, és az
tzemben torténd atvételt is id6ben egyeztetni kell. Az atvételkor csak azt a tételt veszik at, amelynek
a beltartalmi értékei a megfelel6 hatarokon belil vannak. Minden munkafolyamatrdl és fazisrol
célszerti dokumentaciot vezetni, hogy azonnal észlelhet6 legyen a problémas szakasz. A minéség-
ellenérzés leginkabb a feldolgozasi és a csomagolasi fazisban lesz jelentds, itt mar minden egyes
allapotot kiilon erre a célra felallitott team ellendriz. A gyartasi folyamat alatt egyik Osszetevé sem
lehet a kotelezSen elvart minéségtsl rosszabb. Osszességében a minSség megtartisa a gyartasi
folyamatban résztvevékon mulik, emellett a rendszeres mérések és eredmények dokumentaciojan,

hogy az esetleges hibakat azonnali beavatkozassal el lehessen haritani.



14. KOVETKEZTETES, JAVASLAT

A kutatdsaim szerint a paradicsom a vilagon az egyik legnagyobb terileten termesztett
z6ldségnovény, amely az egészségre gyakorolt jotékony hatasai és jelentds vitamintartalma mellett
egy széles korben konnyedén termeszthetd és sok tertileten felhasznalhaté élelmiszer z6ldség. Az
egyre modernizal6dé novénytermesztés és az éghajlatok hatarainak eltolédasaval egyre tobb helyen
teret nyer a melegigényessége miatt, viszont vannak teriiletek, ahol a hémérséklet meghaladja a
biztonsagos fokot, amely mellett j6 minéségt termést lehet eléallitani. A novényhazi termelés
szerintem a paradicsom jovéje, mivel a kulvilagtol jorészt izolalt és mesterségesen fenntartott
tényez6k mellett tervezetten lehet termelni. A jelenlegi energiaarak hatraltatjak ezeket a beruhazasi
folyamatokat, viszont ebbdl a szempontbdl Magyarorszag elényben van sok orszaggal szemben a
nagy mennyiségl felszin alatti vizzel, emellett pedig a geotermikus energia is egy kevéssé kihasznalt
lehet6ség. A beruhazas draga, de belathatd idén belil megtérilhet. A feldolgozasra szant
paradicsom Magyarorszagon és a vilag tobbi részén is egyre inkabb ki van téve a szélsGséges
melegnek, ami egy bizonyos hémérséklet f6l6tt rontja a beltartalmi értékeket, ezaltal a felvasarld
tzemek sem vehetik at gazdasagos aron. Ez a folyamat a terméterilet csokkenéséhez vezethet. A
nemesiték igyekeznek kisérletezni szarazsagtird és betegség rezisztens fajtakkal, de bizonyos
terilleteken energetikailag mar nem gazdasagos a fenntartiasa egy tveghiz komplexumnak. A
legnagyobb kihivas jelenleg, amire még nincs hatékony moddszer, a szabadf6ldon termesztett,
tamrendszerrel ellatott tltetvény. Ennek lényege, hogy a termés ne a f6ldon tertiljon, hanem l6gjon
a szarakon. Nehezen gépesithets, de sziikséges megoldas lenne, mivel a paradicsomot szamos
talajbol érkez6 karosité tamadhatja, viszont a talajfert6tlenités egyre szikebb keretek kozé szorul,
igy alig van hatékony készitmény a talajlakok elleni védekezéshez. A névényhazakban viszont a
kézetgyapot és kokuszrost téglakba tltetett palantak esetében ilyen kartétellel nem kell szamolni.
Az magasfoku izolaltsagnak készonhet6en egyéb kartevék ellen is sikeresen lehet védekezni a zart
terekben. A paradicsom termesztéséhez véleményem szerint a legfontosabb tényez8k a viz, a
megfelel$ tapanyag ellatas, a kell6 hémérséklet és a megfelel6 fényerdsség. Jelenleg ezek fenntartasa
rendkiviil energiaigényes, ezaltal jelentésen megnéveli a koltségeket, viszont ez nem egyenesen
aranyos a novényhaz méretének noévekedésével. Alternativ fltési és vilagitasi technikdk
alkalmazasaval lehet jelent6sen csokkenteni a koltségeket. A helyben termesztett paradicsom
esetében még az éretlenil leszedéssel sem kell szamolni. Az tveghdz masik el6nye, hogy lehet egy
bevonatképzéssel csOkkenteni a besugarzott fény mennyiségét, ami az emelked6 hémérséklet miatt

nagyon fontos, igy nem lesz zavar a bogy¢ likopin szintézisében.



15. OSSZEFOGLALAS

Dolgozatomban utanajartam a paradicsom elterjedésének és termesztésének. Kilon témakorként
dolgoztam fel a szant6foldi és a novényhazi paradicsom termesztését és fejlodését. Kedvelt
z6ldségként a vilagon mindenhol van ra igény friss és feldolgozott formaban. A termesztés
folyamatosan fejlédik, viszont a klimavaltozas hatasara részben tolodik észak felé a termesztés
hatara.

Eurépaba kertilve sokaig diszbokorként tartottdk, a termesztése csak késébb terjedt el. Tobb
noévekedési formaban van jelen, a szant6foldi termesztésnél a determinalt fajtak dominalnak, mig
az uveghazakban a folyton nové fajtak vannak elényben. A terméterilete Magyarorszagon
jelentésen visszaesett a 30 évvel ezelSttihez képest, viszont a termésatlagok jelentésen névekedtek.
Felhasznalasa csak kilonbo6z6 élelmiszerekre terjed ki, stritményeket, szdszokat és egyéb hasonlo
allagu termékeket gyartanak beldle, jelentés még a frissen vald fogyasztasa is.

Kozkedvelt zoldségként elengedhetetlen a konyhakban és éttermekben. A reform étkezés
jellegzetes stritéanyaga. A megfelel§ termesztési iranyelvek betartasaval finom és jovedelmezé

termék él6allitasara van lehetéség.
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17.MELLEKLET

-Miéta folyik a termelés?

2010-6ta

-Ahogy latom itt csak paradicsom van ugye?

Igen, csak, és raadasul csak ez az egy fajta, ez az Ardiles nevii fajta

-Igen

Mindig is ezzel foglalkoztunk itt

-Igen, és a novényvédelem az hogyan van megoldva?

Biolégiai novényvédelem, makrolofussal védekeziink és encarsiaval, semmi masunk nincsen, eddig
egyébként, ami érdekesség lehet, vilagitott tiveghaz voltunk, tehat téli termesztésre voltunk raallva,
de ugye az elszallt energiaarak miatt a fités, a vilagitas mar nem kivitelezhetd, ahhoz tul pici. Ez az
elsé év, hogy tradicionalis termesztést csinalunk, ami azt jelenti, hogy dec 28-an palantaztunk és
akkor majd ez év decemberéig termeliink, akkor lesz ugye egy takaritas, palanta és el6lrdl Gjra.
-Akkor ez kézetgyapotban van ugye?

Nem, ez kokuszrost paplanban van, dolgoztunk kézetgyapot paplannal is gy 5 évig, de a
kokuszrost tapasztalat alapjan jobb, tehat a kézetgyapottal ugye az a baj, ha barmilyen hiba, vagy
probléma miatt megszarad, azt mar nem 6nt6z6d fel soha, megkeményedik és ennyi volt, a
kokusszal konnyebb dolgozni, tehat latod, hogy ez ilyen rostos, 70-30, azt jelenti, hogy 30%-ez a
nagyobb darab, és 70%-a ez a finom rost, és ha itt kibontjuk, itt a két palanta gyokere, a palanta
maga kézetgyapot kockaban jon, tehat azt nem mi csinaljuk, azt Hollandiaban neveltetjtk.

-A kokuszrostban talajlaké kartevok azok nem élnek meg?

Nem, nincsenck benne, mi mindig ugyan attdl a keresked6tdl vesszik, egyébként Sri lankardl
érkezik a paplanunk, egyedili, ami igazabdl kart nem okoz, de itt él veliink, az a t6zeglégy.

-Akkor talajfert6tlenitése sincsen sziikség?

Nincsen, igy nincsen, amikor kultura csere van, akkor itt egy teljes takaritas van, még a foliat is
kicseréljik, ez alatt ugye fold van, itt minden teljesen 4j, paplan, folia, és akkor egy ilyen erds
fert6tlenitds lemosdzas.

-Az 6nt6zés hogyan van megoldva?

Csepegtet6 rendszerrel, tapoldatozassal, van keverve tomény torzsoldat, a Priva software-el
dolgozunk, egy holland software, és ott megadod az értékeket, hogy mit szeretnél. Vizmintat
havonta szoktunk csindltatni, hogy lassuk. Kézi mérés is van minden nap, vannak méré pontok, de
laborban is bevizsgaltatjuk az 6nt6z6 vizet és a drént, nagyon fontos, hogy milyen EC-vel

dolgozunk.



-Nem szokott tapanyagoktdl eldugulni a csé, vagy kirakddni ra?

De, egyébként igen, ugye katviziink van, fart katbol jon a viziink, ahhoz képest amennyi sziré bele
van épitve a rendszerbe, még igy is van, tehat ezeket hetente at szoktuk mosni, meg egyébként a
vas kelat ami latszani is fog elinditaskor, nincs benne sok, de ha nem lenne ilyen sokszor atmosva,
biztos dugulast okozna.

-Egy soron hany palanta van?

1,2 hektar, amin kezdetben 2,2-es t6szammal megytink, majd elagaztatjuk, 3,8 a maximum, 152
palanta kertil egy sorba és van 90 sorunk.

-Ez termésatlagban mennyi?

A vilagitottban a legtobb, amit sikerilt elérni az 36,2 kg/m2 volt ezzel a fajtaval, az egy jonak
mondhat6 év volt, elétte voltak problémak, példaul a lampak nem mindenhol ugyan olyan
elosztasban voltak, tehat volt hatul, ahol stiribben voltak, itt elol ritkabban, itt 100w/m2-t adtunk
a novényeknek, hatul meg 120-at, j6l hangzik, de 6sszességében nem volt j6.

-Mennyire befolyasolja a novényt a honaljhajtasok letérdelése?

Azt szigorian, a maximum hoénaljhajtas, amit fent hagyhatsz a csucsaban az 8cm, ha attdl nagyobb
az mar visszaveszi a furtkihozatalt, a viragzast, elvékonyodik a teteje, nincs benne annyi cukor,
nincs benne annyi erd, arra sarkalatosan oda kell figyelni, és azt mindig minden héten ugyan azon
a napon meg is csinaljuk.

-A furtok végét is lecsipkedik?

Igen, de ez attdl fiigg, hogy milyen differenciat lehet tartani a nappal és az éjszaka kézott, a nappalt
azt mi, ha van elegend$ fény, 6sszekapcsolodik, akkor 20-22C-ig felengedjiik, viszont az éjszakat
azt vissza 14-15-re, ugye az éjszakai lehttéssel noveled igazabdl a bogyokat, mi ezt igazabdl 8-9
bogyora metsszik vissza, a viragszam az is ugye klimatdl, napténytél, névényerdsségtol fiiggben
10-13 viragot is hoz, de azt visszaredukaljuk 8-9-re, egyébként nyaron el szoktunk menni 10-ig,
nekiink az a fontos, hogy amikor ideériink a szedéssel akkor az piros legyen, nem mi csomagolunk,
elvitetjik, heti egyszer szediink, mindig ugyan azon a napon, hétfén, nem sok értelme van minden
nap atjarogatni, rengeteg munka, és munkaeré nemigen van

Kartevé még a barazdabillegetd, az trtlékével tud kart csindlni, ahogy nyilik az ablak, mar itt vannak
bent, és befészkelnek, a levélben fészek van, a lampa £0lott fészek van, a mivel6 kocsikban fészek
van.

-Mi a jelent&sége az alul hagyott letépett levélnek?

Ennek az a jelent&sége, hogy be vagyunk telepitve makrolofusokkal, és azok egész lentrél fentig
vannak, ide leleveleziink, akkor még kapnak egy esélyt, hogy visszajchessenek, tehat ne dobaljuk

ki, igazabdl ezt nem lenne rossz havonta kivinni, mert aztan a gomba is szereti, de a munkaerd



hiany sajnos ezt teszi lehetévé, ha torik ha szakad, fél évente ki szoktuk vinni, egy termesztési
szezonban kétszer kivisszik, tObbszor is lehetne, a fény miatt sem mindegy, hogy ez teljesen
learnyékol, vagy a fehér folia visszaveri a fényt.

-Mekkora az idealis bogyoéméret?

A 30-35g-0s bogyo, amit mi szeretink, mert 240g-os talcaba csomagoljak ki, és igy jon ki egy furtre
a 240g, akkor vagyunk tokéletesek, akkor nincsen csomagolasi veszteség, mi csomagolasi
veszteségnek hivjuk azt amikor nyolc bogyds egy firt és az mondjuk 280g, ott 40g-ot minden
csomagon mar elvesztiink.

-Ezek merre vannak eladasra kinalva?

a sparba, tescoba, aldiba és lidlbe és megy egy része exportra is, tsz-en keresztil értékesitink, ugye
mi egymagunk igy egyediil ezzel az 1,2 hektarral kicsik vagyunk, széba sem allnak veltink, tehat a
HODKERTESZ-en keresztiil egyébként a hédkertészes fekete talciban megtalalhat6, meg félkilos
kiszerelésben is van mar.

-Mindig megvolt ez az egész technoldgia vagy szépen fokozatosan épiilt fel?

Legel6szor, tiz évvel ezel6tt PERLITZSAK-ban volt lent a f5ldén, ez a mostani tilca 6 éve van
meg, sokkal jobban szell6zik, nincs kézel a f6ldhéz, mert vannak vizfolyasok, jobb, hogy egy kicsit
el van emelve a f6ldtdl attol fuggetlentl, hogy folia van, igaz, hogy sziikebb a hely a drét és a paplan
kozott, egyébként ez is most mutatkozott ki idén, hogy eddig a vilagitott annyira intenziv volt, hogy
béven elég volt a hely a névénynek a drot és a paplan kozott, most ebbe a tradicionalisba éppen
hogy befértiink az engedés és a szedés kozott.

-Milyen gyakran kell ezt kotozni?

Minden héten, nem kétoézziik, hanem amikor megjon a palanta, egy KILIPSZ-el van felkotve, ahogy
megjon a palanta, szét kell buktatni a palcikakkal a firtftés miatt, és utana csak tekerve van,
szoktunk tenni havonta egy szartartd klipszet, mert ezt majd vissza kell szedni, a madzagot és a
klipszet is le kell szedni, mivel daraljuk a névényt és komposztba megy, abban ugye nem lehet
semmi, csak a zoldhulladék. A furtkre visszatérve a bogyosulyrol beszéltiink, hogy mi befolyasolja,
a furthajlité klipsz nagyon befolyasolja, még kiskoraban felteszik a firt tovére, hogy ahogy hizik,
nd, ne torje meg a suly, mert ha megtori, az onnantél mar nem fog néni.

-A foliardl visszatikr6z6d6 fény jelentSsége?

Ki szoktuk levelezni, de a csapat még nem ért ide, le van engedve, az éré firtot itt tartjuk a
furtfitésnél, ebben hatvan fokos viz kering majdnem egész nap, ugye ami az érést befolyasolja az
a viragzas és a bogyohémérséklet, ha a bogy6 nem elég meleg akkor nem érik, van egy hét arra,
hogy az alsé furtok pirosak legyenek, szoktam bele kiildeni a hatvan fokot ameddig csak lehet,

nyilvan csinyan kell azzal is banni, tehat ha talfati az tveghazat akkor mar nem j6, van egy ilyen kis



mini beallitas a privaban, hogy egy 300-350w-os sugarzasra azért mar visszaveszi 6tven fokra mert
ott mar bedurvul a dolog.

-A tenyészidészak végén hémérséklet csokkentd névénymanipulalas torténik-e?

Nem, mi nem igy csinaljuk, hogy tudjuk, hogy december elsején végeztiink, akkor el6tte nyolc héttel
eltetejezziik, nincs teteje onnantdl kezdve, és akkor onnantdl heti kétszer kacsozas, mert ugye talél
és hozza és mindenhol kacs és igazabodl ennyi, a furtftés diiborég olyankor, a levelezés diborog
és igy leérleljik, mondjuk nagyon a hémérséklettel sem tudunk akkor decemberben jatszani, mert
azért azt el kell donteni, hogy hol a hatar a megéri és a nem éri meg kozott, ugye eddig nyaron nem
volt ezzel gond mert janiusban raktuk ki, tehat ott a 25-28-30C-os standard megvolt az éjszakai 20
fokkal, igen van ilyen, hogy 25-20, 25 nappal, 20 este, be lehet vele érlelni, régebben volt még az
ETHREL-ezés az utolsé fiirtok leszedésénél, de most mar egyre tobb aruhaz kikétotte, hogy nem
ethrelezhetsz, bar mondjuk az ethrelezést mi nem hasznaltuk, mert az ethrelezést nyaron nem lehet,
majustél nem lehet mert lepuhitja a bogydkat, teljesen eladhatatlan ilyen 16ttyedtek a bogyodk,
pirosak, de hogy ehetetlen az is biztos.

-Ezek ahogy latom, folyton n6vé fajtak?

Igen, ez végig néni fog, ugye azért engediink, a nyari termesztésben 30-35m kozott volt végig, tehat
ha mondjuk november-decemberben j0ssz, ami a sor kézepén palanta lerakva, annak a sor elején
lesz a teteje, tehat hatalmas, idén is ebben a tradicionalis termesztésben a 35kg a cél, egyébként én
azt gondolom, hogy megugorhaté ez is, mert itt meg a nyarat lehet kihasznalni, hogy van fény
béven, bar annyira van mar akkor fény, hogy mar arnyékolni kell, tehat éppen a j6v6 héten megytink
a festékért, és majusban készen allnak a festSk, hogy jojjenck és akkor kildjék ra, egyébként mi
REDUSOL-al szoktuk festeni, hat védor megy fel, egyébként ez kicsi arnyékolas lesz ahhoz képest
amekkorat szoktunk arnyékolni, mikor még vilagitott iveghaz voltunk, majusban elcsiptik a tetejét
és majus elején, kozepén ment ra 16 védor redusol, 20 literes vodor, a fest6knek van egy kifejezett
gépik erre, egyébként hazilag eszkabalt de nagyon j6, permetezé fa van nekik atalakitva fekvére,
toljak az ablakon.

-Az arnyékolasnak a tetejezés utan milyen jelentésége van?

30 fok folotti hé és a kozvetlen tiz6 nap a likopin termelést megallitja, a bogy6 halvany lesz és
puha. Arnyékolas el6tt nem art lemosni a tetSt, hogy 6l tapadjon, takarjon, utdna ne legyen esé, ha
a lemosodszert viszed fel, azt meg gy kell bekalkulalni, ha felfgjja a lemosét akkor 12 6ran bell
essen az es6, a hajnali para majusban, jiniusban megpettyezheti, nekiink egyébként problémas ez,
vilagitott tiveghaz révén nagyon sok a szerkezet, ami itt van szerkezet, legalabb 20%-ot learnyékol
abbdl a fénybdl ami kintrél bejon, nem tudom, lesz e még valaha felkapcsolva a vilagitas, 6riilnénk

neki egyébként, intenzivebb, jobb, bar ez kiszamithatobb, mikor megkérdezik, hogy j6vé héten



meg két hét mulva mennyit szedsz ebbdl ugye a névényregisztraciébol érésbdl bemész, megnézed,
konnyebb mint a vilagitottbol, mert ott aztan, az nagyon szét tudja tekerni a dolgokat.

-Vilagitott modszerrel milyen hossza lehet termelni egy évben?

18 orat vilagitottuk, folyamatosan jottink fel a vilagitassal, ugye ezeket a lampakat lehet félfényre
is kapcsolni, szeptember kézepétSl szoktunk félfényt kapcsolni, és ezen is be lehet allitani, hogy
sugarzasra kapcsoljon le, 200w-nal lekapcsoltuk a lampakat, és mikor elment a nap 200w ala, akkor
felkapcsoltuk, és oktobert6l meg telefénnyel, 18 o6raban, nem sokszor szokott lekapcsolni
egyébként, de a december-januar els6é két hete azért elég sotét szokott lenni, a mostani januari
tények 40%-al voltak kevesebbek mint a tavalyiak, nem is igen van paradicsom a piacon emiatt.
-A vilagitas milyen lampakkal torténik?

Ezek HPS lampak voltak, volt terv a led lampakra, de ugye pont beiitott a crach, aztan igy nem
kertltek fel.

-Fogyasztasi tekintetben milyen kilonbségek vannak?

Tobbet fogyaszt, mint egy ledlampa, tehat itt egy decemberi 18 o6ras vilagitassal, egy decemberi
villanyszamla volt még a j6 aron 30 milli6 forint.

-Ennek a lampanak mennyi a hévesztesége?

Van, de egyébként ki lehet hasznalni, f6leg az a baj a téli termesztéssel, hogy amikor bejon ez a -
10, -15, -20 fok, hal istennek mar nem nagyon van, de esetleg ha van, nem lehet ablakot nyitni, mert
be van fagyva, amikor vilagitottunk, nem volt ilyen probléma, mert a lampa, egyébként is az egész
tveghaznak itt 1625 db lampa volt fent, az egész tveghazra mikor felkapcsolddtak, fél ora alatt
harom fokot hozzaadtak, leolvasztottak ugye a jeget, lehetett nyitni az ablakot, nem volt para
probléma, csukott ablakkal van, 90%-o0s standard para reggeltdl, vissza is huzza a novényt rendesen,
meg arrél nem beszélve, hogy felszaritotta a parat, egyébként kevés a fatési feliletiink, még ezekkel
a csovekkel is, nagyon lassan, nehezen fatjik fel, sokszor a 15 fok alatt vagyunk, azért is vannak
inkabb a sor végén ilyen nagy bogyok, 40-45g-os bogyo, nyolcszor ennyi az nem 240g.

-A talnétt bogyokat megérné ipari célra eladni?

Amig nincs a piac telitve paradicsommal, minden elmegy, magasabb aron megy el firtosben, mint
bogydsban vagy lédigben, ez killonleges fajta, mert a koktélparadicsom és a szilvaparadicsom kozott
van, ez a mini szilva, nem sokan foglalkoznak ardilessel egyébként Magyarorszagon, meglatszik
mikor a szabadf6ldi paradicsom megjelenik a piacon, olcsébb, mint a fiirtds, egy talca, nyolc bogyo
lecsomagolva 10001t az tzletekben, és nem a termel6 adja ennyiért.

-A novényvédelemhez vannak esetleg hétkéznapibb alternativak?

A sarga szalag, az fogja a liszteskéket, mindig a névény tetejéhez kell igazitani, hasznalnak feketét

is a tuta absolutara, allitélag a feketét jobba szereti mint a sargat, kiprobaltuk, de nem tapasztaltunk



ilyet, még rovarlampakkal, ezzel a sima kék csattogds lampaval, minden hajéban van kettd, volt egy
¢év mikor nagy tuta problémank volt, akkor szereztik be ezeket, meg a fekete szalagot, meg a
feromont, meg ezt-azt, de semmi, erre csak a megel6zés j6, amikor teljesen kitisztitasz mindent, a
névénymaradvanyt elviteted a teleprol, és még a palantazas el6tt berakod a DISZPENZER-t, ez az
isonet T, és akkor nincs tuta, ez hirom hénapig j6 egyébként, a feromont bocsatja ki, hogy a fit ne
talalja meg a lanyt, ez egy mlanyag palcika, amiota ezt hasznaljuk, nincs problémank a tutaval, a
gyapottok bagolylepke nyaron, augusztusban-szeptemberben szokott j6nni, atka ugye a nagy
paraban, majus-junius koriil, a liszteske majd majusban, mas nem szokott lenni, lisztharmattal nincs
probléma évek 6ta, betegségeink sincsenek, nagyon félnek az tiveghazak a ToBRFV virustol, senki
nem enged be senkit sehova, mert ez most nagyon feliitotte a fejét, 2011-13 ig a klavi baktérium
volt ami tizedelte az allomanyokat, most meg ez a rugose, két évvel ezel6tt a pepino mozaik volt,
ez ellen talan vakcinazni lehet, palanta korban, kitltetés utan két nappal, be kell vakcinazni a
legyengitett valtozatat, és ez megvédi, pici erSs és lenévi, immunis lesz ra, a rugose ellen ellenalld
alanyokkal kisérleteznek, valészintleg jovére mar itt is az lesz, most egyébként 141-es alanyon
vagyunk, ez a nyari alanyunk, a téli a MAXIFORT szokott lenni, ha megkapja a rugose virust a
névény, az allomany szinten 90%-ot szétterjed, hiaba a fertétlenités, végig lehet vinni a szezont 40-
50%-o0s terméskieséssel, mikor amugyis pengeélen tancol a termel6, hogy most megéri neméri,
féleg most ugye nalunk eddig gazzal fatSttik a vizet, gazkazannal, most idén faapritékra kellett
raallni, 4j kazanhaz, 4j rendszer, faapriték, nyilvan a faapritékot is kicsit hozzaemelték a gazhoz.
-Hany ember kell egy ilyen 1étesitmény mikodtetéséhez?

7 lany és 2 fia dolgozik ebben az Giveghazban, az 6sszes feladatot el tudjak latni, van benne talora,
nem sok egyébként, tigyesek, régi dolgozok, egy ilyen beallénak a levelezése most 22 perc alatt kész,
4j dolgozonak mastél ora, 85 méter egy sor, 100-al szoktak allitélag dolgozni, ez picinek szamit, a
nagyobb nem aranyosan tobb koltségben, megérné a bévités, kivéve a jelenlegi helyzetben, de £él6,
hogy nem lenne kézimunkaerd, 3 hektar bévités volt tervben egyébként, de az 1) kazanhaz miatt
még nem valosult meg.

-Mi a megoldas amikor a biol6giai névényvédelem nem elég?

Permetezé robot, ha bio médszerek nem becs6ddlnek, ez egy holland jargany, teljesen 6njard.
-Hogyan torténik a tapanyag utanpotlas,

Tapoldatozé tartalyok vannak, amikben keverjiik a torzsoldatot, kett6 van, egy C meg egy D, ugye
savat adunk a lagyitashoz, 7,2-7,5 a bejové viziink, és 5,5-el kell kiont6zni, a tartalyba jon a katbol
a viz el6savazva, amikor indul az 6nt6zés, a kicsi tartalyban keveri ki, ahogy szivja be a térzsoldatot,

100m3 egyébként a tartaly, a nyomas 3 bar, hogy végignyomja az egész rendszeren, 3 literesek a



gombiaink, 3 litert tudnak éranként, itt egyébként van 20-25 bar is, van homoksziird, annak ellenére,
hogy t6bb ilyen is van, még igy is van kirakodas.

-Az alapvetd tapelemeken kivil milyen mikroelemeket tartalmaz az oldat?

Van benne mangan-szulfat, borax, cink, cink-szulfat, réz-szulfit, molibdén, a vizmintat is
hollandidba kuldjik, ahol ugye megvizsgaljak, és az alapjan lehet Gsszeallitani a receptet, latni a
hianyossagait.

-Fekete-fehér 6lt6z6re itt biztos szitkség van ugye?

Igen, a fert6tlenités nagyon fontos, sok minden leselkedhet a névényekre.






NYILATKOZAT

A dolgozat készitajenek konzulense nvilatkozom arrol, hogy
Zarodolgozatot/ Szakdolgozatot/ Diplomadolgozator — atrekintertem,  a hallgator  az - irods

forrasok korrekt kezelesének koverelmenvewol, jogi ¢s enkar szabalvairdl raj¢kozrattam.

!

\ Szakdolgozatot/Diplomadolgozatot zarovizsgan torténd védesre javaslom / nem javaslom.

A dolgozat allam- vagy szolgalat ritkot tartalmaz: igen nem

—

Kelt: Keszthely, 2023, év aprilis ho 30. nap

Lo (4G

(dr. Lukacs Gabor)
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