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SZAKDOLGOZAT KIVONAT

Muststiritmény készités jelentdsége napjainkban



Szakdolgozatomban a kiilonb6zd mustsiiritmények hazai ¢és kiilfoldi elterjedését,
Fontosnak tarottam a muststritmények jelenlegi, globalis helyzetének megismerését. F6 célom
egy alternativ termék ismertetése €s kutatdsa volt, amely soran feltérképeztem ezen termék
elterjedését, piacat és elkészitési modjat. A mustméz egy mustsiiritmény, amely soran a must
melegitésével a viz elparolog, mig a természetes cukor ¢és alkotorészek megmaradnak.
Kisérletem soran a mustméz mellett egy birsalmaval izesitett mustmézet is készitettem. Ezen
terméknek azért volt jelentdsége, mivel fontos kérdések meriilnek fel azaltal, hogy mennyire
valtozik az adott termék fizikai, kémia és érzékszervi jellemzoi.

A kisérlet soran megallapitottam, hogy a mustmézek megfelel6 adatokkal rendelkeznek
ahhoz, hogy nagyobb piacon megjelenjenek a természetes cukortartalmuk, savtartalmuk és
stirliségiik végett. A piacon 1év0 elterjedt termékekkel dsszehasonlitva, hasonlo eredményekre
figyelhettem fel, amely aldtdmasztja az el6z0 megéllapitdsomat. A jelenlegi piacot tekintve
egyre elterjeddbb kereslet van ezen termékekre, illetve a csokkend borfogyasztas végett egyre
nagyobb jelentdséggel birnak ezen produktumok. A kisérlet soran készitett két arucikk
szamitasaim szerint megtalalhatja a sajat piacat. Az izesitettlen mustméz, higabb slirlisége ¢s
karamellas jellegli ize végett az liditéiparban ¢és a desszertek vilagaban lehet forradalmi. Mig a
birsalmaval eldallitott mustméz - a sajatos savanykas ize végett — a gasztronomiaban lehet
fellendiild. Az izesitett mustmézek egy Uj piacot is nyithatnak, amely soran kiilonb6zo
gylimolcsok izesitésével lehet probalkozni és késdbbi kisérletek utjan vizsgalni ezen uj

termékeket.



