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A kutatds célja egy olyan automatizalt koktélkeverd rendszer tervezése, megvaldsitasanak
elokészitése majd megépitése volt, amely illeszkedik az Ipar 4.0 és az élelmiszeripari
digitalizacio alapelveihez. A kutatds kozponti kérdése az volt, hogy az italgyartas teriiletén
alkalmazhatok-e és hogyan alkalmazhatéak az ipari automatizalés és az okos rendszerek (IoT)
megoldasai - egy olyan berendezés kifejlesztésére, amely képes programozottan, pontosan és
higiénikusan koktélokat késziteni.

A projekt {6 célkitlizése egy mikrovezérld alapu, Bluetooth-kommunikacioval vezérelhetd
koktélkeverd technologiai lehetdségeinek feltardsa, majd az eredmények alapjan egy prototipus
megépitése volt. A megfeleld6 modszer kivalasztasa érdekében tobb lehetséges modszert
elemeztem. A legjobb megoldast az italok adagoldsara a perisztaltikus szivattyik jelentették,
amelyek pontos mennyiségben mérik a kivalasztott folyékony Osszetevoket. A vezérlésiikre
kifejlesztettem egy mobilalkalmazast, amely lehetdvé teszi a kivant koktél kivalasztasat, majd
a keverési folyamat inditasat tavoli irdnyitassal. A konstrukci6é egy aluminium vézra épiil,
tobbrétegl felépitésii, ami az elektronikai €s mechanikai egységek biztonsagos elkiilonitését és
karbantarthatosagat szolgalja.

A tervezés és megvaldsitas soran kiemelt figyelmet kaptak az élelmiszerbiztonsagi és higiéniai
kovetelmények, tovabba a modularis és biztonsagos felépités, amely lehetdvé teszi a berendezés
jovobeli bovithetdségét €s a fejlesztéseket.

A moddszertani rész magaban foglalta a hardver- és szoftverintegraciot, a szenzorok ¢s
aktuatorok programozasat, valamint a piacon elérhetd automatizalt koktélkészitd berendezések
Osszehasonlito elemzését. Az Osszevetés eredményei alapjan a kifejlesztett prototipus nagyobb

kapacitassal és szélesebb italvalasztékkal rendelkezik, mint a legtobb piacon elérhetd rendszer.



A berendezés ¢€s a szoftver miikodésének mindsitésére kérddives felmérést hasznaltam és az
eredmények alapjan tovabbfejlesztettem a modszert.

Az eredmények igazoltdk, hogy a fejlesztett rendszer mikddoképes, pontos adagolast és stabil
kommunikéciot biztosit a mobilalkalmazassal.

A kutatds f0 megallapitasa, hogy az automatizalt italkeverés technologiaja sikeresen
alkalmazhatd héztartasi és kisiizemi szintli élelmiszeripari innovaciokban. A kifejlesztett
rendszer bizonyitja, hogy az loT-alapu, adatvezérelt megoldasok nemcsak a hatékonysagot
novelik, hanem hozzajarulhatnak a felhasznal6i élmény, a termékmindség €s a fenntarthatosag

javitasdhoz is.



