Rovarok, mint alternativ fehérjeforrasok felhasznalasa huskrém modellben
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A viladg népességének novekedésével és az allati eredetli fehérjék iranti kereslet fokozodasaval
egyre siirgetobbé valik a fenntarthatd, jo tapértéki alternativ fehérjeforrasok feltarasa. A
rovarok, mint példaul a lisztbogér larva (Tenebrio molitor) és a tiicsok (Acheta domesticus),
igéretes lehetdséget kindlnak, mivel esszencidlis tapanyagokban gazdagok, ugyanakkor
tenyésztésiik kisebb kornyezeti terheléssel jar, mint a hagyoményos éllattenyésztés. A kutatés
célja annak vizsgalata volt, hogy a két rovarfaj felhasznalhat6-e huskrém tipusu termékekben a
hagyomanyos hus részleges vagy teljes helyettesitésére. A mintak fehérje- és zsirtartalmat
Kjeldahl-féle roncsolasos modszerrel, illetve Soxhlet-extrakcioval, szinparamétereiket pedig
Minolta CR-410 koloriméterrel hatdroztam meg. Az eredmények azt mutattak, hogy a
lisztbogar larvabol késziilt liszt ndvelte a termékek fehérje- €s zsirtartalmat, mig a tiicsokliszt
esetében a tapértékek kevésbé valtoztak. Ugyanakkor a rovarliszt ardnyanak novelése a termék
szinét és érzékszervi tulajdonsagait kedvezdtleniil befolyasolta, a vilagossag és a szintelitettség
csokkenésével. A kitintartalom figyelembevételével pontosabb, redlisabb fehérjeértékek
hatarozhatok meg, ami hangsulyozza a kitin eltdvolitasdnak vagy korrekcidjanak
sziikségességét. A vizsgalatok igazoltdk, hogy a rovaralapu alapanyagok technologiai ¢€s
tapérték szempontbdl igéretesek a hus részleges helyettesitésére, kiilondsen ndvényi
komponensekkel kombindlva. A  fogyasztoi elfogadottsdig noveléséhez azonban

elengedhetetlen a termék megjelenésének, allaganak és izének optimalizaldsa, valamint a

crer



