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A tejsavbaktériumok a legelterjedtebb mikroorganizmusok kozé tartoznak. Széles korben
eléfordulnak az emberi szervezetben, az élelmiszerekben és a kornyezetben is. A kornyezetbodl
bekeriild természetes anyagok, az ételmaradékok, valamint az emberi élet természetes
sziikségleteib6l adodo anyagok a szennyvizben is megtalalhatok. Az emberi tevékenyseg
kovetkeztében antibiotikumok is jelen vannak a szennyvizekben. Napjainkban az antibiotikum-
rezisztencia egyre sulyosabb problémat jelent, ezért a szennyvizek megfeleld tisztitasa egyre
indokoltabb.

Dolgozatom célja a joghurtokbol izolalt tejsavbaktérium-toérzsek —antibiotikum-
érzékenységének Osszehasonlitd vizsgdlata, valamint a vy-sugdrzas hatdsara bekovetkezo
valtozasok nyomon kovetése. Kutatisomban azt vizsgalom, hogy a y-sugarzas noveli vagy
csokkenti az érzekenyseg mértekét. A kapott eredmények hozzajarulhatnak a y-sugarzassal
torténd szennyviztisztitds hatasainak megértéséhez, és tovabbi kutatdsok alapjaul is
szolgalhatnak.

Kisérletemben a Streptococcus salivarius ssp. thermophilus baktériumfaj két izolatumaval (G4
gyakorolt hatasat vizsgaltam kiilonbozd antibiotikumok (ciprofloxacin, trimethoprim,
sulfamethoxazole) esetében.

Az antibiotikum-érzékenységet agardiffuziés korongteszttel hatdroztam meg. A tdrzsek
besugarzasa y-sugarzassal, harom ddzisban tortént (0,2; 0,4; 0,6 kGy). Ezt kdvetden ismételten
elvégeztem az agardiffuziés antibiotikum-korongtesztet, igy kimutathatéva valtak a
baktériumok antibiotikum-érzékenységében bekdvetkez6 valtozasok a besugarzas hatasara. A

mintakat MALDI-TOF MS segitségével is megvizsgaltam.



Kisérletem eredményei alapjan megallapitottam, hogy az alkalmazott tdrzsek antibiotikum-
hatdsara. Az eredmények arra utalnak, hogy az alkalmazott besugarzasi ddzisok nem
bizonyultak elegendének az érzékenység szignifikdns valtozasadhoz. A klaszterelemzések azt
mutattak, hogy a ket torzs kilon-kulon torténd abrazolasakor az antibiotikum-érzékenység
szerint valtak szét a csoportok, mig a torzsek dsszevont értékelésekor még mindig a torzsek
szerint kulonultek el.

Osszességében vizsgalataim hozzajarulnak ahhoz, hogy atfogobb képet kapjunk a
tejsavbaktériumok  antibiotikum-érzékenységérél, a  besugarzas hatasairol és a
fehérjemintazatok alakulasarol. Kutatéasi eredményeim az élelmiszeripari és kornyezetvedelmi

kutatasokban egyarant relevansak lehetnek.



