Hazi berkenye (Sorbus domestica L.) genotipusok gylimolcsének értékmérd tulajdonsagai
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Az elmult évtizedekben hazankban tobb, sokaig csak vadon €16, gytijtésbol ismert gyiimdlcstaj,
mint a bodza, vagy a som termesztésbe vonasa sikeresen megtortént, azonban vannak még
olyan 0Oshonos gyiimdlcsfajok, melyek manapsag kevéssé ismertek, hazai kutatasuk,

termesztési gyakorlatuk hianyos.

Jelen kutatas soran vizsgaltuk egy ritkan termesztett 6shonos gyiimolcsfajunk, a hazi berkenye
(Sorbus domestica) gyiimdlcsét, melynek értékeirdl tobb hazai és nemzetkdzi tudomanyos
munka beszdmol. Vizsgalatainkat a héazi berkenye 19 hazai, szelektalt, illetve vad
genotipusanak gyiimoélcsein végeztiik, azzal a céllal, hogy a gylimdlcs értékeirdl és
¢lelmiszeripari, 1illetve gyogyaszati felhasznalhatosagarol képet kapjunk. A vizsgalt
genotipusok gylimdlcsei Kiss Balazs Pilismardton taldlhatd fajtagylijteményébdl és a MATE

Budai Arborétumabdl szarmaznak.

Meérések soran vizsgaltuk a gylimdlesok paramétereit, melyek koziil a gyiimolcsok hosszat
20,39-31,99 mm-nek, szélességét 20,14-27,83 mm-nek, tomegét 5,63-14,2 g-nak, allapitottuk
meg. Beltartalmi mérések soran a gyltimolcsok oldhato szilardanyagtartalmat 10,33-27% kozott,
titralhato savtartalmat 0,2-0.51% kozott, 6sszes polifenoltartalmat 125,48-1211,49 mg GAE/ml
kozott allapitottuk meg. HPLC kromatografids modszerrel meghataroztuk hat gyltimoélcsminta
cukorkomponenseinek Osszetételét, melyek koziil a fruktéz (47,03-64,26%), valamint a gliikkoz

(29,48-43,66%) dominalt, ezt kovette a szorbitol (3,34-9,92%) és a szacharoz (0,54-5,38%).

Kiegyensulyozott cukor-sav ardnyukat, valamint nagy gyiimolcsiiket tekintve a Perkupa’ és
’Satoraljagjhely’ genotipusok alkalmasak lehetnek friss fogyasztasra. A ’246° genotipus

gylimolcsei magas szorbitoltartalmukat tekintve természetes hashajtoként hasznalhatoak, mig



a '’PM1’ genotipus, gyiimolcseinek magas cukor- és polifenoltartalma miatt élelmiszeripari

felhasznalasra, példaul bor, palinka szorp, lekvar készitésére javasolt.



