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Jelen tudoményos dolgozatom célja az izesitett akdcmézek hazai és nemzetkozi piacanak,
valamint fogyasztdoi preferencidinak komplex vizsgalata, tovabba laboratoriumi
mindségbiztositasa és érzékszervi értékelése volt. Magyarorszag méhészete vilagszinten
elismert, kiilondsen az akacméz prémium mindsége révén, amely innovativ izesitési
eljarasoknak koszonhetden az egészségtudatos fogyasztok széles korét képes megszolitani.

A kutatdsom harom {0 pilléren nyugszik.

Elsoként egy 300 f6s online kérddives felmérés szolgalt a fogyasztdi vasarlasi szokasok,
preferencidk, ismertség, innovaciora vald nyitottsdg vizsgalatara. Az eredmények szerint a
levendulds, meggyes, bodzas, citromflives €s vizi mentds izesitett mézeket kiilonbozo
felhasznalas alapjan, de valamilyen formédban kedvelik. A valaszadok 93%-a rendszeresen
vasarol mézet, kiemelten fontosnak tartva a természetességet és egészséges Osszetevoket. A
vasarlas tulnyomorészt piacokon, termeldktdl torténik, mig a bolti és webaruhdzi beszerzés
hattérbe szorul.

Masodik pillérként laboratériumi vizsgdlatokat végeztem. Ezek a vizsgalatok a fizikai-kémiai
paramétereket — pH, ORP, elektromos vezetoképesség, TDS, sotartalom, szin CIELAB
rendszerben, viszkozitas és allag — mérték a mintdkban. Az eredmények minden tekintetben
megfeleltek a Magyar Elelmiszerkonyv elbirasainak, a ndvényi-gyiimolesos adalékanyagok
csak minimalis hatdst gyakoroltak a termékek tulajdonsagaira.

Harmadszor pedig érzékszervi vaktesztes kostolot valositottam meg, amelyen 30 6 vett részt.
A levendulas és citromfiives mézek harmonikus, konnyen elfogadhato izvilagukkal érték el a
legmagasabb értékeléseket. A kostolo szerint a bodzas és meggyes mézek inkabb desszertekhez
illenek, egyedi aromajuk kiilonleges izélményt nyujt. A vizi mentds méz pedig limitalt, de
karakteres valasztékot képvisel a piacon.

Az elemzéseim azt mutatjak, hogy a természetesség, a harmonikus izvilag és a fogyasztoi
elvarasok egyarant fontos szerepet jatszik a termékek sikerében és a piaci elfogadottsdgaban. A
fentiek egylittesen képezik a prémium izesitett mézek iranti kereslet alapjat, amelyben a termék
hitelessége ¢s folyamatos mindségellendrzése szintén meghatirozé tényezo.



