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1. Bevezetés

1.1 Dolgozatom motivacioja

Zarddolgozatom célja a Zeus sz6l6fajta tulajdonsagainak részletes bemutatasa,
torténelmének és keletkezésének feltarasa és ismertetése, valamint a Badacsonyhoz vald
kot6édésének multbéli és jovGbeli okainak kifejtése. Az a gondolat fogalmazddott meg
bennem, hogy a Zeus a Badacsonyi Borvidék sz6l6fajta-szerkezetének egy jelent8s alappillére
lehet a jov6ben, kedvez6 tulajdonsdgai miatt. Dolgozatomban igyekszem ezt az Allitast
aldtamasztani a fajtardl szol6 szakirodalmak és kordbbi kutatasok eredményeinek

segitségével, illetve a helyi Zeus termel6k tapasztalatainak begydjtésével.

1.2 A témavalasztasom okai

A Zeus, mint magyar hibrid sz6l6fajta, amidta a sz6l6 és bor vildgdval ismerkedem, azéta
érdekelt. Ezen kivil témavdlasztdsom motivacidja pedig az volt, hogy én magam is
szliletésem oOta badacsonytomaji vagyok, tehat lokalpatriétaként csakis egy igazi badacsonyi
fajta johetett széba. Jelen mondat utdn jogos is lenne a kérdés, hogy miért nem a méltan
hires kéknyell, vagy a torténelmi jelent6ségl sziirkebarat lett az amire a vdlasztas esett? A
valasz viszont Osszetett, mert tObb dolog is felkeltette a Zeus irdnti érdekl6désem. Mar
Onmagaban is izgalmas, hogy Badacsonyban sz6l6fajtakat nemesitettek keresztezéssel.
Raadasul egy egész sorozatnyit. Mindezek mellett elég sok Zeus bort sikeriilt kdstolnom az
elmult 8 évben és bizton allithatom, hogy tulnyomoérészt meglehetésen tartalmas és
komplex izvilagu tételekkel taldlkoztam. Masrészrél nagyon kevés van bel6le, aminek oka

izgatja az ember fantaziajat, minthogy az is, hogy mi a jov6je ennek a fajtanak.

Célom volt, hogy olyan bordszatot taldljak magamnak, ahol a gyakorlatom sordn ezzel a
sz6l6fajtaval is megismerkedhetek és foglalkozhatok. Szerencsémre a Skizo Borhaz muveli az
egyik legkivalobb Zeus Ultetvényt a Badacsonyi Borvidéken, amely pontosan a Ranolder-
kereszt alatt helyezkedik el, a Badacsony déli oldalan. Voltaképpen keresve sem taldlhat

jobbat az ember.

1.3 Gyakorlatom motivacidja

Zarddolgozati témamnak koszonhet6en szakmai gyakorlatomat szdmomra hazai
kornyezetben tolthettem, Badacsonytordemicen, az orszag egyik legszebb borvidékének

kell6s kozepén, a Skizo Borhaz alkalmazdsaban. Valasztasom kézenfekvének bizonyult tobb

2



okbdl kifolydlag is. Az els6dleges valasztasi szempont a szakmai hattér megléte volt.
Ismertem a pincét és az alapitd boraszt, Sike Baldzst, régebbi személyes kapcsolatbdl,
tudtam, hogy a borok kozott fellelhet6ek a kdnnyebb technoldgiai boroktdl kezdve, a
komolyabb tradiciondlis borkészitést el6térbe helyezé tételek is. Tehat adott volt két
merdben kiilonb6zé boraszati technoldogia megismerésének lehetdsége. Személy szerint

mindkét iranyzatot izgalmasnak tartom.

Szintén fontos tényez6 volt, hogy kivalo fekvésl és adottsagu szél6teriletekkel rendelkezik a
bordszat. A Badacsonyi Borvidék egyes részein helyezkedik el az 0sszes sajat sz616iltetvény,
valamint a bérteriletek is. Szakmailag fontosnak tartottam, hogy egy térténelmi borvidéken
sajatitsam el a sz6lészet és a boraszat gyakorlati tudasanyagdat. Személyes indoknak is
felfoghatd ez, hiszen mint kordbban emlitettem badacsonytomaji vagyok, ez a régié a

szamomra a legkedvesebb, itt ismerkedtem meg el6szor a sz616vel és a borok vildgaval.

A sz6lémlvelés és a borkészités folyamatat 0sszhangban akartam [atni, kivancsi voltam,
hogy miként mikodik ez a gyakorlatban, hogyan is lehet Gsszehangolni a teend&ket.
Kedvelem az apré 1-2 hektaros kispincéket, akik csak néhany ezer palackot készitenek
évente, de szakmai szempont volt, hogy ne egy kis bordszathoz, vagy termel6h6z menjek,
hanem egy nagyobb vallalkozashoz, ahol tobb a feladat, a sz6l6, a bor, az alkalmazott és
reményeim szerint a szakember és a szaktudas is tobb. A Skizo egy olyan bordszat, ahol
mindez megvan, de kézben pont csak annyival nagyobb a kivantndl, hogy emberi |éptéki

marad.

Szakmai valasztdsom egyik meghatarozoé gondolata volt, hogy mindenképp olyan boraszatnal
helyezkedjek el gyakorlatom soran, amelyik foglalkozik testesebb, érlelhet6bb fehér
borokkal. Balazsék olyan fajtakkal foglalkoznak, amelyek egy része alkalmas ilyen stilusu
borok készitésére. Néhanyat ebbdl kiemelve: Furmint, Olasz Rizling, Kéknyel(i, Sauvignon
Blanc és Zeus. Persze mi mas is lehetne az ember célja Badacsonyban? A kérdés
természetesen koltéi, de azt érdemes megjegyezni, hogy a Badacsonyi Borvidék egyik
legnagyobb értéke a hosszu érlelési potencidllal rendelkez6 fehér borok mellett a
sokszinlisége. Van valami egyedi ebben a sokszinliségben, hiszen telis-tele van a borvidék
olyan szél6fajtakkal, amik a maguk kis hektarszamaval elvétve vagy egyaltaldn nem is
talalhatéak meg az orszag mas borrégidiban. Ez az egyediség az, ami miatt a Badacsony, a

Skizo borhaz és a Zeus mellett dontottem.



2. Szakirodalmi attekintés

2.1 A Badacsonyi Borvidékrél

A Badacsonyi Borvidék a Balatontdl északra, Veszprém varmegyében taldlhato, a Szigliget —
Balatonszepezd — Tapolca haromszogben (1. abra). Terlletileg 4277 hektarnyi
sz6l6termesztésre alkalmas terlilet van a borvidéken, amely a sz6l6termGhely kataszter
osztalyba sorolas szerint f6ként |. osztalyba sorolandé. (bor.hu, 2024) Ennek ellenére a 2023-
as hegykozségi statisztikdk szerint valamivel kevesebb mint 1187 ha sz6l6 van, amelybdl
korilbelil 1111 ha termd, illetve 76 ha telepitett. (hnt.hu, 2023) A borvidék ugymond

fehérborosnak nevezhetd, hiszen ultetvényei 82%-ban fehérbort adé szél6fajtakbdl allnak.

A torténelmi borvidék legjobb d(ilGi vulkanikus hegyeken helyezkednek el. Legmagasabb és
leghiresebb tanihegye a Badacsony, amely a régié nevét is adja, tovabba jelentls szerepet
tolt be a Szent Gyorgy-hegy, Csobanc, Gulacs, Téti, Szigliget-hegy, Kisors-hegy, Hajagos és
Sabar domb. A Badacsonyi borrégid a kovetkezd telepliléseken helyezkednek el:
Abrahamhegy, Badacsonytomaj, Badacsonytdrdemic, Balatonrendes, Balatonszepezd, Diszel,
Gyulakeszi, Hegymagas, Kaptalantéti, Kisapati, K6vagdors, Nemesgulacs, Raposka, Révfilop,
Salfold, Szigliget és Tapolca. (1. dbra) Dr. Laposa Jézsef (2020) harang és kup alaku

hegyekként jellemzi ennek a paratlan vidéknek a vulkanjait.

o i
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Gyulakeszi
” ®
Raposka@ i aptalantoti . . ..
Kisapati @ @  Kovagoors
a Nemse.sguléCS. Salfoldg
egymaga
Badacsonytordemic® Balelorences

1. dbra: A Badacsonyi Borvidék térképe, forrds: Borkollégium - Bortankényv 1.
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Eghajlata alapvetSen kontinentdlis, viszont mikroklimajat szamos tényezd a
sz6l6termesztésnek kedvezéen alakitja, ugyanis mig délrél a Balaton éridsi viztémege, ugy
északi irdnybdl a Bakony vonulatai gondoskodnak arrdl, hogy mintegy természetes védelmi
vonalként vegyék korbe a vidéket, ezzel sajatos szubmediterrdan jellegl klimatikus
koriilményeket biztositva. (Laposa, 2020) A helybeli boraszok azt mondjak, Badacsonyban 3
nap sit: az elsé természetesen a Nap, a masodik a viztlikorrél visszavetils fény, illetve a

harmadik a bazaltkovek melege, amely ,éjszaka is stit” és nem hagyja leh(lni a leveg6t.

Talaja mar az el6z6ekben sokszor emlegetett vulkanikus alaptalajra épil. Tehat bazalt az
alapkézet, amelyen vdltozatos formaban a vidék egyes részein pannonhomokos Uledék,
mész, illetve pannonagyag is megtaldlhatd. A felsé rétegek az ezeken létrejott kiilonbozé
erdétalajok, amelyek a hegycsucsok felé haladva egyre s(r(ibben tartalmaznak bazaltos
tormelékeket. Ennek kdszonhetéen a borvidék borai kifejezetten asvdnyos karakter(iek
tudnak lenni, ugyanis a bazaltbdl a talajba keriil6 K, Ca, Mg valamit a mikroelemek a

sz6l6ben, majd aztdn a borban is visszakdszonnek. (Fiistos, 2005)

Sz6l6mdvelés és borkészités tekintetében fontos néhany érdekességet kiemelni a
borvidékrdl. Igazan unikdlis fajtaszerkezettel rendelkezik, legfébb ilyen egyedi fajtdja a
Kéknyell. A torténelmi jelent6séggel bird fajtat jelenleg Magyarorszagon 47 hektaron
talalhatjuk meg, amelyb6l majdnem 45 hektarnyi a Badacsonyi Borvidéken helyezkedik el.
(hnt.hu., 2024) Emellett olyan ritka fajtdk is kothet6en a régidhoz, mint a Budai Zold
(tradicionalis porzéparja a Kéknyellnek), Piros Bakator, valamint az ide kothetd, itt

nemesitett Rézsakd, Vulcanus, Zeus, Zenit, Zengd, Zefir és Zervin fajtak.

Badacsonyban taldlhaté a MATE Sz&lészeti és Boraszati Intézet Badacsonyi Kutaté Alloméasa
(tovabbiakban Badacsonyi Kutatdintézet), amelynek koszonhet6en az el6z6leg emlitett
sz6l6fajtdk fennmaradhattak, vagy létrejohettek. A Kutatdintézet 1951-ben alakult, f6ként
szaktanacsadassal foglalkozik. Emellett aktiv kutatasok is zajlanak az itt dolgozé munkatarsak

részvételével, pl: klonszelekcids nemesités.
Létrehozott kldnok: Olaszrizling, Sziirkebarat, Rajnai Rizling kldnjai.

A Kutatdintézetnek akkreditalt laborja is van, amelyben vizsgdlatokat végez. Oltvanyvessz6

forgalmazassal is foglalkoznak. (Kocsis, 2020)



2.2 Zeus torténete

Ezt az ugynevezett sz6l6fajta hibridet 1956-ban Ezerjé és Bouvier keresztezéses
fajtanemesitéssel hozta létre Kirdly Ferenc. A keresztezési kombinaciot Pécsett allitottak eld,
mig a fajta kiértékelése a Badacsonyon tértént meg. A kiemelésben és a kiértékelésben részt
vett Kiraly Ferenc mellett Kiss Ervin és Kiss Ervinné, valamint Bakonyi Imréné is. Farkas
Gézané és Lazar Janos nevéhez flz6dik a fajta virusmentesitése. A ,Badacsony” névre
keresztelt sorozatban a Badacsony 10 (B.10) nevet kapta. (Hajdu, 2013) 1994-ben kapott

Magyarorszagon allami elismerést. (2. abra)

MINOSITESI OKIRAT

A MEZ(:SGAZDASA”GI MINGSITG INTEZET ELOTERJESZTESE ALAPJAN
AZ ORSZAGOS MEZOGAZDASAGI FAJTAMINGSITO TANACS JAVASLATARA
A FOLDMUVELESUGYI MINISZTER

Zeus feherborszolo
Z [T E S R T ”'r =
ALLAMILAG MINOSITETT
FAJTANAK NYILVANTTIA
A FAJTA NEMESITO]E:

Kiss Ervin 60%, Kirily Ferenc 30%, Farkas Géziné 5%,
Lizir Janos 5%

EZ A TENY AZ 1916 OTA VEZETETT FAJTAELISMERES] TORZSKONYV
IV.  KOTET_2406. SZ. LAPJAN BEJEGYEZTETETT.

BUDAPEST 1994, jiinius 29.

2. dbra
Mindsitési okirat a Zeus érborszél6fajta
dllami elismerésérél a Badacsonyi
Kutatdintézetbn, forrds: sajat foto

1997-ben 1 ha teriileten termesztették a fajtat, amely aztan évrdl évre lassan ugyan, de
szaporodott. 2023-ra csaknem 28,8 hektarra né6tt ez a terlilet Magyarorszdgon, amely f6ként
a Balaton északi partjan huzédd borrégidkban elterjedt. A Badacsonyi Borvidéken 8,2 ha, a
Balatonfiired-Csopaki Borvidéken 6,9 ha, valamint a Somléi Borvidéken 5,2 ha van belGle.
Ezen kivil taldlhaté még kisebb szamban Zeus sz6l6lltetvény az Etyek-Budai borvidék, a
Neszmélyi Borvidék, illetve a Kunsagi Borvidék teriiletein is. (hnt.hu, 2024) A Badacsonyi

Borvidéken a fajta kiemeléséért, értékeinek bemutatasaért és megdbrzéséért tett munkalatai



miatt érdemes megemliteni Szeremley Huba nevét, aki kimagaslé min&ségl desszertborokat

készitett a fajtabol.

2.3 Zeus jellemz6i

2.3.1 Paraméterei

Hajdu (2013) szinte teljes ampelografiai képet ad a fajtardl.

Levelei (3. dbra) otszogletliek, szabdlyosan karéjosok, levél lemeze nagy és f(izold szinl. A
vallobol mély, keskeny, ék alaku, valamint zart. Oldaloblei kozépmélyek és keskenyek,
alapjukon fogak vannak és nyitott szerkezetliek. A levéllemez feliilete fényes és tapintasa
zsiros. Erezete zold szinl, de pirosas szineket vesz a f6 erek tdve. Osszel a lombozata

citromsarga szind, zold foltokkal.

3. dbra
A Zeus levele, forrds: Hajdu Edit

A levél ampelometriai mutatdja: 3 — 136 — 53 — 58.
A tGkéje erGsen novekvd, vitalis, valamint felallé vessz6ket nevel.

VesszG6i (4. dbra) egyenesek, szintén erGsek, kozépvastagok, amin az izk6zok kdzéphosszuak.

Tapintasuk érdes, visszafogottan hamvas. Vessz8i rozsdabarna szinGek.



4. bra
A Zeus vesszbjének abrdzoldsa, forrds: Hajdu Edit

Riagyein (5. abra) a rligy-gyapot kilatszik. Nagy, tompa hegyl rigyei széles alapon
helyezkednek el és csokolddébarna szinliek. A rigypikkelyei nyitottak. A fakadd riigyei

z6ldek, gyapjasok és a kis levelek szélei, valamint az erezete lilas szin(.

5. ébra
A Zeus fakadd riigye és a kacs abrdzoldsa, forrds: Hajdu Edit

A hajtds és benne a virdg bronzoszold, nemezes. A hajtds hossza 10-15 cm. Vitorla (6. abra)
szintén bronzoszold pirosas szinezettel kiegésziilve. A kacs szine zold, valtozd eldgazasu és

10-25 cm hosszu. Honaljhajtast kevésbé nevel.

6. dbra
A vitorla dbrdzoldsa, forrds: Hajdu Edit



Kétszeres eldgazasu viragzata a szarcsomobdl fejlédik. Himnés virdaga van, amelynek

maghaza gdmb formaju.

Flrtje (7. abra) érett dallapotban kozépnagy, vallas és kozepesen tomott. Firtkocsanya
konnyen fasodd, rovid és egyenletesen vastag. A flirt hossza 6-15 cm, szélessége 10-15 cm
lehet. Egy-egy fiirt tdmege 108-535g is lehet. Atlagosan nagyjabdl ~230 bogyd van egy
furtén. 100 bogydbdl mért atlagos tdmege egy bogydnak 1,7g. Osszehasonlitva a Zenittel és
a Zengbvel mindkét fajtanal nagyobb a fiirtje, viszont kisebbek a bogydi. Kevés

masodfirtdt nevel. Magja aproécska.

7. bra
A fiirt abrdzoldsa, forrds: Hajdu Edit

2.3.2 Agrobioldgiai tulajdonsagai

Tenyész ideje hosszunak, kozéphosszinak mondhatd. Rigyei késén fakadnak és
termékenyek, virdgzasa kozépidében van és jol termékenyiilnek a viragai. Viszonylag késén
zsendul és késén is érik. Rigyfakadastél a bogyo éréséig nagyjabdl 173 nap telik el. Rigyeire
fagyérzékenység jellemz6. ErGs, vitalis ndvény, amit az is igazol, hogy a kocsany ritkdn torik
le, illetve a bogydi sem peregnek le. Kései érésének koszonhetben, teljes érettségi
allapotban az atlagos mustfoka Hajdu (2013) szerint 21,3 Mm®, ami igencsak kedvezd. A
gyumolcs atlagos titralhaté savtartalma is kimagasld, ugyanis 9,8 g/l. Ezek a mutatdk
Osszességében mind a Zengd, mind a Zenit termésétdl eltérGek, ugyanis mindkét fajta korai
érésid és nem jellemzd ilyen magas mustfok, valamint ilyen magas savtartalom sem rdjuk. A
hosszabb tenyészidé egyben veszélyeket is rejt, hiszen viszontagsdgos évjaratokban akar

hatranyos is lehet, mivel minél hosszabban hagyjuk a fiirtoket fent, annal nagyobb a
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kockazata, hogy az id6jaras (pl.: jégess, nap perzselés, stb...) vagy a vadallatok, madarak kart
tesznek benne. A nagy szdrazsagot az atlagosnal jobban viseli, ami miatt az elmult nyarakat
(2022, 2023) jobban birta, mint egyes fajtdk. Szintén problémat jelenthet, hogy igen
rothadékony bogydi vannak, a gombas betegségektsl védeni kell. Zoldfelilet ritkitasaval
szell6ssé lehet tenni, igy a rothadasok megel6zhet6ek. Ennek ellenére az értéke
mindenképpen nagyobb ennek a tenyészid6nek, mint a veszélyei, ugyanis a hosszas
tenyészidGszak alatt sokkal tobb tapanyagot, asvanyi anyagot és mikroelemet tud
hasznositani, ehhez viszont tapanyagban gazdag, j6 vizhaztartasu teriiletre van szliksége,
hogy jol teremhessen. Tehat megfelel6 névényvédelemmel, védett fekvési teriileten igen
értékes gyliimolcsot ad. Hosszu tenyészideje miatt a déli, meleg teriletek is megfelelGek
lehetnek szamara. Hajdu (2013) szerint érdemes koran érlel6, valamint kdzepes névekedés(

alanyra oltani.

Az abszolut termékenységi egyltthatd (ATE) a sz6l6fajtdkat legjobban jellemzé adat, ugyanis
azt jeloli, hogy a terméhajtasokon mennyi flrt képzddik. A fajta abszolut termékenységi

egyltthatdja 1,49. (Bényei és tarsai, 1999; Hajdu 2013)

2.3.3 Bora

Mustjanak értékes eleme a rendszerint 10g/l folé kuszé titralhaté savtartalma, amelyet
képes tuléretten is megtartani, valamint kiemelked6 extrakt tartalma van. (Bényei és tarsa,
2005) Cukormentes extrakt tartalma 26,4g/l. (Hajdu, 2013) Szine altaldban zoldes arnyalatu.
Ezeknek koszonhetGen igen kivald mindségli bor készitheté belSle. Zamatos, am sulyos,
karakteres borok ezek, szarazra kierjesztve is rendszerint néhany gramm maradékcukorral,
magas alkoholtartalommal. KésGi sziiretelési bora is meglehetGsen gyakori, desszertborként
elkészitve hosszas érlelési potenciald, egyensulyos sav-cukor tartalmud, gazdag iz- és

aromatika-vilagu, testes, kivételes min6&ségl borokat lehet bel6le késziteni.

2.4 Ezerjo és Bouvier

Korabbiakban tobbszor emlegetett Ezerjo és Bouvier sz6l6fajtak keresztezésébdl jott létre a

Zeus.

Az Ezerj6é egy régi magyar sz6l6fajta, a hagyomanyos pontuszi fajtak kozé tartozik, a Méri
Borvidék f6 fajtadjanak tartjak. Nem igazan fordul el6 mas orszagokban. Manapsag 312

hektdr van bel6le az orszagban. (hnt.hu, 2023) Szintén rothadékony fajta és nem igazan
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fagyt(rd, akdrcsak a Zeus. Ugyancsak kdzos pont, hogy boranak savai nagyon markansak,
atlagosan 8,7g/l. Termése kiegyenlitett. A fajtaval egyébként a Luntz foglalkozott
szamottevéen, az 6 szelektdldsi munkdlataiknak az eredménye a Teltfurt( Ezerjo. (Csepregi
és tarsa, 1980) A Zeussal ellentétben rovid tenyészidejl fajta; fakadasa, viragzdsa és
zsendiilése kdzepes id6pontban van és viszonylag kordn érik. Bora enyhén illatos, altalaban
kemény, markdans, extraktban és alkoholban gazdag. (Németh, 1967) Némely hasznos

tulajdonsaga hasonlit utédjara, de azért b6ven akad eltérés is.

A Bouvier manapsag egy kevésbé ismert fajta, a hegykdzségek 2023 évi statisztikai szerint
nagyjabdl 3,2 hektar van bel6le Magyarorszagon. Szarmazdsa ismeretlen, az 1900-as
években Jugoszlavidban tlint fel. FeltehetSen a Z6ld Szilvani és a Fehér Burgundi sz6l6fajtak
keresztezésébdl johetett Iétre. Kifejezetten korai fajta, tehat csakigy, mint az Ezerjd, 6 sem
hasonlit érési idejét tekintve a Zeushoz. Szintugy jellemzé ra rothadékonysag és
fagyérzékenység, mint az korabban emlitett két sz6l6fajtara. (Csepregi és tdrsa, 1980)
Flrtatlagtomege fele akkora, mint az Ezerj6é (~80g, illetve Ezerjé ~170g) és a Zeusétdl is
jelent6sen elmarad (~162g). Németh Marton (1967) azt irja réla, hogy Uzemi szintl
felhasznaldsa korabban jelentds volt, hiszen korai érésénél fogva sok esetben mar augusztus
végén csemegeszGlGként értékesitették. Az Ampelogrdfiai Album szerint egyébként b6termé
fajtaként jellemezte Németh, viszont a kés6bb megjelené 88 szines oldal a szél6fajtdkrol
ciml konyvben mar gyenge termdGképességliként emlegetik. Valdszinlleg a két konyv
kiaddsa kozott eltelt 13 évben valtozott a fajta felhasznaldsa, teriileti adatai, illetve a
klimatikus kortilmények, valamint a termesztéstechnoldgia is fejl6dott. Mivel a Kiraly Ferenc
féle fajtakeresztezés az 1950-es években indult Utjdnak, arra a kovetkeztetésre jutottam,
hogy valdszinlleg el6bbi lehetett abban az id6ben igaz, tehat jellemz&en b6term6 fajta volt a
Bouvier. Sajatos fajta, amely kiszoruldban van. Hasonldéan az Ezerjohoz, néhany hasznos és

kevésbé hasznos tulajdonsagat orokolte a Zeus, de sok kiilonbség is akad a két fajta kozott.

2.5 Akeresztezéses sz6l6nemesitésrol

A fajtakeresztezések célja valamilyen hasznos tulajdonsag kiemelése, ellendlléképesség, vagy
termelékenységi mutatdk javitdsa. Ezt vegetativ szaporitdssal, majd ennek a szaporitasnak az
Uzemi szelektaldsaval teszik lehet6vé. Ez tulajdonképpen a ndvény genetikai tartalékainak a
feltardsa. Ez a szelekciod viszont Kiss Ervin (1987) szerint nem annyira hatékony, mint maga a

fajtakeresztezés, ugyanis a szelekcié soran ahogy 6 fogalmaz: ,uj tulajdonsdg a legritkdbb
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esetben érhetd el.” A fajtakeresztezéssel Uj genetikai értékeket lehet felfedezni. Ez az (j
genetikai érték lehet akar példaul jobb minéségi, nagyobb mennyiségli termés, vagy esetleg
a tdpanyag kedvez6bb felhasznaldsa, vagy akdr bizonyos kevésbé megfelel6 korilmények
tlrése. A keresztezések fontos céljai kozé tartozott a rezisztencia novelése is, hiszen minél
ellendllébb a novény, annal kevesebb novényvéddbszer felhaszndlasara van sziikség, vagy
akar végil egyaltaldn nincs sziikség annak felhasznaldsara. Mind a fajta szelektalds, mind
pedig a fajtak keresztezése idGigényes feladat, atlagosan még a legintenzivebb
vizsgalatokkal, értékelési, valamint szaporitasi modszerekkel is korilbelll 12-15 év munkajat

oleli fel. (Kiss, 1987)

A badacsonyi fajtakeresztezés ezeken kivil még azt hivatott elérni, hogy olyan fajtdkat
hozzanak létre, amelyek az Balaton part mikroklimatikus viszonyaihoz jél alkalmazkodnak
savszerkezetikkel és savas karaktert orokitenek tovdbb, ugyanis az itteni viszonyoknak

kdszonhetben a balatoni sz6l6teriiletek lelagyuldsra hajlamosak. (Majer és tarsai, 2014)

2.6 Mas ,Z-betlis” fajtak

A szbl6fajtakeresztezések soran tébb olyan dllamilag elismert fajtank keletkezett, amelyek
neve ,Z” betlvel kezdddik. llyenek a Zefir, Zeng6, Zenit, Zéta, Zervin és a mar sokat
emlegetett Zeus természetesen. Ezek kozil jelen dolgozatban szamunkra érdekes a Zeng6,
Zenit és a Zervin fajta, abbdl az okbdl kifolydlag, hogy ugyanazon két sz6l6fajtabdl alkottak
meg az Osszeset, mint a Zeust, tehat Ezerjé és Bouvier genetikai keresztezéseibdl lettek

kiemelve.

2.6.1 Zenit
Hibridjele: Badacsony 7 (B.7)

Badacsonyban emelték ki és Egerben szaporitottdk fel a fajtat. 1976-ban kapott allami

elismerést.

645 hektaron foglalkoznak a fajtaval Magyarorszagon, ami egészen kiemelkedd. Orszagszerte
elterjedt fajta, f6ként a Matrai, Egri, Balatonboglari, Blkki és Etyek-Budai Borvidékeken van
bel6le jelent6sebb mennyiségben. Badacsonyban minddsszesen 4,7 ha van beldle. (hnt.hu,

2023)
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Levele (8. abra) karélyos, szintén 6tszogletli és nagy lemezl, pont, mint a Zeusé. Vallobol
mély, zart és keskeny, levéllemez hatdrolja. Feliilete hulldmos, vastag szovetd, szine flizold.

Erezete z0ld, tove halvanyan pirosas.

8. Gbra
A Zenit levele, forrds: Hajdu Edit

Levelének ampelometriai mutatdja: 3-136-53-58.

Flrtje (9. abra) kozépnagy, véllas, néha hengeres és kozepesen tomott. Firtje atlagosan 82-
160g kozti tomeg(. (Hajdu, 2013) Atlagos bogyotomege 2,6 g, ami azt jelenti, hogy nagyjabdl
1 g-mal haladja meg a Zeus bogydinak tomegét, tehat ugyan kevesebb a bogydja, de azok a

Zeusénal nagyobbak. Magja nagy.
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9. dbra
A Zenit fiirtje, forrds: Hajdu Edit

Koran fakadd és koran éré fajta. Tenyészideje rovid, szemben a Zeussal. (Bényei és tarsa,
2005) Peronoszpdrara érzékeny és a lisztharmatra kozepesen érzékeny, a Botrytis kevéssé

karositja.

Borat hasonléan a Zeushoz finom savérzetilinek jellemzik altaldban, de illat- és zamatvildga
kiemelkedSbb. Atlagos titralhaté savtartalma 6,7g/l, cukormentes extrakt tartalma pedig
19,38g/l. (Hajdu, 2013) Ezek alapjan kijelenthetd, hogy bora az esetek tébbségében joval

kénnyedebb és higabb, mint a Zeusé.

2.6.2 Zeng6
Hibridjele: Badacsony 8 (B.8)

A fajta kiértékelése Badacsonyban, majd Egerben tortént. 1985-ben lett allamilag mindsitett
sz6l6fajta. Erdekesség vele kapcsolatban, hogy 1997-ben még 627 ha teriileten
termesztették, 2023-ban mar ,csak” valamivel kevesebb, mint 146 ha maradt beldle
Magyarorszagon. Orszagszerte elterjedt fajta, féként az Egri, Matrai és Blikki Borvidékeken
talalkozhatunk vele. Badacsonyban kevesebb mint 2 hektdron termesztik, nem kifejezetten

jellemz6 fajta. (hnt.hu, 2023)

Levele (10. 4bra) alig tagolt, nagy és kerek. Feliilete flizold, sima-hdlyagos, nem igazan zsiros

tapintasu. Nem hasonlit a levele a Zenitéhez és a Zeuszéhoz sem.
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10. ébra
A Zengé levele, forrds: Hajdu Edit

Levelének ampelometriai mutatdja: 2-135-31-49.
Flrtje (11. dbra) kozepesen nagy, vallas és tomott. A fiirtkocsany kozepesen vastag és

kozepesen hosszu. Flrtje dtlagosan 84-344g kozotti tomegli. A bogydtomeg atlagosan 2,2g,

ami nem sokkal marad el a Zenitétdl.

11. bra
A zengé fiirtje, forrds: Hajdu Edit

Korai zsendulés és korai érés jellemzi, ennek kdszonhetben inkabb a Zenithez all kdzelebb,

mint a Zeushoz. Tenyészideje a Zeniténél hosszabb, kdzepesen hosszinak mondhaté.
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Fagyérzékeny, f6ként a rigyei nem birjak a fagyokat. Szintén érzékeny a peronoszpérara és a
lisztharmatra, kissé rothadékony kedvezétlen évjaratban. Kifejezetten jol tlri a huzamosabb

ideig tartd szarazsagot.

Bordnak szine zoOldes arnyalatu, akarcsak a Zeusé. Ez a zbldes arnyalat vilagos, fehéres
csillogassal parosul. Atlagos titrdlhaté savtartalma 7,5g/l, cukormentes extrakt tartalma
20,64g/1. Egyedi izvilagat leginkdbb finom savérzetével szoktak jellemezni. Osszességében

kivaléd min&ségl borokat ad, de ugyancsak vékonyabb karakter(i, mint a Zeus.

2.6.3 Zervin
Hibridjele: Badacsony 15 (B.15)

A fajta kiemelésében Kiss Ervin munkaja kiemelkedd volt. 2012-ben kapott dllami minGsitést.
Olyannyira kevés van bel6le, hogy jelenleg (2024.) a HNT nyilvantartdsdban nem

dokumentaltak a terileti adatai. Valdsziniileg 1 ha lehet 6sszesen az orszagban beldle.

Csakugy, mint a masik harom hibridre, erre is igaz, hogy er(s, vitdlis novekedés(i. Levele
kozepesen nagy, sziv alakd, nagyjabdl ugyanolyan hosszUsagu, mint a szélessége. Szine
flizold. Hasadt és osztott a levél, tapintasa zsiros, kevéssé fényes. Erezetének tove és

levelének nyele voroses. (Kiss, 1987)

Flrtje nagy, vallas, tomott, kdzepesen hosszu és széles. 5 éves atlagban 251g atlagtomegl

furtjei voltak. Bogydja kicsi, gdmbolyd, alig hamvas, sokmagvu.

Koran fakad és kozépid6ben érik. Peronoszpérara és lisztharmatra kozepesen érzékeny,

rothaddsnak jol ellenall. (Kiss, 1987)
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3. Skizo Borhaz bemutatdsa és szakmai gyakorlatom ismertetése

3.1 Bemutatas

6 hetes szakmai gyakorlatomat Badacsonytérdemicen a Skizo Borhaznadl toltottem. A Borhaz
éves szinten 80-100 ezer palack bort termel, aminek egy része vasarolt sz616 feldolgozasabal
készll, egy része pedig a 6 ha sajat mUvelésl teriletrdl szuretelt sz6l6b8l szarmazik. Sajat
m{(ivelés alatt tobb kisebb-nagyobb teriilet van a Badacsonyi Borvidéken, f6ként a Badacsony
hegyen. A Badacsony déli lejt6in Pinot Noir, Zeus, mig a nyugati oldalon Furmint, Kéknyeld,
Sauvignon Blanc és Ottonel Muskotdly van. Az Olasz Rizling és a Cabernet Franc a Csobancon
van. Kaptalantotibdl szarmazé Kékfrankos és Balatonakalibdl szarmazé Cabernet Sauvignon
sz6l6vel is foglalkozik a pince. Tovabba vasarolt Chardonnay, Irsai Olivér, Sauvignon Blanc,
Zweigelt és Syrah sz616k érkeznek még a Balaton egyes részeir6l.

A bordszat viszonylag kislizeminek szamit, Sike Baldzs lgyvezet§ és bordsz, rajta kivil 3
kollégdja segiti a pince mikodését. Egy alkalmazottnak van szakirdanyu végzettsége, de a
tobbiek is rendelkeznek szGlészeti, boraszati gyakorlattal, tapasztalattal. Szakmai fejl6désre

nyitott csapat, akik igyekeznek mindig a lehet6 legnaprakészebbek lenni.

3.2 Szblészet

Gyakorlatom elsé felét a sz6l6mdivelésben toltéttem el. Mivel marciusban csatlakoztam a
pincészet munkajahoz, igy a metszések javarészt mar megtorténtek. Féként klasszikus
Moser-kordonon egyszalvesszs metszésmddot és ernyéml(ivelést szintén egyszalvesszével
hasznaltunk a sz6l6mdivelés soran. Az ernyémdlvelésre olyan fajtaknal volt sziikség, ahol tobb
riggyel dolgoztunk, mint példaul a Sauvignon Blanc, ugyanis ez egy rendkivil vitalis fajta,
igényli a terhelést. En elsGként tehat ezek lekdtdzési munkalataihoz csatlakoztam. Ehhez a
munkahoz segédeszkozt is hasznaltunk, egy Beli markaju mechanikus drotkotoz6 késziiléket,
amely meggyorsitja a kotozés folyamatat, igy a nagy teriletek valamivel kevesebb id6t

vesznek igénybe. (12. dbra)
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12. dbra
Ké6tdzés Beli k6tozbkeésziilék segitségével, forrds: sajat kép

Habar a Kéknyell terlletek tulnyomé része Moser-kordonos mivelésben van, akad egy
paranyi kis parcella, amely rendkivil id&s és hagyomanyos badacsonyi bakmd(ivelési tGkéket
rejt. Ezen teriileten sokkal s(ir(ibben vannak a t6kék és a terepviszonyok miatt csak
gyalogmdvelésre alkalmas. A metszés kozben igyekeztlink 4 kart kialakitani, kosarszerGen és
mindegyik karon 2-2 riigyet hagyva, lehetGség szerint a fels6t kilsé oldalon. Ennek a

teriletnek sokkal korlatozottabb a varhaté hozama, de a tapasztalatok azt mutatjak, hogy

kedvez6 évjaratokban kimagaslé beltartalmu alapanyagot lehet innen sziiretelni.

Fontos kora tavaszi feladat volt még a tdmrendszerek atvizsgdlasa és javitasa. Az évek soran
ez mindig rendben volt tartva, ezért idén is csak néhdny karét kellett pétolni, illetve par
oszlopot rogziteni. Ezek egyszer( munkalatok, mégis elengedhetetlenek aztdn a
kés6bbiekben. Ha egy vezérdrot nem megfelel6en feszes az a termdkarok kialakitasanal

alapjaiban elronthatja a t6keformat.

A pince tovabbi fontos fitotechnikai beavatkozasai: torzstisztitds, hajtasvalogatas, csonkdzas.
Novényvédelmi szempontbdl a megel6zés a cél, torekedni kell a szell&s lombfal kialakitasara,

illetve a kontaktszeres permetezésre.
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3.3 Borkészités

3.3.1 Skizo sorozat
A pincében megismerkedtem az itt készil6 borokkal. A legnagyobb mennyiség az
alaptételekbdl készil, ami a Skizo sorozat (13. &bra) Irsai Olivér, Ottonel Muskotaly,

Sauvignon Blanc és Zweigelt Rosé bora.

13. dbra
A Skizo sorozat egyik alaptétele az Irsai Olivér, forrds: Bortdrsasdg

Ezeknél a technoldgia ugyanaz, a feldolgozds soran a flirtoket bogydzzak és a bogydkat
zUzz4ak préselés eldtt, illetve minimalisan hitve aztatjak, az illatok elnyerése érdekében. A
cefrét kénessavval, aszkorbinsavval, valamint pektinbontd enzimmel kezelik. A kipréselés
utan nagy, hlithet6, savallo tartalyokban késziilnek a majdani borok, iranyitottan erjesztve,
éleszt6 hozzaadasaval az erjesztés beinditasahoz, valamint az erjesztés megallitasaval (hités,
kénessav hozzaadasa). Allandé vizsgalatok és kontroll alatt vannak a borok. llyen vizsgalat a
fehérjeszint vizsgdlata, amely sordn egy lapszUir6gépes sterilsz(irés utdn minta palackba kerdil

az adott bor, majd ezeket a minta palackokat 70°C-ra melegitik. Ha a folyamat soran
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fehérjekivalds torténik, akkor natrium-kalcium-bentonit tartalmu derit&szerrel kezelik a bort.
Ezen kivil a legtobb esetben aszkorbinsavat is adnak a borhoz, egyrészrél az antioxidans
hatds és ennek kdszonhetéen a borok friss karakterének meg6rzése, masrészrél C-vitamin
potlas érdekében. Altaldban ezek a borok késziilnek el elészor és keriilnek palackba. A piaci
szerepe is az lenne ezeknek a tételeknek, hogy konnyed, friss, gyliimolcsds karakteriikkel a
mindennapok mindségi borai legyenek és lehet6ség szerint 1 — de maximum 2 — éven beliil

elfogyjanak, ameddig ezek az els6dleges aromakarakterek megfeleléen intenzivek.

Ahhoz viszont, hogy ezek a kész borok elfogyhassanak, el6szor a palackba kell kerdlnidk.
Nyilvan évjarati sajatossagoktol fliggéen, ezen tételek palackozdsai a szliret utani év
februdrja és majusa kdzé tehetdek. A palackozas el6tt laborvizsgalaton megvizsgaljak a borok
szabad kénessav tartalmat, amely lehetGség szerint nem kevesebb mint 30 mg/l, de
lehetdleg nem is sokkal tobb, ha tobb. Ez a mennyiség elegendé lehet a borok oxidacid elleni
védelméhez, de nem tulzottan sok, igy a fogyasztékat sem zavarja. Amennyiben minden

rendben van, a palackozas elkezdédhet.

Els6 fazisa ennek, a palackozdégép, a lapszlrd (14. abra), a gyertyaszlir6 és a borszivattyu

Osszekotése a tartdlyban |évé borral.
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14. ébra
Lapszlird berendezés haszndlata kézvetleniil a palackok téltése elétt, forrds: sajat foto

7 sr

Ezek Osszekotése el6tt a lapsziirén at kell folyatni néhany liter bort, (ez nagyjabdl 5 liter) és
ha mar az érzékszervi vizsgdlaton nem érziink a borunkban cellulézos jegyeket, akkor készen
is allunk a palackozdsra. Az elsé 5 palack a palackozégép rendszerének feltoltésére és
atoblitésére megy, tehat azok utan torténik a végleges palackozas. A toltések (15. dbra) soran
a rendszerbe CO2 van vezetve, ezzel is védve az oxigéntdl. Ez a CO2 egyébként a palackba is
bekeril, aminek kdszonhet6en azon belil is védve van a bor. A kész bor atlatszé borddi

tipusu palackba kertl, melynek zardsa csavarzarral torténik.
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15. gbra
Palackozdsi folyamat a Skizo Borhdzban, forrds: sajdat foto

A palackozds utan kalodakba kerililnek a borok, amennyiben logisztikailag megoldhatd par
napon beliil a cimkézés is megtorténik. A cimkéz6gépbdl egybdl kartonokba kerilnek,

raklapokra 6sszesitve kerilnek a palackozébdl a raktarba.

3.3.2 Sike Balazs Pincéje sorozat

A kiemelt tételek Sike Baldzs Pincéje sorozatban jelennek meg, amelyek legtobb esetben
borvidéki oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lést, vagy borvidéki sz6l6hegy névvel
megkillonboztetett oltalom alatt ll6 eredetmegjeldlést kapnak. Ezek a tételek masképp is
készllnek. Hosszabb érlelést kapnak, évjarattdl figgéen némely tétel egy része horddba is

keriil. Ide sorolhaté példaul a Zeus, Kéknyeld, Olasz Rizling, Furmint.

3.3.3 Zeus készitésének folyamata
Ebben a fejezetben azt ismertetem, hogyan késziil el egy Badacsonyi sz6l6hegy névvel

megkllonboztetett oltalom alatt allé eredetmegjeldlési Zeus bor.

1. Sziiret
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A teriilet a Badacsony hegy déli oldaldnak magas lejtGin helyezkedik el, a sz6l6kataszteri
besorolas szerint elsé osztadlyd. Ez megfelel a termékleirds kovetelményeinek. Ha a
termesztési gyakorlat sikeres volt és minden korilmény optimalis, akkor a sziiretet a sz616
atlagos 22 Mm?® tartalmara id6zitjiik. Ezt intenziv megfigyeléssel, prébasziiretekkel kivanjuk
elérni. A sziret a terlleti adottsagok miatt kézzel torténik, mdlanyag sziiretel6ladak
segitségével. A lesziiretelt sz6l6t a pincéhez szallitjuk a boraszat sajat kisteherautdi

segitségével.
2. Feldolgozas

A sz616 a feldolgozdba megérkezve egybél egy zUzbé-bogydzd gépbe kerlil, innen pedig egy
pneumatikus sz6l6présbe. A feldolgozas sordn 2 ember a laddkat hordja, illetve 2 ember a
prést kezeli. A kipréselt mustot élelmiszeripari borszivattyu segitségével juttatjuk a pincében
levé acéltartalyba. A préselés végeztével 2 ember magasnyomdsu mosdberendezés
segitségével elmossa a ladakat, valamint a présgépet, illetve a must mozgatdsahoz hasznalt
tomlSt és szivattyat perecetsavas vizzel. Ha ezzel végeztek, a feldolgozd teriletet is
Osszetakaritjak. A pincébe |épés el6tt mindig alapos kézmosast végziink az el6térben kijelolt

mosddéllomdson. Ugyeliink a tartalyok lezérasdra, illetve a kdrnyezet tisztasagara.
3. Cefrekezelés, mustkezelés, erjesztés

A cefre viszonylag hamar feldolgozasra keriil, minimalis hideg aztatas utan, hogy
aromagazdagabb legyen. A sziret soran odafigyellink arra, hogy csak egészséges alapanyag
kertljon a ladakba. A cefréhez nem adunk semmit. A friss musthoz 30mg/l kénessavat
adunk, hogy az erjedés elétt iilepedni tudjon 24 6rat. Ulepités utan atfejtjiik a tiszta mustot
egy masik tartalyba borszivattyuval. A tartalyt, amiben a must Ulepitve volt, valamint a
fejtéshez hasznalt eszkozoket elmossuk perecetsavas vizzel. Az erjesztés irdnyitottan torténik
neutralis fajélesztével. A mustbdl erjesztés elGtt mintat vesziink és laborvizsgalatra kildjk.
A mintavételhez hasznalt eszk6zoknek maradéktalanul tisztanak kell lennitk, valamint a
mintavétel utan egybdl el is mossuk Gket bé vizzel, esetlegesen kénessavas vagy citromsavas
viz segitségével. A pince dallandd hémérsékletét és paratartalmat egy légkondicionald
berendezés biztositja, valamint a tartalyok és az erjedés stabil h6mérsékletéért a h(lithet6

savallo tartalyok biztositjak.
4. Ujborkezelés
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Ebben a tételben mindig van maradék cukor, évjarattdl és savtartalomtol fliiggéen 2-3 C°-
osra hitve all meg az erjedés, ilyenkor egy nagyobb dézisi kénessavval kezeljik. Ez

nagyjabdl 100mg/I. Ehhez allandé laborvizsgalatos kontrollra van szlikség.
5. Erlelés és stabilizalas, borharménia kialakitasa

Ha megvan az Ujbor, akkor a finomseprés érlelés nagyjabdl 6-8 hdénapig tart. Ekdzben is
tobbszor érzékszervi és laboros vizsgdlatokat is végziink. Az érlelés végén fehérjestabilitasi
vizsgdlatot végzlink, a korabbi fejezetben emlitett médon, tehat mintapalackokat készitlink,
amelyeket 70 C°-osra melegitve lathatjuk a borunk allapotat. Amennyiben sziikséges
beavatkozni, natrium-kalcium-bentonit tartalmu derit6szerrel kezeljik a bort. Ha ez megvan,
sterilszlirjik a bort, amelyet kdzben atfejtiink egy masik tartdlyba. A folyamatokat minden
alkalommal ugyanugy csindljuk, mint az el6z6ekben, beleértve a takaritdsokat is. A bor majd

a palackozasok utan palackos érlelést kap.
6. Engedélyeztetés

Mintapalackokat kildink a helyi borbiralé bizottsagnak (tovdbbiakban: HBB), amely jelen
esetben a Balatoni Borrégid BorminGsit6 Bizottsaga. A bizottsag kidllit egy érzékszervi
biralatrél szolé hatdrozatot. A Nemzeti Elelmiszerbiztonsagi Hivatalhoz (tovébbiakban:
NEBIH) a sziikséges nyomtatvanyok kitoltésével, szdrmazasi bizonyitvannyal, az HBB
érzékszervi biralatardl sz6l6 hatarozattal egylitt eljuttatjuk. Itt forgalomba hozatali engedélyt
kériink a borra. A bor a vizsgalatok utdn megkapja a forgalomba hozatali engedélyt, igy a
cimke is felkerilhet ra. A bor piaci forgalomba azonban csak a sziikséges palackos érlelés

utan kerdil.
7. Palackozas, csomagolas

A bort par nappal kés6bb palackozzuk, sotétzold rajnai tipusu borospalackba, amelyet
technikai parafadugéval zarunk le. (16. dbra) Palackozds utdn allitva kalodaba kerilnek egy
napig a borok, majd a kovetkez6 napokban géppel cimkézziik és kapszulaval latjuk el 6ket. A
kész palackok kalodakba fektetve a raktarba kerlilnek. Ezutdn 6-8 hdnap palackos érlelést
kapnak, amely kézben folyamatos érzékszervi vizsgalattal kdvetjik nyomon a fejlédésiiket. A

kész bor mindezek utan forgalomba kerdl.
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16. ébra
A kész bor: Sike Baldzs Pincéje - Zeusz 2021, forrds: Bortdrsasdg
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4. Zeus szerepe napjainkban

Napjainkban a borfogyasztasi trendek atalakuldban vannak. Megosztott a bordsz és a
borfogyasztd kdzosség is. Nagyon szines kinalatot kapunk vildgszerte, a felgyorsult életritmus
pedig kihatdssal van a borokra is. Gyorsan elkésziil6 és gyorsan fogyaszthatd, kénnyed,
extrém gyimolcsos és illatos borok arasztjak el a hipermarketeket. Természetesen ez csak a
tobbsége, de nem minden bor ilyen. Egyre nagyobb teret hdditanak a natdr borok is. Két
merdében eltérd vilag, amely mondhatni a skala két széle és koztiik tengernyi szines boraszati

eszme és stilus.

A f6 kérdés tehat az, hogy a Zeus sz6l6fajta ezen beliil hol kap most és a jov6ben szerepet?
Remélhetdleg a skala tobb részén is. Dolgozatom f6ként azt hivatott kiemelni, hogy milyen
tartalmas, cukor és savgazdag bort képes adni a Zeus, amellett, hogy termesztési igényei sem
nagyok. Fontos leszégezni viszont, hogy sz(ik hatarokon belil ismerjik a fajtat eddig, igy

messzemeng terveket csak a Balatoni Borrégidoban érdemes megfogalmazni egyelére.

Egyrészrél elképzelhetének tartom a kiemelt teriileteken vald haszndlatat, épp ugy, mint a
tradicionalis fehérbort add szG6l6fajtainknak, ugyanis termesztési értékei nem maradnak el a
Kéknyell, Olasz Rizling, Rajnai Rizling, Szlrkebarat, Furmint fajtaktdl, sét, sok esetben
kedvezGbbek. Alkalmas kis és nagylizemi termesztésre is. Készithets bel6le kivald minGségl
késéi sziretelésl desszert bor. Hosszu érlelési potencial van a fajtaban, amelyet bizonyit
példaul a Szeremley Pince 2005-6s kés@i sziiretelésl Zeus bora is, amely 2024-ben is piaci

forgalomban van, s6t, az egyik legértékesebb bora a Badacsonyi Borvidéknek.

A natur boraszok kozossége is képes lehet hasznositani a fajtat, korabban emlitett vitalitasa,
viszonylagos rezisztens tulajdonsagai alkalmasak lehetnek mind a bio, mind a biodinamikus
sz6l6termesztésre. A natlr borkészités alapja a j6 minGségl sz6l6. Ebben a technolégiaban
ugymond ,,nem adnak hozza és nem is vesznek el semmit” a borokbdl, ami azt jelenti, hogy
fokozottan sziikség van természetes tartdsitasra. Ez lehet akdr az alkohol és a savtartalom. A

Zeus jellemz6en mindkett6 tulajdonsagban jél teljesit.
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5. Osszegzés

Dolgozatomban a Zeus fajtat szerettem volna bemutatni, fajtatestvéreivel dsszehasonlitva,
savkarakterének kiemelésével, a Balaton-felvidék szdraz és meleg klimatikus viszonyaihoz
idomulva meghatdrozd fajtaja lehet a Balatoni Borrégid fajtaszerkezetének. Az latszik, hogy a
fajta nem képes jelenleg attérd teriileti adatokat mutatni, elterjedésének megrekedése
pedig napjainkban egy kivalo fajta értékeitdl tartja tavol a fogyasztdkat és a boraszokat. Ezen
tul a fajtaval foglalkozé boraszok ugy latszik nem kivannak megvalni téle, s folytatjdk azt a
hosszu és rogos utat, amelynek végén egyszer ugy beszéliink majd a Zeus sz616fajtardl, mint

a legkivaldbb lokalis fajtaink egyikérdl.
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8. Nyilatkozatok

KONZULTACIOS
NYILATKOZAT

Péntek Axel Noel (hallzato Neptun azonesitéja: CZKD7D) konzulenssként nyilatkozom amrdl,
hogy a szakdolzozatot dttskintettem, a hallzatot az irodalmi forrdsok korrekt kezelszének
kévetalmenyveircl, jogi és etikal szabilyairdl t3jekoztattam.

A szakdolzozatot a zirdvizsgin trténd védésre javaslom / nem javaslom'.
A dolgozat dllam- vagy szolgalati titkot tartalmaz: izen nem*
Kelt: Budapest, 2024 november 4.

Dr. Bodor-Pesti Péter

' A megfeleld alahuzando.
* A megfeleld alahizando.
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