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Kutatdsom témakore a kinai tedk, azon beliil is az utéfermentacidval késziilt sheng- és
shu puer tedk fogyasztoi érzékszervi vizsgalata kinai és magyar fogyasztok részvételével.

A kutatés elején felmeriilt alapkérdések egyike, hogy van-e kiilonbség a magyar és a
kinai biralok izlésében a puer tedaval kapcsolatban, illetve, hogy a kedveltség és a tovabbi
érzékszervi eredmények milyen kapcsolatban allnak a fézetek kémiai Osszetételével. Ennek
feltarasara elsGsorban érzékszervi modszereket alkalmaztam, tobbek kozott ,,Check-All-That-
Apply” és ,,Just-About-Right” moédszereket, illetve rakérdeztem az Osszkedveltségre is. A
biralat soran a fogyasztoknak hat mintat kellett megkostolniuk, melyek egyetlen teanak a
hatszori ujraforrazasa. A helyes érzékszervi gyakorlatnak megfeleléen a mintékat a résztevok
egy talcan kaptdk, amelyen egy alatét volt elhelyezve, rajta hat rubrikaval, amelyekben
négyjegyl randomizalt minta kodokat helyeztem el. A birdlok egy QR kod segitségével online,
a RedJade® felhd alapu, érzékszervi célszoftverrel toltotték ki a tesztet. Miutan lezartam a
teszteket, az eredményeket exportdltam, majd a Microsoft Excelbe beépiillé XLSTAT
statisztikai szoftverrel értékeltem ki az adatokat. Az eredményeket szamos modszerrel
vizsgaltam, tobbek kozott korreszpondencia elemzést €s varianciaanalizist (ANOVA) is
alkalmaztam. Az érzékszervi adatokat 6sszehasonlitottam analitikai vizsgalatok eredményeivel
is, mint a Folin mddszerével végzett 6sszes polifenol vizsgalat és folyadék kromatografiaval

végzett koffein és L-teanin mérések eredményeivel.



Az érzékszervi eredmények nagyfoku eltérést mutattak az elvarttol. Az alap
feltételezésem az volt, hogy a ledntések kedveltsége egy Gaussi gorbét fog leirni. A magyarok
esetében mind a fiatalabbik sheng és az iddsebbik shu puer esetében is ndvekvo tendencia volt
megfigyelhet6 a kedveltségben, mig a kinaiak esetében a sheng puernél latszott a gorbe, viszont
a shu puernél is emelkedé tendencia volt megfigyelheté. A korreszpondencia elemzést
figyelembe véve a kinai birdlok inkabb mintacsoportokat hoztak l1étre, mig a magyaroknal a
mintak szinte teljes elkiilontilése lathato, kisebb hasonlosagokkal a mintdk kozott. A sheng puer
esetében a korreszpondencia elemzés alapjan a magyar biralok altali dsszkedveltséget a virdgos
¢s a széna illatjegyek, valamint a lagy karakterisztika vitte elore, mig a kinaiaknal inkabb a fés
jegyek és a hosszan tartd iz. Az iddsebbik shu puert vizsgalva a magyarok a vords szin, fas,
illetve dohos illatjegyeket emelték ki, ezzel szemben a kinai fogyasztoknal a viragos illat és a
fas iz karakterisztikdk befolyasoltdk a kedveltséget a ledntéseknél. Az analitikai mérések
bebizonyitottak az alap feltételezésemet, hiszen a teanin és az Gsszpolifenol-tartalom Gaussi
gorbét kovetnek a ledntések elérehaladtaval, kivételt képez a koffein, amely esetében az
ujraforrazas hatdsara egyre jobban fogy el a komponens, igy az csokkend tendenciat mutat.

Az Osszes eredményt Osszevetve arra a kovetkeztetésre jutottam, hogy a magyarok a
virdgosabb, lagyabb izeket kedvelik, amelyben kevesebb a koffein, teanin és a polifenol, ezzel

szemben a kinaiak tobbsége inkabb a komplex, intenzivebb izeket kedveli.



