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A savanyu sorok egyre népszer(ibbek vilagszerte, kiilonleges, fanyar izvildguk és sokszin(iségiik
révén. Ezek a készitmények jelent6sen eltérnek a hagyomanyos sortipusoktél, hiszen olyan
egyedi technoldgiai és mikrobioldgiai folyamatokat alkalmaznak, amelyek kilonleges,
savanykds izélményt eredményeznek. A savanyu sorok tobbféle technoldgidval késziilhetnek,
ideértve a cefre vagy a sorlé savanyitasat, a hordds érlelés kézbeni savanyitast, a fermentacié
soran torténd savanyitast, valamint a spontan fermentdciot és blendinget. Mindezek a
modszerek lehetéséget adnak a sorf6z6k szamara, hogy eltérd izvilagokat és komplexitast

érjenek el, ami kiemeli a savanyu séroket az egyre b6viil6 sorpiacon.

A savanyu sorok gyartasaban alapvetd szerepet jatszanak a tejsavtermelé baktériumok, mint a

Lactobacillus és Pediococcus, amelyek a tejsav termelés révén savanyu izt adnak a sérnek. Ezt



a mikrobidlis hatast a sorf6z6k kulonféle éleszt6torzsek alkalmazasaval kombinaljak, amelyek
tovabbi izjegyeket kolcsondznek a sérnek. A felsGerjesztésl sorok elGallitdsahoz haszndlt
Saccharomyces cerevisiae éleszt6 példaul gylimolcsds, komplex aromakat ad, mig az
alséerjesztésli Saccharomyces pastorianus lagyabb, kiegyensulyozottabb izprofilt biztosit. Az
éleszt6valasztds meghatarozd a savanyu sor karakterének és savanyusagi szintjének
szempontjadbdl, igy a sorf6z6k az egyes tipusok izprofiljanak megfelel6en valasztjak ki a

mikroorganizmusokat.

A szakdolgozatomban hét, Magyarorszdgon gyartott savanyd sort vizsgdltam, valamint
0sszehasonlitasként egy Pils Ale mintat is bevontam. A laboratériumi mérések sordn
megvizsgaltam a sordk alkoholtartalmat, extrakttartalmat, pH-értékét, titralhato savtartalmat,

kesertiértékét és szervessav-tartalmat.

A pH értékek, a titrdlhatd savtartalmak és a szervessav-tartalmak 6sszefliggés van, amelyek
kiértékelésre keriltek. Az eredmények alapjan a pH és a titralhatd savtartalom oOsszefliggést
mutat a savanyu sorok izprofiljaval: az alacsony pH és magas savtartalom intenzivebb

savanyusagot eredményez.

A vizsgdlt savanyu sormintdk valtozatos szervessav-tartalommal rendelkeznek. Legnagyobb
tejsavtartalommal a Mad Scientist Raspberry and funk terméke, mig legkisebbel a a Szent
Andrds Sorf6zde Lambda 18 sore jellemezheté. Kiugrd citromsavtartalommal a Mad Scientist
Tokyo Sour sore rendelkezik, amely a készitése soran felhaszndlt limenak koszonhetben.
Magasabb almasavtartalommal a Fehér Nyul Sour Mate sbére rendelkezik, amelyért az
dsszetevBk kozott felsorolt meggyvel§ és szilvalé siritmény a felel8s. Osszességében a
termékek szervessav-tartalmat tiikrozik a feltlintetett 6sszetevék kozotti anyagok. Az analizalt

termékek szervessav-tartalma 6sszhangban van a mért pH és titralhato savtartalom értékekkel.

A mért eredmények megmutatjak, hogy a savanyu sorok stilusai kozott tobb kiilonbség is

megfigyelhetd, tovabba tlkrozik ezen termékek sokszinliségét.



