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A szakdolgozatomban bemutatom a paradicsom fajtdkat és azok termesztését, valamint
azok betegségeit. Bemutatok egy Uveghazat ahol dolgoztam is, és kitérek minden
pozitivumaira, illetve hatranyaira is. Interjut készitek az ottani vezetdvel és elmondja
hogyan miukodik egy ilyen vallalat, mennyi paradicsomot termelnek, mennyit
értékesitenek. Hogyan, milyen rendszerben dolgoznak hogy a napi normak meglegyenek.
Bemutatom hogy milyen tragyat hasznalnak milyen dsszetevokbdl all. Ontdzés rendszer
bemutatdsa. Okos technologidk haszndlata az {iiveghdzban pl.(permetezd gép
beprogramozasa, automata szell6ztetés). A kutatisom masik felében kérddivet készitettem
az emberek heti paradicsom fogyasztasarol, valamint arrdl is, hogy mit figyelnek egy ilyen
termék vésarlasanal. Akérddiv segitségével azt szerettem volna felkutatni hogy a téli
idészakokban is fogyasztanak-e paradicsomot és hogy azt honnan szerzik be, vgay éppen
meg milyen zdldségeket fogyasztanak a paradicsom mellé vagy éppen miyen zoldséggel

tudjak helyettesiteni azt.

Apozitiv elemek ismertetése, ami egy Uveghdz esetén a gépi felszereltség és azok
hasznalata munka kozben ami joval megkdnyebbiti a munkélatokat. Az (iveghaz
mibilitasanak a bemutatdsa, milyen moédon tudnak mikodtetni egy ilyen hatalmas
létesitményt egy jOl megszervezett rendszerben. Kilon kitérek a problémak jelenlétére is,
mind a paradicsom termesztés folyaman, mind az iiveghaz miikodésénél. A termesztésben
fennallo veszélyek a betegseégek és egyéb természeti viszonyok, mig az Uveghaznal nem
csak ezzek vannak jelen, hanem az ottani dolgozdk hozzéértésében is lehet hibékat

felfedezni.



Absztrakt

A szakdolgozatom témaja a paradicsom termesztésének és alapjanak vizsgalata,
valamint egy Uveghaz termesztési technoldgianak a bemutatasa. Ismertetni a névény
fejlodésének részletes iitemét, illetve a pozitiv és negativ hatasokkal kialakulo
szemléleteket. Betegségek elleni védekezés vagy az iddjarassal szembeni ellenallosag.
A Kkutatdsom két részbol all, az egyik egy modern paradicsom termeld iiveghaz
bemutatdsa, ami Lévan talalhato. Itt megfigyeltem milyen Uj innovéacios eszkdzok
segitik a munkalatokat és ezzel mennyire egyszertsitik a dolgozok munkajat. Egyéb
technoldgidk bemutatdsa és alkalmazasa. A masik része a kutatdsomnak az emberi
paradicsomfogyasztas elvén alapszik. Itt meg szerettem volna vizsgalni, hogy az
emberek milyen rendszerességgel fogyasztjak ezt a gylimolcsot és, hogy mennyire is
szamit a mindsége az arunak. Milyen 101j informaciok hallatan képesek megvaltoztatni
szokasaikat, étrendjiket. Milyen egyéb zoldségeket hasznalnak még a paradicsom

mellett és mivel tudjak potolni.

Kulcsszavak: Innovativ mddszerek, minéség, ticeghazi termelés

Abstract

The topic of my thesis is the study of tomato cultivation and its fundamentals, as well
as the presentation of a greenhouse cultivation technology. | will outline the detailed
stages of plant development, as well as the perspectives formed by both positive and
negative impacts. This includes the defense against diseases and resistance to weather
conditions. My research consists of two parts. One part is a presentation of a modern
tomato-producing greenhouse located in Leva. Here, | observed the new innovative
tools that assist the operations and how they simplify the workers' tasks. This section
also includes the presentation and application of other technologies. The other part of
my research is based on human tomato consumption. | wanted to examine how
regularly people consume this fruit and how much the quality of the product matters. |
am interested in what new information might lead them to change their habits and
diets. Additionally, I will explore what other vegetables they use alongside tomatoes

and what they can substitute for them.

Key words: Innovative methods, Quality, Greenhouse production
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BEVEZETES

A paradicsom hazankban nagyon elterjedt névény, amit az itteni gazdalkodok nagyon nagy
szeretettel termesztenek. A masik nagy csoporja ugyebar afogyaszték csoportja akik

szivessen fogyasztjak ennek a ndvénynek bogyotermését.

Ennek a ndvénynek a torténete valahol az aztékok fémijelezte régmdaltba nyulik vissza.
A paradicsom eredete Nyugar-Dél-Amerika és Kozep-Amerika. Felfedezésére 1519-ben
ker(ilt sor a spanyol Cortez révén és az O jovoltabél jutott el Eurdpaba is, ahol elsére féltek
anovénytdl a vords szinétél ami a mérgezd nadragulyara hasonlitott, ezért csak eleinte
diszndvényként termesztették a kertekben. Ez a ndvénynek és annak bogy6 termése nem
lopta be magat az emberek szivében ekkor, mivel a jomddu csaladok edénykészletein az 6n
tanyérokon a paradicsom sava mérhez6 anyagokat oldott fel. A szegényebb csalddok pedig,

ilyen fa tanyérokbol fogyasztottak és nagy kedvencik is volt.

Eurdpaban azonban mas volt a helyzet, mivel itt, mar atovabb termesztett paradicsom
¢rkezett az lgynevezett koktél paradicsom aminek szine sarga volt. Meg is kapta
a becenevét olasz modra pomo d“oro, ami leforditva magyar nyelvre aranyalma. Az
aranyalmat kolostorok Kertjeiben tartottdk szépségikért és ezért is volt elterjedve

Eur6paban.

A 18. szazadig csak kis mennyiségben fogyasztottak. Az elsd fellendiilés Olaszorszagban
tortént ahol Margit kiralynd tiszteletére megalkottak a PizzaMargheritat ahol a 6

hozzavalo volt a paradicsom.

John Gerard ahires fizikus és gydgynovénykutatd arra intette a lakosokat hogy ne
fogyasztjak ezt atermést, abar tekintéllyel volt arra is hogy mas orszdgokban élnek és
virulnak téle mégis hattérbe szoritotta ennek e ndvénynek hasznalatat és fogyasztasat. Mig
Anglidban nem preferaltdk, addig Franciaorszagban a piros szinének koszonhetéen

a forradalom jelképéve valt.

Amerikaban Robert Gibbon Johnson 1820-ban megunta a paradicsomrdl terjesztett szerinte
nem valds pletykakat, igyhat kiéllt a varoshazanal Gsszecs6diilé emberek elé és nagy
mennyiségben kezdte el falatozni. Miutan lattdk az emberek hogy semmi baja és sok ilyen
tévhit volt ezért a paradicsommal szembeni ellenallas oszlani kezdett az orszagban.

Amerikaban a paradicsom karrierjéjez még hozzéjarult az is, hogy Joseph Campbel

8



Iétrehozta a konzerves paradicsomot, ezentul Thomas Jefferson unokahldganak megjelent
egy receptkdnyve amiben az Ugynevezett ketchup néven létrejott paradicsomszosz tette
kdzismerté igazan. Azota ez a zoldség allami ndvenye lett Jerseynek illetve Arkansasnak is.
Mig Ohio allami hivatalos itala a paradicsomlé. Az orszzagban a burgonya utan ez lett
amasodik legkedveltebb z6ldség. Eur6paban még paradicsom dobalé versenyt is

rendeznek, ami ma mar turisztikai latvanyossagnak is szamit.

A kutatdsom soran szeretném bemutatni a paradicsomot, annak pozitiv és negativ hatasait,
illetve ennek a novénynek e felépitését, szerkezetét. Kiilonbozo fajtdk és termesztési
modok bemutatasat, hogy miben kilonbézik az lveghazi termesztés a Kinti paradicsom
termesztéstdl, melyik termesztési mod hozza a legmagasabb hozamot és melyik a
fenntarthatobb. Ezen fajtdk miben kilonbdznek izileg, formailag és minden fajtanal milyen
munka elvégzése sziikséges hogy az adott ndvény megfeleléen tudjon fejlddni és a

legnagyobb hozammal tudjon hozz4jarulni a sok térédéshez.

Szeretném 0sszegezni, hogy melyik nagy orszagokban van a legmagasabb fokon a
termelés, illetve export-import. Kilénbségek keresése a hazai, illetve a bolti mesterséges

hovel és fénnyel termesztett paradicsomok kozott.

A paradicsom betegségeinek a felkutatasa, milyen hatrannyal jar ha az adott névény
valamelyik kort elkapja, csokken e a termés mennyisége, vagy milyen elvaltozasokat okoz
a novényben. Mire kell figyelni ha ilyen betegség megtamadja a novényiinket, hogyan
lehet megakadalyozni ennek kialakuldsat, vagy éppen milyen megsziintetd permetezés
szlikséges az ilyen esetben. Felkutatasa, hogy milyen vitaminokra tehetlink szert és mi mire
j6 az emberi szervezetben, illetve tovabbi érdekességeket is kdzlok pld.: szine, milyen
sériilések esetén ajanlott, formailag milyet tudunk talalni a boltokban, milyen egészségugyi
termékeket lehet eldallitani beldle. A paradicsom felhasznalasa tobbféle modon torténik
nagyon sok fajta médszer létezik, hogyan tudjuk bevinni a szervezetiinkben. Nem csak
nyersen ¢és martasnak lehet hasznalni hanem egyéb feldolgozott termékek eldallitdsara is

alkalmas.



SZAKIRODALMI ATTEKINTES

1. PARADICSOMTERMESZTES AVILAGBAN

Manapsag a paradicsom egyre nagyobb szerepet tolt be az életiinkben, mar minden
kiskertben fontos termermesztett novénynek szamit mivel izvilaga eltér a tobbi z6ldségtol
ami annak koszonhetd hogy az ize is édesebb. Kiilonféle szinek és formak hibridjeit

termesztik mar az egész vilagon, ebbdl a legelterjetebb a koktél paradicsom.

2002-es statisztikai adatok szerint egész 108 millié tonna paradicsomot termesztettek ami
szétthuzddik 4 millié hektarra dsszesen. Ez a hektar mennyiség oszlik szétt 160 orszagra.
Napjainkban ennek a zoldségnek a termesztése 35%-al novekedett 2002-hez kepest.
Vildgszerte 27t/ha az atlagos termesztés, de ez a jobb felszereltséggel és nagy hellyel
rendelkez0 iiveghdzakban akar 700t/ha is lehet idényen beliil. Az iivegh4zakban
csepegtetés Ontozéssel biztositjiék a ndvény ndvekedését, ami azt jelenti, hogy kokusz
foldet hasznalnak ezzel van korbe izolalva a paradicsom gyokérzete és mindig csak annyi
vizet kap amennyire sziksége van az adott ndvénynek. Az ilyen (veghazas
berendezésekben ahémérséklet szabalyozasaval biztositjadk andvény folytonos

novekedését. Ennek is koszonhet6 a nagy hozam.

Atermofoldon termesztett paradicsom termésnek az atlaga meg sem kozeliti az
tiveghdzakban termesztettekét mivel itt figyelembe kell venni az iddjarast is. A sok esézés,
illetve a sok napsités is hatassal van a fejlédésre ha nem megfeleléen oszlik el ennek az
aranya. Abarazdas ontozésel akint termesztett paradicsomok atlagossan 50-70t/ha

hozamot biztositanak a termeszt6knek.

A legtobb paradicsomot termeld orszaghoz Kinat soroljuk ami a vilagelsé ezen a szinten,
amaga 25 millio tonnajaval, ezt a nagy mennyiségii termelést koveti majd USA ami 12,2
millié tonnat képes eldallitani. Még tovabbi 4 orszag rendelkezik annyi eldallitott
mennyiséggel amit figyelembe kell venni és eléri az 5 millié tonnat ez nem mas, mint
Torokorszag, India, Olaszorszdg és Egyiptom. Bar Indiat is idesoroljuk a legtobbet
termelok kozé, alakosok itt fogyasztanak atlagban a legkevesebb paradicsomot, ami
0,1kg/év. Ami a vilag atlaghoz képest igencsak kepésnek bizonyul. Vilagszerte atlagossan

fogyasztott paradicsom személyenként 5,6kg/év. De ehhez képest USA lakosai brilliroznak
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mivel nadluk alegmagasabb a fogyasztasa ami az egy fore jutd attlagos fogyasztas eléri
37,4kg/év.

A feldolgozast tekintve is USA vezeti a listat a maga 10 milli6 tonnajaval majd 6ket koveti
nagy lemaradottsagaval Olaszorszag ami minddssze ennek a felét képezi. Ezt az érték éves
szinten van kifejezve. A legnagyobb exportérok Mexiko es Spanyolorszag évente 4,2 tonna

paradicsomot exportalnak.

1.Tablazat: Vilagranglista élén all6 orszagok paradicsomtermesztésben

Orszég Termés hozam |Termés étlag,
millié/tonna) |(tonna/hektar)

Kina 31,6 24,2
USA 12,8 73,9
Torokorszag 9,7 37,3
Olaszorszag 7,8 55,3
India 7,6 14

Egyiptom 7,6 39

Spanyolorszag 4,5 63,5
Iran 4,2 32,3
Brazilia 3,3 56,6
Mexiko 2,1 32

Forras: Elelmezésiigyi és Mez6gazdasagi Vilagszervezet
1.1. Aparadicsom gyokérzete

A paradicsom az egyéves hazi novényekhez soroljuk, eldgaz6 gyokérrendszerrel
rendelkezik. A gyokér biztositja a névény szamara szlikséges tapanyagok, teliti a szarat és
tigyel a bogyotermések nedvességére, illetve rogziti a talajhoz. Nagyon fontos a megfeleld
gondozés és egyéb munkalatok elvégzése a novény, illetve a gyokér koril, mivel ezen

mulik, hogy mennyire lesz termdéképes az adott novény.

Ha a novény megfeleld koriilmények kozott fejlodik, barmely ndvényi rész gyokeret
ereszt, igy a magvetés mellett dugvanyozassal vagy oldalhajtasokkal is termeszthetd. A
gyokérzet mélysége fajtanként valtozik, a magasabb, erdsebb fajtdknak hosszabb,
vastagabb rizomajuk van. A paradicsom gyoOkérzete alapszerkezetii. Az erés kozponti

torzsbol kis oldalnyulvanyok nyualnak ki.
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1.Abra: Paradicsom gydkérzete (forras: internet)

A gyokérfejlodés minden novény novekedése szempontjabol fontos. A sikeres
novekedéshez a jarulékos szerveket serkenteni kell. A paradicsom gyokerei tovabbi
stimulaciot igényelnek, ennek érdekében a palantakat, kiilénésen a magas fajtakat, ferden

kell Gltetni, hogy a torzsek Uj gyokeret hozzanak létre.

A j6 termés biztositasa érdekében kiilonds figyelmet kell forditani a talaj el6készitésére. A
paradicsomgyodkerek hossza kozvetlenill fligg a talaj Osszetételétdl, ami természetesen

befolyasolja a terméshozamot.

Amikor a szaron kozvetlendl a talaj felett fehér gomb
jelenik meg, az azt jelenti, hogy elérkezett a
gyokérnovekedési idoszak, és itt az ideje az elsd
gyokeresedésnek. A masodik alkalommal, amikor a
szar kizoldul, ontozésre van szilkség. A helyesen

iddzitett metszés lehetdséget ad a gyokérzetnek, hogy

nagyobbra n6jon €s tobb termést hozzon. 2.Abra: Gyokeér felosztésa (forras: internet)

1.2. Szabadfoldi termesztés

Ho6 és fényigénye: A paradicsom optimalis hémérséklete 10-32°C. A magyarorszagi
paradicsomtermesztés szempontjabol fontosak a késé tavaszi fagyok és az atlagon feliili
jaliusi hémérséklet, amelyek problémakat okozhatnak a terméskdtésben és a leégésben. Ez
utobbi (32°C felett) gatolja a paradicsomban a vords pigmentek szintézisét, és noveli
a sargas gyumolesok el6fordulasat. A termesztés masik fontos tényezdje a vizellatottsag.

Hazankban a paradicsomot csak ontdzott korilmények kozott lehet termeszteni.

A terméhely kivalasztasa meghatarozza atermesztés sikerét. A legjobb eredményeket
a jol tragyazott, meszes valyogtalajokon érhetjik el, amelyek kémhatasa 6,5-7,5 kdzotti.
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Afeldolgozéasra szant paradicsom termesztése soran kulondsen fontos a megfelelé
szarazanyag-tartalom és szintartalom. Ebben fontos szerepet jatszik az optimalis
kaliumellatas. A gyimdlcsok csucspontos foltosodasat a Ca hiany okozhatja, ami

a mindséget ronto tényezo.

Jelenleg a helyrevetés aranya 70%, mig a palantazott teriiletek aranya 30%. A 20-25cm-nél
sekélyebb termorétegii talajok nem alkalmassak erre a miivelési modra. Az egyenletes
talajfelszin a mechanikus betakaritas szempontjab6l is fontos. Az egymenetes
betakaritdshoz egyontetii talaj sziikséges. A vetést aprillis végén kell elvégezni, amikor
a talajhémérséklet a vetés mélységében (2-5cm) 12-14°C-on stabilizalodik. Még az ilyen
esetben is korul belil 2 hét, amig anovény kikel,mivel ahdémérséklet jelentdsen
alacsonyabb, mint a ndvény sazamara optimalis hdmérséklet. A vetést legkésdbb majus 10-

ig be kell fejezni, hogy a kozéphosszu fajtak Gszi betakaritasa zokkenémentes legyen.

Az érési id6 kortlbeliil 35-50 nappal a miitragyazas utan, a hasznélt fajtatol, a novekedési
erélytdl és az id6jarasi koriilményektol fiiggben. Az érési id6é a hasznalt technoldgiatol is
fugg, a magrol vetett paradicsom varhatéan jalius kozepét6l érik be, de a helyreéllitott

paradicsom csak augusztus kozepétol.

Hazankban, az évszaktol fiiggben, augusztus elejétdl szeptember végéig az ipari
paradicsom majdnem 100%-at géppel szedik. Erre acélra jelenleg 6njar6 paradicsom
szedO gépeket hasznalnak. A tapasztalatok azt mutatjak, hogy a betakaritas mindig aprillis
vége elott kell elvégezni, ha a talajhdmérséklet ezt lehetdvé teszi. A vetés precizids
pneumatikus vetégépekkel torténik, amelyek buztositjak a pontos vetési melyseégét és

a vetési tavolsagot, valamint a talaj megfeleld tomoritését a vetdmag felett.

3.Abra: Szabadféldi termesztés (forras: internet)
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1.3. Uveghéazban termesztett paradicsomok

A legtobb paradicsomot a szabadban termesztik kint, de mivel a helyi friss fogyasztasra
szant termékek iranti kereslet ndvekszik, egyre fontosabba valik az liveghazakban vagy a
muianyaggal fedett létesitményben tOrténd termesztés. A szabadfoldon termesztett
paradicsommal ellentétben, amelynek szezonja rovid , az iveghazas termesztés akar 11
hoénapon 4t elélhet. Ennek kdszonhetd az is hogy a boltokban az egész év soran talalunk
friss paradicsomot. Az (iveghadzakban termesztett novényeket altalaban még zéld

allapotban szedik le, és a szallitaskor vagy a boltok polcain érik be teljesen.

Az (veghazban termesztett, teljesen érett paradicsom altalaban hosszabb eltarthatdsagi
idovel és magasabb piaci értékkel rendelkezik, mint a szabadf6ldon termesztett. A
paradicsomokat altaldban drottal tlizik dssze és lyuggatjak, az oldalhajtasokat eltavolitjak,
igy csak a f6hajtds marad. Az elsd fiirt betakaritdsa utan a ndvényt folyamatosan le lehet
engedni, hogy a termés elérhetd kozelségben legyen. A virag- és bogyofirtoket a piaci

igényeknek megfelelo méretre, szamra €s a tomegre metszik.

Az fiiveghazban a levegében magas szén-dioxid koncentraciot tart fenn a magas
fotoszintetikus aktivitas, a ndvekedési titem és a terméshozam fenntartasa érdekében. Ezt a
moddszert elsdsorban olyan teriileteken alkalmazzak, ahol intenziv termesztésre van
sziikség. Jelenleg a legintenzivebb paradicsomtermesztés termesztd kozegek (ilyen a perlit
¢és a kdzetgyapot) hasznalataval torténik, bar a talaj folott folian termesztett paradicsom is
elterjedt. A tapanyag-kioldas biztositja a megfelelé tapanyagellatast, és szamos olyan

talajtulajdonsagot idéz eld, amelyet a termelés mas szakaszaiban nagyon nehéz elérni.

Az liveghazi termesztéshez nagyon nagy mennyiségii vizre van sziikség, és a hidro kultdras
termesztés tervezésekor figyelembe kell venni a szuszpendalt és az oldott szilard anyagok
tartalmat. Az 0nt6zOviz egyes tapanyagai és OsszetevOi negativ hatissal lehetnek a
novenyekre, ezért ezek szintjet meg kell allapitani. Méas tapanyagok (kalcium és

magnézium) hozzajarulhatnak a miitragyakban eldirt koncentraciok eléréséhez.
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2. PARADICSOM ISMERTETESE, TERMESZTESI ALAPOK

Ez a ndvény a burgonyafélék csaladjaba tartozik. Dél- és Kozép Amerikaban Gshonos

leginkabb. A paradicsom egyarant jelenti a névényt és annak bogyotermeseét is egyben.

e NOvény tipusai: NOvekedési tipus szerint megkllonboztetiink folytonos

novekedési, determinalt fajtakat.

Folytonos novekedésiieknél, az oldalhajtasokat eltavolitjadk, ami megmarad az a
folyamatosan novekedd fOhajtas. A legnagyobb eldnyiikk az hogy az idény soran
folyamatosan terem rajtuk paradicsom, igy hat ez a fajta a legelterjedtebb a otthoni hazai
kertekben. Arra kell odafigyelni hogy megfeleld tdm rendszert allitsunk fel hogy tudjon a
novény novekedni. Ezt a miiveletet felkotozéssel vagy kardzassal szoktdk megoldani. Ezt a
fajtat mind kint és bent a fdlia vagy az Uveghazakban is lehet termeszteni. Ezen fajtaknal
oda kell figyelni, hogy melyik tipusat vetunk/iletlink (mag/palanta) mert minden fajta mas
magassagokig képes megndvekedni. Nagyon oda kell az an. (kacsozasra) is ami azt jelenti,
hogy az oldalhajtasokat eltavolitjuk, mert ha ezt nem tessziik meg akkor a névény a felvett
tapanyagot az oldalhajtasok felé is fogja eljuttatni, €s ez végett a bogydtermésiink nem fog
megfelelden novekedni. Az oldalhajtdsok eltavolitasadt heti egy alkalommal szoknak
elvégezni, illetve még a tamként szolgald zsineg koré tekerni a megndtt paradicsom
novényiinket, és még a nem funkcionalé iddsebb leveleknek az eltdvolitasa. Ennek a
munkéanak az elvégzése soran nem biztos hogy minden héten el kell végezni, mivel
figyelniink kell a novényt, hogy mennyire nétt meg és, hogy mennyi oldalhajtassal

rendelkezik. Ettdl fiiggden végezziik el ezeket a munkalatokat.

4.Abra: Paradicsom sor (forras: internet)
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Par folyton novo paradicsom fajta:

. )
-~ AT

» San Marzano- Egyik legkedveltebb fajta a hazai —
kertekben, mivel a belseje nagyon hisos és édes. X '
Kozépkései érési, hosszii hengeres alaku ndvési

piros bogyotermése van ami atlagosan 100-

130gramm sullyal rendelkezik. Kevés magot

tartalmaz és kivalo bef6zésre és friss fogyasztasra is. 5.Abra:Hosszlkas paradicsom (forras:
Vetésideje februar masodik fele, vagy marcius vége. Memed

A betakaritdsanak az ideje szabadf6ldon jalius mésodik felétdl szeptember végéig.

» Lugas F1: A hazai kertekben ez a fajta a legelterjedtebb,
mivel megfeleld tdm rendszer mellett akar az Oszi elsd
fagyokig fog nekiink teremni. A bogy0 termése piros és
gbmb  alaku, kemény hudsu és  60-75gramm
atlagtomeglick. A Lugas F1 magvainak a vetése

februarban torténik azzal a kikotéssel hogy a

homérséklet érte el a 15°C-t. Avetéshez ajanlott 6.Abra: Bogyds paradicsom (forras:
a 60x50cm sor,- és totavolsag, ez a legmegfelelébb Internet)

aszamara. A betakaritdsa pedig juliusban torténik, persze akkor ha nem
Uveghazakban nevelik. Szintén kivall6 valasztas a hazi kertekben, mivel izletes és

értékesitésre is alkalmas a jo ellenéllé képessége miatt.

» Coralina: Fiirtos koktélparadicsom, a termése apré gomb alakt és piros szind.
Erds, folyamatos novekedésii, édes izii, a
fagyokig folyamatosan viragzik. A tam
rendszere megegyezik a Lugas Fl-el ugyan
azok a sor és totavolsagok, és az érési ideje is
azonos. Ezt a fajtat nemcsak hazai

kiskertekben, hanem nagyvallalatok

tveghazaiban nagy mennyiségben termesztik 7 Abra: Koktél paradicsom (forras: internet)
¢és értékesitik kivalo édes ize miatt népszeri a
zbldségpiacon.
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Determinalt novekedésueket

nagyon meg tudjuk kiilonboztetni a folyton névé paradicsomoktol mivel ennek a fajtdnak
az a sajatossaga, hogy a novény novekedése ledll, mikor a fajtira jellemzO magassagot
eléri. Ha elérte a megfeleld magassagat ez utan kezd a novény viragot hozni €s termést
érlelni. Mdas néven is megnevezzik a determindlt ndvéstiecket mint példaul
bokorparadicsomok. Aki ezeket a fajtakat termeszti teljes mértékben tisztdban van ezen
példanyok méreteivel és ez szerint vélaszthat olyan helyet ahogy nemcsak, hogy egy olyan
novény lesz a kertiinkben ami termést tud nekiink eléallitani, hanem egyfajta dekoracid

eleme is lehet a kertnek.

Az eliiltetés sordn tobb fajta helyet is taldlhatunk a ndvénynek, mivel ez nem folyton n6vo
nem fut fel olyan magasra, igy hat kisebb helyeken is elfér. llyen helyek példaul a tornacok
a panelhazak esetében, erkélyek és még ilyen nagyobb dézsakban is szoktak termeszteni.
Azonban a termékmennyisége majdhogynem a fele a mésik fajtahoz képest, kis mérete
végett nem tud annyi termést hozni. Ennek a fobb oka hogy a determinans fajta

paradicsomok termése egyszerre érik be, egyszerre kell ezeket leszedni.

Tobb fajtai is vannak a determinans novéstieknek, ilyenek tobbek kozott a torpe
paradicsom fajtédk, amelyek csupan 60-80cm-re képesek megndvekedni. Kifejezetten apro
terek esetén ez a torpe fajta a legidealisabb, nem annyira terebélyes. Vannak persze olyan
fajtak is amik elérik a méasfél métert is. A bokorparadicsom szereti a helyet, mivel altalaban
tdgasabb helyre van sziikség a két ndvény kozott. A determinalt ndvekedésti fajtdk szara
40-60cm magasra nd, ezutdn elagazik, bokrosodik. A fOhajtds csucsa egy viragfiirtben

végzddik, lezarva ezzel a ndvekedést.

Népszerti determinalt fajtak: ACE 55, Mano, Roma VF, Zémok, Mobil, Marmande,

Balkonstar.

> ACE 55: Oriasi enyhén lapitott gémb alakd bogy6i
atlagosan 180-220 grammosak, szine sotétpiros. Friss
fogyasztasra és befdzésre is kivalo, a betegségekre
ellenalldo fajta. Alacsony novekedésii kozépkésoi

fajta. Palantazas ideje marcius €s a Killtetésé majus.

Erési ideje pedig, jalius és szeptember kozott zajlik. 8 Abra:Nagyméretii  paradicsom

(forras: internet)
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» Mano: Korai érésii, bogyoi egyenletes gomb

alakuak, 50-60 grammosak, pirosak és jo iziiek.
Gyors fejlodésti fajta, cserepes nevelésre is
egyarant alkalmas. Nyar elején érik be és ezt

kovetden lehet betakaritani, leginkdbb a napos

helyet kedveli. 9.4Abra:  Korai érésii  paradicsom

(forras: internet)

Roma FV: Formdja hosszlikas, vélla széles a szine
pedig piros. A termés atlagtomege 80-100gramm.
Elég hires a strapabirdsagardl, a vizigénye sem olyan
magas, mint a gdmb alakiaké. Ez a fajta a legjobban
aszalhato, koszonhetd ez a magas

szarazanyagtartalmanak. Majus masodik felében- és

junius elsé felében keriill sor a Kkiiiltetésére a y »
szabadfoldbe. A betakaritasi idészak julius masodik 10.Abra:Hosszikas — paradicsom
felétdl kezdheté meg, mikor mar elég érett és megvan (forrés: Intemet)
a maga édessége, ize is. A termése 120-140 gramm.
Bogyoi friss fogyasztasra és slritmények készitésére is alkalmas. Vetésmélysége

olyan, mint az atlagé Icm. A sor €s tétavolsaga 30x40 cm.

Paradicsom felhasznalasi médok:

Ezt a fajta zOldséget nagyon sok féle étel elkészitésére tudjak felhasznalni, mindenki meg

tudja talalni a sajat maga altal kedvelt format.

O

Nyersen fogyasztva- ize, allaga megformalja az ételt, salatdkban kozkedvelt

alapanyag
Levesek- a hagyoméanyos paradicsomleves, ami ma mér tobb fajtajaval is szolgal

Paradicsomsz0sz (ketchup) ételekhez- a paradicsomszdszok elkészitéséhez a lédus

paradicsomfajték ajanlottak leginkabb

Ropogtatnival6 paradicsom- ha kerllni szeretnénk az olajos, zsiros ételeket elég ha

csak a paradicsomot felszeleteljiik és megszaritjuk siitdben

Paradicsom ital- ilyenek a hazi készitésii paradicsom levek
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o Koretként sitve, grillezve- grillen vagy tepsiben is készithettink koreteket , a hisok
tokéletes kisérdje lehet

o Toltott paradicsom- a nagyobb fejii paradicsomokat meg lehet tolteni kiilonbozo

alapanyagokkal és be lehet stitni

o Aszalt paradicsom és lekvar — hazi aszaltparadicsom kiséréje lehet otthon is a

piritds mellé, vagy kiilonbozo tészta ételekhez
o Jégkasa- nem megszokott, de készithetiink beldle jégkasat is, tokéletes és nem

mindennapi hiisité finomsag, izlés szerint koriandert s lime levet adagolhatunk.

11.Abra: Paradicsom leves (forrés: internet)

2.1. Paradicsom nevelés

A paradicsomnak akar a kertben, akar az erkélyen, vagy liveghdzban megfeleld napfényre
¢s melegre van sziiksége, €s védeni kell a novényt mindenféle szeélsdséges iddjarasi
viszonyoktol. Ha az iddjaras bizonytalan, iiveg vagy folia lefedéssel is tudjuk védeni. Amit

nem szeret az a tartds eso €s a hideg éjszakak vagy reggelek.

A palantat koriilbeliil 2 hénap mulva lehet kitiltetni a foldbe, majd az elsé termésig pedig
tovabbi 3 honap elteltével varhatd. A paradicsomot majus vége el6tt ne iiltessiik ki, mivel
nagyon nehezen birja az éjszakai fagyokat. A magokat marcius utolso hetén vagy aprilis
elején kell elvetni. A normal szoba hémérséklet megfelel a szamara, igy a csirazas 5-10
napon beliil megtorténik. Amikor megjelennek az els6 levelek a kis palantat at kel tiltetni
nagyobb edénybe/cserépbe, szellds és vilagos helyen kell tartani kb. egy hétig. A palantat
mindig humuszkomposztos talajba kell Gltetni, az ilyen fiatal palantaknal azt szoktak
alkalmazni kisebb mennyiségben, hogy nappal a novényt kiviszik a szabad levegére és
éjszakara pedig beviszik, ezzel megvédve a fagytol. A paradicsom igen vizigényes novény.

Figyelni kell arra, hogy 6ntozéskor a szérak és a levelek ne legyenek megontdzve, csak a
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novény tovét ontdzziik. A cserepes paradicsomot a vegetacios iddszakban rendszeresen kell

tragyazni, amit a szakiizletben lehet kapni direkt paradicsom ala.

A folyton névé paradicsom fajtdk nem tudjak magukat megtartani ezért szoktdk a gazdak
lekarozni botokkal vagy madzagra felfuttatni, ezzel biztositani lehet a folyamatos
egyenletes ndvekedest is. A paradicsompalantdk folé foliat szoknak helyezni vagy
tivegfeddt, ami megvédi a sok esdzéstol €s az idojarastol. Vizigényes novény igen, de oda
kell figyelni a mennyiségre is mivel ha sok vizet kap akkor a szér aljan elkezd rohadni és
elpusztul a novény, fontos a megfeleld mennyiségti viz igény. Az 6tddik és a hatodik

terméshozam kozo6tt a ndvényt kurtitsuk le, azaz csipjiik le a féhajtast.

12.Abra: Felkétozési modszer (forras: internet) 13.Abra: Karozasi modszer (forrés: internet)

2.2. Paradicsom gondozasa

A kisebb, cserépbe {iltethetd fajtdk magassaga nem haladja meg a 30-50cm-t. Széra

elagazo, levelei pedig szarnyasak, hasonlo, mint a burgonyaé.

Virag, termés: Kis sarga viragok furt egymastél tavol, csoportosan helyezkednek el. Az
egész novénynek van egy kifejezetten egyéni illata ami a mirigysz6roknek koszonhets. A
rajta termd terméseknek a mérete a cseresznyének a nagysagatdl egész az almanak a
nagysagaig terjed. Alakjuk tdbbnyire kerek, de vannak ovalis, szilva vagy korte alaku
fajtak is.

Az ontdzésnél oda kell figyelni, hogy ne kapjon tal sok vizet de viszont mivel vizigényes
novény rendszeresen ontozni kell, csak a mennyiségre kell odafigyelni. A killtetés utan
mar meg is lehet kezdeni a tragyazast, mivel a novénynek meg kell er0sodni és a tragyaban
taldlhatd tdpanyagokat gyorsabban magaba tudja szivni és gyorsabban megerdsodik. A jo
termés érdekében is tragydzzuk egy vagy két alkalommal, ezt a névényink meg fogja

halalnia b6 terméssel. Amikor mar kifejlodott a ndvénylink és mar megtalalhatok rajta a kis

20



z6ld bogyotermeések az oldalhajtasokat torjik le hogy a termésbe tébb tapanyag jusson és
nagyobb legyen. A paradicsomot altaldban magrél szaporitjak. Ha a kis Uzletben csavazott
magot veszink az a legjobb megoldas mert nagyobb az esélye hogy a magunk Kicsirazik.
Ez a technika megvédi a vetdémagot a kartevoktdl és a korokozoktdl. Az elleniik vald

hatékony védekezés az eredményes és biztonsagos termelés alapvetd feltétele a csavazas.

14.Abra: Csavazott magok (forras: internet)

2.3. Paradicsom betegségei

Fitoftora: Ez a fajta betegség, inkabb az id6sebb novényeket tamadja elég agresszivan. A
levelek szélén szlrkészold vagy barna foltok alakulnak ki, amelyek nagyon gyorsan
terjednek tovabb és kezelés nélkiil a novényen 1évo levelek elpusztitisat okozza. A
legbiztonsdgosabb mddszer ennél a betegségnél a megeldzése. Ha mégis megtalalhat6 ez a
betegség a paradicsomos {iltetvényiinknél akkor érdemes a kovetkezd évben érdemes
megvaltoztatni az iltetvényiink helyét, hogy megeldzziikk a talajpan megbivd gomba

sporak ujrafertdzését.

15.Abra: Fitoftora betegség (forras: internet)
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Lisztharmat: Ez a betegség az egyik leggyakoribb a paradicsomoknal, ezért sokan egyb6l
felismerik ha ez a betegség feliiti a fejét a kertiinkben. Lisztszer(i foltokba jelen meg a
novényen, melyek kozbelépés, segitség nélkul gyorsan terjednek, és ezt lancreakcioban
teszi novényrdl novényre. Lelassitja, gatolja a ndvekedést, és a fertdézott részek el is
pusztulnak, elszaradnak. Minél magasabb a hdmérséklet annal nagyobb az esélye ennek a

betegség kialakuldsanak is. Ebben az esetben fontos az immunrendszer tamogatésa.

16.Abra: Lisztharmat betegség (forras: internet)

Fekete foltossag: Az egyik leggyakoribb probléma ami szintén a leveleken jelentkezik, és
ha nem kezelik, id6vel atterjed a szarra és a gyltimolcsre is. Kis, legfeljebb 3mm atméro;u,
sOtétsargds korvonalakkal rendelkezd foltokat képez. A csemeték megerdsitésével

elkeriilhetd.

17.Abra: fekete foltossag (forrés: internet)

2.4. Par érdekesség a paradicsomrol

e Sokaig a paradicsomalma néven volt ismert, de ma mar egyszeriien csak
paradicsomnak hivjak. Az olasz nyelvben azonban megmaradt a korébbi elnevezes,

mivel a ,,pomodoro” sz6 aranyalmat jelent
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A tomatin nevli alkaloidot gombas betegségek és gyulladdsos folyamatok elleni
kendcsok készitésére hasznaljak. A paradicsom gazdag C-vitaminban. Minél kisebb
a gyumolcs, annal tébb C-vitamint tartalmaz. B2- és B1- vitamint is tartalmaz.

A fogyokurazék szamara jo hir, hogy nagyon alacsony a kaloriatartalma- 100
grammonként minddssze 22kcal, igy nyugodtan fogyaszthatd

Nem véletlen, hogy régen nagysziileink nem csak ételként tekintettek r4 hanem
gyogyitasra is hasznaltdk. Hatasos a sériilt borfeliiletek kezelésében, és a boron
keletkezett foltok halvanyitasaban vagy eltlintetésében is.

A leégésnél is nagy szerepet vallal, mivel bérnyugtaté hatdsa van, a nap altal
megégetett borfeliiletre csak ra kell helyezni. Gyulladdscsokkentd hatasa miatt
gyorsan enyhiteni fogja a fajdalmakat

Nagyon nagy segitséggel szolgdl ha példdul a rosszul evd kisgyerekeknél,
beleiktatjuk az étrendjiikbe, mivel étvagygerjeszto hatdsa van

Az ismertetd jegye a piros szin, de viszont van beldle tobb szinben is amik nem
masok, mint a: sarga, rozsaszin, narancssarga, lila, s6t még fekete szinben is

talalunk
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3. KUTATASOM MODSZERE ES MODSZERTANA

A kutatdsom egy paradicsom (veghdz bemutatdsardél fog szélni, ahol jomagam is
dolgoztam és végeztem el a szakgyakorlatot. Ez az (iveghdz Szlovakian talalhato egy varos
szélén, ez a varos név szerint szlovak nevén Levice, de ennek a teleptlésnek van magyar
neve is ami nem mas mint Léva. Ez az iiveghaz két részbdl all. Van egy tébb mint 6t
hektaros teriileten elhelyezkedd és van egy két hektaros teriiletet elfoglald iiveghaz
létesitmény. En a kisebb Uiveghazban tevékenykedtem és beleleshettem ebbe a folyamatba
hogyan is miikddik valdjdban egy ilyen, elektronikusan jol felszerelt és automata
létesitmény. Nagyon meglepd volt szamomra hogy mennyi mindent felvaltanak a gépek és
hattérbe szoritja az emberi munkaerét. Azonban nem tudnak mindent megoldani a gépek
sem ¢s sziikség van az emberi munkaerdre is, ilyen munkak példaul a paradicsom szedése,

vagy éppen a le levelezése ami még részletesen bemutatasra kerdl.

Az én poziciom ebben cégben a munkasok figyelése, munkasok beosztasa, hogy az adott
napon milyen munkat kell elvégezni és ezt szét irva egész hétre vagyis Ugy elrendezni a
munkalatokat hogy takarja az egész hetet és minden meg legyen csindlva amit szlikséges
elvégezni. A feladatom nem csak a munkabeosztds volt hanem a megfeleldé tapanyag
bejuttatidsa a paradicsom gyokérzetéhez amihez egy megadott recept sziikséges. Ehhez a
munkahoz nem kell nagy emberi beavatkozas csak a recept bekeverésekor és a tobbi mar
megy magatdl, vagyis gépesitett. A legfontosabb elvégezni valé feladat pedig a
paradicsomok mérése volt, és annak elszallitdsa a csomagolé kdzpontba, majd onnan a
szerzOdésben 4allo iizletlancokhoz valo eljuttatasa. A szallitdst mar az ottani sofdérok
intézték, én csak szamon tartottam hogy naponta hany tonna paradicsomot széllitanak el a
raklappal egyutt. Ez a szamon tartas azert volt fontos mert az Gzletlancoknak mindig

biztositani kellett a heti normat és ez koril bellil 12 tonna volt hetente.

A kutatdsom masodik felében egy kérddiv segitségével gyiijtottem valaszokat, hogy
honnan, milyen aron véséroljak meg a paradicsomot. Ezekben a kérdésekben felmeriilnek
olyan kérdések is hogy a téli idészakokban, honnan tudjék beszerezni a paradicsomot és,
hogy szdmitasba veszik-e az arukat. Inkabb kiilfoldr6l behozott olcsdbbat valasztjak, vagy
inkabb a hazai termések mellett dontenek amit veghéazakbdl szarmaznak, de ez nagyobb
koltséget is jelent az emberek szaméara. Fontosnak talaltam arra a kérdésre is a valaszt hogy

vasarlas kozben milyen igényik szerint dontenek, inkabb a minéséget nézik vagy az arat.
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Kivancsi voltam hogy egyéb tényezok befolyasoljak-e az embereket, mint peldaul az

internet ha errél a termésrél mas-mas pletyka lat napvilagot.

A vélaszaddk tobbsége 18-30év korili volt, és a méasik ilyen mutaté ami szintén nagy
aranyban eltért, hogy az emberek szama akik valaszt adtak a kérddivre falusi volt. Ezek a
valaszadok koziil pedig nagyon sokan termesztenek otthon paradicsomot a nyari iddszak
folyaman ¢és csak a téli iddszakban szorulnak az {izletlancok segitségére hogy

paradicsomhoz jussanak.
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4. KUTATAS EREDMENYEI

4.1. Paradicsomtermelés modern tiveghaz kérilményei kdzott

Ennél az Gizemnél nagyon fontos a gépiesités, mivel ilyen nagy szamu paradicsom névény
esetén lehetetlen lenne ilyen, nagy mennyiségben €s persze jo mindségben produkalni az
eladasra keriild paradicsom termését. Ennek a jo felszereltségnek koszonhetden, egy
mobiltelefon segitségével teljesen irdnyithato az egész liveghaz egy program segitsegével.
Am ehhez a programhoz szilkségesek kiilonféle berendezések amik igymond megfigyelés
alatt tartjdk a munkalatokat és jeleznek ha valami nem jol miikddik vagy éppen
meghibasodott egy adott filter, mérdeszkoz, vagy az Ontdzési rendszerben van hiba viz

nyomas esetén.
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18.Abra: Uveghéaz szabalyozo gépe (forras: sajat fotd)

41.1. Szelloztetés

A paradicsom joléte végett nagyon fontos a szelloztetd rendszer kialakitasa is, mivel a
levegdnek cirkulalni kell az tiveghazban, de persze ez nem azt jelenti hogy huzatot kell
csindlni és ligy szellztetni. Erre az esetre vannak felszerelve cirkulalé ventilatorok, de az
1d6tol fiiggden az ablakok kinyitasa is segit. Mind a két fajta modszert lehet elektronikusan
kezelni egy szamitogép vagy egy mobiltelefon segitségével, igy ez kénnyen megoldhatd
mivelet. Nem csak elektronikus médon lehet az ablakokat nyitni és csukni hanem
manudlisan is sajat keziileg. De ha csak a program éppen nem miikddik az ottani gép
berendezés segitségével at tudjuk allitani fél automatara és a miszerfalon is el tudjuk

végezni az ablakok nyitasat és zarasat.
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19.Abra: Szelljztet berendezés, mechanikus kapcsolkkal (forrds: sajdt kép)

Ezen a berendezésen alapszik az egész szelldztetés és itt tudjuk a gombok segitségével
mechanikusan beallitani az ablakokat melyik mikor legyen nyitva vagy éppen becsukva. A
fekete fehér jobbra-balra forgathat6é kapcsolokkal tudjuk allitani hogy éppen automatikusan
lehessen vezérelni a szelloztetést ami mobiltelefonrol, akar otthonrdl is iranyithaté vagy
sajat magunk szeretnénk kapcsolgatni. Ha a kapcsol6t teljesen balra tekerjik akkor az
egész automata allapotban fog miikodni. Ha az auto pontbdl egyet forditunk jobbra akkor a
0 ponton lesziink, ami azt jelenti hogy sajat keziileg tudjuk kezelni az ablakot. Es ha ezen a
berendezésen akarnank iranyitani akkor csak az open (nyitva) pontra vagy a close (zarva)
pontra forditjuk a kapcsolonkat. A hibat, ha valami nem jol nyit és zar az adott
szektorokban azt a jobbra talalhatd piros villogd jelzi, de ezt a telefonunkon vagy a

szamitogépunkan is Kijelzi.
4.1.2. Ontozés

A paradicsom kétség kivill vizigényes novény, de a megfeleld vizelvezetés is fontos. A leg
idedlisabb a rendszeres, de mérsékelt ontdzés, kiillondsen a virdgzas és a gyltimolesfejlodés
idején. A talontozés azonban gyokérrothadashoz vezethet, mig a viznek a hianya a

gyumolcsok megrepedéséhez és a ndvény szenvedéséhez vezet. llyenkor a novényinknél
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csokken a termeld képessége és nem tud annyi termést hozni, kizardlag a tGlélésen
dolgozik, hogy megmaradjon ne pusztuljon el. Altalaban akkor a legjobb 6nt6zni, amikor a
talajfelszin szarazabb, és érdemes mulcsozast alkalmazni, hogy megdrizziik a talaj
nedvességét. Az liveghdzban viszont az 6ntdzés joval profibb mdédon van megoldva, mint
egy altalanos hazi kiskertben, mivel itt nem atlagos foldes talajban nevelddik a palédnta,
hanem kokuszfolben. A kdkuszfold csak egy atfogd megemlitése, mivel nem is igazan fold,

hanem valo6jaban kokuszdié héjanak érleményébdl késziilt tiltetd kdzeg.
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20.Abra: Ontiz6 rendszer, kékuszfoldbe vezetve (forrds: sajdt kép)

A képeken lathatd, hogy is kell elképzelni ezt a kdkuszfoldet és, hogy is van az elosztasuk
a palantaknak, amik egymastol 40 centiméterre helyezkednek el. Szerkezete levegds és
tobb vizet tart meg, mint a hagyomanyos terméfoldek. Ezeknek a tulajdonsdgoknak
koszonhetden a novényiink gyorsabban fog tudni fejlédni, ndvekedni. Kémhatisa
semleges, ¢és a talajban terjed6 korokozokkal szembeni ellendlld képessége erésebb, mint a

hagyomanyosaké, és mindenekeldtt még ujrahasznosithato is.

A mi 6ntdzési technoldgiank egy rendszerhez kotétt, ami annyit foglal magaban, hogy nem
mindig ugyan annyi vizet kap a palanta hanem kiilonb6z6 id6kozonként, mas-mas
mennyiségll vizet juttatunk a gyokerekhez. Ha egy atlagos napot néziink akkor reggel tobb
vizet kap a novény kisebb idokozonként, majd a nap folyaman csokkentjiik a mennyiséget.
Ezzel azt akarjuk elérni, hogy a kokuszfoldiink mire éppen kiszaradna, épp akkor juttatjuk

a gyokereket elegendé vizhez. Ez a vizbejuttatds kiilonbozd idokdzonként torténik.
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Reggelente 15 percenként és kés6bb meg 27 percenként. Ennek az-az oka, hogy ne
vizezzik tal a gyokereket, hanem mindig meg legyen az optimalis allapot

21.Abra: Viztarold (forrés: sajat kép)

A paradicsomok megfelelé vizellatasarol ez a 10 000 literes tartdly gondoskodik, ez az
Uveghaz egyik felében talalhatdé és innen van elvezetve csovekkel a novényekhez. De
persze ezt a nagy tartalyt is fel kell tdlteni vizzel. Ez nem mindig egyszerti! Van egy masik
nagy tartdly (Lagina) ami Osszegylijti az esdvizet és onnan van eljuttatva ehhez a
tartdlyhoz. Ez nyilvan akkor konnyiti meg a dolgunkat ha sok csapadék esik és ez kicsi
koltséggel jar. De ha az iddjards nem kedvez nekiink ennyire és ha nem latjuk ugy az

id6jarast hogy a kozelgd napokban esd varhatd, akkor vizet kell vaséarolni és feltdlteni,

hogy ne litkozziink problémakba. Ehhez a szerkezethez is vannak mérdeszk6zok amik
merik, hogy a tartdlyban mennyi viz talalhatd.

22.Abra: Vizelvezetd csévek és irényité kézpontia (forrds:
sajat kép)
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Ezen a két képen lathato a berendezés vizszint €s nyomas mérd eszkdze az elsé képen, és a
masodik képen pedig a vizelvezetd csovek. A vizelvezetd csoveken tudjuk allitani hogy az
uveghdz melyik részébe juttassanak vizet, ez altaldban be van kapcsolva hogy az egész
tertiletre eljuttassa, de ha netan valami hiba adédna akkor el tudjuk zéarni szektoronként.
Ilyen példaul ha csétorés van vagy akar csak megreped a csd. Ilyenkor azért kell
megtalalni gyorsan a problémat, mert egy adott ontdzési iddvallumban megvan szabva
hogy mennyi vizet hasznalunk el, és ha egyes resznél repedés van akkor veszt a nyomasbol

is és igy a sor végén 1évd ndvények nem kapnak annyi vizet, vagy nem is jut el addig a viz.

4.1.3. Tragyazas

A novények tragyazasa nagyon fontos, és elonnyel jar, mivel ez segit a novények
egészséges novekedéséhez és a boséges termésében is. Ez mind a eladok és a fogyasztok
szamara is kedvezd, mivel az eladd cég jobban el tudja adni a termékét és a masik félrol

pedig a szép termékhez vald hozzajutés az elsd cél.

Nézzuk mire is jo a tragyazas:

» Tapanyagellatas: a trdgya gazdag tapanyagokban, példaul nitrogenben, foszforban
¢és kaliumban, amelyek elengedhetetlenek a fejléddéshez.

> Talajminéség javitasa: javitja a talaj szerkezetét, noveli a viz- és
tdpanyagmegkdtd képességét.

» Novényvédelem: a tragyazott novények ellenallobbak a kartevokkel és a
betegségekkel szemben

» Terméshozam ndvelése: segiti a gylimolcsok fejlodését, ezaltal noveli a
terméshozamot

» Jobb iz és aroma: hozzajarul a paradicsom izének és aroméajanak fokozasahoz, igy

izletesebb gyumaolcsoket kapunk

Az itteni iiveghdzban folyékony mitragyat hasznalunk, mivel ez igy sokkal praktikusabb
¢és konnyen kivitelezhetd és eljuttathaté a ndvényeinkhez. Ez a folyamat picit hosszadalmas

munka és minden 0sszetevit dsszekeveriink, majd igy juttassuk el a gyokerekhez. Mi nem
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csak akkor tragyazunk mikor mar viragzik a palanta hanem folyamatosan juttassuk be a

tapanyagot a kitiltetést6l egészen addig mig termdéképes.

23.Abra: Tragya bekeverve, készen (forras: sajat kép)

Ezt a tragyat ebbe a két tankba keverjik 6ssze, de vigyazni kell mert a belevalok nem egy
és ugyanazon tankba kertljenek, nagyon fontos hogy tudjuk mit mivel és hogyan keveriink

0ssze ennek is megvan a maga folyamata.

Keverés folyamata: Eloszor mind a két tankot felengedjiik félig meleg vizzel. Ez azért
fontos, mert a kémiai anyagok a hideg vizben nem oldddnak fel ugy mind a meleg vizben.
Mikor mar mind a kettd tarol6é megtelt félig vizzel bekapcsoljuk a benne 1év6 rotor lapatok
keverését. A lapatok dolga hogy majd a vizbe keriild anyagokat feldarabolja és
Osszekeverje. A keverést nagyjabol egy napig szokjuk hagyni hogy keverje mikor mar
benne van minden Osszetevd, azért egy napig mert kell neki egy kis 1d6 mig az Osszes
anyag felbomlik, elolvad. Miutan mésnap meggy06zddtiink arrél hogy 0ssze vegyszer amit
mi beletettiink felbomlott lehet hozza engedni a tobbi vizet és az mér lehet hideg is. Ezt a
tartalyt 80 centimeéterig szoktuk felengedni vizzel. Ha ezzel mind megvagyunk ki lehet
kapcsolni a keverést és be lehet lizemeltetni a gépeket, szivattyukat hogy ebbdl a két

tankbdl szivhatja ki a paradicsomokhoz sziikséges tapanyagot.

Ezekbdl a tartdlyokbol minddssze 4 darab van. Azért van négy darab mivel mig az egyik
tizemel a mésikat be tudjuk keverni és el6késziteni, ha a masik kettd kitiriil. A szivattyuk
éjjel nappal Gzemelnek és ha mar kevés tdpanyag van, kevés viz a tankokba ezt telefon
segitségével at tudjuk kapcsolni hogy a masik kettébdl menjen a tipanyag. Meg vannak
szamozva ezek a tartdlyok az Al és a B1 egyszerre megy, és atkapcsolasnal pedig az A2-

B2. Ha takaritjuk ki akkor egy kézi szivattylval Kkiszivassuk a bennlik maradt felesleges
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vizet, kiszedjiuk a bennik maradt nem felbomlott anyagokat és kitisztitjuk, majd mehet

ismét a keverés.

24 Abra: Tartalyok filterei (forras: sajat kép)

Ha netan a szivattydnk ami széllitja a tdpanyagot a névényeinkig mégis felkapna valami
oda nem ill6 nem felbomlott anyagot, ki kell tisztitani ezeket a filtereket és kiszedni
beldliik a szennyezddést. A fekete csavards kupakot letekerjiik és talalunk benne egy racsos
milanyag szitdt ami a nagyobb darabokat fogja fel, majd egy puha szivacs ami a kisebb
felesleges anyagokért felelds és fogja meg a filterben. Ezeket kiszedjiilk megmossuk és
mehet is vissza a helyére és minden mehet tovabb. Arra kell figyelni csak miel6tt
nekikezdenénk a filterek tisztitdsaban zarjuk el a csapot, hogy ha bekapcsolna a szivatty(
ne legylink vizesek, mert, ha ezt nem tesszilk meg akkor a viz ugyan ugy at fog folyni a

csoveken .

Recept elkészitése: A folyékony tragya receptjének nagyon fontos odafigyelés sziikséges,
fontosak az aranyok, hogy mibdl mennyit tesziink. Ehhez segitségiil szolgél egy mérleg,
ami grammra pontosan tud mérni. A mérleget csak akkor hasznaljuk ha valamit grammokra
vagy dekagrammra mériink. Amelyik anyagbdl toébb kell az zsadkokba van és az szerint
ontjuk hozza, ezek 25 kilogrammos zsakok és a recept ez szerint is van kialakitva, hogy
példaul 325 kilogramm megy a kalcium-nitratbdl a tankba, szdval igy tudjuk hogy 13 zsék
szlikséges.

Vannak olyan anyagok is amihez, ez adott iskolazottsagi papir szikseéges. Ezekhez a
vegyuletekhez én nem is nyulhattam, ezt az én felettesem végezte el helyettem. Ezek nem
masok, min mint a Fe-DTPA 11%, Fe-DTPA 3%, Salétromsav, Foszforsav.
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Recept hozzavaldk:

2.Tablazat: Tragya receptjéenek pontos hozzavaldi

B-tank Mennyiség A-tank Mennyiség
Salétromsav 55% 10l Kalium-klorid 25kg
Foszforsav 75% 25! Kalcium-nitrat 325kg
Kalium-nitrat 150kg Fe-DTPA 11% 10l
Kalium-szulfat 50kg Fe-DTPA 3% 10l
Magnézium-szulfat | 175kg Vas kelat 6% 1,5kg
Mangan-szulfat 1491g Kalcium-klorid 25kg
Cink-szulfat 978g Mangan keldt 300kg
Borax 2192g

Réz-szulfat 150g

Natrium-molidat 140g

Forras: Sajat készitésii tablazat
4.1.4. Termés betakaritasa

A paradicsom betakaritasa a legfobb munkaelvégzési folyamat az tiveghdzban, mivel ebbol
szerzi a cég a profitot. Mink nem csak az tiveglancoknak biztositunk paradicsomot, hanem
van egy sajat részleg ahol paradicsom arusitas torténik. Ezeket a paradicsomokat ugyan
ugy mint az lzleteknek is csomagolva arusitjdk. Ebbdl a cég nagyobb profitot tudhat
magaeva, mert nem tobb kézen keresztul torténik az eladas. Nagy nyereség van az
Uzletlancokon is de ott joval nagyobb mennyiséggel kell eladni. Az itteni Uzletben pedig
kis mennyiséggel is el tudjuk érni az elvart profitot. Csak az-az egy hatrdnya van hogy a
celkdzonség akikhez el akarjuk juttatni a terméket az Uzletekben nagyobb kérben tudnak

valasztani és kielégiteni az igényeiket.
A paradicsom betakaritdsa tobb 1épésbdl all:

1) Idézités: A paradicsomot akkor érdemes betakaritani a mi esetlinkben, ha még
nem tul érett. Akkor is leszedjiilk ha még csak narancssarga szinii, ez azért van
mert mig eljut az értékesitési folyamatig addig beér, és ha tul éretten szednénk le
akkor mire eladasra kertilne tul puha lenne vagy tulérett.

2) Felszerelés: Kivételesen metszOollot hasznalunk a szedéséhez, mivel ez a
legkonnyebb miivelet, olloval tudjuk a legbiztonsdgosabban leszedni a termést. Es
ez nagyon fontos hogy biztonsagosan jarjunk el mivel ha megsértjuk a szarat

kdnnyen betegséghez vezethet
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3) Betakaritas: A betakaritds minden esetben kézi szedéssel végezzilkk. Nem szabad
tépni vagy hazni, mivel azzal kérositjuk névényunket. Mindig a szaraval egyutt
van leszedve a gyumoélcs és nem kilon-kilon a bogyok. Ez azért van mert a
csomagolé kdzpontban is igy csomagoljak. De ez fajtatdl is figg mivel van olyan
is amit szar nélkil szediink.

4) Kezelés: A leszedett paradicsomokat egy ladaba helyezzik, de 6vatosan hogy ne
ussiik egymasnak es figyelni kell arra is hogy a rekeszbe mennyit teszink, ne
hogy megnyomddjanak. Mivel ha ilyet tapasztalnak a csomagolé pultoknél
visszakuldik.

5) Tarolas: A leszedett termést egy raklapon taroljuk rekeszekben, és igy is
szallitjuk. A legjobb esetben a nap vegére elviszik és be is csomagoljak ezeket de
ha kereslet hiany van a piacon akkor mi elraktdrozzuk Oket és a kovetkezd

napokon ennek megfeleldn szediink, a napi norméhoz mérve.

Az itteni ndvényes hazban rendszerezve van a napi szedések szama. Meg van adva hogy
az ott dolgozok mennyi sort szedhet le egy nap. Ezt a szedést 3 vagy 4 ember szokta
elvégezni és ez reggel 6-t61 délutan 13:00-ig szokott eltartani. Ezalatt az id6 alatt 17 sort
szednek le a 85-b6l. Azért 17-et hogy az 5 nap alatt hétf6tdl péntekig kijojjon a minden
napi norma hogy mennyi paradicsomot tudunk biztositani a partnereknek. A napi atlag
2500 kilogramm és ez egy hétre szétmérve 12 500 kilogramm. Minden esetben meg kell
lenni a norméknak, hogy a partnereink megbizzanak benniink és tovabbra is élvezhessik

bizalmukat.

Négy fajta paradicsomot termesztiink, ebbdl harom szinte ugyan az (Merlice, Martinique,
Orkney) ezek szabad szemmel megkuldonboztethetetlenek, mivel kinézetliik alapjan
egyformak. Az ize kdzott sincs nagy kuldnbség, joforman csak a nevilk més. Azert is
termesztlink ennyi fajtat mert ez egy tjjonnan mitkddo tiveghaz és probaljuk megtaldlni a
legjobbat a leg strapabirdsabbat és az amelyik a legjobban all szemben a betegségeknek
is. Ezeket a fajtakat (Merlice, Martinique, Orkney) a szarral egydtt szedjuk le. De van a
negyedik fajta a Volantis, annak csak a bogyo termését szedjiik, mivel egyesével ndl a

szaron.
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3.Tablazat: Heti paradicsomszedés Giteme

Napok: | Hétfé Kedd Szerda | Csiitortok | Péntek
Sorok: 1.-6. 7.-12. 13.-18. 19.-24. 25.-26.
Sorok: |27.-32. 33.-38. |39.-44. |45.-50. 51.-55.

Sorok: 56.-60. 61.-65. |66.-70. |71.-75. 76.-85.
Forras: Sajat készitésti tablazat

Ezek a paraméterek szerint van leszedve a termés. Az egyes szamtdl 55-ig van a Merlice.
Az 56-0s sortdl 65-ig a Martinique. A 66-0s sortol 79-ig az Orkney és 80-tol 85-ig a

Volantis. Azért marad péntekre a Volantis mert lassabban ér0 fajta, és igy a hét végére be

tud érni teljes mertékben.
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25.Abra: Leszedett paradicsom megjeldlése (forras: sajat kép)

Az els6 képen lathato a Volantis paradicsom, amit ilyen rekeszekbe szedink és igy kuldjik
tovabb a csomagolo kdzpontba, ahol majd dobozokba becsomagolva arusitanak vagy
kildik tovabb az Uzletlancoknak. Nagyon fontos a méasodik kép ahol megjel6lém a
rekeszen, hogy aznap hanyadik raklap és mennyi rekesz talalhat6. Miutan megszamoltam
mennyi rekesz van a raklapom lemérem a paradicsom teljes sulyat a bruttot és kivonom a
raklap sulyat (21kg), illetve a rekeszeknek a sulyat, ami darabonként 1,19kg. Ez esetben a
teljes sualy 206 kilogramm volt mindennel egyben. Majd a raklap(21kg) és a

rekeszek(32kg) sulyat is kivontam, igy megkaptam a nett6 sulyt ami 152 kilogramm volt.

Merlice, Martinique, Orkney: Ezek a fajtak kozott minimalis az eltérés, kilalakra
egyformak.
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4.2. Paradicsom fogyasztas kérdéives Kutatasa

A kutatdsom maésodik felében kivancsi voltam, hogy a megkérdezett emberek kozil
mennyien, milyen szazalékban fogyasztanak paradicsomot. A kutatasom f6 célja arra
vezetett r4, hogy mennyire ismerik ezt a névényt és annak termését, és mennyire figyelnek
a minéségére. A masodik ilyen kérdés ami nagyon foglalkoztatott, hogy mennyire
tdmogatjak az itteni gazdalkoddinkat, illetve atéli id6szakokban, hogyan dontenek az
Uzletek polcain melyik terméket vésaroljak meg. Inkabb az olcsébb importot vagy
amagasabb aron mozg6 hazai termékeket vaélasztjdk. A kutatds soran nagy figyelmet
forditottam arra is, hogy, ha valaki nem termeszt otthon paradicsomot vagy épp mar
kertjeikben le termett a novény, honnan tudnak beszerezni maguknak és hogy melyik
modot valasztjak. Ilyen lehet6ség példaul a helyi piacok vagy a szupermarketek.
Fogyasztasi modok: hogyan, milyen formaban fogyasztanak paradicsomot leginkabb.

1. Kérdeés: Az 6n életkora és lakhelye

1. Az On életkora?
59 valasz

® 10-17 év

@® 18-30 év
31-45 év

® 46-60 év

@ 60- évfelettiek

26.Abra: Eletkorok 6sszehasonlitasa szazalékben (sajat forras)

Avélaszaddk fele 18-30 év kozotti volt ezt az 50,8% jelzi. A masodik legnagyobb
szazalekkal jelolt szelet a 31-45 év kozottiek voltak ami a grafikonunk 25,4%-at fedi le. A
harmadik legnagyobb szelet a grafikonunkbdl a 46-60 év kozottiek, akik a grafikonunk
13,6%-at fedik le. A maradék a 10-17 év kozottiek és a 60- év felettiek voltak amik mér
kisebb szazalékban voltak jelen a kimutatdsban. Ezzel nagyjabol be lehet 16ni hogy a
kérddivet a kozép korosztdlynak szantam akik aktivan vasarolnak, vagy termesztenek

paradicsomot.
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2. Lakhely tipusa?

59 valasz

® Falu
@® Kisvaros
@ Nagyvaros

27.Abra: Lakhely tipusa szerinti 8sszehasonlitas (sajat forras)

Ez a két grafikon megmutassa nekilink hogy az 59 valaszadobol a tébbség faluban él és az
itt élok tobbsége 18-30 év kozott van. Azért ilyen nagy szazalékban van a falu arénya,
mivel a komyezé falusiak segitségét kértem a kérdSivem kitdltéséhez. Eletkorilag a

masodik helyen 25,4%-al a 31-45 év kozottiek szerepelnek.

2.Kérdés: Milyen gyakran fogyaszt paradicsomot?

3. Milyen gyakran fogyaszt paradicsomot?
59 vélasz

@ Naponta
@ Hetente tébbszér
@ Hetente egyszer
@® Havonta
@ Ritkan vagy soha

28.Abra: Paradicsom fogyasztas gyakorisaga (sajat forras)

A vélaszaddk 62.7%-a fogyaszt hetente tébbszor paradicsomot. A masodik mutatd a 16,9%
a heti egyszer, és vegul 8,5% naponta. Ezek a szazalékok kimutatjak, hogy a megkérdezett
emberek tobbsége heti vagy napi rendszerességgel eszik paradicsomot és ezzel

egészségesebben éli mindennapjait.
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3. Kérdés: Milyen forméaban szereti a paradicsomot a legjobban?

4. Milyen formaban szereti a paradicsomot a legjobban?

59 valasz

Friss (salataban, szendvicsbe. .. 48 (81,4%)
Fézve (porkéltben, szészban st... 24 (40,7%)
Szaritva 8(13,6%)
Konzervformaban 9 (15,3%)
Sehogy 1(1,7%)
Minden hogy| 1(1,7%)
1(1,7%)
0 10 20 30 40 50

29.Abra: Paradicsom fogyasztas formaja (sajét forras)

A vélaszaddk tobbsége inkabb frissen fogyasztja a paradicsomot leginkéabb, de feltérekvé
eredmény mutat a f6zéshez hasznalando paradicsom, ami minden konyhaban megtalalhato
termés. Kisebb szazalékban pedig az emberek vagy szaritva hasznaljak vagy boltban
vasaroljak meg vagy otthon készitik el és teszik el konzerv formaban. Kevés olyan valasz

érkezett akik semmilyen médon nem fogyasztanak paradicsomot, ez minddssze 1,7%.

4. Kérdés: Mennyire fontos Onnek a paradicsom minésége?

5. Mennyire fontos Onnek a paradicsom minésége?
58 vélasz

@ Nagyon fontos

@ Fontos

) Kézepesen fontos

@ Nem fontos

@ Egyaltalan nem fontos

30.Abra: Paradicsom mindségi fontossdga (sajdt forrds)

A paradicsom mindségét az abran is jol lathatéan fontosnak taldljadk, mivel mar

mindenapjainkban nagyon sok karos, egészségtelen ételt esziink, igy fontos, hogy kvalitas

38



paradicsom keriiljon otthon az asztalra, de persze paran nem nagyon torodtek ezen

mindséggel, ez a mennyiség elenyészo a tobbihez.

5. Kérdés: Szokott-e sajat paradicsomot termeszteni?

6. Szokott-e sajat paradicsomot termeszteni?
58 valasz

® igen
® Nem

31.Abra: Otthoni termesztések aranya (sajat forras)

Ez egy nagyon fontos mivel, mar szinte mindenki felad otthon a z6ldségek termesztésével
és nem akar még a munkdja mellett egy kiskertel torddni. Szerencsére a megkérdezettek

tobbsége viszon termeszt otthon paradicsomot és fogyasztja is az ezt jelzi a 82,8% arany is.

6. Kérdés: Honnan szokott paradicsomot vasarolni?

7. Honnan szokott paradicsomot vasarolni?
57 valasz

Piac 26 (45,6%)
Szupermarket 37 (64,9%)

Kertészet

Online bolt

40

32.Abra: Paradicsom vararlasi helye (sajat forras)

Ez mindig egy nagy dilemma, hogy honnét is érdemes paradicsomot venni, ez tikrozi is az
abra, mivel az elsé harom (piac, szupermarket, kertészet) szinte egyforma megoszlasban
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valasztotta, de még igy is a szupermarket az els6 a maga 64,9%-aval. Az online boltok mar
miikodnek, lehet is rendelni, de ez még nem egy teljes formaban kialakult piac. A
szupermarket nagysdga és a tobbféle termék vétel lehetdségével, illetve az alacsonyabb

arak alakitasaval csabitja az embereket vasarlokdzpontjaikba.

7. Kérdés: Mennyire hajlamos véltoztatni a paradicsom fogyasztasi szokasain, ha Uj

informaciét kap?

8. Mennyire hajlamos valtoztatni a paradicsom fogyasztdsi szokdasain, ha (j informaciét kap?
58 valasz

@ Nagyon hajlamos
@ Kozepesen hajlamos
Nem hajlamos

33.Abra: Paradicsom fogyasztasi szokasok (sajat forras)

A megkérdezettek 72,4%-a kozepesen hajlamos valtoztatni a paradicsom fogyasztasi
szokasain, he (j informéaciét kap. Ez lehet akar internetes informacio, vagy barati
tarsasagban felmeriil6 kérdés is. Ez azt jelenti hogy befolyasolhatok az emberek, és mar a

jol megszokott élelmiszertdl is képesek lennének lemondani.

40



8. Kérdés: Milyen egyéb zdldségeket fogyaszt rendszeresen a paradicsom mellett?

9. Milyen egyéb zoldségeket fogyaszt rendszeresen a paradicsom mellett?
59 vélasz

42 (71.2%)
41 (69,5%)

33 (55,9%)
30 (50,8%)

2 (3,4%)
1(1,7%)

Minden a mi a kertben talalalh 1(1,7%)

Kaposztafélék, huvelyesek, tok 1(1,7%)

34.Abra: Paradicsom helyettesits zéldségek (sajat forrds)

Ezeknél az adatoknal a paprika, illetve az uborka volt nagyon népszerti a valaszok kozott,
mivel ezek azok a z6ldségek amik majdnem mindenki otthoni kiskertjében megtalalhatok,
¢és az alap élelmiszerek koz¢é tartozik. 59 emberbdl egész 42 valasztotta a paprikat és 41 az
uborkat. Valamint még salata és a retek is elég magas aranyban van, ezeket 33 illetve 30

ember valasztotta az 59-bdl.

9. Kérdés: Mennyire koveti nyomon a paradicsom aranak alakulasat?
10. Mennyire koveti nyomon a paradicsom aranak az alakuldsat?
58 vélasz

® Figyelekra
@ Nem figyelek ra

35.Abra: Ar alakulasanak kovetése (sajat forras)

Itt a valaszaddknak a szavazatanal lathatd hogy egész 60,3%-a nincs tisztaban a
paradicsom arénak az alakulaséaval és nem is figyelik. Viszont 39,7%-a tisztdban van az
ideiglenes arfolyammal, igy kénnyen tudja 0sszevetni a szupermarket arait a piaci arakkal

és eldontheti, hogy egy friss piaci paradicsomot szeretne vasarolni a piacrol vagy inkabb
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egy boltban veszi meg azt. Viszont azt is figyelni kell hogy az Uzletekben az import aru

valészintileg olcsobb lesz.

10. Kérdés: Téli idészakban mennyire befolyasolja az ar a termék kivalasztasanal? Az

olcsobb importot, vagy a dragabb hazai paradicsomot véalasztja?

11. Téli idészakban mennyire befolyasoclja az ar a termék kivalasztdsanal? Az olcsébb importot,

vagy a dragabb hazai paradicsomot valasztja?
58 valasz

@ Olcsobb inport
@ Dragabb hazai paradicsom

36.Abra: Inport vagy hazai termék valasztasa (sajat forras)

A vélaszadok 72,4%-a vélasztotta a dragabb hazai terméket, minthogy az olcsobb importot
valasztanak. Ez az ar télen magas mivel az ilyen paradicsom liveghazakat kell fiiteni, és ez
igencsak nagy koltségekkel jar. Ezzel tamogassak a hazai termelést, és az Uveghazak
miikddését. De persze meg lehet érteni a masik felét is a szavazatoknak mivel manapsag
minden élelmiszer az egekben van és még ugy is, hogy ezek behozatalok és nem minden

ember engedheti meg maganak.
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5. KOVETKEZTETESEK

A kutatdsomban, bemutattam egy jol miikodo szervezett liveghazat és a masikban pedig az
emberek paradicsom igényeirdl irtam. Az liveghaz bemutatasaban segitségre volt az ottani
vezetd pozicidban 1évé Bombicz Tamas. Tamas megmutatta hogyan is mitkodik egy ilyen
ceg, mik az elvarasok és, hogy mennyire felszereltek technikailag és mennyire nyiltak a
tovabbi 0jitasok fele. A legfontosabb téma az ottani normék betartasa, hogy minden nap
tudjanak eladhaté terméket produkalni és beosztani hogy mikor mennyi paradicsomot
tudnak leszedni €s ez szerint megszervezni a kovetkezd hetet, majd az szerint megirni
egész hétre a napi normakat. Ez azért fontos mert az lzletlancok felvett megrendeléseit
minden nap biztositani kell és eleget kell tenniink a kért adag mennyiségnek. A heti norma
12 000 Kkilogramm volt és napokra szétosztva 2400 kilogramm. Az (zletlancok
megegyeznek az arban €s a mennyiségben is, de ez idével valtozik, ez fiigg az idészaktodl is
mivel nyéaron joval olcsobban tudja az iiveghdz értékesiteni a paradicsomot min 6sszel
vagy a téli iddszakokban. Lévan két részleg van, vagyis kettd liveghaz. Ahol voltam és
mélyebb interjit tartottam az ottani vezetdvel azt nyilatkozta, hogy amit 6k termelnek ki
paradicsomot azt mind az tzletlancoknak szallitjak a csomagolas utan. A masik iveghazbol
pedig mintegy 40%-at értékesitik a helyi boltjukban, de itt nagyobb mennyiségekrol

beszélink mert az-az liveghaz a haromszorosa.

A kérdbives kérdéseknél azt kutatasom f6 célja, hogy az emberek mennyire hajlanddk a
hazai termeldk mellett kidllni és megfizetni a nagyobb érat a paradicsomért mint, a
behozott paradicsomért. A valaszadok tobbsége a szupermarketben koltotte el a pénzét,
mintsem egy hagyomanyos piacon tette volna. Bér az adatok azt is kimutattak, hogy igenis
figyelik a termék szarmazasi helyét, igy legalabb szlovak paradicsomhoz is juthatnak az
uzletek polcain, mivel az liveghazak is ide szallitjdk a paradicsomot. Kimutatddott az is,
hogy a téli idészakokban inkabb a dragabb hazai termékeket valasztjak, minthogy az
import mellett dontenének. Ezek a mutatdk az is jelzik, hogy nem veszik figyelembe az
emberek az arak alakulasat, ami 60,3%-ban mutatkozott meg. Leginkabb a szarmazasi
helyét veszik alapul és az szerint dontenek melyiket valasztjak. A megkérdezettek 84,7%-a
volt falusi és ez azt is tiikrozi, hogy otthon is termelnek paradicsomot a nyari idészakban,
amig ezt az 1d¢jaras engedi, ami nagyon magas aranyban 82,8%-ban fejezhetd ki. A masik
érdekesség az volt, hogy az emberek mennyire is manipuldlhatok egy adott téméarol kijovo
Uj informéaciok esetén, mennyire képesek az emberek elhagyni azt a terméket amit, eddig
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heti szinten fogyasztottak. De ez nem csak negativ hirnél igaz, hanem pozitiv hir esetén is
meghallgatjék az Uj informéaciokat és ez abban is kimutatkozhat, hogy t6bb paradicsomot
vasarolnak a késdbbiekben. A bogyos gyiimdlcsiink mellett mas egyéb zoldségekkel is
kipotoljak étrendjiiket, ilyen példaul a paprika vagy az uborka, ami minden reggeli f6
alapanyaga majdnem mindenkinél. A paradicsom minden ember életében fontos, mivel
nem csak frissen fogyasztjuk, hanem egyéb felhasznalasi modja is van (konzerv, fozve,
széaritva). De amibdl a legtobbet felhasznalunk az a frissen szedett paradicsom ezt a
valaszadok ki is fejezték, mivel 81,4%-ban valasztottdk a friss paradicsomot és 40,7%-ot

kapott pedig a paradicsom konyhai felhasznalasa (levesekben, szoszként, stb.)

Par javaslat amit ugy gondolok,hogy az Uveghazat segitené: ide sorolhato a munkéasok
létszdma, ami alatt azt értem, hogy szerencsésebb volna 2-3 munkassal tobbet felvenni
rendes munkaszerzddésbe ¢és igy megoldodna a nyari munkabeosztas is és nem kellene
tobbet ujonc brigddosokat dolgozatni és betanitani. Még igy is van hova fejlédni a
technologiaban, szoval esedékes lenne a tobbi orszagokkal egyutt egy kozos
megbeszéléseket tartani évente az 0j technologidkrol. Amit Ggy gondolok ha az adott
tiveghaznak megvan ra a tékéje beszerezhet ujonnan kifejlesztett gépeket és ha kifejezetten
jo6l miikkddne abban az iiveghdzban ahol ezt kiprobaltak a kovetkezd éves Osszeiilésen
javasolhatnd az olyan cégeknek akik nem engedhetik meg maguknak az ilyen Uj
technologiak fejlesztéseit. gy elkeriilnék azt, hogy felesleges kidobott pénz lenne, ha netan

nem valna be egy ilyen fejlesztés.
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6. BEFEJEZES

A kutatdsom elején a paradicsom szarmazaséat felkutatva probaltam rajonni, hogy honnét is
szarmazik és miképp jutott el ide hozzank is és lett az egyik kedvenciink. Fokozatosan
bemutatasra keriilt a paradicsom szerkezete, ezt a gyokérzetétdl kezdve a nevelésén at
majd a végleges termés begyljtéséig levezettem. A fejlodése soran bemutattam az
akadalyokat is mikkel kell szembenézni a termeldknek, milyen betegségeket kell atvészelni

a fiatal palantdknak, vagy akar még a nagyobb erds iiltetvényeknek is.

Bemutatéasra kertiltek a paradicsom fajtak, amik két nagy agra oszthatok, a folyton novo
paradicsom, valamint a determindns novekedésli, ezeket példakkal és fajtdkkal is
bemutattam. Ezek a fajtdk nem minden esetben termeszthetdk mindenhol, példaul a
determinans fajtdkat liveghdzakban nem alkalmaznak. Ott inkabb a folyton novoket
alkalmazzék, és ezek Kkifejezetten a nagy Uveghézakban praktikusak is. Kilénbségek
kimutatasa a szabadfoldi és az (Uveghazban termesztett paradicsomrol. llyen példaul az
érésben mutatkozik meg és a fejlédésben, mivel az liveghdzakban nagyobb torddést és

odafigyelést kap a névény.

A Kkutatdsomat szerettem volna ugy bemutatni, hogy érdekes legyen és ezért is valasztottam
még egy szlovakiai Uveghdz bemutatasat, mivel nagyon sok érdekes dologrol lehet sz6 egy,
ilyen nagy volumenii paradicsom termesztés soran. A tudasomat Ggy igyekeztem atadni,
hogy ez érthet6 legyen, de meglegyen benne a szakmaisag is, A paradicsom fogyasztéasrol
sz0l6 kutatas igencsak pozitiv eredményt mutatott a hazai termékeink felé. Nagy 6romet
okozott még az is, hogy mindig vannak olyan gazdalkoddt akik termesztenek sajat

kiskertjukben ilyen ndvenyt es gondozzak azt.

Az (iveghaz esetében, ami Lévan talalhat6 az volt a cél, hogy 0szténdzzem az embereket,
hogy az Uzletekben ha meglassak a Szlovakiabol szarmazd paradicsomot viszonylag
dragabban, mint az import termékeket ne sokat gondolkodjanak melyiket kell valasztani.
Nagyon sok munka, energia és persze pénz van az ilyen termesztés mogott, és mig hazai a
termés, meg kell fizetni az arét, ezért cserében egész évben tudnak nekiink szolgalni
paradicsommal. Itt bemutatdsra keriilt az egész szelldztetd rendszer, illetve az ont6zés is
ami nem egy szokvanyos kis kerti slaggal torténd 6nt6zés, hanem minden egy programhoz

kotott, még a tragyazas is ami azt segiti, hogy ne betegedjenek meg az ottani névények.
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Egy ekkora lveghaz fenntartasa és Uzemeltetése sok belefektetett emberi energiat

igényelne, ha nem lenne technikailag felszerelt modern/okos gépekkel.

A paradicsom betegsegei sokféle okbdl alakulhatnak ki, leggyakrabban a kornyezeti
feltételek, a kartevok és a gombas, baktériumos vagy virusos fertdzések hatasara. Ezért
észségének megorzése érdekében fontos a megfeleld gondozas, a novények rendszeres
ellenérzése, és a megeldzd intézkedések (példaul vetésforgd, jO vizelvezetés, stb.)
alkalmazasa. Ha mindezeket betartjuk egész fejlédési periodusa alatt szépen fog nekiink

termelni.

Ez a ndvénylink még nagyon sokat fog maradni az ételeink kdzott, mivel nem csak mas
mellé koretnek vagy ételekben lehet fogyasztani, hanem 6nmagaban is finom izekkel

rendelkezik.
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RESUME

Nazov: Paradicsom termesztése, és egyéb alapfogalmak
Autor: Krisztian Recska

Veduci préace: Dr. Laszl6 Péli, PhD.

Uvod

Raj¢iny st velmi rozSirenou rastlinou v nasej krajine, ktord miestni farmari s velkou
starostlivostou pestuju. Druha vel'ka skupina pozostdva z spotrebitel'ov, ktori s radost’ou
konzumuju plody tejto rastliny. Pribeh tejto rastliny siaha aZz do ddvnych cias, ktoré
oznacili Aztékovia. Povod rajciaka je v juznej Amerike a Strednej Amerike. Jeho objav sa
uskuto€nil v roku 1519 prostrednictvom Spanielskeho dobyvatel'a Corteza, a vd’aka nemu
sa dostal aj do Eurdpy. Na zaciatku sa l'udia bali tejto rastliny kvoli jej Cervenej farbe, ktora
pripominala jedovatli beladona, a preto ju na zaciatku pestovali len ako okrasnu rastlinu v
zahradach. Rastlina a jej plody si vtedy neziskali srdcia l'udi, pretoze bohaté rodiny
pouzivali cinové taniere, na ktorych kyselina raj€iaka rozpust'ala jedlé latky. ChudobnejSie

rodiny vSak jedli z drevenych tanierov a raj€iak bol ich obl'ibenou potravinou.

Pocas svojho vyskumu by som chcel predstavit’ raj¢iak, jeho pozitivne a negativne ucinky,
ako aj Struktiru a stavbu tejto rastliny. Chcem sa zamerat’ na rézne odrody a sposoby
pestovania, aby som ukézal, ¢im sa lisi pestovanie v sklenikoch od vonkajSieho pestovania

rajCiakov, ktory spOsob pestovania prindSa najvysSie vynosy a ktory je udrzatelnejsi.
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Ciel’ prace:

Hlavnym cielom tejto prace je predstavit’ zakladné fazy pestovania rajciakov a to, na ¢o je
potrebné dbat’ pri pestovani a starostlivosti o tuto rastlinu. Mgj vyskum pozostava z dvoch
Casti. Prva Cast’ sa zaobera predstavenim sklenika a systematizaciou produkcie tam.
Vyskum sa nezameriava len na predstavenie, ale aj na to, akym sp6sobom sa tam pestuju
raj¢iaky. Skumanie vyhod a nevyhod inteligentného sklenika a to, ako podporuje alebo
naopak, brani miestnej produkcii. Predstavim, Ze vSetky stroje a zariadenia tam st
automatizované a vyzaduju len minimdlnu ludskt pomoc. Ddlezité je dodrziavanie
vyrobnych a tyzdennych noriem pocas produkcie. Je potrebné zabezpecit' predajcom
urcené mnozstvo. Podrobne opiSem svoj Cas straveny tam, aké prace som vykondval a aké

skusenosti som ziskal.

V druhej casti svojho vyskumu chcem preskiimat, ako l'udia vnimaji konzumdciu
rajc¢iakov. Aké faktory zohladnuju pri ndkupe rajciakov. Zaujimalo ma, odkial si
zabezpeCuju rajciaky v zimnych mesiacoch, a ¢i uprednostiiuji domacu produkciu v
sklenikoch aj za vyssiu cenu, alebo skor volia dovoz, ktory je vyrazne lacnejsi. Pytal som

sa, ako dolezitu ulohu zohrava kvalita produktu, alebo sa skdr sustreduju na cenu.
Literalni prehl’ad:

V prvej Casti predstavim, akt velku ulohu dnes raj¢iaky zohravaji v naSich Zivotoch. V
kazdej zahrade su ddlezitou pestovanou rastlinou, pretoze ich chut sa odliSuje od ostatnych
zelenin a je slad$ia. Po celom svete sa pestuji hybridy rdéznych farieb a tvarov, pri¢om
najrozsirenejSou je koktailova rajc¢iak. Podla Statistickych udajov z roku 2002 sa
vypestovalo celkovo 108 miliénov ton raj¢iakov na ploche 4 miliony hektarov, ktoré sa
delia medzi 160 krajin. V stGc€asnosti sa pestovanie tejto zeleniny zvySilo o 35 % v
porovnani s rokom 2002. Priemerny vynos po celom svete je 27 t/ha, ale v lepSie

vybavenych sklenikoch m6ze dosiahnut’ az 700 t/ha pocas sezény.

V sklenikoch sa na zabezpecenie rastu rastlin pouziva kvapkova zavlaha, o znamena, ze
sa pouzivaji kokosové substraty, ktoré izoluju korene raj¢iakov a rastlina dostava presne
tol’ko vody, kolko potrebuje. V tychto sklenikoch sa reguluje teplota, Co zabezpecCuje
nepretrzity rast rastlin a prispieva k vysokému vynosu. Priemerny vynos rajéiakov
pestovanych na otvorenom poli sa ani zd’aleka nepriblizuje tym sklenikovym, pretoze je

potrebné zohl'adnit’ aj po€asie. Nadmerné zrazky a slne¢né Ziarenie maju vplyv na rast, ak
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nie st v spravnom pomere. Pri zavlaZzovani riadkovym sposobom dosahuju rajciaky

pestované vonku priemerny vynos 50-70 t/ha.

Najvacsim producentom rajéiakov je Cina, ktora na tomto poli vedie s 25 milionmi ton.
Nasleduja Spojené $taty, ktoré dokazu vyprodukovat' 12,2 miliéna ton. Dalsie $tyri krajiny,
Turecko, India, Taliansko a Egypt, dosahuju produkciu asponi 5 miliénov ton. Hoci sa India
povazuje za jednu z najvacsich vyrobcov, obyvatelia tu konzumuji najmene;j rajc¢iakov, a to
v priemere len 0,1 kg ro¢ne, ¢o je vel'mi nizke v porovnani so svetovym priemerom.
Priemernd svetova spotreba rajiakov na osobu je 5,6 kg ro¢ne. V porovnani s tym
obyvatelia USA vynikaji, pretoze maji najvyssiu spotrebu, ktora dosahuje 37,4 kg na

osobu roéne.
Pestovanie na poli:

Tepelné a svetelné néroky: Optimalna teplota pre rajéiaky je 10-32 °C. Z hladiska
pestovania raj¢iakov v Mad’arsku su dolezité neskoré jarné mrazy a nadpriemerné teploty v
juli, ktoré mézu spdsobovat’ problémy s viazanim plodov a spalenim. Posledne uvedené
(nad 32 °C) brani syntéze cervenych pigmentov v raj¢iakoch a zvysuje vyskyt Zltkastych
plodov. Dalsim délezitym faktorom pri pestovani je zabezpedenie vody. V nasej krajine je

mozné rajéiaky pestovat’ len v zavlaZzovanych podmienkach.

Vyber pestovatel'skej plochy urcuje uspech pestovania. Najlepsie vysledky dosahujeme na
dobre hnojenych, vépenatych hlinitych pédach s pH v rozmedzi 6,5-7,5. Pri pestovani
raj¢iakov urcenych na spracovanie je obzvlast dolezity optimalny obsah suSiny a farebny
obsah, priom doleziti Glohu zohrava aj optimalne zasobenie draslikom. Spitkova
bodkovatost’ plodov moze byt spdsobend nedostatkom vapnika, ¢o je faktor zhorSujuci

kvalitu.

V sucasnosti je pomer priamych vysekov 70%, zatial’ ¢o plocha sadenic predstavuje 30%.
Pody s hibkou ornej vrstvy menej ako 20-25 cm nie st na tento spdsob kultivacie vhodné.
Rovnomerny povrch pddy je tiez dolezity z hladiska mechanizovanej zbierky. Na
jednorazovu zbierku je potrebnad homogénna poda. Vysev sa musi vykonat’ na konci aprila,
ked’ sa teplota pody v hibke vysevu (2-5 cm) stabilizuje na 12-14 °C. Aj v takychto
pripadoch trva priblizne 2 tyZdne, kym rastlina vykli¢i, pretoZe teplota je vyrazne niZ$ia
ako optimalna teplota pre rastliny. Vysev sa musi ukoncit’ najneskér do 10. méja, aby bol

zber stredne dlhych odrdd na jesen bezproblémovy.
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Cas zrenia je priblizne 35-50 dni po hnojeni, v zavislosti od pouzitej odrody, rastového
potencialu a poveternostnych podmienok. Cas zrenia zavisi aj od pouZitej technologie;
rajciaky zasadené zo semien sa oCakavaju, Ze budu dozrievat’ od polovice jula, ale raj¢iaky

z pestovania sadenic az od polovice augusta.

V Mad’arsku, v zavislosti od rocného obdobia, sa od zaciatku augusta do konca septembra
takmer 100 % priemyselnych rajciakov zbiera strojovo. Na tento Ucel sa v sucasnosti
pouzivaju samoobsluzné stroje na zber raj¢iakov. Skusenosti ukazuji, Ze zber by sa mal
vzdy vykonat pred koncom aprila, ak to umoziuje teplota pddy. Vysev sa vykonava
presnymi pneumatickymi sejacim strojmi, ktoré zabezpetuji presni hibku vysevu a

vzdialenost’ vysevu, ako aj spravne utlacenie pody nad semenom.
Paradajky pestované v skleniku:

Najviac rajciakov sa pestuje na poli, avSak s narastajicim dopytom po cerstvych
produktoch urcenych na miestnu spotrebu sa coraz doélezitejSim stava pestovanie v
sklenikoch alebo v plastovych krytych zariadeniach. Na rozdiel od raj¢iakov pestovanych
na otvorenom poli, ktorych sezona je kratka, méze sklenikové pestovanie prebiehat’ az 11
mesiacov. Vd’aka tomu sa Cerstvé raj¢iaky daju najst’ v obchodoch po cely rok. Rastliny
pestované v sklenikoch sa zvycCajne zbieraju v nezrelej faze a pocCas prepravy alebo na

policiach obchodov dozrievaju Gplne.

Uplne zrelé rajéiaky pestované v sklenikoch majii zvyéajne dlhSiu trvanlivost a vysSiu
trhovi hodnotu ako rajc¢iaky pestované na otvorenom poli. Raj¢iaky sa zvycajne spajaji
drotom a prepichuji, pricom sa odstranuji postranné vyhonky, aby zostal len hlavny
vyhonok. Po zbere prvého strapca sa rastlina moze neustale znizovat, aby sa plody dostali
do dostupnej blizkosti. Kvetinové a plodové strapce sa prerezavaju na pozadovanu

velkost, po€et a hmotnost’ podl'a trhovych poziadaviek.

V sklenikoch sa udrziava vysokd koncentracia oxidu uhli¢itého v ovzdusi, aby sa
zabezpecila vysoka fotosynteticka aktivita, rastovy rytmus a vynos plodov. Tato metoda sa
najcastejSie aplikuje na miestach, kde je potrebna intenzivna produkcia. V sucasnosti sa
najintenzivnejSia vyroba raj¢iakov realizuje pouzitim pestovatel'skych médii (ako je perlit
a kamenna vlna), aj ked je rozSirené aj pestovanie rajciakov na pdde pokrytej foliou.
Uvol'nenie zivin zabezpecuje adekvatne zasobenie zivinami a vyvoldva mnozstvo podnych

vlastnosti, ktoré je vel'mi t'azké dosiahnut’ v inych fazach produkcie.
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Pestovanie v sklenikoch si vyZaduje vel'ké mnoZstvo vody a pri planovani hydroponického
pestovania je potrebné zohl'adnit’ obsah suspendovanych a rozpustanych pevnych latok.
Niektoré ziviny a zlozky zavlaZzovacej vody mozu mat’ negativny vplyv na rastliny, a preto
je potrebné stanovit’ ich uroven. Iné ziviny (vapnik a hor¢ik) moézu prispiet’ k dosiahnutiu

koncentracii predpisanych v hnojivach.
Starostlivost’ o paradajkach:

Rajciaky potrebuju, ¢1 uz sa pestuju v zdhrade, na balkone alebo v skleniku, dostatok
slne¢ného svetla a tepla, a rastliny je potrebné chranit’ pred extrémnymi poveternostnymi
podmienkami. Ak je pocasie neisté, mézeme ich chranit’ sklenymi alebo foliovymi krytmi.
Rajciaky nemaju rady trvaly dazd’ a chladné noci alebo rana. Sadenice je mozné presadit’
do pddy priblizne po 2 mesiacoch, pricom prvé plody sa oCakavaju d’alSie 3 mesiace

neskor.

Rajciak je vel'mi ndro¢ny na vodu. Je dolezité, aby pri zalievani neboli navlh¢ené stonky a
listy, ale iba zaklad rastliny. PloSné rajCiaky je potrebné pocas vegetacného obdobia
pravidelne hnojit’. Odrody rajc¢iakov, ktoré neustale rastd, sa nedokazu udrzat’ samé, a preto
ich farmari zvyknu podopierat’ tyckami alebo privdzovat na Snurky, ¢im zabezpecuju
kontinudlny a rovnomerny rast. Nad sadenicami raj¢iakov sa ¢asto umiestiiuje folia alebo

skleneny kryt, ktory ich chrani pred silnym dazd’om a poveternostnymi podmienkami.

Aj ked’ su rajéiaky naro¢né na vodu, je dolezité¢ dbat’ na mnozstvo, pretoze ak dostanu
prili§ vela vody, méze zacat hnit’ zaklad stonky a rastlina méze zahynut'. Je dolezité
zabezpecCit' primerané mnozstvo vody. Medzi piatym a Siestym zberom je potrebné rastlinu

skratit’, teda zrezat’ hlavny vyhonok.
Metodika a metéda vyskumu:

Moj vyskum sa bude zameriavat’ na prezentdciu sklenika na raj¢iaky, kde som osobne
pracoval a absolvoval odborni prax. Tento sklenik sa nachadza na okraji mesta v
Slovensku, ktoré je zname pod nazvom Levice, ale ma aj mad’arsky nazov — Léva. Sklenik
sa sklad4 z dvoch casti/blokov. Jedna ¢ast’ ma viac ako pat’ hektarov a druhé zaberd dva
hektare. Pracoval som v mensom skleniku, kde som mal moZznost’ nahliadnut’ do procesu,

ako naozaj funguje takyto elektronicky dobre vybaveny a automatizovany objekt.

Bolo pre mna vel'mi prekvapujuce, kol’ko ¢innosti nahradzaju stroje a akym spdsobom

zatlaCaju l'udsku pracovnu silu do pozadia. AvSak stroje nedokazu vyriesSit' vSetko a je
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potrebnd aj T'udska praca, napriklad pri zbere rajc¢iakov alebo ich triedeni, ¢o bude

podrobne popisané.

Druha cast’ mojho vyskumu sa zameriava na zber odpovedi pomocou dotaznika, ktory
skiima, odkial’ a za aka cenu kupuju rajciaky. Otazky sa tykaju aj toho, odkial’ si pocas
zimného obdobia zabezpecuju rajciaky a ¢i zohladnuji ich ceny. Zaujimalo ma, ¢i
uprednostnuju lacnejSie dovazané rajCiaky, alebo skor podporuji domace produkty z

sklenikov, aj ked’ to znamena vyssie naklady pre spotrebitel’'ov.

Takisto som povazoval za ddlezité zistit’, podl'a akych kritérii sa rozhoduju pri nakupe, ¢i
skor sleduju kvalitu, alebo cenu. Bol som zvedavy, €1 na rozhodovanie I'udi vplyvajl aj iné

faktory, ako napriklad informécie z internetu, ak sa o tomto produkte objavia rozne famy.

Vicsina respondentov mala medzi 18 a 30 rokov a velka Cast’ respondentov bola z vidieka.
Mnoho z tychto odpovedajucich pestuje doma rajéiaky pocas letného obdobia a iba v zime

sa obracaju na obchodné siete, aby ziskali rajc¢iaky.
ZAver:

Na zaciatku svojho vyskumu som sa snazil preskimat’ povod rajéiakov, zistit’, odkial
pochadzaji a ako sa dostali k ndm, aby sa stali jednym z naSich obl'ibenych jedal.
Postupne som predstavil Struktiru raj¢iaka, od jeho koretiového systému, cez pestovanie az
po zber konec¢nej urody. Pri vyvoji som uviedol aj prekazky, s ktorymi sa musia
pestovatelia vyrovnat, aké choroby musia mladé sadenice prezit, a to aj v pripade

silnejSich vysadieb.

Predstavil som r6zne odrody rajc¢iakov, ktoré mézeme rozdelit’ do dvoch hlavnych skupin:
nepretrzite rastice raj¢iaky a determinované odrody. Tieto odrody nie st vZdy pestovatel'né
vS8ade, napriklad determinované odrody sa v sklenikoch nepouZzivaju. Tam st skor
praktické nepretrZite rastiice odrody, ktoré st obzvlast’ vhodné pre velké skleniky. Uviedol
som aj rozdiely medzi raj¢iakmi pestovanymi v otvorenom teréne a tymi v skleniku. Tieto
rozdiely sa prejavuji najmd v dozrievani a vyvoji, pretoze v sklenikoch dostavaju rastliny

vacsiu starostlivost’ a pozornost’.

Snazil som sa prezentovat’ svoj vyskum tak, aby bol zaujimavy, a preto som sa rozhodol aj
pre predstavenie jedného sklenika na Slovensku, kde sa poc¢as vel'kovyroby rajciakov deje
mnozstvo zaujimavych veci. Snazil som sa svoje poznatky odovzdat tak, aby boli

zrozumitelné, ale zaroven aj odborné. Vyskum o konzumacii raj¢iakov ukazal vel'mi
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pozitivne vysledky smerom k domacim produktom. Velku radost’” mi prinieslo aj to, Ze

stale existuju farmari, ktori pestuju tato plodinu vo svojich zédhradach a staraji sa o iu.

Cielom v pripade sklenika v Leviciach bolo motivovat’ I'udi, aby pri ndkupe rajc¢iakov
zistili, Ze ak najdu na polickdch slovenské rajciaky, ktoré st relativne drahSie ako
dovéazané, nemali by dlho vahat’, ktoru vol'bu si vybrat’. Za touto produkciou je mnozstvo
prace, energie a samozrejme aj peniazi, a hoci si domace produkty drahs$ie, vdaka tomu
mdzeme po cely rok dostdvat’ rajciaky. Tu bola predstavend celd ventildcia, ako aj
zavlazovaci systém, ktory nie je beznym zavlaZovanim pomocou hadice, ale vSetko je
naprogramované, vratane hnojenia, ¢co poméha predchadzat’ chorobam rastlin. Udrziavanie
a prevadzka takéhoto sklenika by si vyzadovalo mnoZstvo investovanej l'udskej energie,

keby nebolo technicky vybavenych modernych ,,inteligentnych* zariadeni.

Choroby raj¢iakov méZu vzniknut'® z roéznych dovodov, najCastejSie v dosledku
environmentalnych podmienok, skodcov a houbovych, bakteridlnych alebo virusovych
infekcii. Preto je dolezité, aby sa o rastliny starali spravne, pravidelne ich kontrolovali a
uplatiiovali preventivne opatrenia (napriklad striedanie plodin, dobré odvodnenie atd’.). Ak
budeme dodrziavat® vsetky tieto pravidla pocCas celého obdobia ich vyvoja, budii nam

krasne plodit’.

Této rastlina bude na naSich tanieroch eSte vel'mi dlho, pretoZe nie je len prilohou k inym

jedlam, ale aj samostatne chuti skvele.
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MELLEKLET

Interju kérdések:

Az On neme?

Az On életkora?

Lakhely tipusa?

Milyen gyakran fogyaszt paradicsomot?

Milyen formaban szereti a paradicsomot a legjobban?

Mennyire fontos Onnek a paradicsom mindsége?

Szokott-e sajat paradicsomot termeszteni?

Honnan szokott paradicsomot vasarolni?

Milyen tipusu paradicsomot preferal?

Mik a legfontosabb szempontok a paradicsom vasarlasakor?

Melyik iddszakban fogyaszt a legtobbet paradicsomot?

Mennyire tajékozott a paradicsom egészségiigyi elonyeirdl?

Mennyire hajlamos valtoztatni a paradicsom fogyasztasi szokasain, ha Uj informéciot kap?
Milyen egyéb zbldségeket fogyaszt a paradicsom mellett?

Milyen informécié forrasokbol tajékozadik a paradicsom fajtairol és fogyasztasardl?
Gyakran hasznal ételek izesitéséhez paradicsomot?

Mennyire tartja fontosnak a paradicsom szarmazasi helyét?

Mennyire kdveti nyomon a paradicsom aranak az alakulasat?

Téli idészakban mennyire befolyasolja az ar a termék kivalasztasdnal? Az olcsobb importot

vagy a dragabb hazai paradicsomot valasztja?

Paradicsom nélkdl el tudné képzelni a mindennapjait?
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