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Osszefoglalé

Célja az ¢lelmiszerek érzékszervi mindségét meghatirozo érzékszervi vizsgalatoknak,
hogy a vizsgalt termék tulajdonsagarol az emberi érzékszervek segitségével informaciot
nyerhessiink. Manapsdg a fogyasztok véleményére nagyon oda kell figyelniik az
¢lelmiszeripari vallalatoknak, ha a termékeik mindségének a megtartasdt és novelését
szeretnék megdrizni. Meghatarozo az élelmiszerek Osszetett mindsitésénél és értékelésénél a
miiszeres és mas egyéb jellemzokkel egylitt az érzékszervi vizsgdlat és mindsités sordn a

termék szine, illata és allaga.

A mindség meghatarozas a laboratoriumi munkékra vonatkozik elséként, ellenben az
érzékszervi mindsités fontos részét képezi, amely az érzékszervi tulajdonsagok 4ltal
elemezhetd. Akdrcsak mérémiiszert alkalmazva hasznaljdk az emberi érzékszerveket
¢lelmiszerek vizsgalatara. Szamtalan esetben modern analitikai miiszerek pontossaga ellenére
sem tudjak helyettesiteni az emberi érzékszerveket. Kiterjednek az érzékszervi vizsgélatok az
¢lelmiszer mindségének eltarthatosagi 1d6 vizsgalatara, kategorizalasara, valamint osztalyba
sorolasara. Nagyban befolydsolja az érzékszervi mindsités vizsgalatok eredményeit az

alkalmazott modszer és fiigg a megfeleld biraloktol.

A fogyasztoi érzékszervi tesztek elsOdleges feladata, hogy terméket hasznéld
fogyasztoktol visszajelzést szerezen. A fogyasztoi teszteket mintavételi terv alapjan nagy
létszam résztvevokkel, illetve az alapsokasdgra jellemzd (nem, kor, sziiletési és lakhely,
végzettség, jovedelem stb.) felmérés soran valodsithatunk meg. A birdloknak eldzetes
termékismeretiik nincs nagyon sok esetben, ezaltal szdmukra konnyen értelmezhetd révid

kérddivek segitségével és egyszeriisitett skalakkal értékelnek kisebb szdmu terméket.

A fogyasztoi érzékszervi vizsgalatok, olyan vaktesztek, amelyek soran a termékeket

haromjegyti véletlenszamokkal kodoljak és markajelzés nélkiil szolgaljak fel.

Az ¢lelmiszereket birdlok az emberi érzékszervek segitségével informaciokat nyernek
a termék konkrét és egyéni tulajdonsagair6l. Szdmos birdlati moddszerrel és megfeleld
képzéssel a birdlok hozzéértése javithato. A méréseknek kritikus pontja tovabba a

szabvanyositott koriilményeknek a biztositasa.

Kutatasok alapjan a termékek kiilonboz6 helyen valo tesztelése eltérd eredményeket mutat.

Koénnyen befolyasolhatja a résztvevoket a kiilsé ingerek, azéltal elengedhetetlen a megfeleld



kornyezet biztositaisa a jO  érzékszervi biradlat elvégzéséhez. Az eredmények
Osszehasonlithatosagat megkonnyitve kiemelten fontos, hogy a vizsgalatok konnyen

kivitelezhetdek és reprodukalhatoak legyenek.

A kutatok fejlesztésének koszonhetden a technologia olyan fejlddésen ment keresztiil,
melynek hatasara a technikai eszkozok segitségével a 3D-s térbeli abrdzolas altal
mindennapjainkban lehetdség adodik érzékszervi birdlatot elvégezni a virtudlis kornyezetben
(VR). Az immerziv technologiak koziil a VR mar mindennapjaink részévé kezd valni, amely

altal a szamitogéppel 1étrehozott 3D-s kdrnyezet az egyik {6 jellemzdje.

A VR-t napjainkban szdmos élelmiszeripari teriileten alkalmazzak, mint példaul fogyasztoi
érzékszervi tesztelés sordn. A VR rosszullétet okozhat, ami rossz kozérzetet, fejfajast,

hanyast, 4julést, szédiilést eredményezhet.

A kutatas résztvevdi a Magyar Agrér- és Elettudomany Egyetem magyar és kiilfoldi hallgatoi
voltak. A kisérletet 42 didk végezte el, akik részben mar rendelkeztek korabbi VR
tapasztalattal. A felhaszndlok kérddivek kitoltésével segitették munkadmat, mely sordan a

kozérzetiikre és limonadék altal érzékszervi kedveltségiiket vizsgaltam.

Elmondhat6, hogy a résztvevok kisebb szazaléka tapasztalt dezorientaciot,
koncentraciés nehézséget és szem megerdltetést, valoszinli, hogy ezek a tiinetek VR

szemiiveg okozta.

A kutatas egyik legnagyobb limitacioja az, hogy ugyan azonos személyek végezték el
a két tesztet, a tesztek végrehajtasa kozott modszertani eltérés volt. Mig a hagyomanyos
érzékszervi vizsgalat soran a biralok papiralapu kérdéivet hasznaltak, a VR kornyezetben
végrehajtott vizsgélat soran a termékekre adott kedveltségi értékeket diktaltdk a kutatas
vezetdjének. Emiatt torzulhatott a véleményiik, igy ez is hozzdjarulhatott ahhoz, hogy
magasabb atlagos kedveltségi pontszamot regisztraltunk a VR kdrnyezetben, annak ellenére,

hogy ugyanazok a személyek ugyanazokat a mintakat értékelték.



