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Agronomia tanszék

Az egészségtudatos taplalkozas terjedésével, valamint a magas szintli gasztrondmia,
konyhamiivészet térnyerésével 1j, egészséges ételek honosodtak meg. Ide tartoznak az
egészséges, magas vitamin- &és 4svanyi anyag tartalmu, egyben dekorativ ¢és izletes

mikrozoldségek.

A munkam soran az 0Osszes vizsgalatot és megfigyelést Pilisen, a Séf kertje kézmiives

kertészetében végeztem.

A kertészet tOzegalapu iltetokozeget hasznal a termesztésre. A szakdolgozatomban a
mikrozoldségek ezen beliil 3 kivalasztott fajta példajan keresztiil (borso, retek, zold mizuna)
mutattam be a a mikrozoldségek termesztésének lépéseit, fejlodésiiket az eldallitds soran
felmeriild6 problémakat és kezelésiiket (beleértve a kartevok megjelenését ¢€s irtasat).
Folyamatosan figyelemmel tartottam a fejlédés koriilményeit (rendszeres EC €s pH szint mérés,
homérsékletmérés). Az EC és pH szintje a fejlodés soran nem véltozott. A pH tartotta a 7-es

szintet, az EC értéke pedig a 0,73 mS/cm értéket.

Méréseket végeztem a gyokérzet €s hajtas fejlodését illetden. Vizsgaltam, hogy van-e 1ényeges
kiilonbség kiilonb6z6 évszakokban {ltetett novények fejlédése esetében, a levegd ¢és
iiltetokdzeg hdmérsekletét folyamatosan figyelemmel kisérve. Megéllapitottam, hogy a kiilsé
iddjarasi tényezOknek nincs szamottevo hatasa a fejlodési folyamatokra. Ez a tény a termesztési
kortiilményekre vezethetd vissza (duplafala favott folia, klima, fiitdberendezés, tapoldatozas,
stabil szabalyozott termesztéstechnologia, ndvényvédelem).

Bemutattam a vallalkozas tlizletpolitikajat, kapcsolattartdsi modszereit. Foglalkoztam tovabba
az ezzel kapcsolatos marketing folyamatokkal, a megrendeldk (éttermek, séfek) és a kertészet

kozotti kommunikacidé fontossagéaval, a felhasznalas és az igények folyamatos nyomon



kovetésének hatasaval a termékre. Az egyedi elvaradsokat kiszolgdldo egyenletes prémium
mindséget — hiszen fine dining éttermekrdl van szo6 - csak kisvallalkozasi keretekben, allando

személyes vezetdi, szakértdi kontrollal lehet megtartani.



