Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem
Szent Istvan Campus

Genetika és Biotechnologia Intézet
Molekularis Genetika és Nemesités Csoport

Novénygenetika és novénynemesités szakiranyu tovabbképzési szak

Szabo Csilla

Tarolasi korokozok hatasa az antocianos és antocianmentes paprika nemesitési

vonalakra
Bels6 konzulens: Dr. Kovacs Zsoéfia
Egyetemi adjunktus
Tartalmi kivonat

A novekvo novénytermesztési koltségek miatt minden olyan uj modszerrel, felhasznalt
anyaggal, eszkozzel érdemes foglalkozni, amelyek novelhetik a bevételt, illetve csokkenthetik
a veszteségeket. A nemesitési modszerek is rejthetnek ilyen lehetéségeket. Mivel a paprika a
nehezebben tarolhatd zoldségnovények kozé sorolhato, a fajtak kozott elonyt jelent, amelyik
hosszabb pultontarthatsagi idével rendelkezik, esetleg ellenallobb a tarolasi betegségekkel

szemben, bar ez altalaban a nemesitésnek nem tartozik az elsédleges céljai kozé.

Szakdolgozatomban vizsgaltam, hogy egy antocianos paprika nemesitési vonal hogyan
viselkedik egy tarolasi korokozoval (Botrytis cinerea) szemben in vitro koriilmények kozott.
Ehhez {iizletben vasarolt, romlasnak indult paprikardl izoldltam tarolasi betegséget okozo
korokozokat. A romld foltokbol taptalajon tiszta kultirat hoztam 1étre tobbszori atoltassal. A
novekvo tenyészetekbdl a megfeleld protokollok alapjan DNS-t vontam ki, amelyekkel PCR-t

inditottam.

A korokozok izolatumaival tesztfert6zést is végeztem, hogy lassam a fenotipusos
megjelenésiiket. A paprika darabokat megszurtam, majd beoltottam ¢€s tobb napon keresztiil
figyeltem a valtozast, a ndvekvo gombatelepeket. Botritisz izolatummal paradicsom bogyot is

fertéztem. Gélelektroforézis sordn kapott fragmentumokat kivagtam a gélbdl ¢és



visszatisztitottam. A kinyert DNS-t megszekvenaltattam, ennek soran két tarolasi kérokozot

azonositottak (Alternaria alternata, Botrytis cinerea).

Paradicsomnal tobb kisérletben is vizsgaltak az antocidnos lila szinli paradicsomok
pulton tarthatdsagat és ellenallosagat tarolasi betegségekkel szemben. Azt tapasztaltak, hogy az
antociantartalom antioxidans hatdsanak koszonhetéen ndveli az eltarthatosagot, és
ellenalloésagot eredményez egyes korokozokkal szemben (Bassolino et al., 2013; Zhang et al.,
2013). Mivel a paprika és a paradicsom egy csaladba tartozik, ezért vizsgaltam, hogy a lila

paprika rendelkezik-e hasonlé pozitiv tulajdonsaggal.

Egy z6ld ¢és egy lila cseresznyepaprika felhasznalasdval taptalajt készitettem, ezeket
beoltottam botritisz izolatummal, és tobb id6pontban mértem a gombatelep atmérdjét.
Paradicsomnal nem tapasztaltak kiilonbséget a lila és piros termés levével készitett taptalajon
novekedd botritisz telep méretében (Zhang et al., 2013). En ezzel szemben paprikanal eltéré
eredményeket kaptam a taptalajok kozott. A paprika kivonattal késziilt taptalajoknak volt gatld
hatasa a botrisszel szemben a kontroll tiptalajhoz képest, azonban a varttal ellentétben a
legkisebb novekedést a zold-, kdzepeset a lila paprika kivonatos taptalajon kaptam, a kontroll
taptalajon tapasztaltam a legnagyobb novekedést. Ennek az lehet a magyarazata, hogy a teljes
antioxidans kapacitas kialakitdsaban az antocidnokon kiviil egyéb polifenolos vegyiiletek is

részt vehettek.

A lila paradicsomok pozitiv eredményei indokoljak, hogy a lila paprikanak is tobb
figyelem jusson. Erdemes lenne tarolasi kisérleteket beallitani vagy mas tipust lila paprikat is
tesztelni. Nagy elonyt jelentene, ha beigazolddna a paradicsomhoz hasonlé pozitiv hatas, ezzel
csOkkenteni lehetne a veszteségeket a tarolas soran, €s esetlegesen kevesebb vegyszer keriilne
felhasznalasra. Ezenkiviil a lila paprika magasabb antioxidans tartalma taplalkozas élettani

szempontbol is vonzo lehet a fogyasztok szamara.



